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s I ' - Wein in Osterreich reprisenta-
i { = tiv, hatten wir in den Sozialen
Medien gefragt. In 25
Kurzportraits geben wir jetzt
die Antwort

ALLES PINOT,
ODER WAS?

Ulrich Martins Leidenschaft
sind historische Rebsorten, die
er zusammen mit dem Geobo-
taniker Andreas Jung wie-
derbelebt. Durch ihre Arbeit
geraten einige ,,unerschiitterli-
che Wahrheiten" der Weinwelt
ins Wanken

SAMMELN FUR
DIE UMWELT

Patrice Langer ist Biirgermeister
von Traben-Trarbach. Als er
von einer Moglichkeit der For-
derung von Umweltprojekten
horte, griff er zu. Mosel-Adap-
TiV war geboren

VOLLE LUNGE

Es sind wahre Kiunstler, die im oOsterreichischen Kufstein ihre Wein-
glas-Kreationen noch ganz traditionell mit dem Mund blasen. enos
hatte Gelegenheit, ihnen tiber die Schulter zu schauen






C orona hat jetzt auch enos erwischt. Nein, nicht
in Form einer bosartigen Infektion von Mitarbeitern,
sondern in Form der vielbeschworenen ,Nebenwir-
kungen“. Will heifden: Es ist liber die letzten beiden
Jahre zunehmend schwierig geworden, die vielen
Ideen zu Reportagen und Hintergrundartikeln, die
wir im Laufe der Zeit entwickeln, auch wirklich , auf
die Strae zu bringen“ Selbst wenn diese Ideen auf
Hinweise aus der Weinbranche selbst entstanden,
verliefen schon erste direkte Kontaktversuche oft

im Sande. Fast schien es so, als sei die gesamte Weinbranche in den letzten
zweieinhalb Jahren in kollektives Koma gefallen. Im Extremfall ,durften” wir
fest gebuchte (Flug)Reisen drei, vier Tage vor Reiseantritt wieder stornieren,
weil vor Ort plotzlich kein Ansprechpartner mehr zu erreichen war.

Als Folge dieser Entwicklung mussten wir uns dann auch leider dazu
durchringen, enos zumindest vorldufig nicht mehr vier-, sondern nur noch
zweimal im Jahr herauszugeben. Die erfreuliche Nachricht ist: Das aktuelle
und die kommenden Hefte werden dafiir wieder im gewohnten Umfang von
96 Seiten erscheinen.

Und diese 96 Seiten haben es diesmal in sich. Da ist zunachst einmal die
extra lange Bildgeschichte iiber die Handwerkskunst des (Wein)Glasblasens,
wie sie die Firma Riedel im dsterreichischen Kufstein noch immer prakti-
ziert. Seit drei Jahren hatten wir mit den verschiedensten Anbietern mund-
geblasener Glaser versucht, eine solche Reportage zu realisieren, und freuen
uns, dass es jetzt endlich geklappt hat. Ebenfalls in Osterreich haben wir uns
umgehort, wer denn die reprasentativsten ,Gesichter des Weins“ des Landes
sind - 37 dieser Gesichter haben wir in 25 Aufnahmen fotografiert und von
bekannten Osterreichischen Weinautorinnen textlich portraitieren lassen.

Personlich fand ich das Hintergrundgesprach mit dem Rebenziichter

Ulrich Martin sehr spannend, weil darin einige der scheinbar unverriickbar
etablierten ,Wahrheiten“ der Weinwelt mit grofien Fragezeichen versehen
wurden, so etwa die von Georgien als ,Wiege“ des Weinbaus.

Ubrigens - schon erraten, wo unser Cartoonist Klaus Stuttmann dieses Jahr
Urlaub gemacht hat? Ist nicht wirklich schwer.

In der Hoffnung, wieder eine interessante Ausgabe enos fiir Sie zusammen-
gestellt zu haben, wiinsche ich Thnen gute Lektiire.

"
st Lim
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Vielen Weinfreunden sind ihre Glaser genauso
wichtig wie ihre Weine. Die einen wollen fiir jeden
Weintyp ein eigenes Glas, anderen reicht der eine,

der Passepartout-Kelch fiir alles, was ihre Zunge be-
netzt. Nach der grof3en Bildreportage tiber maschi-
nengeblasene Glaser hatten wir jetzt Gelegenheit,
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ganz traditionell mit dem Mund blasen.
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Fotos und Kurzportraits stellen wir sie [hnen vor.

4 | enos



Fotos: Eckhard Supp

Gigondas

Spatburgunder
Riesling

5 8 FLUSSIGE TRAUME

Spitzenkldppelei +++ Schmuddelkin-
der oder Seriensieger +++ Reif, reifer,
ausgereift +++ Ich trink’ (nicht) nur
trocken! +++ Burgunder Konige

Hintergrund:

O& ALLES PINOT,
ODER WAS?

Wenn es um sein Lieblingsthema geht, ist Ulrich
Martin, Besitzer der grofdten Rebschule Rheinhes-
sens in seinem Element. Seine Leidenschaft gilt
den historischen Rebsorten in deutschen Wein-
bergen, deren Erforschung und Vervielfiltigung
er sich zusammen mit dem Geobotaniker Andreas
Jung verschrieben hat. Und den festgeschriebenen
,Wahrheiten®, die dabei ins Wanken geraten sind.

Kurzkrimi:
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ALS BRUNELLO

Es war wie eine Fiigung des Schicksals. Auf
der A8 war ein Laster verungliickt - bis oben
vollgeladen mit edlem Brunello. Dem Lieb-
lingswein Sarahs, die von ihrem Ehemann
totgeschlagen worden war.

Hintergrund:

90 sSAMMELN FUR
DIE UMWELT

Als Patrice Langer, der Biirgermeister von
Traben-Trarbach von der Moglichkeit horte,
Fordergelder fiir ein Umweltprojekt vom Bund zu
bekommen, griff er zu. Zusammen mit der Trierer
Uni startete er das Projekt Mosel-AdapTiV.
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Der (Urlaubs)Cartoon

von Klaus Stuttmann
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NEWS

VERGIFTET

99,8 Prozent der Men-
schen in Frankreich sind
vergiftet? Das jedenfalls
diirfte der erste Gedanke
beim Lesen einer Studie
sein, die der renommier-
te Wissenschaftsverlag
Springer jetzt auf sei-
ner britischen Website
veroffentlichte. Thr Er-
gebnis: Bei nahezu al-
len Franzosen konnten
messbare Spuren von
Glyphosat im Urin fest-
gestellt werden. Durch-
gefiihrt wurde die Un-
tersuchung von einer
Gruppe Wissenschaftler
der Bayer Crop Science,
einem Zweig der Bayer
AG, die das Pestizid un-
ter dem Namen ,Round
up“ vermarktet. Hinter-
grund der Studie ist die
schon seit Jahren laufen-
de Diskussion, ob Gly-
phosat  krebserregend
oder ganz allgemein
gesundheitsgefahrend
ist. Ohne ins Details zu
gehen, kann man in der
Veroffentlichung einige
Merkwiirdigkeiten ent-
decken. So etwa, dass
zwar auf Glyphosat im
Urin untersucht wurde,
ohne das aber in irgend-
einen  Zusammenhang
zu stellen. Ist es mehr
als von eventuellen ge-
setzlichen Grenzwerten
erlaubt oder weniger, ist
das Niveau wirklich ge-
fahrlich oder so niedrig,
dass man sich keine Sor-
gen machen muss, ist die
Tatsache, dass nicht nur
Anwender - Landwirte
und Winzer - Glyphosat

im Korper haben, son-
dern auch Menschen, die
mit beiden Berufen nie
im Leben in Berlihrung
kommen, bedenklich
oder nicht?

Schon die rein quanti-
tative Auswertung wirft
Fragen auf. Wahrend
gemeinhin der Gehalt
von Schadstoffen im Blut
oder Urin in Nanogramm
oder Milligramm pro
Kilo Kérpergewicht an-
gegeben wird - so etwa
bei Blei oder Cadmium
und Quecksilber - wird
in der Studie diese An-
gabe noch einmal iiber
den Body Mass Index
(BMI) relativiert. So,
als ob es einen grofien
Unterschied machte, ob
von zwei Menschen mit,
sagen wir, 100 kg Kor-
pergewicht einer nur
1,70 m grof ist, also ei-
nen hohen BMI hat, der
andere dagegen 2,00 m -
mit entsprechend nied-
rigem BMI. Auch wird -
jedenfalls kann man das
in der Veroffentlichung
nicht lesen - die Glypho-
sat-Konzentration nicht
mit den Trinkmengen
und dem Urinfluss der
Probanden abgeglichen -
ein Mehr konnte hier
eventuell zu einer nied-

rigeren  Konzentration
der Gifte fithren und um-
gekehrt.

Wenn aber letztlich die
Aussagen dieser von
Bayer in Auftrag gegebe-
nen Studie so wenig aus-
sagekraftig sind, worin
besteht dann ihr Zweck?
Vielleicht in der impli-
zierten  Unterstellung,

es konne mit der Gefdhr-
dung durch Glyphosat
nicht allzu weit her sein,
wenn ohnehin die ge-
samte Bevolkerung ,ver-
giftet” ist?

IMPERIALE LISTE

Kaum ein Ereignis hat
die Weinwelt - vor allem
die Welt von Freunden
hochwertiger Weine - so
beeinflusst wie die Klas-
sifizierung der Chateaus
im franzosischen Médoc
anlédsslich der Weltaus-
stellung von 1855 und
die der Nachahmer am
rechten  Gironde-Ufer.
Und das, obwohl die
Diskussion {iiber deren
Sinn immer wieder auf-
flammt, wie zuletzt, als
sich zwei der besten Er-
zeuger von Saint-Emi-
lion komplett aus der
dortigen Klassifizierung
zurickzogen (enos be-
richtete).

Auch in Kalifornien
traumt der eine oder
andere seit langem von

einem solchen ,Klas-
sen-System“.  Erstaun-
licherweise waren es

aber nicht Kalifornier,
sondern Briten, die
jetzt den Versuch einer
Bewertung der besten
Weingiiter unternah-
men und , The California
List“ erstellten. Obwohl
das Vorhaben vom kali-
fornischen Wine Insti-
tute unterstiitzt wurde,
zeichnen ausschlief3lich
Briten - Weinhandler
und Weinkritiker - fiir
die Bewertungen ver-
antwortlich, unter ihnen

die Journalisten Jancis
Robinson und Steven
Brook. Merkwiirdig auch
die Tatsache, dass die
Bewertung der Wein-
gliter ohne jegliche ak-
tuelle Verkostung, aus-
schlieflich auf der Basis
der langjahrigen Erfah-
rung der Beteiligten vor-
genommen wurde.

Man darf wohl zu Recht
fragen, ob es in Kali-
fornien selbst nicht
geniigend  Kompetenz
fir ein solches Unter-
fangen gegeben hitte,
und auch, warum sich
kalifornische Erzeuger
ausschliefdlich  anhand
ihrer Bedeutung auf
dem britischen Markt
messen lassen. Selbst
Ronan Sayburn, einem
der Beteiligten und Mit-
Chef der europaischen
Master Sommeliers,
muss die Idee anfangs
suspekt gewesen sein.
,Als ich zuerst von dem
Projekt horte, war ich
iber dieses Konzept
sehr erstaunt, wird er
zitiert, ,aber ich horte
von verschiedenen ka-
lifornischen Erzeugern,
die Sache sei ihnen zu
kompliziert""

Wie dem auch sei, ge-
plant ist, die ,California
List“ alle zwei Jahre zu
aktualisieren. In der ers-
ten Ausgabe der Liste
finden sich jede Menge
sattsam bekannter Na-
men von Au Bon Climat,
iber Caymus, Dominus,
Heitz, Mondavi und Scre-
aming Eagle bis hin zu
Shafer und Stag’s Leap
Wine Cellars.
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Ortstermin

Erbeim
Wrack

rei Schiffswracks sowie verschiedene ar-
chéologische Funde vorchristlicher Wein-
produktionsstdtten bilden den Kern eines
schon 2018 beantragten neuen spani-
schen Eintrags in die Liste des Unesco-Welterbes. Sie
seien Zeugnisse der durch Weinbau miteinander ver-
bundenen Kulturen der seefahrenden Phonizier und
der einheimischen Iberer, so die Begriindung.
Es handelt sich dabei um die beiden Schiffswracks -
eines gut erhaltenen und eines, das nur noch in Frag-
menten Uberlebt hat - von Mazarrén in der Provinz
Murcia, um Ausgrabungen bei Puerto de Santa Maria
in Cadiz und um steinerne Weinkeltern aus Requena
in der Provinz Valencia.
Die beiden Schiffe vom Typ der phonizischen ,Hip-
pos®, deren Ladung, Reste keramischer Objekte, eine
Datierung auf das 7.
Spaniens Weinkultur wurde in der und 6. Jahrhundert v.

Antike maRgeblich durch das zu- Chrerlaubten, trans-

. portierten unter ande-
sammentreffen der phonizischen ... weinin Amphoren.

mit der iberischen Kultur gepragt Die  archéologischen
Funde am Rande der
nordlich der Stadt Cadiz gelegenen Sierra de San
Cristébal stammen dagegen aus einem viel grofieren
Zeitraum, der von der Kupfersteinzeit alias Aneolithi-
kum bis ins 18. Jahrhundert unserer Zeit reicht. Die
typischen rechteckigen Terrassenhduser lassen dar-
auf schliefien, dass sie unter phonizischem Einfluss
erbaut wurden. Last but not least sind die zahlreichen
Weinproduktionsstatten aus vorchristlicher Zeit bei
Requena der Beweis, dass Spanien bereits damals
eine grofde kommerzielle Weinproduktion besaf3.
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Die Sherry-Kellerei Bodegas Osborne in Puerto de Santa Maria unweit des
Castillo de Dofia Blanca zeugt noch heute von der mehr als 3000 Jahre
alten Weinbautrradition im Gebiet des andalusischen Jerez de la Frontera.
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Die rekonstruierten historischen Weinberge von Pompeji im Schatten des Vesuvs wurden mit Rebsor-
ten bestockt, die man auf Wandfresken der im Jahr 79 n. Chr. zerstdrten Stadt zu erkennen glaubte.

1
i e
p iad -y

nd o \ru:'l

Calabrese / Mastroberardino
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Ortstermin

Ad acta
gelegt

anchmal wird aus der Historie ganz
schnell Geschichte. Das jedenfalls ge-
schah mit einem kleinen Weinberg mit-
ten in den Ruinen von Pompeji, jener
romischen Stadt der Antike, die beim Ausbruch des
Vesuvs im Jahre 79 n. Chr. unter einer dicken Asche-
schicht begraben wurde, aber noch heute immer wie-
der fiir Uberraschungen gut ist. In den 1990er Jahren
hatte die Verwaltung der Grabungsstdtten im Rahmen
eines Forschungsprojekts den Versuch gestartet, an
,Originalschaupldtzen” einen Weinbau wie zu Zeiten
der Romer wiederzubeleben und dabei Rebsorten wie
auch Weinbau- und Ausbaumethoden der Antike in
der Praxis zu studieren.
Unterstiitzt wurde das Projekt von Antonio Mas-
troberardino, dem Eigner der vielleicht renommier-
testen kampanischen Kellerei, der die Anlage und Be-
wirtschaftung verschiedener kleiner, in den folgenden
20 Jahren immer wieder erweiterter Flachen im Um-
kreis des Amphitheaters iibernahm, auf denen Spu-
ren des antiken Weinbaus entdeckt worden waren -
unter ihnen das Forum Boarium, das Haus mit dem
Wandbild des Lastenschiffs ,,Europa“ oder die Schan-
ke der Gladiatoren.
Bestockt wurden die Flachen mit Rebsorten, die man
auf Fresken und Wandgemalden der Ruinen erkannt
zu haben glaubte: Greco, die antike Vitis Aminea, Fi-
ano (Vitis Apiana), Aglianico (Vitis Hellenica), Pie-
dirosso (Columbina Purpurea), Sciascinoso (Vitis
Oleagina), Coda di Volpe (Cauda Vulpium), Capretto-
na (Vitis Alopecis) und Falanghina. Aus den Trauben
der grofdten Einzelfldche am Forum Boarium kelterte
man bei Mastroberardino einen Rotwein, der nach ei-
ner der spektakuldrsten Ausgrabungen Pompejis, der
so genannten ,Mysterienvilla“ mit ihren dyonisischen
Fresken aus der griechischen Mythologie, ,Villa dei
Misteri“ benannt war.
Alles aber ist, wie wir wissen, verginglich, und die
Zusammenarbeit des Hauses Mastroberardino mit
der Soprintendenza wurde Ende vergangenen Jahres
beendet. Den Wein ,Villa dei Misteri“, vinophile Remi-
niszenz an die romische Historie, gibt es nicht mehr.
Er ist nur noch ein Stiick Geschichte.
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Ortstermin

Wein am Strom -
Im Land der Ringe

ir seine Weine ist das Tal des Kawarau, jenes
Flusses der neuseeliandischen Sudinsel, der

bei Queenstown den wunderschonen Lake
Wakatipu verldsst und sich seinen Weg durch

enge Schluchten “ Cromwell bahnt, wo ihn am rechten
wie linken Ufer die Weinberge des Anbaugebiets Cen-
tral Otago erwarten, eher nur Insidern bekannt. Dass
hier, in der ndheren und weiteren Umgebung des Lake
Wakatipu und des Kawarau, Regissuer Peter Jackson
viele Szenen seiner Herr-der-Ringe- und Hobbit-Zy-
klen drehte und dass auf der alten Kawarau-Gor-
ge-Hangebriicke einst das Bungeespringen zwar nicht
erfunden, aber immerhin erstmals kommerziell ange-
boten wurde, wissen in der

Auf der alten Hangebriicke Regel auch nur Menschen,

. . die die Region schon einmal
uiber den Kawarau River wurde besucht haben.

das Bungeespringen erstmals  Erst bei Cromwell, wo der
kommerziell a ngeboten Kawarau auf den von Norden
kommenden Clutha River
trifft, beginnt der Weinbau
die Landschaft zu beherrschen. Hier stehen die Pinot-
noir-Reben, aus deren Trauben Weine von einer Qua-
litat gekeltert werden, dass selbst die Pinot-Heiligen
aus dem Burgund sich dazu herablief3en, mit den Er-
zeugern Central Otagos eine Kooperation einzugehen.
Central Otago ist zwar nur eine kleine Weinbauregi-
on, die wenig mehr als fiinf Prozent der Gesamtrebfla-
che des Landes besitzt, bringt aber schon seit langem
gerade beim Pinot noir, mit dem zwei Drittel seiner
Flache bestockt sind, hervorragende Resultate. Reben
hatte bereits 1860 der aus Frankreich eingewanderte
Goldgraber und Landwirt Jean Désiré Féraud gesetzt,
aber erst in den 1970er Jahren wurde Weinbau hier
kommerziell betrieben - auf den Markt kamen die

Weine sogar nicht vor 1985.
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Dort, wo die steilen Felshange der Kawarau-Schlucht vom Flussbett zurlickweichen, be-
gleiten erste Weinberge den Fluss auf seinem Weg nach Osten und spater nach Norden.

Foto: Eckhard Supp
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einfreunde kénnen stur sein. Nicht nur, wenn es um
lingsweine, sondern auch, wenn es um die Wahl des
Glases geht. Die einen schworen auf Gabriel, die anderen auf
Zieher, Lehmann, Riedel oder wie sie sonst noch alle heien. Die
einen wollen fiir jeden Weintyp ein eigenes Glas, anderen reicht
der eine, der Passepartout-Kelch fiir alles, was ihre Zunge benetzt. Die Genligsa-
men bescheiden sich mit dem maschinell gefertigten - gepresst oder geblasen -,
flr die Anspruchsvollen muss es der Nobelbecher aus traditioneller Handarbeit
sein. Nach der grofien Bildreportage liber die maschinengefertigten Glaser der
Lausitzer Stolzle-Hltte waren wir neugierig, wie die Geschichte des perfekten
Glases aus der Perspektive einer traditionellen Glasblaser-Manufaktur aussieht,
die ihre Kreationen noch ganz traditionell mit dem Mund blasen lasst. Ganz ein-
fach war der Weg dahin nicht, und es bedurfte einer ganzen Reihe von Anlaufen:
Da war die Glashutte, die gleich zweimal wegen ,,Renovierungsarbeiten® kein
Fotografieren erlaubte, dann die andere, die nach erledigter Reise und Arbeit
plotzlich ihr ,Recht am eigenen Bild“ entdeckte, und immer so fort. SchlieBlich
erlaubte die Glashutte Riedel aus dem Tiroler Kufstein en s, ihren Glasblasern bei
der Arbeit Uber die Schulter, pardon, liber die ,,Glasmacherpfeife“ zu blicken.




etzt gibt’s Bruch!®, ist der
erste Gedanke beim An-
blick des alteren, weif3-
haarigen Herrn, der den
halbfertigen, tberdimen-
sionierten Weinkelch ziemlich
nonchalant an einer langen Stange
klebend durch die Halle schwenkt.
,2Umdreher” nennt sich der Herr,
und das nicht zuféllig, denn tat-
sachlich nimmt er dem eigentli-
chen Glasblaser sein Blasrohr mit
dem neuen, noch heifden Kelch aus
der Hand, dreht ihn um und legt
ihn auf die kleine Drehbank vor ei-
nem Ring aus Gasflimmchen, mit
deren Hilfe das untere Kelchende
erhitzt und fiir den folgenden Ar-
beitsschritt, das Anbringen des
Stiels, vorbereitet wird.
Den unwillkiirlichen Reflex, das
Glas kurz vor dem Zerschellen
vielleicht doch noch aufzufangen,
sollte man in dieser Fabrikhalle
allerdings tunlichst unterdriicken.
Denn das Glas ist heif3. Vielleicht
nicht mehr so heif? wie der Glas-
tropfen, den der Glasblaser kurz
vorher dem auf 1200 Grad auf-
geheizten Schmelzofen entnom-
men hat, den sie hier nach dem
Osterreichischen Wort fiir Tiegel,
Hafen, Hafenofen nennen. Aber




1200 Grad herrschen in den Hafenofen, aus denen die mehr oder
weniger grofien Glasmengen fiir Kelche, Stiele, Glasbdden oder
auch die groRen Karaffen entnommen werden.
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Das elegante Ballett der Kaier am Hafenofen folgt
einer gut eingespielten Choreographie.
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immer noch heifd genug fiir ernst-
hafte Verletzungen. Anders als in
vielen anderen Glashiitten, wird
hier iibrigens mit Strom, nicht mit
Gas geheizt. Atsch, Putin!

olch hoher Temperaturen
bedarf es, um das vor al-
lem aus Quarzsand, Soda,
Pottasche und einigen wei-
teren Komponenten bestehende
Gemenge - viele Glashitten hiiten

das Geheimnis der Mischung wie
ihren Augapfel - in jenen Zustand
honigartiger Viskositdt zu verset-
zen, die das Formen des Glases er-
laubt. Holger Miiller, der Betriebs-
leiter in Kufstein, relativiert die
Geheimniskramerei ein wenig und
bestatigt damit die Meinung des
Kollegen in einer kleineren Hiitte.
Der hatte uns erklart, dass heute
jeder die Zusammensetzung des
Gemenges der Konkurrenz kennen

konne, zumal ja bis auf die ganz
Grofden der Branche fast niemand
selbst mische, sondern das fertige
Material von Zulieferern beziehe.
Fir Miller stellt denn auch nicht
das Rezept der Mischung das ,Ge-
heimnis“ jedes Erzeugers dar, son-
dern die genaue Feinabstimmung
zwischen Mischung, Temperatur
im Ofen und weiterem Handling.

Eigentlich hitte an dieser Stelle
ibrigens ein ,Koébelmacher” den
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Tropfen heiffen Glases, den ,Ko6-
bel“ eben, mithilfe eines metalli-
schen Blasrohrs, der Glasmacher-
pfeife, aus dem Ofen entnehmen
und dem ,Einblaser” zur Weiter-
verarbeitung libergeben sollen.

on einem ,Kobelma-

cher” aber ist hier kei-

ne Spur. Coronabedingt

tiibernimmt der ,Ein-
bldser” seit Beginn der Pandemie
dessen Rolle zusatzlich zur eige-
nen, damit sich niemand am ge-
meinsam benutzten Mundstiick
des Blasrohrs anstecken kann.
Sei’s drum! Immerhin ist der gli-
hende Glastropfen inzwischen am
nachsten Arbeitsplatz angekom-
men, einer runden Aluminium-
form zu Fiuflen des ,Einbldsers”
Hier wird er zunidchst zu einem
langlichen Tropfen vorgeformt
und anschliefdend in die Alu-Form
,eingeblasen” Der Glaskelch des
spateren Weinglases ist fertig,
Zeit fur den ,Umdreher”, seines
Amtes zu walten. Das Ballett auf
den Brettern vor der imponieren-
den Reihe der Hafenofen ist in der
Zwischenzeit ein weiteres Mal ge-
startet.

Noch kann man die Form des Kelches nicht erkennen. Wenn

der ,Einblaser” seine Arbeit aber beendet hat hat, wird die
endgtltige Gestalt zum ersten Mal sichtbar.
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Wo aber, bitte schon, liegt denn
jetzt der Unterschied zwischen
dem mund- und dem maschinen-
geblasenen Kelch, mag sich der
eine oder andere an diesem Punkt
fragen. Sand wird erhitzt, die ge-
schmolzene Masse in eine Form
geblasen und schliefdlich werden
der Stiel und der Boden angesetzt.
So what? Eigentlich gibt es gar kei-
nen Unterschied, jedenfalls keinen
allzu relevanten, erklart Miiller.
Natiirlich ist die Haptik des mund-
geblasenen Glases eine andere.
Es ist in der Regel diinnwandiger,
eleganter. Aber dass der Wein aus
dem mundgeblasenen Kelch an-
ders, besser schmecke? Wohl eher
ein Mythos.

as lasst auch die of-
fizielle Beschreibung
der ,Riedeler” Glas-
blaserei vermuten, die
als entscheidende Parameter fir
besten Weingeschmack ,nur 3 Va-
riablen: Form, Grofe und Mund-
randdurchmesser” nennt. Keine
Spur von ,mundgeblasen”. Und
auch Praktiker Miiller sieht die
Sache ziemlich prosaisch. ,Was
wirklich einen Unterschied macht,

22 | enos TiTEL

ist die Vielfalt an Formen und Far-
ben, sind die im Extremfall sehr
kleinen Serien jedes Designs, die
wir hier herstellen kénnen. Bei
der maschinellen Fertigung miis-
sen allein schon wegen der hohen
Einrichtungskosten viel grofiere
Stiickzahlen gefahren werden.”

iller rdumt dann
gleich auch mit
einem weiteren

Mythos auf, der
unter Weinfreunden zirkuliert.
Die Innenwand der mundgebla-
senen Glaser soll, glaubt man ih-
nen, pordser sein, dadurch beim
Schwenken des Glases die Aromen
besser freiset-
zen. Alles
Aberglaube,
versteht man
Miiller. Fri-
heren Zeiten
geschuldet, als
man tatsach-
lich noch ein
wenig Alkohol
in die Glasmacherpfeife tropfel-
te. Alkohol, der sich leichter aus-
dehnt als Luft und deshalb des
,Einblasen” leichter machen soll-

Praktiker Miiller sieht den Un-
terschied zwischen mund- und
maschinell geblasenen Glasern
vor allem in der Vielfalt an For-
men und Farben, die das jewei-
lige Verfahren zulasst



Gestatten, ich bin hier der ,Umdreher®, meine Arbeit besteht
darin, die geblasenen Glaskelche von einer Station zur nachs-

ten zu bringen. Den Ring aus Gasflammen, an dem ich die
Kelche erhitze, nennen die Englander librigens ,glory hole®




Scheren gehdren zu den wichtigsten Werkzeugen der
Glasmacher. Die ,,Glasmacherschere®“ kommt beim
Anheften des Stiels an den Kelch zum Einsatz.
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te. Ansonsten kommt die Innen-
seite der mund- wie der maschi-
nengeblasenen Glaser nur mit Luft
in Berthrung. Mit Luft und sonst
gar nichts. Al-

lenfalls  kleine
Unterschiede
im angesetzten
Glasboden Kkon-
ne man bei ge-
nauem Hinschauen sehen, verrat
Miiller. Aber der hat dann wohl
doch eher wenig Einfluss auf den
Geschmack.

dhrend man also
das Mundgeblase-
ne, das Handwerk-
liche, wie auch die
in jingerer Zeit immer beliebte-
ren Beulen, Dellen, Knicke oder

ZWEI ,KAIER® BRIN- &
GEN DAS GLAS FUR  die
STIEL UND BODEN 4,

Wellen in den Weinkelchen durch-
aus als optional, als ,Sache des
Marketings, wie es die Praktiker
formulieren, betrachten kann, gilt
das fiir die De-
kantierkaraffen,
,Dekanter”,
die an einigen
insgesamt

neun Hafenofen
der Halle entstehen, absolut nicht.
Hier herrscht Schwerstarbeit. Das
gilt schon fiir die Entnahme des
Glases aus dem Ofen, was hier
nicht im Ballettschritt mit spitzen
Fingern und dinnen Blasrohren
geschieht, sondern von bizeps-
starken, grofRgewachsenen Arbei-
tern mithilfe schwerer Kellen erle-
digt wird, aus denen das Glas auf
dem Weg zum Glasblaser gerne
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Nachdem der Glasmachermeister mit
der Bodenschere einen Tropfen Glas
abgeschnitten hat, ,klebt“ erihn an
den Stiel und formt anschlielfend mit
einem ,Model“ den Glasboden aus.
Dabei kann es sogar passieren, dass
das heilRe Glas das Holz des ,Mo6-
dels“in Brand setzt.
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auch mal auf die Planken schwap-
pen darf.

ie teilweise kompli-
ziert geschwungenen
und verzwirbelten
Formen dieser Karaf-
fen lassen sich namlich tatsachlich
mit keiner Maschine herstellen -
dieser Eindruck stellt sich jeden-
falls ein, wenn man den Glasbla-
sermeistern zuschaut, die alleine
das Recht haben, diese Gebilde
zu ,blasen”. Freihandig schwin-
gen die ihre Glasmasse durch den
Raum, bis die Spirale perfekt, die

Karaffe komplett ist. Und ja, wer
solche Formen mit grof3er Gleich-
mafdigkeit immer und immer wie-
der reproduzieren kann, darf sich
zu Recht Meister nennen.

Zuriick zum heimlichen Vortdanzer
unseres Glaserballetts. Der hat
inzwischen den fertigen, an ei-
ner langen Metallstange fixierten
Kelch an ,seinen“ Meister iiberge-
ben. Von zwei ,Kaiern“ erhalt der,
frisch aus dem Ofen, zunachst ei-
nen kleineren, dann einen grofde-
ren Tropfen Glas, deren einen er
zum Stiel auszieht, den anderen
als Glasboden ansetzt und formt.
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filr Karaffen ist Schwerstarbeit.
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Mindestens einmal am Tag muss der Ofen mit frischer Sandmischung beladen
werden, was meist in der Nacht geschieht, wenn die Arbeit der Glasblaser ruht.
Nur ausnahmsweise einmal wird ein Ofen tagsiiber beschickt. Die Glut im Ofen
dagegen darf nie erléschen, der dieser sonst unbrauchbar wird.
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undchst aber kommt die
Schere, genauer die Glas-
macherschere, zum Ein-
satz. Mit der schneidet
der Meister die jeweils richtige
Menge von den beiden Glastrop-
fen ab und ,klebt” sie an den er-
hitzen Kelch
bzw. im zwei- Mit einer Art Pinzette wird der

ten ~ Schritt  gtjel ausgezogen, mit einer

an den zuvor A . . .
gefertigten Holzform schlieBlich in die

Stiel.  Dann richtige Form gebracht
legt er die

Stange auf seine kleine Drehbank.
Mithilfe einer Art Pinzette, dem
»Zwackeisen®, wird der Stiel jetzt
ausgezogen, mit einem ,Mddel“ in
die richtige Lange, Dicke und Form
gebracht. Auch fiir die Bodenplat-
te kommt die Schere zum Einsatz,
hier heif3t sie allerdings - Uberra-
schung!, Uberraschung! - Boden-
schere. Wieder mit der Hilfe eines
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»,Médels“ wird die Platte rund und
in die gewiinschte Dicke und Aus-
dehnung geformt.

as Ballett geht seinem

Ende zu. Unser ,Um-

dreher®, inzwischen

zum ,Eintrager” mu-
tiert, iibernimmt ein letztes Mal
die Stange mit dem jetzt fertigen
Glas. Nach kurzem Erkalten trennt
er den Kelch durch einen dosier-
ten, aber energischen Schlag von
dem vom ,Einblasen” herrithren-
den Wulst am oberen Ende, bringt
das Glas zum Kiihlofen, wo es - im
Schneckentempo - auf Zimmer-
temperatur gebracht wird. Unser
Weinglas ist vollendet und darf in
die Welt hinaus, wo es, Noblesse
oblige!, natiirlich nur mit den al-
lerbesten Gewachsen gefiillt wird.
Zum Wohl!
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REIFER RIESLING

KEROSINPOTENZIAL

von Thomas A. Vilgis

ir langes Reifen im Keller sind nicht alle
Weiflweine geschaffen - im Gegensatz zu
den meisten Rotweinen fehlt es ihnen an
phenolischen Antioxidationsmitteln und
Tannin. Kaum jemand legt sich einen Pinot
Grigio oder Silvaner fiir lange Zeit in den Keller und
bei so manchem Viognier oder Sauvignon blanc kann
die Kippzeit schneller erreicht sein, als es dem Wein-
freund lieb ist.
Lediglich von edelsiifien Weinen, egal ob Sauternes
oder Trockenbeerenauslese, von grofien trockenen
Cuvées aus dem Rhonetal, von edlen Chardonnays aus
dem Burgund und von elsdssischen Gewiirztraminern
der Gewichtklasse ,Grand Cru“ wird bei ldngerer Rei-
fung ein satter geschmacklicher Zugewinn erwartet,
und auch das sortenreine deutsche Flaggschiff Ries-
ling zeigt bei ldngerer Reifung einen beachtenswerten
Aromawandel.
Das ist kein Zufall, und die Aromabildung beim Rei-
fen von Rieslingen ladsst sich analytisch genau verfol-
gen. Der dabei entstehende, typische Kerosingeruch
etwa ist das Produkt von ,, chemischen Keulen®, die die
Rieslingtrauben als Reservoir fiir den Sonnenschutz
und zur Abwehr von Fressfeinden aufbauen. So sehr
namlich kréftiger Sonnenschein im Weinberg er-
wiinscht ist, so sehr ist zu harte Ultraviolettstrahlung
fir die Trauben gefdhrlich. Menschen schiitzen sich
vor ihr mit Sonnencremes; Trauben mit den richtigen
genetischen Anlagen synthetisieren eine ganze Reihe
von Molekiilen, die das UV-Licht absorbieren, bevor es
den Zellen schaden kann. Solch ,,molekularen Sonnen-
schutzfaktoren“ in Traubenschalen und Zellmembra-
nen sind beispielsweise Carotinoide wie das aus der
Karotte bekannte 3-Carotin.
In jungen Rieslingen wie Weifdweinen generell domi-
nieren die sortentypischen Primdraromen. Sie duften
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nach Rosen (Nerol), Geranien (Geraniol), Zitrusbliiten
(Citronellol) oder griinen Holzern (Linalool). Etwa ein
Jahr nach dem Abfiillen kommen die durch Garhefen
eingetragenen Ester zum Tragen. Daneben schlum-
mern weiterhin noch geruchsfreie Vorlaufer weiterer
Aromen in den Weinen, die noch eine grofie Karriere
vor sich haben, wenn sie die notwendige Reifezeit be-
kommen.

Was nun passiert wahrend dieser Reifelagerung?
Zundchst fihrt der im Wein geloste Sauerstoff zu
langsam ablaufenden Oxidationsprozessen — geloste
Mineralstoffe und Spurenelemente wirken dabei als
Katalysatoren. Auch die Aromen oxidieren, bestimmte
Fruchtnoten werden abgebaut, statt frischen Apfeln,
Birnen, Bananen oder Ananas, machen sich Anklange
an leicht schweflige Fruchtnoten, wie schwarze Jo-
hannisbeeren, Passionsfriichte oder iiberreife Brom-
beeren breit.

Gleichzeitig werden neue Geruchsstoffe gebildet, die
im jungen Riesling noch nicht vorhanden waren. Aus
B-Carotin bildet sich eine ganze Reihe Geruchsstof-
fe, die unter dem Sammelbegriff C13-Norisprene zu-
sammengefasst werden, weil ihr chemisches Gertist
aus 13 Kohlenstoffaromen besteht. Es sind Diifte von
Veilchen (f-lIonen), Rosenholz und Pflaumenkompott
(Damascenon), hin und wieder auch balsamische und
kampferartartige Geriiche (Vitisperan), aber eben
auch Noten von Kerosin und Diesel. Fiir sie ist TND
(1,1,6-Trimethyl-1,2-dihydronaphthalin) verantwort-
lich. Diese Norisoprene sind, solange sie noch an Zu-
cker (Glukosen) gebunden sind, nicht fliichtig und
riechen nicht. Erst wenn sie wihrend der Reifung ab-
gespalten werden, werden sie geschmacksaktiv und
tragen zum Aroma des Weines bei. Im Fall des Ries-
lings wird dieser Prozess der Abspaltung durch die
relativ hohe Saure erleichtert.



WEINSPRECH

WEIN UND GEWISSHEIT

von Eckhard Supp

n den 1990er Jahren hatte ich einmal Gelegen-
heit, einem interessanten Vortrag zum Thema
Wein und Gesundheit zu folgen. Nein, es han-
delte sich dabei nicht um eine Vorstellung der
neuesten, x-ten Forschungsresultate tber die
Wohl- oder Missetaten des (Rot)Weinkonsums, son-
dern um eine Art Meta-Studie. Um eine Auswertung
der zahlreichen Verdffentlichungen zum Thema aus
vorausgegangenen Jahren.
Ein Beispiel: Wir hatten im zweiten enos-Jahr von
einer Studie berichtet, die im Auftrag des britischen
Gesundheitsministeriums erstellt worden war und
die angeblich - so jedenfalls der Tenor der von den
Forschern selbst geschriebenen Zusammenfassung,
die auch von den Medien aufgegriffen wurde - be-
wies, dass auch moderater Alkoholkonsum bei Frau-
en das allgemeine Krebsrisiko signifikant steigerte.
Dumm nur, was aber kaum jemand merkte, dass diese
Schlussfolgerung den Tabellen und Charts der Studie
selbst - zumindest in Teilen - widersprach. War da
etwa der Wunsch der Auftraggeber Vater des Gedan-
kens der Forscher gewesen?
Kritisch sollte man deshalb auch gegeniiber einer
Berechnung bleiben, die kiirzlich im Auftrag der bri-
tischen Biobank von chinesischen Wissenschaftlern
am Shenzen Kangning Hospital durchgefiihrt wurde
und die - anders als im oben zitierten Beispiel - von
positiven gesundheitlichen Auswirkungen moderaten
Rotweinkonsums aufgrund eines verringerten Infek-
tionsrisikos spricht. Lassen wir einmal die Tatsache
beiseite, dass die deutsche Weinzeitschrift, die diese

Berechnungen zitiert, in ihrer Uberschrift von einem
positiven Effekt bei ein bis zwei Glasern Rotwein pro
Tag spricht, im Artikel dann aber nur noch von einer
Verringerung (des Infektionsrisikos) um 10 bis 17
Prozent bei ,bis zu zwei Gldsern pro Woche*, von noch
sieben bis acht Prozent bei ,bis zu fiinf Glasern” pro
Woche. Selbst bei Bereinigung dieses Widerspruchs
bleiben Zweifel.

b solche Behauptungen stimmen kon-

nen? Schwer zu beurteilen, wenn man

die wissenschaftliche Seriositat der Ur-

heber und ihrer Arbeiten nicht tiberpri-
fen kann. Sie einfach ohne eine solche Uberpriifung -
JIstja schliefdlich Wissenschaft!“ - in die Welt zu sen-
den, erscheint jedenfalls zumindest fahrléassig.
Vielleicht sollten wir uns generell angew6hnen, nicht
blind irgendwelchen Forschungen und Studien zu ver-
trauen, und gerierten sie sich noch so ,wissenschaft-
lich“ oder passten noch so perfekt in unser Weltbild.
Das gilt vor allem dann, wenn wir die jeweiligen Auf-
traggeber und deren eventuelle Interessenlage nicht
kennen. Gerade in Fragen des Alkoholkonsums ist es
immer angeraten, auf den eigenen Korper zu horen
und den Hausarzt von Zeit zu Zeit einen griindlichen
Check machen zu lassen. Und, ganz allgemein gespro-
chen, gilt nicht nur fiir die Wissenschaft auch heute
noch der bertithmte Satz des franzdsischen Philoso-
phen Francois-Marie Arouet alias Voltaire: ,Zweifel ist
ein unangenehmer Geisteszustand, aber Gewissheit
ist ein lacherlicher.

enos | 35



Donners
Blick




Hofgut WiRberg

55578 St. Johann

Tel.: 06701-916450
www.hofgut-wissberg.de

enos | 37



T— U %
‘lh VL ”
KREMS l 'A l Meinmagsl \-fr':m’a.::: Lamm

I angenlois

Portrait

Krems

nd 16st
der Kamptaler Freg#foimer in
der Branche nich# selten Kopf-
schiitteln aus. D¥ begann schon
in den 1990g#ahren mit seinem
im Barigl#®€ ausgebauten Griinen
Ve er, setzte sich 2002 mit dem
Weingutsneubau, einem minima-
listischen schwarzen Kubus fort,
der den Weinbergen des pitto-
resken Langenlois eine gewisse
Alleinstellung verlieh, und hor-
te auch nicht auf, als der Winzer
2006 auf der Suche nach mehr
Individualitdt und Charakter fir
seine Weine beim biodynami-
schen Weinbau landete. Ein Weg,
den er seither konsequent, aber
ohne Fanatismus mit der Gruppe
Jrespekt-biodyn“ geht. Auf techni-
sche Hilfsmittel verzichtet Loimer
heute weitestgehend, gibt den
sehr beliebten Weinen dafiir mehr
Zeit im Keller. Dabei gelingt dem
Ausnahmewinzer offensichtlich
alles, was er anpackt: strahlende
Rieslinge wie tiefgriindige Grine =
Veltliner, tolle Winzersekte, feine
Pinot noirs und eine schéne Serie

miischevergorener Weifdweine,
N




DES WEINS

LN Ost)ey\ggh

Donau ; 1 ; .
mit Texten von Daniela Dejnega, Christina

Fischer und Eckhard Supp, Fotos von Eckhar

‘/] \__\

é:(gitsR/or drei Jahren, als enos die zweiteilige Folge von
~Kurzportraits ,Gesichter des Weins in Deutschland“ ver-

6ffentlichte,,./entstan!__d die Idee, eine solche Serie auch

iiber Osterreich und-andere Lander zu produzieren. In
den sozialen Medien fragten wir nach Namen und erhielten so viele
und so widersprﬂch[iﬁhe Nennungen - da wurden Weinglter von
den einen als ,beste des Landes“ gelobt, von anderen dagegen zur
] Streichung vorgeschlagen -, dass es fast unméglich schien, daraus
!f j die zwei, drei Dutzend/relevantesten auszuwahlen. Die Namen, die
‘ fur die Klasse und den Erfolg des osterreichischen Weins stehen.
|

ber, Juliane

Im vergangenen F‘r/ijhjahr gelang es dann, die Auswahl mit der Hilfe
einiger Kollgen zu komplettieren und festzuzurren. Drei bekannte
osterrejehische Autorinfien erklarten sich bereit, beim Schreiben
zihelfen, und schlieBlich-.quppte trotz einigen Hins und Hers auch
eine Reise, im Verlauf dererdie Portraitfotos entstanden.

Nattrlich darf jeder anmerken, dass dieses oder jenes Gesicht fehlt
oder umgekehrt, dass er den einen oder die andere eher nicht aus-
gewahlt hatte. Aber so ist das mit Selektionen: Irgendein Zuviel
oder Zuwenig wird es immer geben. Vielleicht konnte man kritisie-
ren, dass unsere Auswahl nur, .\_N,e;i,th?n bekannte Namen auflistet; |
Aber da es uns um eine gleichzgitig historische wie auch aktuelle
 Wertung ging, war das wohl unausweichlich.




™

3

f;
¢

a0

-

s gibt in Osterreich wohl nur wenige Win-

zer und Weinmacher, die so erfolgreich mit

den unterschiedlichsten Trends experimen-

tieren wie Gernot Heinrich (0.). In den
1990ern war der Golser Griindungsmitglied der Pan-
nobile-Winzer, die sich die Entwicklung gebietstypi-
scher Weifer und Roter auf die Fahnen schrieben,
dann aktiv in die Entwicklung der Appellation Leit-
haberg involviert, einer der ersten, die ,Beton-Eier”
zum Vinifizieren verwendeten und schlieRlich auch
Erzeuger von ,orange” alias ,natural“ Weinen, die bei
den Heinrichs in Tonflaschen angeboten werden. Und
die sich ,wohl vor allem wegen dieser Flasche extrem
gut verkaufen, wie die deutschstimmige ,Eigent-
lich-wollte-ich-in-die-Toskana“-Ehefrau Heike mit
einer guten Portion Schalk in den Augen mutmaf3t.
Wenn die Heinrichs lange als Spezialisten vor allem
der Burgundersorten galten, obwohl Blaufrinkisch
ihre Hauptsorte war und ist, widmen sie sich in jiin-
gerer Zeit mit Leidenschaft den weifden Muskat Otto-
nel, Neuburger, Welschriesling und Roter Traminer -
Trendsetter wie immer halt.
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er glaubt, gute Weinmacher miissten
per Definition auch Marktschreier
sein, weil sonst niemand ihre Wei-
ne zur Kenntnis niahme, den diirfte
ein Besuch auf dem Geyerhof in Oberfucha (re.) eines
Besseren belehren. Hier liegt die Kraft buchstablich,
um eine etwas abgedroschene Redewendung zu be-
nutzen, in der Ruhe. Wobei, ein Kornchen Wahrheit
hat die eingangs zitierte Annahme schon, denn bei
der ruhigen und sympathischen Ilse Maier, die be-
reits seit Anfang der 1990er Jahre mit exzellenten
Weinen gldnzte, dauerte es eine Weile, bis die Kritik
sie und ihre Arbeit zur Kenntnis nahm. Fiir Exzellenz
steht auch ihre Mitgliedschaft bei den ,Osterreichi-
schen Traditionsweingiitern®, bei ,La Renaissance des
Appellations” und in der Vereinigung , Elf Frauen und
ihre Weine“. Mit dem Einstieg und der gerade erfolg-
ten Ubergabe des Betriebs an Sohn Josef und seine
Frau Maria folgte dann der Schritt, den Biowinzerin
IIse Maier zuvor nicht gegangen war: Die Umstellung
auf biodynamischen Weinbau mit entsprechender
Demeter-Zertifizierung, die seit 2021 effektiv ist.






lar, dass Michael ,Michi“ Moosbrug-

ger (re.), Hotelierssohn aus Lech am Ar-

Iberg und Macher auf dem Gobelsburger

Schloss, das seit 1740 zum Zisterzien-
serstift Zwettl gehort, auf seine Weine stolz ist. Sie
gehoren Jahrgang fiir Jahrgang zu den besten des
Kamptals. Noch stolzer allerdings scheint er auf sei-
nen neuen Fasskeller mit einem im Klosterstil gehal-
tenen Kreuzgang und - last but not least - auf das tip-
pig ausgestattete Buch tiber Gobelsburg, das er jlingst
hochstpersonlich schrieb ... und sich dazu eine Weile
im Heimatkloster ,einschloss”. Eine lange Geschich-
te, die in diesem Fall bis ins Jahr 1074 zurickreicht,
ist alleine noch kein Garant fiir Qualitat und Erfolg,
das kann man an Gobelsburg exemplarisch nachver-
folgen, dessen Weinproduktion in der Vergangenheit
Hohen und Tiefen kannte. Umso erstaunlicher der
Werdegang des Weinguts, seiner Rieslinge, Veltliner
und selbst der Roten, seit der Ubernahme durch
Moosbrugger, dessen feinsinnige, kultivierte Person-
lichkeit der kongeniale , genius loci“ scheint.

o pittoresk die steilen Weinberge der Std-

steiermark, eines der schonsten Weinbau-

gebiete Europas, wirken, so schwierig sind

sie zu bewirtschaften. Fiir Manfred Tement
waren sie dennoch immer die schonste Arbeitsstat-
te, die er sich vorstellen konnte. Tement ist einer der
Qualitatspioniere der Region und des Landes und
setzte sich immer andere, hohere Mafdstabe. Ende der
1970er Jahre, als die meisten noch einfache Schank-
weine fabrizierten, pflanzte er bereits Sauvignon
blanc, um aus den Trauben erstklassige Gewachse
zu keltern - die besten aus der spektakuldaren Lage
Zieregg und ihrem Pendant ,Ciringa“ jenseits der
Grenze, in Slowenien. Ihm und einigen seiner Kolle-
gen ist es zu verdanken, dass steirischer Sauvignon
blanc heute in der Liga der Weltbesten mitspielt. In-
zwischen wird das Weingut von den S6hnen Armin

(im Bild, u. li.) und Stefan gefiihrt,
die das grofe Erbe des Vaters nicht
nur fortfithren, sondern es mit der
gelungenen Umstellung auf biody-
namische Bewirtschaftung auch
behutsam weiterentwickeln.

inen emblematischeren
Namen als den von Lau-
renz Moser (re. u.) kann
man sich kaum vorstel-
len. Mit ihm, genauer mit dem des
Grofdvaters, Lorenz Moser III, ist
die Entwicklung der Reben-Hoch-
kultur verbunden, die nach dem
Zweiten Weltkrieg die Stockerzie-
hung abloste; er war es, der die
umstrittene Benennung der neuen
Rebsorte St. Laurent x Blaufrin-
kisch nach ihrem Ziichter Zwei-
gelt durchsetzte. Und was macht,
mit all dem historischen Gepack
auf dem Buckel, Laurenz ,Lenz“
Moser V? Der verkauft die Kelle-
rei, verdingt sich eine Zeitlang bei
der Kkalifornischen Ikone Mondavi
und steigt dann als Weinmacher
und kommerziell Verantwortlicher
in ein chinesisches Joint-Venture
mit der Weinhandelsfirma ,Yantai
Changyu Pioneer Wine“ ein, die in
der autonomen Region Ningxia 70
Millionen US$ investitert hat: , Cha-
teau Changyu Moser XV“ ist gebo-
ren. In China ist Moser - schuld die
Corona-Pandemie - zur Zeit eher
selten; sitzt statt dessen im Wiener
Café Landtmann und fiihrt seine
Geschafte virtuell per Computer.







lois Gross gehort mit seinem Weingut

im stdsteirischen Ratsch (u.) bereits seit

Mitte der 1980er Jahre, als er es gerade

mal 18-jahrig tibernahm, zur qualitati-
ven Spitze des dsterreichischen Weinbaus. Gross ist
ein so genannter ,historischer Doppelbesitzer; was
bedeutet, dass er Weinberge in der dsterreichischen i
Steiermark wie auch in der benachbarten sloweni-
schen Stajerska besitzt und bewirtschaftet. Darii-
ber hinaus bauten die Gross' in Slowenien ein neu-
es Weingut aus, das heute von Sohn Michael gefiihrt
wird. Das Stammgut am Ratscher Nussberg, einer
der besten Lagen der Region, wird von Sohn Hannes
gefiihrt. Wie auch in anderen Betrieben der Siidstei-
ermark findet man hier ausschliefflich Weifdweine;
Sauvignon blanc, Muskateller, Morillon, Weifburgun-
der und Welschriesling allen voran, die meisten von
ihnen von verschiedenen Lagen und in unterschiedli-
chen Ausbauvarianten.
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ie Velichs (o0.) sind eine besondere Win-

zerfamilie, die ihrer Zeit immer schon

ein wenig voraus war. Im burgenlandi-

schen Rot- und Sitfwein-Schlaraffen-
land, dem Seewinkel, prasentierten sie schon in den
1990er Jahren einen Chardonnay namens ,Tiglat",
wie die Apetloner Lage Hedwigshof im Dialekt heifdt,
der schnell zur Legende wurde und auch internatio-
nal fiir Furore sorgte. Damals waren sie noch als Drei-
ergespann unterwegs: Die Briider Heinz und Roland
Velich sowie ihr Vater Hellmut, der die erwahnten
Chardonnay-Stocke schon 1959 gesetzt hatte. Dann
trennten sich die Wege der Briider: Heinz {ibernahm
das véterliche Weingut in Apetlon, produzierte wei-

ter hochkaratige Weifde und Stfdweine, Roland wid-
mete sich im Mittelburgenland einem neuen Projekt -
,Moric" In einer Zeit, in der lippig-fruchtige Rotweine
populdr waren, produzierte er - zu Beginn noch mit
seinem siidburgenlandischen Winzerfreund Erich
Krutzler - aus der Sorte Blaufrankisch feingliedrige
Weine, die ihre Herkunft unverfalscht zeigten. Damit
I6sten die beiden Freunde eine Revolution in der 6s-
terreichischen Rotweinszene aus - ihre Stilistik blieb
allerdings lange unverstanden. Erst als man ,Moric”
im Ausland zu feiern begann, erlebte das Projekt auch
in Osterreich selbst Anerkennung. Heute zihlen Ro-
land und Heinz Velich mit ihren so unterschiedlichen
Weinen zu den Grofden der Weinbranche.
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en Reisenden in Sachen Osterreich, Jo-

sef ,Pepi“ Schuller (u.), personlich zu

erwischen, ist kein leichtes Unterfan-

gen; enos hat es schliefllich auf der Diis-
seldorfer ,ProWein“ geschafft. Als Chef - immerhin
seit 1991 - der Ruster ,Weinakademie“ und erster
Osterreicher, der 1998 den begehrten Titel ,Master
of Wine“ des britischen Weinhandels errang, steht er,
anders als der ebenfalls hier portraitierte Willi Klin-
ger, nicht fiir Weinbau und Weinmarketing, sondern
fiir die Ausbildung von Weinhandelsprofis und Ama-
teuren, und hat mafgeblich dazu beigetragen, dass
das Land einen eigenen Bildungsweg zum ,Wein-
akademiker” bekam. Der in Kroatien Geborene, der
im silidafrikanischen Stellenbosch promovierte und
spater eine Zeitlang fiir die kalifornische Mondavi
Winery arbeitete, hat den Einfluss seiner Akademie
in den letzten Jahrhzehnten weit liber die Grenzen
Osterreichs hinaus geltend gemacht.
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er SiiBwein aus Osterreich sucht,

kommt an Heidi Schrock (re. o.)

nicht vorbei. 1983 iibernahm die

junge Winzerin nach Stationen in
Deutschland und Sidafrika den elterlichen Betrieb
mitten im historischen Rust. Hier hatten es die Win-
zer immer recht einfach gehabt: Ihre Spezialitit, der
Ausbruch, galt schon zu Zeiten, da Sifies noch rar
war, als hoch gehandeltes Luxusprodukt. Schrock
beschloss, nicht wie zuvor der Vater auf besondere
Jahrgdnge zu warten, sondern mit strenger Selektion
edelfauler Trauben fast in jedem Jahr Ausbruch zu
keltern, und lehnte sich damit weit aus dem Fenster.
Heute ist der Ausbruch ein gesuchter Kultwein, der in
einer Reihe mit den anderen grof3en Siifdweinen der
Welt, Tokajer, Sauternes oder Trockenbeerenausle-
sen genannt wird. ,Das war immer mein Traum: der
runde Tisch von Konig Artus, an dem all diese Siif3-
weingranaten Platz nehmen®, sinniert sie. Vor allem
aber war ihr Ausbruch immer wieder Taroéffner fiir
die Exportmartkte, wo sie mittlerweile 70 Prozent ih-
rer Weine verkauft. Threr Reiselust kommt das sehr
entgegen.

er das Ruster Weingut Feiler-Artin-

ger besucht, dem konnte der Hof im

Ruster Barock bekannt vorkommen.

Tatsdchlich war nicht nur Senior
Hans, der Vater von Kurt Feiler (re. u.), dem aktuellen
Besitzer, mafdgeblich an der Idee zur bekannten Fern-
sehserie ,Der Winzerkonig“ mit Harald Krassnitzer
beteiligt und fungierte als deren fachlicher Berater,
sondern das Weingut selbst war einer der wichtigsten
Drehorte. Schon der Vater hatte den Qualitatsweg des
burgenlandischen Weinbaus durch seine hervorra-
genden Weine mitgestaltet; der Sohn beweist mit je-
dem neuen Jahrgang sein Handchen fiir hochelegante
Rotweine, sein Talent fiir Stifdweine - von der leicht-
fiifligen Auslese bis zum konzentrierten Ruster Aus-
bruch auf Weltniveau - und seine Leidenschaft fiir die
autochthone Sorte Neuburger. Seit 2008 wirtschaf-
tet Kurt Feiler nach biodynamischen Richtlinien -
eine Entscheidung, die auch der Vater mittrug, zu
dessen Freude mit drei Angus-Rindern auch wieder
tierisches Leben in den Hof zuriickkehrte.
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illi Klinger ist das weltweit viel-

leicht bekannteste Gesicht des

osterreichischen Weins. Das liegt

vor allem an jenen 13 Jahren, in
denen er als Geschiftsfiihrer die nationale Wein-
marketing-Gesellschaft (OWM) leitete. Klingers
360-Grad-Rundumblick auf die Weinbranche ist
die Frucht einer beeindruckenden Karriere. Der
Gastwirtssohn aus Oberdsterreich hatte sein Be-
rufsleben zwar mit einem Romanistikstudium und
mit Schauspielerei begonnen - von daher seine
Entertainer-Qualitdten, die er noch immer gerne
demonstriert -, landete aber schon 1987 bei ei-
nem Weinimporteur. Anschliefiend arbeitete er
fiir das junge Weinhandelsunternehmen ,Wein &
Co.“ leitete die Wachauer Genossenschaft ,Freie
Weingartner” (heute ,Domaine Wachau“) und war
sechs Jahre lang als Exportleiter beim piemontesi-
schen Kultwinzer Angelo Gaja tatig. Ab 2007 Chef
der OWM, betonte der Marketingprofi kompro-
misslos Qualitdt und Herkunft - ein internationa-
ler Erfolgsweg fiir den Osterreichischen Wein. Zu-
letzt machte Klinger 2019 mit ,Wein in Osterreich:
Die Geschichte, einem Buch, das auch schwierige
Themen beleuchtet, auf sich aufmerksam. 2020
kehrte er zu ,Wein & Co.” zurtick, das er heute als
Geschéftsfiihrer leitet.




n Rekorden in den Kategorien ,alteste”,
Jfritheste“ und Ahnliches mangelte es
dem Mauterner Nikolaihof (li. 0.) noch
nie. Das 1.000-jahrige Bestehen des
Weinguts, einst ein Freihof der Didzese Passau, wur-
de schon vor Jahrzehnten gefeiert - einige Teile des
Gebaudekomplexes sollen sogar fast 2.000 Jahre alt
sein - und als auf Initiative von Christine Saahs in
den frithen 1970er Jahren mit biodynamischer Be-
wirtschaftung begonnen wurde, gehérte man eben-
falls zu den allerersten in Osterreich - bereits seit den

icht in allen Wein-

giitern Osterreichs

ging der Ubergang

von einer Gene-
ration auf die nichste so ideal
iiber die Biihne wie im Romerhof
der Familie Kollwentz (re.) -
eine Tatsache, die noch heu-
te das Verhiltnis zwischen den
beiden Generationen zu prigen
scheint. Anton, der Senior, hatte
sich schon in den 1960er Jahren
mit SiiBweinen einen Namen ge-
macht, spater aber auf trockene
Gewachse gesetzt und war damit
besonders nach dem Weinskan-
dal der 1980er Jahre zum Pionier
des burgenldandischen Weinbaus
geworden. In den 1990ern iiber-
nahm Junior Andi peu a peu die
Arbeiten, Anfang der Nullerjah-
re schliefllich auch die Gesamt-
leitung des Betriebs, den nicht
nur Adi Schmid, der legendare
Ex-Sommelier im beriihmten
Wiener Steirereck, als besten
des Landes bezeichnet. Das gilt
sowohl auf dem Feld der weifden
(Chardonnay), wie auch der roten
(Blaufrankisch, Cabernet Sauvig-
non) Rebsorten. Point, Leitha-
kalk, Steinzeiler, Gloria oder Tat-
schler - so die Namen der besten
Gewdchse - gelten seit langem
als Tkonen des burgenldandischen
Weinbaus.

1980er Jahren ist man auch ,Demeter“-zertifiziert.
Der offfentlichkeitsscheue Nikolaus Saahs senior -
,Hat schon mal jemand ein Foto von ihm gsehen?‘,
fragt seine Frau mit amisiertem Unterton -, der bei
denen, die ihn kennen, als Weinbergs-Magier gilt, hat
den Betrieb schon vor Jahren an Nikolaus jun. tiber-
geben. Der setzte erst einmal die uralte Korbpresse
mit ihrem riesigen Pressbaum wieder in Gang und
entschloss sich, vielen seiner Weine vor dem Verkauf
mehr Reifezeit in Fass und Flasche zu génnen. Was
denen uneingeschrankt gut tut.
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rfolg in der Weinvermarktung hat in Oster-

reich einen Namen: Dorli Muhr (u.), wobei

sich dieser Ruf keineswegs auf Osterreich

beschriankt, sondern im Lauf der letzten 30
Jahre alle Kontinente erreicht hat. Die diplomierte
Ubersetzerin griindete 1991, lange vor allen Kon-
kurrenten und noch wihrend ihres Studiums, ihre
PR-Agentur ,Wine & Partners” Von Anfang an stan-
den dort Wein und Genuss im Fokus. Heute tragen
Dorli Muhr und ihr 13-kdpfiges Team, das sich voll
und ganz der Kulinarik verschrieben hat, die Bot-
schaft des guten Geschmacks zielorientiert, aber de-
tailverliebt in die Welt. Den professionellen Rat von
,Wine & Partners“ suchen Weingiiter, Brauereien und
Gastronomiebetriebe, genauso wie ganze Weinre-
gionen, Tourismus-Verantwortliche und viele mehr.
Herzblut steckt Dorli Muhr aber auch in ihr kleines
Weingut im Anbaugebiet Carnuntum, das nicht nur
fiir handwerklich hergestellte, iiberaus finessenrei-
che Rotweine steht, sondern auch fur die Renaissance
des Spitzerbergs, einer fast vergessenen Toplage fiir
Blaufrankisch-Rote.
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ranz Weninger senior (0.) war schon immer
jemand, der Grenzen liberwand. Nach dem
Fall des Eisernen Vorhangs im Jahre 1989
beschloss er als einer der ersten 6sterreichi-
schen Winzer, auch in Ungarn Wein anzubauen. Die
Kultur der Landes war ihm dank seiner ungarisch-
sprachigen Grofdmutter von Kindheit an vertraut.
1992 griindete er mit Attila Gere ein Weingut im siid-
ungarischen Villany. Das warme Klima war pradesti-
niert fiir opulente Cabernet Sauvignons - Weine von
internationalem Zuschnitt, wie sie zu jener Zeit hoch
im Kurs standen. Doch schon bald langweilte ihn die
verwechselbare Stilistik und er verkaufte seine An-

teile, um in Balf bei Sopron ein eigenes Weingut zu
erwerben - quasi ums Eck vom Stammweingut der
Familie in Horitschon. Auch Sohn Franz jun. ist tiber-
zeugt, dass die Wiege der burgenlandischen Weinkul-
tur in Ungarn liegt. Er fithrt nun schon seit einigen
Jahren beide Weingiiter diesseits und jenseits der
Grenze. Seine Gewdachse, von Blaufrankisch bis Fur-
mint, zeichnen sich durch klaren Herkunftscharakter
und besondere Vielschichtigkeit aus.

PORTRAIT €nos | 51




it Vorbildern hatte es Judith Beck
(re. 0.) nie so wirklich - sie sagt, im-
mer auf der Suche nach der eigenen
Identitét zu sein, und das spiirt jeder,
der sie ,In den Reben 1 in Gols am Neusiedlersee be-
sucht. Wohl deshalb ist sie auch heute noch genervt,
wenn man ihr mit dem platten Pauschalurteil von
den ,femininen Weinen“ kommt. Bevor Beck 2004
den Betrieb vom Vater ilibernahm, hatte sie schon
viel von der Welt gesehen: Chile, Cos d’Estournel im
Bordelais, Braida im Piemont. Sie uberredete den

ft wird der Begriff ,Kult” in unserer Zeit
missbraucht - auf das Wachauer Wein-
gut F. X. Pichler” trifft er tatsachlich zu.
Franz Xaver Pichler, in der Weinwelt
nur ,FX“ genannt, ist das Aushdngeschild Osterreichs
und einer der Verantwortlichen fiir das osterreichi-
sche Weifdweinwunder. Pichler gelang in den letzten
Jahrzehnten der Aufstieg vom kleinen Oberloibener
Weinbauern in den Olymp seiner Zunft. Der Durch-
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Vater, auf biodynamische Bewirtschaftung umzustel-
len - im Weinkeller sei alles auf dem neuesten Stand,
verbessern kénne man sich nur draufden in der Na-
tur. Ruhe, das sagen Freunde und Bekannte, ist Judith
Becks Grundhaltung; ihre Maxime, alles so werden zu
lassen, wie es will. Das spiirt man an ihren aufderge-
wohnlichen Weinen, vor allem am Blaufriankischen,
auf dem, wie bei den Kollegen der Pannobile-Gruppe,
der Schwerpunkt liegt: eine ganz eigenstandige Sorte,
die Riickgrat und Eleganz zeigt. Wie sie selbst eben.

bruch kam dabei schon Anfang der 1990er Jahre, als
sein Riesling aus der Lage Kellerberg in einer inter-
nationalen Verkostung alle Mitbewerber deklassier-
te. Von da an regnete es Preise und Auszeichnungen -
Pichlers Veltliner und Rieslinge wurden zu begehr-
ten Trophaen. Als schon 43-jahriger tibernahm Sohn
Lucas Pichler (u.) vor einigen Jahren den Betrieb der
Legende - gemeinsam vor die Kamera traten die bei-
den fiir enos allerdings nicht.




.-':\,.‘

n der Golser Winzerschaft findet man

zahlreiche Familiennamen in gleich mehr-

facher ,Ausfiihrung®, darunter auch den-

der Nittnaus'. Da viele der Namenstrager
zudem an der kilometerlangen Hauptstrafle
residieren, sind Verwechslungen durchaus
moglich. Hans ,John“ Nittnaus (re.), Pannobi-
le-Mitgriinder, der schon vor fast 40 Jahren den
elterlichen Betrieb tibernahm, gehdrt zu den
renommiertesten des Ortes, wozu sicher sein
rotes Flaggschiff namens Comondor, ein Ver-
schnitt aus Bordeaux-Sorten und Blaufrankisch
mafdgeblich beitrug. ,Wir tranken Bordeaux,
Burgunder und Ahnliches und pflanzten Caber-
net Sauvignon oder Merlot. Internationalitit ge-
horte zum guten Ton" erinnert er sich auf seiner
Website, die auch den Wandel der letzten Jahr-
zente wiedergibt. Der betrifft zum Beispiel die
Pannobile-Weine, deren Trauben einst nur aus
Gols kamen, heute dagegen aus Lagen rund um
den Neusiedlersee. Vor allem am Leithaberg hat
Nittnaus seit 2004 zugekauft, aufderdem seinen
Betrieb auf Biodynamik umgestellt. ,Daran fiihrt
kein Weg vorbei‘, betont er, und das ist auch die
Botschaft an den Junior, der in diesem Jahr den
Betrieb libernehmen soll. Was ,John", dem passi-
onierten Jazzpianisten, endlich wieder mehr Zeit
fiir sein Hobby verschaffen wird.
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ritz Wieninger (li. 0.) hat ,tausend Gschaft-

In“ sagen einige tiber das Mitglied der ,Tra-

ditionsweingiiter, der Biodyn-Gruppe ,Re-

spect” und der internationalen ,Premium
Estates”. ,Sonst tiberlasse ich das Feld den andern®
sagt er selbst. Und das im wahrsten Sinne des Wor-
tes: Ein solches Feld, den Rosengartl am Wiener
Nussberg, wollte er namlich, kaum gekauft, schon
roden. Aus gemischten Weingérten wie diesem er-
zeugte man damals meist nicht den hochwertigsten
Wein. Aber der Zeitpunkt passte nicht. Und so kelter-
te er die Trauben und war vom Resultat iiberrascht.
Heute hat Wieninger diesen Wiener Gemischten Satz,
als dessen Bewahrer er gilt, zum Aushangeschild der
Stadt und der Vereinigung ,Wiener Wein“ gemacht.
Neben dem Pionier gibt es noch den anderen Fritz
Wieninger: den pragmatischen, humorvollen, der mit
Lassigkeit und einem guten Schmah parliert und pra-
sentiert. Mit dem Erwerb des Grinzinger Weinguts
Hajszan Neumann sicherte er sich ein ,Spielzimmer*
fiir Maischegirung und vinifizierte hier 2015 erst-
mals in Betoneiern - Traminer und, wie konnte es
anders sein, Gemischten Satz.

r ist ein Pionier in Sachen Rotwein und war
seiner Zeit um Jahrzehnte voraus. Mit aus-
gepragtem Eigensinn schrieb Ernst Trie-
baumer (li. u.) fast im Alleingang Osterrei-
chische Rotweingeschichte. Als er 1971 den Betrieb
ubernahm, setzte er auf Blaufrankisch, eine autoch-
thone Rebsorte, von der damals niemand etwas wis-
sen wollte. Das Land dchzte noch unter den Folgen
des Weinskandals, da kelterte Triebaumer einen
Blaufrankischen, der bis heute Kultstatus besitzt -
den Mariental 1986 -, und gewann damit in einer
internationalen Verkostung gegen so manch renom-
miertes Chateau der Grande Nation. Triebaumer wur-
de iiber Nacht zum Star. Inzwischen fiithren seine S6h-
ne Herbert und Gerhard den Betrieb. Man hat nicht
das Gefiihl, dass ihnen die Fuf3stapfen des beriihmten
Vaters zu grofd sind: Mit dem typischen familidren
Kampfgeist treiben sie das Weingut immer weiter,
oder besser: zuriick zu den Wurzeln. Biologische und
nachhaltige Bewirtschaftung sind bei ihnen keine
Schlagworter, sondern werden konsequent gelebt.
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pitzenweine in weif3, rot und prickelnd - da-
fiir steht seit Jahrzehnten der Name Willi
Briindlmayer (o.). Er iibernahm das Lan-
genloiser Weingut 1980 von seinem Vater.
Der erste sensationelle Erfolg gelang ihm 1986, als
bei einer Verkostung des italienischen ,Weinpapsts"”
Luigi Veronelli die einige der weltbesten Chardonnays
gegeneinander antraten. Als ,Pirat“ in das Tasting
geschmuggelt, wurde iberraschend Briindlmayers
Chardonnay des Jahrgangs 1985 zum Sieger gekiirt.
Uber Nacht war das Kamptal international bekannt,
Briindlmayer blieb seither Vorreiter des 6sterreichi-
schen Weinbaus. Trotz aller Preise und Auszeichnun-
genruhte sich der sympathische Winzer nie aufseinen
Lorbeeren aus. Im Fokus seiner Arbeit stehen Lagen-
weine von Grinem Veltliner und Riesling, aber auch
die Sektproduktion, mit der er bereits 1989 begann -
seiner Frau Edwige zuliebe, die von Paris nach Lan-
genlois gezogen war und Champagner vermisste. Die
Topqualitat der Sekte lasst keinen Zweifel daran, dass
Willi Briindlmayer auch heute sein Bestes gibt, um sie
zu erfreuen.
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on der Decke des Kellergewdlbes tropft
es langsam, aber stetig in ein halbes Dut-
zend Eimer: Humor ist, wenn Birgit Eich-
inger (u.) trotzdem lacht. ,Das hier ist

der Riesling vom Heiligenstein, das der Lamm*, deu-
tet sie zwei der Eimer aus. Die eher zurtickhaltende,
oft als behutsam beschriebene Eichinger ist unzwei-
felhaft eine der Besten im Geschaft und nicht zufallig
Mitgriinderin der Vereinigung der ,Elf Frauen® Per-
sonlich im Rampenlicht steht sie allerdings selten,

das iiberlasst sie ihren Weinen wie etwa den grofien
Riesling-Gewdéchsen aus Zobing (Lagen Heiligenstein
und Gaisberg) oder den Griinen Veltlinern aus Kam-
mern (Lamm). Behutsam mag sie sein, aber auch
beharrlich. Das wird dann deutlich, wenn man sich
die Qualitatsentwicklung im Betrieb vor Augen halt,
die in den letzten 20 Jahren steil nach oben tendier-
te. Auch die Zukunft scheint gesichert: Seit einigen
Jahren bereits arbeitet Tochter Gloria an Eichingers
Seite im Betrieb mit.
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irtzberger, Jamek, Schwengler und Pra-

ger - das waren die Namen der ,Vierer-

bande®, die 1983 ,Vinea Wachau Nobi-

lis Districtus“ griindete, vielleicht die
renommierteste, auf jeden Fall aber eine der dltesten
Markengemeinschaften Wein-Osterreichs, die sich
sogar eine eigene Klassifizierung fiir ihre Qualitats-
weine ausdachte: Steinfeder, Federspiel, Smaragd.
Ende der 1980er Jahre libernahm Franz Hirtzbe-
rger (li. 0.), der heutige Senior, die Leitung der Ver-
einigung, die er fast ein Vierteljahrhundert fiihrte.
Dass er hervorragende Veltliner und Weifsburgunder
keltert, geradt Giber den absoluten Superstars seines
Sortiments, den Rieslingen vom Spitzer Singerried]
am westlichen Ende der der Wachau, oft ein wenig
in Vergessenheit. Heute am Fufde dieses Singerrie-
dls ansassig, stammt die Familie ja eigentlich aus dem
benachbarten Weifdenkirchen, wo Sohn Matthias im
einstigen Florianihof inzwischen seine eigenen Wei-
ne macht. Die Nachfolge in Spitz hat Sohn Franz (IV.)
angetreten. Spat, aber dafiir ,schuldenfrei tiberge-
ben“, wie der Senior stolz lachelnd bilanziert.

r ist ein Mensch mit Handschlagqualitit -

wenn Bernhard Ott (li. u.) etwas sagt, dann

meint er es auch so und handelt danach.

Und zwar ohne Wenn und Aber. Seit mehr
als dreiflig Jahren gilt seine Leidenschaft dem Gri-
nen Veltliner, das geht so weit, dass sein personlicher
Slogan ,Ich bin ein Veltliner” ist. Die Lossboden am
Wagram sind ideal fiir die 0sterreichische Weifdwein-
sorte - das hat der Winzer als einer der ersten in die-
ser Konsequenz und Klarheit zum Ausdruck gebracht.
Seine Weine, vor allem die Einzellagen-Fillungen,
sind vielschichtig und aromatisch, zeigen aber auch
enormen Tiefgang. Seit 2006 bewirtschaftet Ott seine
Weingarten nach biodynamischen Richtlinien - aus
voller Uberzeugung und mit Ernsthaftigkeit -, den-
noch ohne jeglichen Fundamentalismus. Fiir ihn ste-
hen die Verantwortung gegeniiber der Umwelt, aber
auch die Qualitat der Weine im Vordergrund. Neben
dem Griinen Veltliner zeigt Ott auch fiir Riesling und
Rosé ein gutes Handchen - spannend auch der Ge-
mischte Satz des Betriebs.

we Schie-
fer ist Kkei-
ner, der

auch  nur
den geringsten Kompro-
miss eingeht. Macht er
etwas, dann mit voller
Leidenschaft und ohne
Sicherheitsnetz. Als
Schiefer vor knapp drei-
RRig Jahren seinen Job als Sommelier im renommier-
testen Gourmetrestaurant Wiens schmiss, um sich
im hintersten Winkel des Stidburgenlands, am Eisen-
berg, die steilsten und kargsten Weingarten zuzule-
gen, die er ausfindig machen konnte, dachten viele,
er habe den Verstand verloren. Damals wollte keiner
die Lagen haben - heute gelten der Eisenberg als eine
der besten Rotweinprovenienzen Osterreichs und
Schiefer als ihr Entdecker. Mit dem Blaufrankischen
aus seiner Paradelage Reihburg wurde er internatio-
nal gefeiert, aber auch die Stilistik der anderen roten
und weifsen Gewachse ist inzwischen Legende. Schie-
fer versteht es wie wenig andere, den ureigensten
Charakter des Eisenbergs im Weinglas abzubilden -
dafiir braucht er kein Hightech und keine Hilfsmittel
im Keller: Das Ergebnis sind ungeschminkte Weine -
kompromisslos pur. Ein Foto des Winzers zu bekom-
men, erwies sich leider als Ding der Unmoglichkeit.
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Drei grolse Rote

Marrenon (La Tour-d'Aigues) - Les Belles Echappées 2018
Pierre Amadieu (Gigondas) - Le Pas de [’'Aigle 2010
La Bouissiére - G. & T. Faravel (Gigondas) - La Font de Tonin 2019

Das Dorf Gigondas vor der Kulisse der Dentelles du Montmirail.
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Flussige Traume

Spitzen-
Kloppelei

entelles, deutsch gekloppelte oder ge-
hikelte Spitzen, genauer "Dentelles de
Montmirail”, nennt sich eine der spekta-
kuldrsten Bergketten der Provence, auf
halbem Wege zwischen Orange und dem mythischen
Mont Ventoux gelegen. An ihrem Fufd findet man
gleich ein halbes Dutzend Appellationen, Vacqueyras,
Gigondas, Séguret, Sablet, Beaumes, Rasteau und wie
sie alle heifden, deren Rotweine sich trotz ihres eigen-
standigen Status im Weingesetz sehr dhnlich sind -
vor allem wohl, weil sie liberwiegend aus denselben
Rebsorten gekeltert werden.
Eine dieser Sorten, Grenache (noir), in Spanien Gar-
nacha, auf Sardinien Cannonau genannt, bringt kraf-
tige, im besten Fall auch komplexe Weine hervor, von
denen allerdings Wikipedia nicht allzu viel zu halten
scheint. ,Da der Wein aber hauptsachlich aus der Gre-
nache-Traube gekeltert wird, eignen sich bescheidene
Jahrgiange nicht besonders fiir eine lange Flaschen-
reifung und sollten deshalb jung verkéstigt werden®,
kann man dort lesen, wobei es sich Menschen, die
der deutschen Sprache méachtig sind, wahrscheinlich
nicht wirklich erschliefdt, warum man Rebsorten ,ver-
kostigen” - laut Duden ,mit den téglichen Mahlzeiten,
mit der notigen Nahrung versorgen“ - sollte, mal ab-
gesehen davon, dass das mit den ,bescheidenen Jahr-
gangen“ wahrscheinlich fiir fast alle Rebsorten der
Welt gilt.
Wie dem auch sei, wir erhielten im letzten Herbst das
Angebot, eine kleine Zahl Roter aus Gigondas zu ver-
kosten, welches wir gerne annahmen. Und ja, die Wei-
ne waren deutlich besser, als es der Wiki-Kommentar
hatte vermuten lassen. Die besten zeigten vielschich-
tige Aromen von Pflaumen, Gewlirzen, auch Tabak,
Leder und Kaffee, gelegentlich vegetale Noten, Pfeffer
oder Kardamom. Kraft und Dichte am Gaumen waren
selbstverstandlich, und die reifen, feinen Tannine ver-
sprachen auf jeden Fall gute Alterungsfiahigkeit.
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Flussige Traume

eim deutschen Riesling war das Jahr 2020 of-
fenbar eines fiir die noérdlicheren Anbauge-
biete. Statt der Pfalz und Franken hatten bei
der diesjdhrigen Ausgabe unserer Challenges
der Rheingau, Rheinhessen und die Mosel die Nase
vorn, dicht gefolgt allerdings dann doch von Franken
mit gleich drei Gewéachsen in den Top Ten. Wie bereits
in den Vorjahren konnten wir wieder einem trocke-
nen Wein des jlingsten Jahrgangs die Auszeichnung
,Traumwein“ verleihen - diesmal gebiihrte die Ehre
dem Riesling von der Lorcher Krone aus dem Wein-
gut Mohr, wahrend es in den Vorjahren meist trockene
Spatlesen oder Grofse Gewachse aus der Pfalz ,getrof-
fen“ hatte.
Grofdartig, wenn auch keine wirkliche Neuigkeit, war
das Abschneiden der Rieslinge aus dem vor einigen
Jahrzehnten von vielen als ,Schmuddel“appellation
betrachteten Rheinhessen, und hier nicht nur vom
,Serienperformer” der Challenges, dem Oppenheimer
Weingut Dr. Heyden, sondern zum wiederholten Mal
auch von einem der &ltesten Bioweingiiter der Repu-
blik, Briider Dr. Becker aus Ludwigshohe, das noch
bis in die Nullerjahre eher selten durch iiberdurch-
schnittlich gute Weine aufgefallen war.
Auffallig bei diesen ,Jung“weinen - nicht vergessen,
dass wir ja im Rahmen der Challenges grundsatzlich
nur Weine verkosten, die zum Zeitpunkt der Verkos-
tung im Schnitt bereits seit einem Jahr gefillt sind
oder so lange im Fass reiften - war, dass sie sich auch
in der offenen Flasche liber mehrere Tage hinweg un-
gemein stabil zeigten, was gute Alterungsfiahigkeit
verspricht.

Mohr (Lorch) - Lorcher Krone GrofRes Gewéachs 2020

Dr. Heyden (Oppenheim) - Oppenheimer Sacktrager

Alte Reben *** QbA tr. 2020

Briider Dr. Becker (Ludwigshdhe) - Dienheimer Tafelstein
GroRes Gewachs 2020

ex aequo

Max Ferd. Richter (Miilheim / Mosel) - Graacher Domprobst
Alte Reben QbA tr. 2020

ex aequo

Georg Siben Erben (Deidesheim) - Deidesheimer Kalkofen
QbA tr. 2020
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Stefan Bardorf (Randersacker) - Randersackerer
Sonnenstuhl Am Turm Kabinett tr. 2020
Bernhard Ellwanger (Weinstadt-GroRheppach) -
Wirttemberg vom bunten Mergel QbA tr. 2020
Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wirzburg) -
Wiirzburger Stein QbA tr. 2020

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndorfer
Lump S QbA tr. 2020

Albert Kallfelz (Zell-Merl) - Merler Konigslay-Ter-
rassen GroRes Gewdchs 2020
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Foto: Eckhard Supp

ISR

NIERSTEINER
_ HEIIGENBAUM.
RIESLING

Reife Liebe

Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Westhofener Steingrube

Spatlese tr. 2013
Stefan Bardorf (Randersacker) - Randersackerer Marsberg

Spatlese tr. 2014
Martinshof (Dienheim) - Niersteiner Heiligenbaum QbA tr. 2013
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RigsLing
T e

In den Top Five

Martinshof (Dienheim) - Niersteiner Heiligenbaum

QbAtr.2014
Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Westhofener

Morstein Spétlese tr. 2014



Flussige Traume

Reif, reifer
ausgereift

ass Deutschlands Rieslinge reifen kénnen, ist eine
Tatsache, die kaum ein Weinfreund bestreiten wiir-
de. Und so war es denn auch nicht wirklich tiberra-
schend, dass die reifen und ausgereiften trockenen

Rieslinge bei unseren diesjahrigen Verkostungen viel Trinkver-
gniigen bescherten, und zwar gleichgiiltig, ob sie aus Wiirttem-
berg, von der Mosel, aus dem Rheingau oder Franken kamen.
Uberraschend war da schon eher, dass keiner der besten aus den
beiden Kategorien der zweijahrigen Muster und der mindestens
siebenjahrigen Altweine aus der Pfalz kam, dass der Rheingau
und die Mosel nur jeweils ein, zwei Mal dabei waren, wiahrend
wie schon bei den Jahresweinen Rheinhessen stark vertreten
war.

Das bedeutet natiirlich nicht, dass die Weine der Rheinhessen al-

terungsfahiger waren als etwa die der Pfilzer oder Rheingauer,

aber vielleicht, dass Letztere ein weniger ausgepragtes Interesse
hatten, das unseren Lesern auch zu beweisen.
Oder fiirchteten sie gar, im Vergleich nicht
ganz so gut abzuschneiden? Immerhin waren
ja in der Kategorie der ausgereiften Weine
gleich zwei Kandidaten angetreten, die sich
unsere seltene Auszeichnung ,Traumwein®
verdienten.

Obwohl in der Bewertung ganz knapp an ei-
ner Position innerhalb der Top Ten vorbei-
geschrammt, war der bemerkenswertes-

te Wein der Altweinflights eine trockene
1999er Hochheimer Kirchenstiick Auslese

j von Kiinstler, die trotz des hohen Alters
noch frische Aromen mit Melisse- und
Zitrusnoten zeigte, sich am Gaumen mit
dichter, weicher Frucht prédsentierte und

' selbst nach einem Tag in der offenen Fla-

s sche genieffbar war, wenngleich aroma-
'__m""\'l’f:_.v_“ tische Tiefe und Lange dann doch schon
: etwas gelitten hatten.

YIAZEURGER STEIN-RERE
RIESLING €its

Das "Treppchen" der Zweijahrigen  In den Top Five

Bernhard Ellwanger (Weinstadt-GroBheppach) - Groftheppa- Juliusspital (Wiirzburg) - Wirzburger Stein-Berg QbA tr. 2019
cher Steingriible SL QbA tr. 2019 Hermann Grumbach (Lieser) - Bernkastel-Kueser Weisenstein
Albert Kallfelz (Zell-Merl) - Merler Fettgarten Spatlese tr. 2019 Saxigenum QbA tr. 2019

Schloss Vollrads (Oestrich-Winkel) - Schlossberg GroRRes

Gewachs 2019
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Flussige Traume

Hlch trink (nicht)
nur trocken!

er Weine mit mehr oder weniger
stark ausgepragter Siifde pauschal
ablehnt, der hat wahrscheinlich noch
nie Pradikatsrieslinge getrunken.
Zusammen vielleicht mit Chenin blanc ist Riesling
namlich die wahrscheinlich einzige Rebsorte, die pri-
ckelnd, trocken, halbtrocken oder richtig sif3 Spitzen-
weine hervorbringen kann. Der Beweis? Die diesjah-
rigen Challenges der halbtrockenen und edelstif3en
Kategorien.
Um Spitzenqualitdt im Glas zu haben, muss der Wein-
freund dabei nicht einmal immer zu den Spitzenpra-
dikaten - Beeren-, Trockenbeerenauslese oder Eis-
wein - greifen. Der Kabinett vom Rheingauer Schloss
Vollrads beweist, dass es auch in dieser, leider oft
geringgeschatzten Gewichtsklasse iiberragende Wei-
ne geben kann. Dass die besten dieser halbtrockenen
oder feinherben Weine diesmal fast ausnahmslos aus
dem Rheingau und von der Mosel kamen, ist dabei
nicht wirklich erstaunlich.
Die Kategorie der edelsiifden Qualitaten dagegen ge-
horte eindeutig den Franken, die mit einer Ausnahme -
einer Beerenauslese des Saale-Unstrut-Weinguts
Kloster Pforta - sdmliche Pldtze auf dem , Treppchen®,
wie Sportler gerne sagen, und direkt dahinter beleg-
ten. Eine wirklich erstaunliche Performance, die aber
alle, die unsere Challenges schon ldnger verfolgen,
nicht wirklich tiberrascht haben sollte. Wer diese ,Sii-
fen“ ablehnt, weil er meint, nur ,trocken” trinken zu
miissen, der hat in seinem (Wein)Leben wirklich et-
was verpasst.

Fein und herbsul}

Schloss Vollrads (Oestrich-Winkel) - Winkeler 2020
Kabinett

Kiinstler (Hochheim) - Hochheimer Reichestal 2020
Kabinett

Eifel-Pfeiffer (Trittenheim) - Trittenheimer Altérchen
2020 Kabinett

In den Top Five

von Othegraven (Kanzem) - Wiltinger Kupp 2020 Kabinett
Borsig (Oberkirch) - Oberkircher Schlossberg Wunderfitz
2020 Landwein
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Edles aus dem Keller

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndorfer Lump 2020 Beerenauslese
Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wiirzburg) - Wiirzburger Stein-Harfe
2018 Auslese

Kloster Pforta (Naumburg) - Gosecker Dechantenberg 2019 Beeren-
auslese

In den Top Five

Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wiirzburg) - Wiirzburger Stein-Harfe
2020 Auslese

Stefan Bardorf (Randersacker) - Randersackerer Marsberg 2019
Auslese

ex aequo
Biirgerspital zum Heiligen Geist(Wiirzburg) - Wiirzburger Stein-Harfe
2020 Beerenauslese




W

Vitw Ghrineg RavEs

Aus den histo
erspitalstkame
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Das Dettelbacher Kulturzentrum steht symbolisch fiir
die Einheit von Alt und Neu im frankischen Weinbau.
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Pinot at its best

Wilhelmshof (Siebeldingen) - Siebeldinger im Sonnenschein
Wilhelm Alte Reben 2019 Spatlese tr.

Knab (Endingen) - Endinger Wihlbach *** 2019 QbA tr.
Trockene Schmitts (Randersacker) - Randersackerer Sonnen-
stuhl 2018 GroRes Gewéchs

In den Top Five

Kiinstler (Hochheim) - Assmannshauser Héllenberg 2019
Grofles Gewachs

Schlossgut Ebringen (Ebringen) - Ebringer Leinele Pinot noir
2018 QbA tr.

ex aequo

Trockene Schmitts (Randersacker) - Randersackerer Sonnen-
stuhl 2019 Spatlese tr.
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Flussige Traume

Burgunder-
Konige

eutsche Spatburgunder werden gerne mit
Pinot noirs aus dem Burgund verglichen,
sei es, um die Uberlegenheit letzterer zu
beweisen, oder um zu proklamieren, dass
die deutschen den ,Frenchies dicht auf den Fersen“
seien. Solcherart motivierte internationale Vergleiche
sind natiirlich schon deshalb wenig sinnvoll, weil jede
Rebsorte ganz unterschiedliche Weine hervorbringen
kann, je nachdem, wo sie ausgepflanzt ist und wie sie
vinifiziert wird. Klar, die besten Premiers und Grands
Crus der Cote d’Or glinzen mit auflergewohnlicher
Komplexitdt und Tiefe, aber es gibt selbst unter ihnen
erhebliche stilistische Unterschiede - man denke nur
an die ungewohnlichen Tannin“monster” von Chateau
de la Tour aus dem Clos de Vougeot -, die sich nur
schwer im Koordinatensystem eines ,besser-schlech-
ter” einsortieren lassen.
Einesist dabei sicher: Deutsche Spatburgunder haben
in den letzten Jahrzehnten deutlich an Qualitat, Indi-
vidualitat und Eigenstdandigkeit gewonnen. Wo frither
oft pilzig-gekochte Aromen den Geruch dominierten
und man dann vergeblich nach Struktur und Halt am
Gaumen suchte, da zeigen die besten Vertreter der
Sorte heute Kraft wie Finesse, aromatische Tiefe wie
Leben und Frische. Es heifdt ja oft, die besten deut-
schen Spatburgunder ka-
men von der Ahr, und
obwohl wir der ihren
guten Ruf nicht erst seit
der Flutkatastrophe
gonnen, bleibt es un-
verstandlich, warum
es die Ahr als einzi-
ges Anbaugebiet seit
nunmehr zehn Jah-
|4 ren nicht geschafft
hat, einen einzigen
Wein bei unseren

WCKENE CHMITTS Verkostungen an-
zustellen. Glaubt
KDNSEQUENT man dort, es ,nicht

4% SPATRURGLNDER

notig zu haben“? Ist
es Angst vor der
Konkurrenz?
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Hintergrund
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HISTORISCHE REBSORTEN

ALLES PINOT,

ODER WAS?

»Nicht so viell“ Zwischen den Handen von Ulrich Martin
bleibt wenig Luft. ,Nicht soooooo viel“, die Hinde kom-
men einander noch naher, ,glaube ich den Behauptungen
der Genetiker.“ Die Stimme ist lauter geworden, die Gesten
raumgreifender. Dass das Thema Martin beschaftigt, ist
nicht zu Ubersehen. Im Garten seines Hauses, einige
hundert Meter aufRerhalb des rheinhessischen Weindorfs
Gundheim, erklart er seine Philosophie. Es geht um Reb-
sorten, alte und neue, um Ampelographie, um Genanaly-
sen, um Botanik, um Wissenschaft schlechthin.

m Hauptberuf ist Mar-
tin, der aus einer Gund-
heimer Winzerfamilie
stammt, Besitzer der
grofdten Rebschule
Rheinhessens und ver-
kauft den Winzern der
Region veredelte Setz-
linge der gangigsten Rebsorten,
pilzresistente Neuziichtungen,
so genannte Piwi-Sorten in-
klusive. Sein Interesse, seine
Leidenschaft allerdings gehor-
ten, so erzahlt er, schon immer
alten, vergessenen Rebsorten;
noch wirtschaftlich genutzten
oder auch totgeglaubten, wie

sie immer noch zu Dutzenden
oder Hunderten in Deutschlands
Weinbergen und -girten zu fin-
den sind.

Irgendwann wurde aus der
Passion Ernst. Da hatte Mar-
tin Andreas Jung getroffen, den
Geobotaniker, der sich wahrend
seiner Zeit im Institut fiir Re-
benziichtung Geilweilerhof im
pfalzischen Siebeldingen zwi-
schen 1998 und 2005 einen Na-
men beim Aufbau der Datenbank
genetischer Reben-Ressourcen
gemacht hatte. ,Jung hat die
Wissenschaft und die Forschung
mitgebracht®, resiimiert Ulrich



Wenn es um sein Lieblingsthema,
mehrere hundert historische Rebsor-
ten in deutschen Weinbergen, geht, ist
Ulrich Martin in seinem Element.

Martin heute den Beginn ihrer
Zusammenarbeit, ,ich die Struk-
turen fir die praktische Umset-
zung.”

Im Rahmen eines von der Bun-
desregierung geforderten For-
schungsprojekts hatte Jung da-
mals bereits damit begonnen,
die Weinberge Deutschlands
nach alten Rebsorten abzusu-
chen. Oft kam der Zufall zu Hilfe,
wie etwa, wenn eine Spazier-
giangerin im Brandenburgischen
,merkwiirdige“ Reben fand, die
sich an den Biaumen rechts und
links des Weges emporrankten,
und diesen Fund beim zustdn-

Fotos: Eckhard Supp
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Zu Tausenden werden die Stecklinge auf den Ackern der Umgebung ,,in den Sand gesetzt®, um Wurzeln
auszubilden. Nach einigen Monaten kdnnen sie dann endgiiltig im Weinberg ausgepflanzt werden.
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digen Umweltamt meldete. Das
wiederum iber das erwihnte
Forschungsprojekt auf dem Lau-
fenden war. Mehrere hundert
verschiedener Sorten fand Jung
so im Laufe der Jahrzehnte, von
denen die erfolgversprechends-
ten in der Rebschule Martins
selektiert, vervielfaltigt wurden
und schlief3lich in den Wiederan-
bau gingen.

erkwiirdige Namen,

die Jung zumeist

beim Vergleich

mit alten ampelo-
graphischen Lexika entdeckte,
tauchten da auf: Arbst, Blauer
Muskateller, Blauer Hangling,
Gruner Adelfrankisch, Hartblau,
Frankischer Burgunder, Roter
Veltliner, Schwarzer Heunisch,
Siidschwarz oder Schwarzblau-
er Riesling.
Namen, von
denen weder
Winzer noch
Weinfreunde
je zuvor ge-
hort  hatten.

aus 24 eigenstdandigen Rebsor-
ten. Die wiederum trugen, so je-
denfalls die ampelographischen
Darstellungen, bis etwa zur Mit-
te des 19. Jahrhunderts keine
ovalen Beeren wie heutzutage,
sondern waren rundbeerig. Oval-
beerige Pinots besafien keine Be-
deutung - mehr noch, sie galten
seinerzeit als ,Gamay".

n diesem Punkt ist

Martin bei den Gen-

markern angelangt,

ie ihn lebhafter wer-

den lassen. Viel zu wenig, so sein
Verdikt, beachteten die heutigen
Protagonisten der Ampelogra-
phie die Botanik, den Habitus,
laut Wikipedia das ,dufere We-
sen” der Reben, wie das noch
die Alten gemacht hatten und
wie es auch

heute noch in

,DIE MODERNE  derBiologie
AMPELOGRAPHIE & P
VERNACHLASSIGT

sei.
Sind die Sor-
ten grof3- oder

Das Studium DEN HABITUS DER kleinbeerig,

der alten Am-
pelographien
brachte aber
weitere Merkwiirdigkeiten zuta-
ge. Da gab es nicht nur einen ro-
ten Pinot noir alias Spatburgun-
der mit eventuell noch einigen
mutierten Unterarten, sondern
es gab eine ganze Pinot-Gruppe

PFLANZEN®

wie steht es
um ihre Farbe,
um die Frost-
festigkeit oder die Anfalligkeit
gegenlber der Botrytis? Sind sie
dick- oder diinnschalig, resistent
gegen Regen?

Das Starren auf Genmarker allei-
ne reiche zur Sortenbestimmung
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nicht aus. Diese Kritik richtet Ul-
rich Martin im Gespréach auch an
Forscher wie den US-Amerika-
ner McGovern (enos berichtete),
oder den Schweizer Vouillamoz,
die, analog zur einen afrikani-
schen ,Ur-Eva“ oder ,Urmutter”
der Anthropologen, im siidlichen
Anatolien den einen und alleini-
gen Ursprungsort aller Kulturre-
ben entdeckt haben wollen.

74 | enos HINTERGRUND

In ihrem inzwischen drei Folgen
umfassenden Podcast auf Mar-
tins Internetportal ,Historische
Rebsorten” setzen sich die bei-
den auch mit der Behauptung
auseinander, Georgien sei die
,Wiege des Weinbaus“. Nicht
dass sie die historische Bedeu-
tung Georgiens wie des Kauka-
sus, Nordirans oder Nordsyriens
fir den europdischen Weinbau

leugneten. Aber die These von
der ,Wiege“ beantwortet fiir sie
noch nicht die Frage, woher denn
die Eltern des Babys in der Wie-
ge kamen.

ur Erklarung holen sie
weit aus. Die Wildre-
be, so ihre These, habe
schon existiert, bevor
sich die grofen Gebirgsziige Eu-



Der GroRteil der Arbeit in Ulrich Martins Rebschule besteht aus der klassi-
schen Vermehrung der géngigsten Rebsorten, darunter auch Piwis.

ropas und Asiens auftiirmten.
Wahrend der Eiszeiten konnte sie
dann allerdings nur in sogenann-
ten  Eiszeitrefugien

uberleben, zu denen  Georgien ist nicht die

die Gegend um das . . «
Kaspische Meer, das Wiege des Weinbaus

Schwarze Meer, der

Donauraum, Kaschmir, Nordpa-
kistan und Nordindien gehorten
sowie, last but not least, China,

8
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wo heute noch die weltweit meis-
ten Vitis-Arten vorkommen -
insgesamt 50, darunter Vitis
amurensis, die einzige wilde Sor-
te mit behaarten Blattern, wie
man sie bei europaischen Kultur-
reben kennt.
China und vor allem das Jang-
tse-Beckenwaren, so Jungim Pod-
cast, dann auch

,Die Fixierung auf rein-  die Geburtsstit-
sortige Rebanlagen hat  ten der Keramik,
den Terroircharakter der
Weine zerstort“ entscheidenden

einer fur das
Weinmachen

Technologie, die
hier schon fiir die Zeit vor 9.000
Jahren nachgewiesen wurde. Die
Reben - wie auch die Keramik -
zogen dann zusammen mit den
menschlichen Wanderungsstro-
men entlang der Flusstiler nach
Westen; unter standiger Hybridi-
sierung mit dort vorkommenden
Wildreben.

ir machen eine

ganz neue Tur

auf ist sich Mar-

tin im Gespriach
sicher. Auch dartber, dass Jungs
Forschungen gleich eine ganze
Reihe von Implikationen haben,
die sich auf den ersten Blick
nicht unbedingt anbieten. Mar-
tin fithrt die Lage ,Liebfrau(en)
milch” aus seiner Nachbarschaft
an, die ja ihren Ruf als Herkunft
hervorragender siifier Weifdwei-
ne gar nicht einer reinsortigen

Riesling-Bestockung verdanke,
wie man sie heute vorfindet,
sondern einer Sortenmischung,
von der man heute wisse, das
,Grunfrankisch® und ,Griner
Wormser* zu ihr geh6rten. Durch
die reinsortige Bestockung habe
man den Charakter der Weine
verandert, das ,Terroir” getotet.
Auch fiir den Assmannshauser
Hollenberg gelte das, der frither
mit ,Schwarzblauer Riesling”
und ,Frankischer Burgunder”
bestockt war, nicht nur eindi-
mensional mit ,Spatburgunder*.
Die Fixierung auf reinsorti-
ge Weine habe das ,Terroir®
den Bezug zwischen Weinge-
schmack und Herkunft, so Mar-
tins Schlussfolgerung, genauso
zerstort wie die spatere ,Nivel-
lierung“ der Weine durch die
Beschrankung auf wenige Klone
und die Technisierung der Wein-
bergs- und Kellerarbeit, wie sie
etwa auch von den Anhidngern
des ,natural wine“ beklagt wird.

lles schone Theorien,
mag der eine oder an-
dere Kkritisieren, aber
Ulrich Martin ist auch
ein Mann der Praxis. Nicht nur,
dass er in seiner Rebschule die
historischen Fundstiicke verviel-
faltigte, er pflanzte sie auch auf
inzwischen vier bis fiinf Hektar
Feldern der Umgebung aus und
begeisterte weitere Winzer, Glei-
ches zu tun. Im alten Weinkel-



Ulrich Martins Rebschule ist die grofRte in Rheinhessen. Das gibt ihm die
Moglichkeit, auch mit historischen Rebsorten zu arbeiten.
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In Martins Keller zieren ungewdhnliche Namen die Barriques und Tonneaux,
die er gebraucht im Burgund erworben hat.
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ler der Eltern im Ortskern von
Gundheim fing er dann auch an,
die Trauben zu vinifizieren. Da-
ran ,schuld“ waren nicht zuletzt
all die neugierigen Nachbarn
und Kollegen, die ihn mit Fragen
locherten, wie denn die Weine
aus seinen historischen Rebsor-
ten schmeckten oder schmecken
kénnten.

n Stelle der Betontanks,
in denen noch die El-
tern ihre Weine vinifi-
iert hatten, lagern da
jetzt Barriques

und Tonneaux,  gipschwarz, Frankischer
die  Beschrif-

tungen wie Burgunder, Schwarzblau-
Stissschwarz er Riesling und Blauer
2020, Schwarz-  praminer im Fass
blauer Ries-

ling 2019 oder

Frankischer Burgunder 2020

tragen. Martin hat sein Projekt

der ,Historischen Rebsorten“ zur
eigenstindigen Weinmarke aus-

gebaut und setzt auf modernes

Marketing, auf Storytelling und

natiirlich auf die hohe Qualitat

seiner Weine, die ihm bereits in

einer ganzen Reihe von Verkos-

tungen und Verdéffentlichungen

bestatigt wurde.
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WASSER UND
WEIN

Einige der besten Som-
meliers der Welt, so
war es in der Pressean-
kiindigung zu lesen, sei-
en an der Entwicklung
einer neuen Serie von
Wein-Puzzles beteiligt,
mit denen die schwe-
dische Firma ,Water &
Wines“ (waterandwines.
com) kiirzlich auf sich
aufmerksam zu machen
suchte. Die Idee, offen-
bar aus der Pandemie
geboren, sei es, Puzz-
le-Liebhaber auf ,eine
Reise durch die Welt der
Weine“ mitzunehmen
und ihnen dabei ,die
wichtigsten Weinanbau-
gebiete”, die ,wichtigs-
ten Rebsorten und Be-
zeichnungen, garniert
mit Aromen, Trauben-
profilen und Speisen-
empfehlungen nahe zu
bringen. Zum Preis von
jeweils 39 EUR erhilt
der Kiaufer eine Box mit
1.000 Puzzleteilen und
kann zwischen acht oder
neun Weinbauldndern
bzw. -regionen sowie
der  Whisky-Hochburg
Schottland auswahlen.

Die Karten sind hand-
gemalt und kiinstlerisch
gestaltet, was einen ge-
wissen Verzicht auf geo-
graphische Préazision mit
sich bringt. Auch bei den
Informationen, die auf
ihnen Platz gefunden
haben, muss man Abstri-
che machen. Dass etwa
aus Chianti Classico und
den anderen Chianti-Ap-
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pellationen ein einziges
Gebiet gemacht wurde,
mag man mit Platzpro-
blemen erkldren, wa-
rum aber Umbrien als
,Hochburg“ des Merlot
gefeiert wird oder der
rote Montepulciano,
dessen Schwerpunkt ja
eindeutig die Abruzzen
sind, nach Apulien ver-
pflanzt wird, erschliefdt
sich  dem Betrachter
nicht wirklich. Vor al-
lem der Merlot scheint
es den Schweden ange-
tan zu haben, denn der
Karte nach zu urteilen,
wo die Sorte gleich vier
Mal auftaucht, miisste
der mit die wichtigste
des Landes sein. Auch
die Bedeutung von mar-
ginalen Sorten wie dem
Susumaniello, von dem
man im ganzen Land mit
viel Miithe funf, sechs
Dutzend Hektar auftrei-
ben konnte, muss das

Geheimnis der Schwe-
den bleiben. So mag das
Puzzle ein netter, scho-
ner Zeitvertreib sein,
aber lehrreich ist diese
Art der Darstellung mit
Sicherheit nicht. Da ha-
ben die Top-Sommeliers
wohl nicht gut genug
hingeschaut.

HALBE SACHEN

Es ist ein altes Problem
vieler Weinfreunde: Sie
sind allein im Restau-
rant, wollen aber trotz-
dem ein, zwei Glas gu-
ten Weins trinken. Die
Losung: halbe Flaschen.
Nur, dass die haufig gar
nicht angeboten wer-
den. Man hat bestenfalls
die Wahl zwischen glas-
weise servierten, eher
einfachen Weinen und
besseren Gewdachsen aus
der Normalflasche. Das
muss dem Diisseldorfer

o
-
Sl b AT T
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Sebastian Milczanowski
haufig passiert sein, je-
denfalls grindete er mit
Partnern ein Startup un-
ter dem bezeichnenden
Namen ,Halbflasche“: ei-
nen Online-Weinhandel,
der sich darauf speziali-
siert, ausschliefilich hal-
be, 0,35-1-Flaschen anzu-
bieten. Eine gute Idee?

Eine Idee, bei der aber
einige Fragen offenblei-
ben. Zum einen geht es
,Halbflasche®, glaubt
man Pressemitteilung,
gar nicht um das An-
gebot in der Gastrono-
mie, sondern um den
Weinkonsum zu Hause.
... den iubrigen (nicht
ausgetrunkenen Rest,
d. Red.) Wein einen Tag
im Kihlschrank aufzu-
bewahren, kam fir ihn
nicht in Frage: Sobald
der edle Tropfen erst
einmal geoffnet wurde,
beginnt unverziiglich
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der Oxidationsprozess.
Somit biifst Wein trotz
smarter Verschliisse ein
bedeutendes Quiantchen
Aroma ein und mun-
det bereits am Folgetag
schlimmstenfalls gar
nicht mehr“ Wir wol-
len uns nicht vorstel-
len, welche Qualitat die
Weine haben, die Milc-
zanowski iblicherweise
zu Hause trinkt, aber
Weine, die am Folgetag
,gar nicht mehr” schme-
cken, diirften von eher
mieser Qualitat sein. In
der Regel kann man ja
gute Weine getrost eini-
ge Tage im Kiihlschrank
aufbewahren. Was da-
gegen direkt nach dem
Offnen wahrnehmbar zu
oxidieren beginnt,
ist auch beim ersten
Schluck kaum genief3bar.
Dariiber hinaus, und das
gilt auch fir die Gastro-
nomie, liegt der Grund
flir das mangelnde
Halbflaschen-Angebot
gar nicht beim Handel,
sondern bei den Erzeu-
gern, von denen nur we-
nige {tberhaupt halbe
Flaschen abfiillen. Und
diese Fiillungen werden
natiirlich auch verkauft.
Im Weinhandel und in
der Gastronomie. Ware
das nicht der Fall, wiirde
sie auch keiner produ-
zieren. Ob ein Startup,
in dem man derzeit ge-
rade und ausschliefilich
knapp 100 halbe Fla-
schen findet, das Prob-
lem Milczanowskis losen
wird, sei deshalb einfach
mal dahingestellt.

WERTMARKEN-
HANDEL

Das Schone an der Spra-
che von ,Nerds“ - flr
Wikipedia ,Sonderlin-
ge“ oder ,an Spezialin-
teressen hangende Men-
schen” - ist, dass es zum
Verstandnis so mancher
Worterklarungen meist
der Kenntnis mehrerer

weiterer Begrifflich-
keiten ihrer ,Spezial-
sprache bedarf. Das

gilt auch fiir NFT. Ein
,Non-Fungible  Token“
ist, wieder nach Wikipe-
dia, ein ,kryptografisch
eindeutiges, unteilbares,
unersetzbares und tiber-
prifbares Token, das ei-
nen bestimmten Gegen-
stand, sei er digital oder
physisch, in einer Block-
chain représentiert”. Al-
les verstanden?

Vielleicht koénnte man
auch einfach sagen, NFT
sind eine Art sicherer
virtueller Wertmarken,
die fiir digitale Waih-
rungen oder auch be-
stimmte Waren stehen
und deren Authentizitat
garantieren. In diesem
Falle geht es um Wein,
genauer Weinflaschen.
»,Winechain.co® nennt
sich eine neue Plattform,
die vom einstigen Ama-
zon-Europachef Xavier
Garambois ins Leben
gerufen wurde. Sie pro-
klamiert eine neue Ara
- darunter geht es heut-
zutage ja nicht mehr - in
den Beziehungen zwi-
schen Weingilitern und
Liebhabern erlesener,

exklusiver Weine. ,Dy-
namisch und interaktiv®
sollen diese Beziehun-
gen dank ,Winechain®
werden, was impliziert,
dass diese Beziehungen
bisher angestaubt und
schnarchnasig  waren.
Verbraucher werden
ihre Weine in Zukunft
nicht mehr beim Hand-
ler ihres Vertrauens
oder direkt beim Er-
zeuger kaufen, sondern
bei ,Winechain® und sie
kommen auch nicht zu
ihnen nach Hause, son-
dern verbleiben in den
temperierten, versicher-
ten Lagern der Firma.

Statt der Flaschen be-
kommt der durstige
Weinfreund den ,To-
ken“, die ,eindeutige,
unteilbare, unersetzba-
re und {berpriifbare”
Wertmarke, und erst,
wenn er ausdriicklich
nach einem Wein ver-
langt, bekommt er eine
Flasche nach Hause.
Auf Wunsch verwaltet
,Winechain“ auch sei-
nen virtuellen ,Keller”
und erlaubt es ihm, den
Wein, pardon, natiirlich
nur den , Token“, weiter-
zuverkaufen. Selbstver-
standlich nur auf der
,Winechain“-Plattform
und - so darf man ver-
muten - nur gegen eine
entsprechende Gebiihr
oder Courtage, wie sie
wohl auch bei den ande-
ren Leistungen des neu-
en Startups féllig werden
dirfte. Klar, dass die , To-
kens“ von ,Winechain“
nur fiir prestigetrachtige

»Chateaux“ und ihre Wei-
ne gelten - ,erwarten Sie
nicht, sie dazu benutzen
zu konnen, Tankstel-
lenplérre zu kaufen®
warnt die ,winechain.
com“-Website ausdriick-
lich.

PARAGRAPHEN-
SAMMLER

Das Weinrecht ist eine
komplizierte Sache. Das
weifd jeder, der je ver-
sucht hat, sich mit sei-
nen Bestimmungen aus-
einanderzusetzen, sei es
fir die tagliche Arbeit
im Weingut, seien es die
politische Auseinander-
setzung und die Kom-
munikation. Oft ist es
schwierig, iiberhaupt die
relevanten Gesetzestex-
te zu finden, ganz gleich
ob mit oder ohne Google.
Diese Aufgabe erleich-
tertjetzteine im Internet
kostenlos  zugdngliche
Weinrechtssammlung
(www.lexvinum.de bzw.
www.uni-goettingen.
de/wein), die sowohl
die Texte des deutschen
und europdischen Wein-
rechts, als auch lander-
spezifische Bestimmun-
gen aller Bundesldander
auflistet. Da findet man
dann die ,Landesverord-
nung zur Durchfiihrung
des Weinrechts“ aus
Rheinland-Pfalz oder
das hessische ,Gesetz
iiber die Erhebung einer
Abgabe fiir die gebiet-
liche Absatzférderung
von Wein".
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m von Britt Reifmann

,Und nun die Verkehrsnachrichten. Der Fahrer eines Weintransporters hat auf der A8
zwischen Leipheim und Kreuz Ulm/Elchingen die Kontrolle tiber sein Fahrzeug verlo-
ren und die Leitplanke durchbrochen. Dabei ging ein GrofSteil der Ladung

verloren. Der Autobahnabschnitt ist bis auf Weiteres gesperrt. Die Raumung kann bis
in die Nachtstunden andauern.”




aa .

ch seufze und schalte das Autoradio aus. Seit
einer halben Stunde sitze ich auf diesem gott-
verdammten Rastplatz fest. Motorschaden.
Und als ob das noch nicht reicht, nun auch
noch Autobahnvollsperrung. Dabei habe ich
noch Gliick gehabt, dass der Wagen genau an
der Ausfahrt zu diesem Rasthof den Geist aufgab.

Ich musste nicht allzu weit schieben. Beinahe hat-
te ich dem Himmel und all meinen Schutzengeln
gedankt. Doch dann kamen die Verkehrsnachrich-
ten. Weiss der Himmel, wie lange der ADAC jetzt
braucht, um sich bis hierher durchzukdmpfen. Ich
sollte mich auf eine lange Nacht im Auto vorberei-
ten. Wenigstens habe ich nach Feierabend noch Le-
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bensmittel eingekauft, verhungern werde ich also
nicht. Auch nicht verdursten, denn ich habe eini-
ge gute Flaschen Rotwein im Gepack. Brunello di
Montalcino, den Lieblingswein meiner Schwester
Sarah, Gott hab sie selig. Sie ware heute 40 gewor-
den, wenn sie noch lebte.

Ja, ich gebe zu, ich habe zu viel getrunken, seit sie
von ihrem gewalttitigen Ehemann zu Tode geprii-
gelt wurde. Viel zu viel. Nicht nur unseren Brunel-
lo, jede Art von Alkohol. In-
grid hatte sich das ein paar
Monate lang angesehen, be-
vor sie mich verlief3. ,Von
deiner Sauferei wird Sarah
auch nicht wieder lebendig®,
hatte sie gesagt, als sie mei-
ne Koffer vor die Tiir stellte.
Nattiirlich hatte sie recht,
aber nach ein paar Fla-
schen Brunello konnte ich es wenigstens fiir einige
Stunden vergessen. Weil ein Ungliick selten allein
kommt, verlor ich wegen meines Alkoholproblems
einige Wochen spater auch meinen Job bei der
Bank. Jetzt arbeite ich in der Kreisstadt als Lagerist
in einem Grofdmarkt. Dort nimmt man es nicht so
genau, wenn ich verkatert zum Dienst erscheine.

ie Autobahnabfahrt, an der dieser
Rastplatz liegt, ist nur wenige
hundert Meter von der kleinen
Stadt entfernt, wo Sarah da-
mals mit ihrem schrecklichen
Ehemann wohnte. Ein seltsa-
mes Zusammentreffen. Ware es
damals anders gelaufen, konnte ich
sie jetzt besuchen und den Brunello mit ihr ge-

NACH EIN PAAR FLASCHEN
BRUNELLO KONNTE ICH
WENIGSTENS FUR EINIGE

STUNDEN VERGESSEN, DASS

SARAH VON IHREM MANN ZU
TODE GEPRUGELT WURDE

meinsam trinken. Ach, Sarah!

Vielleicht ware das alles nicht passiert, wenn ich
sie vor diesem Typen gewarnt hatte. Als sie ihn
heiratete, wusste sie schon, dass er ein Alkoholpro-
blem hatte, war aber iiberzeugt, dass ihre Liebe
ihn heilen wiirde. Zu ihrer Hochzeit sah ich ihn
das erste und einzige Mal. Er war schon am frithen
Abend betrunken, war grofispurig und laut und
fuhr den Kellner an, der nicht schnell genug Nach-
schub brachte. Ich hitte ah-
nen miissen, dass es in einer
Katastrophe enden wiirde.
Dass er sie schlagen wiirde,
wenn er nur betrunken ge-
nug war. Stattdessen hatte
ich es seitdem vermieden,
Sarah zu besuchen, um ihm
aus den Weg zu gehen. Und
nun versuchte ich selbst,
meine Schuldgefiihle im Alkohol zu ertranken. Ach
Sarah!

Im Fufiraum des Beifahrersitzes steht der Ein-
kaufskorb. Ob ich etwas essen sollte? Ich habe kei-
nen Appetit. Eigentlich ist mir eher nach einem gu-
ten Tropfen. Zogernd nehme ich eine Flasche aus
dem Korb und drehe sie in den Handen. Bis ein Ab-
schleppwagen hier ist, bin ich langst wieder ntich-
tern. Auferdem muss ich ja gar nicht mehr selbst
fahren. Mangels Korkenzieher nehme ich den Zi-
garettenanziinder aus der Halterung und driicke
damit den Korken in den Flaschenhals. Mit dieser
Art, Flaschen zu 6ffnen, bin ich nun wohl endgiiltig
zum Saufer mutiert. Ich proste mir selbst im Riick-
spiegel zu. ,Auf dich, Schwesterlein!® fliistere ich.
,Zum Gliick weifdt du nicht, was aus deinem Bruder
geworden ist.”
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UBER DEN FLASCHENRAND

HINWEG SEHE ICH EINEN
PENNER UBER DEN PARK-
PLATZ SCHLURFEN

Als ich die halbe Flasche geleert habe, kommt mir
der Gedanke, dass es vielleicht kein so gutes Bild
abgibt, im Auto sitzend Wein zu trinken. Bevor die
Bundespolizei mich hier rauszieht und in eine Aus-
niichterungszelle sperrt, sollte ich vielleicht besser
aussteigen. Ich kann es mir nicht leisten, den Fiih-
rerschein zu verlieren. Mein Job hangt daran. Auf
funfzig Kilometer taglich mit dem Fahrrad hab‘ ich
keinen Bock.

Ich schaue mich um. Auf der Griinflache hinter der
Tanke stehen ein paar Sitzgruppen. Jeweils ein
Tisch mit zwei Banken, sonders und samtlich aus
Beton gegossen. Nicht sehr idyllisch, aber ich habe
keine Alternative.

Ich nehme meine angebrochene Flasche und vor-
sichtshalber noch die zweite mit. Man kann ja nicht
wissen, wie lange die Aktion hier noch dauert. Zum
Gliick regnet es nicht, und ein bisschen frische Luft
kann nicht schaden.

Die Bank ist hart, aber der Wein trostet mich da-
riber hinweg. Ich nehme noch einen Schluck und
denke an Sarah.

Uber den Flaschenrand hinweg sehe ich einen Pen-
ner iiber den Parkplatz schlurfen. Jedenfalls sieht
er aus wie einer: Ausgebeulte Cordhose, vor Dreck
starrende Fleecejacke und Helge-Schneider-Ge-
dachtnisfrisur. In jeder Hand eine volle Discoun-
ter-Plastiktiite, deren Henkel sich gefdahrlich deh-
nen. Er wird doch nicht etwa - oh nein, die Gestalt
kommt tatsachlich auf mich zu. Als ob das der ein-
zige Tisch auf diesem gottverdammten Rastplatz
ware. Kurz denke ich dariiber nach, aufzustehen
und wegzugehen, aber wohin? Jetzt ist es ohnehin
zu spat; auch wenn ich meinen Blick starr auf die
Tischplatte richte, weifd ich, dass er vor mir steht.
Ich rieche alten Schweifd, Knoblauch und Alkohol.
,Alleine trinken ist doch langweilig”, sagt er und
wuchtet grinsend eine der Plastiktiiten auf den
Tisch. Ich hoére es klirren und schliefie messer-
scharf, dass er seinen billigen Fusel mitgebracht
hat. Doch als er auspackt, traue ich meinen Augen
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kaum - ein, zwei, drei, vier, finf Flaschen Brunello
zieht er heraus und reiht sie vor mir auf. ,Ich hab’
noch mehr davon. Aber das sollte erstmal reichen.”
»,Woher hast du -?7“

,Ich wollte mich an der Tanke gerade mit Stoff
eindecken®, unterbricht er mich. ,Da hore ich, wie
der Typ an der Kasse einem anderen erzahlt, dass
sich da draufien auf der Autobahn gerade ein Las-
ter mit Wein quergelegt hat, und das gute Zeug auf
der Strafde liegt. Wer kann da schon widerstehen?
Weifd nur noch nicht, wie wir ihn aufkriegen. Kor-
kenzieher hab‘ ich nicht, ich trinke normalerweise
aus Tetrapacks.”

,Du bist auf der Autobahn rumgelaufen und hast
die Flaschen eingesammelt?” Diese Dreistigkeit
machte mich fassungslos.

,Nicht doch. Die meisten waren eh kaputt. Aber ein
paar Pullen waren heil geblieben und die Boschung
runtergekullert, ich musste sie nur noch einsam-
meln.“

,Aber das ist Diebstahl!“

r grinste breit. ,Meinst du, die zah-
len nach? Der Fahrer hing halbtot
in seinem Sicherheitsgurt, der hat
garantiert nichts gemerkt. Und die
Raumfahrzeuge waren noch nicht
da. Wenn dich das Gewissen beifdt,
trink ich sie eben alleine.”
Angesichts der neuen Situation bin ich nicht mehr
ganz so abgeneigt, den Tisch mit ihm zu teilen. Wer
weif3, vielleicht sehe ich ja in fiinf Jahren gar nicht
viel anders aus, wenn ich so weitermache. Man
sollte nicht so hochmiitig sein. Besonders, wenn es
Brunello umsonst gibt.
,Worauf trinken wir?“ fragt er, als er mir eine Pulle
uiber den Tisch schiebt.
Ich trinke auf Sarah, aber das muss ich ihm nicht
erzahlen. Wenn ich es verallgemeinere, ist es im-
merhin nicht ganz gelogen.
,Trinken wir auf die Frauen.”
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Er schaut mich an, als hatte ich nicht vom schonen
Geschlecht, sondern von Kakerlaken gesprochen.
,Frauen? Was Besseres fallt dir wohl nicht ein. Nee,
nicht mit mir. Da trinke ich lieber auf Hundeschei-
Be.”

Irgendwie muss er wohl mal schlechte Erfahrun-
gen gemacht haben. Ich tiberlege noch, ob ich ihn
danach fragen soll, da redet er schon weiter:
,Kennst du den Unterschied zwischen einer Frau
und einen Tumor?“

Ich starre ihn nur wortlos an.

,Der Tumor kann gutartig sein.“ Da ich nicht lache,
tut er es fiir uns beide. Es hort sich an wie eine ros-
tige Kettensage.

Ich kann den Anblick dieses diimmlichen Grin-
sens nicht mehr ertragen und suche einen anderen
Punkt, den ich anstarren kann. Ich entdecke ein
Tattoo an seinem Hals und iiberlege, was es dar-
stellen soll. Es sieht fast aus wie ein Hundehaufen,
iiber dem ein paar fette Fliegen schwirren.

Mein Gegentiber riilpst ungeniert. ,Fragst du dich,
was das ist? Ja, genau das, was du denkst. War ne
verlorene Wette im Knast.”

Ich ziehe die Brauen hoch und schaue ihn fragend
an.

,Ich hab’ in der U-Haft gewettet, dass mein Anwalt
mich bei der Verhandlung noch raushaut. Naja, hat
nicht geklappt, wie du siehst. War so’n Pflichtver-
teidiger.

,Aha“ sage ich, weil mir nichts Besseres einféllt.
,Kennst du eigentlich den Unterschied zwischen
'nem Anwalt und 'nem Eimer Scheif3e?”

Ich nehme einen Schluck aus der Flasche und
schiittele den Kopf.

,Der Eimer.“ Wieder dieses heisere Lachen, das sich
anhort wie von einem Tuberkulosekranken und
mir das Blut in den Adern gefrieren lasst.

,Den kanntest du wohl doch schon, was?“ fragt er,
wahrscheinlich weil ich vergessen habe zu lachen.
Er holt Tabak und Zigarettenpapier aus der Jacken-
tasche und beginnt zu drehen. ,Nach der nachsten




Flasche binich vielleicht zu besoffen dafiir, da mach
ich lieber ein paar auf Vorrat.“ Als er mit pelzig be-
legter Zunge das Papier anleckt, wird mir tbel. Ich
sollte nicht so viel trinken. Vor allem aber sollte ich
nicht hier sitzen, und schon gar nicht mit diesem
Ekeltypen.

Eigentlich schade um den guten Tropfen, dass wir
ihn so ohne Sinn und Verstand hinunterkippen. Ich
muss laut gedacht haben, denn er winkt ab.
,Spatestens nach der zweiten Flasche schmecke ich
eh keinen Unterschied mehr zwischen einem Roth-
schild und Wein aus dem Tetrapack. Streng genom-
men ist das Zeug hier Perlen vor die Sdue. Aber wie
war das mit dem geschenkten Gaul?“

Hat der Kerl wirklich schon mal einen Rothschild
getrunken? Mich wundert, dass er iliberhaupt den
Namen kennt.

,Weifdt du, was der Unterschied ist zwischen ...“

Oh nein, bitte nicht schon wieder einen dieser
Sparwitze!

»-.. einem Mann, der ein paar Flaschen Wein trinkt
und einem, der 'ne ganze Packung Viagra schluckt?“
Pflichtschuldigst schiittele ich den Kopf. Der Preis,
denich hier fiir diesen gottlichen Rotwein zahle, ist
definitiv zu hoch.

,Der eine hat einen sitzen,
dass er nicht mehr stehen
kann. Und der andere hat
einen stehen, dass er nicht
mehr sitzen kann.”

Ich versuche ein Grinsen, das
wahrscheinlich aussieht, als
hatte ich Zahnschmerzen.
Allein flir seine Witze hatte
dieser Kerl ein paar Jahre Knast verdient.

,Nicht dass ich mal Viagra gebraucht hatte®, redet
er weiter. ,Leider hat meine Alte das nicht zu schat-
zen gewusst. Entweder war sie zu miide, hatte Mig-
rane oder ihre Tage. Weiber miisste man reklamie-
ren konnen, wenn sie zu nichts zu gebrauchen sind.
Was ist eigentlich mit dir? Bist du verheiratet?“

ICH KANN DEN ANBLICK
DIESES DUMMLICHEN GRIN-
SENS NICHT MEHR ERTRA-

GEN UND SUCHE EINEN
ANDEREN PUNKT, DEN ICH

ANSTARREN KANN

Ich denke an Ingrid, wie sie meine Koffer auf die
Strafle stellte und die Tir hinter mir zuschlug. Die-
ser Kerl ist der Letzte, dem ich davon erzahlen wiir-
de.

ein®, sage ich nur und widme mich
wieder dem Brunello. Mit der
Dammerung kommt die Kalte. Von
der Autobahn hore ich das Zischen
des Schneidbrenners, mit dem der
bedauernswerte  Brummifahrer
aus seinem Truck geborgen wird.
Vielleicht ist er ja gar nicht so bedauernswert. Mit
ein bisschen Gliick hat er dieses Scheif3leben schon
hinter sich.
,Sehr gesprachig bist du ja nicht® schlussfolgert
mein Zechkumpan. ,Sonst irgendwelche Familien-
angehorigen?”
,Ich hatte eine Schwester.” Meine Zunge ist schon
etwas ungelenk, und mein Hirn wohl auch. Was er-
zahle ich da eigentlich? Kein Wort mehr tber Sa-
rah! Nicht zu dieser widerlichen Gestalt. Ich muss
schleunigst das Thema wechseln.
,Weshalb hat du eigentlich im Knast gesessen?“
Nicht dass es mich wirklich
interessiert hatte, aber ir-
gendwas muss ich ja auch
mal zur Unterhaltung bei-
tragen, und tber mich will
ich mit diesem Kerl auf gar
keinen Fall reden.
,Eigentlich 'ne Kleinigkeit.
So‘n ganz normaler Ehe-
krach.” Er schnaubt veracht-
lich. ,Du kennst das ja sicher: Wenn du zum Weibe
gehst, vergiss die Peitsche nicht. Na ja, ich hatte
gerade keine Peitsche zur Hand. Also hab‘ ich die
Faust genommen.” Wieder lacht er heiser, als hat-
te er gerade einen Morder-Gag gelandet. ,Einmal
zu fest zugeschlagen und die Bitch fliegt mit der
Schlafe gegen die Tischkante. Die war auf der Stel-

KuRzKRIMI en’s | 89




MEINE WEINFLASCHE VER-
HARRT AUF HALBER STRECKE
ZUM MUND

le mausetot. Fahrlassige Totung soll das gewesen
sein, das hat mir zwei Jahre Bau eingebracht. Mei-
ne Firma musste Konkurs anmelden.” Er greift nach
dem Zigarettenanziinder, driickt den Korken in die
nachste Flasche und schiebt sie mir tiber den Tisch.
Dann o6ffnete er noch eine fir sich selbst. ,Tja, und
seit ich aus dem Knast bin, kann ich mir nur noch
Wein in Tetrapacks leisten. Trifft sich aber gut, dass
ich heute mal was Edles zwischen die Kiemen Krie-
ge. Heute hatte sie ndmlich Geburtstag gehabt, den
Vierzigsten. Prost!“

eine Weinflasche verharrt auf
halber Strecke zum Mund. Ich
starre in das graue, grofdporige
Gesicht, das so viel alter aus-
sieht, als es wirklich ist. Auf das
zottelige Haar, den struppigen
Bart, das Scheiffhaufen-Tattoo
am Hals. Ich habe Sarahs Mann nur einmal bei der
Hochzeit gesehen, glattrasiert im Anzug und wei-
Rem Hemd. Naturlich ohne Tattoo. Die Gestalt, die
mir jetzt gegentbersitzt, hat nicht mehr viel mit
ihm gemein. Die Zeit im Knast hat ihm zugesetzt.
Ein Spruch meiner seligen Mutter fallt mir ein: Man
trifft sich immer zweimal im Leben.

,Kennst du den Unterschied zwischen Flaschen-
wein und Wein im Tetrapack?, frage ich, und wun-
dere mich selbst iber meinen ruhigen, gefassten
Tonfall.

Er setzt die Pulle Brunello ab und grinst mich er-
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wartungsvoll an. ,Schief? los!“

,Die Weinflasche eignet sich viel besser, um jeman-
dem den Schéidel einzuschlagen.”

Er lacht schallend.

Allerdings nicht sehr lange.

LJAuf einem Autobahnrastplatz der A8 wurde der
Leichnam eines Mannes mittleren Alters neben meh-
reren leeren Weinflaschen gefunden, die aus der
Ladung eines verungliickten LKW stammten. Sein
ebenfalls alkoholisierter Zechkumpan, der Anzeige
erstattet hatte, gab an, dass der Mann volltrunken
gestolpert und mit der Schldfe gegen die steinerne
Kante des Rastplatztisches gefallen sei. Die Krimi-
nalpolizei geht von einem tragischen Ungliicksfall
aus. Und nun die Verkehrsmeldungen: Die Vollsper-
rung der A8 nach dem Unfall eines Lastwagens mit
hochwertigem italienischem Rotwein ist seit den frii-
hen Morgenstunden aufgehoben. Sie haben wieder
freie Fahrt.”

i Britt ReiBmann hat mit ,Blut ist

i dicker als Brunello“ bereits ihre

i dritte Geschichte fiir enos ge-

i schrieben. Im biirgerlichen Leben
i arbeitet sie fiir die Stuttgarter

. Mordkommission.
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Hintergrund

Mosel-AdapTiV

SAMMELN FUR DIE

UMWELT

Begonnen hatte alles eher zufallig im Gesprach mit zwei
~Umweltpaten, den engagiertesten ehrenamtlichen
Umweltschutzern der Gemeinde. Da sei man, erzahlt
Patrice Langer, seines Zeichens Burgermeister der Jugend-
stil-Weinmetropole Traben-Trarbach an der Mosel, liber
die Information einer 90-prozentigen Projektforderung des
Bundes-Umweltministeriums ,,gestolpert”. Umwelt, Klima,
Wein, Tourismus? Die Idee, die fiir die Gemeinde so unge-
mein wichtigen Wirtschaftszweige Weinbau und Touris-
musindustrie iber das Thema Klimawandel zusammenzu-
bringen, war schnell geboren. ,Damit gerechnet, dass
unser Projektvorschlag akzeptiert werden kdnnte, hatte
ich damals gar nicht. Umso groRer war die Uberraschung,
als die Zusage kam - fiir unsere hochverschuldete Gemein-
de war das fast lebenswichtig.”

s war das erste Jahr der
Corona-Pandemie, und
ein Partner fiir die wis-
senschaftliche ,Beglei-
tung” der Gemeinde bot

Weiterfiihrung der Forschungen
gewesen und hatte ganz zufallig
eine Mitarbeiterin der Gemeinde
Traben-Trarbach getroffen. Der
Kontakt war da und mit ,Mo-

sich auch rasch an. Antje Bruns,
Professorin fiir Angewandte Geo-
graphie an der Universitat Trier,
war schon seit dem Abschluss
eines eigenen Forschungsvorha-
bens zum Thema Klimawandel
und Weinbau auf der Suche nach
einem geeigneten Projekt fiir die
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sel-AdapTiV“ - das grofle ,T*
steht fir Tourismus, das ,V“ fir
Viticulture - war auch der Name
fiir das gemeinsame Baby nicht
mehr weit.

,2Sammeln”, so konnte man die
ersten Aufgaben im Rahmen der
neuen Partnerschaft auf den Be-




Blick von der Ruine Grevenburg auf Traben-Trarbach, die Jugendstil-Metropole an der Mosel, die mit ihrer Hotellerie und
Gastronomie viele Reisende anzieht und schon friih auf Alternativen zum Kegel-Kaffee-Kuchen-Tourismus anderer Moselge-
meinden setzte. Trotzdem bleiben vor allem beim Thema Umwelt noch viele Probleme, die einer Losung harren.
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Das traditionelle Bild des Mosel-Weinbaus beginnt sich zu dndern. statt steril
gespritzter Weinbergszeilen sieht man zunehmend begegriinte Hange.
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griff bringen, und so tut das auch
Ulrike Boor vom Trarbacher
Weingut Louis Klein, eine der
Protagonistinnen des Projekts
auf Gemeindeseite. ,Zunichst
einmal soll die Uni-
versitait Trier die
Probleme und be-
reits getroffene Ge-
genmafinahmen von
Weinbau und Tou-
rismus im Zusam-
menhang mit dem
Klimawandel sam-
meln”, erlautert sie.
LJAnschlieRend wer-
den dann Empfeh-
lungen formuliert -
auch fiir andere Ge-
meinden oder Regi-
onen.”

lingt ein-
fach, ist es
aber nicht.
as kann
jeder ermessen, der
sich in den letzten
drei oder vier Jahr-
zehnten darin ver-
sucht hat, die eigent-
lich auf der Hand
liegende Symbiose

L R

und -lander der Welt. ,Eigentlich
weifd ja jeder im Hinterkopf, dass
Wein und Tourismus zusammen-
gehoren, nur arbeitet niemand
konkret an gemeinsamen Projek-
ten“, so Biirgermeister
Langer. Der vor allem
die Besucher seiner Ge-
meinde mit dem Projekt
sensibel fiir den Klima-
wandel machen will.

umindest was

die Zusammen-

gehorigkeit von

Weinbau und
Tourismus betrifft, ist
die Ausgangslage an
der Mosel besser als an-
dernorts: Die Gemeinde
Traben-Trarbach profi-
tiert nicht nur von ihren
Trimpfen  Jugendstil
und Hotellerie-Gastro-
nomie auf hohem Ni-
veau, mit denen sie sich
schon friih als Gegenpol
zum Kaffee-Kuchen-Ke-
gel-Tourismus anderer
Gemeinden der Mit-
telmosel positionierte,
ihre Weinbaubetriebe
besafden auch bereits

zwischen Weinbau  Patrice Langer, Burgermeister von Traben-Trarbach: ,Damit,dass ~ viel ~Erfahrung beim
und Tourismus in  dasProjekt akzeptiert werden kdnne, hatte ich nicht gerechnet  Thema Nachhaltigkeit,

der Praxis herzustel-
len. Und das nicht
nur in Deutschland, sondern
auch im Grofdteil der renom-
miertesten Weinbauregionen

wie wir bereits vor drei
Jahren in der enos-Re-
portage ,Es kreucht und fleucht”
berichteten. Dass die Universitat
Trier einen renommierten Studi-
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enbereich ,Geographie“ besitzt,
machte das Blatt perfekt.

llerdings: Auch wenn

das Umwelt- und Kli-
mabewusstsein bei

en Weinbaubetrieben

recht gut entwickelt ist, so hinkt
es im Tourismus noch deutlich
hinterher, wie Langer erklart.
Die Antworten des Weinbaus
auf den Klimawandel sieht auch
Winzerin Boor auf einem guten
Niveau. ,Friher wollten wir zum
Beispiel®, weifd sie, ,das Wasser
im Weinberg moglichst schnell -
héufig mithilfe einer grofien Flur-
bereinigung - loswerden, heute
brauchen wir es. Weil es aber
immer knapper wird, miissen
wir es in den Hang
schaffen, was haufig
an fehlenden Geneh-
migungen scheitert.
Wir haben deshalb
einfach eine Kkleine
Herde Zebu-Rinder
am Waldrand der Ge-
meinde Wolf angesiedelt, fiir die
in punkto Wasserversorgung an-
dere Regeln gelten als fiir Reben.
Und prompt kam die Genehmi-

gung.”

ieles hat sich, so auch
Patrice Langer, im
Weinbau in den letz-
ten Jahren gedndert.
JFriher waren alle Rebflachen
nackt, kein Grashalm durfte da
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wachsen. Und diese sterile As-
thetik gefiel Winzern wie Touris-
ten.“ Heute sehe man zunehmend
begriinte Weinberge, beschattete
Reben, reaktivierte Seitentiler.
JAber vieles®, fligt er hinzu, ,ist
auch noch reine Zukunftsmusik.”
Und nennt unter den nach wie
vor existierenden Problemen,
die untubersehbar sind, die vielen
aufgelassenen und verwilderten
Flachen an den Moselhdngen,
auf denen der alte, nicht mehr
genutzte Rebenbestand nicht ge-
rodet wurde und jetzt mit mas-
sivem Pilzbefall benachbarte
Weinbergsparzellen infiziert.

Auch im Kreis der Traben-Trar-
bacher Projektbeteiligten herr-
schen nicht nur eitel Freud und

EINIGE DER ,,TEILNEHMER“ AM
PROJEKT SCHEINEN SICH UBER
IHRE ROLLE NICHT IM KLAREN

Sonnenschein. Ulrike Boor etwa
kritisiert, ,man konne schon
deutlich weiter sein“, wenn denn
Organisation und Kommunika-
tion besser klappten. Einige der
,Teilnehmer“ - wenn man es
denn ganz verwegen so nennen
will - am Projekt scheinen sich
nicht einmal tber und ihre ei-
gene Rolle dabei im Klaren. Jan
Klein vom Weingut Staffelter Hof
in der Trabener Nachbargemein-

de Krov etwa, dessen Name von
Seiten der Uni Trier als einer der
Beteiligten des Projekts genannt
wird, ist tber diese Nennung
ziemlich perplex. Ob sie darauf
zurlckgehe, dass er biologisch
wirtschafte, dass er pilzresisten-
te Rebsorten, Piwis, kultiviere,
Schafe im Weinberg halte, weil er
eine neue Bewdisserungsanlage
installiert, Querterrassen in eini-
gen seiner Lagen angelegt habe?

uch in der Gastrono-

mie stoft man auf

viele Fragen ohne Ant-

wort. Auf dem Platz
vor ihrem Lokal bereitet die Be-
sitzerin des Cafés Ehses das Ta-
gesgeschift vor. Was sie - auch
sie wird als Teilneh-
merin an Mosel-Ad-
apTiV  genannt -
mit dem Projekt zu
tun habe? ,Keine
Ahnung®, lautet ihre
knappe, unzweideu-
tige Antwort. Da sei-
en, so schatzt Ulrike Boor die Si-
tuation ein, die Mosel-Touristen
oft schon deutlich weiter als die
Akteure der Region selbst. Und
manch einer, so auch Jan Klein,
fragt sich, ob Fordermittel fiir
einen so kurzen Zeitraum - Mo-
sel-AdapTiV ist auf nur drei Jahre
angelegt, was bedeutet, dass die
Finanzierung schon 2023 aus-
lauft - Giberhaupt eine sinnvolle
Investition sein konnen, beriick-



Zwei Seiten der Umweltprobleme an der Mosel: Aufgelassene und nicht gerodete Rebfla-
chen sorgen fiir h6here Belastung durch Rebkrankheiten - Kiihe grasen am Hang dicht bei
den Reben, um die Genehmigung zu ,ertricksen®, Wasser in den Weinberg zu fihren.
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sichtigt man die schwierige Auf-
gabe einer Transformation des
Weinbaus in den Steillagen.

o konstatiert eine der Stu-
dien der Trierer Akade-
miker denn auch in gen-
derkorrektem Deutsch:
,Die vorliegende Analyse kon-
textueller Vulnerabilitit des
Weinbausektors an der Mittel-
mosel zeigt, dass trotz eines aus-
gepragten Problembewusstseins
gegenliiber Klimawandelfolgen
eine Vielzahl regionalspezifi-

scher Faktoren die Anpassungs-
kapazititen der Akteur*innen
begrenzen, und schliefst ihre
Schlussfolgerungen mit dem Ver-
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dikt: ,Aus dem Zusammenspiel
dieser unterschiedlichen Fak-
toren ergeben sich nur gering
ausgepriagte kommunale und
lokale Anpassungskapazititen.”
Und Projektleiterin Anje Bruns
sekundiert: ,In der Praxis wird
Klimawandelanpassung haufig
auf das Mach- und Umsetzbare
reduziert, ohne z. B. Gerechtig-
keitsfragen zu stellen.”

lar! Die Uni Tier hat

es da ein wenig einfa-

cher als die Praktiker
Weinbau und Touris-

mus. ,Fur viele Winzer*innen®
ist bei Professorin Bruns zu le-
sen, ,ist es schwer, den langfris-

tigen Klimawandel in geeignete
konkrete Mafinahmen und ver-
anderte Praktiken umzusetzen.
Auch ist der Mehrwert einer An-
passung fiir sie nicht immer zu
erkennen. Denn der Klimawan-
del ist nur ein Verdnderungs-
prozess unter vielen ..“ Sollte
die Losung letztlich dann lauten
»,No more Riesling?“, wie der Titel
der ersten universitiren Studie
fragt? Oder bleibt es bei beschei-
denen ,Weinlehrpfaden®, wie sie
die Mosel schon seit einiger Zeit
einrichtet und wie Jan Klein und
einige Freunde sie bereits ganz
ohne Forderung und universita-
re Begleitung in ihrer Gemeinde
planen?

mmerhin:  Auch

wenn die Forder-

mittel des Bundes

im kommenden
Jahr auslaufen, wird
schon an das Danach
gedacht. Dann miissten
Traben-Trarbach und
die Trierer Universitat
allerdings weitere Mit-
streiter auf regionaler
oder nationaler Ebene
suchen, denn eine ein-
fache Fortschreibung
des Projekts scheint in
seinen aktuell engen
Grenzen eher unwahr-
scheinlich.



Im nachsten enos...

... berichten wir nach langerer Zeit wieder aus
Sudafrika und wollen dabei den Bogen vom
Anfang der 1990er Jahre - das Ende des Apart-
heid-Regimes hatte den Weinbau des Landes
vom langen weltweiten Embargo befreit - bis zur
Corona-Pandemie der letzten Jahre schlagen. Au-
Rerdem stellen wir ihnen die besten Weilen aus
Chenin und Semillon sowie die interessantesten
Rotweine aus Rhone-Rebsorten vor.

Ebenfalls in Slidafrika haben wir Kunst im Wein-
berg fotografiert, getreu dem Anspruch von enos,
eine Wein-Kultur-Zeitschrift zu sein.

Im italienischen Veneto haben wir eine Reihe

der schonsten Villen von Palladio und Kollegen
besucht. Villen, deren friihere Besitzer fast aus-
nahmslos auch im Weinbau engagiert waren. Was
davon noch iibrig ist, zeigen wir Thnen in einer
neuen Bildreportage.

AuRerdem sind wir noch einmal nach Osterreich
gefahren, um mitzuerleben, welchen Aufwand die

Winzer der , Traditionsweinguter treiben, um
zu einer schlissigen Klassifizierung ihrer besten
Lagen zu gelangen. Gleichzeitig erzahlen wir
Ihnen von einer nicht mehr ganz neuen Wiener
Weinhandlung, die sich darauf spezialisiert hat,
nur ausgereifte Weine zu verkaufen.

Wenn alles klappt, sind bis zum Erscheinen des
nachsten Hefts auch die elften enos-Challen-
ges so weit abgeschlossen, dass wir tiber erste
Ergebnisse berichten kdnnen.

Die ndachste Ausgabe von enos erscheint am 24.
Februar 2023.
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