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MONSTER IM WEINBERG

Gespiegelt und verdoppelt — so hat Landschafts- und Naturfoto-
graf Adrian Bischoff aus Rebstocken Formen kreiert, die den Klecksen des
Rorschach-Tests dhneln. enos hat sie interpretieren lassen

HUNDERT SCHRITTE
ZUKUNFT

Im einstigen ,,Herrschaftsge-
biet“ des Clans der Corleonesi
erzeugt die sizilianische
Genossenschaft ,,Centopassi®
auf konfisiziertem Mafialand
Weine fiir eine bessere Zukunft

BLUHMELS ERBE

Mit ,,blind“ verkosteten Wei-
nen und ausgekliigelter Soft-
ware versucht die Burg Layener
Weinkellerei Pieroth noch vor
deren erstem Weinkauf die
geschmacklichen Vorlieben
moglicher Neukunden ken-
nenzulernen. €NOS schaute in
Koln dabei zu

MYTHOS MINERALITAT

Kann Wein nach den Mineral-
ien des Bodens schmecken?
Zwei wissenschaftliche Studien
der letzten Jahre haben gezeigt,
dass die so genannte Minerali-
tdt von Weinen mehr mit dem
Weinmacher als mit dem Boden
zu tun hat






S ensible Menschen kénnten beim Anblick der
Reben-Monster, die Adrian Bischoff flir diese Ausgabe
von enos fotografiert und durch Spiegelung digital
verdoppelt hat, erschrecken oder gar Angst bekom-
men. Astheten dagegen diirften sich eher tiber die
Formen und Strukturen freuen, die ihm dabei gelun-
gen sind, Psychologieinteressierte wiederum kon-
nen versuchen, die entstandenen Figuren wie beim
bekannten Rorschach-Test zu interpretieren.

Kultur ganz allgemein, Weinkultur im Besonderen, und das beweisen die-

se Fotos unserer Bildreportage ,Monster im Weinberg“, bedeutet mehr, als
im Weingut ein paar Gemalde aufzuhdngen oder ein Beethoven-Quartett
auffithren zu lassen, um den Flaschenabsatz zu beleben. Weinkultur ist auch
nicht nur die ,kulturelle” Arbeit in Weinberg und Keller, das Herstellen des
Kulturguts Wein. Kultur ist es auch, wenn sich ein Kiinstler, der ansonsten
nichts mit Weinen und Weinbau zu tun hat, von diesen inspiriert fithlt und
dies in Kunstwerke , gief3t" Es ist die gegenseitige Befruchtung zwischen der
Weinwelt und der sie umgebenden menschlichen Kultur.

Dass diese gegenseitige Inspiration durchaus auch ein Parcours mit Hin-
dernissen sein kann, in dem die ,dunkle Seite der Macht“ eine Rolle spielt,
schildert die Reportage aus dem sizilianischen Alto Belice Corleonese, wo
eine Genossenschaft versucht, auf den Trimmern - nur ein frommer Traum?
- der mafiosen Gesellschaft ein Modell fiir eine bessere Zukunft zu bauen.
Hundert Schritte und mehr miissen die Mitglieder der Vereinigung ,Libera
Terra“, auf deutsch freies, besser befreites Land, dabei gehen, um zum Ziel zu
gelangen. In der Hoffnung, dass ihr Beispiel auch den Rest der italienischen
Gesellschaft motivieren kann, sich von der Geiflel der ,malavita“ zu befreien.

Befreit fithlten sich wohl auch - zumindest nach den ersten ein, zwei Glasern
Wein - die Teilnehmer an einer Weinverkostung der Burg Layener Firma
Pieroth. Die mit solchen Verkostungen versucht, Neukunden zu gewinnen
und dabei ein moglichst genaues Profil ihrer geschmacklichen Vorlieben zu
erstellen.

Daneben widmen wir uns in dieser Ausgabe noch der vieldiskutierten Mine-
ralitdt im Wein sowie der Frage, wie viel Genuss in alkoholfreiem Wein
stecken kann. Und natiirlich darf - last but not least - auch die gewohnte
Kurzgeschichte nicht fehlen. In der geht es diesmal um Georgien, Naturwein
und Wildschweine.

In der Hoffnung, wieder eine interessante Ausgabe enos fiir Sie zusammen-
gestellt zu haben, wiinsche ich Thnen gute Lektiire.
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Titel:
1. MONSTER
IM WEINBERG

Kultur im Weinbau ist mehr als das Ausstellen
von Gemalden, das Veranstalten von Konzerten
zum Zweck der Absatzférderung, auch mehr als
das Produzieren des Kulturguts Wein. Die Fotos

von Adrian Bischoff zeigen, wie sich Weinwelt

und bildende Kunst gegenseitig inspirieren
konnen. Die Bischoff'schen Fotos von Reben,
per Software gespiegelt und aneinandergefiigt,
erinnen dabei nicht zuletzt auch an die Kleckse
von Rorschach-Tests der Psychologie.

Hintergrund:

30 BLUHMELS
ERBE

Kundengewinnung - das ist das Ziel der-
Weinverkostungen, die die Burg Layener
Firma Pieroth seit kurzem in K6ln orga-
nisiert. Mithilfe ausgekliigelter Software
will man von méglichen Neukunden schon
vor dem ersten Weinkauf ein Profil ihrer
geschmacklichen Vorlieben erstellen.
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ZIMMER MIT WEIN 38

Auf der Grenze

Reportage:

4() HUNDERT SCHRITTE
ZUKUNFT

Die sizilianische Region Alto Belice Corleonese
war einst das Herrschaftsgebiet der ,,dunklen
Seite der Macht’, sprich des Mafiaclans der Cor-
leonesi. Auf konfiszierten Landereien aus deren
Besitz erzeugt heute eine Genossenschaft mit
dem Namen Centopassi ,mafiafreie” Weine.
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5 O AROMASTRUKTUR ,,OHNE*

Thomas A. Vilgis geht der Frage nach, wie
sich Weine geschmacklich verdndern, wenn I M P R E SS U M

ihnen der Alkohol entzogen wird. Und

kommt zum Schluss, es dann doch lieber mit Redaktion enos

alkoholfreiem Bier zu versuchen. .
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s, Film, Funk und Fernsehen, fotomecha-
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7 O Art, auszugsweisen Nachdruck oder
T RAU B E N P Einspeicherung und Riickgewinnung in
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Der Schaden, den die Wildschweine ange- diirfen nur von einzelnen Beitragen als

richtet haben, ist groR. Sie haben fast die Einzelkopien hergestellt werden.
gesamte Ernte der Rebflachen vernichtet,

die die Georgierin Kathuna mit ihrem

franzosischen Freund Pierre bewirtschaftet.

Hinter dem Desaster aber steckt nicht nur

der Hunger der Schweine ...
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von Klaus Stuttmann
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NEWS

MILCHMADCHEN

Anlage oder Genuss? Die
Frage nach dem ,richti-
gen“ Umgang mit Wein
spaltet die Gemeinde
der Weinfreunde. Wih-
rend die einen, wie die
Internet-Plattform wine-
searcher.com, darauf
verweisen, dass der Se-
kundarmarkt fir Kult-
weine sich in besser
entwickelt habe als etwa
der Dow Jones, und die
deshalb Wein als ideale
Anlageform betrachten,
sehen die anderen sol-
che Gegeniiberstellun-
gen eher kritisch, weil
sie nur ein partielles
oder gar verzerrtes, auf
jeden Fall aber nicht das
gesamte Bild zeichnen.
Fiir sie bleibt Wein zu-
erst ein Getrdank, kein
Vermogenswert.

Der Weinblog vinogra-
phy.com hat jetzt in
einem ausfiihrlichen
Artikel  nachgerechnet
und gezeigt, dass viele
Gewinnphantasien eher
Milchméddchenrechnun-
gen gleichen als seridsen
Anlageprognosen. So
habe etwa vinovest.com
fir eine Flasche Chateau
Latour 1949, die ein fik-
tiver ,frither Vogel“ im
Jahr 1950 fiir 10 Dollar
gekauft hatte, einen Wert
von inzwischen 420.000
Dollar errechnet - eine
Zahl, die mit dem aktu-
ellen Online-Preis die-
ses 49ers von hochstens
7.400 Dollar pro Flasche
kontrastiere. Selbst der
Kaufer einer vollen Kiste
des legendiaren 1961er

Jahrgangs habe kiirzlich
fir nur 56.615 Dollar
den Zuschlag bekom-
men.

Der Vergleich, so vino-
graphy.com, habe aufder-
dem einen Haken. Wah-
rend Aktien oder ETF
zusatzlich zur moglichen
Wertsteigerung der Pa-
piere ja auch jahrliche
Dividenden erwirtschaf-
teten, die wiederum in-
vestiert werden konn-
ten, beschranke sich
der Zuwachs bei Weinen
auf die eventuelle Wert-
steigerung im Moment
des Verkaufs ohne zu-
satzliche Jahresgewin-
ne. Hinzu komme, dass
Weine auch iber die
Laufzeit eines solchen
Investments Kosten ge-
nerierten. Sie miissten
aufwandig gelagert wer-
den, was etwa bei Wein-
fonds, die in solche Alt-
weine investiert seien,
Jahr fiir Jahr zu Gebth-
ren in Hohe von jeweils
2,5 bis 2,85 Prozent vom
Wert der Flaschen fiih-
re. Summa summarum,
so vinography.com, sei
ein Investment in solche
Weine bzw. solche Wein-
fonds absolut kein gro-
Rer ,Deal”, sondern eher
ziemlich ,idiotisch”

BUSINESS AS ...
CORONA

Die Auswirkungen der
Corona-Pandemie  auf
die weltweite Weinwirt-
schaft sind in den letzten
beiden Jahren héufig -
auch in den News von

enos - dokumentiert
und diskutiert worden.
Fir den US-amerikani-
schen Weinbau hat for-
bes.com unter Berufung
auf die Silicon Valley
Bank (SVB) jetzt festge-
stellt, dass zumindest
das zweite Corona-Jahr
ein gutes war. Der Ab-
satz im Einzelhandel er-
reichte oder tbertraf die
Werte aus Vor-Pande-
mie-Zeiten, der Direkt-
verkauf an Endverbrau-
cher stieg ebenso wie
das Online-Geschaft, und
was Fusionen oder Auf-
kdufe von Weingiitern
betrifft, war 2021 ein
absolutes  Rekordjahr.
Nicht ganz so rosig sind
dagegen, glaubt man der
SVB, die Zukunftsaus-
sichten. Deren Analysten
prognostizieren, dass
der Absatz zurlickgehen
und die Preise sinken
werden - wohl auch ein
Resultat des nach wie
vor zu verzeichnenden
Uberangebots.  Hinzu
komme die Tatsache,
dass Weinkonsumenten
immer alter werden und
das Getrank bei jlingeren
Konsumenten zuneh-
mend als ,,uncool” gelte.
Bereits 2020 habe Wein
einen Prozentpunkt sei-
nes Marktanteils von 18
Prozent bei den alko-
holischen Getrdnken an
das Segment der Destil-
late verloren. Vor allem
Weingiiter, die einen
Grofiteil ihrer Produk-
tion ab Hof verkaufen,
sollen, den Analysten
zufolge, schweren Zeiten
entgegen gehen.

NEBBIOLO-KIDS

Leicht, meist recht hell
und fruchtbetont. So
werden Weine aus der
piemontesischen  Reb-
sorte Grignolino - der
Name stammt wohl vom
dialektalen ,grignolo®
deutsch  Traubenkern,
und bezieht sich auf de-
ren Uberdurchschnitt-
lich hohe Anzahl in den
Beeren - haufig be-
schrieben. Sie gelten als
Alltagsweine ohne tliber-
ragende Komplexitdt
oder Alterungsfahigkeit.
Und doch ist die Sor-
te, wie Wissenschaftler
jetzt per DNA-Analyse
herausfanden, ein indi-
rekter Abkémmling des
noblen Nebbiolos, der
Sorte, die fiir grof3artige
Barolos oder Barbares-
cos steht. Das jedenfalls
erkldrte die italienische
Biologin Anna Schneider
im letzten Herbst bei ei-
nem Round Table in Vig-
nale Monferrato. Die spat
reifende Sorte, die 1249
erstmals schriftlich er-
wahnt wurde und lange
als Berbexinis bekannt
war, stammt danach aus
einer spontanen Kreu-
zung unter Beteiligung
eines  Nebbiolo-Geno-
typs, der selbst heute als
ausgestorben gilt oder
zumindest noch nicht
gefunden werden konn-
te. Die Abstammung von
Nebbiolo macht Grigno-
lino auch zu einem ,Ver-
wandten“ der piemon-
tesischen Rotweinsorte
Freisa, einem weiteren
Nebbiolo-Abkémmling.
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Ortstermin

Musikalische
Garung

ie Idee, dass es neben der alkoholischen

und der so genannten malolaktischen

Garung noch eine dritte, eine musikali-

sche Garung geben miisse, geht vermut-

lich auf einen der eigenwilligsten Winzer der Toska-

na, Gino ,Fuso“ (deutsch: Wirrkopf) Carmignani, aus

dem Ortchen Montecarlo, zuriick, der schon in den

1980er und 1990er Jahren seinen Garkeller musika-

lisch beschallte und als Bewunderer des grofden Duke
Ellington seinen Merlot-Roten ,For Duke“ nannte.

Die Winzervereinigung des sachsen-anhaltinischen

Freyburg an der Unstrut hat jetzt in Zusammenarbeit

mit Professor Micky Remann von der Bauhaus-Uni-

versitit Weimar, der schon seit Jahren in der Toska-

na-Therme von Bad Sulza so genannte Unterwasser-

konzerte organisiert, einen Versuch gestartet, mit

Hilfe dessen der Ein-

Remann will herausfinden, ob  fluss von Musik auf den

sich nicht nur Besucher der Ther- reifenden Wein wissen-

. schaftlich  untersucht
me, sondern auch Weine durch ..~

Musik positiv beeinflussen lassen Dabei wird ein Fass
Grauburgunder iiber ei-

nen Unterwasserlautsprechers mehrere Monate lang
immer wieder den Telemann-Fantasien, gespielt von
dem bekannten Gambisten Thomas Fritzsch, ausge-
setzt. Parallel dazu reift der gleiche Wein ohne ,Be-
spielung” in einem zweiten Fass - am Ende der Rei-
fezeit wird ,abgerechnet”, genauer, die beiden Weine
werden verkostet, um eventuelle Unterschiede zu
finden. Remann, der seit mehr als 20 Jahren in der er-
wahnten Toskana-Terme Unterwassermusik einsetzt,
um das Wohlbefinden der Badenden zu steigern, will
so herausfinden, ob sich nicht nur Menschen, sondern
auch Weine von der Musik positiv beeinflussen lassen.
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Der Gambist Thomas Fritzsch bei der Aufnahme der Telemann-Fantasien, mit

denen der Wein in den Fassern der Freyburger beschallt werden soll.
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Foto: Eckhard Supp
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Rund um den Lake Osooyos werden in groRem Stil Reben kultiviert, meist jedoch nicht von
den Mitgliedern der indigenen "First Nations", denen bei der Landzuteilung meist das recht
unfruchtbare, bergige Hinterlang tiberlassen wurde.
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Ortstermin

Wein am Strom
First Nation

ermutlich kénnen viele Weinfreunde mit
dem Namen Okanagan nicht allzu viel an-
fangen. Es ist der Name eines Flusses, der
im Stiden der kanadischen Provinz British
Columbia entspringt, als Okanogan im Zentrum des
US-Bundesstaats Washington in den Lake Pateros
bzw. den Columbia River miindet und mit Letzterem
als Grenzfluss zwischen Washington und Oregon den
Weg in den Pazifik findet.
Reben werden praktisch im gesamten Verlauf des Ta-
les kultiviert, wobei allerdings der Weinbau im kana-
dischen Teil jiingeren Datums ist als der im US-ame-
rikanischen. Noch eine Besonderheit zeichnet den
kanadischen Weinbau aus: Er wird zumindest zum
Teil von den hier seit Jahrtausenden lebenden ,Indi-
anderstaimmen“ - korrekter ware es, diese als First
Nation Bands zu bezeichnen - betrieben, genauer ge-
sagt von den Osoyoos, einer Gruppe der Okanagan Na-
tion Alliance, die auch als Kiisten-Salish bekannt sind
und gemeinsam ,Syilx'tsn“ sprechen, eine Sprache,
die als ungewdhnlich schwierig gilt.
Dicht an der Grenze zu den USA, am nach ihnen be-
nannten See, bewirtschaften diese Osoyoos gemein-
sam mit Vincor, der grofiten kanadischen Kellerei-
gruppe, nicht nur die Nk’'Mip Winery, die sich in den
letzten Jahren mit ausgezeichneten Weifden und Ro-
ten einen Namen gemacht hat, sondern auch ein se-
henswertes touristisches Ensemble von Hotels, Res-
taurants und einem Museum, dass der Kultur der First
Nations gewidmet ist.
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Ortstermin

Krieg der
Stars

m beschaulichen Saint-Emilion, der wohl wich-
tigsten und vielleicht auch dltesten Weinbauge-
meinde des Bordelais an der ,rive droite“, dem
rechten Ufer von Dordogne und Gironde, ist die

Holle los. Im iibertragenen Sinne nur, denn die ehren-
werte Gesellschaft des Ortes geht natiirlich nicht mit
Fausten oder Waffen aufeinander los. Die Weinwelt in
Saint-Emilion unterschied sich in der Vergangenheit
von der der ,rive gauche“ dadurch, dass ihr seit 1954
bestehendes Klassement in regelmifdigen Zehn-]Jah-
res-Abstanden Uberpriift und neu gefasst werden
musste. Das hat immer wieder zu Neid und Missgunst
und letztlich dazu gefiihrt, dass zwei der absoluten
Spitzenweingiiter der Appellation, Cheval Blanc und
Ausone, vor einiger Zeit komplett auf die Klassifizie-
i rung verzichteten und er-
In Saint Emilion haben sich  klarten, keine Bewerbungs-

drei der vier Spitzenweingiiter dossiers mehr einreichen

d Kl ifizi zu wollen.
aus dem Riassitizierungs- Jetzt hat sich auch Chateau

system ,ausgeklinkt®.  d’Angélus aus dem Klas-
sifizierungsprozess fiir
die Neufassung 2022 ausgeklinkt, so dass nur noch
Chateau Pavie als erstklassig eingestufte Domaine
der Kategorie ,Grand Cru Classé A“ iibrig bleibt. Der
Schritt von Angélus kam dabei nicht gdnzlich uner-
wartet, zumal ja auch um die noch aktuelle, vor zehn
Jahren erstellte Klassifizierung seit langem und auch
heute noch gestritten wird - natiirlich vor Gericht.
Bleibt die Frage, was die Bordeaux-Klassifikationen
iiberhaupt fiir den Weintrinker bedeuten. Fiir den Er-
zeuger sicherlich viel, weil der Preis, den er fiir seine
Weine verlangen kann, mit der besseren ,Klasse” in
der Regel steigt. Was aber die tatsachliche Qualitat
der einzelnen Weine betrifft, sollte man sich besser
auf den eigenen Geschmack oder - hilfsweise - auf
das Urteil des professionellen Weinverkosters seines
Vertrauens verlassen.
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Die Ruhe im beschaulichen Saint-Emilion ist triigerisch. Hinter den
Kulissen wird mit harten Bandagen um Macht und Einfluss gekampft.

Foto: Eckhard Supp
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Ist dieser Reb-Klumpen nun ein nettes oder ein béses Monster? Bei unseren Probanden hing das davon ab, ob sie das Bild in
der urspriinglichen Ausrichtung betrachteten oder ob sie es drehten. Fakt ist auf jeden Fall, dass kaum ein anderes unserer
elf Bilder so unterschiedliche Assoziationen weckte wie dieses. Da sah der eine einen Affen, die nachste einen Schmetterling,
der eine eine dicke Frau, der andere wiederum einen dicken Mann; ein kleiner Hobbit tauchte ebenso auf wie ein Tier mit
langen Ohren und Bart oder ein Stier mit Hérnern. Last but not least: Um auf so etwas wie eine Ahnlichkeit mit afrikanischen
Fruchtbarkeits-Skulpturen zu kommen, musste man solche Figuren zumindest schon mal gesehen haben.




MONSTER IM
WEINBERG

Fotos von Adrian Bischoff

Unter Psychologen ist der
Rorschach- alias Tinten-
kleckstest ein bekanntes,
wenngleich nicht unum-
strittenes Diagnoseverfah-
ren. Er geht zurlck auf die
Personlichkeitstheorie des
Schweizer Psychiaters und
SV EREIVIES Her-
mann Rorschach (1884-
1922) und bedient sich ei-
ner Reihe von Tafeln mit
symmetrisch gespiegelten
Tintenklecksen, die den
Patienten bzw. Proban-
den vorgelegt werden. Die-
se mussen anschlielsend
spontan angeben, was sie
in den Klecksen zu erken-
nen glauben, wobei das
wiederum dann vom Psy-
chologen diagnostisch in-
terpretiert wird.




Der Werbefotograf Adrian Bischoff aus
Maintal bei Frankfurt hatte ganz Anderes
im Sinn, als er die Walder, spater auch die
Weinberge seiner Heimat durchstreifte. Er
war begeistert von den naturlichen Struktu-
ren und ,Designs®, die er dort vorfand. Bi-

14 | enos TireL

schoffs Fragestellung: Was sehen wir, wenn
wir in den Wald gehen, was Ubersehen wir?
Wobei es ihm nicht, wie manch anderem
Naturfotografen, um ein moglichst natur-
getreues Abbild ging. ,Ich bin ein inszenie-
render Fotograf. Ich nehme mir einzelne




Objekte vor und versuche, sie auf meine Art
hervorzuheben.®

Nicht immer fallen diese Strukturen sofort
ins Auge. Manchmal springen die Motive
Bischoff regelrecht an, manchmal muss er
lange nach ihnen suchen. Immer aber spielt

Wer sdhe hier kein Insekt? Auch wenn man viel-
leicht nicht unbedingt so genau sein muss, dieses
Stlick Holz als Gottesanbeterin zu bezeichnen.
Da waren die, die hier kein Insekt, sondern eine
Person, ein Skelett oder gar einen Alien sehen
wollten, doch eindeutig in der Minderheit.
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die Inszenierung die entscheidende Rolle,
die Erhebungdes Naturschonen zum Kunst-
schonen. ,Erst so wird Belangloses wie
etwa halbvermoderte Wurzeln plotzlich zu
Kunst® erklart er seine Philosophie. Das gilt
auch fur Bischoffs bis dato groRtes Projekt,
bei dem er Bergformationen in ganz Europa
nachts mit so genannten Punktscheinwer-
fern ausleuchten liet und die mehr oder
weniger grofRe Zahl per Langzeitbelichtung
erzielter Aufnahmen am Rechner zu einem
einzigen Bild kombinierte.

Nicht ganz so aufwandig ist die Technik,
die bei den Aufnahmen der Rebsttcke zur
Anwendung kommt. Auch hier werden die
Aufnahmen zundchst gezielt ausgeleuch-
tet, aber die Hauptarbeit wartet am Com-
puter, wo die Motive erst einmal mit einem

16 | enos TiTeL

Auch diese Rebzweige inspirierten gleich zu einer
ganzen Reihe von Assoziationen; einmal in der Min-
derheit: die vermeintlichen Lebewesen, sei es Mensch
oder Tier. Vom Gespenst aus Harry Potter reichte die
Spanne Uber - noch einmal - Insekten, die Qualle alias
Medusa bis hin zum Mammut, der Ameise oder dem
(Schadel des) Sabelzahntiger(s).

schwarzen Hintergrund versehen werden,
anschliefend ein Ausschnitt festgelegt, die-
ser dupliziert und gespiegelt und schliefs-
lich nahtlos an das Original ankopiert
wird. Aus dieser gespiegelten Verdopplung
schlieBlich ergibt sich die Analogie zu den
erwahnten Rorschach-Tests..

Um herauszufinden, zu welchen Assozia-
tionen die Bischoff'schen Kunstwerke an-
regen, haben wir diese ganz unterschied-
lichen Menschen vorgelegt mit der Frage,
was sie in ihnen sehen oder zu sehen glau-
ben. Ohne natlrlich, das sei an dieser Stelle
betont, das Resultat dann psychologisch
interpretieren zu wollen. Versuchen Sie es
selbst! Spontane Einfalle sind die ,besten®,
und naturlich kénnen Sie die Bilder auch
drehen oder auf den Kopf stellen.






Hurra! Der erste Fisch! Oder besser, gleich
mehrere. Darunter ein Wels mit seinem groRen
Maul. Da ist die Maske aus dem Konig der
Lowen - alternativ der Léwenkopf - eher schon
ein Kontrastprogramm. Ansonsten stellt sich
hier die Frage: Was haben ein Engel, ein Kron-
leuchter, eine Vogelspinne, King Kong oder ein
Stier in Siegerposition - nach dem gewonne-
nen Stierkampf? - gemeinsam? Die Antwort:
den Rebstock, der diese Assoziationen auslost.
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Da brauchte man vielleicht wirklich einen Psychologen.
Der wiisste wohl, auf was es schlieRen lasst, wenn man im
oberen Teil dieses Fotos einen Baren zu sehen glaubt, der
leidet, im unteren dann den Baren, der den oberen qualt.
Vielleicht ist es dann doch harmloser, wenn man hier einen
Ritter in RUstung oder Darth Vader hdchstpersdnlich zu
sehen glaubt. Noch im Angebot: ein Alien, ein Mensch mit
Helm, auf den Kopf gestellt mit Maske, ein Urmensch, ein
Fliegenkopf. Und spannend auch, dass man in den Augen-
hohlen dieses Wesens einen ganzen Filmset sehen wollte.
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Wie es gefallt! Méchten Sie hier die eleganten Tanzbewegungen balinesischer Tanzerinnen sehen oder
doch lieber einen der lebenden Badume aus dem Herrn der Ringe? Oder sehen Sie doch wieder ,nur*
eine schlafende Spinne, eine Figur aus Wurzeln, einen Hirschen bzw. sein Geweih, ein Pudelgesicht,
eine Maske und - ganz banal! - chinesische Nudeln? Interessant: Das Foto hat noch niemanden dazu
inspiriert, es auf den Kopf zu stellen. Wie steht’s mit Ihnen?

20 | enos TiTeL







Noch einmal zum Thema Insekten.
Viel mehr fiel unseren Probanden zu
diesem Bild namlich nicht ein. Aus-
nahmen? Eine vage Idee von einem
Alien oder einem Skelett, bei dem
Kopf, Unterarme und Unterschenkel
fehlen. Wenn die Rorschach-Figuren
tatsachlich fiir die psychologische
Diagnose von Bedeutung sein sollten,
dann muss diese Uniformitét in den
Assoziationen beim Betrachten der
Fotos doch verbliffen. Hatten unsere
Probanden wirklich einen so einheit-
lichen Charakter? Oder dieselben
psychologischen Probleme? Eigentlich
kaum vorstellbar. Also, ran an die
Arbeit! Vielleicht entdecken Sie ja ganz
andere Figuren.
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Auch bei diesem Bild (li.) kamen wir
uns ein wenig vor wie beim Eulen-
nach-Athen-Tragen. Sechs von sieben
Probanden sahen hier namlich eine
Eule, wobei die originellste Beschrei-
bung noch die einer Eule ,mit Geweih
unter den Augen“ war, die ,,gerade
Kampfsport“ betreibt. Immerhin
wurde auch einmal ein ,,Alf aus dem
Weltall“ entdeckt, und beim Auf-den-
Kopf-Drehen des Bildes wurden die
Assoziationen etwas vielfaltiger. Von
einem Menschen, der Handstand
macht, reichte die Palette der Bilder
Uiber einen Luchs mit Bart, eine Fle-
dermaus oder einen Waschbaren bis
hin zur Maske mit Kinnriemen.

Ein Hund ist ein Hund ist ein Hund. Der Meinung war die groRRe
Mehrheit derer, die dieses Bild (0.) anschauten. Obwohl, eine ,,Aus-
nahme* gab es: einen Pudel. Und ja, nach dem Drehen des Fotos
war aus dem Hund fiir den einen oder anderen ein Bar oder ein
Dachs geworden. Nicht mehr und nicht weniger. Ubrigens bedarf
es gar keiner fotografischer Manipulationen, um in so manchem
Rebenfoto ein Gesicht, eine Figur oder ein Monster zu sehen. Ei-
nige der alten Reben (u.), denen wir die zweite Ausgabe von €nos
widmeten, boten solchen Interpretationsspielraum ganz ohne die
Photoshop-Bearbeitung. Was fehlte, war nur die Symmetrie und
damit die Ahnlichkeit mit den Rorschach-Klecksen.

Fotos: Eckhard Supp
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Hier wurde es wieder richtig bunt und phan-
tasievoll. War die Figur auf dem Bild nun ein
Wolf mit Taucherbrille und den Beinen eines
Orang Utangs, der auf einem pompdsen Thron
sitzt, oder doch eher ein Schaf, ein Rochen, ein
Monster, ein Inkakopf? Auch einen Gebirgs-
see von oben betrachtet oder gar eine ganze
Landschaft mit See und einen Héllenschlund
erblickte da manch einer oder manch eine.
Jedem nach seiner Fagon!
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Beim letzten der von uns ausgewahlten Fotos domi-
nierten wieder die Tier-Assoziationen: Die Ziege wurde
zwei Mal genannt, ebenso wie das Hirsch- oder Ren-
tiergeweih und die Gottesanbeterin. Ganz aus dem
Bild fielen dagegen der Thron mit Insignien, die kleine
Fee und die Rakete beim Start.

i Der (Werbe)Fotograf Adrian Bischoff aus dem

i hessischen Maintal ist vor allem durch seine
Projekte ,Monumenta Luminis“ - beleuchtete

i Landschaften und Berge - sowie durch seine

i Serie gespiegelter Wald- und Pflanzenfragmen-
i te, aus der auch diese Aufnahmen ,mysterié-

i ser“Rebstécke stammen, bekannt geworden.
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Hintergrund
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BLINDPROFIL

BLUHMELS ERBE

von Eckhard Supp

rither war alles

anders, wenn
vielleicht auch
nicht wirklich

besser. Das je-

denfalls dirfte

sich, so er denn

noch lebte, der
beredte, wenn auch etwas steife
Weinverkaufer denken, der mich
Ende der 1970er Jahre in mei-
ner kleinen Hinterhauswohnung
im 20. Pariser Arrondissement
aufsuchte, um mir - genau! - in
der franzosischen Hauptstadt
ausgerechnet deutsche Wei-
ne zu verkaufen. Sifde, besser
sufllich-plumpe deutsche Wei-
ne, wie sie damals hierzulande
,Mainstream“ waren. Am Tele-
fon hatte der gute Mann sich als
Mitarbeiter der Firma Pieroth
aus dem Nahe-Dorfchen Burg
Layen vorgestellt, und ich gebe
zu, als ich einige Jahre spater

zum ersten Mal im Fernsehen
Loriots Weinvertreter Bliithmel
dabei zusah, wie er versuch-
te, Frau Hoppenstedt zu seinen
Weinen - ,abgezapft und origi-
nal verkorkt von Pahlgruber &
Sohne“ - zu verfiithren, konnte
ich mich des Eindrucks gewis-
ser Ahnlichkeiten der Situation
nicht erwehren.

Wie gesagt, wenn der altere
Herr noch lebte, der seinerzeit
bedéachtig seine schon angebro-
chenen, zu warmen Flaschen aus
dem Koffer geholt hatte, ware
er wahrscheinlich erstaunt, wie
sehr sich der Stil des Direktver-
kaufs seines Arbeitgebers ge-
wandelt hat. Und das, obwohl
die Kolner Adresse, die man mir
genannt hatte, immer noch ein
wenig nach Loriot klang: ,Armer
Ritter” der Name des Lokals, in
dem Hotelfachmann, ,Business
Developer” und Pieroth-Wein-



berater René Hopp mir demons-
trieren wollte, wie das mit der
Kundenakquise heute so geht.

Nach Wein sah in diesem ,Armen
Ritter” allerdings auf den ersten
Blick rein gar nichts aus. Eher
hatte man auf ein ,alternatives”,
rustikal-heimeliges Literaturca-
fé getippt. Kleine, einfache Holz-
tische, eine Theke mit Kuchen
und Kaffeemaschine und Regale,
bis an die Decke vollgepackt mit
Buchern, die anscheinend alle
schon mal einen anderen Vorbe-
sitzer gehabt hatten. Weine, zu-
mindest die der Firma Pieroth?
Mehr oder weniger Fehlanzeige!

Und doch: Eingekeilt zwischen
einem der Biicherregale und
einer Tir fand sich dann doch
noch ein Tisch voller Weinfla-
schen. Eine Handvoll Weifle, ei-
nige Rote, die auf den Korkenzie-
her warteten.

ené Hopp ist, als ich
ankomme, schon dabei,
einen langeren Tisch
ir die sieben zu de-
cken, die die Veranstaltung liber
eine Internetseite gebucht und
offiziell 50, nach Aktionstarif
gern auch mal nur 20 Euro fiir

den Abend gezahlt haben. Nicht
nur im Café, auch bei den Ver-
kostungen wird kein Wein ver-
kauft, betont der Gastgeber, kurz
bevor die Teilnehmer anriicken.
Um langfristige Kundengewin-
nung gehe es bei der Sache. Hopp
selbst steht seit Oktober 2020 -
angesichts der Corona-Pande-
mie alles andere als ein ideales
Startdatum - auf der Gehaltslis-
te von Pieroth, muss also nicht
von Provisionen fir verkaufte
Flaschen leben. Das bleibt den
Verkaufern vorbehalten, die sich
spater um die Teilnehmer der
Hopp’schen Veranstaltung kiim-

Fotos: Eckhard Supp
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mern werden. Den Blithmels, um
im Bild zu bleiben.

Die ersten Teilnehmer trudeln
ein; bis auf einen Mann aus-
schliefdlich Frauen. Ob sich da
spiegelt, dass Letztere entgegen
einem alten Glauben in vielen
Haushalten fiir den Weineinkauf
verantwortlich sind? Anders als
bei René Hopp steht bei ihnen
heute allerdings das Vergniigen
im Vordergrund. Dem wieder-
um ist iiber-

haupt nicht Bei den Weinfreunden der

nach  Party  pnde steht eindeutig das
und  Wein-

genuss. [hm Vergniigen im Vordergrund
geht es dar-

um, den Weingeschmack eventu-
eller zukiinftiger Kunden seiner
Firma moglichst so genau ken-
nenzulernen, dass die Kollegen
vom Verkauf ihnen spéater gleich
die passenden Weine anbieten
kénnen. Ohne jedes Mal das gan-
ze Sortiment prasentieren zu
miissen. Denn, so erklart Hopp
den Ansatz, ,das Kaufverhalten
von Bestandskunden dndert sich
im Laufe der Zeit kaum* - einmal
gewonnene Informationen blei-
ben also lange valide. Was die
sozialen Medien mit ausgefeilten
Algorithmen versuchen, nam-
lich Daten iber die Interessen
und Vorlieben der potenziellen
Kundschaft zu sammeln, wird
hier sozusagen ,un-virtuell” er-
ledigt, wobei natiirlich auch da-
bei ein Computer hilft.

n dieser Art der Kun-
denakquise haben die
Marketingleiterin und

er Chef der Qualitats-

kontrolle bei Pieroth drei Jahre
lang getiiftelt. Haben eine Soft-
ware entwickelt, die es im Rah-
men einer Verkostung mehrerer
Weine erlauben soll, von Flasche
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Akribisch tragt René Hopp die Kokmmentare der
Teilnehmer in seine Datenbank ein.
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zu Flasche immer genauere Aus-
sagen dartber zu treffen, was
dem ,Probanden“ schmeckt und
was nicht. Die zu diesem Zweck
nach jedem verkosteten Wein
selbstiandig die Reihenfolge der
auf ihn folgenden Proben fiir
jeden Teilnehmer neu berech-
net und am Ende ein Weinge-
schmacks-Profil erstellt, das
es, wie Hopp es etwas holprig
formuliert, erlaubt, jeden po-
tenziellen Kunden nach seinen
Geschmacksvorlieben ,einzuka-
tegorisieren”.

Dabei ist der Beginn der Probe
fir alle gleich. In einem schwarz
gefarbten Weinglas, das nicht
verrat, ob gerade Weif3- oder
Rotwein verkostet wird, Kkre-
denzt Hopp den acht Neugie-
rigen den ersten Schluck. Den
ersten groflen Schluck, genauer
gesagt. Ob die Teilnehmer den
Wein als wiirzig oder fruchtig
empfinden, als lecker oder nicht,
wird abgefragt und von Hopp
sorgsam in die Datenbank sei-
nes Laptops eingetragen. Gibt
Letzterem den Stoff, den er zum
virtuellen ,Einkategorisieren”
braucht.

ie anfangs verhalte-

ne Stimmung hellt

sich schon nach dem

ersten Glas merklich
auf. Bald wird gelacht, gepros-
tet, getratscht, die Regeln, die
Hopp mit strenger Miene erlau-
tert hatte, scheinen vergessen.
Regeln? Ach ja, natiirlich wird
,blind“, ohne Kenntnis der Reb-
sorte, des Anbaugebiets verkos-
tet. Vor allem aber soll niemand
beim Verkosten der einzelnen
Weine mit dem Tischnachbarn
reden, nicht mal mit dem eige-



Am Anfang geht es noch sehr konzentriert zu. Danach
wird die Stimmung mit jedem Glas ausgelassener.
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nen Partner. Nicht, dass sich da
jemand vom Urteil der ande-
ren anstecken ldsst. Noch muss
Hopp nicht streng werden; aber
je weiter der Abend fortschrei-
tet, desto deutlicher werden sei-
ne Mahnungen.

Immerhin ist das Urteil

nach dem ersten Schnup-

perwein noch durchwegs

positiv: ,Lecker®, ,schmeckt
nach mehr*, ,nichts zu beanstan-
den“ und ,mir schmeckt er auch
sehr gut“ ma-

trinken®, und der Mann am Tisch
findet seinen ,am Anfang viel
zu sufd“. Immerhin, wahrend er
noch tber seinem Urteil griibelt,
schliirfen die anderen in der
Runde kriftig weiter, ,lecker”
hin, ,lecker” her.
Der Alkohol lockert die Zungen.
Kein Wunder, sind doch die Gla-
ser nach jeder Runde leer, fast
jedenfalls. Die bereitgestellten
Spucknidpfe bleiben ebenfalls
trocken. Die Diskussion ist in-
zwischen, wie konnte es in Koln
anders sein,

chen die Run- ERKAUFT WIRD NICHT, Dbeim The-

de. Erst beim
zweiten Glas,
jetzt nicht
mehr schwarz
getont, wird eine der Damen
kritischer: ,Ist ok, aber nicht so
mein Geschmack. Zu leicht und
zu sauer”, kommentiert sie. Auch
andere wagen sich jetzt aus der
Deckung: ,Ich finde den lecker,
aber zu sehr 08/15% ,das ist
nicht meiner, ich merke, wie sich
meine Gesichtsmuskeln zusam-
menziehen”, ,den will ich nicht

ma ,bestes

BLUHMEL KOMMT ERST  \iisch der
SPATER ZUM ZUG

Stadt“ ange-
langt. Und
auch die Urteile werden wieder
freundlicher. ,Ja, der schmeckt
mir* ist im Brustton der Uber-
zeugung zu horen. Eigentlich
schade, dass hier nicht gleich
verkauft werden soll. Ich jeden-
falls bin mir sicher, Blihmel hat-
te an diesem Abend viel Erfolg
bei den Hoppenstedts der Runde
gehabt.

... ZU leicht und zu sauer, ,.... finde den lecker, aber zu
sehr 08/15% Beim zweiten Glas sind die Kommentare
schon deutlich kritischer und werden erst nach weite-

ren ,Probe“schlucken wieder positiver.
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Auf der
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Reportage

HUNDERT

SCHRITTE ZUKUNF

B Text und Fotos von Eckhard Supp







Die Kluft zwischen Offentlichem und Privatem, die auch
nach der Ara Berlusconi noch so manches politische oder
soziale Phanomen erklaren kann, ist in Italien traditionell
grol: schmucke, pingeligst gepflegte Villen auf der einen,
offentliche Einrichtungen, Amter oder auch nur Bar-Toilet-
ten auf der anderen, das schicke Mietauto und feine Hotels
aufdereinen, der Zustand vieler Stralsen und Dorfer auf der
anderen Seite. Nicht mal auf Google Maps ist in Teilen des
Landes wirklich Verlass. Wer etwa im sizilianischen Hinter-
land auf die Navi-Software vertraut, dem kann es schnell
passieren, dass die empfohlene Strecke auf einem sump-
figen Feldweg zwischen hohen Grasern und vor gewaltigen
Schlag-, Pardon, Sumpfléchern endet, in denen man jeden
Moment erwartet, einem sUdostasiatischen WasserbUffel

zu begegnen.

u den wahrschein-
lich gnadenlosesten
und unverschiam-
testen Formen des
Privaten, der pri-
vaten  Aneignung
gesellschaftlichen Reichtums,
zahlen die diversen mafiésen
Strukturen des Landes, von der
kalabrischen N’drangheta tiber
die kampanische Camorra, die
apulische Sacra Corona Unita bis
hin zur sizilianischen Mafia ali-
as Cosa Nostra. Die Mafia lange
besiegt? Wohl kaum, denn sonst
gibe es nicht die immer noch
regelmafiigen Berichte iber
Festnahmen dieses oder jenes,
seit Jahren oder Jahrzehnten
gesuchten Bosses, dessen Nach-
folge - so darf man annehmen -
schon zum Zeitpunkt der Be-
richterstattung langst geregelt
ist. Eine Hydra totet man nicht,
indem man ihr ein, zwei Kopfe
abschlagt.
Es sind Gedanken wie diese, die
dem Besucher im Kopf herumge-
hen, wenn er schliefRlich doch,
nach einem halben Dutzend im
wahrsten Sinne ,,wegweisender”
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Telefonate mit den wartenden
Gastgebern, in den Hiigeln des
Alto Belice Corleonese, wenige
Dutzend Kilometer sidlich der
sizilianischen Hauptstadt Paler-
mo in der Ortschaft San Cipirello,
die letzte Kurve genommen hat
und dem Bild, das sich da bietet,
nicht so recht glauben will: sorg-
faltig gepflegte Rebzeilen, ein
modernes, nach den Regeln der
Kunst ausgestattetes Kelterhaus,
am Hang dariiber ein kleines,
hell gedecktes Besucherzentrum
mit einladender Terrasse, wo
schon Weinflaschen und Verkos-
tungsglaser warten. Kaum ein
Hinweis darauf, dass wir hier im
Zentrum des Reiches der Mafio-
si vom Clan der Corleonesi sind.
Uberraschung! Uberraschung!

entopassi“ist auf einem
Schild zu lesen, hundert
Schritte, was hier nicht
fiir eine sportliche Leis-
tung, sondern eher fir ein Ver-
sprechen auf die Zukunft steht.
Auf eine Zukunft ohne Mafia,
ohne das stidndige Auspliindern
der Zivilgesellschaft durch kri-

Auf den ersten Blick scheint
»,Centopassi“ ein ganz
normales italienisches

Weingut - wie viele tausend

andere. Erst der Blick auf
die Geschichte verrat das
Ungewdhnliche dieser sizilia-
nischen Genossenschaft, die
auf enteignetem Grund und
Boden der Mafia entstand.
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minelle Vereinigungen. ,Cento-
passi“ ist eine Genossenschaft,
eine Cooperativa Agricola, wie
es im Italienischen heifdt, ge-
nauer, ein Zusammenschluss
zweier Genossenschaften,

vermarkten. Die insgesamt 400
Hektar Land, davon 42 mit Reben
bestockt, die hier, in unmittelba-
rer Nachbarschaft der Kellerei
und ein wenig weiter entfernt

stalt seines ,Consorzio di Comu-
ni Sviluppo e Legalita“ gepachtet
und werden direkt von der Ge-
nossenschaft bzw. deren Ange-
stellten bearbeitet. Der Name

,Centopassi“ geht dabei

der ,Placido Rizzotto” und DER NAME ,,CENTO PASS'“ GEHT zuriick auf den gleichna-

der ,Pio La Torre“. Aber

,Centopassi“ ist keine ge-

wohnliche Genossenschaft, kei-
ne, deren Mitglieder ihre eige-
nen Rebflichen bewirtschaften
und erst die geernteten Trauben
gemeinsam keltern und Weine
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ZURUCK AUF EINEN FILM

an der Strafle nach Piana degli
Albanesi liegen, stammen aus
konfisziertem Mafiabesitz, sind
als Ergebnis einer gewonnenen
Ausschreibung vom Staat in Ge-

migen Film von Marco

Tullio Giordana tber das
Leben des jungen Journalisten
Peppino Impastato, der mit sei-
nem kleinen Radiosender gegen
die Mafia kimpfte und 1978 von
ihr ermordet wurde.




rmoglicht wurde die

Ubertragung  landwirt-

schaftlicher Nutzflichen

durch ein Gesetz von
Mitte der 1990er Jahre, das dem
italienischen Staat nicht nur die
Strafverfolgung der Mitglieder
krimineller Organisationen, son-
dern auch die Beschlagnahme
von deren Reichtiimern - Grund-
besitz, Immobilien, Bankgutha-
ben, Luxusautos, Yachten u. v.
m. - erlaubt. Milliardenwerte
wurden seitdem konfisziert, und

Experten halten das Gesetz fiir
eine der wirksamsten Waffen im
Kampf gegen die ,malavita®, die
Unterwelt.

Bis heute wurden im Rahmen
des Kampfes gegen die Mafia al-
leine im sidlichen Italien 1.400
Hektar Weinbergsland enteig-
net; etwa ein Prozent davon sind
an den Verbund ,Libera Terra“
freies Land, verpachtet, zu dem
auch die ,Centopassi“-Genossen-
schaft gehort und der heute in
Apulien 35, in Sizilien 75 Hektar

Auf rund 900 Metern tiber
dem Meeresspiegel liegen

die ,,Centopassi“-Weinberge
der Montagna Lunga, einst
unumschranktes Herrschafts-
gebiet der Corleonesi.

Weinland ,sein Eigen“ nennen
darf. Das scheint nicht viel, halt
man sich die wohl immer noch
immensen Reichtiimer vor Au-
gen, die die diversen mafiosen
Clans des Landes im Laufe der
Jahrzehnte angesammelt haben
durften, und es ist auch nur ein
Bruchteil der Milliarden ande-
rer Vermogenswerte, die seit der
Verabschiedung des Gesetzes
konfisziert wurden, aber es ist
zumindest ein Zeichen. Ein deut-
liches!
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ie erste der insge-
samtvier ,Libera-Ter-
ra“-Genossenschaf-
ten - drei in Sizilien,
eine in Apulien - mit heute ins-
gesamt 200 Beschéftigten wurde
schon vor 20 Jahren, die jiingste
vor gut zehn Jahren gegriindet.
Wie bei Auftragen der offentli-
chen Hand tblich, wurden die
zu verpachtenden Flichen da-
bei ausgeschrieben, und der im
Idealfall geeignetste Bewerber
erhielt den Zuschlag. ,Centopas-
si“, die Genossenschaft aus dem
Alto Belice Siziliens, gewann im
Alto Belice und hatte seitdem
beachtlichen Erfolg. Immerhin
produzieren die Genossen heute
500.000 Flaschen und miissen
zu denen der eigenen Weinberge
sogar noch Trauben von anderen
Weinbaubetrieben der Umge-
bung zukaufen.
Wer glaubt, bei einem solchen,
sozio- oder gar kriminalpolitisch
motivierten Projekt in punkto
Weinqualitat nicht allzu viel er-
warten zu diirfen, der muss sich
beim Verkosten der Weine eines
Besseren belehren lassen. Das
gilt vor allem fiir Weine aus Per-
ricone, auch als Pignatello be-
kannt, einer einheimischen Sorte
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Siziliens aus Vor-Reblaus-Zeiten,
die in der Version des ,Cimento
di Perricone” ausgezeichnetes
Niveau mit schdénen, leicht bal-
samischen Aromanoten zeigt.
Erstaunlich auch die kompakten,
aromatischen Wei-

Ren aus Grillo, Ca- Deutschland ist fiir die Wei-
tarratto oder Treb-  ne yon Libera Terra ein ganz

biano, bei deren
Genuss man sich
nur fragt, warum
die Weine von ,Centopassi“ in
Deutschland so wenig bekannt
sind. ,Ein ganz schwieriger
Markt“, erklart Giovanni Ascio-
ne, der fiir die Weinbaugenos-
senschaften im Aufsichtsrat von
,Libera Terra“ sitzt, und klagt,
die Deutschen suchten statt
authentischer, charaktervoller
Weine in der Regel nur viel Alko-
hol und niedrige Preise.

uf der Fahrt iber
abenteuerliche  Bri-
ckenkonstruktionen
- man denkt unwill-
kiirlich an Genua und seine Au-
tobahnbriicke, die vor nicht ein-
mal vier Jahren einbrach und 43
Menschen in den Tod riss - geht
es auf die Hohe der Piana degli
Albanesi, wo auf fast 900 Metern

schwieriger Markt.

Vito Rappa und sein
Kellermeister kontrol-
lieren im kleinen Labor
von ,Centopassi“ die
frisch vergorenen Weine.
Rappas ganzer Stolz sind
die roten Perricone-Reben,
aus denen der vielleicht
interessanteste und beste
Wein der Genossenschaft
gekeltert wird.
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Bei der Auf- und Abfahrt von der Piana degli Albanesi tiber die Provinzstrafie No. 34 fiihlt
man sich instinktiv an die Autobahnbriicke in Genua erinnert.
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Hohe ein Teil der ,Centopas-
si“-Trauben wachst. Vito Rappa,
der Onologe und Produktions-
verantwortliche, der auch die
apulische Weinproduktion im
,Libera-Terra“-Verbund betreut,
erinnert sich, dass die Anfinge
,in Mafialand“ nicht einfach wa-
ren, meint aber auch, das seien
wohl Schwierigkeiten gewesen,
wie sie alle Weinbaugenossen-
schaften kennten. Inzwischen al-
lerdings bestehe von Seiten der
,malavita“® kaum noch Gefahr,
dass diese versuchen konnte,
sich ihre Liandereien mit Gewalt
zuriickzuholen

mmerhin geben wir hier
nicht nur vielen Angestell-
ten, sondern auch Winzern,
Baufirmen, Installateuren
und anderen Arbeit und damit
Einkommen. Es sich mit so vie-
len Menschen hier zu verderben,
koénnen sich auch die Corleone-
si nicht leisten. Deshalb haben
sie, wie andere Mafia-Clans,
bei den Enteignungen auch die
Fiufle stillgehalten. Gesteigerte
Aufmerksamkeit war das Letz-
te, was sie gebrauchen konnten,
und viele dieser Familien ha-
ben lieber in aller Stille ihr Ge-
schaftsmodell angepasst. Haben
ihre Aktivititen in legale Bran-
chen, vor allem den Bausektor -
wohl auch in den sizilianischen
Straflenbau oder besser -nicht-
bau - und vor allem ins Ausland
verlagert. Auch nach Deutsch-
land." Ob darin dann einer der
Griinde fiir das geringe Interes-
se hierzulande an den ,Libera-
Terra“-Produkten liegt?
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ETHANOL

von Thomas A. Vilgis

lkoholfreie Getrdnke liegen im Trend.
Vor allem in der Gastronomie wird im-
mer hdufiger nach Speisenbegleitern
,ohne“ gefragt, und der Einsatz von
adstringierenden Tees, von Kefir- oder
Kombuchakretationen liefert dem Kiichenchef ein
Spektrum an Nuancen,
die dem Geschmack von

Wein durchaus Paroli
bieten konnen. Selbst
alkoholfreie  Craft-Bie-

re kommen zum Ein-
satz, und so wundert es
nicht, dass auch der Ruf
nach alkoholfreien Wei-
nen lauter wird. Allein,
wirklich tberzeugende
Resultate sind trotz aller
Bemiihungen auf diesem
Feld kaum zu erkennen.
Der Grund: Neben seiner
berauschenden Wirkung
tibernimmt der Alkohol
eine ganze Reihe physika
lisch-chemischer Aufga-
ben in der Geschmacks-
bildung - Ethanol spielt
beim Weingenuss mehr
als nur eine Nebenrolle.

Das liegt vor allem daran, dass ein Grofdteill der Aro-
men schlecht bis gar nicht wasserldslich ist und des
Ethanols als ,Losungsmittel bedarf. Wahrend sich
leicht blumige oder auch zitrusartige Geruchsstoffe
noch mehr recht als schlecht in Wasser ldsen, ist dies
bei den ,schwereren“ Aromen, etwa den Sekundar-
aromen, die bei der Reife im Holzfass entstehen und
die fiir die olfaktorische Besonderheit grofler Weine
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verantwortlich sind, nicht der Fall. Nun verteilen sich
aber geschmacks- und geruchsrelevante Molekiile ge-
mafd ihrer Wasser- oder Ethanol-Loslichkeit im Was-
ser-Ethanolgemisch, wodurch sich auf molekularer
Skala unterschiedliche Strukturen ausbilden. Fehlt
das Ethanol, ergibt sich eine gdnzlich andere Struktur,
und den nicht wasser-
16slischen Aromastoffen
bleibt anderes,
als sich in winzigen un-
einheitlich
gesetzten Tropfchen an-
einanderzulagern. Das
wiederum hat Konse-
quenzen flr die Freigabe
der Aromen, die sich im
Verhaltnis zu alkoholhal-
tigen Weinen deutlich
verandert, und bewirkt,
dass der Wein ,ohne“ ge-
ruchlich nicht mehr viel
mit dem alkoholhaltigen
Pendant gemein hat.

Analog verhédlt es sich
beim Geschmack. Zucker

nichts

zusammen-

und Sdure sind zwar so-
wohl wasser-, alsauch et-
hanolloslich, nicht aber
Tannine und Phenole. Bei
Letzteren hangt der Einfluss auf den Geschmack stark
von ihrer Grofde, Struktur und Verteilung im Wein ab,
wobei sich vor allem die Verteilung mit steigendem
Alkoholgehalt markant verdndert. In komplett ental-
koholisierten Weinen haben Geschmacksstoffe und
adstringierende Tannine keine Wahl mehr, ob sie sich
mit Ethanol umgeben wollen oder mit Wasser - in der
Konsequenz steht ihre Adstringenz geschmacklich
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ETHANOL

deutlich mehr im
Vordergrund.
Das alles sind nur

Trigeminusnervs,
der bei Edelbrianden
und Weinen mit ho-

kleine, zu vernach- herem  Alkoholge-
lassigende  Unter- halt deutlich zu spi-
schiede, mochte ren ist.

man denken. Aber Schaumweine ohne
es sind genau diese Aromarader helfen, Gerflch undIGest_:hmack von Weinen zu be§chrei— Alkohol wiederum
Unterschiede, die ben. Fehlt der Alkohol, andert sich die Aromastruktur entscheidend. sind gegeniiber Still-
flr feine Zungen und weinen deutlich
Nasen mafdgeblich im Vorteil, da ihr

sind. Die den banalen vom grofsen Wein trennen. Und
es sind nicht die einzigen Unterschiede. Ethanol hat
namlich einen Eigengeruch, und ist damit eine aktive
Geschmackskomponente. Fehlt diese, so fehlt dem or-
tho- und retronasalen Geruchsspektrum ein wesent-
liches Element - der olfaktorische Gesamteindruck
verdndert sich. Das alles ist keine graue Theorie. Es
lasst sich versuchsweise an entalkoholisierten Wei-
nen darstellen, denen schrittweise neutrales Etha-
nol zugegeben wird. Thr Geruch verdandert sich dabei
deutlich.

ie chemosensorische Rolle des Ethanols

lasst sich sehr gut an den in Mode ge-

kommenen alkoholfreien Gins fiir Cock-

tailkreationen verdeutlichen. Pur lassen
sich diese kaum geniefien. Geldste Phenole und Terpe-
ne aus Wacholder und anderen Botanicals - Krauter,
Blatter, Samen, Wurzeln, Rinden, Beeren oder Friichte
aus der Ginherstellung - wie auch die wenigen vor-
handenen Tannine schmecken bitter, und adstringie-
rend. Vorhandene Aromen werden zu schnell freige-
geben, das Mundgefiihl ist hart und wiassrig zugleich.
Im Geruch sind die Unterschiede am deutlichsten, da
die fliichtigen Aromen ungebremstin die Nase steigen.
Dartiber hinaus fehlt der brennende Warmereiz des

Kohlendioxid die Sensorik positiv unterstiitzt. Das
in Mikrobldschen geldste Gas ist leicht hydrophob,
kann aufgrund dieser Eigenschaft alkohol- und fett-
l6sliche Aromen einfangen und gezielt in Mund und
Nase transportieren. Gleichzeitig reizt das prickelnde
Kohlendioxidgas die taktilen und trigeminalen Sen-
soren auf der Zunge - der Geschmackseindruck wird
vielfiltiger, die Akzeptanz der Getranke ist gegeniiber
Stillweinen in der Folge deutlich héher.

m Vorteil sind auch alkoholfreie Biere, die ja

heutzutage oft von hochster Qualitdt sind und

nicht mehr viel mit dem ,blei-“ und aromafrei-

en, malzig-colagleichen Gebrdu vergangener
Tage zu tun haben. lhre Qualitdt ist vor allem den
fir den Bittergeschmack verantwortlichen, deutlich
besser wasserldslichen Alphasduren geschuldet, die
von mehreren Hydroxylgruppen (-OH) umgeben sind
und viel Wasser binden. Das Bier erhalt dadurch sei-
ne leicht d6lige Viskositat, wahrend das reichlich vor-
handene Kohlendioxid Textur und Aromenfreisetzung
unterstiitzt. Brauer haben so iiber die Wahl des Mal-
zes, des Hopfens und der Hefen viele Stellschrauben
zur Verfiigung, um den Geschmack zu steuern; Winzer
miissen mit dem zurecht kommen, was Trauben und
Kellertechnik ihnen bieten.
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Mythos Mineralitat

von Eckhard Supp

anchmal machen auch ernst-
zunehmende Wissenschaftler
Aussagen, die bei genauerem
Hinsehen nur staunendes Kopf-
schiitteln auslésen kénnen. So
etwa der renommierte Geologe Alex Maltman,
seines Zeichens Professor an der Universitdt im
walisischen Aberystwyth, der sich vor einigen
Jahren in verschiede-
nen Aufsidtzen bzw.
Vortragen iiber die ge-
schmackliche ,Mine-
ralitat” in Weinen zur
Behauptung verstieg,

die Geschmacks-
beschreibung ,mi-
neralisch® und die

Diskussion iiber ,Mi-
neralitdt“ seien noch
sehr junge ,Erfindun-
gen“ ,populistischer
Weinschreiber”, und
man habe noch bis in
die Nullerjahre nie
von ihnen gehért. In
einem Aufsatz von
2013 zitierte er zum
Beweis unter ande-
rem Standardwerke
aus der Zeit vor 2000,
in denen solche Be-
griffe nicht auftauch-
ten, und prazisiert,
noch vor nur ,eine(r)
Dekade“ seien diese
Begriffe praktisch in-
existent gewesen.

Nun mag man Maltman
zugute halten, dass er
vielleicht nur englische Autoren (bzw. Ubersetzungen)
zu lesen in der Lage war, oder dass er glaubte, das Uni-
versum der Weinliteratur bestehe ausschliefdlich aus
englischsprachigen Texten, aber das macht seine Be-
hauptung nicht richtiger. Es ist wohl richtig, dass das
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Schmecken die Weine von der beriihmten roten Erde des austra-
lischen Coonawarra wirklich nach deren Mineralien?

grofie Weinlexikon von Jancis Robinson die Begriffe
,Mineralien“ und ,mineralische Nahrstoffe” kennt,
nicht aber die Geschmacksbezeichnung ,mineralisch”
Aber: Der franzésische Onologe David Lefebvre stell-
te kiirzlich in einem Interview mit lerougeetleblanc.
com fest, dass die Bezeichnung bereits seit vielen
Jahrzehnten existiert, wobei sie in den verschiedenen
Weinbauregionen immer unterschiedlich definiert
wurde. Auch der
bekannte Weinjour-
nalist Jens Priewe
und ich selbst ver-
offentlichten bereits
Anfang der Nuller-
jahre Weinlexika
(in meinem Fall der
,Brockhaus Wein“),
in denen der ,Mine-
ralitdit” mehr oder
weniger ausfiihrli-
che Artikel gewid-
met waren.

Auch beim Sich-
ten meiner eige-
nen  Verkostungs-
notizen konnte ich
feststellen, dass
Bezeichnungen wie
,Mineralton®, ,mine-
ralisch“ etc. bereits
unter den Aaltesten
Eintragungen  von
1990, dem Startjahr
meiner Datenbank
(www.enos-wein.
de/verkostungs-
datenbank/) auf-
tauchen (,schoner
Mineralton, Herbst-
blatter, gutes Bukett”) - im gesamten Jahrzehnt vor
der Jahrtausendwende dann mehr als 350 Mal. Nein,
so vermessen, mich als ,populistischen Erfinder” die-
ser Bezeichnung zu wéhnen, bin ich nicht und deshalb
auch sicher, dass diese Begrifflichkeiten schon in den
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1980er Jahren - und frither - durchaus gebrduchlich
gewesen sein missen, sonst hétte ich sie nicht ver-
wendet und Kollege Priewe nicht dariiber geschrie-
ben:

bgesehen von dieser historischen Fehl-
einschatzung aber brachte Maltman mit
seiner kritischen Aufarbeitung der ,kin-
dischen“ Vorstellungen, Weine konnten
nach den Mineralien der Boden schmecken (,infused
in the wine ... is a taste of the soil“, im Wein ist der Ge-
schmack des Bodens geldst), auf denen ihre Trauben
wachsen, die Diskussion um ,Mineralitat“ oder auch
»Terroir im Wein ein gutes Stiick weiter.
Der Geologe wies darauf hin, dass Reben zwar Mine-
ralien in Form von lonen als Nahrstoffe aus dem Bo-
den aufnehmen, diese aber schon aufgrund ihrer phy-
sikalisch-chemischen Eigenschaften keine Rolle als
Geschmacks,lieferanten” spielen kdnnen, da sie in der
Regel nicht volatil sind, also schlichtweg nicht riechen,
eine Tatsache, die auch Lefebvre unterstreicht. Wenn

Gute Onologen kdnnen nicht nur aus Trauben von mineral-
haltigen, steinigen Boden, sondern auch aus solchen von
fetten Boden mineralische Weine erzeugen.

also, so seine Argumentation, die ,Geologie“ in Gestalt
von Topografie, Klima bzw. Wetter und andere physi-
kalisch-geologische Eigenschaften der Weinberge wie
Hangneigung, Bodentiefe, Hohenlage, Gesteinsharte,
Wasserfithrung, Luftbewegung, Warmespeicherung
oder pH-Wert Einfluss auf den Weingeschmack ha-
ben, dann konne sich dieser Einfluss nur indirekt be-
merkbar machen, vermittelt tiber Reife, Sduregehalt,
Garverhalten etc., nicht aber als direkter Einfluss von
Gesteinseigenschaften im Wein.

inzu komme, dass die Anlage von Ter-
rassen, die Oberflichenbearbeitung, das
tiefgriindige Prédparieren schwieriger
Bdoden die Bodenformationen oft massiv
verdanderten, wie Maltman am Beispiel von drei Jahr-
hunderten der Bodenbildung auf Chateau Latour oder
auch an dem iiber die Zeit enormen Eintrag von Ton
und Schlick in die Weinberge der Champagne zeigt.
Die meisten physikalischen Eigenschaften von Wein-
bergen unterldgen Verdnderungen durch die routine-
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mafdige Arbeit des Menschen, so der Wissenschaftler.
Gestiitzt wird diese These sowohl von der Tatsache,
dass Boden von Weinbergslagen, denen man etwa
im Burgund einheitlichen ,Terroir‘charakter nach-
sagt, geologisch wie lithologisch sehr heterogen sein
konnen, als auch dadurch, dass sich ahnelnde Boden-
formationen in unterschiedlichen Regionen durch-
aus verschieden schmeckende Weine hervorbringen
konnen. Selbst wenn man also, so Maltman, einen
indirekten Einfluss der physikalischen Geologie auf
den Weingeschmack annehmen wolle, sei die Wis-
senschaft noch weit davon entfernt, diesen konkret
entschlisseln und verstehen zu konnen, wobei ein

solcher indirekter Einfluss ohnehin himmelweit von
der Behauptung entfernt sei, man kénne im Wein die
Mineralien des Bodens schmecken.

ur wenig spater als Maltman beschaf-
tigte sich auch Ulrich Fischer, Leiter des
Dienstleistungszentrums Landlicher

Raum Rheinpfalz, mit der ,Mineralitat®
Sein Forschungsansatz war nicht primar die Wein-
bergsgeologie, sondern u. a. im Rahmen ausfiihrlicher
Verkostungen der Wein selbst. Die wohl schockie-
rendste - zumindest fir Freunde des ,Mineralitats“-
gedankens - Schlussfolgerung seiner Studien fasste
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er kiirzlich noch einmal in einem Interview mit dem
Internetportal wein.de zusammen.

ischers zentrale Aussage: Mineralisch schme-
ckende Weine enthalten paradoxerweise
meist vergleichsweise wenig Mineralien. Tat-
sache ist, dass Weine aus Trauben mit hohem
Mineralgehalt wie Calcium, Magnesium oder Kalium
am Gaumen sogar weniger mineralisch wirken kon-
nen, da diese Mineralien geschmacklich die Saure des
Weins abpuffern. Fischer weist darauf hin, dass gute
Onologen nicht nur aus Trauben von mineralhaltigen,
steinigen - er nennt Buntsandstein, Granit und Por-

Im Burgund - hier

die berlihmte Lage
Romanée-Conti -
bedeutet die alte
Bezeichnung ,Mine-
ralitat“ etwas anderes
als im Bordelais oder
in der Champagne.
Hier findet man selbst
innerhalb einund
derselben Lage sehr
unterschiedliche li-
thologische Formatio-
nen, sagt der Geologe
Maltman.

phyr -, sondern auch aus solchen von reichen, fetten
Boden mineralische Weine erzeugen kénnen. Wenn
er, so seine These, etwa in Rheinhessen mineralische
Weine machen solle, miisse er nur mit mehr Trub und
warmerer Garfiihrung sowie reduktiv durch Zugabe
einer ausreichenden Dosis Schwefeldioxid arbeiten,
wodurch sich im Wein verstiarkt Thiole und Benzole
bildeten, die ,Mineralitat“ suggerierten.

Fiir den Forscher entsteht das Geschmacksbild, das
man gemeinhin ,Mineralitat” nennt, durch ,Saure, Zi-
trusaromen und schwefelhaltige Stoffe” und lasst sich
eher bei Weinen antreffen, in denen die iiblichen pri-
maren, sekundaren oder tertidren Aromen nur sehr
,dezent” ausgebildet sind. Im erwahnten ,Brockhaus
Wein“ hatte ich das 2004 mit den Worten beschrie-
ben: ,Man spricht von der Mineralitdt von Weinen; sie
wird meist als Abwesenheit eines markanten Frucht-
charakters oder ausgepragt tertidrer Aromen (Leder,
Teer etc.) definiert."

an muss wohl auf der Suche nach
Mineralitat nicht so weit gehen wie
Lefebvre, der die Geschmacksbe-
schreibung ,mineralisch” einerseits
komplett aus dem Geruch verbannt und nur im Ge-
schmack gelten lasst, sie aber andererseits durch die
Hintertlir wieder einfiithrt. Er weist ja selbst darauf
hin, dass ,Mineralitat“ wie sie von Verkostern etwa als
,Feuerstein®, ,Silex“ beschrieben wird, durch organi-
sche Schwefelverbindungen und nicht durch (anorga-
nische) Mineralien oder Mineralsalze hervorgerufen
werden. Das allerdings verschiebt das Problem nur,
anstatt es zu losen.
Fischer schlief3lich postuliert, dass fiir die Auspragung
von ,Mineralitat“ der Weinmacher und die Kellertech-
nik wichtiger seien als die chemische Zusammen-
setzung der Boden, auf denen die Trauben wachsen.
Bleibt am Ende nur die Frage, warum sich fiir diesen
geschmacklichen Ausdruck dann der Begriff ,Minera-
litat" iberhaupt eingebiirgert hat. Vielleicht, weil die-
se Abwesenheit der iiblichen Weinaromen an Steine
erinnert? Die riechen ja bekanntlich auch nach nichts.
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Neue Welt oder neues Fake? Wahrend sich die europdische Weinarchitektur gerne und stolz der
Stilmittel der Moderne bedient, ist man in China eher daran interessiert, historisierende Kopien des
Alten Europa in die Landschaft zu setzen, wie hier auf Chateau Changyu Moser XV.

Fotos: Firmenfoto, Eckhard Supp
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Flussige Traume

Der Osten
Ist rot

hinesische Weine scheiden noch immer
die Geister. Fiir die einen bleiben sie ge-
wohnungsbediirftige Nischenprodukte, fir
die anderen haben sie ldngst Weltniveau
erreicht. Grund genug, ohne viel Zégern das Angebot
anzunehmen, einige Rote und Weife - genauer ge-
sagt ,Blanc de noirs® d. h. weifd gekelterte Cabernet
Sauvignons - der Jahrgange 2016 bis 2019 aus dem
Ningxiaer Chateau Changyu Moser XV zu verkosten.
Die Domane ist ein Joint Venture zwischen der Chang-
yu Pioneer Wine Company aus Yantai in der Kiisten-
provinz Shandong und Laurenz (Lenz) Moser, dem
Erben der bekannten Osterreichischen Weindynastie.
Was wir dann im Glas hatten, war tatsachlich beacht-
lich, wobei vor allem die Weifdweine tberraschten:
Mit ihren wiirzig-fruchtigen Aromen, ihrer Minera-
litat und ihrer Stoffigkeit kompensierten sie sogar
die in einem Fall (Moser Family Blanc de Noir) wahr-
nehmbare Restsiifie und schafften ohne grofie Miihe
auch die Begleitung kraftigerer Speisen.
Bei den Roten liberzeugte, wie konnte es anders sein,
der ,Grand Vin“ der Domaine, ein reinsortiger Ca-
bernet Sauvignon, der nach dem Offnen Aromen von
stiffem Steinobst mit etwas Rauch und Schokolade
verstromte, aber im Glas zunachst ein wenig an Aus-
druck verlor, nach einem Tag in der offenen Flasche
gar Uberreif-reduktive Noten entwickelte, um dann
mit weiterer Liiftung wieder viel Finesse und Tie-
fe zu zeigen. Insgesamt pradsentierte sich die Range
der sechs von uns verkosteten Weine von erstaunlich
gleichmafiiger, guter Qualitdt, wobei ein wenig der
alles um ein, zwei Langen iiberragende ,Leuchtturm*
fehlte, den man bei Preisen bis 65 Euro vielleicht er-
warten konnte. Die detaillierten Verkostungsergeb-
nisse finden Sie in unserer Online-Datenbank unter
www.enos-wein.de.
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Chenin
am Fluss

Sie sind die grofite Attraktion des Loiretals: Schlosser

ie Loire, der langste Atlantikzufluss e dasvon Saumur. Nur wenige von ihnen betreiben
Frankreichs, ist die Heimat des Chenin allerdings noch Weinbau.

blanc, einer der wenigen wirklich grofien,

leider aber auch nur selten wirklich ge-
schiatzten Weiffwein-Rebsorten der Welt. Auch dass
in den letzten Jahren haufiger von siidafrikanischen
Chenins zu lesen war, wo die Sorte sich ein zweites
ideales Spielfeld erobert hat, dndert nichts an der
Tatsache, dass sie nur am Lauf der Loire und ihren
Nebenfliissen ihre ganze Vielfalt ausspielt: von den
trockenen iiber die rest- bis zu den edelsiifRen Quali-
titen und schlief3lich den spannenden Crémants, den
Schaumweinen.
So richtig hat sich dieses enorme Potenzial der Sor-
te in unserer Verkostung von mehr als 80 Weifdwei-
nen aus Vouvray, Anjou, Saumur, Chinon oder Saven-
nieres leider nicht gezeigt, was wohl auch daran lag,
dass trotz der grofRen Zahl an Mustern, die von der
regionalen Interprofession fiir uns organisiert wur-
den, eine Reihe der renommierteren Namen wie etwa
Huet, Bourgeois, Lambert oder Joly fehlten.
Ein rechtklares Ergebnis hatten unsere Verkostungen,
was die Jahrgiange und die verschiedenen Appellati-
onen angeht. Die im Schnitt besten Weine stammten
von 2019 oder waren alter als 2017; sie kamen aus
Anjou und Vouvray, gefolgt von Saumur und Saven-
nieres. Unter den Weinen, die wir verkosten konnten,
waren auch zwei Rosés und drei Schaumweine, die
wir allerdings hier mangels vergleichbarer ,Masse“
nicht berticksichtigt haben - sie sind in der Verkos-
tungsdatenbank unter www.enos-wein.de zu finden.

Anjou, Youvray & Co.

Juchepie - Oosterlinck-Bracke (Faye d’Anjou) - Anjou blanc
La Jarre de Juchepie 2018, Anjou blanc Les Monts de Ju-
chepie 2019, Anjou blanc Le Paradis de Juchepie 2017
Boutet-Saulnier (Vouvray) - Vouvray sec Les Brosses 2020
Damien Pinon (Vernou s/ Brenne) - Vouvray sec

Clos Tenau 2015

Bablut - Vignobles Daviau (Brissac-Quince) - Anjou blanc
Ordovicien 2019, Anjou blanc Petit Princé 2019

Florian Le Capitaine (Rochecorbon) - Vouvray sec

Les Aumones 2020

Petit Clocher (Cléré-sur-Layon) - Anjou blanc

Les Audacieuses 2018

Fouquet - Domaine Paul Filliatreau (Bellevigne-les-
Chateaux) - Saumur blanc 2019

58 | enos



IMAINE
DE /
ABLUT Les
‘elit Princd Bm“&‘-
Jons b RAT

j=9
o
>
2]
-
A
©
<
~
Q
53]
S
=
°©
=

enos | 59




ddng paeyspd :0304

60 | enos



Flussige Traume

Kraft
und Finesse

m Schnitt ein Stlick besser als die Weifden aus
Chenin blanc prasentierten sich die roten Caber-
net francs in unserer Verkostung vom vergange-
nen Oktober. Wie bei den Weifien liberzeugten
vor allem der Jahrgang 2019 sowie die dlteren Muster,
und was die Appellationen betraf, zeigten sich die drei
Saumur-Herkiinfte am einheitlichsten, wdhrend es
Spitzenbewertungen vor allem fiir Weine aus Chinon
und Anjou gab.
Dass auch die Roten von der Loire inner- wie aufder-
halb der Grande Nation kein allzu grofdes Renommee
geniefden, muss liberraschen - gerade in der heutigen
Zeit, in der der Trend weg von den kraftstrotzenden
Blockbustern und hin zu eleganteren, feineren Wei-
nen geht. Denn die besten Cabernet francs - die Sor-
te wird zu Unrecht als ,kleiner Bruder” des Cabernet
Sauvignons apostrophiert, obwohl sie in Wahrheit
eine seiner Elternsorten ist - vereinen genau das, was
diesen modernen Geschmackstypus ausmachen soll-
te: Kraft, das heifdt Dichte und Struktur, auf der einen,
Finesse in Aromen und Textur auf der anderen Seite.
Offenbar aber leiden die Weine nach wie vor unter
ihrem nicht wirklich prestigefordernden geschichtli-
chen Schicksal als ,ballon de rouge*, als kleines The-
kenglaschen fiir das Pariser Café- und Kneipenpubli-
kum. Schade eigentlich, denn Trinkvergniigen bieten
die Weine allemal und gute Speisenbegleiter sind sie
ohnehin.

In den Hohlen unter den Weinbergen des
Loire-Ufers wohnen heute keine Menschen . «
mehr. Sie sind in Museen, Weinkeller, Ateliers D€ besten ,ballons de rouge
oder Lagerraumen verwandelt worden wie im
Musée Pierre et Lumiére von Saint Hilaire Coudray-Montpensier (Chinon) - Chinon 2018, Chinon Gaudéamus
Saint Florent. 2018, Chinon L'Apogée Vieilles Vignes 2019

Clos Galerne - Cédric Bourez (Beaulieu-sur-Layon) - Anjou LAnjou
noir 2019
Bablut - Vignobles Daviau (Brissac-Quinceé) - Anjou Villages Petra
alba 2018
Bernard Baudry (Chinon) - Chinon Le Clos Guillot 2019
Bouvet-Ladubay (Saumur) - Bourgueil La Cuvée de Jean Carmet 2019
Fouquet - Domaine Paul Filliatreau (Bellevigne-les-Chateaux) -
Saumur 2018, Saumur-Champigny Vieilles Vignes 2016
Eric Hérault (Panzoult) - Chinon La Pointeviniére 2017
La Paleine (Le Puy-Notre-Dame) - Saumur Puy-Notre-Dame 2019
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FlUssige Traume

Mehr Mut!

in ausgesprochenes Silvanerjahr schien 2020
nicht gewesen zu sein. Jedenfalls hatten wir
bei den enos-Challenges dieses Jubildumsjah-
res so wenige Anstellungen von Weinen der
vor allem in Franken und Rheinhessen kultivierten
Rebsorte, wie in keiner der neun bisherigen Ausga-
ben, wiahrend die Meldungen vor allem in den Katego-
rien der trockenen und siifen Rieslinge, tiber die wir
in der nachsten Ausgabe berichten, auf normalem Ni-
veau lagen. Umso grofiter dann unsere Uberraschung,
als wir feststellen konnten, dass die angestellten Wei-
ne des 2020er Jahrgangs im Schnitt sogar bessere
Bewertungen erzielt hatten als die der vorhergehen-
den fiinf oder sechs Jahrginge, und das galt auch und
besonders fiir den Vergleich mit den 2019er-Weinen,
die in diesem Jahr - teilweise zum zweiten Mal - an-
gestellt wurden.
Vielleicht ist es ja immer noch so, dass Deutschlands
Silvaner-Erzeugern das notige Selbstbewusstsein
fehlt, dass viele immer noch glauben, mit ihren Ries-
lingen mehr ,Staat“ machen zu kénnen, was wir uns
bereits in der Vergangenheit gefragt hatten. Oder lag
die geringe Zahl von Silvaner-Anstellungen schlicht
darin begriindet, dass viele Erzeuger ihre Weine be-
reits komplett verkauft hatten? Wer weif3?
Immerhin war auffillig, dass in diesem Jahr gleich
zwei rheinhessische Erzeuger - Michel-Pfannebecker
und Dr. Heyden - zusammen mit dem frankischen
Weingut Trockene Schmitts aus Randersacker die Sil-
vaner-Challenges bei den 2020ern gewannen; bei den
2019ern landeten wie gewohnt die Franken - Schaf-
fer, Juliusspital und Biirgerspital - an der Spitze.
Die vollstindigen Resultate der Challenges finden
Sie wie gehabt unter www.enos-wein.de. In unserer
- danke Corona! - auf wenige Verkoster begrenzten
Jury halfen in diesem Jahr die Hamburger Elisabeth
Fiingers vom Restaurant Nil und Lennart Wenk vom
Restaurant Hygge, die Weine zu bewerten.

Die Gewinner bei den 2019ern

Schaffer (Volkach-Escherndorf) - Escherndorf Am Lumpen 1655
2019 Groltes Gewachs

Juliusspital Wiirzburg (Wiirzburg) - Iphofer Julius-Echter-Berg
2019 GroRes Gewéchs

Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wirzburg) - Wiirzburger
Stein-Harfe 2019 GrolRes Gewachs
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Die Sieger des Jahrgangs 2020

Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Flomborner Feuerberg 2020
Spatlese tr.

Trockene Schmitts (Randersacker) - Randersackerer Sonnenstuhl
Alte Reben 2020 Spatlese tr.

Dr. Heyden (Oppenheim) - Oppenheimer *** Alte Reben 2020 QbA tr.

In den Top 10

Horst Sauer (Escherndorf) - Eschendorfer Lump S 2020 QbA tr.
Trockene Schmitts (Randersacker) - Randersackerer Sonnenstuhl R
2020 Groltes Gewachs

Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wiirzburg) - Wiirzburger Innere
Leiste 2020 QbA tr.

Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wirzburg) - Wiirzburger Stein-
Harfe 2020 GroRes Gewéachs

Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wiirzburg) - Wirzburger Pfaffen-
berg 2020 QbA tr.

Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Flomborner Feuerberg Alte
Reben Selection Rheinhessen 2020 QbA tr.

Bardorf (Randersacker) - Randersackerer Sonnenstuhl 2020 QbA tr.




v
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Wiirzburg, die Bischofsstadt am Main, besitzt mit
dem Wiirzburger Stein eine der grofen Weillwein-
lagen der Welt.

Foto: Eckhard Supp
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Foto: Eckhard Supp

Die Kaiserstuhl-Lage Endinger Engelsberg umfasst
auch die Parzelle Wihlbach, von der in diesem Jahr
die besten WeiRR- und Grauburgunder kamen.

Drei-, Pardon, viermal hoch!

Knab (Endingen) - Endinger Engelsberg Wihlbach *** 2020 QbA tr
Bergdolt-Reif & Nett (Duttweiler) - Pfalz Avantgarde 2020 QbA tr.
Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wirzburg) - Wiirzburger Stein 2020 QbA tr.

und ex aequo
Schales (Florsheim-Dalsheim) - Rheinhessen 2020 QbA tr.
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FlUssige Traume

An allen
Ecken und Enden

ie grofite geografische Vielfalt - vier Sie-
gerweine aus vier verschiedenen An-
baugebieten (Baden, Pfalz, Franken,
Rheinhessen) - fanden wir bei unseren
Challenge-Verkostungen in der Kategorie der Weif3-
burgunder, und das, obwohl die Sorte im Weinberg
eigentlich als sehr anspruchsvoll gilt - warme und
nihrstoffreiche Béden als Voraussetzung einerseits,
Frostempfindlichkeit und mogliches Verrieseln als
Risiken andererseits, sind die Stichworte. Wie in der
Kategorie der Grauburgunder kam der ,Schonste im
Lande“ dabei aus der Parzelle Wihlbach des Kaiser-
stithler Engelsbergs und wurde von der Familie Rin-
ker, Eigentiimern des Weinguts Knab in Endingen ge-
keltert.
Anders als beim Grauburgunder, der in wenigen An-
baugebieten so gut gerit, wie bei uns, istbei den deut-
schen Weiburgundern im Vergleich etwa mit Oster-
reich oder Sidtirol hierzulande durchaus noch Luft
nach oben. Auf Ikonen, wie die Weine der Kellerei-
genossenschaft im Siidtiroler Terlan etwa,
wird man wohl noch eine Weile warten
miissen, auch wenn unsere Bewer-
tung der besten 2020er durch-
aus auf einem guten Weg dahin
sind. Wie bei den Grauburgun-
dern glanzte auch
hier der Wihlbach
des Weinguts Knab
ein wenig heller, als
die Konkurrenz.
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FlUssige Traume

b f h Mit mehr als 7.000 Hektar Rebflache ist Grauburgun-

l:a r e n ro eS der zusammen mit Dornfelder die viertmeist
kultivierte Rebsorte Deutschlands. Die groBten

G ra u Flachen finden sich in Baden, gefolgt von Rheinhes-
sen und der Pfalz - im Bild Weinberge von Gimmel-
dingen wahrend der Mandelblite.

enn es eine Rebsorte gab, die 2020 zu
Hochstform auflieft, dann war das der
Graue Burgunder. Tolle Spitzen und
hohe Durchschnittsqualitat, besser als
2019, vor allem aber deutlich besser als noch vor ein
oder zwei Jahrzehnten, was bereits im vergangenen
Jahr zu konstatieren war, als wir die Sorte erstmals in
die Challenges aufgenommen hatten. Top-Qualititen
vor allem aus Baden und Rheinhessen. Im Unterschied
zu den Bewertungen der Weiffburgunder, bei denen
wir schon in der Vergangenheit gelegentlich die Gren-
ze zum ,Traumwein“ gestreift hatten, erzielte in die-
sem Jahr erstmals auch ein ,Grauer” aus Deutschland
eine so hohe Wertung.
Auch im internationalen Vergleich steht der deut-
sche Grauburgunder sehr gut da. Italien mit seinem
Pinot grigio kann ihm nicht das Wasser reichen, und
in anderen Landern ist der Graue eher eine Raritit -
in Frankreich, wo ebenfalls grofiere Flachen mit der
Sorte bestockt sind, kommen viele der besten Vertre-
ter eher aus der siifen bzw. edelsiifRen Ecke, und die
trockenen verkdrpern einen anderen Weinstil. Die
besten deutschen Grauen lberzeugen grofder aroma-
tischer Vielfalt - neben den klassischen WeifSweinno-
ten von Kern- oder Steinobst, findet
man exotische und
schone wiirzige
Nuancen. Am
Gaumen zei-
gen die Wei-
ne viel Frucht
und Saft, aber
auch feste
Struktur und
gute  aro-
matischen
Lange am
Gaumen.

Foto: Eckhard Supp
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Die groRen Grauen

Knab (Endingen) - Baden Wihlbach *** 2020 QbA tr.
Martinshof (Dienheim) - Rheinhessen 2020 QbA tr.
Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Flomborner Feuerberg 2020 Spatlese tr.
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Foto: Eckhard Supp

Die steilen Terrassen am Nordufer des Genfersees - hier bei Saint
Saphorin - bilden eine der faszinierendsten Weinlandschaften der Welt.
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Flussige Traume

Agypten ..
am See

s ist immer etwas Besonderes, wenn man
hierzulande Gelegenheit bekommt, Schweizer
Weine zu verkosten. Nein, ganz so schwierig
wie friher, als die Schweizer ihre Weine prak-
tisch ausnahmslos selbst tranken und (Wein)Export
fast ein Fremdwort fiir sie schien, ist das heute nicht
mehr. Aber eben auch nichts Alltagliches. Deshalb
nahmen wir das Angebot von Swiss Wine dankbar
an, eine kleine Selektion von Weifien aus der Chasse-
las- alias Gutedel-Traube, im Wallis Fendant genannt,
zu probieren - eine Selektion, die wir durch direkte
Anfrage bei einer Handvoll Spitzenweingiiter noch er-
weiterten und kompletierten.
Uber den Ursprung der vielleicht sogar schon 5.000
Jahre alten Sorte gibt es viele Vermutungen - die oft
beschworene Herkunft im alten Agpyten allerdings
lief3 sich bisher mit DNA-Analysen nicht nachweisen.
Die Weinbergsterrassen am Nordufer des Genfersees
sowie das obere Rhdnetal werden nicht nur unter
Schweizer Weinfreunden - weit mehr als das badische
Markgraflerland, wo die Sorte ebenfalls stark ver-
treten ist - als beste Chasselas-Lagen geriihmt. Hier
keltern die besten Winzer aus den in Deutschland
eher zu leichteren, einfacheren Weinen verarbeiteten
Trauben gelegentlich anspruchsvolle, mineralische
und korperreiche Weine, denen allenfalls hin und wie-
der ein wenig Biss und Struktur fehlen. Das war denn
auch, zusammen mit einer markanten Vegetabilitdt
und der nicht sehr ausgepriagten Alterungsfahigkeit
der beiden zur Verkostung angestellten Altweine, die
Hauptkritikpunkte in unseren Verkostungsnotizen.
Als Begleiter zu Fondue oder Raclette gilt Chasselas
dagegen als unschlagbar.

Gut — und auch edel?

Simon Maye & fils (Saint-Pierre-De-Clages) - Valais Moette 2020
Cave de I’Etat du Valais - Domaine de Chateauneuf (Sion) - Valais
Fendant 2019

Christophe Chappuis (Rivaz) - Dézaley Grand Cru La Gueniettaz 2020
Christophe Chappuis (Rivaz) - Dézaley ler Grand Cru La

Gueniettaz 2020

Commune d’Aigle (Aigle) - Chablais 2019

Croix Duplex (Grandvaux) - Calamin Grand Cru 2020
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Es war eine Nacht zum Pferdestehlen. Regenwolken verhiillten
die Sterne und die schmale Sichel des Mondes verbarg sich hinter
grauen Schleiern. Nur ab und zu spitzte sie hervor und schickte
einen Hauch kalten Lichts auf die Erde. Khatuna kauerte zwischen
den Rebstécken und wartete. Das Gewehr lag auf ihren Knien,
noch schlug ihr Herz ruhig. Ihr war klar, das wiirde sich andern,

sobald sie Gerausche horte.

m September hatte alles angefangen. Larm
hatte Khatuna eines Nachts geweckt; sie
war lber Pierre geklettert und ans Fens-
ter gestlirzt. Damals erleuchtete der Voll-
mond das Feld und die dunklen Leiber der
Schweine ploppten zwischen den Rebsto-
cken hervor. Grunzend rissen sie die Trau-
ben von den Zweigen, die Reben zitterten.
,Haut ab!“, schrie Khatuna und klatschte in
die Hinde. Ohne Erfolg. Die Wildschweine frafien
weiter, nur Pierre wurde wach. Khatuna raste die
Treppe hinunter, schnappte sich den Spaten ne-
ben der Haustiir und lief aufs Feld. Barfiif3ig und
im Nachthemd rannte sie auf ein Tier zu, schwang
ihre Waffe tiber dem Kopf und briillte sich die Wut
von der Seele. Niemand machte ihr die Arbeit eines
ganzen Jahres kaputt!
Das Vieh hob den gewaltigen Kopf, die Eckzdhne

blitzten. In den kleinen Augen spiegelte sich der
Mondschein. Es riihrte sich nicht von der Stelle.
Eine innere Stimme warnte Khatuna. ,Bleib weg!
Reiz es nicht! Wildschweine sind gefahrlich.“ Aber
sie horte die Stimme nicht. Zu laut war ihr eigenes
Geschrei, zu rasend ihr Zorn. Wie eine Amazone
aus alten Zeiten rannte sie weiter, die schwarzen
Locken umsprangen ihr Gesicht, als sie den Spaten
vor dem Tier mit Wucht auf den Boden schlug. Das
Wildschwein machte einen Satz zur Seite, riss mit
seinem massigen Korper zwei Rebstocke um. Kha-
tuna schwang den Spaten wie eine Machete. Sie fi-
xierte das Tier und briillte. Die Stimme voll dunkler
Aggression.

Mit einem Mal drehte das Wildschwein um und
setzte zum Trab durch die Reihen an. Im gleichen
Augenblick knallte ein Schuss, und schlagartig wa-
ren alle Tiere verschwunden.
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Khatuna atmete schwer. Sie sah sich um und ent-
deckte Pierre, der hochaufgerichtet wie ein Frei-
heitskampfer nach erfolgreicher Schlacht am Rand
des Weinbergs stand. Das erhobene Gewehr stach
in den vollen Mond. Sie stief einen Jubelschrei aus,
lief ihm entgegen, und sie fielen sich in die Arme.
Der Spuk war vorbei. Wenigstens fiir diese Nacht.
In den folgenden Tagen errichteten sie einen Zaun -
den die Tiere niedertrampelten. Sie legten Strom -
aber die Schweine fanden einen Durchschlupf. Sie
hielten Wache - und konnten sich tagsiiber kaum
mehr auf den Beinen halten. Trotz ihrer Anstren-
gungen war die halbe Ernte bereits verloren.
Dabei hatte das Jahr so gut begonnen. Pierre war
zu ihr gekommen. Ein Franzose, der das Weingut
seines Vaters unbedingt auf Naturwein umstellen
wollte. Naturwein, wie ihn die Georgier schon seit
achttausend Jahren kelterten. Deshalb hatte er
Kontakt zu ihr aufgenommen. Er kannte sie aus den
sozialen Medien, dort hatte sie Fotos von der Wein-
lese gepostet. Die Manner leerten auf ihnen Botti-
che voller Trauben in einen ausgehoh-
Das Ja h r h atte so Iten Baumstamm, der ihnen als Presse
diente, und die Frauen, sie und ihre
gut beg onnen. beste Freundin Elmira, tanzten. So
. . nannte Khatuna das, denn man muss-
Pierre war zu Ih r te leichtfiifRig sein, damit die Trauben
ge kommen nur nach und nach zerquetscht wur-
den.
Auch von diesem Tanz hatte Khatuna ein Foto ge-
postet: Das Sommerkleid geschiirzt, die Beine dun-
kelrot vom Traubensaft, die Locken aufgetiirmt
und festgesteckt, stand sie hoch oben auf der Pres-
se, mit einem Lachen im Gesicht. Das Foto bekam
tiber siebenhundert ,Likes“, bescherte ihr aber
auch Spott von ihren Landsleuten, den Winzern der
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Gegend. Selbst Khatunas Nachbar Gocha
schrieb, dass Frauen im Weinanbau nichts

zu suchen héatten. Aber das scherte sie nicht. Sie
machte Wein, auch wenn es einigen nicht passte.
Auflerdem wollte sie mit Grofbauern wie Gocha
sowieso nichts zu tun haben. Neben ihrem Feld
erstreckte sich die riesige Rebanlage, wo er be-
gonnen hatte, Pestizide zu spritzen. Khatuna hatte
eine Hecke gepflanzt, um ihre Trauben zu schiitzen.
Die musste allerdings erst noch wachsen, bevor ihr
Feld vor den giftigen Wolken sicher war.

as Foto zeitigte aber auch eine ganz
besondere Wirkung. Pierre gestand
ihr spéter, dass es nicht nur die Ini-
tialzlindung fiir seine Reise nach Ge-
orgien gewesen war, sondern dass er
sich schon damals in sie verliebt hat-
te. Brennend! Khatuna hatte gelacht
und ihm die Haare verstrubbelt. Sie
fand ihn in vielem so komisch, nicht
nur, weil er seine Gefiihle auf der Zunge trug, son-
dern auch, weil er generell so viel redete. Abends
saflen sie in der Stube, probierten Wein und Pierre
philosophierte.
,Ich lass mir nicht vorschreiben, wie ich meinen
Wein keltern soll. Wie viel Saure, wie viel Alkohol,
das ist absurd! Ich korrigiere doch nicht einen per-
fekten Wein mit Sdure, nur damit er den Regeln ent-
spricht! Regeln, Vorschriften, Konformitat. Pah!“ Er
schlug mit der Hand auf den Tisch. ,Ich respektie-
re meinen Wein. Ich will lebendigen Wein mit der

Natur machen. Meine Energie nimmt er auf.
Und meine Musik. Ich will ihn ungeschwefelt und
unfiltriert und voller Punk. Kennst du Punk?*

Sie nickte, klar kannte sie Punk. Aber er achtete
nicht darauf, hatte bereits sein Handy in der Hand,
klickte eine Playlist an und drehte die Lautstar-
ke hoch. Bei den ersten Ténen sprang er auf und
tanzte. Obwohl Punk so gar nicht Khatunas Musik-
geschmack war, lachte sie, und er nahm ihre Hand,
zog sie auf die Fiiffe und wirbelte mit ihr durch das
Zimmer. Sie liebte seine Leidenschaft.

Und seine Kiisse. Die waren besser als Punk.
,Wenn ich wieder in Frankreich bin, such’ ich mir
Leute, die mitmachen. Eine Kommune. Es gibt kei-
nen Chef, Chefs sind Idioten. Alle arbeiten fiir sich.
Komm mit! Das wird toll!”

Khatuna lachte wieder. Was sollte sie auch darauf
antworten? Dachte er wirklich, sie wirde alles zu-
riicklassen, um mit ihm nach Frankreich zu gehen?
Manchmal ertappte sie sich jedoch dabei, dass sie
iiber seinen Wunsch nachdachte. Sie war selbst
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eine leidenschaftliche Winzerin,
aber auf andere Weise. Pierres Theo-
rien waren ihr zu verkopft. Sie wollte nicht
alles zerreden, sie wollte guten Wein machen und
das Leben geniefen. Mit Pierre. Aber war er es
wirklich wert, dass sie alles aufgab? Leidenschaft
hin oder her.

ie kannte ihn ja erst seit April. Zu-
gegeben, er war eine grofie Hilfe
und interessierte sich fiir alles. Vor
allem fiir die Qvevri, die irdenen
Gefafle in ihrem Haus, die im Boden
eingegraben waren und in denen
der Most garte.
,Cool!“, hatte er ausgerufen, als sie
ihm den Garkeller zeigte. ,Die will
ich auch. Den Wein eingraben, das machen schon
welche bei uns. Aber nicht in so obercoolen Din-
gern. Topferst du die selber?”
Lachelnd schiittelte sie den Kopf. ,Nein, natirlich
nicht. Es gibt noch ein paar Tépfer, die Qvevri her-
stellen konnen. Du musst sie bestellen und lange
warten. Mindestens ein dreiviertel Jahr.”
Das hatte seine Begeisterung wieder etwas abge-
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kiihlt. Als sie jedoch die Qvevri 6ffnete, in denen
der Wein schon zwei Jahre gereift hatte, loderte das
Feuer erneut auf. Er feierte den Geschmack genau-
so wie sie selbst.

Pierre war auch ein guter Arbeiter. Er hatte ihr ge-
holfen, den Wein abzufillen und auf dem Markt zu
verkaufen. Er brachte die Weinpakete zur Post, die
ibers Internet bestellt worden waren. Nur an den
Etiketten makelte er rum. ,Das muss anarchisti-
scher sein, am besten mit einem Totenkopf. Schau
mal auf Instagram.”

Sie stiefl ihm mit der Hand an die Stirn. ,Das ist
Wein und kein Gift" sagte sie und lachte Uber sein
beleidigtes Gesicht.

Im Juni beschnitt er mit ihr die Fruchttriebe und
wusste, was er tat. Dann kam der September und
mit ihm die Wildschweine.

Die Lese begann. Ihr Nachbar Gocha hatte seine



Ernte schon vor zwei Wochen eingebracht.

Auch Elmiras Trauben waren wie immer vor
Khatunas reif, da sie eine andere Sorte anbaute. Mit
den Jahren hatte es sich so eingespielt, dass erst
Khatuna Elmira half, danach Elmira ihr.

Diesmal war es anders. Khatuna konnte und woll-
te ihre Plantage nicht unbeaufsichtigt lassen. Noch
war die Halfte der Trauben an den Reben, die muss-
te sie schitzen.

An ihrer Stelle ging Pierre zu Elmira. Er blieb dort
sogar iiber Nacht, da er zu erledigt war, um zurtick-
zufahren. Das sei aufRerdem viel praktischer, denn
dann wire er friihmorgens gleich an Ort und Stelle.
Obwohl sie ihn gern wenigstens nachts bei sich ge-
habt hatte, widersprach sie nicht.

Statt mit der Freundin auf den Beeren zu tanzen,
kehrte sie auf ihr Feld zuriick, um nach neuen Spu-
ren zu suchen. Als sie am hinteren Ende der Plan-
tage angekommen war, erschrak sie.

g
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Was sich vor ihr ausbreitete, sah aus Dann ka m der

wie ein Schlachtfeld. Der wieder auf-

gerichtete Zaun war niedergewalzt, September und
Weinreben umgeworfen, Wurzeln mit ihm die Wild-

aus der Erde gewiihlt. Was ging hier

vor? Sie besah sich den Schaden ge- schweine

nauer und entdeckte zwischen den

freigelegten Wurzeln zwei Eicheln. Eicheln? Wo ka-
men die denn her? Wie ein Spiirhund lief sie kreuz
und quer durch die Verwiistung. Die zwei Eicheln
waren nicht die einzigen. An jeder Stelle, an der
die Wildschweine gegraben hatten, lag mindestens
eine davon. Das konnte kein Zufall sein. Sie um-
rundete das Areal in immer weiteren Kreisen und
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stiefd auf eine Eichelspur, die in den Wald fiihrte. Je-
mand hatte die Wildschweine auf ihr Feld gelockt.
Jemand wollte sie vernichten.
Diese Erkenntnis legte sich wie ein Strick um ihren
Hals. Wer hatte so einen Hass auf sie, dass er ihre
Existenzgrundlage zerstorte? Oder wollte Pierre
mit allen Mittel erreichen, dass sie mit ihm nach
Frankreich ging? In der Nacht wiirde
lhr Herz klo pfte sie Wache halten.

. . _Als es dunkel wurde, schlug sie hin-
wie eine Dam P ter einer der grofleren Reben im noch
maschine. Wer war unversehrten Teil des Weinbergs ihr

das? Pi 2 Lager auf. Sie hatte eine Taschenlam-

asf FIerre! pe dabei und das Gewehr. Der Himmel

zog zu, bald wiirde es regnen.
Khatuna kauerte sich auf den Boden, legte das ge-
ladene Gewehr auf die Knie und wartete. Es war
stockdunkel, schon fielen die ersten Regentropfen.
Wind kam auf, er blies ihr den Regen ins Gesicht
und schiittelte die Reben. Ob sie bei all den Gerdu-
schen jemanden horen wiirde? In der Dunkelheit
jemanden erkennen?
Sie wusste nicht, wie lange sie schon hier draufien
gewartet hatte, nur, dass ihre Knie schmerzten. Sie
richtete sich auf, bewegte die Beine und spahte in
die Nacht. Da! Das Licht einer Lampe tanzte auf sie
zu. Jemand kam den Weg zwischen Reben und He-
cke entlang.
Geduckt schlich sie naher, entsicherte das Gewehr.
War das der Mistkerl mit den Eicheln? Der Wind
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wurde noch stirker, schob die Regenwolken bei-
seite und die schmale Mondsichel schien wie ein
Scheinwerfer in die Dunkelheit. Die Gestalt war ein
Mann, der schnellen Schritts durch ihre Plantage
lief, die Kapuze tiber den Kopf gezogen. Und er hielt
tatsachlich einen Sack in der Hand. Sie hatte ihn!
,Hey!“ rief sie ihm zu. ,Bleib stehen!“

Er hastete weiter.

IThr Herz klopfte wie eine Dampfmaschine. Sie
wischte sich den Regen aus den Augen und stemm-
te sich gegen die Boen. Wer war das? Pierre? Ihr
Nachbar? Ein Fremder?

Sie holte Luft und schrie lauter: ,Hey! Du!“

Der Mann drehte sich zu ihr um. Das Licht seiner
Stirnlampe blendete sie, sie konnte sein Gesicht
nicht erkennen. Im niachsten Moment erlosch die
Lampe, der Typ machte kehrt und lief den Weg zu-
ruck.

,Bleib stehen oder ich schief3e!”

Keine Reaktion. Der Mann rannte durch die Reihen,
war am Ende des Weinbergs angelangt, bald wiirde
er im Wald verschwunden sein. Das konnte sie nicht
zulassen! Nein. Er wiirde ihr nicht entkommen.
Wut floss durch ihren Korper wie heifdes Quecksil-
ber. Sie riss das Gewehr hoch, die verwisteten Re-
ben boten ihr freie Sicht, legte an und driickte ab.
Der Riickstof schob sie in den Rebstock, gleichzei-
tig horte sie einen Schrei. Hatte sie ihn erschossen?
Sie lud erneut durch und lief zu der Stelle, an der
er gefallen war. Da lag der Kerl, hielt sich die Seite

und fluchte. Khatuna lief das Gewehr sinken, zog
die Taschenlampe hervor und leuchtete ihm ins Ge-
sicht.

,Gocha!”

Ein weiterer Fluch war die Antwort.

Der Sack lag neben ihm, Eicheln waren auf dem Bo-
den verstreut. Sie kniete sich auf die feuchte Erde
und zog seine Jacke nach oben, um sich die Verlet-
zung anzusehen. Sein Hemd hatte einen Riss, auf
der Haut darunter zeichnete sich ein roter Strie-
men ab. Der Schuss hatte ihn nur gestreift. ,Komm,
steh auf. Dir ist nichts passiert.” Sie packte ihn un-
term Arm.

r schlug ihre Hand beiseite und rap-
pelte sich auf. ,Ah! Warum schief3t
du auf mich? Bist du verriickt?“
,Bist du verrickt? Was machst du
hier? Warum lockst du die Wild-
schweine auf mein Feld?“
Wie zwei Boxer standen sie sich ge-
geniiber und stierten sich an. Aus
dem Wald rief eine Eule. Der Wind
blies Khatuna eine Strahne ins Gesicht, sie kiim-
merte sich nicht darum, sondern trat zwei Schritte
zuruck und richtete das Gewehr auf Gocha. ,Los!
Rede!”
Er fuhr sich mit klobigen Handen tibers Gesicht.
,Um dich zu schutzen® knurrte er.
,Ha!“ Khatuna lachte auf. ,Indem du meine Ernte
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zerstorst? Ja? Und gleich noch meine Reben dazu?
Du bist ja wirklich nicht ganz richtig im Kopf!“
Sie bewegte das Gewehr. ,Also, spuck endlich die

Wahrheit aus oder...”

as oder?” blaffte er sie an. Dann
machte er eine abfillige Geste.
,Egal. Meinetwegen kannst du
es wissen. Das neue Spritzmit-
tel war schuld. Es war zu stark
und plétzlich lag ein Wildschein
tot auf meinem Feld, ein junges.
Da hab ich’s gemerkt. Musste
meine ganze Ernte wegschmei-
Ben. Eine Sauerei.”

Khatuna starrte ihn an. Der Sprithnebel des Mittels.
Der Wind. Ein Teil davon war sicherlich auch auf
ihren Trauben gelandet. Langsam wurde ihr alles
klar. ,Und damit das Gift nicht bei mir festgestellt

‘ €1N0S KURZKRIMI
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werden kann, hast du mir die Wildschweine ge-
schickt.”

»Sie sollten deine Ernte fressen. Genau. Hat ja hin-
gehauen. Hatt auch weiter hingehauen, wenn...
seine Augen blitzen sie an, ,wenn du Maiadchen
nicht in der Nacht hier rumlaufen wiirdest wie ein
Soldat.”

Khatuna schiittelte den Kopf. ,Du spinnst tatsach-
lich.” Sie gab ihm mit dem Gewehrlauf ein Zeichen.
,Los. Wir gehen jetzt zur Polizei.”

Gocha lachte zum Mond empor. ,Und davor soll ich
Angst haben? Die stehen alle auf meiner Lohnliste.”
Er steckte die Hande in die Jackentasche. ,Ich mach
dir einen anderen Vorschlag. Ich kauf dir dein Land
ab. Die paar Reben bringen doch sowieso nicht
viel.“ Er feixte. ,Und dann kannst du mit dem Fran-
zosen verschwinden. Ein neues Leben im Westen.
Das war’s doch.”

Ihr wurde mit einem Schlag iibel. Nie wiirde sie ihr
Land aufgeben!

Er trat einen Schritt auf sie zu und streckte die
Hand aus. ,So, und jetzt gib mir das Gewehr, bevor
du wirklich noch jemanden erschief3t.”

Sie wich zuriuck und entsicherte. ,Bleib, wo du
bist.”

Sein Grinsen entblofite goldene Schneidezédhne.
Er kam noch naher. ,Sei ein braves Madchen. Ein
Schiefeisen ist nichts fiir Frauen.“ Seine Hand be-
rihrte fast den Gewehrlauf.



Khatunas Herz pochte. So ein Mistkerl! Sie holte
Luft, aber Zorn driickte ihr den Atem ab, die Finger
krampften sich um den Abzug - und im gleichen
Moment riss sie jemand nach hinten. Mit einem
lauten Knall flog die Kugel in den Nachthimmel.
,Mach dich nicht ungliicklich®, sagte Pierre und
nahm ihr die Waffe aus der Hand.

Khatuna war zu dberrascht, um  \\/ir sind ein gutes

sich dagegen zu wehren. ,Du? Was

machst du hier?* Team. Vielleicht soll-
,Ich hatte Sehnsucht.“ Er zwinkerte ten wir hier deine

ihr zu. ,Hey, nicht so schnell, mein

Freund!”, rief er und richtete das Ge- Kommune aufmachen

wehr auf Gocha, der sich davon ma-

chen wollte. ,Ich hab alles mitangehort. Die Poli-
zisten hier magst du ja auf deiner Seite haben, aber
nicht die Community. Wir machen dich fertig. Face-
book. Instagram. Twitter. Dein Ruf ist hin. Von Dir
kauft keiner mehr was.”

,Aufler”, sagte Khatuna und schob sich nach vorn,
,du trittst mir Land ab. Einen Streifen von flinfzig
Metern, die ganze Hecke entlang.” Sie zeigte in die
Dunkelheit. ,Dann hab ich Ruhe vor dir und deinem
Gift.” Sie hielt ihm die Hand hin. ,Schlag ein!“
Gocha zogerte. Dann fluchte er, nahm ihre Hand
und quetschte sie. Als er im wieder einsetzenden
Regen verschwunden war, umarmte Khatuna Pier-
re. ,Wir sind ein gutes Team. Vielleicht sollten wir
hier deine Kommune aufmachen. Was meinst du?“

¢ Ingrid Werner, von Haus aus Bank-

i kauffrau, Juristin und Heilpraktikerin,
i hatin den letzten Jahren zahlreiche

¢ Kurzgeschichten fiirenos geschrie-
ben, zuletzt den etwas gruseligen

i Krimi ,Untergetaucht®
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Im nachsten enos...

... planen wir, iiber ein Kunstprojekt in Stidafrikas
Weinbergen zu berichten, das vom renommierten
Hotel Ellerman House im noblen Kapstadter Vier-
tel Bantry Bay initiiert wurde und in einer ,Artin
the Winelands Tour® erkundet werden kann.

Den besten deutschen Rieslingen und Spatbur-
gundern ist auch in diesem Jahr der zweite Teil
unserer inzwischen schon zehnten enos-Challen-
ges gewidmet. So Corona es erlaubt, werden wir
dartber hinaus auch ,Flissige Traume® aus der
Toskana, genauer, aus Chianti und Chianti Classi-
co vorstellen kdnnen.

Die Toskana, genauer gesagt eine toskanische
Weinikone, steht auch im Mittelpunkt des Kurz-
krimis ,,Blut ist dicker als Brunello, den Britt
Reifmann fiir uns geschrieben hat.

enos-Autorin Agnes Fazekas, die schon zahl-
reiche Reportagen fiir uns recherchiert und
geschrieben hat, will, wenn es die restriktive

Reisepolitik der israelischen Regierung wieder
zulasst, die Ausgrabungen nahe der Stadt Yavne
im Stiden Israels besuchen.

Auferdem wollen wir versuchen, mehr tiber
ein neues Projekt namens ,Mosel AdapTIV® zu
erfahren, mit dem die ,Klimaanpassungskom-
petenz der miteinander verwobenen Sektoren
Weinbau und Tourismus“ an der Mosel erhéht
werden soll.

Das nachste enos erscheint am 24. Mai 2022.
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