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von Wein, Menschen und Kulturen

Portugal TANZEN GEGEN
WeiR-Grau ' DIE PANDEMIE

Si Iva ner ; Siidafrika und sein Weinbau

sind von der Pandemie schwer
getroffen. Hoffnung und Kraft
gibt den Mitarbeitern der
Weingiitern das Tanzen der
»Jerusalema Challenge®

UNTERGETAUCHT

Anfangs war Jo der Traum-
mann, aber irgendwann war
der Lack ab, und er begann

zu priigeln. Bis er auf die Idee
kam, einen Wein im tiefen See
reifen zu lassen

DER GONNER VOM
WEINBERG GOTTES

Zichron Ja'akov an den Hangen
des israelischen Carmel Moun-
tain gilt als eine der Keimzellen
des Staates Israel. ,,Schuld®
daran war Baron Rothschild,
der Eigner von Chateau Lafite
im Bordelais

SAMBA ODER SAUDADE

Brasiliens Weinbauregionen sind anders. Statt heifler Sonne und
der Lebensfreude des Samba bestimmen hier Wolken und die me-
lancholische Saudade das Leben und den Weinbau
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Wozu braucht der Mensch ein Weingesetz? Nun

ja, kein Deutscher wiirde eine solche Frage wohl je
stellen, denn dass hierzulande alles, und damit auch
die Weinproduktion per Gesetz geregelt gehort, gilt
uns als unumstéflliche Wahrheit. Wobei es dann al-
lenfalls auffallt, wie viele wichtige Dinge nicht durch
Gesetze geregelt sind - meist dann, wenn méchtige
Lobbygruppen an einer solchen gesetzlichen Rege-
lung kein Interesse haben.

Unser Weingesetz ist allerdings in die Jahre gekommen, und daran zweifelt
eigentlich kaum jemand. Es datiert aus einer Zeit, in der der europdische -
nicht nur der deutsche - Weinbau auf Masse getrimmt wurde, in der immer
grofsere Kellereien immer grofdere Mengen zu immer Kleineren Preisen auf
die Markte warfen. Da musste natiirlich auch die Moglichkeit geschaffen wer-
den, diese gigantischen Mengen unter einheitlichen Etikettenbezeichnungen
zu fiillen - Bereiche und Grofdlagen waren das Mittel der Wahl.

Dann kam die EU mit ihrer Regulierungswut — nattirlich war es in Wahrheit
immer die Wut der nationalen Regierungen -, die eine Koexistenz von ,ger-
manischem” und ,romanischem” Weinrecht nicht tolerieren konnte. Wobei es
vollig unerheblich war, welches der beiden oder ob tiberhaupt eines grund-
satzlich das bessere war - fiir den Verbraucher, der im Dickicht der Bezeich-
nungen nie einen Durchblick hatte, war die Fage immer eher belanglos.

2009 wurde der rechtlichen Koexistenz ein Ende gesetzt, und 2020 ent-
schloss sich Berlin, das romanische System endgiiltig zur Grundlage deut-
schen Rechts zu machen. Wie die Geschichte ausging, schildert Carsten M.
Stammen in seinem Report ,Grofser Wurf oder grofier Murks?*,

Ein Stiick Geschichte lieferte uns auch Agnes Fazekas, die auf den Spuren des
Barons Edmond James de Rothschild ins israelische Carmel-Gebirge fuhr.
Dort sprach sie mit den Nachfahren der jiidischen Siedler, die seit dem Ende
des 19. Jahrhunderts ins Land gestréomt waren und mit der Hilfe des ,Gon-
ners“ Rothschild und unter dessen fast feudaler Herrschaft die Grundlagen
fiir den heutigen Weinbau legten.

Von einem ganz anderen Lebensgefiihl handelt der Bericht des Siidafri-
ka-Korrespondenten Christian Putsch, der sich in den Weinglitern des West-
kaps erzahlen lief3, wie deren Belegschaft mit Hilfe von Musik und Tanz ver-
suchte, zumindest moralisch unbeschadet tiber die Corona-Krise zu kommen.

In der Hoffnung, Thnen auch in diesen schwierigen Zeiten wieder ein Stiick

Lesevergniigen bieten zu konnen, wiinsche ich Thnen viel Spa beim Stobern
in dieser Ausgabe von enos und vor allem fiir die kommenden Monate Ge-

sundheit und Zufriedenheit.
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ORTSTERMIN 6

Wein am Strom - D(o)u(e)ro +++ Gepflasterter
Wein +++ Nachster Halt: Merlot

Titel:
12 SAMBA ODER SAUDADE

Rio und der Amazonas sind weit, statt Karneval wird
Oktoberfest gefeiert, Nebel und Regen bestimmen das
Wetter - Brasiliens Stiden ist anders. Obwohl das Land
im Tal des Rio Sao Francisco das dquatorndchste Wein-
baugebiet der Erde besitzt, liegt die wirkliche Heimat
der brasilianischen Weinkultur im dquatorfernen und
stidlichsten Bundesstaat Rio Grande do Sul, genauer, im
Vale dos Vinhedos der gebirgigen Serra Gatcha.

Reportage:

3. TANZEN GEGEN DIE
PANDEMIE

Stidafrika ist das von der Corona-Pandemie mit
Abstand meist getroffene Land Afrikas. Besonders
hart traf die Krise den Weinbau und die Weingiiter am
Westkap. Doch deren Mitarbeiter tanzen gegen die
Pandemie an. [hre Videos der ,Jerusalema Challenge”
geben den Menschen die notwendige Kraft, um die
Krise meistern zu kénnen.

Hintergrund:

46 GROSSER WURF ODER
GROSSER MURKS?

Das deutsche Weingesetz wird reformiert. Seit 1971
definiert es die Weinqualitdt nach der Traubenreife -
das ,germanische“ Modell im Gegensatz zum her-
kunftsgeleiteten ,romanischen” enos-Autor Carsten M.
Stammen stiefs bei seinen Recherchen auf Kontrover-
sen und Befindlichkeiten und fragte sich am Ende, ob
diese Reform vielleicht doch nur ein Reférmchen ist.

REIFEPRUFUNG 5 6

Thomas A. Vilgis stellt diesmal die Frage, wann
Weintrauben reif sind. Klingt banal, ist aber eine
hochkomplexe Angelegenheit.
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Portrait:

DER GONNERVOM DO&
WEINBERG GOTTES

Zichron Ja'akov ist eine Gemeinde an den Hangen
des Carmel, nur wenige Kilometer siidlich der
israelischen Hafenstadt Haifa gelegen. Hierhin zog
es einige der ersten jiidischen Siedler, als sie Ende
des 19. Jahrhunderts ihre ,Schtetl” in Europa ver-
lief3en. Dank des Engagements von Baron Edmond
James de Rothschild, dem Besitzer von Chateau
Lafite, konnte Zichron Ja'akov zu einer der Keim-
zellen des jiidischen Staates werden.

Portugal
Weil3-Grau
Silvaner
72 FLUSSIGE TRAUME

Im tiefen Tal +++ Lusitanischer
Genuss +++ Alkohol kann helfen +++
Auch in Franken top +++ Herr

Ruland geht in Rente

Kurzkrimi:

UNTERGETAUCHT &/

Anfangs war Jo der Traummann, aber irgendwann
wurde Klar, dass auch er nur mit Wasser kochte.
Und er fing an zu priigeln. Als der Verkauf immer
schlechter lief, kam er auf die Idee, einen Wein im
tiefen Wasser des Sees reifen zu lassen. Der See
wurde sein Schicksal.

Kochportrait:

LA TOSCANA 94
RUSTICA

Stefano Frassineti ging einst nach England, um
die Sprache zu lernen - als Koch und Sous-Chef
kehrte er in die heimatliche Toskana zuritick.
Hier entwickelte er seinen Reis mit Esskastanien
und Bardiccio, der typischen Fenchelwurst des
Chianti Rufina.

RUBRIKEN
Cartoon 4
News 5 57

Fotos: Eckhard Supp, Morne Moraus, Darling Archive / Alamy Stock Photo
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Der Cartoon

von Klaus Stuttmann
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NEWS

FREI HAUS

Die schon frither depla-
ziert und gern auch ar-
rogant wirkende ,Eigen-
werbung“ so manches
Weinerzeugers - ,Unse-
re Weine gibt es nur in
der Spitzengastronomie
und in ausgesuchten
Weinhandlungen® - diirf-
te dem einen oder an-
deren ,Elite“-Winzer im
letzten Jahr buchstab-
lich im Hals stecken-
geblieben sein. Was wir
schon in der vorletz-
ten Ausgabe von enos
anhand einer Kkleinen
Umfrage in Europas
Weingilitern schrieben,
unterstreicht jetzt auch
ein Artikel auf forbes.
com fiir den US-ameri-
kanischen Weinmarkt:
Weingiiter, die sich fri-
her schwerpunktmaflig
auf die Gastronomie ver-
liefRen, kamen 2020 als
erste in Schwierigkeiten.
Wie Liza B. Zimmer-
mann, die Autorin des
Forbes-Artikels  analy-
siert, mussten vor al-
lem Spitzenerzeuger
in den vergangenen
Monaten nach neuen,
bis dato nicht genutz-
ten Absatzkandlen fir
ihre Weine suchen. Der
Weinversand nahm da-
bei einen unerwarteten
Aufschwung und wuchs
zwischen 2019 und
2020 um erstaunliche
27 Prozent auf 8,39 Mil-
lionen 12er-Kisten Wein.
Allerdings wurde das
Bild des wachsenden
Absatzes durch riicklau-
fige Erlose getriibt: Der

durchschnittliche  Fla-
schenpreis im Versand
sank im gleichen Zeit-
raum um 9,5 Prozent auf
,hur“36,83 USS.
Insgesamt gesehen wur-
de dieser mengenmafii-
ge Zuwachs auch durch
die Tatsache neutrali-
siert, dass der Versand
nicht nur das entfalle-
ne Restaurantgeschift,
sondern auch das des
Direktverkaufs ,ab Kel-
lertiir*  kompensieren
musste. Alles in allem
diirfte, wie digitalcom-
merce360.com schreibt,
sich der gesamte Umsatz
der US-Weinbranche
2020 nur um zwischen
+ 1 und - 1 Prozent ver-
andert haben.

LANGEWEILE IN
BORDEAUX

Bernard Magrez, der
Eigentimer einer Rei-
he von Weingiitern im
Bordelais - darunter
Chateau Pape Clément,
Chateau La Tour Carnet,
Chateau le Sartre und
Clos Haut-Peyraguey -
scheintes an der Gironde
zu langweilig zu werden.
Nachdem er in den ver-
gangenen Jahren auch
Weingiiter  aufderhalb
Frankreichs zugekauft
hat, will er sich jetzt
auch der Produktion
anderer alkoholischer
Getranke widmen und
spart nicht mit harschen
Worten iiber seine Kolle-
gen. Bordeaux habe sei-
ne Produkte nicht mehr
modernisiert, obwohl es
Weinfreunde liebten, im-

mer wieder neue Weine
zu entdecken. Sie ruhten
sich lieber auf ihren ver-
blassenden Lorbeeren
aus, anstatt die Unter-
nehmen zukunftsfahig
zu machen, zitiert ihn
vitisphere.com.

Als erstes widmet sich
Magrez derzeit der Er-
zeugung von Craft-Bie-
ren, wobei er neben de-
nen auf Chateau le Sartre
selbst gebrauten auch
solche Kkleinerer Braue-
reien vermarkten moch-
te, die Uiber keine eigene
Distribution  verfiigen.
Aber er triumt schon
von mehr. Scotch Whis-
ky, franzésischer Wodka
und Gin sind die Produk-
te, die ihn in nachster
Zukunft  interessieren
konnten.

TEURER UND
SCHLECHTER

Mit den Folgen des Bre-
xits fiir den Weinkonsum
in Grofibritannien hat
sich die Financial Times
dieser Tage beschaftigt.
Nachdem Wein dort lan-
ge Jahre an den Markt-
anteilen von Bier ,knab-
bern“ konnte, diirfte sich
das nach Einschatzung
mehrerer befragter bri-
tischer Weinhandler
jetzt dndern. Zum einen
kommen neue Kosten
fiir Zollformalitaten auf
die Branche zu, die jede
verkaufte Flasche um
einen oder anderthalb
Pfund teurer machten.
Von einzelnen Weinen
wird bereits jetzt berich-
tet, dass ihr Verkaufs-

preis in letzter Zeit von
4,70 auf 7 bis 8 Pfund
gestiegen sei. Dariiber
hinaus, so schitzten die
Befragten, konnten auch
die Transportkosten teu-
rer werden.

Hinzu kommt, dass von
den neuen Kosten eine
Reihe pauschal, also
pro Lieferung, nicht pro
Flasche anfallen. Dies
werde vor allem Kklei-
ne Lieferanten und ihre
Produkte belasten, und
konnte deshalb die Qua-
litit der importierten
Weine insgesamt beein-
trachtigen: Massenpro-
dukte wiren von den
Pauschalabgaben deut-
lich weniger betroffen
als hochwertige Weine
aus  Kleinstproduktio-
nen und koénnten diese
verdrangen. Ob deshalb
auch die europaischen
Lieferlander, die aktuell
knapp drei Viertel des
Weinumsatzes auf dem
britischen Markt fiir sich
verbuchen, Marktanteile
an  Ubersee-Weinbau-
lander abgeben miissen,
steht noch in den Ster-
nen. Von Sudafrika wird
berichtet, dass es seine
Exporte nach Grof3bri-
tannien 2020 erheblich
steigern konnte. Ob das
aber auch fiir die grofden
Lieferlander Neuseeland
(tiberschaubare Produk-
tionsmengen) oder die
USA (einem Handelsab-
kommen hat Joe Biden
gerade schlechte Karten
bescheinigt) gilt, bleibt
abzuwarten.
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Ortstermin

Wein am Strom
D(o)u(e)ro

ie gehoren zu den schonsten Landschaften der
Welt: Weinstrome, jene grofien, manchmal
auch etwas kleineren Wasserldufe Europas
und der Neuen Welt, an deren Ufern ideale Be-
dingungen fiir Rebkulturen herrschen. Sie bilden den
geographischen Zusammenhalt und die klimatischen
wie pedologischen Grundlagen fiir die renommiertes-
ten Roten und Weifden, die bekanntesten Herkunfts-
bezeichnungen. Sie heifen Mosel und Rhein, Loire,
Rhéne oder Gironde, Donau, Ebro und Etsch, Murray,
Main, Napa River, Po und Darling. Und natiirlich Du-
ero alias Douro.
Von seiner Quelle im Iberischen Randgebirge, das sein
Tal von dem des Ebro trennt, bis zur Atlantikmiindung
in Porto bietet der einer ganzen Reihe hervorragen-
der Appellationen ideale Bedingungen: Ribera del Du-
ero, Toro, Zamora, Arribes und Rueda am spanischen
Lauf des Flusses, Dou-
Er ist die Heimat hervorragen- ro und Porto, Tavora e

der Weine, vom roten Ribera Varosa, Ddo, Bairrada
sowie Vinho Verde am

del Duero bis hin zum Portwein portugiesischen.
Denlandschaftlich spek-
takuldrsten Teil des Duero-Douro-Tales bilden die
steilen Terrassen zwischen dem portugiesischen Vila
Real und der Grenze zu Spanien, wo die Trauben fiir
den traditionsreichen Portwein und fiir die erst in
den letzten Jahrzehnten entstandenen grofien Roten
wachsen, die wir fiir die ,Flissigen Traume“ dieser
Ausgabe von enos verkostet haben. Die kulturell inte-
ressanteste Stadtist ohne Zweifel Porto, das zu Anfang
des Jahrtausends sogar den Titel einer europdischen
Kulturhauptstadt trug. In den Lagerhallen am ande-
ren Douro-Ufer, in Vila Nova de Gaia, reift noch heute
der Portwein, auf dem Fluss liegen die ,rabelos®, die
traditionellen Boote, mit denen einst die Fisser des
jungen Weins der Kellereien am Oberlauf bis vor die
Kellereien an der Miindung transportiert wurden.

Foto: Eckhard Supp
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Porto ist die zweitgroRte Stadt Portugals und Namensgeber eines der berihmtesten Weine
der Welt. Auf den ,rabelos“ wurden einst die fertig vergorenen Weine stromabwaérts zum
Reifen in den Kellereien von Vila Nova de Gaia transportiert.
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Die FliRe unzahliger Weinfreunde haben die ,galets” der rue du
Tertre de la Tente in Saint-Emilion rundgeschliffen.

Foto: Heurisko / Saint Emilion Tourisme
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Ortstermin

Gepflasterter
Wein

ous les pavés, la plage! Unter dem Pflaster, der
Strand! So lautete einer der Slogans der Pari-
ser Studentenproteste von 1968. In der Borde-
laiser Weinbaugemeinde Saint-Emilion miisste
es eher heiflen, unter dem Pflaster, der Wein. Denn
in den romantischen, steilen und engen Gassen zwi-
schen den Grand-Cru-Weinbergen der ,rive droite®
des rechten Gironde-Ufers findet man nicht nur, wie
(fast) jeder weif}, Spuren der Romer aus Zeiten des
Dichters Ausonius, als hier erste Weinberge angelegt
wurden, sondern vor allem solche aus dem nordli-
chen Europa.
Es war eine Art Dreieckshandel, wiewohl wesentlich
harmloser als jener grausame Tausch afrikanischer
Sklaven gegen Zucker aus der Karibik, der viele der
grofden Hafenstddte Nordeuropas reich gemacht hat.
In diesem Fall ging es um Wein gegen Pflasterstei-
ne. Genauer gesagt, um die Pflastersteine, iiber die
man heute noch in einigen Gassen und Straflen von
Saint-Emilion oder Bordeaux stolpern kann.
Die ,galets”, wortlich Kiesel, die hier vor Jahrhunder-
ten verlegt wurden, stammten ndmlich aus England
und Deutschland, unter anderem auch aus Liibeck, wo
man die Schiffe, die den begehrten ,Rotspon“ von der
Gironde geliefert hatten, fiir die Riickfahrt mit Steinen
belud. Dies nicht etwa, um die falligen Weinrechnun-
gen zu bezahlen, sondern, um zu verhindern, dass die
ohne Fracht viel zu leichten Segler Opfer von Stiirmen
und Wellen werden konnten.
Einmal in der Gironde angekommen, durften die Ka-
pitdne ihre im Grunde wertlose Fracht nicht einfach
tiber Bord werfen. Das hitte den Hafen und damit den
gesamten Seehandel blockiert. Statt dessen mussten
sie die Menge Steine, die sie an Bord hatten, pingelig
genau deklarieren und sie dann den Pflasterern der
Region zur Verfiigung stellen.
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Ortstermin

Nachster Halt:
Merlot

hiojiri, die in den Bergen der japanischen Pro-
vinz Nagano versteckte Kleinstadt westlich
von Tokyo, ist bestimmt keine Berithmtheit.
Vom Rummel der Winterspiele 1998 fast un-
beriihrt geblieben, sind fiir Touristen im Grunde nur
die aus der Edo-Zeit, der Zeit der Tokugawa-Shogu-
ne, erhaltenen Stadtviertel von Interesse. Immerhin
aber besitzt Shiojiri an seinem stidlichen Stadtrand
zwei Handvoll Weingiiter bzw. -kellereien sowie einen
weltweit wohl einzigartigen , Weinberg*.
Am Nordende der Bahnsteige 3 und 4 des Haupt-
bahnhofs ,Shiojiri Station, auf denen auch die Ziige
von und nach Tokyo einrollen, und in fast unmittel-
barer Nahe zur ortlichen
Von den Hangen um die Ge-  Suntory Winery, warten

T b fiir ei der best mit Weinreben bedeckten
raubenturemen derbesten Pergeln, die schon 1988 aus-

Merlot-Roten Japans  gepflanzt wurden. Initiiert
wurde diese ungewohnliche

Rebanlage vom ortlichen Fremdenverkehrsamt, das
sich von den Bahnsteigreben ein wenig Werbung fiir
die lokale Tourismus- und Weinindustrie erhoffte.
Dass die Stocke neben Niagara-Trauben - wohl
wegen des kiihlen Klimas - auch Merlot tragen, ist
dabei kein Zufall: Nicht zufallig ist Shiojiri immerhin
die Heimat eines der renommiertesten Rotweine des
Landes, des Kikigahara Merlot. Gepflanzt wurden die
Bahnsteigreben unter der Anleitung von Winzern
der Stadt durch Mitarbeiter des Verkehrsamts und
freiwillige Helfer, die auch heute noch die ,Wein-
bergs“arbeit bis hin zur Ernte sicherstellen.
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Die Reben auf den Bahnsteigen 3 und 4 des Hauptbahnhofs von Shiojiri in
der japanischen Provinz Nagano haben nicht nur dekorative Funktion.
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Foto: Shiojiri Tourist Association
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SAUDADE

Rio und der Amazonas sind weit, statt Karneval wird Oktoberfest
gefeiert, Nebel und Regen bestimmen das Wetter - Brasiliens Stiden
ist anders. Das gilt auch flr den Weinbau des Landes, der zwar der
drittgrofite des sidamerikanischen Kontinents ist, von dem aber
hierzulande die wenigsten schon einmal gehort haben drften.
Obwohl das Land im Tal des Rio Sdo Francisco das aquatornachste
Weinbaugebiet der Erde besitzt, liegt die wirkliche Heimat der bra-
silianischen Weinkultur im aquatorfernen und sidlichsten Bundes-
staat Rio Grande do Sul, genauer, im Vale dos Vinhedos der gebir-
gigen Serra Galcha.

B Text und Fotos von Eckhard Supp
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rasiliens Weinbau
geht auf das 19. Jahr-
hundert zuriick, aber
noch immer ist der
grofdte Teil der Rebfla-
chen mit so genannten amerika-
nischen oder franzosischen Hyb-
rid-Rebsorten, Kreuzungen aus
verschiedenen, auf dem ameri-
kanischen Kontinent beheima-
teten Rebsorten mit Vitis-vini-
fera-Sorten bestockt. Aus ihnen

wurde und wird im besten Fall }t
Traubensaft gepresst, oder aber 2
sie wurden zu dicklich-siiRen, -

oxidativen, fiir europaische Gau-
men gewdhnungsbediirftigen,
wenn nicht gdnzlich ungenief-
baren Weinen vergoren. Erst in
den 1990er Jahren begann man
damit, ,fine wines“ aus europa-
ischen Qualitiatsrebsorten zu er-
zeugen.

Diese Umstellung des Weinbaus
auf europaische Vinifera-Sorten
wurde zu einer Frage des Uber-
lebens fiir Winzer und Kellerei-
en, nachdem die Regierung in
Brasilia Mitte der 1990er-Jahre
beschlossen hatte, das Land fir
Weinimporte zu offnen - Chile
und Argentinien standen bereit,

Nebel statt Sonne, Oktoberfest
statt Karneval - Rio und der
Amazonas sind weit, Brasiliens
Suden ist anders

die Markte mit ihren Roten und
Weifden zu fluten, und Brasiliens
Weinfreunde griffen nur allzu
begierig nach den Weinen der
Nachbarldander. Dass paradoxer-
weise die einheimischen Weine
im Unterschied zu den impor-
tierten mit einer Sondersteuer
in Hohe von 53 Prozent belegt
wurden, half auch nicht wirklich
weiter - bis in die jingste Ver-
gangenheit stammten zwei von
drei in Brasilien getrunkenen
Flaschen aus dem Ausland. ,Das
grofdte Problem des brasiliani-
schen Weinbaus sind die Brasi-
lianer”, lautete ein gefliigeltes
Wort, das man immer wieder zu
horen bekam.
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Nebel im Vale dos Vinhedos, dem Tal der Weinberge (vorhergehende Doppelseite) - Bra-
siliens Weinberge sind noch weithin von Isabella-Hybridsorten gepragt, wie hier, an der
Straf’e zur Kellerei Casa Valduga.
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Toskana? Steiermark? Franken? Burgund? Alles falsch! Der Weinbau in Brasiliens
Suden hat wenig von Samba und Saudade, dafiir umso mehr vom fernen Europa.
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In Bento Gongalves, der Weinhauptstadt Brasiliens, findet einmal im Jahr eine
groRe Verkostung der neuen Jahrgange statt. Hunderte Weinfreunde pilgern dann
auf die Serra Galcha und arbeiten sich in fast absoluter Stille durch die zahlrei-
chen Weinmuster, die sie - ganz im Gegensatz zu den Gepflogenheiten manch
anderer Weinbaulander - mit Sachkenntnis und vor allem Bescheidenheit
bewerten. Einer der besten Rotweine des Landes, der ,,Lote 43“ der Kellerei Miolo,
wachst nur unweit von hier im Vale dos Vinhedos (u. L.). Alto Feliz, wo das Weingut
Don Guerino hervorragende Rote keltert, ist eines der Zentren der italienischen

Community Siidbrasiliens (u.r.).

uf den internationa-
len Mairkten wieder-
um hatten brasiliani-
sche Weine kaum eine
Chance, wohl auch deshalb, weil
eine Rebsorte, die fiir eine ge-
wisse Alleinstellung - und damit
auch fiir Erfolg - hatte sorgen
konnen, noch heute fehlt. Wo
Chile seine Carmeneére hat,
Australien mit Syrah alias
Shiraz glanzt, Argentinien
den Malbec und Sudafrika
den weiflen Chenin blanc
und den roten Pinota-
ge haben, kann Brasilien
nichts wirklich Gleichwer-
tiges, keine wirkliche ,unique
selling proposition“ vorweisen.
Jahrzehnte vor den europdischen
Rebsorten waren europdische
Weinbauern im Bundesstaat Rio
Grande do Sul eingezogen. Hier
blickt man mit Stolz auf italie-
nische Winzerfamilien, deren
Vorfahren sich vor fast 150 Jah-

ren niederlieffen - nur wenig
spater als die Deutschen, deren
Spuren von Nuovo Hamburgo bis
Blumenau uniibersehbar sind,
hiibsche Fachwerkhduser und
Oktoberfeste inklusive. Es soll in
der deutschstimmigen Commu-
nity noch Menschen geben, die
kein Wort Portugiesisch spre-

DEN NACHFAHREN DER EURO-

PAISCHEN EINWANDER IST EINE

DER SPANNENDSTEN KATEGO-
RIEN DES BRASILIANISCHEN
WEINBAUS ZU VERDANKEN

chen, nur das altschwabische
Idiom, mit dem der Besucher aus
Deutschland auch heute noch
gelegentlich begriifdt wird, auch
wenn er dann vielleicht kein ein-
ziges Wort versteht.

Den Nachfahren dieser Europaer
ist auch eine der spannendsten
Produktkategorien des brasilia-

nischen Weinbaus zu verdanken -
die der flaschenvergorenen
Schaumweine. Die brauchen sich
auch vor hochwertigem Cham-
pagner nicht zu verstecken und
profitieren von einer beson-
deren Charakteristik der hier
kultivierten Weifdweinsorten,
Chardonnay allen voran. Dessen
Weine weisen nicht selten
einen auch im Vergleich
zu Europa extrem hohen
Anteil an Weinsdure bei
gleichzeitigem fast voll-
stindigem Fehlen von Ap-
felsaure auf - trotz dieser
Saurewerte glinzen sie
deshalb mit ungewdhnlicher ge-
schmacklicher Ausgewogenheit.
Die Prickler waren es auch, die
als erste Erfolg bei den Konsu-
menten hatten. Und zwar so gro-
3en, dass in Weingiitern wie Don
Giovanni - das italienische Erbe
ist im Namen verankert - nach
einigen Jahren mit wenig tber-
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zeugenden Versuchen Rotweinreben wie Cabernet
franc gerodet und durch Chardonnay oder auch
Pinot noir fiir die Schaumweinproduktion ersetzt
wurden: Die fein perlenden, gleichzeitig aber dich-
ten, fest strukturierten und im besten Fall sogar
recht komplexen Weine gehoren auch heute noch
zu den Stirken vieler Kellereien und Weingiiter auf
der Serra Gatcha.

22 | enos TiTeL

ass die Brasilianer Schwierigkeiten ha-
ben, die Qualitdt ihrer eigenen Produkte
richtig einzuschitzen, kann man anléss-
lich der groflen Verkostung der neu-
en Weinjahrgédnge erleben, die in jedem Friihjahr
in Bento Gongalves, der Weinhauptstadt von Rio
Grande do Sul stattfindet. Wer hier inmitten von
mehreren hundert Weinfreunden und -profis, die in




Nur selten blitzt auch in den Weinbergen von Rio Grande do Sul ein wenig brasilianische
Exotik auf, wie im Weingut Don Giovanni mit seinen Arraucariabdumen.
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Koniginnen oder Prinzessinnen, die lieber ein Glas Rotwein heben, als in Rio Samba zu
tanzen: Auch diese Weinhoheiten diirfen natdrlich bei der alljahrlichen Verkostung in

Bento Gongalves nicht fehlen.

fast absoluter Stille - schon das
ist fir Europder ungewohnt -
verkosten, einen dieser fruchti-
gen und festen Weiflweine gut
oder sehr gut bewertet, erntet
erst einmal unglaubige Blicke.
Selbst der nationale
Weinfiihrer Brasiliens
verteilte lange Zeit nur
Noten, bei denen man
hierzulande vermutlich
erst mal kontrollieren
wiirde, ob wenigstens
der Preis stimmt -
im Unterschied zum vollmun-
digen Eigenlob, das in anderen
Liandern gerne verspriitht wird,
eine durchaus sympathische Ei-
genschaft.

24 | enos TITEL

Wie die Landschaft und das Kli-
ma, strahlen auch die Menschen
in diesem Teil Brasiliens nicht
wirklich viel Samba-Feeling, da-
fiir aber jede Menge Bossa Nova
oder ,saudade” aus - das Lebens-

IN DIESEM TEIL BRASILIENS
SUCHT MAN VERGEBLICH NACH
SAMBA-FEELING. DAFUR GIBT ES

UMSO MEHR SAUDADE

gefiihl der lusitanischen Kultu-
ren, das deutlich mehr Traurig-
keit oder Weltschmerz als flotte
Sonne-Strand-und-Meer-Stim-
mung zeigt. Statt leichtbeklei-

deten Hiiftschwingens, was im
kiithlen Klima der Serra Gaucha
ohnehin nicht wirklich ange-
bracht scheint, findet man hier
eher Besinnlichkeit, mehr ,Girl
from Ipanema*

Das kiithle Klima sorgt
auch fiir eines der gro-
Ben Probleme im Wein-
bau von Rio Grande do
Sul, das man als Wein-
freund aus kiihleren
Breiten hier kaum ver-
muten wiirde: Es betrifft
die phenolische Reife vor allem
bei (spat reifenden) Rotweinsor-
ten, die den Genuss so mancher
Flasche zu so etwas wie einer
Mutprobe werden lasst. Griine



Die Weinberge von Casa Valduga,
Miolo und Don Giovanni (v. 0. n. u.)
gehoren zu den besten Brasiliens.
Oder stammen diese Fotos etwa
doch aus Europa?
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Aromen und harsche Tannine,
aus denen auch brasilianische
Winzer kein Geheimnis machen,
haben dann wirklich gar nichts
mehr vom Samba-Feeling.

obei: Es wire
schlichtweg un-
gerecht, die Still-
weine der Serra
Gaucha iiber einen so kritischen
Kamm zu scheren. Denn es gibt
sie auch, die Weine, vor allem
Rote, die Rhythmus im Blut ha-
ben. Dabei kommt ausgerech-
net eine der GrofRkellereien des
Gebiets, die Vinicola Miolo im
Vale dos Vinhedos bei Bento
Gongalves, mit ihren verschiede-
nen Marken dem Rhythmus und
dem Lebensgefiihl Brasiliens am
nachsten.
In deren Weinen dominiert zwar
auch das eher Ruhige, Medita-
tive, die ,saudade”, und nicht
die iberschaumende Freude
des Sambas, wobei die Weine
noch etwas zu sehr nach euro-
paischem - manche sagen in-
ternationalem - Strickmuster
gemacht wirken. Aber: Mit einer
Produktpalette, die von den wei-
fRen Chardonnay, Viognier, Pinot
grigio und Moscato bis zu den
roten Tempranillo, Syrah, Gamay
oder Cabernet sowie einigen
portugiesischen Sorten reicht -
Konkurrenten wie Don Querino
arbeiten sogar mit ausgefalle-
nen italienischen Varietiten wie
Teroldego oder Ancelotta - tanzt
die Kellerei erfolgreich auf vie-
len Hochzeiten. Da miisste sich
doch irgendwann auch ein star-
ker Imagetrdger finden lassen,
der die brasilianischen Wei-
ne auch auf den europdischen
Maiarkten zu Erfolgsprodukten
werden lasst.

Seite an Seite: In Brasiliens Weinbauregionen findet
man fast alles an Rebsorten und Erziehungsformen,
was der Weltweinbau kennt.
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Von den Weinbergen der Miolo-Kellerei geht der Blick Uiber die ,,Burg® der Vinicola
Cave de Pedra bis hin zu den Kirchtlirmen von Monte Belo.
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Wenn der Dunst das Vale dos Vinhedos einhillt, ist selbst
Brasiliens Renommierkellerei Miolo nur noch an ihrem
charakteristischen Turm zu erkennen.
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udafrika ist das von der Corona-Pandemie mit Abstand am schwersten getrof-
fene Land Afrikas. Hier gab es uber die Halfte aller registrierten Infektionsfal-
le des Kontinents, und die 27.000 Covid-Toten wurden von keinem anderen
afrikanischen Land auch nur annahernd erreicht. Besonders hart trafen die
wirtschaftlichen Folgen der Pandemie Stidafrikas Weingtter. Doch deren Mitarbei-
ter tanzten gegen die Krise an. lhre Videos der ,, Jerusalema Challenge“ machtenim
Internet Furore und gaben den Menschen des Westkaps dringend benétigte Kraft.
Afrika-Korrespondent Christian Putsch fuhr fiir enos ins Weinbaugebiet von Stellen-
bosch und sprach mit den Akteuren dieser erstaunlichen Bewegung.




Nach Jahrzehten auf Lan-

eit 41 Jahren hatte Mona
Blaauw schon auf de
Lanzerac gearbeitet, ei-
nem der bekanntesten
Weingiiter  Siidafrikas,
aber jetzt fiihlte sich die 57-jah-
rige Angestellte zum ersten Mal
ein wenig prominent. Hunderte
Nachrichten gingen
bei ihr ein, nachdem

Zerac fUhlte SiCh ,,Ta nte SlCh 1hr Tanzvideo im
Mona“ zum ersten Mal ein  vergangenen Sommer
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wenig prominent

in den sozialen Netz-
werken verbreitet
hatte. ,Grofdartig, Tante Mona“
schrieb eine Verwandte. ,Du
hast es drauf”, eine Freundin.
,Ich habe es wirklich noch gut
drauf, grinst Tante Mona inner-
lich. Mit der schwer gebeutelten
Belegschaft der schicken Wein-
farm hatte sie im August den ,Je-
rusalema“Tanz einstudiert und
schlieflich gefilmt. Mit Drohne,
Kameraleuten und allem Drum
und Dran.

,Das kam zum richtigen Zeit-
punkt® erzadhlt Blaauw, ,wir
brauchten etwas, das uns wieder
aufbaut.” Zwar war das Team von
Lanzerac nicht zuletzt dank stren-
ger Sicherheitsvorkehrungen
von schweren Erkrankungen ver-
schont geblieben, die wirtschaft-
lichen Folgen des wohl strengsten
Lockdowns der Welt aber bekam
das Weingut deutlich zu spiiren.

Die zwar entschlossene, aber
nicht in allen Punkten nachvoll-
ziehbare Reaktion der Regierung
auf die erste Infektionswelle hatte
die Existenzgrundlage des Wein-
baus so stark gefahrdet, wie sonst
nur noch die der Reisebranche.
Wahrend einer neunwdchigen
Ausgangssperre wurde zeitweise
auch noch der Verkauf von Alko-
holika verboten, und einige Wo-
chen lang war selbst der Export
untersagt. Eine Katastrophe, denn
schliefdlich wird rund die Halfte
des siidafrikanischen Weins im



Mona Blaauw, ,Tante Mona“ (li.), hatte die
Initiative zur ,,Jerusalema Challenge“ auf dem
Weingut Lanzerac (re. u.) ergriffen. Hier wie auf
Vergelegen (re. o.) stidlich des Helderbergs

wurde wochenlang geplant und gelibt.

Ausland getrunken. Bis zu 18.000
Jobs seien gefahrdet, bilanzierte
der Branchenverband ,Wines of
South Africa“ schon im April ver-
gangenen Jahres.

och es ist wohl eine

der Eigenheiten des

Landes, dass sich auch

in schier ausweglosen
Situationen immer wieder Ereig-
nisse einstellen, die der Nation
neue Kraft geben. 1995, nach den
schwierigen Jahren des Uber-
gangs vom Apartheid-Regime zur
Demokratie, war der sensationelle
Gewinn der Rugby-Weltmeister-
schaft ein solches Event. Prasident
Nelson Mandela iiberreichte die
Trophde im griinen Teamtrikot an
den weifden Mannschaftskapitin
Francois Pienaar - eine grof3ziigi-
ge Geste der Versohnung. Schlief3-
lich war die Rugbymannschaft der
ganze Stolz der weiflen Minder-
heit, die sich so lange an die Macht
geklammert hatte. Als dann 2010
die Korruptionsherrschaft Jacob
Zumas ihren Lauf nahm, erlebte
die Welt die erste Fufdballwelt-
meisterschaft auf afrikanischem
Boden - trotz hoher Kosten und
trotz des frithen Ausscheidens der
Gastgebermannschaft ein Erfolg
fiir die Nation am Kap der Guten
Hoffnung.

en Hoffnungsschim-

mer in der Corona-Kri-

se bescherte dem

Land dann schliellich
JJerusalema’, einer der weltweit
erfolgreichsten Hits des letzten
Jahres von DJ ,Master KG“ mit der
Sangerin Nomcebo Zikode. Ver-
offentlicht worden war der zwar
schon Ende 2019 und im Land
selbst auch bereits durchaus po-
pular. Weltweiten Ruhm erlangte
er aber erst, als eine Gruppe an-
golanischer Jugendlicher mitten
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im Lockdown nach seiner Musik
tanzte und das Video dieser Per-
formance auf Youtube veroéffent-
lichte.

Tausende Nachahmer auf al-
len Kontinenten, darunter viele
Krankenschwestern und Arzte
im Coronaeinsatz, lieflen sich in
der Folge vom Hashtag ,Jerusale-
ma Challenge” animieren, es der
Gruppe gleich zu tun. Uber eine
Milliarde Mal wurde der Song in
der Folge gestreamt, allein das of-
fizielle Video erreichte 300 Millio-
nen Aufrufe auf Youtube. Auf der
Musikerkennungsplattform ,Sha-
zam“ wurde kein Song haufiger
gesucht als ,Jerusalema“

So gelangte schliefdlich auch Mona
Blaauw zu Berithmtheit; und mit
ihr die Kollegen der Belegschaft
von Lanzerac, die, wie die Dut-
zender anderer studafrikanischer
Weingiiter, den Tanz mit dem
Suchtpotenzial einstudierten.
Wochenlang libten sie die Schrit-
te; Blaauw legte mit ihrem Sohn
und den Kindern ihrer Schwester
zu Hause Sonderschichten ein.
L, Wir tanzen an den Wochenenden
bei uns zu Hause sowieso viel”,
erklart sie, ,das hat Jung und Alt
zusammengebracht. Es war so
grofiartig zu sehen, wie nach dem
langen Lockdown unser Lebens-
geist zuriickkehrte.”

inen Tag wie den der Auf-
zeichnung hatte die Lan-
zerac-Belegschaft noch
nicht erlebt. Fiinf Stunden
tanzten alle, die Lust hatten — und
das waren fast alle -, angefeuert
von den Gasten die langsam wie-
der den Weg nach Stellenbosch ge-
funden hatten. Das Management
hatte sogar einen Kameramann
mit Drohne organisiert. ,Wir ha-
ben das Lied bestimmt 30 Mal ge-
tanzt erinnert sich Blaauw, ,,und

Das Weinbaugebiet von Stellenbosch im Schatten der
Stellenbosch- und Helderberg-Mountains gehort zu
den landschaftlich schénsten im Weltweinbau.
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ich habe am Abend meine Beine
gespirt. Aber es war ein fantasti-
scher Tag. Wir hatten eine Menge
Spaf3, und ich bin sehr froh.”

,Wir haben das nicht als Marke-
tingaktion gemacht, sondern um
die Moral unserer Mitarbeiter
hoch zu halten®, erklart Johan van
Zyl, der Manager des Lanzerac-Re-
staurants, ,nach den schwierigen
Wochen fanden wir das wichtig.“
Teilweise habe das Weingut ja
vorher ,wie eine Geisterstadt”
gewirkt, berichtet er, ,das war de-
primierend.“ Der Tanz sollte auch
die Rickkehr des Lebens auf die
Lanzerac-Farm symbolisieren, die

fraglos zu den schicksten des Lan-
des gehort. Passender ware wohl
das Wort ,Uberleben” gewesen.
Immerhin: Keiner der 150 Mitar-
beiter wurde entlassen, trotz der
herben Verluste. Das schafften
langst nicht alle Konkurrenten.

idafrika ist mit seinen tliber
500 Weinerzeugern und
knapp 3.000 Traubenpro-
duzenten der Welt acht-
grofiter Weinerzeuger; die Wein-
branche ist einer der wichtigsten
Arbeitgeber am Westkap. 2019
waren noch stolze 974 Millionen
Liter Wein gekeltert worden, die




Einnahmen aus dem Export hat-
ten sich auf fast eine halbe Milliar-
de Euro belaufen. Doch die Verlus-
te im Coronajahr waren enorm; es
kam kaum ein auslandischer Tou-
rist, und die Kaufkraft der Studaf-
rikaner liefd stark nach. Alleine im
zweiten Quartal brach die Wirt-
schaft des Landes um 51 Prozent
im Vergleich zum Vorjahr ein.

rotz aller Schwierig-
keiten versuchten viele
Weingiiter, den arme-
ren Gemeinden in ihrer
Umgebung zu helfen. Die waren
schliellich mangels finanzieller

Riicklagen besonders hart von der
Krise betroffen. So bereitete das
Vergelegen Estate mehrere Wo-
chen lang 200 Mahlzeiten am Tag
fir Hilfsbediirftige zu; insgesamt
mehr als 10.000 nahrhafte Porti-
onen. Das Leid, das die 125 Mitar-
beitererlebten, gingweitiiberdie -
letztlich unbegriindete - Angst
vor dem Verlust des eigenen Ar-
beitsplatzes hinaus.

Auch auf Vergelegen bot der ,Jeru-
salema“-Tanz dringend benétigte
Ablenkung von der Pandemie. So
etwa fiir Damian Jardium, 22, der
erst im Oktober 2019 als Koch im
Edelrestaurant des Estates ange-

Foto: Eckhard Supp
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fangen hatte. Es war sein erster
Job nach dem Studium gewesen,
und schon nach wenigen Monaten
musste er zusammen mit den an-
deren Kéchen tiberlegen, wie die-
se Krise in der Kiiche zu bewilti-
gen sei. Fir die lokale Kundschaft
wurde das Menu modifiziert, die
Preise wegen des fehlenden inter-
nationalen Publikums etwas ge-
senkt. ,Wir haben Fine Dining er-
schwinglich gemacht und hatten
deshalb viele neue einheimische
Gaste, analysiert er. ,Wir haben
uns schnell angepasst.
Natiirlich hatte sich der
junge Mann sein erstes
Jahr im Berufsleben in je-
der Hinsicht anders vorge-
stellt; obwohl durchaus extrover-
tiert, hatte er es sich nie traumen
lassen, dass er einmal mit einem
Tanz auf sich aufmerksam ma-
chen wiirde.

38 | enos reporTaGE

uch das Team von Ver-

gelegen hatte wochen-

lang geiibt. Ganz syste-

matisch, zunachst jede
Abteilung fiir sich, dann schlief3-
lich mit tiber 100 Personen vor
Kameras, zwischen den mehr
als 300 Jahre alten Kampferbau-
men des Weinguts. ,Wir haben
das Beste aus dem Schlimmsten
gemacht’, betont Jardium, ,man
muss sich anpassen konnen. Das
ist die einzige Konstante im Le-
ben.”

»DIE PANDEMIE HAT ALLE
MEINE PLANE DURCHEINANDER
GEBRACHT*, SAGT ROSELYN

Auch Kellnerin Roselyn Wasara-
kunze tanzte begeistert mit. Die
26-]Jahrige stammt aus Simbabwe,
das schon vor der Pandemie wirt-
schaftlich am Boden gelegen hat-

te. Sie arbeitet hart, unterstiitzt
mit ihrem Gehalt die Familie in
der Heimat und studiert neben-
bei noch Maschinenbau. ,Diese
Pandemie hat alle meine Plane

durcheinandergebracht®, erklart
sie, ,auch meine Universitat war
wegen des Lockdowns lange ge-
schlossen.”

Wasarakunze = bekommt  ihr
Grundgehalt weiter, aber die so
wichtigen Trinkgelder fallen we-
gen der ausbleibenden Kund-
schaft natiirlich weg. ,Das ist
schon schlimm, weil ich we-
niger Geld nach Hause schi-
cken kann“, beklagt sie. ,Ich
tanze beim Putzen, dann ver-
gesse ich alles um mich her-
um.” ,Jerusalema“ habe nicht nur
ihr neuen Mut gegeben, sondern
auch vielen, die das Video sahen.
,Das ist grofartig, die Erfahrung
ist fir mich unvergesslich.”



Jardium wie Wasarakunze hatten
grofie Sorgen um ihren Arbeits-
platz gehabt, doch der Besitzer
von Vergelegen, der Bergbau-
konzern Anglo American versi-
cherte den Mitarbeitern, dass
man die Krise ohne Entlassungen
iberstehen wolle - langst keine
Selbstverstandlichkeit; immerhin
musste unweit des Weinguts ein
Restaurant von internationalem
Ruf zumindest vorerst die Pforten
schliefien.

ieses Versprechen war
aber wohl die Voraus-
setzung dafii, dass
das Video des Tanzes
solche Lebensfreude versprihen
konnte - trotz obligatorischer
Masken, trotz der Sicherheitsab-
stdnde und komplett niichterner
Performance. Wie auf den meis-
ten siidafrikanischen Weingiitern

Wahrend der Pandemie waren ausnahmsweise einmal nicht Weine
die Stars von Weingiitern wie Vergelegen oder Lanzerac, sonderen
deren tanzende Mitarbeiter: Stephanie (Vergelegen), Roselyn
(Vergelegen), Jonathan (Lanzerac), Elani (Lanzerac), Damian
(Vergelegen) oder Arno Johan (Vergelegen, v. l. n. r.).
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gilt namlich auch auf Verlegen
wiahrend der Arbeit strenges Al-
koholverbot. ,Es hat einfach Spaf3
gemacht”, resiimiert Jardium, der
selbst Monate nach dem Video
noch jeden einzelnen Schritt aus
dem Effeff beherrscht. ,Wenn man
tanzt, kann man nicht an das Co-
ronavirus denken.”

as Virus beherrscht

die Gedanken im All-

tag schliefllich schon

genug. Zu dieser Ein-
sicht gelangte selbst Stdafrikas
Prasident Cyril Ramapho-
sa. Er Er outete sich als Fan
des Songs. ,Wir als Nation
erobern mit der ,Jerusale-
ma-Challenge” bei der junge
und alte Menschen in Frankreich,
England, Jamaika, Angola und so-
gar im paldstinensischen Ost-Je-
rusalem mitmachen, die Welt im
Sturm®, erklarte Ramaphosa und
rief die Bevolkerung des Landes
dazu auf, den Nationalfeiertag am

40 | €NOS REPORTAGE

24. September tanzend zu ver-
bringen.

Siidafrika hat seine Musiker im-
mer geblihrend gefeiert - in guten
wie in schlechten Zeiten. Das Land
brachte in der Vergangenheit Jazz-
kiinstler von Weltklasse wie Hugh
Masekela oder Abdullah Ibrahim
hervor, die Sdngerinnen Miriam
Makeba und Brenda Fassie san-
gen mit beachtlicher Wirkung ge-
gen die Apartheid an; und Johnny
Clegg, der ,weife Zulu“, machte
sich ebenfalls in dieser Hinsicht
verdient. Auch aktuell ist ,Master

DIE MITARBEITER AUF VILLIERA
HABEN IN DER KRISE GROSSE
KREATIVITAT BEWIESEN

KG“ langst nicht der einzige siid-
afrikanische D] mit internationa-
lem Erfolg. In der Elektro-Szene
ist beispielsweise das Duo ,Gold-
fish“ fest etabliert; der ,Soweto
Gospel Choir” gewann bereits drei
Grammy-Awards.

Es sieht so leicht und spielerisch aus, aber jeder
Schritt muss sitzen. Der Tanz der ,,Jerusale-
ma-Challenge® hat in wenigen Monaten die Welt
erobert. Dass Lebensfreude und Lebensqualitat
in Stidafrikas Weinbaugebieten einen hohen Stel-
lenwert genieRen, wird auch beim Spaziergang
durch Stellenbosch und die nahe gelegenen
Erdbeerplantagen deutlich.

Diese Erfolgsgeschichte freut auch
Cathy Brewer, die Marketingche-
fin des Weinguts Villiera nordlich
von Stellenbosch. ,Das ist aber
nichts im Vergleich zu dem Stolz,
den ich fiir mein Team verspiire®,
sagt sie. Thre Mitarbeiter hitten
in der Krise grofie Kreativitét be-
wiesen, rotierten im Schichtbe-
trieb, um moglichst viel Abstand
zueinander halten zu kénnen.
Die ersten Monate der Krise wa-
ren schwierig, die Arbeiter biif3-
ten zehn Prozent des Gehalts ein,
die Direktoren weit mehr. Das
kleine Weingut improvi-
sierte und konnte so Ent-
lassungen vermeiden. Der
Online-Shop wurde ausge-
baut; Brewer verzeichnete
in dieser Abteilung zuletzt eine
Steigerung um 600 Prozent.

Auch beim Export in Lander wie
etwa die Niederlande gab es Fort-
schritte, und nach der Aufhebung
der Verkaufssperre habe es im
August sogar Lieferengpidsse ge-
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Beeindruckendes Setting, beeindruckende Performance: Auf Vergelegen tanzen
die Mitarbeiter ihre ,,Jerusalema-Challenge“ unter 300 Jahre alten Kampferbau-
men (vorhergehende Seite), wahrend man auf Lanzerac zum Uben auch schon
mal in den Weinkeller geht.
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geben, so grofd war die Nachfrage.
,Wir haben das Coronavirus gut
fernhalten kdnnen®, sagt Brewer,
yviele Arbeiter leben auf der
Farm, wir konnten die Kontakte
minimieren und uns gegenseitig
aushelfen. Da wurde noch mehr
Gemiise im Garten angebaut als
ohnehin, damit man nicht so oft in
die Geschifte musste.”

ber nach Monaten des

Lockdowns hatte sich

eine gewisse Miidig-

keit eingestellt. ,Wir
wussten nicht, ob diese Pandemie
unsere Existenz gefihrden wiir-
de” erinnert sich Brewer. Zweifel
schlichen sich ein. Und der gesel-
lige Trubel, der das Weingut fri-
her gekennzeichnet hatte, fehlte.
Genau in dieser Phase im Juli kam
die ,Jerusalema Challenge” Villie-
ra war eines der ersten Weingliter,
die in den sozialen Netzwerken
ein Video des Tanzes veroffent-
lichten. Zehntausende schauten es
an, darunter viele Stammgaste in
Deutschland, die wehmiitig Griif3e
aus der Ferne schickten. ,, Jeru-
salema‘ kam genau zur richtigen

Zeit, konstatiert die Mitbesitze-
rin des Weinguts, die aber auch
weif3, dass die Krise keineswegs
iiberstanden ist. Dass der Tanz
letztlich kaum mehr als eine Ab-
lenkung war.

Denn im Dezember stiegen die
Infektionszahlen in Stdafrika
wieder exponentiell an. Kurz vor
Silvester verkiindete Prasident
Ramaphosa einen neuen Lock-
down, zu dem auch wieder das
Verkaufsverbot von Alkohol ge-
hort - der Konsum fiihre schlief3-
lich zu einem Verhalten, das Infek-
tionen wahrscheinlicher mache.
Das ldsst so manches Weingut
erneut um die Existenz fiirch-
ten, schlieflich kostet das loka-
le Verkaufsverbot den Weinbau
wochentlich  umgerechnet 16
Millionen Euro, und das Rettungs-
paket der Regierung gleicht diese
Verluste nicht annidhernd aus. Bis
zu 80 Weingiiter mussten nach
Wosa-Schatzungen aufgrund der
Pandemie bereits Konkurs anmel-
den - eine neue Katastrophe fiir
die Branche bahnt sich an, mitten
in der Hauptsaison. Zeit fiir eine
neue ,Jerusalema Challenge“?

i Christian Putsch lebt und arbeitet

i seit2009 als Afrika-Korrespondent in

i Kapstadt. Im Rahmen seiner Arbeit fir
i zahlreiche deutsche Medien, darunter
die Zeitungen der Welt-Gruppe und die
i Neue Ziircher, hat er rund 30 Lédnder

i des Kontinents bereist.

Foto: Karin Schermbrucker
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Weinrechtsreform

GROSSER WURF ODER
GROSSER MURKS?

B yon Carsten M. Stammen

Das deutsche Weinrecht wird reformiert. Seit 1971 hatte es
die Weinqualitat nach der Traubenreife definiert - je hoher
das Mostgewicht, desto besser -, hatte die Anbaugebiete
in Bereiche, Grof3lagen und Einzellagen, die Weine in
Land-, Qualitats- und Pradikatsweine gegliedert. Jetzt hat,
mitten in der zweiten Welle der Corona-Pandemie, der
Bundestag am 26. November letzten Jahres ein neues
Weingesetz verabschiedet. enos-Autor Carsten M Stam-
men arbeitete sich durch Verordnungen, Pressetexte und
Beitrage in den sozialen Medien, sprach mit Vertretern von
Politik und Weinwirtschaft. Dabei stiel3 er auf Kontrover-
sen, Befindlichkeiten und Kirchturmdenken sowie Hinwei-
se darauf, dass die Reform am Ende vielleicht doch wieder

nur ein Reformchen ist.

ritik am alten
Weingesetz hatte
es schon lange ge-
geben; insbeson-
dere die fehlende
Unterscheidbar-
keit von Grof3- und Einzellagen
auf dem Etikett - vor allem dann,
wenn die Grofdlage auch einen
Ortsnamen, den der sogenann-
ten Leitgemeinde tragt - war von
vielen als Verbrauchertduschung
moniert worden. Bewegung kam
aber erst in die Gesetzgebung,
als 2009 die EU-Weinmarktre-
form in Kraft trat, die das Her-
kunftsprinzip - die Weinqualitat

bemisst sich nach der geogra-
fischen Herkunft der Trauben,
nicht nach deren Zuckergehalt
- fiir alle Mitgliedsstaaten ver-
bindlich festlegte. Es war das
traditionelle Modell von Wein-
baunationen wie Italien, Frank-
reich oder Spanien, das ,roma-
nische im Unterschied zum
,germanischen” System.

Mit der neuen Verordnung fiihr-
te die EU drei neue Qualitatsstu-
fen ein: Weine ohne geschiitzte
Herkunftsbezeichnung, Weine
mit geschiitzter geografischer
Angabe (g. g. A.) und Weine mit
geschiitzter Ursprungsbezeich-



nung (g. U.). Bei der Umsetzung
dieser Verordnung versuchte
Deutschland einen trickrei-
chen Sonderweg: Man erklarte
einfach alle bisherigen
Landweine zu ,g. g. A“-,
alle Qualitatsweine zu ,g.
U.“-Weinen, und die Be-
griffe des alten Weinge-
setzes blieben zuséatzlich
zu den neuen Qualitats-
stufen giiltig.

Erst mehr als eine Dekade spa-
ter, im August 2020, versuchte
die Bundesregierung mit ihrem
Gesetzesentwurf dann, das deut-
sche tatsdchlich an das euro-

Bernkastel an der Mosel ist die Leitgemeinde der GroRlage Kurfiirstlay, kaum ein
Verbraucher aber weiR, dass Weine mit diesem Gemeinde- und Lagennamen auch
aus Trauben der Gemeinden Brauneberg, Maring oder Veldenz gekeltert werden.

pdische Weinrecht anzupassen.
Mit einem Entwurf, der, so das
Landwirtschaftsministerium,
,das Ergebnis eines 2019 gestar-

DIE FEHLENDE UNTERSCHEID-
BARKEIT VON GROSS- UND EIN-
ZELLAGEN WURDE ALS VERBRAU-
CHERTAUSCHUNG KRITISIERT

teten umfassenden Austauschs
zwischen der Bundesministerin,
ihren Ressortkollegen der wein-
produzierenden Bundeslander
sowie Vertretern der Weinwirt-
schaft” war. Im Marz 2019 hatte

Ministerin Julia Klockner diesen
Austausch in Gesprachen mit
den Weinbauverbdnden begon-
nen. Dabei ging es um das Be-
zeichnungsrecht, aber
auch um Schutzgemein-
schaften - Vertreter der
regionalen Weinwirt-
schaft, die Qualitatskrite-
rien fir die ,g. g. A“- und
,8. U“-Weine festlegen -,
um traditionelle Begriffe wie die
in Deutschland geltenden Pra-
dikate, um Rebpflanzungen und
um die Absatzférderung.

Nach ersten Medienartikeln im
Verlauf desselben Jahres berich-
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tete das Deutsche Weinmagazin
im Dezember 2019 iiber einen
Vorschlag des zustindigen Re-
feratsleiters im Klockner’schen
Ministerium, neben den neuen
Herkunftsbezeichnungen die
Begriffe ,Districtus Germaniae
Controllatus“ (DGC) und ,Dis-
trictus Germaniae Controlla-
tus situs“ (DGCs, fir situs =
Lage) ergdnzend einzufiihren.

ie Ministerin selbst

erlauterte im Januar

2020, die Herkunft

solle zukinftig fir
ein Qualitatsversprechen stehen,
dessen Kriterien sie so definier-
te, dass sie ,sich auf das Mindest-
mostgewicht, den Hektarertrag
oder auch die erlaubten Reb-
sorten beziehen“ konnten. Der
Deutsche Weinbauverband dazu
mit einem Zitat des besagten Mi-
nisterialrats: ,Die
Wiinsche der Ver-
bande, Lander
und Abgeordne-
ten gehen weit

DISTRICTUS GER-
MANIAE CONTROL-
LATUS SOLLTE EINE

DER NEUEN HER- ot

in Guts-, Orts- und Lagenwei-
ne (,Erste“ und ,Grof3e“ Lagen)
eingefiihrt hatte. Hier bezeich-
nete man diese Kompromisse
als ,das absolute Minimum, das
jetzt umgesetzt werden muss®
und warnte: ,Sollte auf dieser
Basis keine Einigung erfolgen,
wird die Zukunft des deutschen
Weinbaus im Beschreiten unter-
schiedlicher Wege liegen.”

Der Referentenentwurf des Mi-
nisteriums fiir ein neues Gesetz
und eine neue Weinverordung -
ersteres ist die Grundlage fiir
alle weinrechtlichen Regelun-
gen und ubertragt die EU-Nor-
men in deutsches Recht, letztere
enthilt unter anderem Detailre-
gelungen fiir das neue System
der Herkunftsbezeichnungen -,
der schliefflich im Juni vorge-
legt wurde, sah dann vor, dass
die Angaben ,Qualititswein“
und ,Landwein“
durch ,Wein mit
geschitzter Ur-
sprungsbezeich-
nung“ bzw. ,Wein

auseinander. Wir geschiitzter
miissen Kompro- KUNFTSKATEGO- geografischer
misse finden.” RIEN HEISSEN Angabe“ ersetzt

Wenig Begeis-

terung herrschte zu diesem
Zeitpunkt auch beim Verband
Deutscher Pradikatsweingiiter
(VDP), der fiir seine Mitglieder
das Herkunftsprinzip bereits
2012 mit der Unterscheidung
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werden Kkonnten.
Innerhalb der Kategorie der ,g.
U.“-Weine solle eine Qualitats-
pyramide aus Anbaugebiet, Be-
reich/Grofdlage, Gemeinde und
Einzellage etabliert werden; bei
Grofdlagen solle die Leitgemein-




Der Rheingau, hier die Spitzenlage Schlossberg in Riidesheim, hat
schon 1999 bzw. 2018 die Bezeichnungen ,,GroRes Gewachs“ und
sErstes Gewachs“ fiir seine Lagenweine eingefdhrt und jetzt vorge-
schlagen, diese Bezeichnungen bundeseinheitlich zu verwenden.

Fotos: Eckhard Supp
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Das entscheidende Qualitatskriterium flr
deutsche Weine war bislang die Zuckerrei-
fe. Mit der Neufassung des Weinrechts soll
jetzt - wie in den romanischen Landern
Tradition - die Herkunft maRgeblich sein.

de durch die Angabe ,Region“
ersetzt werden. Auflerdem soll-
ten fiir Einzellagenweine maxi-
mal zwolf Rebsorten zugelassen
werden und Weine mit ,g. g. A.“
oder ,g. U.“ auch aufderhalb der
definierten Weinbaugebiete er-
zeugt werden kon-
nen. Der Entwurf, der
einleitend feststellte,
dass der deutsche
Wein ,im internatio-
nalen Vergleich seit
Jahren kontinuier-
lich Marktanteile”
verliere, sah deshalb auch eine
Erhohung der Finanzmittel fiir
die Absatzforderung auf zwei
Millionen Euro jahrlich vor.

ie Kritik der Wein-

branche am Entwurf

war deutlich; vor al-

lem der Wegfall der
Grofdlagen-Leitgemeinde wurde
bemangelt. Zwar war, so das Mi-
nisterium, die bisherige Praxis
rechtswidrig, weil bei Angabe
einer Ortsbezeichnung mindes-
tens 85 Prozent des Leseguts aus
der Gemeinde stammen miss-
ten, dennoch kritisierte etwa der
Deutsche Raiffeisenverband den
geplanten Wegfall und erklarte:
,Die Grofdlagen mit ihren tra-
ditionellen Namen haben mar-

kenartikel-dhnlichen Charakter.”
Auch der Bundesverband der
Deutschen Weinkellereien &u-
RBerte generelles Unverstdndnis
fiir die Notwendigkeit der Geset-
zesnovelle: ,Veranderungen im
Markt waren und sind sicherlich

nicht den weinrechtlichen Rah-
menbedingungen geschuldet”;
wichtig seien vielmehr die ,rich-
tigen  Marketingmafinahmen®.
Die deutschen Rebenziichter
schlieflich verwiesen auf Nach-
teile fiir pilzwiderstandsfahige
Neuziichtungen (PIWI-Sorten)
durch vorgesehene Anderungen
der Bestimmungen zum Ver-
suchsanbau.

Es wurde spannend. Zwar be-
schloss das Bundeskabinett in
seiner Sitzung vom 19. August
den Gesetzesentwurf, jedoch
waren zu diesem Zeitpunkt, so
betonte der Minchener Merkur,
Jfiir die endgiiltige Fassung der
Weinverordnung ... einige Streit-
punkte wie der Umgang mit den
sogenannten Grofdlagen dem

Vernehmen noch nicht endgiltig

geklart”.
Als bekannt wurde, dass der
Raiffeisenverband seine Mit-

glieder aufgefordert hatte, Bun-
destagsabgeordnete um Unter-
stiitzung in der Grof3lagenfrage
zu bitten, reagierte
Ende August auch
der VDP mit einem
Unterstiitzerschrei-
ben, das er an seine
Mitglieder und aus-
gewdhlte Multiplika-
toren schickte - auch
die Sommelier-Union Deutsch-
land verbreitete den Brief. Dar-
in hiefd es: ,Nach 50 Jahren hat
sich die Politik endlich daran
gemacht, das vollig liberholte
Weingesetz zu reformieren. Die
Gegner dieser langst tlberfalli-
gen Verdnderung machen auf
breiter Ebene mobil, um an alt-
bewdhrten Zopfen, die zur Mise-
re des deutschen Weinbaus bei-
getragen haben, festzuhalten.”

er Weinbauverband
verdffentlichte einen
Appell, ,den Kom-
promiss als golde-
nen Mittelweg" umzusetzen und
,weiterhin an einem Strang“ zu
ziehen. Anfang September titel-
te die Frankfurter Allgemeine
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Zeitung dann: ,Winzer streiten
iber das neue Weinrecht und
konstatierte: ,Der Haussegen in
der Branche hdngt so schief wie
noch nie.“ Im Magazin Falstaff
stellte VDP-Prasident Steffen
Christmann zur Grofilagenfrage
klar: ,Marken sollten nicht als
Herkunftsbegriffe auftreten.”

Vom Ziehen an einem Strang war
die Branche immer weiter ent-
fernt. Anfang Oktober schlug der
Rheingauer =~ Weinbauverband
vor, fiir Spitzen- und sogenann-
te Zweitweine bundeseinheitlich
die Begriffe ,Grofies Gewachs*
und ,Erstes Gewiachs” zu ver-
wenden, zwei Bezeichnungen,

die der Rheingau selbst bereits
1999 bzw. 2018 eingefiihrt hat-
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te. Nachdem die Frankfurter
Allgemeine Zeitung angemerkt
hatte, damit konnten ,aus je-
der deutschen Einzellage ,Erste’
oder ,Grofie‘ Gewdchse erzeugt
werden“ - ungeachtet der Qua-
litdit dieser Lagen -, nahm die
Debatte in den sozialen Medien
Fahrt auf. ,Erste Lage - Erstes
Gewdchs. Grofle Lage - Gro-
3es Gewdachs. So kann es gehen
und so wird es logisch®, meinte
Weinmacher und -blogger Dirk
Wiirtz, wohingegen ,Wine Ad-
vocate“-Kritiker Stephan Rein-
hardt bezweifelte, ,ob man den
deutschen Wein mit hochtraben-
den, aber weitgehend inhaltslee-
ren Bezeichnungen retten kann,
die beim Konsumenten nichts

als Enttduschungen oder aber
auch nur Achselzucken hervor-
rufen”. Spater lief? er wissen:
,Der kithne Vorstofd aus Hessen
wurde zundchst mal gestoppt.”

nde Oktober griff auch die

Tageszeitung Rheinpfalz

die Uneinigkeit in der

Weinbranche auf: ,Kom-
promissvorschldage gehen dahin,
Entscheidungen in die neu ein-
gerichteten Schutzgemeinschaf-
ten zu verlagern.“ Doch ,0b aus-
gerechnet dort Einigung erzielt
werden kann, ist eher zweifel-
haft. Wahrscheinlicher diirfte
sein, dass die Interessen in den
Regionen nur noch heftiger auf-
einanderprallen.” Als dann der



Bundestag am 26. November
die Anderung des Weingeset-
zes verabschiedete, erinnerte
das Blatt erneut an den Grofla-
genstreit, der ,fiir die endgiilti-
ge Neufassung des Weinrechts
mit der fiir das Friithjahr 2021
angekiindigten Weinverord-
nung” noch zu entscheiden sei.

rotz der Dissonanzen
begriifite der General-
sekretar des Weinbau-
verbands, Christian
Schworer, ,dass mit den vorlie-
genden Reformvorschlagen end-
lich der nichste Schritt auf dem
Weg zu einem qualitatsorientier-
ten Herkunftssystem gemacht”
werde. Fiir die weitere Profilie-

rung werde ,die eine oder ande-
re schwierige Diskussion in den
Regionen gefiihrt werden miis-
sen. Diese Regionalisierung war
aber gewiinscht.“ Und auch der
Priasident der Sommelier-Union,
Peer F. Holm, beurteilte nun ,die
Reform insgesamt recht positiv.
Herkunft als Qualititsmerkmal -
das konnen wir unseren Gisten
iiberzeugend vermitteln.”

Weinhandler Armin Busch aus
Frankfurt erklarte, die Arbeit
beginne erst nach der Gesetzes-
anderung, denn dann gelte es,
die neuen ,Produkte, die einen
gesetzlichen Schutz hatten, mit
Inhalt zu fiillen. Mit einer Her-
kunftsmarke etwa konne ,man
auf dem nationalen und inter-

Der Winninger Reinhard
Léwenstein hat als einer der
ersten die Chancen des
Herkunftsprinzips erkannt, und
zusammen mit Kollegen
einzelne Parzellen der Lage
Uhlen als geschiitzte Ur-
sprungsbezeichnungen
eintragen lassen.

Fotos: Eckhard Supp
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nationalen Weinmarkt viel ge-
winnen®. Positiv werteten enos
gegeniiber etwa auch Gerd Kne-
bel, der Geschaftsfilhrer der
Weinbauverbdnde Mosel und
Mittelrhein, sowie der Pfilzer
Weinbauprasident Reinhold
Horner die ,einmalige Chan-
ce”, die das neue Gesetz biete,
wiahrend die Novellierung dem
frankischen Verbandsgeschafts-
fihrer Hermann Schmitt nicht
weit genug ging. Er bedauerte,
dass der Bund versucht habe,
,die bisherige Systematik in das
romanische System zu integ-
rieren. Das funktioniert nicht.”

och deutlich Kkriti-

scher &aufderte sich

der bekannte Niirn-

berger Weinhdndler
Martin Kossler, der von einer
y,vertanen  Jahrhundertchance
fir den deutschen Weinbau“
sprach und die vorgesehene Be-
schrankung auf zwdolf Rebsor-
ten bei Lagenweinen beklagte.
Rebenziichter Ulrich Martin se-
kundierte: ,Die Antwort auf den
Klimawandel ist Vielfalt, also
das Nebeneinander von tradi-
tionellen Rebsorten, Neuziich-
tungen wie PIWI-Sorten und
historischen Rebsorten.” Auch
VDP-Priasident Steffen Christ-
mann blieb skeptisch: ,Eine
starkere Profilierung der Wei-
ne bedeutet gleichzeitig auch
Verzicht’, doch ,aufgrund vie-
ler zaghafter Bedenken besteht
die Gefahr, dass sich so wenig
verandert, dass die Profilierung
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nicht erreicht werden kann.”
Er befirchtete, dass letztlich
,doch wieder viele Ausnahmen
ermoglicht werden“ konnten.

eurteilen, was diese
Reform tatsichlich be-
deutet, wird man wohl
erst dann kénnen, wenn
nicht nur das Weingesetz, son-
dern auch die noch ausstehen-
de Weinverordnung festgezurrt
sind. ,Wir diskutieren tiber Kon-
junktive“, befand Hermann Mo-
rast, Geschiaftsfuhrer des stark
genossenschaftlich  geprédgten
Weinbauverbands Wiirttemberg,
der insbesondere fiir die Grof3-
lagenregelung eine lange Uber-
gangsfrist fiir wichtig erachtet.
Mara Walz hingegen, die Vizevor-
sitzende des Bundes der Deut-
schen Landjugend, befiirwortet
eher kurze Ubergangsfristen, um
den Akteuren der Branche Pla-
nungssicherheit zu geben. Das
Weingesetz miisse zuverldssig
sein - ,zukunftsfahig ist es dann,
wenn jeder Betrieb es umsetzt®.
Inzwischen sind erste Inhalte
des Entwurfs einer neuen Wein-
verordnung bekannt geworden,
so etwa die Aufhebung der Reb-
sortenbegrenzung oder auch
die Zulassung trockener Kabi-
nett- und Spatleseweine, die ur-
spriinglich nicht vorgesehen wa-
ren. Walz zeigt sich ,schockiert”
uber solche Aussichten: ,Wenn
das so durchgeht, hat man allen
ein bisschen was recht gemacht,
aber nichts Neues und Zukunfts-
weisendes geschaffen.”

i Carsten M. Stammen speziali-

i sierte sich nach dem Studium
der Tourismusbetriebswirtschaft
i aufdas Thema Wein und arbeitet
i heute als freier Journalist, Texter,
i Verkoster und Dozent.




Fotos: Eckhard Supp

Aus Franken, dem Anbaugebiet, das nicht nurim Wirzburger Stein
groRRe Lagenweine erzeugt, kommen Stimmen, denen die neuen
Weinrechtsbestimmungen nicht weit genug gehen.
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PHENOLISCHES

Reifeprufung

von Thomas A. Vilgis

ann sind Trauben reif? Was wie
eine Banalitdt klingt, eine Frage,
auf die jeder Winzer eine Antwort
wissen miisste, ist in Wahrheit
eine komplexe und komplizierte
Angelegenheit. Anders als bei Tafeltrauben, die ja in
der Regel in kiirzester Zeit verspeist werden, ist die
Frage der Reife in der Weinproduktion von entschei-
dender Bedeutung bei der Beurteilung der méglichen
Zukunft des Weins in der Flasche: Die ist umso viel-
versprechender, je genauer die ideale Reife bei der
Bestimmung des Lesezeitpunkts getroffen wird.
Reife jedoch ist nicht gleich Reife. Viele Winzer kon-
nen davon ein Lied singen. Denn der Reifeprozess
durchlauft in den ,Bauteilen“ der Beeren deutlich
unterschiedliche Rhythmen. Kern, Frucht und Bee-
renschale treffen sich in ihrer Entwicklung selten zu
einem gemeinsamen Hohepunkt. Das muss nicht ver-
wundern, denn Trauben sind schlieflich Naturpro-
dukte und als solche allerlei Widrigkeiten wie Sonne,
Regen oder Temperaturschwankungen ausgesetzt.
Wenn es um die Beurteilung der Traubenreife geht,
wird meist der Zuckergehalt, hierzulande ausgedriickt
in Grad Oechsle, angefiihrt. Im Laufe des Sommers bil-
den die Trauben im Fruchtfleisch einen wachsenden
Zuckergehalt aus, der wahrend der Garung den He-
fen als Nahrung dient. Alkohol, Kérper und Fiille des
Weins hdngen von diesem Angebot genauso ab, wie
die Fahigkeit der Hefen, Fuchtaromen auszubilden.
Genauso wichtig wie die Zucker- ist die phenolische
Reife. Sie manifestiert sich in Veranderungen der
phenolischen Verbindungen, jener chemischen Ver-
bindungen, die je nach Struktur fiir die Farbe (An-
thocyane), den Bittergeschmack (Flavonole) oder
die Adstringenz (Tannine) verantwortlich sind, dabei
vorwiegend in den Beerenschalen, den Kernen und
den Traubenstielen vorkommen.
Zu Beginn des Traubenwachstums werden diese Ver-
bindungen in das Zellmaterial eingebaut - in den hol-
zigen Stielen etwa sind sie Bestandteil des Lignins. Sie
dienen als Reservoir fiir die Synthese von ,,Kampfstof-
fen“ zur Abwehr von Fressfeinden, zu denen letztlich
ja auch die Winzer gehdren. Kein Wunder also, wenn
im Saft der Schalenzellen freie Tannine und starke
Sauren gelost sind, die jedes Anknabbern mit unange-
nehmer Adstringenz und beifSender Sdure bestrafen.
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Trauben sind in diesem frithen Stadium der Reife fiir
die vielen Fressfeinde, also auch den Menschen, un-
geniefdbar, was schon deshalb sinnvoll erscheint, weil
die Kerne, also die Saat fiir spatere Generationen, ja
so lange geschiitzt werden miissen, bis sie im frucht-
baren Boden gekeimt haben. Erst dann haben die
spiir- und schmeckbaren Verdnderungen der Phenole
dazu gefiihrt, dass die Beerenschalen weicher sind,
deshalb auch beim Kauen weniger Bitterstoffe und
Tannine freisetzen; dem Keimen der Kerne konnen sie
dann keinen Widerstand mehr bieten.

Wie weit diese phenolische Reife jeweils fortgeschrit-
ten ist, kann man im Herbst nicht nur durch das
Kauen von Schalen und Kernen, sondern auch durch
wiederholte Analysen des Verhiltnisses bestimmter
phenolischer Bitterstoffe wie etwa der Catechine zu
den adstringierenden Tanninen bestimmen. Das hat
den Vorteil, dass temperaturbedingte Schwankungen
im Saftgehalt der Trauben das Urteil nicht beeinflus-
sen. Das Catechin-Tannin-Verhaltnis nimmt in der Re-
gel bestandig ab und bleibt nach einigen Wochen kon-
stant. Der Zeitpunkt der phenolischen Reife ist - nicht
selten geraume Zeit nach der Zuckerreife - erreicht.
Besondere Bedeutung besitzt die phenolische Rei-
fe nicht nur fiir die Alterungsfahigkeit des fertigen
Weins, sondern auch fiir dessen aromatische Komple-
xitat. Manche Phenole sind Aromavorldufer, die wah-
rend der Reife enzymatisch zu Geruchsstoffen um-
gebaut werden und der Traube ihren typischen Duft
verleihen. Die so genannte ,aromatische” Reife ist
daher zum Teil an die phenolische gekoppelt, wobei
natiirlich auch andere, nicht-phenolische Prozesse in
ihr eine Rolle spielen.

Auch wenn wir beim Thema Phenole meist an Rot-
wein denken, lasst sich das unterschiedliche Reifen
auch fiir Weifweinen nutzen - etwa dazu, individuelle
Cuvées zu kreieren, selbst wenn die Trauben von ei-
ner einzigen Rebsorte und aus einer einzigen Parzelle
stammen. Wird ein Teil der Trauben noch vor vollzo-
gener Zuckerreife geerntet, stehen ,frischere” Sduren
wie Apfelsdure und auch griin-grasige Aromen im
Vordergrund, wahrend spéater ,zuckerreif” geerntete
Trauben fiir Korper und Alkoholgehalt sorgen. Lasst
man noch einen Teil der Trauben bis zur phenolischen
Reife am Stock hdngen, kann man aus ihnen entspre-
chend aromastarkere Moste gewinnen.



NEWS

WEINSAMMELN IN
DER PANDEMIE

Israel, das Land, das
wahrend der Pandemie
durch seine teilweise ex-
trem rigiden Lockdowns,
dann doch wieder durch
sehr hohe Infektions-
zahlen und schlief3lich
durch sein hohes Tem-
po bei den Impfungen
auffiel, hat letztes Jahr
offenbar Geschmack am
Weinsammeln gefunden.
Die Weinbranche des
Landes scheint, glaubt
man einem Artikel auf
israelhayom.com, vom
Run auf den Wein fast
iberwaltigt.

Der Boom betrifft of-
fenbar vor allem die
Szene der Weinsamm-
ler. Noch vor wenigen
Monaten ein eher eli-
tares, auf kleine Kreise
beschranktes Phéano-
men, soll diese Szene
formlich explodiert sein,
gestiitzt durch zahllose
WhatsApp- und Face-
book-Gruppen.  Wein-
auktionen werden als
ebenso aufregend gehy-
ped wie das Gliickspiel
in Casinos, und die Prei-
se konnen hunderte, ja
tausende Schekel - ein
Schekel entspricht 25
Eurocents - die Flasche
erreichen.

Wiahrend das neue
Phdnomen alle Bevdl-
kerungsschichten, po-
litischen und sogar re-
ligiosen Lager hinter
einer gemeinsamen Be-
geisterung zu vereinen
scheint, sorgen die Ge-

schifte der israelischen
Weinbranche fiir Unmut
und vielleicht sogar fir
neue Spaltung. In der
Folge der von Ex-US-Pra-
sident Donald Trump
angestifteten Aufnahme
von diplomatischen Be-
ziehungen zwischen Is-
rael und den Vereinigten
Arabischen Emiraten im
vergangenen Jahr, wer-
den jetzt auch Weine aus
dem Westjordanland an
den Handel in Dubai ver-
kauft. Stein des Anstofies
ist dabei deren Kenn-
zeichnung als ,Wine
from the Land of Israel”,
denn die Westbank gilt
international nicht als
Teil Israels, sondern als
paldstinensisches  Ho-
heitsgebiet. Ob unter
den Paldstinensern jetzt
allerdings mehr Unmut
iber die juidischen Sied-
ler und Winzer herrscht,
die ihre Weine in den
Emiraten absetzen, oder
iber die ,muslimischen
Briider”, die diese dort
einfiihren, ist dem jlingst
auf reuters.com erschie-
nenen Artikel nicht zu
entnehmen.

HOTSPOT
SCHWEDEN

Nein, die Rede ist hier
nicht von der umstritte-
nen Corona-Politik der
schwedischen Regie-
rung, es geht um Wein.
Wie jetzt auf business-
insider.com zu lesen war,
schickt sich das skandi-
sche Land - wie auch sei-
ne Nachbarn - an, einen

veritablen Weinbau zu
entwickeln. Aktuell soll
es in Danemark etwa 90,
in Schweden um die 40
und sogar in Norwegen
ein Dutzend kommerzi-
ell arbeitender Weingii-
ter geben.

Begiinstigt werden die
Nordwinzer durch den
Klimawandel - die Tem-
peraturen im letzten
September etwa sollen
zwei Grad wiarmer als
im langjahrigen Mittel
gewesen sein. Das habe,
so businessinsider.com,
dazu gefiihrt, dass die
frostfreie Periode deut-
lich langer dauere als in
der Vergangenheit. Der
Artikel, der von einer
,boomenden“  Weinin-
dustrie spricht, zitiert
nicht namentlich ge-
nannte ,Experten®, die
voraussagen, Schweden
koénnte in den néachsten
Jahren mit Frankreich,
[talien und Spanien kon-
kurrieren. Wie das halt
mit ,Experten” so ist.

WEIN STATT KOKS

Dass Bolivien der dritt-
grofdte Kokainprodu-
zent der Welt ist, hat
sich herumgesprochen.
,Es gibt hier nichts an-
deres”, schrieb Die Zeit
vor vielen Jahren, und
daran hat sich bis dato
nicht allzu viel geén-
dert. Aber Halt! Gibt es
wirklich nichts ande-
res? Glaubt man einem
jingst auf cntraveler.
com erschienenen Arti-
kel, gibt es inzwischen

zumindest in geringem
Umfang auch Wein. Der
Artikel erzahlt von ei-
nem  Weinwettbewerb
aus dem Jahre 2013, der
in Uruguay stattfand,
und bei dem ein bolivia-
nischer Tannat den ver-
sammelten siidamerika-
nischen Weinadel hinter
sich lassen konnte. Ob-
wohl, wie die Autorin
feststellt, im Land selbst
kaum Kenntnis iber
die Qualitat der eige-
nen Weine zu existieren
scheint - wie in manch
anderem Land gelten
nur europdische oder
nordamerikanische Pro-
dukte als hochwertig -,
hat sich in den letzten
Jahren hier ein erstaunli-
cher Weinbau etablieren
konnen, der allerdings,
auch das muss erwahnt
werden, gerade mal ein
oder zwei Prozent der
argentinischen Rebfla-
che aufbieten kann.

Als Hauptgrund fiir Qua-
litat und Eigenstandig-
keit der Weine werden
vor allem die extremen
Hohenlagen der Wein-
berge in den drei Anbau-
gebieten Valle de Cinti,
Valles Cruceiios und Val-
le Central de Tarija ge-
nannt - durchschnittlich
etwa 1.600 Meter -, die
neben Tannat auch fiir
Cabernet franc, Syrah
oder Sangiovese geeig-
net sein sollen. Vor allem
beim Tannat soll die Ho-
henlage fiir feinere, bes-
ser ausbalancierte und
nicht so rustikale Weine
sorgen.
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Portrait

DER GONNER VOM
WEINBERG GOTTES

m von Agnes Fazekas

Zichron Ja‘akov ist eine Gemeinde an den Hangen des Carmel, jenes kleinen Kiisten-
gebirges wenige Kilometer stdlich der israelischen Hafenstadt Haifa. Hier waren 1882,
schon bald nach der Ankunft in Haifa, jlidische Siedler auf ihrer Suche nach dem Ge-
lobten Land gelandet. Viel zu teuer hatten sie sich ein Stiick Land andrehen lassen, von
dem sie erst nach einem Tagesmarsch feststellten, dass es in Klistennahe nur aus Sand
und Sumpf, an den Berghdangen hauptsachlich aus steinigen Béden bestand.
skerem‘el”, Weinberg Gottes, war der biblische Name des Gebirges, aber zum Beackern
der gottlichen Boden fehlte den Ankommlingen, anders als den arabischen Pachtern,
die sie zuvor bearbeitet hatten, notwendige Kenntnisse. Sie waren aus Rumanien ge-
kommen, wo ihnen die Arbeit in der Landwirtschaft verwehrt war.

Statt Milch und Honig fanden die Siedler Hunger und Malaria; kaum ein Jahr nach ihrer
Ankunft waren sie pleite, und die ersten verlieRen das Land ihrer Hoffnungen wieder.
Damit erging es ihnen nicht anders als den meisten anderen Einwanderern der ersten
sAlija“, wortlich ,Aufstieg®, der ersten Migrationswelle. Sie hatten Antisemitismus und
engstirnige ,Schtetl®, Siedlungen mit hohem judischen Bevélkerungsanteil, in Osteuro-
pa hinter sich lassen wollen; viele von ihnen kehrten aber letztlich desillusioniert in die
alte Heimat zuruck.

Dass der Weinberg Gottes schlieBlich doch Friichte trug, dass er sogar zur Geburtsstatte
des Staates Israel wurde, verdankt Zichron Ja‘akov der Vision eines reichen Barons aus
dem fernen Europa. Agnes Fazekas fuhr fiir enos auf den Carmel und lief3 sich von den
Nachfahren der Siedler die Geschichte von Edmond James de Rothschild erzahlen.

eah Dor-On braucht die
Hilfe von Google. ,Wer
waren nochmal die an-
deren Ministerprasiden-
ten, die bei uns gearbei-

des 19. Jahrhunderts hier anka-
men und denen noch heute die
,Grinderstrafle“ von Zichron
Ja‘akov gewidmet ist. Mit ihrem
Mann Amir lebt sie im Haus der

der 1907, lange vor Griindung
des Staates Israel, drei Tage und
Néachte im alten Keller der Wein-
kellerei von Zichron Ja’akov, der
heutigen Carmel Winery, Trau-

tet haben? Levi Eshkol in der
Buchhaltung. Und Ehud Olmert
half als Teenager in den Schulfe-
rien mit.“ Leah stammt aus einer
Familie jener Pioniere, die Ende

Grofdeltern, einem jener flinfzig
Ehepaare aus Rumaénien, die Teil
der ersten ,Alija“ gewesen wa-
ren. Amir Dor-On hatte gerade
von einem jungen Mann erzahlt,

ben stampfte, um eine Wette zu
gewinnen.

,Es war schon damals klar, dass
er ein Unruhestifter war® ist er
sich sicher. Immerhin hatte er
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eine Arbeitergewerkschaft und
den ersten Streik organisiert.
Sein Name? David Griin, der 41
Jahre spater als David Ben-Gu-
rion die Unabhédngigkeitserkla-
rung des Staates Israel verlesen
und Regierungschef des jungen
Landes werden sollte. Leahs
Grofdvater, Aba Schechter,
hatte an den Hingen des
Carmel die ersten Reben
mitgepflanzt, wurde spa-
ter Prasident des Wein-
guts, dann Biirgermeister
der kleinen Gemeinde, und
schlug Ben-Gurion sogar vor,
Zichron Ja’akov zum Regierungs-
sitz desneuen Staates zu machen.
Immerhin war es die grofite und
modernste jlidische Siedlung
des Landes; deren erste Tele-
fonleitung fiihrte vom Keller der
Carmel Winery zu ihren Biiros.

o pittoresk die kopfstein-
gepflasterte Grinderstra-
3¢ mit ihren winzigen,
ziegelgedeckten Hausern,
den Keramikateliers, Boutiquen,
Cafés und Weinbars heute wirkt,
um 1900 herum hief3 sie schlicht
Bauernstraffe und die Griin-
derfamilien lebten in windigen
Fertighdusern aus Holz, die in
Rumanien gefertigt und dann ins
Gelobte Land verschickt worden
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waren. Herrschaftlich wirken
auch heute nur die Ha-Nadiv
Street und die Synagoge mit ih-
rem Tora-Schrein aus weifem
Marmor und ein(em) Lustgarten
im franzosischen Stil.

Der Name ,Ha-Nadiv“, der Gon-
ner, machtneugierig. Dieser Gon-

1907, LANGE VOR DER GRUN-
DUNG DES STAATES ISRAEL, AR-
BEITET EIN JUNGER MANN AUF

CARMEL: DAVID BEN-GURION

ner safd im fernen Paris und hor-
te auf den Namen Baron Edmond
James de Rothschild, war Spross
der bekannten Banker-Dynastie
und gleichzeitig deren schwar-
zes Schaf. Wihrend Edmonds
Bruder die Familiengeschafte
fithrte, studierte er selbst Philo-
sophie und Geschichte, kimmer-
te sich um das Weingut Chateau
Lafite im Médoc und fand seine
Berufung schliefilich in der Un-
terstlitzung der judischen Be-
siedlung Palastinas. Weil Roth-
schild dabei anonym bleiben
wollte, nannte man ihn hier nur
den ,wohlbekannten Gonner*.

,Ein bisschen Hilfe von Roth-
schild“, so nennt Amir Dor-On,
der noch immer zu den Gesell-
schaftern der Carmel Winery

gehort, das Engagement des
Barons. In Wahrheit war das
,bisschen Hilfe“ ein pedantisch
organisiertes Rettungspaket,
das allerdings auch einen Haken
hatte: Die Siedler von Carmel
mussten dem Baron ihr Land
iiberschreiben und lebten in den
folgenden 20 Jahren in ei-
ner Art Feudalsystem. Ihre
Siedlung nannten sie in
Erinnerung an Jakob, den
Vater des Barons, Zichron
Ja’akov, und die von Ro-
thschild geschickten Auf-
seher aus dem Elsass entschie-
den nicht nur dariber, was wie
angebaut wurde, sondern etwa
auch, wer wen heiraten durfte.

m Ordnung in die
wachsende jiidische
Kolonie des Barons
zu bringen, liefd man
in Zichron Ja‘akov reprasentati-
ve Fassaden bauen, und der Ba-
ron kaufte nach und nach Land
fir sein entstehendes Netz von
Siedlungen dazu. In die entlege-
neren Flecken schickte er junge
Mianner der zweiten Generation,
die bereits Arabisch sprachen
und mit den Besonderheiten des
Landes vertraut waren.
Die Direktorin des Museums
hinter dem holzgeschnitzten

Chateau Lafite-Rothschild nahe
Bordeaux (0.) war das Weingut, um
das Baron Edmond James de
Rothschild sich kimmerte, bevor erin
Israel aktiv wurde. In der Carmel
Winery, wo noch heute in den alten,
unterirdischen Kellern (u.) vinifiziert
wird, liel er dann die Weinberge mit
Edelreisern aus dem beriihmten
Médoc-Estate bestocken.
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Portal der Verwaltungsvilla, in
der Beamte einst Lohnscheine
fir die Bauern ausstellten oder
Bakschische fiir die osmanische
Regierung verbuchten, erklart
die Mentalitat der Siedler. ,Sie
waren traditionell glaubig*, weif3
Avital Efrat, ,aber doch schon
von der Aufklarung beeinflusst.”
Wéhrend die religiosen Juden
in Europas ,Schtetln“ noch da-
rauf warteten, vom Messias
erlost zu werden, hatten die zi-
onistischen Pioniere in Palis-
tina schon beschlossen, dem
Messias auf den Weg zu helfen.

frat ist davon iiberzeugt,
dass Baron Rothschild
nicht nur den Grundstein
fiir den spateren Staat Is-
rael legte, sondern auch dessen
Kultur beeinflusste. ,Rothschild

62 | enos

war der Vater der Start-Up-Na-
tion.” Unaufhorlich hatte er neue
Einfille, um die Wirtschaft der
Siedler anzukurbeln. Statt auf

ROTHSCHILD WAR
DER VATER DER
START-UP-NATION

Weizen und Kartoffeln setzte er
auf Edelprodukte mit hohen Ge-
winnmargen, die sich auch leicht
verschiffen lief3en. In Binjamina,
der nach Rothschilds Frau be-
nannten Nachbargemeinde von
Zichron Ja’akov lief3 er Jasmin
pflanzen und eine Parflimpro-
duktion aufbauen, in Bat Shlo-
mo - diesmal war eine Cousine
die Namensgeberin - Maulbeer-
baume fiir die Seidenprodukti-
on. ,Sein Geniestreich aber” ist

Efrat berzeugt, ,war die Idee
mit dem Wein. Er glaubte, die
Juden in der Diaspora wiirden
sich um eine Flasche koscheren
Schabbat-Weins aus dem Gelob-
ten Land buchstablich reifsen.”

Lange hatte der Baron die Ko-
lonie aus der Ferne verwaltet,
doch als er 1887 zum ersten
Mal mit seiner Yacht vor dem
arabischen Fischerdorf Tantura
anlegte, verzauberte ihn die Ge-
gend so sehr, dass er beschloss,
die Weinproduktion im grofden
Stil zu erweitern. Er schickte
Agrarwissenschaftler und Wein-
macher aus Bordeaux und lief3
statt der bis dahin kultivierten
Carignan und Alicante Bouschet
Setzlinge der Edelreben von La-
fite auspflanzen. Knapp elf Mil-
lionen Francs kostete der Bau
der fiinfzig Meter langen Wein-



keller, die er 1893 in Zichron
Ja’akov und Rishon LeZion bau-
en liefd - dreimal so viel wie die
Familie fiir den Kauf von Cha-
teau Lafite ausgegeben hatte.

bwohl Weinbau im
Osmanischen Reich
verboten war, er-
reichte eine Ge-
sandtschaft, die der Baron nach
Istanbul geschickt hatte, dass

Mit Karawanen (. 0.) zogen die
judischen Ankémmlinge im Gelobten
Land von Haifa aus in die Carmel
Mountains. Unter ihnen die Pioniere
Sev und Dvora Shipra (r. 0.) sowie
Israel und Tova Schechter (r. u.).

der Wein fiir den Export produ-
ziert werden durfte, und zwar
ausschlief3lich dafiir. Die ausge-
pflanzten Reben schlugen gut
an, und schon bald wurden die
Carmel-Weine nach Warschau,
Odessa, Hamburg und New York
geliefert, in der Region selbst
nach Beirut, Damaskus oder
Kairo.

UmiibereineeigeneFlaschenpro-
duktion zu verfiigen, lief3 Roth-

schild am Strand von Tantura
riesige Schmelzofen installieren,
nur leider erwies sich der Sand
als nicht fiir die Glasproduktion
geeignet. Der junge Chemiker,
den Rothschilds Gutsverwalter
an der Pariser Sorbonne ken-
nengelernt und als Manager
fir die Glasfabrik eingestellt
hatte, sollte allerdings spater
noch eine wichtige Rolle bei der
Grindung Israels spielen. Meir
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Dizengoff, so der Name des Man-
nes, gehorte 1909 zu den Griin-
dern der ersten jlidischen Stadt
Palastinas und war viele Jahre
lang Biirgermeister von Tel Aviv.

inf Mal besuchte der Ba-
ron in der Folge Zichron
Ja’akov und inspizierte
dabei nicht nur das Wein-
gut. In der Synagoge schwang er
landesvaterliche Reden, in de-
nen er den Wert harter Arbeit
betonte und die Siedler mahnte,
seinen Beamten zu gehorchen,
die arabischen Nachbarn zu res-
pektieren und mit ihren Kindern
Hebrdisch zu sprechen, wobei
seine eigenen Reden allerdings
aus dem Franzosischen iiber-
setzt werden mussten.
Ganz der Patriarch, stellte er den
Kindern in der Schule Rechen-

aufgaben, schaute in den Bau-
ernhiusern in die Schrianke und
prifte diese mit seinen Fingern
auf Staub. Der ,wohlbekannte
Gonner“ hatte genaue Vorstel-
lungen davon, wie die jidischen
Siedler zu leben hatten. Nach-
dem er einmal eine der Frauen
bei der Shakespeare-Lektiire er-
wischt und sich dariiber erziirnt
hatte, dass im Kaufhaus des Or-
tes Pariser Mode ausgestellt war,
bereiteten die Siedler sich bei
den folgenden Besuchen vor -
und inszenierten sich als bra-
ve Bauern. Hinter den Kulissen
aber brodelte es, denn die Roth-
schild’schen Verwalter filihrten
sich auf wie Kolonialherren. Erst
nach einem Aufstand gab der
Baron nach, und der Ort bekam
nicht nur einen Dorfrat, sondern
auch eine Bibliothek.

Die Auftritte des Barons - links
bei der Ankunft am Strand bei
Zichron Ja‘akov und bei der
Inspektion seiner Plantagen -
mussen sehr feudal gewirkt
haben. Mitten in der noch recht
armlich wirkenden Stadt liels er
das auffallige Verwaltungsge-
badude errichten, in dem heute
das Museum untergebracht ist.
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Derweil liasterte man in zionis-

tischen Kreisen in Warschau
und Odessa tber die Wohl-
fahrts-Siedler, warf ihnen vor,
von Rothschilds Taschengeld zu
leben. Dessen Beziehungen zur
zionistischen = Bewegung
waren ambivalent. Folgt
man Avital Efrat, dann
wollte er zeigen, dass die
armen  osteuropdischen
Siedler im Gelobten Land
wirtschaftlich  unabhédn-
gig werden konnten, vorausge-
setzt, sie erhielten die richtige
Unterstiitzung, und lief3 deshalb
sogar seine Verwalter ausge-
wahlte junge Siedler zum Stu-
dium nach Frankreich schicken.

Is 1917 die Briten in
der Balfour-Erklarung
Palastina zur Heim-
statte des judischen
Volks erklarten, waren diese Ver-
walter schon abgezogen. 1899
bereits hatte der Baron mit dem
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Ziel, seine Kolonien schrittweise
in die Selbstidndigkeit zu ent-
lassen, 25.000 Hektar landwirt-
schaftlich genutzer Flache an die
Jewish Colonization Association
abgegeben. Ein letztes Mal kam

ALS DIE BRITEN PALASTINA ZUR
HEIMSTATTE DER JUDEN ER-
KLARTEN, WAREN DIE VERWAL-
TER DES BARONS ABGEZOGEN

er den Pionieren noch zu Hilfe,
kaufte Land und verteilte es, als
die Association befand, Zichron
Ja‘akov verfiige iiber zu wenig
Land, um alle Familien des Or-
tes zu versorgen. Als diese dann
1906 die Winzergenossenschaft
»Société Cooperative Vigneronne
des Grandes Caves Richon-le-Zi-
on & Zicron-Jacob” griindeten,
waren die Tage des Feudalismus
vorbei.

Vorbei war da allerdings auch
der Einfluss des Barons auf die

Qualitit der Weine. Nachdem
die Reblaus 1890 auf dem Car-
mel Einzug gehalten hatte, konn-
ten die Winzer sich kurzzeitig
mit indischen Setzlingen aus
Kaschmir retten und ersetzten
anschliefend die anfalli-
gen Bordeaux-Sorten wie-
der durch die Carignan
und Alicante Bouschet aus
den Anfangsjahren. Lange
Jahrzehnte sollte die Car-
mel Winery jetzt nur noch
preiswerte Stifweine fiir den Se-
gensspruch am Schabbat produ-
zieren.

Mit dem zeitlichen Abstand
verblasst das Bild des ,wohlbe-
kannten Gonners“ ,Rothschild
hat sein Geld nicht einfach ver-
schenkt”, resumiert Motti Sha-
pira dessen Engagement. Der
Mittfiinfziger sitzt nicht weit
vom Haus der Dor-Ons in einem
liebevoll restaurierten Stein-
hauschen, dem man nicht mehr
ansieht, dass es einst die Kihe



und Pferde seiner Urgrofieltern
beherbergt hat. Noch sein Vater
habe die letzten Kredite an die
Rothschilds zurtickgezahlt. ,Der
Baron hat wie ein Unternehmer
gedacht, und das war gut so. Wir
haben ihm jeden Penny zuriick-
gezahlt, und damit hat er das
Land gekauft und entwickelt.”

otti Shapira ent-

stammt einer der

Familien der ers-

ten Stunde. Seine
Urgrofieltern hatten heimlich
geheiratet, als ihr Schiff aus Ru-
ménien in Beirut festmachte.
,Wir haben uns immer gewun-
dert, wieso diese Heimlichtue-
rei Bis er sich einmal auf dem
Grabstein der Vorfahren deren
Geburtsjahre naher ansah: Die
Urgrofimutter war bei der Hei-
rat gerade 14 Jahre alt gewesen.
Shapira selbst verlief? die Ge-
nossenschaft der Griinder 2013.
Die Carmel Winery musste da-
mals an eine Investorengruppe
verkauft werden, die sich zum
Ziel gesetzt hatte, wieder an
die Weinqualititen der Roth-
schild-Ara anzukniipfen - seinen
Anteil am Verkaufserlos inves-
tierte Shapira in eine kleine Bou-
tique-Kellerei und ein Gastehaus.

ie Kooperative hatte

das Weingut zugrun-

de gerichtet’, weif

er heute. Jahrelang
hitten sich die Bauern mehr fiir
ihre Trauben auszahlen lassen,
als mit dem Wein verdient wur-
de. ,Die Bauern im Ausschuss
bestimmten die Preise, das hatte
nichts mit der Weinqualitat zu
tun.“ Fir seine neuen Weinber-
ge in Ein Tut, dort, wo der Baron
einst Maulbeerbdume fir die
Seidenproduktion hatte pflan-
zen lassen, benutzte er Setzlin-
ge der besten Carignan-Stocke
seines Urgrofdvaters. ,Rothschild
dachte damals, dass die Sor-
te hier gut anschliige, weil auf
dem Carmel ein ahnliches Kli-
ma herrscht wie in Sidfrank-
reich oder Spanien.” Aufderdem

Fotos: Carmel Winery Public Relations

Die Verwalter des Barons (links mit den
Weinbergsarbeitern) entschieden nicht
nur daruber, was wie angebaut wurde,
sondern auch etwa, wer wen heiraten
durfte. Spater Gibernahm die Jewish
Colonization Association die Kellerei in
Zichron Ja‘akov, deren Kontrolleure
vorher unter anderem den Wasserturm
der Gemeinde (unten) inspizierten.
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hatten Archdologen inzwischen
herausgefunden, dass Carig-
nan schon zu biblischen Zeiten
in Palastina kultiviert wurde -
Phonizier sollen die Rebsorte
aus Spanien eingefiihrt haben.

s gibt in Zichron Ja‘akov
neben Shapira noch eine
Handvoll weiterer, win-
ziger Weingiiter. Aber
nur eine der alten Weinbauern-
familien trat wirklich aus dem
Schatten der Carmel Winery he-
raus. Bereits in den 1980ern, als
die Kellerei noch 75 Prozent des
Markts beherrschte, bevor sie
dann mit ihrem Billigwein in die
Krise schlitterte und die Bauern
nicht mehr bezahlten konnte,
verliefs Yonatan Tishbi die Ge-
nossenschaft und griindete ei-
nen eigenen Betrieb, ,HaBaron®,
dem er spater den Familienna-
men gab. Es war das Weingut,
das den Aufschwung unter Isra-
els Boutique-Weinen einleitete
und heute zu den grofdten Erzeu-
gern des Landes gehort.
Leider gibt es, wie Amir Dor-On
bedauert, der bis zu seiner Pensi-
onierung Lehrer war, in Zichron
Ja‘akov kaum noch Landwirte.
Die meisten der 23.000 Einwoh-
ner pendeln zur Arbeit nach
Tel Aviv oder Haifa. Fiir Dor-On
ist diese Entwicklung eine um-
gekehrte ,Geula®, Erlosung des
Landes, wie die ersten Siedler
die Riickeroberung Palastinas
genannt hatten. Die jludischen
Landbesitzer verkauften ihren
Boden an Araber, meint Dor-On
und vermutet dahinter reiche
Rédelsfiihrer aus den Nachbar-
landern. Eine These, die nur

Fotos: PhotoStock-Israel / Alamy Stock Photo
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Furaidis ist eine der wenigen Gemeinden Israels,
deren arabische Bewohner wahrend des Unabhan-
gigkeitskriegs von 1948 nicht vertrieben wurden.
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schwerlich {berzeugen Kkann,
wenn man sich die Situation der
Araber in Israel vor Augen halt.

llerdings gibt es zwi-
schen Zichron Ja‘akov
und der Kiiste tat-
siachlich zwei arabi-
sche Enklaven. Dass die Dorfer
Dschisr az-Zarqa und Furaidis
den Unabhdngigkeitskrieg von
1948 uberstanden, ohne dass
ihre Bewohner vertrieben wur-
den, liegt allerdings daran, dass
ihre Geschichte enger mit den

ersten jiidischen Siedlungen ver-
kniipft ist, als manchem Israeli
lieb zu sein scheint.

Denn Baron Rothschild hatte die
Siedler nicht nur aufgefordert,
ihre arabischen Nachbarn zu
respektieren, er forderte 1934
in einem Brief an den Volker-
bund auch, der Kampf der ,um-
herwandernden Juden“ um eine
neue Heimstatt diirfe nicht darin
enden, einen ,umherwandern-
den Araber” zu schaffen. Immer-
hin florierten seine Kolonien auf
dem Carmel vor allem mit Hilfe

Es waren nicht die judischen Siedler, sondern

von billigen arabischen Lohn-
arbeitern. In Zichron Ja‘akov
lebten diese zusammen mit den
jidischen Bauern auf deren Ho-
fen, arabische Mutter teilten ihre
Milch mit jidischen Kindern,
und als der Baron seine grof3zii-
gigen Finanzspritzen versiegen
lief3, verrichteten Araber die
schwere Arbeit. Gute Beziehun-
gen und die Abhangigkeit von
diesen Arbeitskraften waren der
Grund, warum die Araber von
Furaidis und Dschisr az-Zarqa
bleiben durften.

die die Vorfahren der Araber aus Dschisr
az-Zarqa, die den Kiistensumpf trockenleg-
ten, in dem noch bis 1900 nicht nur Biiffel
badeten, sondern auch Krokodile lauerten.




Fotos: Carmel Winery Public Relations

as zionistische Nar-

rativ will, dass die

jidischen  Pioniere

den Kiistensumpf tro-
ckenlegten, in dem noch bis 1900
Krokodile lauerten, tatsachlich
aber waren das die Vorfahren
der Araber aus Dschisr az-Zarqa,
dem heute drmsten Dorf Israels,
die schon im Sumpfland gesie-
delt hatten, als die Tiirken Palés-
tina eroberten. Bis zur Ankunft
der jiidischen Siedler hatten sie
als Hirten von ihren Wasserbiif-
feln im Sumpfland gelebt, beka-

men dann aber im Tausch das
jetzige Dorf.

Das macht, wie die Bewohner
heute scherzen, aus Dschisr
az-Zarqa das einzige arabische
Dorf, das je von der zionisti-
schen Bewegung gebaut wurde
und dariiber hinaus auch eine
der zahlreichen Kolonien des
Barons war. Der allerdings hat-
te fast all das, wie spater auch
die Griindung des Staates Isra-
el nicht mehr erlebt. Bis zu sei-
nem Tod im Jahre 1934 hatte
der ,wohlbekannte Gonner“ ins-

gesamt 500 Quadratkilometer
Land gekauft und mit etwa 50
Millionen Dollar 44 landwirt-
schaftliche Kolonien unterstiitzt.
Sein Sohn lief? dann, kurz bevor
er die Carmel Winery 1957 der
Genossenschaft tiberschrieb, die
Sarge seiner Eltern nach Israel
iiberfiihren und in einem Mauso-
leom auf dem Carmel beisetzen.

i Die gebdirtige Miinche-
W | nerin Agnes Fazekas lebt
. und arbeitet in Tel Aviv
und bereist von dort aus
flir enos den gesamten
Vorderen Orient.
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Flissige Traume Klasse am Strom - Douro

Vale Dona Maria (Pinhao) - Vinha da Francisca 2017, Vale Dona Maria
Vinhas do Sabor 2017 Superior, Vale Dona Maria Rufo 2017, Quinta
Vale Dona Maria Tinto 2017

Lavradores de Feitoria (Vila Real) - Trés Bagos 2015 Grande Escolha
Adriano Ramos Pinto (Vila Nova) - Duas Quintas 2017 Reserva

Im tiefen
Tal

er nicht reisen darf, muss schuften.
Das hédtte das Motto unserer dies-
jahrigen Verkostung portugiesischer
Rotweine sein konnen, der ersten
seit 2012, als wir Weine aus den meisten Anbauge-
bieten des Landes probierten. Nur das Alentejo war
zwischenzeitlich Gegenstand eines eigenen Reports.
Da wir nicht reisen konnten, mussten wir eben Kisten
schleppen, eine Plackerei, die wir uns gerne erspart
und die Weine vor Ort verkostet hatten.
Die Arbeit lohnte sich allerdings. Gerade im Douro-
tal, aus dem etwa die Halfte der angestellten Weine
stammte, zeigt die portugiesische Weinindustrie ja,
dass sie inzwischen auf konstant hohem Niveau pro-
duziert. Dass die Weine einiger Mitglieder der renom-
mierten Vereinigung der ,Douro-Boys“ dabei fehlten,
fiel nicht einmal sonderlich ins Gewicht, denn die Er-
zeuger, die bei den Verkostungen ,mitspielten®, hatten
ausgezeichnete, dichte und ausdrucksvolle Rote von
internationalem Format prasentiert.
Wollte man an den Mustern etwas Kkritisieren, dann
war es paradoxerweise vielleicht die stilistische Ein-
heitlichkeit der angestellten Weine. Manchmal konnte
man sich des Eindrucks nicht erwehren, sie seien samt
und sonders vom selben Onologen ,gemacht” worden.
Vielleicht trug zu diesem Bild ja die Tatsache bei, dass
die Weine noch nicht ihren Hohepunkt erreicht hat-
ten - man wird sehen, ob sich das mit zunehmender
Flaschenreife dndert.
Besonders hervorheben muss man an dieser Stelle die
Namen dreier Erzeuger: Vale Dona Maria mit dem ein-
zigen ,Traumwein“ der Serie, die Lavradores de Feito-
riamiteinem Riesenpaketguter und sehr guter Weine -
irrtimlich stellten die Lavradores auch Weif3- und
Roséweine zur Verkostung an, deren Resultat wir in
unserer Verkostungsdatenbank auf www.enos-wein.
de veroffentlicht haben - und schlief3lich Wine & Soul,
bei denen nur ein mit Presskork verschlossenes Mus-
ter etwas abfiel.
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Wine & Soul (Pinhao) - Pintas Character 2017, Pintas 2017
Maganita Vinhos (Loureiro) - Touriga Nacional

Cima Corgo 2017

Quinta de Porrais (Murga) - Porrais 2017

Federico Meireles (Carrazeda de Anzaes) - Grambeira 2015
Symington Family Estates Vinhos (Vila Nova de Gaia) -
Tuella 2018

Prats & Symington Quinta de Roriz (Sdo Jodo da

Pesqueira) - Post Scriptum 2018

Quinta do Portal (Porto) - Grande Reserva 2016

Federico Meireles (Carrazeda de Anzaes) - Val Pedro 2016
Quinta do Portal (Porto) - 2017 Reserva

Vinhos Messias (Mealhada) - Quinta do Cachéao

Touriga Nacional 2012

Quinta do Crasto (Sabrosa) - Vinhas Velhas 2017 Reserva
Roquette & Cazes (Sabrosa) - 2017
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Flussige Traume

Lusitanischer
Genuss

Der konigliche Sommerpalast - Palacio Real -
von Sintra in den Bergen noérdlich Lissabons.

chaut man sich an, tiber welche portugiesi-
schen Weine in den letzten Jahrzehnten am
meisten berichtet, diskutiert wurde, kénnte
man glauben, nur das Dourotal habe grofe
Gewdchse hervorgebracht. Vielleicht liegt das daran,
dass die Winzer und Winzervereinigungen des Tals,
die traditionell ja hauptsiachlich Grundweine fiir die
Portweinhduser aus Vila Nova de Gaia lieferten, in der
Offentlichkeitsarbeit besonders aktiv waren, was man
von denen anderer Appellationen nicht unbedingt be-
haupten kann.
Dass auch auflerhalb des spektakuldren Tals grofie
Weifle und Rote gekeltert werden, zeigten wir schon
vor einigen Jahren am Beispiel des Alentejo, aber
auch Dao und Bairrada, Settbal, Lisboa oder Tejo ha-
ben Beachtliches zu bieten. Wie im Falle der Weine
des Douro konzentrierten wir uns dabei in den Ver-
kostungen dieses Herbsts vor allem auf einheimische
Sorten - Cabernets und Syrahs gibt es in der Welt ja
genug, und wenn Weinbaugebiete sich von anderen
abheben, dann doch wohl vor allem deshalb, weil in
ihnen besondere Rebsorten kultiviert werden.
Dabei ist der Sortenspiegel der Gebiete abseits vom
Douro von denen des Flusstals selbst gar nicht so ver-
schieden. Auch hier findet man die Tourigas, die Tinta
barroca, die Trincadeira oder die Casteldos. Immer-
hin gilt Portugal mit seinen geschatzt 330 Rebsorten
zusammen mit Italien und Griechenland als einer der
bedeutendsten Genpools im Weltweinbau.

Die besten aus Touriga & Co.

Santo Isidro de Pegdes (Pegdes Velhos) - Setibal VR Adega de Pegbes 2017
Grande Reserva, Setubal VR Adega de Pegdes Alicante Bouschet 2017, Setubal
VR Adega de Pegdes Colheita Seleccionada 2016, Palmela DOC Fontanario de
Pegbes 2016 Reserva

Casa Santos Lima (Aldeia Galega da Merceana) - Lisboa VR Quinta do Espirito
Santo 2016, Lisboa VR Touriga Nacional 2017

Falua (Almeirim) - Tejo VR Falua - Vinho com histéria 2015

Boas Quintas (Mortagua) - Dao DOC Quinta da Fonte do Ouro

2017 Reserva Especial

Encosta do Sobral (Lisboa) - Tejo VR Touriga Nacional 2017

Quinta do Pinto (Alenquer) - Alenquer DOC Tinta Miuda 2016 Reserva

Quinta da Aveleda (Pefiafiel) - Bairrada DOC Arco d’Aguieira 2016
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Flussige Traume

Alkohol
kann helfen

heinhessen, Franken, Rheinhessen, Franken
... So heifden seit vielen Jahren die beiden
Kontrahenten im Wettbewerb um die bes-
n Silvaner Deutschlands. Auch bei dieser
Auflage der enos-Challenges war das nicht anders,
und dass am Ende zwei frankische Weine aus dem Be-
reich Volkach-Escherndorf bei den 2019ern wie bei
den 2018ern in der Siegerliste die Nase vorn hatten,
dirfte kaum einen Weinfreund wirklich erstaunen.
Auch die Namen ihrer Erzeuger - Sauer, Biirgerspi-
tal, Schmitts Kinder sowie Trockene Schmitts - waren
keine Uberraschung; ebenso wenig wie die der rhein-
hessischen Kollegen Michel-Pfannebecker oder Dr.
Heyden, die in den vergangenen Jahren auch schon in
anderen Kategorien geglanzt haben.
Dass die eingereichten 2018er Weine generell etwas
besser abschnitten, als die doppelt so stark vertrete-
nen 2019er, kann daran liegen, dass die Weine schon
reifer waren, oder aber, dass die Erzeuger bei den
Weinen, die sie fiir die Probe gemeldet haben, etwas
strenger selektierten. Ein Riickschluss auf die gene-
relle Qualitat der beiden Jahrgdnge lasst sich daraus
nicht ziehen. Auffillig war, dass im Unterschied zu
fritheren Jahren die Silvaner mit etwas hoherem Al-
koholgehalt - wir sprechen hier von 13,5 gegeniiber
13,0 Vol.-% - komplexer, reicher, spannender wirkten,
aber auch daraus lasst sich nicht unbedingt eine allge-
meinglltige Aussage herauslesen.

Die besten 2019er Silvaner

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndorfer Am Lumpen

Escherndorf mit dem berlihmten Lump. Hier
wachsen einige der besten Silvaner und, man
hore und staune, Weiburgunder.

1655 Grofe Lage QbA tr. 2019

Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wlrzburg) - Wirzburger
Stein-Harfe GG 2019

Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Flomborner Feuerberg
Spatlese tr. 2019

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndorfer Lump S

Erste Lage QbA tr. 2019

Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Flomborner Feuerberg
Alte Reben Selection Rheinhessen QbA tr. 2019

Dr. Heyden (Oppenheim) - Oppenheimer Silvaner

Alte Reben QbA tr. 2019

Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wiirzburg) - Wirzburger
Innere Leiste Silvaner Erste Lage QbA tr. 2019
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Die besten 2018er

Schaffer (Escherndorf) - Escherndorfer Lump Stairway

o Heaven QbA tr. 2019

Trockene Schmitts (Randersacker) - Randersackerer Sonnen-
stuhl R GG 2018

Schaffer (Escherndorf) - Escherndorfer Lump Erste

Lage QbA tr. 2018

Schmitts Kinder (Randersacker) - Randersackerer Pflilben
GG 2018

Bardorf (Randersacker) - Randersackerer Ewig Leben Alte
Reben RR QbA tr. 2018
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FlUssige Traume

Auch in
Franken top

ranken ist fiir seine hervorragenden Silvaner weit iiber die Gren-

zen der Region hinaus bekannt. Aber dass man dort auch mit

vielen hervorragenden Weiffburgundern aufwarten kann, hat

uns dann doch etwas liberrascht. Mit den Weinen von gleich vier
frankischen Lagen - Volkacher Karthduser, Escherndorfer Fiirstenberg,
Sommerhéuser Olspiel und Randersackerer Pfiilben - belegten die Wein-
glter aus dem Maindreieck den Grofdteil der Spitzenplitze bei unseren
diesjahrigen Challenges - allen voran der 2019er aus dem Escherndorfer
Weingut Horst Sauer, der in der Nase und am Gaumen eine Klasse fiir sich
war. Und der das Potenzial andeutete, das fiir diese Rebsorte in Franken
gegeben scheint.

Der Pfalz - im Bild Deidesheim - erwachst mit Franken ein ernsthafter Konkurrent fiir groRe WeiRburgunder.
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Natiirlich schnitten auch die Pfdl-
zer Vertreter wieder - wie im letz-
ten Jahr - sehr gut ab, und selbst
der badische Kaiserstuhl scheint
ein gutes Terrain fiir den feinen
,Bruder” des Grauburgunders zu
sein. Aber die grofde Pfilzer Weif3-
burgunder-Dominanz fritherer

Jahre muss sich offenbar mehr und
mehr der Konkurrenz der Franken
stellen - der Sauer’sche Weifdbur-
gunder erzielte eine Bewertung,

die wir zuvor fiir diese Sorte nur
ein einziges Mal verbuchen konn-
ten. Bliten, Apfel und Steinobst,
gepaart mit schoner Mineralik
und viel Frucht, Saft und Kraft am
Gaumen waren die Attribute der
Weine dieser Kategorie, die wir
im Rahmen der Challenges jetzt
schon seit einigen Jahren verkos-
ten, und deren Vertreter zumin-
dest in den genannten Regionen
immer besser zu werden scheinen.

S Weilse® Finesse

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndor-
fer Firstenberg Erste Lage QbA tr. 2019
Glaser-Himmelstoss (Nordheim) - Nord-
heimer QbA tr. 2019

Juliusspital (Wirzburg) - Volkacher
Karthduser QbA tr. 2018

Knab (Endingen) - Endinger Engelsberg
Wihlbach *** QbA tr. 2019

Trockene Schmitts (Randersacker) -
Randersackerer Pfiilben Spatlese tr.
2018
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Die Lossterrassen des Kaiserstuhls scheinen
sich hervorragend fiir Grauburgunder zu
eignen. Die besten Weine der Sorte kamen
diesmal aber aus der Pfalz und Rheinhessen.

Woiseur Knan
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Flussige Traume

Herr Ruland
geht in Rente

in wenig enttduscht waren wir schon. Obwohl
wir uns entschieden hatten, die Weiffweine
aus Sauvignon blanc wegen allzu sparlicher
Beteiligung bei unseren Challenges durch den
in Deutschland deutlich haufiger kultivierten Grau-
burgunder zu ersetzen, schlug sich das leider nicht in
deutlich hoherer Beteiligung von Seiten der teilneh-
menden Erzeuger nieder.
Nichtsdestotrotz hat sich das Verkosten gelohnt, auch
deshalb, weil der ,Graue“ die Rebsorte ist, die in den
letzten Jahrzehnten die vielleicht erstaunlichsten
Wandlungen durchgemacht hat: vom stf3lich-dickli-
chen Ruldnder alter Tage iiber den meist nichtssagen-
den Pinot grigio - den Elsdsser Tokay Pinot gris mit
zwischenzeitlich ,halbiertem“ Namen lassen wir jetzt
mal auflen vor - bis hin zu den seit einigen Jahren
verstiarkt angebotenen, festen, trockenen, modernen
Burgundern, zu denen ausnahmslos alle der ange-
stellten Weine der Kategorie gehorten.
Ausnahmslos alle hatten sich auch gute bis sehr gute
Bewertungen verdient, wobei mit den Weinen der
Pfilzer Bergdolt-Reif & Nett sowie des Kaiserstiih-
ler Weinguts Knab zwei Muster qualitativ noch ein
Stiick herausragten. Dicht, saftig, fest und kompakt,
mit einer breiten Palette von Fruchtaromen und gu-
ter Balance am Gaumen - das waren die Attribute der
Weine, von denen wir nur hoffen kdnnen, dass sie es
vielleicht in kommenden Jahren vermehrt in unsere
Verkostungsglaser schaffen.

Moderner Grauer

Bergdolt-Reif & Nett (Duttweiler) - Pfalz | Avantgarde QbA tr. 2019
Knab (Endingen) - Baden *** Steinhalde QbA tr. 2018

Martinshof (Dienheim) - Rheinhessen * Holzfass QbA tr. 2019
Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Flomborner Feuerberg
Spatlese tr. 2019
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Mein Haar tanzt

wie Seegras,

berihrt

meine nackten Arme.
Rote Wolken
umschweben
meinen Kopf,

farben

die Sicht.

ie schade, dass man Wein
nicht streicheln kann®, sagte
Jo im edelrustikalen Keller,
das Glas mit dem teuren Ro-
ten im Licht drehend, damit
die Rubine im Innern aufblitz-
ten. Das Lichtkonzept war
teuer gewesen, aber es brachte die Granitwande
zur Geltung, zauberte ein Leuchten in die Gesichter
der Kunden, lief} sie entspannen und umso mehr
kaufen. Und Jo umleuchtete ein Strahlenkranz - so
bestand kein Zweifel, er war der Messias unter den
Wein-Connaisseurs.

Frither war ich regelmaflig dabei, goss den Wein in
die blank polierten Glaser, reichte Brot und Wasser,
damit die Geschmacksknospen wieder frei wurden
fir die nachste Besonderheit, die niachste Genuss-
sensation. Danach war es an mir, die Spuckschiis-
seln zu leeren. Je mehr verkauft worden war, desto
zufriedener war Jo. Und ich hatte im Bett nicht so
viel zu befiirchten.

Anfangs war er auch dort gottlich, umwarb mich
mit Streicheleinheiten und Schmeicheleien. Nach
einem Leben mit einem jahzornigen Vater war das
wunderbar. Aber ungefahr zu der Zeit, als ich er-
kannte, dass sein Spruch tiber den zu liebkosen-




den Wein von Tucholsky und nicht von ihm selbst
stammte, wurden die zarten Bertuhrungen héarter
und die Sprache grober.- Hatte er bemerkt, dass
meine Bewunderung Risse bekommen hatte?

Als ich herausfand; dass er zwar Wildblumen zwi-
schen den Rebstocken wachsen lief3; was sich:auf
den:Fotos fiir Presse und Webseite immer bezau-
bernd ausnahm; und die Trauben mit dem Mond
erntete, aber. beim Keltern gewisse Substanzen
zufiihrte, ‘die 'den Geschmack abrundeten, jedoch
nichtauf der Liste' des Bioanbauverbandes liber zu-
gelassene Inhaltsstoffe standen, ungefahr zu dieser
Zeit schlug er zum ersten Mal zu.

Ich:war geschockt, natiirlich: Sprang aus dem Bett.
Aber er:-erwischte meinen Knochel und riss mich
zurick. Das:war der Beginn.

Warum ich trotzdem:bei ihm blieb? Ich kann es
nicht sagen: Vielleicht, weil mir keiner geglaubt
hatte. Ex, der angesehene Jo Birger, und ich nur die
kleine Angestellte, die sich'zu seiner Bettgespielin
gemausert: hatte und wahrscheinlicheh nur-auf
sein Geld scharf war.

Vielleicht, ‘weil ich daran glauben wollte, dass es
nur eine Phase war und voriibergehen wiirde.

Der Verkauf lief jedoch schlecht. Im Nachbardorf
hatte der Sohn des argsten Konkurrenten auch auf
Bio umgestellt und erntete euphorische Zeitungs-
berichte. Sogar , Vini* hatte ihn bild- und wortreich
vorgestellt, das Weinmagazin, das bis dahin Jos
Bithne gewesen war.

Vielleicht “auch; weil ich dachte, ‘es ‘wire: mein
Schicksal; ich-hatte es nicht anders verdient. Vom




schlagenden Vater zum schlagenden Freund.
Erstdie Begegnung mit Jana dnderte meine Einstel-
lung. Am Tag nach meiner Einlieferung stand sie an
meinem:Bett. Griine Igelstacheln auf dem Kopf; ein
Piercing an der Augenbraue und ein Grinsen im Ge-
sicht. Ich dachte nicht, dass sie die angekiindigte
psychologische Betreuung sein konnte, hatte mir
eher eine Frau mittleren Alters vorgestellt. Nie héat-
te ich mit dieser erwachsenen Ausgabe von Ronja
Riubertochter gerechnet; der Heldin meiner Kind-
heit.

Jana liefs den - Blick iiber meinen geschundenen
Korper:schweifen und sah mir direkt in die‘Augen:.
.Wie lange willst du das noch mit dir machenlas-
sen?”

Mir blieb die Luft weg. Klar, ich lag hier nicht zum

ersten Mal.

Meistens kurierte ich meine Blessuren am Gut aus.
Fiir die Degustationen engagierte er dann eine Aus-
hilfe. Kaum jemand fragte nach mir; so wichtig war
ich nicht.-Aber in den:letzten Monaten waren die
nachtlichen Attacken heftiger geworden. Wusste er,
dass ich schwanger war?

esagt hatte ich'es ihm nicht und
sehen ‘konnte  man: auch ‘noch
nichts, obwohl ich-schon im funf-
ten Monat war. Ich hatte mir mit
den Jahren einen Schutzschild aus
Fettpolstern zugelegt, die Schlage
sollten nicht mehr ungebremst meine Seele treffen.
So-war'mein Baby gut versteckt, dachte ich.
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Am Horizont meines Bewusstseins war mir Kklar,
dass ich Jo friher oder spater verlassen musste.
Eher friher. Ja, das ware die logische Konsequenz,
aber Angst ist nicht logisch und ein getretenes
Selbstbewusstsein nicht konsequent.

er Konkurrent hatte einen Preis
fir den Grauburgunder erhalten
und sollte nun sogar Weinbot-
schafter unserer Region werden.
Das nagte an Jos Selbstwert. Die
Ader auf seiner Stirn pochte im-
mer Ofter. Ich meinte, das Pochen sogar hdoren zu
konnen wie das Ticken einer Zeitbombe, die ohne
Vorwarnung detonierte und immer grofieren Scha-
den hinterlief3.
Und so wurden meine Krankenhausaufenthalte
zahlreicher. Natiirlich gab ich an, von der Leiter, die
Treppe hinunter, gegen eine Tir oder vom Anhéan-
ger gefallen zu sein. Die Schwester bei der Aufnah-
me zog nur die Braue hoch und trug meine Angaben
in der Krankenakte ein. Fragen stellte niemand.
Bis gestern. Da verlor ich mein Baby.
Die Schmerzen im Unterleib waren nichts im Ver-
gleich zu denen in meinem Innern. Ich hatte ge-
splurt, dass das Kind mir die notige Kraft geben
wiirde, Jo zu verlassen. Aber ich war dazu nicht
mutig genug gewesen. Nun hatte mich mein Kind
verlassen. Ich hatte es nicht anders verdient.

86 | en s KkurzkrIMI

Sie gaben mir Schmerz- und Beruhigungsmittel
und boten mir an, die Seelsorgerin zu holen. Ich
muss wohl genickt haben.

Und jetzt safd diese Frau neben mir, und der Blick
ihrer hellen Augen brachte meine Festung zum
Schmelzen wie die Sonne das Eis in der Hand eines
Kindes.

Sie lief? mir Zeit, mich von meinem Weinkrampf zu
erholen. Dann fiihrte sie aus, welche Alternative
ich hatte. Ich miisste mich nicht totschlagen lassen,
sondern konnte Zuflucht im Frauenhaus finden.
Sie wiirde sich darum kiimmern. Und so holte sie
mich eine Woche spater aus dem Krankenhaus ab.
Jo wiirde davon erstmal nichts merken. Er besuchte
mich nie.

In den folgenden Monaten half mir Jana auf die Bei-
ne. Sie organisierte eine Therapie fiir mich, verhalf
mir zu einem Job, mit dem ich so viel verdiente,
dass ich mir ein Zimmer in einer WG leisten konnte.
Von Jo horte ich in der ganzen Zeit nichts. Nur ein-
mal las ich von ihm in der Zeitung. Er wollte mit
einer spektakularen Aktion wieder die Aufmerk-
samkeit der weinliebenden Offentlichkeit zuriick-
erobern. Er scheute keine Kosten, hatte ein riesiges
Fass anfertigen lassen, das dem Druck standhalten
wiirde und absolut wasserdicht war. Das lief er ge-
fiillt mit dem neuen Wein unter grofdem Tamtam im
See versenken. Ein Kollege vom Bodensee hatte es
ihm vorgemacht.



Aber das interessierte mich nicht. Stattdessen ging

ich mit Jana zu ihrer Schwimmgruppe und trainier-

te dort die Kraft meines Willens. Bis Ende Oktober

im See, im Winter im Hallenbad, ab Marz wieder

im See.

Irgendwann stief3 ich auf Jos Fass.

Ich hatte nicht danach gesucht, doch plétzlich

tauchte ein dunkler Koloss in der griinen Tiefe des

Sees auf. Vier Jahre hatte er hier gelegen, gefertigt

aus einem Metall, dem das Seewasser nichts anha-

ben konnte. Algen hatten sich auf der AufRenhaut

angesetzt. Ein schlafender Wal voller Rotwein.

Am nachsten Tag lief ich in Jo hinein. Hatte der Wal

dafiir gesorgt? Ich kaufte ausnahmsweise in seiner

Stadt ein. Keine Ahnung, was mich geritten hatte,

normalerweise mied ich diesen Ort. Aber es war

viel Zeit vergangen, da war ich unvorsichtig gewor-

den.

Er sah mich nicht an. Hitzig redete er auf die Frau

neben ihm ein. Mich schob er wie ein Stiick Holz

zur Seite. Er stiirmte weiter, sie trottete mit einem

leicht eiernden Gang hinter ihm her. aus
Mir war sofort Kklar, sie rden me\ﬂe Krankenh
war schwanger. U\’\d sowu

Ich starrte den beiden Ich gab an, von der Leiter gefallen zu sein
nach. Wie in einem Déja-vu schob sich

mein Bild uber ihres und der Schmerz, von dem

ich dachte, ich hatte ihn beseitigt, brandete erneut

auf. Nur diesmal erlebte ich die Szene nicht selbst,
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sondern sah sie von auf3en. Wusste nun,
was ich zu tun hatte. Und dass der Wal
mir dabei helfen wiirde.

Ich las die Zeitungsberichte liber dieses
Fass im See. Jetzt im Spatsommer sollte es
gehoben werden, dann lagerte es lange ge-
nug auf dem kithlen Grund und Jo versprach sich
Grofles, hatte schon Etiketten drucken lassen, die
Presse verstandigt. In einer Woche sollte das Spek-
takel steigen. Deshalb auch seine schlechte Laune.

Er stand enorm unter Druck.
Ich tberlegte, wie ich ihm am meisten schaden
konnte. Sollte ich den Wein vergiften? Natiirlich
wiirde er das erste Glas verkosten und dann tot zu-
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sammenfallen, vor den Augen der Presse, der Ver-
treter des Sommelier-Vereins, der Weinbauschule,
der Schaulustigen am Ufer. Aber ich war keine Mor-
derin. Stattdessen kam mir eine andere Idee und
ich fuhr in den Baumarkt.

Ich tauche wieder hinab zum Wal, streiche tber die
raue Oberflache. Vereinzelt haben sich Quagga-Mu-
scheln angesetzt. Ich schalte die Stirnlampe an. Am
Deckel des Weintanks sind Messgerate mit Anten-
nen installiert. Soll ich die Antennen abbrechen?
Nein, zu kindisch. Damit erreiche ich nichts. Ich
nehme den wassertauglichen Bohrer vom Seil, das
ich mir um den Bauch gewunden habe, und setze
ihn an. Beim ersten Loch tut sich nichts. Nach dem




dritten muss ich auftauchen. Die Aufregung pfuscht
mir in die Kondition. Ich kann mich nicht recht auf
den Atem konzentrieren.

ach dem zehnten Loch, passiertes.
Im Schein meiner Lampe gleitet
ein roter Faden aus der Offnung
und 16st sich im Wasser auf. Das
ist die Initialztindung. Nun tritt
auch aus den anderen Lochern
Wein. Mein Herz klopft. Ich muss wieder auftau-
chen und Luft holen. Das Adrenalin bringt meine
Fahigkeit, zehn Minuten unter Wasser zu bleiben,
durcheinander. Aber das ist mir jetzt egal. Ich muss

keinen Apnoe-Wettbewerb gewinnen, ich habe alle
Zeit der Welt. Nach ein paar Atemziigen steige ich
wieder hinab und durchlochere weiter die Wand.
Unablédssig tritt Wein aus dem Tank. Rote Wolken
glitzern im Licht der Stirnlampe. Ich fahre mit der
Hand hindurch und wirble sie auseinander. Psyche-
delische Muster in meiner Unterwasserwelt. Wun-
derschon.

Ich werde auftauchen und gemiitlich ans Ufer
schwimmen. Nach einer Weile wird kein Wein
mehr austreten, sondern Seewasser ins Fass gezo-
gen werden. Ich male mir aus, welches Gesicht Jo
machen wird, wenn er den ersten Schluck nimmt.
Zuerst die grofde Geste. Bestimmt prostet er den
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Kameras zu, halt das Glas gegen das Licht, um die
Farbe zu begutachten. Wird er da schon etwas er-
kennen? Wird der erste Zweifel ihn das Glas zo-
gernd an die Lippen setzen lassen? Oder wird er
mit Triumphgefiihl in der Brust den Wein probie-
ren, seine Zunge begierig die Geschmacksnuancen
erkunden? Spatestens mit dem zweiten Schluck
weifs er es. Der Wein ist unbrauchbar. Seine letzte
Aussicht auf Erfolg zerstort. Schone Blamage! Was
hat der grofde Biirger da blof} wieder zusammen-
gemischt? Alle werden sich darauf stiirzen und ihn
zermalmen. Und ich werde am Ufer stehen und zu-
sehen.

it einem Lacheln durchbreche ich
die Wasseroberflache. Plotzlich
ist das dumpfe Brummen, das ich
schon ldnger vernommen habe,
schmerzhaft laut. Ein Motorboot
braust heran, keine flinfzig Meter
mehr von mir entfernt. Ein Mann
sitzt hinter dem Steuer, die Kapuze des Neopren-

- anzugs schon iber dem Kopf. Trotzdem weif3 ich

sofort, wer er ist.
Als er mich sieht, springt er auf. Steuert das Boot
im Stehen. Sicherlich haben ihn die Messgerate




am Fass gerufen. In Aufruhr versetzt.Ich mdchte
fliehen, aber ich weif3, ich habe keine Chance zu
entkommen. Selbst wenn ich untertauche, niitzt
es nichts, denn irgendwann muss ich auch wieder
auftauchen und dann hat er mich. Also atme ich tief
durch und stelle mich.

Als er nur noch zehn Meter entfernt ist, erkenne
ich jede Furche in seinem vom Fahrtwind gerdte-
ten Gesicht. Sein Mund ist grimmig verzogen, die
Augenbrauen beriihren sich. Er drosselt den Motor,
lasst das Boot auf mich zugleiten.

,Was hast du gemacht?“, schreit er, sucht die Wellen
um mich herum mit den Augen ab, als kdnnten sie
einen Hinweis geben. Aber hier oben ist das Was-
ser Klar.

,Hallo Jo.“

Er stitzt sich auf den niedrigen Bootsrand und
glotzt auf mich herab. ,Der Druck im Fass sinkt.
Los, sag! Was hast du Hure gemacht?“

Ich antworte nicht.

Mit einem Fluch richtet er sich auf. Wendet sich ab,
beugt sich hinunter. Ich will mich vorsichtig von
ihm wegbewegen, vielleicht ist er so beschaftigt,
dass er es nicht merkt. Und wenn er wieder auf-
blickt, bin ich schon so weit geschwommen, dass
er mir nicht mehr hinterher will. Schliefslich muss

\ch moc

hte fliehen;, @

kommen. Selbst wenn ich uﬁtertauche 'hijtz't e'"s night's:

er sich um sein Fass kiimmern. Aber gerade als ich
mich umdrehen will, fahrt er herum, die Sauer-
stoffflasche in den Handen.

,Du rachstiichtiges Miststiick!“, knurrt er und
schwingt den Metallzylinder auf meinen Kopf zu.
Ich tauche ab, gleite unter sein Boot, konzentrie-
re mich schnell auf die Atemzirkulation, damit ich
nicht gleich wieder hoch muss, versuche, mir ein
wenig Zeit zu verschaffen. Was mach ich jetzt? Der
bringt mich glatt um!

Der Anker rauscht an der Kette an mir vorbei, zieht
einen Schwanz von Luftblasen hinter sich her, fi-
xiert sich mit einem Ruck am Boden.

,Komm raus! Ich schlag dich tot!“ Auch unter Was-
ser hére ich sein Geschrei. Das Uberschlagen sei-
ner Stimme in der Wut. Wie friiher. Die Brust wird
mir eng. [ch muss Luft holen, ich muss hier raus.
Das Boot senkt sich links tiefer ins Wasser, auf die-
ser Seite steht er also, daher schwimme ich nach
rechts. Als ich so gerduschlos wie mdglich auftau-
che, habe ich ein paar Atemziige Zeit, bevor ich
seine Silhouette tiber mir sehe. Ich fingere am Seil
um meinen Bauch und lése die Bohrmaschine vom
Karabiner. Werfe sie ihm mit aller Macht entgegen,
verfehle seinen Kopf, stattdessen schlagt sie schep-
pernd auf den Planken auf.

bé”r ich weils,
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Nun sind keine Worte mehr zu verstehen.Sein Ge-
briill ist urzeitlich. Er st6f8t mit der Flasche nach
mir, ich weiche aus, so gut es geht, ducke mich weg.
Wenn er mich erwischt, bin ich verloren. Mit hoch-
erhobenen Armen holt/er aus/Das Boot schwankt.
Ich driicke mich mit den Fiifden vom Schiffsrumpf
ab, Jos Angriff geht ins Leere, die Wucht des Schla-
ges aber zieht ihn samt Flasche iiber den Rand des
Bootes und er landet neben mir in den Wellen.
Nach allen Seiten spritzt hoch das Wasser.

Immer noch hélt er die Flasche fest. Mag sie im
Inneren mit luftig leichtem Sauerstoff gefiillt sein,
insgesamt wiegt sie mehrere Kilos, die ihn jetzt in
die Tiefe ziehen. Ich nehme das Seil von meinem
Bauch und tauche hinterher. Rasch sinkt er, bis er
reagiert und die Hinde von der Flasche nimmt.

Sie trﬁdelt weiter abwarts, er strebt mit heftigen
Schwimmbewegungen nach oben. =

_urz bevor er die rettehde Oberfla-
che erreicht, seinen Kopf hinaus-
strecken und endlich wieder Atem
schopfen kann, packe ich einen

seiner Fiie, schlinge ein Ende

des Seils darum und binde es zu.

Sein Hohenflug stockt. Verwun-
dert dreht er sich um, ich sehe in weit aufgerissene
Augen. Die Luft wird ihm knapp.

Er tritt nach mir, will sich befreien. Aber ich grei-
fe nach der Ankerkette, hake den Karabiner ein. Jo
héangt fest. Er strampelt mit den FiifRen, versucht,
mit den Handen das Seil zu greifen, aber der Sau-

s



"w‘lf’:"

erstoffmangel lasst seine Bewegungen bereits un-
kontrolliert werden. Wiitende Blasen blubbern aus
seinen Mundwinkeln, die Augépfel treten hervor.
In sicherem Abstand umrunde ich ihn. Sehe ihn zu-
cken und sich winden. Er 6ffnet den Mund zu ei-
nem unhorbaren Schrei. Dann bewegt er sich nicht
mehr. Es ist voriiber.

Fir ihn.

i Ingrid Werner hat sich als Bank-
kauffrau, Juristin, Heilpraktikerin,
Entspannungspddagogin und Mutter
auf das Schreiben von Krimis vor-
bereitet. Von ihr stammen auch die

i CharakterCards® zur Entwicklung von

* Romanfiguren.
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m mit Stefano Frassineti

er Duft girenden Rotweinmosts kann
sich tief ins Gedachtnis einpragen. Das
jedenfalls erlebte Stefano Frassine-
ti, der als Kind direkt hinter einer der
Kellereien des toskanischen Pontassieve am Arno
aufwuchs. Die Erinnerung an die Gertiche, die von
dieser Kellerei zum elterlichen Wohnhaus hertiber-
wehten, war jedenfalls so stark, dass sich Frassineti
vor einem halben Jahrzehnt dazu inspirieren lief3,
ihn zum aromatischen Schwerpunkt eines Gerichts
zu machen, das er fiir das Abschlussdinner eines
Kochwettbewerbs in seiner Heimatstadt kreierte,
zu dessen Organisatoren er gehort.
Obwohl seine Familie damals wie heute in Pontas-
sieve ein Restaurant betrieb und die Grofmutter,
eine begnadete Ko-
chin, die Weichen
hatte stellen konnen,
kam Frassineti selbst
eher durch Zufall
zum Beruf des Kochs.
Zum Englischlernen
war er 1984 nach
London gegangen
und verdiente sich
seinen Lebensunter-
halt, indem er Wein
fiir einen Importeur
austrug. Schlieflich
landete er als Hilfs-
kraft in der Kiiche ei-
nes Restaurants, blieb dort acht Monate und schaff-
te es bis zum Sous-Chef.
Nach Italien zuriickgekehrt, musste Stefano Fras-

KOCHPORTRAIT

sineti sich zunichst noch einmal mit den unter-
schiedlichsten Jobs iiber Wasser halten, bevor er
schliefRlich in Rufina, dem kleinen Weinort ober-
halb von Pontassieve, ein eigenes Restaurant erdoff-
nen konnte. Dort wurden die Verantwortlichen der
Kellerei Ruffino auf ihn aufmerksam, und als die im
nahen Bagno a Ripoli ihr Ferienresort mit Restau-
rant eroffnen wollte, baten sie ihn, zusatzlich zum
eigenen Restaurant auch dort die Leitung der Gas-
tronomie zu iibernehmen.

Nein, Leonardo da Vinci kam nie nach Bagno a Ri-
poli - vermutlich -, und der auf ihn zuriickgehen-
de Name des Restaurants im neuen Resort, ,Le tre
rane”, die drei Frosche, hat nur etwas damit zu tun,
dass im Eroffnungsjahr der Ruffino’schen Locanda
der 500. Geburtstag
des groflen Kiinst-
lers gefeiert wurde.
Im Gegensatz zum
fehlgeschlagenen
Versuch Leonardos,
die Toskaner an den
Geschmack ,feiner”
Kiiche zu gewdhnen,
pflegt Frassineti eine
,cucina  di identita
nella tradizione”, also
eine Art personali-
sierter Traditionskii-
che, deren Stil man
durchausalsrustikal -
im positiven Sinne - beschreiben kann, und fiir die
Frassineti soweit nur moglich toskanische Produk-
te verwendet.
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Carnaroli-Reis mit Esskastanien,
Fenchelwurst und Chianti Rufina

Die Zutaten

fir 4 Personen

240 g Naturreis
20 Esskastanien
2 Bardicciowdirste

2 Glaser Chianti Rufina (oder ein anderer
Rotwein mit hohem Sauregehalt)

Fleischbriihe, Parmigiano und Butter

Die Zubereitung

Die Esskastanien in einer Pfanne rosten. Den Reis
20 Minuten lang in der Briihe garen, anschlie-
3end den Wein zugeben und weitere 10 Minuten
kdcheln lassen. Dabei immer wieder umriihren.
Abschliefsend pro Person 2 Bardiccio-Scheiben
schneiden und mit einer Esskastanie pro Person
zur Seite legen, den Rest wiirfeln und zusammen
mit den von Hand grob zerbrdselten Esskastanien
zum Reis geben. Mit der Butter und dem Parmesan
glattrithren und abschlief3end mit je zwei Scheiben
Wurst und einer Esskastanie dekoriert auf den

Tellern anrichten.

96 | enos kocHPORTRAIT



Foto: Eckhard Supp .

T T Y e
oyt Mg A Al

Das nachste enos...

... wird wieder, wie schon die letzten Ausgaben,
eine logistische Herausforderung. Ein wenig
ahnelt unsere redaktionelle Planung ja schon seit
letztem Frithjahr einem Lotteriespiel. Dirfen wir
oder dirfen wir nicht reisen? Und ja, das Fehlen
von direkten sozialen Kontakten in die Weinwelt,
von Weingutsbesuchen und Weinmessen, beein-
trachtigt auch unsere Arbeit.

Nicht betroffen davon ist natiirlich die Kurzge-
schichte, die Krimi-Autorin Birgit ReiRmann fiir
uns schrieb: ,Der dicke Wilhelm und die Rolling
Stones” heifdt sie und spielt in den Weinbergs-
hauschen um Naumburg und Freyburg an der
Saale, die vor langerer Zeit schon Gegenstand
einer unserer Bildreportagen waren.

Bald vierzig Jahre alt ist der Streit, der die nord-
italienische Region Piemont lange bewegte.
sModernisten® standen dabei gegen , Traditiona-
listen“, und die Frage, um die es ging, lautete, ob
man dem schweren, mit harten Tanninen belas-
teten, haufig auch in alten, nicht immer sauberen

Fassern vinifizierten Barolo einen moderneren,
im Barriquefass ausgebauten Wein mit zugang-
licheren Tanninen entgegensetzen durfte oder
sogar sollte.

AuRerdem planen wir eine neue Bildreportage
zum Thema Weinglaser: Diesmal geht es um die
Faszination handwerklicher, mundgeblasener
Glaser.

Ob das alles so klappt wie geplant? Fragen Sie
Frau Corona! Dessen ungeachtet: Die nachste
Ausgabe von enos erscheint am 20. Mai 2021.
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