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E in wenig Angst hatte ich schon. Angst, ob enos
im kommenden, unserem sprichwortlich verflixten
siebten Jahr noch erscheinen kénne. Ob es wieder
Méglichkeiten zum Reisen geben wiirde, ob unsere
Autoren dann die Pandemie gut tiberstanden héatten.
Bis mir auffiel, dass wir - rechnet man die lange Vor-
bereitungszeit vor dem Erscheinen des ersten Heftes
ein, nimmt man die probeweise produzierte Nullnum-
mer hinzu -, das ,verflixte siebte” ja mit der vorlie-
genden Novemberausgabe bereits hinter uns haben.
Dass das kommende eigentlich schon das achte enos-Jahr sein wird.

Wie es so schon heif3t: Es kommt immer auf die Perspektive an, und was
fiir enos richtig ist richtig ist, kann fiir unseren Umgang mit der Pandemie
vielleicht auch gelten. Mit ein wenig Optimismus sind die meisten Krisen
irgendwie zu bewaltigen.

Anstrengend war es natiirlich schon, das jetzt bereits dritte Heft in einer

Art Notfallmodus zu produzieren. Zum Gliick hatte ich noch einen kleinen
Fundus bisher unveréffentlichter Ideen. So etwa die Reportage von der tos-
kanischen Gefangnisinsel Gorgona, wo die Kellerei Frescobaldi einen hervor-
ragenden Wein erzeugt. Die gehdrte zu den allerersten Themen, die mir 2014
fiir das geplante Magazin einfielen - bisher allerdings war es nicht méglich
gewesen, das Projekt zu verwirklichen. Mal durfte nicht fotografiert werden,
mal konnten wir nicht mit den Haftlingen reden, mal hatten wir fir die Tage,
an denen die Livorneser Gefdngnisverwaltung Journalisten auf der Insel
zulief, bereits andere Reisen festgezurrt.

Auch die Hintergrundgeschichte tiber die so genannte Sprachgrenze in
Stdtirol hatte ich schon langer geplant und war deshalb auch froh, dass im
Sommer zumindest einige Reisen samt Interviews und Fotos wieder mdéglich
waren. Treuen enos-Lesern wird aufgefallen sein, dass wir 2020 eine unty-
pisch grofde Zahl an Verkostungsberichten verdffentlicht haben. Da das ja
eigentlich das Geschaft der klassischen Weinzeitschriften ist, hoffe ich, diese
Berichte im kommenden Jahr wieder auf das gewohnte Mafd reduzieren zu
koénnen und mochte an dieser Stelle noch einmal den unzahligen Erzeugern
danken, die uns ihre Muster schickten.

Pandemie hin, Pandemie her: Ich denke, dass dank der Hilfe unserer eifrigen
Autorinnen und Autoren wieder eine spannende und unterhaltsame Ausgabe
von enos entstanden ist - immerhin bereits die 24. seit Februar 2015.
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Gorgona ist fiir viele Toskaner eine ,isola che non c’é",
die Inseln, die es nicht gibt. Das nicht ohne Grund,
denn Gorgona ist die vielleicht letzte, noch ,aktive”
Gefangnisinsel der Welt. Und zwar eine, auf der die
Marchesi Frescobaldi Wein machen. Guten Wein.
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Der Generationenwechsel in Deutschland ist in vol-
lem Gang. Nicht immer ohne Probleme, selbst bei
renommierten Giitern, wie man munkelt. enos-Au-
torin Elisabeth Herrmann wollte es genauer wissen
und fuhr an die Mosel und ins Stidbadische.
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Eckhard Supp machte sich trotz Pandemie auf in die
hiibsche kleine Etschgemeinde und sprach mit Men-
schen auf beiden Seiten dieser ,Grenze"“.
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Wein und Islam gelten gemeinhin als unvereinbar -
das Alkoholverbot des Koran als unumstoéf3lich.
Dennoch ist der Weinbau fester Bestandteil der
islamischen Geschichte, und auch heute noch wird in
vielen Landern der islamischen Welt gekeltert und
getrunken.
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Wieder einmal besuchte Weinjournalist Westenber-
ger Gertis Weingut, um deren Weine als ungenief3bar
niedermachen zu kénnen. An seiner Seite Tochter
Mira. Nur, dass die das Weingut eigentlich zusammen
mit Freundin Gerti hatte fithren wollen und sollen.
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Der Cartoon

von Klaus Stuttmann
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NEWS

AUSGE(FEDER)
SPIELT

Mitten in der Corona-
krise sorgte dieser Tage
einer der Wachauer
Spitzenerzeuger fiir ei-
nen weithin horbaren
Paukenschlag. Das Wein-
gut F. X. Pichler aus dem
Diirnsteiner Ortsteil
Oberloiben hat nach fast
40 Jahren seine Mitglied-
schaft im 1983 gegriin-
deten  Gebietsverband
Vinea Wachau Nobilis
Districtus aufgekiindigt.
Der Verband, dessen Al-
leinstellungsmerkmal
die Klassifizierung der
Weine in Steinfeder, Fe-
derspiel und Smaragd
anstelle der iblichen
Kabinett, Spatlese und
Auslese ist, hatte zwar
die Ubernahme einiger
Qualitatsparameter in
die in Zukunft auch hier
giltigen DAC-Regelun-
gen erreichen konnen.
Dennoch wollte Lucas
Pichler, der das Wein-
gut vor einigen Jahren
von seinem Vater iiber-
nommen hat, sich nicht
damit abfinden, dass die
neue Herkunfts-Klassi-
fizierung in Zukunft pa-
rallel zur Vinea-Klassi-
fizierung existieren soll,
da die Vinea-Winzer ihre
eigenen Statuten nicht
andern und natiirlich
auch nicht abschaffen
wollen. Pichler hatte
deshalb schon vor eini-
gen Monaten seine Ar-
beit im Vinea-Vorstand

niedergelegt und zog
jetzt einen endgiltigen
Schlussstrich.

VDP GOES
DIGITAL

Deutschlands  Winzer-
vereinigung VDP (Ver-
band Deutscher Pradi-
katsweingiiter e. V.) hat
im August bekanntgege-
ben, eine ,Datenallianz”
mit der Essener Firma
GrapeCheck GmbH, Eig-
nerin der Online-Platt-
form GrapeAlliance, ein-
gegangen zu sein. Mit der
Plattform, deren zentra-
les Element ein Tool ist,
mit dem der Weinmarkt
analysiert werden kann,
will GrapeCheck den

VDP-Winzern fir ihr
Geschaft wichtige Daten
zur Verfiigung stellen.
Dazu gehoéren Markt-
preise, spezielle Angebo-
te, Kontakte und mogli-
che Handelspartner. Mit

diesen Angaben soll es
den GrapeCheck-Kunden
ermdglicht werden, da-
ten- und faktenbasierte
Strategien fiir das eigene
Geschaft zu entwickeln.
Dass VDP-Prasident
Steffen Christmann das
Tool bereits selbst nutzt,
wurde bekannt; nicht
dagegen, ob und wie vie-
le der restlichen fast 200
VDP-Mitglieder seinem
Beispiel schon gefolgt
sind oder folgen wollen.

TEURES
SCHNAPPCHEN

,Shit happens®, dirfte
sich der Besitzer des
angesagten Restaurants
Balthazar im New Yor-
ker Stadtteil Soho, Keith
McNally, gesagt haben,
als er entdeckte, dass

sein Servicepersonal ei-
nem jungen Paar statt
des bestellten 18-Dol-
lar-Weins eine Flasche
89er Mouton Rothschild
zum stolzen Preis von
2000 Dollar einschenkte.
Der Wein war eigentlich
von vier Geschéaftsleuten
an einem Nachbartisch
bestellt worden, die sich
statt dessen mit einem
billigen Pinot amiisieren
mussten. Nicht, dass der
[rrtum einem von ihnen
aufgefallen wiére; bei
dem reich beschenkten
Paar dagegen ist eher zu
vermuten, dass es den
[rrtum schweigend zur
Kenntnis nahm. Zwar
bemerkte McNally den
Lapsus recht schnell,
aber er sah wohl keine
Moglichkeit, die teure
Flasche ohne viel Auf-
hebens zuriickholen zu
lassen, wie decanter.
com-Autor Chris Mercer
schreibt. Zwar meinte
einer der Geschéfts-
leute nachdem er tber
den Irrtum aufgeklart
wurde, er habe ohnehin
den Eindruck gehabt,
dass es sich beim Wein
in seinem Glas nicht um
den bestellten Mouton
handeln konnte, aber
warum er das dann nicht
reklamierte oder, bes-
ser, sich noch vor dem
Entkorken die Flasche
zeigen liefR, bleibt sein
Geheimnis. Zu vermuten
ist, dass eine solche Ver-
wechslung kein einma-
liges Ereignis ist, wenn
schlechter Weinservice
und Etikettentrinker
aufeinander treffen.

Foto: Eckhard Supp
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Ortstermin

Fassdauben-
himmel

ariiber, dass Weinbau und Architektur

eine flr beide Seiten gewinnbringende

Paarung sein konnen, haben wir in enos

wiederholt berichtet, zuletzt in der gro-

f3en Bildreportage tiber Tradition und Moderne in der

Toskana. Auch in Wiirttemberg hat man im vergange-

nen Jahr die Zeichen der Zeit erkannt und ein Glite-

siegel fiir besondere architektonische Leistungen im

Weinbau geschaffen. Die Kooperation von regionalem

Tourismusverband und baden-wiirttembergischer

Architektenkammer - seltsam allenfalls, dass der re-

gionale Weinbauverband nicht beteiligt ist - hat dazu

insgesamt 21 Objekte pramiert, darunter auch das

,Vinotorium“ der Oberkircher Winzergenossenschaft
in der Ndhe des badischen Offenburg.

Unter Federfithrung des ortsansdssigen Architekten-

biiros Miiller + Huber, Mitglied im Echomar-Kollektiv

flir angewandte Bau-

Unterschiedlich komplexe kunst, entstand acht

Riaume fiir unterschiedlich Meter unter der Erde

K l Wei ein Barrique- und Ver-
omplexe weine kostungskeller, etwas

pathetisch als ,Weinka-
thedrale“ bezeichnet, dessen Konzept die Architekten
so beschreiben: ,Unser Ziel war es, der sinnlichen Er-
fahrung des Weins eine angemessene sinnliche Erfah-
rung des Raumes gegentiberzustellen. Um dieses Ziel
zu erreichen, haben wir - den unterschiedlichen Kom-
plexititen des Weines entsprechend - unterschiedlich
komplexe Rdume erzeugt, die wir der Tradition der
Gewdlbeweinkeller entlehnt haben ... Die Atmosphére
erinnert an sakrale Raumeindriicke und wird durch
die weiflen Corian-Kuben und vor allem das Boden-
relief, ein Terroir-Prdparat mit Rebwurzel aus den
Oberkircher Weinbergen, noch verstarkt.”
Kein Himmel voller Geigen also, sondern einer voller
Dauben aus dem Holz von Schwarzwaldeichen. Zu-
fall, dass ausgerechnet die Spatburgunder der Ober-
kircher, von denen einige im Barriquefass ausgebaut
werden, besonders gut ausfallen?

Foto: Oberkircher Winzer Arnoldi
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Auch im badischen Oberkirch bilden Weinbau und Architektur
eine faszinierende Kombination.
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Ortstermin

Fwige Ruhe
unter Reben

in wenig Etikettenschwindel steckt ja tenden-
ziell, wenn wir gaaaanz ehrlich sind, in jeder
Werbung. Ware wohl auch widersinnig, wenn
man das, was man an den Mann und die Frau
bringen will, nicht besonders positiv beschreiben
sollte. Das miissen sich auch die Verantwortlichen des
Bergfriedhofs in der Weinbaugemeinde Ahrweiler ge-
dacht haben, als sie ihre Idee einer ,Bestattung unter
Reben“ als ,Weinbergs-Grabstitten” anpriesen und
besonders den Blick auf die umliegenden Ahrwein-
berge lobten.
Nun, das mit dem Blick auf die Ahrweinberge mag ja
stimmen - vor allem im Winter, wenn das Laub der
umstehenden Biische und Baume gefallen ist. Wobei,
wer hat schon in der Winterkalte Lust, sich am Blick
auf kahle Rebstocke zu laben? Und das mit den ,Wein-
bergs-Grabstatten” ist schon mal gédnzlich geflunkert,
weil es suggeriert, man konne seine Urne vielleicht
sogar in einer der bekannten Ahrweiler Lagen wie Sil-
berberg oder Rosenthal einbuddeln lassen.
Tatsache ist, dass die Friedhofsverwaltung der Wein-
baugemeinde eine kleine Parzelle mit Reben besto-
cken lief3, unter bzw. neben denen man begraben
werden kann. Nicht in einem Weinberg also, sondern
in einer entfernten Ecke des vorhandenen Friedhofs.
Begraben wird ohne eigenen Grabstein, ohne grofen
Blumen- und Pflanzenschmuck, ohne aufwandige Ge-
staltung - und damit, wie der ortsansassige Bestatter
neugierigen Journalisten gerne erklart, auch ohne las-
tige Grabpflegeaufgaben und exorbitante Folgekosten.
Natiirlich wird aus den Trauben dieser Reben nie ein
Tropfen Wein gekeltert; stattdessen werden die Ge-
scheine direkt nach der Bliite abgeschnitten und ent-
sorgt. Und das erledigt praktischerweise die Gemein-
de, es fallt also ebenfalls nicht auf die Angehorigen
zuriick. Ob man das Ganze nun fiir eine tolle Idee halt
oder, wie geschehen, als moralisch fragwiirdig und
unausgegoren Kkritisiert, ist Ansichtssache. Immer-
hin wurden bereits eine Reihe der Reben-Grabstdtten
verkauft - die Akzeptanz in der Ahrweiler Bevdlke-
rung scheint also vorhanden zu sein.

enos | 9



Ortstermin

Himmel
und Holle

eintrinken kann gefihrlich sein, und
das gilt nicht nur fiir Alkoholiker. Wie
schnell man dabei manchmal vom
Himmel in die Holle gelangt, zeigt das
Beispiel von Lagos, der grofdten und wohl inoffiziell
immer noch Hauptstadt des westafrikanischen Nige-
ria. Das Land galt noch 2017 als eines der fiinf wich-
tigsten Absatzldnder von teurem Champagner, und
man erzahlt sich, dass die Straffenhandler von Mosa-
lashi oder Apongbon fiir Marken wie Veuve Clicquot
die weltweit wichtigsten Abnehmer iiberhaupt sind.
Ob das, was hier unter dem prestigetrachtigen Namen
verkauft wird, aber tiberhaupt aus der Champagne
stammt, ist eine Wette, die man klugerweise nicht ein-
gehen sollte. Nigeria ist ndmlich auch ein Paradies fiir
Weinfalscher, wie der Blog des Online-Weinhandels
winehousenigeria.com im vergangenen Jahr berich-
tete.
Danach wurden alleine in der jiingsten Zeit Herstel-
ler und Handler gleich im Dutzend festgenommen.
Benjamin Ojukwu etwa, der
Bei den Panschereien kom-  auf dem Markt in Mushin, ei-
men oft weinfremde Chemi- "e™m west-lichen S‘Eadtteil von
. X Lagos, sein Geschaft betrieb
kalien zum Einsatz = ynq den Polizeibeamten, die
ihn festnahmen, erklarte,
er habe eigens viel Zeit in China verbracht, um das
Panschen und Félschen zu lernen. Zunachst habe er
in Nnewi im Stidosten des Landes ,gearbeitet”, habe
aber nach einem Brand in seiner ,Fabrik” nach Lagos
umziehen miissen.
Oft kommen bei diesen Panschereien weinfremde
Chemikalien zum Einsatz. Wie winehousenigeria.
com berichtet, sollen die Falschungen inzwischen
ein solches Ausmafd angenommen haben, dass viele
Weinfreunde auf 6ffentlichen Events, Partys, Pick-
nicks oder Hochzeiten gar keinen Wein mehr tran-
ken. Immerhin gibt die Firma ihren Kunden online
einige Tipps, wie man echten von Fake-Champagner
unterscheiden kann. Tipps hin, Tipps her - das beste
Mittel, um sicher zu gehen, dass man keinen ge-
panschten Wein kauft, ware wohl, die Straflenméarkte
zu meiden. Ob das dann aber den Champagner-
hausern gefallt, die ja einen Gutteil ihres Produkts
angeblich genau dort absetzen, ist die Frage.
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So farbenfroh geht es nicht auf allen Markten der
nigerianischen Metropole Lagos zu.
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WEITEN MEER

Text und Fotos Eckhard Supp




ianlucas Klagen tiber seine Haft hal-

ten sich in Grenzen, auch wenn er

Frau und Kinder hier nur einmal im

Monat sehen kann. Immer wieder

samstags, wenn die Boote vom Fest-

land Besucher mitbringen diirfen. Denn dass er auf

die einzige noch ,aktive“ Gefangnisinsel weltweit

,verbannt“ wurde, war fiir ihn keine Bestrafung,

sondern ein Privileg. Eines, fiir das er sich mehr-

mals bewerben musste, wohl wissend, dass jedes

Mal seine gute oder weniger gute Fiihrung auf dem
Priifstand stehen wiirde.

Das hat Griinde. Und ist auch fiir den Besucher

schon auf den ersten Blick verstiandlich. ,Auch ich®

erinnert Gianluca sich, ,hatte bei meiner Ankunft

hier den Eindruck, eher in einem Luxusresort als in

einer Haftanstalt zu landen.” Und

L'isola che non c'é, die Insel, die es  das hatte er schon in den drei

nicht gibt - so nennen viele Toska-

Anstalten immer wieder gehort,
in denen er die ersten Jahre sei-

ner den Gefangnisfelsen Gorgona ner Haft verbrachte. So unglaub-

14 | enos TiTeL

lich schienen ihm diese Berichte,
dass er noch vor dem ersten Antrag seine Frau zum
Inspizieren schickte, was mithilfe einer Nicht-Re-
gierungsorganisation fiir Angehdrige auch moglich
war.
Die schone Insel mit ihren beiden sanften Hockern,
die Sonne und das Meer sind vielleicht das, was
Neuankoémmlinge unter den Haftlingen und ihre
Besucher fiir das Besondere des Inselknasts halten,
ein ganz anderer Faktor diirfte allerdings viel wich-
tiger sein. Es ist die Arbeit, wie Gianluca in seinem
unverkennbaren neapolitanischen Singsang er-
klart: ,Angue il lavoro piu duro, qui divenda fagile®,
auch die harteste Arbeit wird hier ganz leicht, weifs
er, nachdem er bereits an verschiedenen Arbeits-
statten Gorgonas beschéaftigt war.

der wie Lamberto Frescobaldi, Chef

des traditionsreichen, bereits An-

fang des 14. Jahrhunderts gegriinde-

ten Florentiner Weinhauses Marche-

si de‘ Frescobaldi, auf der Uberfahrt
nach Gorgona erklart, zu der er bereits zum wie-
derholten Mal eine grofle Gruppe in- und auslan-
discher Journalisten eingeladen hat: ,Was den Un-
terschied zwischen normalen Haftanstalten und
Gorgona ausmacht, ist vor allem die Arbeit. Und
die spielt vor allem eine Rolle bei der Riickfallquo-
te. Normalerweise betragt die in Italien oder sogar
in der ganzen Welt etwa 85 Prozent. Die Straftater
kommen und gehen, was fiir die Gesellschaft enor-
me Kosten mit sich bringt. Wenn du sie aber arbei-
ten lasst, sie dafiir auch bezahlst, so dass sie bei der
Haftentlassung schon mal 10, 20 oder 40 Tausend
Euro auf dem Konto haben, sinkt die Riickfallquote
auf unter 20 Prozent, auf Gorgona liegt sie sogar




Bei der Anfahrt von der toskanischen Kiistenstadt Llvorno deutet nichts darauf hin,
dass Gorgona eine Gefangnisinsel ist, die vielleicht einzige noch ,,aktive“ der Welt.







praktisch bei Null. Die Kriminellen, die normaler-
weise vor den Knasttoren auf die Entlassenen war-
ten und ihnen eine - kriminelle - Perspektive ver-
sprechen, haben bei den Entlassenen von Gorgona
keine Chance mehr.”

Was die Marchesi und vor allem er persdnlich mit
dem Inselgefangnis zu tun haben, erzdhlt Lamber-
to Frescobaldi im Gesprach mit enos: ,Es fing alles
mit einer E-Mail an, die wir von der damaligen Ge-
fangnisleitung erhielten. ,Wir haben einen Hektar
Weinberge. Wer kann uns helfen, etwas daraus zu
machen?’, stand darin zu lesen, und die Sache hat
mich interessiert. Ich schrieb zuritick, ob ich auf die
Insel kommen kénne, um mir das personlich anzu-
schauen. Am 3. August 2012 war es dann so weit,
wir machten einen Rundgang auf dem Weinberg,
im Keller. Ich fuhr anschliefiend mit dem Polizei-
boot wieder zuriick aufs Festland.”

arum sich das Gefdangnis ausge-
rechnet an ihn gewandt hatte?
,Man hat schon an eine ganze
Reihe Weingiiter geschrieben,
aber wir waren die einzigen,
die antworteten. Irgendwas
hat mich an der Sache an-
gezogen. Ich erinnere mich
noch, wie ich mit meiner
Frau dariiber sprach, die
sehr skeptisch war. ,Was
willst du in einem Gefing-
nis? Und was geschieht, wenn die Haftlinge nach
ihrer Entlassung dann bei uns auftauchen? Aber

Die Arbeit im Weinberg ist auf Gorgona ein absolutes Privileg
und wird von den Haftlingen auch als solches empfunden.

»WIR HABEN EINEN HEKTAR

WEINBERGE. WER KANN UNS

HELFEN, ETWAS DARAUS ZU
MACHEN®

ich war der Meinung, wir hitten im Leben so viel
Gliick gehabt - natiirlich auch hart gearbeitet, aber
doch auch Gliick gehabt -, dass wir etwas zurtick-
geben sollten. Und so kam es dann schnell zu einer
Einigung per Handschlag. Nichts Schriftliches, kein
Vertrag. Das kam erst viel spater.

n die grof3e Glocke hdangen wollte Fres-
cobaldi seine Idee eines Engagements
nicht, stellte selbst seinen Chefénolo-
gen Nicolo d'Afflitto erst Wochen spa-
ter nach dessen Riickkehr vom Urlaub
in Griechenland quasi vor vollendete Tatsachen.
Monatelang noch besuchte er die Insel mehr oder
weniger anonym alle zwei oder drei Wochen, und
mit Ausnahme der Gefangnisleitung wusste selbst
dort niemand, wer genau er war. Es war ein Spiel
mit Risiko, und erst mit der Lese im Herbst 2012
und den fertigen, gerade mal 2.600 oder 2.700 Fla-
schen kam ein wenig Sicherheit, dass die Trauben
und ergo auch der Wein das Engagement wert wa-
ren.
Immerhin! Die Parameter schienen zu stimmen.
Die einheimischen Weifsweinsorten Vermentino
und Ansonica, die es auf
der Insel gab, sollten zu-
sammen mit dem milden
Meeresklima, das Trau-
ben und fertigen Weinen
langsames Reifen erlaub-
te, fur charaktervolle, in-
dividuelle Gewachse sorgen. So jedenfalls die Hoff-
nung, die der erste Jahrgang, als er im Frithsommer
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Selbst die Gefangnispforte sieht in der Haftanstalt Gorgona etwas anders aus als normal. Sie ist
in Wahrheit ein kleiner Hafen, von dem aus steile Rampen auf die Hiigel fiihren.
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2013 in wenigen, fast unter der Hand verteilten
Flaschen verkostet werden konnte, denn auch
nicht enttduschte.

Klar wusste Frescobaldi von Anfang an, dass viel
Arbeit und erhebliche Investitionen warteten.
,Die etwas mehr als einen Hektar grofie Rebfla-
che reichte naturlich nicht aus, um wirtschaftlich
sinnvoll zu sein. Und wir waren auch auf Partner
angewiesen, die uns unterstiitzten. Einen Traktor
bekamen wir geschenkt. Das war auch notwendig,
denn wir bezahlen immerhin fiir den Weinberg und
den Keller eine stolze Pacht.” Lacht und denkt ei-
nen Augenblick nach. ,Vielleicht ist das die teuers-
te Weinbergspacht in ganz Italien.”

Is Frescobaldi seinen Wein in héchsten
Tonen lobt, ist die Reisegesellschaft
schon vom Rundgang durch die Wein-
berge der Insel zuriick. Die Verkostung
es jlingsten Jahrgangs auf der grofien
Terrasse des ,Luxusresorts”, das auch Haftling Gi-
anluca als erstes aufgefallen war und in dem nor-
malerweise fiir die auf Gorgona stationierten Jus-
tizbeamten gekocht wird, wirkt genauso surreal
wie das anschlief3ende, von einer Gruppe Haftlinge
streng nach Corona-Bedingungen gummibehand-
schuht servierte Mittagessen. Grofle Tiefe zeige
der Wein, viel Emotion, meint Frescobaldi, und der
Stolz ist uniiberhdrbar.
Sein Engagement sei aber doch sicher nicht nur
Selbstlosigkeit und Nachstenliebe geschuldet, hat-
te enos ihn auf der Uberfahrt von Livorno gefragt.
Immerhin sei das Ganze ja auch eine ideale PR- und
Marketingsache. Glaubt man Frescobaldi, dann war
das allerdings weder geplant, noch von Anfang an
wirklich sicher. ,Das Ganze ist ohne groflen Plan
einfach passiert, erinnert er sich. ,Ich habe ja die
erste Zeit nie mit Dritten iiber das Projekt gespro-
chen. Und als in der deutschen Weinpresse zum
ersten Mal Titel wie ,Frescobaldi Wein Knast‘ auf-
tauchten, rief mich mein deutscher Importeur an,
schrie und weinte, ,Frescobaldi ist am Ende. Sie
werden nie wieder eine einzige Flasche hier ver-
kaufen®”
,Wir haben trotzdem weiter gemacht. Fanden nicht
nur die Geschichte toll, sondern auch den Wein gut.
Und fast alle, denen wir die Geschichte erzahlten
und den Wein zum Probieren gaben, waren begeis-
tert. Um den ersten Jahrgang vorzustellen, gingen
. wir nach Rom ins Museum fiir Krimi-
Frescobaldi wusste von Anfang an, nologie. Wir hatten eine kleine Veran-
dass viel Arbeit und erhebliche staltung mit einer Handvoll Journalis-
Investitionen aufihn warteten ten geplant. Stattdessen war der Saal
voll mit Journalisten, Beamten des
Justizministeriums, sogar der Minister selbst war
gekommen. Und praktisch allen gefiel nicht nur die
Idee, sondern vor allem der Wein.“
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Beim Gang durch die Hiigel von Gorgona stellt sich automatische wieder
das Gefiihl ein, in Wahrheit nicht auf einer Gefangnis-, sondern auf einer
Urlaubsinsel gelandet zu sein.
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Ein Gefdngnis ist Gorgona tatsachlich, und sédmtliche Gebadude der friither einmal von ganz
normalen Biirgern bewohnten Insel gehdren heute den toskanischen Justizbehdrden. Dennoch
irrt, wer glaubt, eine solche Haftanstalt miisse auf jeden Fall aussehen wie Alcatraz.

,In den folgenden Jahren und bis heute haben wir
dann jeden neuen Jahrgang auf Gorgona selbst vor-
gestellt. Waren der Meinung, wer den neuen Wein
verkosten wollte, der sollte auf die Insel kommen.”

us Respekt gegeniiber der Insel und

den Menschen, die dort arbeiten.” Die-

ses Prinzip im Corona-Jahr durchzu-

halten, war nicht leicht, aber nachdem

ich die Lage in den Sommermonaten

deutlich entspannt hatte, lud man schliefilich doch

22 | enos TireL

zur Vorstellung des 2018er Jahrgangs ein. Ein Wein,
der sicher zu den besseren Weifden der Toskana ge-
hort, mit floralen und mineralischen Noten im Duft,
guter aromatischer Tiefe und viel Kraft und Lange
am Gaumen. Ein Wein, der reifen kann.

Gianluca, der Haftling, wird wohl nie in den Genuss
dieses Weines kommen. Alkohol ist fiir ihn und sei-
ne Mithaftlinge tabu, und selbst als ihm die Kéchin
beim Interview einen Teller mit Desserthdppchen
hinstellt, rihrt er die nicht an. Dabei ist die Welt
des Weins fiir ihn nicht gdnzlich fremd. ,Mein Va-
ter pflegte einen kleinen Garten mit einer Hand-



voll Reben, die dem Grof3vater gehorten. Er ernte-
te auch die Trauben und machte Wein aus ihnen.”
Friih, vielleicht zu friith war der Vater gestorben.
Die schwierige Biographie scheint durch Gianlucas
Erzdhlung durch, auch wenn der nicht wie jemand
wirkt, der darin eine Entschuldigung fiir seine kri-
minellen Abwege sucht.

Auch nicht wie jemand, der an der eigenen Ge-
schichte - der Singsang ist wieder da - zerbrochen
ist.,La vida € sembre bella“, das Leben ist trotzdem
schon, betont er, wenn er von der Frau erzahlt,
den beiden 13 und neun Jahre alten Kindern, die
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ihn einmal im Monat besuchen kommen. Er weif3
auch, dass er fiir seine Arbeit im Weinberg, die er
sich gar nicht selbst ausgesucht hat - ,Man hat
mir das vorgeschlagen, und ich habe akzeptiert” -,
von den Kollegen beneidet wird. Das berichtet auch
Lamberto Frescobaldi, der mehrfach hervorhebt,
dass seine Firma den von der Gefdngnisverwaltung
Vorgeschlagenen
regulire Arbeits-
vertrage gibt -
Halbjahres-Vertra-
ge mit der Moglich-
keit, ein oder zwei
Mal zu verldangern,
denn nur so sei
zu gewahrleisten,
dass von den gut
finf Dutzend In-
sassen der Anstalt
jeder einmal ,an
die Reihe“ komme.
Und kommt noch
einmal auf das Pro-
blem der Riickfall-
quote zuriick. Dass
die hier so niedrig ist, hat fiir ihn nicht nur damit
zu tun, dass die Haftlinge arbeiten und Geld verdie-
nen, sondern auch damit, dass sie sich an ein ge-
regeltes, diszipliniertes Leben gewdhnen, und vor
allem, dass man ihnen Vertrauen entgegenbringt.

24 | enos TiTEL

,Ich erinnere mich” berichtet er, ,an einen Besuch
im Weinberg, bei dem ich etwas Oidium, Mehltau,
auf den Blattern entdeckte. Ich rief Francesco, ei-
nen der Haftlinge, und zeigte ihm das Problem. Bat
ihn, am nachsten Tag die Reben mit Schwefelpul-
ver zu behandeln. Und zwar sehr frith am Morgen.
Er meinte, das sei nicht moglich. Seine Zelle werde
erst um acht Uhr
aufgeschlossen. Ich
habe dann einen
der Aufseher ange-
sprochen, der nur
meinte: ,Kein Pro-
blem, ich lasse die
Zelle einfach tiber
Nacht offen. Auf
die Art hat er ge-
lernt, selbstdndig,
ohne einen stan-
digen Aufseher an
seiner Seite zu ar-
beiten.”

Mittagessen, Wein-
verkostung und
Gesprache gehen
ihrem Ende zu. Ein grofles Gruppenfoto noch auf
dem Weg zum kleinen Inselhafen, wo das Boot
schon wartet. Auf die Journalisten und ihre Beglei-
ter, nicht auf die Haftlinge, die schon wieder in ih-
rem Zellenblock sind. Der Blick vom Meer zuriick



Auch wenn die Reben auf Gorgona gelegentlich Mangelerscheinungen zeigen - um die Stdcke am
Morgen rechtzeitig spritzen zu kdnnen, dirfen Haftlinge dann auch mal bei nicht verriegelter Zellenttr
schlafen -, der aus ihren Trauben gekelterte Weilwein gehort zu den besten der Toskana.
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auf den merkwiirdigen Felsen im Meer, auf die In-
sel, die es gar nicht gibt, wie Frescobaldi schon auf
dem Hinweg paraphrasiert hatte - l'isola che non
c’é -, auf die bunten Fischerhiduschen am Hafen, die
Reben, die sich tiber ihnen den Hang hinauf ziehen,
weckt wieder Zweifel: Wirklich ein Knast? Oder
doch nur ein romantisches Hideaway? Eine Frage,
die sich fiir die Besucher stellen mag, fiir die In-
sassen dieser Auflenstelle der Haftanstalt Livorno
eher nicht. Ob die diese merkwiirdige Reisegruppe,
die in einer guten Stunde wieder ,in Freiheit” sein
wird, von ihren Zellen aus jetzt noch sehen kdnnen?

Der Charme der Insel ist so grof3, dass einige ihrer
friiheren Bewohner ihren Urlaub oder auch nur das
Wochenende immer noch in ihren einstigen Wohnhau-
sern verbringen. Die Gefangnisverwaltung erlaubt es.
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LOSLASSEN ODER
WEITER SO/

m von Elisabeth Herrmann
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Erbe sein dagegen sehr. Sehr schwer, um genau zu sein. Das war das Fazit, das man aus
unserer Reportage vom Sommer 2019 ziehen konnte, in der es unter anderem um Erbfolge-
probleme bei den Greiffenclaus, den einstigen Besitzern des Rheingauer Weinguts Schloss
Vollrads ging. Von Problemen beim Generationenwechsel munkelte man in jingeren Jah-
ren auch hinsichtlich eines der renommiertesten Weinguter der Mittelmosel, wo man uns
fur die aktuelle Reportage denn auch gar nicht erst empfangen wollte. enos-Autorin Elisa-
beth Herrmann fuhr trotzdem an die Mosel und dazu noch ins Stidbadische und erkundigte
sich bei gleich drei Winzerfamilien, wie gut oder wie schlecht der Ubergang von der Eltern-
auf die Kindergeneration bei ihnen klappt oder geklappt hat.

as Stammhaus der

Familie zu Hed-

desdorff steht wie

eine kleine Burg

am Ufer der Mosel,
umgeben von Weinbergen, Cam-
pingplatzen und der Altstadt von
Winningen. Ins steinerne Tor ge-
meifdelt das Familienwappen mit
seinen drei Jakobsmuscheln -
Hinweise auf Pilgerfahrten auf
dem Jakobsweg. Der Stamm-
baum der Familie geht zuriick
ins 13. Jahrhundert, das Weingut
entstand 1424 durch die Heirat
mit einer adeligen Winzertoch-
ter. Dass es bis heute in Familien-
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besitz ist, zeugt von Traditions-
und Pflichtbewusstsein; nicht
gerade Traumtugenden, mit de-
nen Eltern ihren Nachwuchs ko-
dern, wenn es um die Weiterga-
be ihres Betriebs geht. Und doch
war es fiir das Einzelkind Katha-
rina von Canal keine Frage, dass
sie das elterliche Weingut eines
Tages ibernehmen wiirde.

,Meine Eltern haben mir nie das
Gefiihl gegeben, ich miisse das
machen. Dazu kommt: Bis zum
Abitur wusste ich noch gar nicht,
was ich einmal werden wollte.
Ich war nie das typische Wein-
gutskind, das mit allem grof3

wird und hineinwichst in die
Aufgabe. Aber mit dem Weintrin-
ken kam das Interesse.”

Die heute 31jdhrige machte eine
Ausbildung zur Winzerin. Natiir-
lich, gesteht sie, hat man dabei
im Hinterkopf die 600 Jahre Fa-
milientradition. Verpflichtet, die
Stafette weiterzutragen, fiihlte
sie sich allerdings nie. Das lag
vor allem an den Eltern, Andreas
und Irmgard von Canal. Deren
Grofdmutter, geborene Freifrau
zu Heddesdorff, hatte den En-
keln das Gut mit der Auflage ver-
macht, dessen Namen nicht zu
andern.

Fotos: Eckhard Supp
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Andreas von Canal sieht man
die 64 Jahre nicht an. Schon vor
Jahren hat er das Anwesen be-
hutsam modernisiert. Die hel-
len Riume, in denen Besucher
den Wein probieren und kaufen
kénnen, geben der alten
Bausubstanz Leichtigkeit.
Die Verbindung zwischen
Tradition und Moderne
scheint gegliickt, nicht nur
architektonisch. Fiir ihn stand es
aufder Frage, sich rechtzeitig um
die Nachfolge zu kiimmern. Dazu
gehoren vor allem Geduld und
Zeit. ,So ganz losgelassen habe
ich noch nicht. Wir sind noch in
der Ubergangsphase. Letztend-
lich ist man stolz und froh, dass

2@\‘1}-_

man jemanden hat, der einstei-
gen will. Katharina ist seit sechs
Jahren im Betrieb. Irgendwann
werde ich sagen: Okay, das ist
jetzt dein Job. Wenn sie den Be-
trieb ibernimmt, muss man da-

DEN ELTERN FALLT DAS LOS-
LASSEN MEIST SCHWER

mit leben, dass man irgendwann
auch mal .. er lacht, ,.. die
Schnauze halt.”

Der Generationenwechsel ist na-
turbedingt ein Dauerthema in
Winzerbetrieben. Nicht immer
und iiberall Iduft es harmonisch.

Alteingesessene Betriebe miis-

sen sich dem Strukturwandel
und den Konzentrationsprozes-
sen stellen. Zwar sind die deut-
schen Rebfldachen in den letzten
Jahren mit rund 100.000 Hekt-
ar konstant geblieben, die Zahl
der Betriebe aber hat sich
verringert. Wenn Kinder
das Weingut ihrer Eltern
tibernehmen, haben sie oft
eigene Vorstellungen: Eine
Vinothek muss her, die Weinqua-
litdt soll durch niedrigere Hek-
tarertrige gesteigert werden, oft
spielen auch 6kologische Uber-
legungen eine Rolle. Den Eltern
fallt das Loslassen meist schwer -
oft ist es dann schliefdlich zu
spat.

In den ,,Burg“kellern der von Canals findet der

Generationenwechsel behutsam statt.
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ine Betriebstibernahme

ist keine Sache, die sich

von heute auf morgen

erledigen lasst.“ Ansgar

Schmidt, Geschéftsfiih-
rer der Interessengemeinschaft
Moselwein e.V.,, kennt das Pro-
blem. Vor allem, wenn die Kin-
der kein Interesse am Betrieb
haben. Das ist bitter, denn dann
muss ein Nachfolger von aufden
gesucht werden, und das kann
dauern. ,Wer erst mit Mitte
sechzig anfangt zu suchen, muss
dann manchmal bis ins hohe Al-
ter weitermachen, bis er einen
geeigneten Kaufer gefunden hat.
Richtiger Weitblick beginnt mit
Anfang fiinfzig. Wer bis dahin
nicht strategisch und voraus-
schauend denkt, wird es schwer
haben. Ich kenne einige Félle, in
denen die Viter - meist ist es
ja noch eine Vater-Generation -
nicht so gut mit ihren Séhnen
oder Tochtern zusammenarbei-
ten konnten. Irgendwann haben
die Jingeren dann gesagt, so
geht es nicht weiter. Daran sind
schon Ubernahmen gescheitert,
auch von groféen und bekannten
Weingilitern.”

uch Martin Zotz, 68,

hat schon einige Fa-

milienweingiiter an

der Nachfolgefrage

erbrechen sehen.
Sein Betrieb steht im Schatten
des gewaltigen Malteserschlos-
ses im siidbadischen Heiters-
heim. Mitte des neunzehnten
Jahrhunderts hatte seine Familie
die Weingérten im Anbaugebiet
Markgraflerland tbernommen.
150 Jahre Tradition, mittlerwei-
le in vierter und fiinfter Gene-
ration, machten Zotz zu einem
der grofiten Familienweingii-
ter Deutschlands. Die Besucher

Die nachste Generation muss noch warten:
Katharina von Canal und Julius Zotz.
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werden gleich neben dem Wein-
Keller in einem modernen Anbau
empfangen. Hier herrscht reges
Kommen und Gehen: Touristen,
Weinliebhaber verbinden ihren
Besuch mit dem Kauf von Wein
und Prasentkorben. Im Hof ste-
hen Kisten zum Abtransport
hinaus in die Welt bereit. Die
Vinothek bietet Raum auch fiir
grofiere Gastegruppen. Martin
Zotz ist gut aufgestellt. Bei ihm
steht eher die Frage im Raum,
welches der drei Kindern ein-
mal eines der gréfiten Familien-
weingiliter im Markgraflerland
iibernehmen soll. Julius? Nikola?
Theresa? Oder alle drei zusam-
men?

an sollte schon
recht frith mit
den  Kindern
sprechen. Nur
dann  konnen
sie sich auch in ihrer Ausbildung
spezialisieren. Ich habe ihnen
vollig freie Hand bei der Berufs-
wahl gelassen, denn so schon
der Beruf ist - im Weinberg ist
es unter sechzig Wochenstunden
kaum getan.”
Julius arbeitet bereits mit. Die
Zukunft wird noch gestaltet,
aber jedes der drei Kinder hat
die Freiheit, selbst tiber seinen
Werdegang zu entscheiden. Frei-
heit zu geben, heifst allerdings
auch, eventuell ein Nein zu ris-
kieren.
,Wenn Kkeines meiner Kinder
hétte einsteigen wollen, da hat-
te ich lange dran zu knabbern
gehabt. Bei uns scheint es zu
gelingen. Natiirlich gibt es auch
mal unterschiedliche Meinun-

Vater und Sohn Zotz in ihrem Keller.
Am liebsten wiirde Martin Zotz den
Betrieb sowohl an den Sohn als auch
an die Tochter ibergeben.
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gen. Das muss man ausdiskutie-
ren und aushalten. Vielleicht am
Anfang noch die Aufgabengebie-
te aufteilen, aber sich dann auch
daran halten.”

m Anfang einer Un-

ternehmensweiter-

gabe steht der Wil-

le. Der der Eltern,

oszulassen, der
der Kinder, anzunehmen.
Bis es tatsachlich so weit
ist, mussen noch viele
andere Faktoren bedacht
werden. Um  Konflikte
zu vermeiden, bieten die
Weinbauverbdnde Hilfe-
stellung an, denn im Spannungs-
feld zwischen Firma, Familie und
Eigentum konnen selbst die am-
bitioniertesten Ubergaben zer-
schellen. Familienunternehmen
sind das Riickgrat des Mittel-
standes. Aber nur zwolf Prozent
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Carmen von Nell-Breuning hat die Leitung des Dominikanerweinguts
der Familie bereits seit einiger Zeit von Vater Christoph tibernommen.

von ihnen schaffen die Weiterga-
be bis in die dritte Generation.

So gesehen ist dem Dominika-
nerweingut von Nell-Breuning
schon Erstaunliches wider-
fahren: Es wird in der siebten
Generation von Carmen von
Nell-Breuning, 43, geleitet. In
den Kellern des Gutshauses im
Ruwertal liegt der Staub von
Jahrhunderten. Mit den Kostbar-
keiten aus dem Rarititenkabinett

BEI DEN NELL-BREUNINGS IN
KANZEM IST DER WECHSEL

DEFINITIVVOLLZOGEN

wurden gekronte Haupter be-
wirtet, und die erste Liebe eines
gewissen Ludwig van Beethoven
galt Eleonore von Breuning. Das
Haus atmet und lebt Geschichte.
Christoph von Nell-Breuning,
76, der noch immer mit grofdem

Stolz durch Haus und Keller
fihrt, hatte zehn Geschwister.
Da war die Wahrscheinlichkeit,
unter ihnen einen Nachfolger zu
finden, ziemlich hoch. Bei seinen
eigenen drei Tochtern dagegen
sah das anders aus. ,Es war lan-
ge nicht klar, dass die Jingste
den Betrieb iibernehmen wird.
Die zwei alteren haben sich an-
derweitig orientiert.”

Und bei Carmen brauchte die
Entscheidung Zeit. ,Als
Teenager war ich sehr
freiheitsliebend. Ich woll-
te hinaus in die Welt, habe
Finanzwirtschaft studiert
und mich erst einmal in
diese Richtung weiter-
entwickelt. Die Entscheidung, in
den Betrieb einzusteigen, kam
erst mit Mitte dreifdig. Das Frei-
schwimmen war sehr wichtig,
beruflich, wie auch privat. Ein
Familienunternehmen zu uber-
nehmen, ist noch einmal etwas
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ganz anderes als quereinsteigen.
Die Frage, wie geht es jetzt wei-
ter, wurde immer drdngender.
So wie auch die Frage, will ich
das jetzt die nachsten fiinfzig
Jahre noch machen. Mir wurde
klar, dass ich zu diesem Weingut
eine sehr enge Verbindung hatte,
dass es mir sehr viel bedeutete.”
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an sieht Chris-
toph von
Nell-Breuning
die Erleichte-
rung an. Und
den Stolz auf seine Jiingste. Es
wiare hart gewesen, wenn das
Gut hatte verkauft werden miis-
sen. Aber: ,Gebt euren Kindern
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die Freiheit, selbst zu entschei-
den. Nur, um die Tradition zu
erhalten, soll die nachste Gene-
ration nicht &chzen. Eine Weiter-
gabe klappt nur, wenn die es aus
eigenem Interesse macht. Wer
das dagegen als Last empfindet,
bei dem wird es nicht funktio-
nieren.”



Und Tochter Carmen erginzt:
»Man braucht Liebe und Faszina-
tion, denn das ist kein Job, son-
dern eine Berufung. Was man
mitbringen muss, sind Toleranz,
innere Ruhe und die Bereit-
schaft, auch mal einen Rat anzu-
nehmen. Eine Balance zu finden
aus dem, was ist, und daran an-
zukniipfen und eigene Wege zu
gehen. Tradition ist wichtig, aber
wir leben im Heute. Streit kostet
Energie und Kraft. Die Situation
an der Mosel ist nicht einfach.
Viele holen externe Investoren,
das verandert die Betriebe. Ein
Familienunternehmen arbeitet
immer noch etwas anders. Ich
kann nur jeden ermutigen.”

oslassen auf der einen,

annehmen auf der an-

deren Seite. So kann die

Weitergabe  gelingen.

Vor allem aber: recht-
zeitig dartiiber reden, damit auch
fur den Fall, dass keines der Kin-
der das Weingut iibernehmen
will, ein Plan B in der Schublade
liegt.

Kein Bild aus alten Zeiten, sondern das Portrait eines gelungenen
Generationenwechsels - die Nell-Breunings in ihrem Salon.

Die Krimi- und Drehbuchautorin Elisa-
beth Herrmann war wieder einmal fiir
enos an der Mosel - offenbar eine ihrer
Lieblings-Weinregionen. Dort und im
Stidbadischen traf sie Eltern und Kinder
in den ,Wechseljahren®.

PORTRAIT enos | 39



HINTERGRUND

von Ec,_kHd;d __S'upp--" A







Fotos: Eckhard Supp

as Osterreichische Amtswappen ist

uniibersehbar. Eindeutig rot-weif3-

rot und nicht etwa, wie man ver-

muten konnte, im Tiroler Rot-Weifd

prangt es an der Hauserfront im
Ortszentrum des kleinen Or-
tes Neumarkt alias Egna, un-
weit der Etsch zwischen Bo-
zen und Trient gelegen. Ein
offizielles  dsterreichisches
Wappen in Italien? Noch ein
Jahrhundert nachdem die Region als Resultat des
Ersten Weltkriegs dem Stiefel zugeschlagen wur-
de? Und iiberhaupt: Heif3t es jetzt Egna oder Neu-
markt, Neumarkt oder Egna, deutsch oder italie-
nisch? Eine Sprachgrenze, so konnte man vor fast
einem Jahrzehnt im Artikel einer grof3en deutschen
Tageszeitung lesen, der auch heute noch online zu-
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FRUHER WAR SUDTIROL DIE BE-
ZEICHNUNG FUR DIE PROVINZ
BOZEN UND DAS TRENTINO

In Neumarkt alias Egna treffen Habsburger
Vergangenheit und italienische Gegenwart nicht
nur an den Hausfassaden aufeinander.

ganglich und im Gedachtnis vieler Siidtiroler er-
staunlich prasent ist, gehe als ,unsichtbarer Riss“
durch die Gemeinde. Deutsch- und Italienischspra-
chige taten sich schwer, zueinander zu finden. Und
heute? enos wollte es genau wissen und fuhr, kaum
erlaubte Corona wieder
das Reisen, ins Sudtiro-
ler Weinbauland rechts
und links der Etsch.

Enzo Degasperi kennt
jeder. Jedenfalls fast je-
der, der sich in Sudtirol mit Wein oder auferhalb
der Region mit Sudtiroler Wein befasst. Enzos
Neumarkter Weinbar ,Johnson & Dipoli“ unter den
Arkaden im Zentrum des kleinen Alpenstadtchens
ist seit vielen Jahren ein angesagter Treffpunkt fiir
Weinliebhaber und Feinschmecker. Die Tische im
Freien sind gut besetzt, aber zwischen den Nudeln



fir das deutsche Ehepaar und dem Espresso fir
den Winzer vom anderen Ufer der Etsch findet der
quirlige Wirt doch Zeit, mit uns zu sprechen. Auf
Deutsch, auf Italienisch und zum Glick nicht auf
Russisch, die Sprache, die - er wird schwarmerisch -
sein Sohn so perfekt beherrscht.

mmerhin sind wir in Sudtirol. Genauer, in
Deutsch-Siidtirol, wie Roland Zwerger, Chef
der deutschen Bibliothek im Ort am nachs-
ten Tag betonen wird. ,Frither war Stdtirol
ja die Bezeichnung fiir beide Provinzen, Bo-
zen und Trento, und erst nach der Angliederung an
Italien als Folge des Ersten Weltkriegs fing man an,
zwischen Deutsch-Sidtirol und Welsch-Siidtirol zu
unterscheiden.” Wobei das mit dem Deutsch- und
dem Welsch- eigentlich schon immer eine kleine

Liige war, denn vor allem in Deutsch-Sidtirol leb-
ten schon vor dem ,Anschluss“ sehr wohl auch
,Welsche®, also Italiener oder, wie es eigentlich
richtig heiflen miisste, Angehorige der italieni-
schen Sprachgruppe. Eine Bezeichnung, die hier
allerdings aufier dem Amtsschimmel niemand ver-
wendet. Hier heifd es kurz und knapp ,Deutsche”
und ,Italiener”

Eigentlich ein multikulturelles Paradies, konnte
man vermuten. Wenn da nicht ganz unparadiesi-
sche Erinnerungen waren. Etwa an den Versuch,
Ende der 1980er von Rom aus auf Italienisch -
dumm auch! - in Bozen und Umgebung ein Hotel-
zimmer zu reservieren. ,Alles ausgebucht!”, hief3 es
da meist, was sich allerdings schnell dnderte, wenn
man den Anruf wenige Minuten spater auf Deutsch
- zum Gliick gab es noch keine Telefone mit der
Nummer des Anrufenden im Display - wiederholte.
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Erinnerungen auch an den Taxifahrer im Tauferer
Tal, der sich weigerte, den heftig grippekranken
Fahrgast zum diensthabenden Arzt zu fahren, weil
der zur italienischen Sprachgruppe gehorte.

Es sind Erfahrungen, die Enzo bestatigt. ,Wenn vor
zweli, drei Jahrzehnten Touristen aus Mailand nach
Tramin oder Kurtatsch kamen und auf Italienisch
nach dem Weg fragten, bekamen sie oft keine Ant-
wort. Natiirlich verstand hier jeder, was die wis-
sen wollten ...“ Enzo iiberlegt: ,Das hat sich aller-
dings gedndert. Vor allem, seit die Touristen - vor
allem fur kleine Pensionen, die frither meist nicht
professionell gearbeitet haben - immer wichtiger
werden, geht’s auf einmal nicht nur auf Englisch,
sondern auch auf Italienisch. Wenn’s um Gewinn
geht, um die Moneten. Wenn heute einer nach Tra-
min kommt, gibt man ihm auch eine italienische
Antwort. Noch vor zehn, 15 Jahren war das nicht
sicher.”
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eine Einschidtzung wird von unserem
dritten Gesprachspartner geteilt. Helmut
Zanotti hat nach langen Berufsjahren im
regionalen Wein- und Landwirtschafts-
marketing vor einigen Jahren den Hof des
Schwiegervaters iibernommen. ,Dass jemand hier
eine Zimmerreservierung auf Italienisch nicht ak-
zeptieren will, gibt's nicht mehr. Vor allem in Ge-
genden, die viel mit italienischen Gasten arbeiten
wie in Groden. Man muss auch sagen, die Italiener
sind tendenziell immer ein wenig einfacher. Deut-
sche sind sehr preisbewusst und genau, die Italie-
ner wiederum lassen sich das Essen und Trinken
viel kosten.”
Zanotti, durch und durch ,deutscher” Studtiroler, ist
so etwas wie die Personifizierung der Multikultu-
ralitdt. ,Gut! Helmut ist ja deutsch. Und eigentlich
sind wir, die Zanottis, jetzt schon in der dritten,
vierten Generation deutsch. Unsere Linie stammt



Die Weinbaugemeinden des Uberetsch gelten als ,rein deutsch, was ihre
Bevolkerung angeht. Merkwurdigerweise aber tragen ihre Bewohner
teilweise bis zu 50 Prozent italienische Namen.
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Auf den ersten Blick lasst sich zwischen den Dorfern des
Uberetsch und den links der Etsch gelegenen Gemeinden
kein wirklicher Unterschied feststellen.

aus dem Trientiner Nonstal, aber es gibt auch vie-
le Zanottis in Venetien“, meint er beim Kaffee di-
rekt gegeniiber von Enzos Vinothek. Wie das geht?
Entscheidet sich da irgendwann jemand, er méch-
te nicht mehr Italiener, sondern Deutscher sein?
Zanotti erklart: ,Das ist eher ein schleichender
Prozess. Wir kamen ja teilweise als Wanderhand-
ler aus den sehr armen Seitentdlern in das weniger
arme, wenn auch selbst nicht reiche Etschtal. Und
haben versucht, als Tagelohner Geld zu verdienen.
Der eine oder andere ist dann halt geblieben.“ Und
das hat, wie Roland Zwerger zwischen den Biichern
seiner Bibliothek, Tabellen und Statistiken zur
Hand, ergdnzt, oft damit zu tun, dass diese Tage-
l6hner vielleicht irgendwann die Tochter des Bau-
ern heirateten und dann sozusagen ,automatisch*
in die deutsche Sprachgruppe integriert wurden.

uriose Auswirkungen hatte diese kul-
turelle und sprachliche Vermischung
,deutscher” und ,italienischer” Sud-
tiroler. Zwerger und Degasperi erzdh-
len von den fast rein ,deutschen” Ge-
meinden am rechten Etschufer, Tramin, Kaltern,
Kurtatsch und wie sie alle heiflen, in denen aber
nicht selten die Hélfte der Familien italienische
Nachnamen tragt. Da findet man jede Menge Bolo-
gnas, Sartoris, Brigadois. Und, wie der Vinotheks-
wirt ergdnzt, gibt es auch die umgekehrten Fille,
wenngleich nicht in dieser
Menge. Dass einmal der
Landeshauptmann in Bo-
zen Silvio Maniago hief;,
der im ,italienischen”
Trentin dagegen Walter
Kaswalder, ist eine Facette, die Zwerger beisteuert.
Und die im Ubrigen zeigt, wie wenig die Zugehorig-
keit zu der einen oder anderen Sprachgruppe mit
der ethnischen Herkunft zu tun haben kann.
Dass das Zusammenleben zwischen den beiden
Gruppen zum Problem wurde, ist dabei weniger
den erwidhnten frithen Migrationsbewegungen
zu verdanken - Zwerger zeigt eine Statistik, nach
der in Neumarkt um 1880 etwa 200 ,Italiener”

MUSSOLINI LIESS ARBEITER
AUS SUDITALIEN IN DIE DOR-
FERN AN DER ETSCH HOLEN

gezdhlt wurden, 1900 aber nur noch 25, wiahrend
heute wieder ein Drittel der Bevodlkerung Italie-
nisch spricht -, sondern einem gewissen Herrn
Mussolini aus dem fernen Rom. Dem war namlich
der deutschsprachige Kriegsgewinn im Norden
durchaus auch ein Dorn im Auge. Und so lief$ er ita-
lienische Firmen massiv in Bozen und Umgebung
investieren - in Ermangelung lokaler Arbeitskréfte
wurden denen dann auch gleich noch die Beleg-
schaft nachgeliefert. Ganz wie im Deutschland der
Nachkriegszeit kamen diese vor allem aus Sudita-
lien.

oland Zwerger hat Beispiele parat:
,Der Name IVECO sagt ihnen bestimmt
etwas. Oder die Lancia-Werke, die
wurden damals gebaut. Da kamen Tau-
ende Arbeiter aus dem Siiden und
machten die Deutschen an manchen Stellen zur
Minderheit. Bozen hatte bis zum Ersten Weltkrieg
etwa 30.000 Einwohner und die waren fast alle
deutsch. Heute hat die Stadt weniger als ein Drit-
tel deutschsprachige Einwohner. Die damals unter
Mussolini gebauten Arbeiter-Wohnsiedlungen hat
man iibrigens inzwischen zum groflen Teil wieder
abgerissen.”
Zu den Arbeitern kamen Angestellte der o6ffentli-
chen Verwaltung, Carabinieri, die Steuerpolizei,
Eisenbahner - alles Posten, die mit Italienern be-
setzt wurden, die man vor
allem am linken Etschufer
ansiedelte. ,Die Politik
Roms war ja, die staatli-
chen Stellen von der Ei-
senbahn bis zur Post mit
(Sud)Italienern zu besetzen®, erinnert sich auch
Helmut Zanotti. So geschehen auch in Neumarkt
alias Egna, wahrend das eher rurale Uberetsch am
rechten Ufer bis heute fest in deutscher Hand blieb.
Was nicht zuletzt dazu fiihrte, dass die immer noch
viel beschworene Sprachgrenze, die sich auch dem
erwdhnten Zeitungsbericht zufolge angeblich quer
durch Neumarkt zieht, offiziell aber mit der Ver-
waltungsgrenze zwischen den Provinzen Bozen
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und Trient bei Salurn libereinstimmen misste, in
Wahrheit einen bunten Flickenteppich zeichnet.
Nicht nur die Familiennamen wandelten sich im
Lauf der Jahre, auch die Ortsnamen wurden in der
Zeit nach dem Ersten Weltkrieg ,angepasst® Der
,Dank“ dafiir gebiihrt dem faschistischen Trienti-
ner Politiker Ettore Tolomei, der aus Tramin Ter-
meno machte, aus Kurtatsch Cortaccia und immer
so weiter. Wie aus dem deutschen Neumarkt in die-
sem merkwiirdigen Spiel so etwas wie das italieni-
sche Egna werden konnte, erklart Roland Zwerger:
,Neumarkt war ja urspriinglich der neue Markt von
Enn, und aus Enn machte man einfach Egna.”

o die Zugehorigkeit zu Sprach-
gruppen kaum noch einen ei-
nen klar begriindbaren Hinter-
grund hatte, war es nur logisch,
dass man den Menschen auch
freistellte, zu welcher dieser Gruppen sie gehdren
wollten. Genau das geschieht auch heute noch in
Siidtirol. ,Sprachgruppenzugehorigkeitserklarung”
heifst die Wahlmoglichkeit, die jedem volljahrigen
Siidtiroler zusteht, im Amtsdeutsch - allerdings
besteht mittlerweile keine Verpflichtung mehr, sich
fir das eine oder andere Lager zu entscheiden.
Dennoch hat diese Einteilung ihre Bedeutung.
Nachdem die deutschsprachige Volksgruppe sich in
den 1970er Jahren mit Bombenanschlagen und we-
niger rabiaten Mafinahmen gegen die in ihren Au-
gen aus Rom gesteuerte ,,Uberfremdung" wehrte,
erfand man im damals eingefiihrten Autonomiesta-
tut ein System des Sprachen-Proporzes. ,Wenn
jetzt zwei Drittel in einer Gemeinde Deutsche sind”,
erklart Zanotti, ,und drei Stellen ausgeschrieben
sind, dann miussen zwei davon mit Deutschen be-
setzt werden.“ Und ergadnzt auch gleich, dass das

Das Schléssel mit seinem kreisrunden Weinberg gehort zu
den Wahrzeichen Neumarkts. Es gehort einer ,deutschen”
Familie mit italienischem Namen, den Baronen Longo.
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natiirlich nur funktionieren konnte, solange es ge-
niigend Bewerber fiir die Stellen gab. ,Das Problem
besteht zum Beispiel im Gesundheitswesen. Ganz
Europa sucht ja heute Arzte und Pfleger. Wenn sie
also heute finf Stellen ausschreiben, drei fiir Deut-
sche und zwei fiir Italiener, dann melden sich al-
lenfalls fiinf Italiener. Bei uns haben deshalb auch
alle, von der Feuerwehr bis zu den Vereinen Nach-
wuchssorgen. Die einzigen, die regen Zulauf haben,
sind die Schiitzen mit ihrem ,Los von Rom!‘*

iese Sprachgruppentrennung be-
rihrt auch heute noch fast alle Le-
bensbereiche Studtirols. Natiirlich
gibt es in Egna zwei Ortsbibliothe-
ken, eine deutsche und eine italieni-
sche, und das muss auch so sein, wie Zwerger meint,
denn der Griinder der deutschen habe dieser ja

ausdriicklich die Pflege der deutschen Sprache ins
Stammbuch geschrieben. Genauso natiirlich finden
unsere Gesprachspartner, dass die Kindergarten
getrennt sind, die Grundschulen, die Mittelschu-
len, die Vereine ... Obwohl sie auch erzihlen, dass
paradoxerweise Eltern ihre Kinder nicht selten in
die Schule der ,anderen” schicken, damit die bei-
de Sprachen richtig lernen. Vor allem bei Italienern
scheint das, glaubt man Enzo Degasperi, der Fall zu
sein, da man sich der wirtschaftlichen Bedeutung
des deutschen Sprachraums bewusst ist.

Wirklich bunt gemischt geht es eigentlich nur im
Fufdball zu, lacht Zanotti - und das sogar im fast
rein deutschen Tramin, wo die ortliche Fufiball-
mannschaft zur Halfte mit Italienern besetzt ist.
Man will schlief3lich doch gewinnen. Bei den Schiit-
zen wiederum wéare das undenkbar. Die sind und
bleiben , deutsch®, und das, obwohl es auch im itali-
enischen Trentin Schiitzenvereine gibt - rein italie-

Bozen ist die Provinzhauptstadt des ,deutschen” Stidtirol, seine Bewohner
aber gehoren weit liberwiegend der italienischen Sprachgruppe an.
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nisch und genauso fanatisch natiirlich -, mit denen
man durchaus Beziehungen pflegt.

leibt die Frage, ob Deutsche und Italie-
ner sich wenigstens in der Freizeit tref-
fen, vielleicht abends ein Glas Wein zu-
sammen geniefen. In Enzos Vinothek
scheint das kein Prob-

lem - in deutlichem Unterschied Bozen hatte bis zum Ersten Weltkrieg 30.000 Einwoh-

zu dem, was er noch vor zehn Jah- . . .
ren erlebte. .Das ist nicht mehr N€F und die waren deutsch. Heute ist deren Anteil auf

s0“, schitzt er die Lage heute ein, ein Drittel der Bevolkerung gesunken
,Fabio und Seppi gehen heute ge-

meinsam in die Kneipe.“ Vielleicht weil guter Wein

und gutes Essen Menschen verbinden? Ansonsten

aber ist das wohl doch die Ausnahme, wie Helmut

Zanotti die Situation erlebt: ,Es gibt zwar hier in

Neumarkt zwei Drittel Deutsche und ein Drittel Ita-
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liener, aber ich muss sagen, dass ich eigentlich kei-
ne italienischen Freunde habe. Ich treffe mich nicht
mit denen. Und auch die Vereine sind ja zumeist
entweder deutsch oder italienisch.”

elbst beim Essen und beim Wein erlebt
Zanotti zwischen den beiden Sprachge-
meinschaften deutliche Unterschiede. ,Da-
bei muss man, das weifd ich aus meiner Zeit
beim Weinmarke-
ting, zwischen der land-
lichen Bevoélkerung und
der Stadt unterscheiden.
Wenn man die ldndliche
Bevolkerung nimmt, gibt
es da nur minimale Unter-
schiede. Jeder mag Knddel.
Wenn wir aber in die Stadt
gehen, wo viele Italiener
erst in zweiter oder drit-
ter Generation in Sidtirol
leben, dann gehen da viele
noch gerne zum Kollegen
um die Ecke, der auch aus
Apulien stammt und sich
alle Monate einen Lastwa-
gen mit Lebensmitteln von
dort schicken lasst. Es gibt
tatsachlich viele, die seit
50 Jahren in Siidtirol leben
und noch keinen Studtiro-
ler Wein getrunken haben,
sondern immer nur den
von ,zu Hause’ Etwas an-
ders sieht es bei den Jun-
gen aus. So ab Jahrgang
1980. Die kommen dann
auch schon mal zur Boze-
ner Weinkost und interessieren sich fiir Siidtiroler
Weine. Sind sogar stolz auf sie.”
Ein Grund dafur konnte, neben der ,Heimat“ver-
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bundenheit der zugezogenen Italiener, auch die
Tatsache sein, dass der Weinbau in Siudtirol nach
wie vor fest in deutscher Hand ist. ,Eigentlich die
ganze Landwirtschaft, auch der Obstbau®, erklart
Obst- und Weinbauer Zanotti. Und an dieser Tatsa-
che durfte sich auch so schnell nichts 4ndern, denn
selbst wer bereit ist, viel Geld zu investieren, beka-
me kein Weinbauland. ,Vielleicht hier und da mal
ein Stuckchen, aber sonst wird nichts verkauft. Und
wenn, kommt das Vorkaufsrecht des angrenzenden
Weinbauern zum Tragen,
so dass zugezogene Itali-
ener wieder keine Chance
hatten.”

anotti ist, viel-

leicht auch auf-

grund seiner

Erfahrungen im

Weinmarketing,
recht kritisch gegeniiber
der Weinkultur der Sud-
tiroler ganz allgemein. ,Es
sind ja nicht nur die Siidita-
liener, die kein rechtes Ver-
hiltnis zu unserem Wein
haben, weil sie sich viel-
leicht noch nicht als ech-
te Siidtiroler fihlen. Wir
produzieren zwar Wein,
haben auch in den letzten
30 Jahren grofde Fortschrit-
te gemacht. Aber bei der
Weinkultur sind wir weit
entfernt von Anbaugebie-
ten wie der Toskana oder
der Mosel. Es gibt bei uns
immer noch zu viele Lo-
kale, wo man hort ,Ja, ich hab ‘nen Roten und ‘nen
Weifdwein' Vor allem, wenn Sie ins Vinschgau rauf-
gehen oder auch ins Pustertal.



Eine wirkliche, sichtbare Sprachgrenze gibt es auch in Neumarkt alias Egna
nicht. Wohl aber eine unsichtbare Grenze in den Kopfen der Menschen.
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abei haben schon in den 1980er Jah-

ren Menschen in ganz Italien ange-

fangen, unsere Weine zu kaufen. Viel

mehr als etwa die Osterreicher. Die

jungen Osterreicher haben keine Ah-
nung, was Sidtirol ist, und die Alten haben uns im-
mer gesagt ,Gibt’s noch was vom Kalterer See oder
hab ihr schon das ganze Wasser als Wein verkauft?".
Die Ablehnung unserer Weine in Osterreich wird
sogar immer schlimmer. Wir haben uns ja mal mit
der Weinwerbung auf den dsterreichischen Markt
vorgewagt, versucht, einen auf ,0sterreichisches
Bundesland‘ zu machen, sind aber damit richtig ba-
den gegangen.”
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Es diirfte also noch ein wenig dauern, bis aus den
,Deutschen” und den ,Italienern in Sudtirol eine
wirkliche Einheit geworden ist. Wenn das tber-
haupt mdoglich ist. Immerhin - vielleicht muss
man auch sagen: leider - scheinen sich die beiden
Sprachgruppen dort zu treffen, wo es um neue An-
kommlinge in ihrer gemeinsamen und dennoch
von unsichtbaren Grenzen geteilten Region geht.

Selbst Enzo Degasperi, der das Zusammenleben der
beiden Gruppen im Grunde sehr rosig beschreibt,
wird ungewdhnlich deutlich. ,Mein Vater war aus
Kalabrien, der kam vor 40 Jahren und hat hier auch
Schwierigkeiten gehabt. Wir denken ganz anders,
aber wir haben heute Pakistaner, Ruméanen, Alba-




ner. Die Asylanten. Das sind halt Bettler. Wir miis-
sen dabei an unsere Leute denken. Auch wenn die
aus Kalabrien raufkommen. Und wir werden unse-
re schiitzen, bevor man die Asylanten schiitzt. Das
ist mir sehr wichtig.” Es ist ein Stichwort, das Zwer-
ger bereitwillig aufgreift. ,Jetzt hat man nicht nur
die Italiener im deutschen Kindergarten, sondern,
wie in Deutschland auch, Ausldnder, die kaum die
Sprache sprechen. Araber und was weif$ ich was al-
les. Und die deutsche Sprache geht langsam unter.”

Slidtirols Weinbau hat in den letzten 30 Jahren
enorme Fortschritte gemacht, wie die auffalligen
Kellereibauten - hier die Genossenschaft in
Tramin - beweisen. Nicht alle Stidtiroler haben
das allerdings mitbekommen.
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DRINKABILITY

Trink mich!

von Thomas A. Vilgis

ier wird, im Gegensatz zum Genussge-

trank Wein, hédufig als reiner Durstléscher

gesehen und in der Praxis gerne ,auf ,ex’

weggezischt”, Dazu muss es vor allem mas-

sentauglich sein,
darf nicht zu anspruchsvolle
Aromen oder Bitterkeit und
Saure zeigen - eine deutliche
Sufde ist dagegen durchaus
erwlnscht. Auch hinsicht-
lich der Carbonisierung, des
CO,-Gehalts also, muss sich
ein solches Durstloscher-Bier
zurickhalten, sonst drickt
anschlief3end der Magen und
es ertont der ,Landfunk®
Solchen  massentauglichen
Bieren wird oft ,hohe drin-
kability“ attestiert. Natiirlich
miissten sie auch billig sein,
denn kein Mensch wiirde eine
,biére de garde®, ein reifefa-
higes Bier, das gut und gern
20 Euro kosten kann, zum
Durstléschen missbrauchen -
genausowenig wie ein Wein-
freund die teure Flasche ge-
reiften Fixin Premier Cru.
Was aber verbirgt sich hin-
ter diesem, zum Buzzword
geadelten Begriff der ,drin-
kability“? Wortlich tibersetzt bedeutet der die Trink-
bar- oder Trinkfahigkeit, aber das ruckelt schon beim
Zuhoren im Gehirn, beim lauten Nachsprechen dann
erst recht auf der Zunge. In der Weinszene ist dafiir
das missverstandliche ,trinkig“ Mode geworden.
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Trinkfdahig, nimmt man es wortlich, sind natiirlich
im Prinzip alle Biere. Das sind ja, wie auch Wasser,
niedrigviskose Fliissigkeiten, ergo kann man sie trin-
ken. Sommeliers, die den Anglizismus ,drinkability”
in ihr Vokabular aufnehmen,
versuchen allerdings, eine
Reihe ganz unterschiedlicher
Phianomene in diesen Be-
griff hineinzuquetschen. Das
muss dann aber wohl oder
iibel schiefgehen, denn unse-
re sinnlichen Wahrnehmun-
gen beim Trinken sind viel zu
vielfaltig und spielen sich, aus
wissenschaftlicher Perspek-
tive gesehen, auch auf sehr
unterschiedlichen Ebenen ab.
Worum es geht, ist weniger
das Trinken, sondern das
Weitertrinken - auch nach
dem ersten oder dem x-ten
Schluck. Zu den Grundvoraus-
setzungen dafiir gehoren ganz
personliche Parameter: Er-
kenne ich das Bier wieder, hat
es mir schon mal geschmeckt,
wenn ja, war ich dabei in gu-
ter Stimmung? Erst wenn die-
se Fragen vom Gehirn positiv
beantwortet sind, gibt das ko-
gnitive System griines Licht -
der nachste Schluck wird sehr wahrscheinlich.

Zusammen mit diesen personlichen Erfahrungen
werden weitere Checklisten abgeglichen. Hat mir das
Trinken des Bieres gutgetan oder verursachte es Pro-
bleme? Loschte es den Durst? Was geschah mit mei-



nem Korperempfinden? Bei Zustimmung geben auch
die im Gehirn gespeicherten, post-ingestiven Erinne-
rungen ihre Zustimmung zum Weitertrinken. Aber das
reicht uns immer noch nicht. Auch die post-absorp-
tiven Langzeitspeicher miissen im Gehirn abgefragt
werden. War der eventuelle Kater nach dem beriich-
tigten ,Bier zu viel“ noch ertraglich? Welche Pragun-
gen hinterlieffen der molekulare Metabolismus des
Biers und der eventuell dazu genossenen Speisen?

Zu den physiologischen und kognitiven Aspekten ge-
sellt sich bei der Bewertung der ,drinkability” der
dickste Brocken: die chemische und physikalische
Sensorik, d. h. zuallererst die Beurteilung von Ausse-
hen, Farbe, Perlage und Schaum. Sieht alles akzeptabel
aus, erfolgt ein schneller Griff zum gefiillten Glas - der
erste Schluck, und die Geschmacks- und Aromenprii-
fung nehmen ihren Lauf. Dass Biertrinker dabei nur
selten bewusst auf Details wie Flief3eigenschaften
achten, ist schade, denn die menschliche Zunge ist mit
vielen taktilen Sensoren ausgestattet, die feinste Un-
terschiede in ihr wahrnehmen.

Im Unterschied zu anderen Getrdnken spielen diese
Unterschiede beim Bier eine wichtige Rolle. Dabei ist
vor allem die hohe CO,-Konzentration von Bedeutung.
Das noch nicht im Bierschaum gelandete Gas befindet
sich in Form unsichtbarer Mikroblaschen im kiihlen
Bier. Allein diese mikroskopischen Hohlrdume ver-
andern das Fliefdverhalten. Da das idealerweise zwi-
schen acht und zwolf Grad kiithle Bier auf die Zunge
mit ihrer Temperatur von 30 bis 37 Grad trifft, dehnen
sich die Mikroblaschen aus und lagern sich in grofe-
ren Blasen zusammen. Besonders bei hochcarboni-
sierten Bieren wird das deutlich.

Die gefiihlte Volumenzunahmen veranlasst den Bier-
freund, rascher zu schlucken - das weiter aus der
Flissigkeit freigesetzte und expandierende Gas lan-
det im Magen und ,blast” die Magenwande auf. Das
Resultat: Die Lust auf den ndchsten Schluck sinkt und
damit auch die , drinkability“. Was wir jetzt spiiren, ist
Sattigung, die ,drinkability” geht gegen Null.

Bei geringerem CO,-Gehalt bestimmt der Restzucker
die Viskositat des Bieres. Nicht vergorene Glucose-
molekiile, Dextrine, Oligosaccharosen sowie kurze
Bruchstiicke der Starke besitzen hohe Wasserbin-
dungseigenschaften und zeigen geschmacklich ,mal-
zige“ Stfde: Der bittere Geschmack des Hopfens wird
abgemildert, das Bier wirkt siiffiger und runder. Das
bedeutet aber auch, dass die Lust, dem einen Schluck
gleich einen weiteren hinterher zu schicken, steigt.
Genau das Gegenteil ist zum Beispiel bei trockenen
belgischen Sauerbieren der Fall. Sie erinnern eher an
Weine, die besser genippt als glasweise gekippt wer-
den. An diesen Sauerbieren scheiden sich denn auch
die Geister, selbst wenn eine ,Grand Cru“-Flasche auf
dem Tisch steht. Hier zeigt sich, wie subjektiv der Be-
griff der ,drinkability” ist.

Betrachtet man den inflationdren Gebraucht dieses
Anglizismus’, darf man bezweifeln, ob Bierfreunde,
die von ,drinkability” reden, sich all dieser Zusam-
menhange wirklich bewusst sind. Bei ihnen geht es
wohl eher darum, dass ihr Fachsimpeln zum ,rib-eye*
im ,beefer” passt, dass ihre ,special cuts®, wie ,flank
steaks®, ,spiders”, ,skirts“ oder ,hanging tenders* stil-
gerecht im ,big green egg” ,sizzeln®. Da geht es dann
letztlich nur noch darum, Leere mit Nichts zu fillen -
eine wirklich b’soffene G‘schicht’.
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WEIN IN DER

ISLAMISCHEN

WELT

von Peter Heine

Wer in den 1970er Jahren durch islamische Lander reiste,
konnte in den von Europaern frequentierten Hotels der
groRen Stadte ohne Schwierigkeiten die unterschiedlichs-
ten alkoholischen Getranke bestellen: Bier, Wein oder
Hochprozentiges - in der Regel aus europaischer Produkti-
on. In den meisten dieser Lander wurde Bier gebraut, in
vielen wurden auch Reben kultiviert. Deren Trauben
wurden zwar in der Regel zu Rosinen verarbeitet, gelegent-
lich aber auch zu Wein gekeltert. Im Nahen Osten gab es
Erzeuger von Spirituosen, vor allem von Arak oder Raki,

dem bekannten Anisschnaps.

ie Produktion von
Wein in der Regi-
on geht schon auf
vorislamische Zei-
ten zuriick. Das
Getrank war lange aus Meso-
potamien oder dem syrischen
Raum auf die arabische Halbin-
sel exportiert worden, und nicht
zufallig bezeichnet das heute ge-
brauchliche arabische Wort fiir
Kaufmann oder Handler, ,tajir"
noch im 6. Jahrhundert vor al-
lem den Weinhandler. Dass sich
die Freude am Wein in der isla-

mischen Frithzeit durch die neue
Religion verdndert habe, kann
man bezweifeln. Im Gegenteil:
Unter der Herrschaft der Omay-
yaden in Damaskus (661 - 750)
und der Abbasiden in Baghdad
(750 - 1258) gab es eine florie-
rende Weinkultur

Dafiir gab es mehrere Griinde.
Zum einen wurde der Anbau von
Weinreben aus vorislamischer
Zeit unverdndert fortgesetzt,
wie das enzyklopadische ,kitab®
Buch, uber die nabataische Land-
wirtschaft aus dem 9. Jahrhun-
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dert, ,al-Filaha an-Nabatiyya®“
von Ibn Wahschiyya belegt. Ganz
wie die Bevolkerungsmehrheit
der vom Islam beherrschten
Weinbauregionen waren auch
deren Winzer in der Regel Chris-
ten, und in verschiedenen litera-
rischen Dokumenten der Zeit ist
auch von christlichen Betreibern
der Weinlokale die Rede. Aus je-
ner Zeit sind auch eine facetten-
reiche Weindichtung, Sammlun-
gen von Prosatexten, die sich mit
dem Weinkonsum befassen, und
nicht zuletzt landwirtschaftliche

.
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Die islamische Kunst- und Literaturgeschichte ist voller

Lehrbucher erhalten, in denen
unter anderem die Bedingungen
fiir erfolgreiche Weinproduktion
erortert werden.

Einer der bedeutendsten arabi-
schen Dichter, auch fur seine Ge-
dichte Uuber den Wein bekannt,
ist Abi Nuwas (757 - 815), der
zu den Zechgenossen abbasidi-
scher Khalifen gehorte und der
in seinen Schriften aus der Lie-
be zu dem Getrank keinen Hehl
machte. ,Auf schenkt mir ein
den Wein./ Und sagt dazu: 's ist
wirklich Wein./ Und gebt ihn mir

Belege fiir Weinproduktion und -konsum.

nicht insgeheim./Da Offenheit
sollt’ moglich sein.“ Das Buch
der Kloster, ,Kitab al-diyarat"
von al-Shabushti (gest. 988),
gibt Auskunft iber die bekann-
testen Weinbauorte Mesopota-
miens; auf der Grundlage alterer
geographischer Werke werden
in ihm mesopotamische Kloster,
ihre Heiligen und die ihnen zu
Ehren stattfindenden Feste auf-
gefiihrt, bei denen Wein in Stro-
men geflossen sein muss.

Wihrend im Agypten der Zeit
vor allem Bier produziert und

enos | 61



62 | enos

Selbst im ultrastrengen Iran wird zumindest im Verborgenen Wein erzeugt und getrun-
ken - offiziell nicht erlaubt, aber doch teilweise geduldet.

konsumiert wurde, kultivierte man im muslimi-
schen Spanien auch in spateren Jahrhunderten
vor allem Wein, wie wir aus zahlreichen landwirt-
schaftlichen Lehrbiichern des 11. bis 13. Jahrhun-
derts wissen; nicht wenige von ihnen wurden auch
ins Kastilische iibersetzt.
Die bekanntesten Auto-
ren waren Ibn Bassal (11.
Jahrhundert), der von sei-
ner Pilgerreise nach Mek-
ka zahlreiche Pflanzen aus
dem Mittleren Osten mit auf die Iberische Halbin-
sel brachte, und Ibn al-Awwam (13. Jahrhundert),
dessen Lehrbuch 1802 auch ins Franzdsische iiber-
setzt wurde und dadurch das Interesse der westli-
chen Agrarwissenschaft fand.

HINTERGRUND

IN DAMASKUS UND BAGHDAD
NAHM MAN DAS WEINTABU
NICHT SONDERLICH ERNST

Auch im Iran wurde die vorislamische Weintraditi-
on fortgesetzt. Dass die Schiraz- alias Syrah-Traube
durch einen Kreuzritter aus dem Iran nach Frank-
reich gebracht worden sein soll, ist zwar eine Mar,
aber immerhin eine nette. Dennoch weist die per-
sische Weindichtung, vor
allem die von Omar Khay-
yam (1048 - 1131) oder
Hafiz (gest. um 1390) auf
eine lange Tradition hin.
Von dem auch als Mathe-
matiker und Astronom bekannten Omar Khay-
yam stammt folgendes bemerkenswerte Gedicht:
,Zu dem Propheten sollt ihr gehen und sagen:/ Es
lasst Khayyam dich griifen und dich fragen:/Wie
kommt’s, dass saure Milch du mir erlaubst/ Und



dass ich siiffem Weine soll entsagen?“ Darauf lasst
der Dichter den Propheten antworten: ,Geht zu
Khayyam und lasst ihm sagen:/ Ein Tor nur kann
so unverniinftig fragen./ Den Weisen trifft ja nicht
mein Weinverbot./ Nur einem Toren muss ich
ihn versagen.“ Bis ins 13. Jahrhundert war Wein
ein weit verbreitetes, auch an den Kalifenhofen
beliebtes Genussmittel. Der Abbasidenprinz Ibn
al-Mu'tazz - er regierte von 866 bis 869 -, der es
sogar fiir kurze Zeit zum Kalifen brachte, zum Herr-
scher iiber die Glaubigen, war der nach Abi Nuwas
bedeutendste Verfasser von Weingedichten seiner
Zeit.

Naturlich wissen wir nicht, wie die nahdstlichen
Weine der Vormoderne schmeckten, wahrschein-
lich reiften ihre Trauben aufgrund des sonnigen
Klimas zu hoher Sife. Zudem wurden die Beeren

vor dem Keltern noch getrocknet, was eine Art
Strohwein ergab. Reichte das nicht, wurde mit
Zucker nachgesiifdt oder mit Zimt und Pfeffer aro-
matisiert. Haltbar gemacht wurde der Wein haufig
durch Erhitzen, und vor dem Konsum verdinnte
man den so entstandenen Sirup mit Wasser.

as Weintabu des Korans wurde in
Damaskus oder Baghdad nicht son-
derlich ernst genommen. Fiir den
islamischen Staat war die Weinpro-
duktion sogar von fiskalischem In-
teresse. Auf den Basaren achteten Marktaufseher
darauf, dass die Weinhandler hohe Steuern an die
Staatskasse abfiihrten. Die Weinhdndler ihrerseits
zahlten diese Steuer nicht ungern, weil der Staat

HINTERGRUND
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ihnen dadurch einen gewissen Schutz gegen Uber-
griffe von radikalen Muslimen verschaffte. Immer
wieder aber kam es vor, dass fromme Herrscher
die Weinsteuer aufhoben, was in der Konsequenz
einem Weinverbot gleichkam; gleichzeitig waren
die Verluste fiir die Staatskasse betrachtlich. Als
der Ayyubiden-Sultan Nir al-Din von Damaskus
1171 die Weinsteuern abschaffte, bedeutete das ei-
nen jahrlichen Verlust von 586.460 Gold-Dinar. Um
den Wert der Summe zu verdeutlichen: Die Miete
fir drei Ladengeschéfte betrug damals 20 Dinar im
Jahr. Bendtigt wurden diese Steuern unter anderem
fir den Kampf gegen die christlichen Kreuzritter.

ie konsequente Durchsetzung des

Weinverbots war vor allem die Fol-

ge der Predigten und Rechtsgutach-

ten des Rechtsgelehrten Ibn Taimiya

(1263 - 1328) aus Damaskus. In sei-

nen Schriften setzte er sich mit den unterschied-
lichen Rechtsansichten seiner gelehrten Vorgdnger
zum Wein auseinander. Schlussendlich kam er zu
dem Ergebnis: ,Wovon viel betrunken macht, da-
von ist auch wenig verboten.“ Diese Rechtsposition
setzte sich in der Folge unter muslimischen Rechts-
gelehrten durch, die aus ihr resultierende Reduk-
tion der Weinmengen war

Jedes Weinverbot bedeutete jedoch auch eine Konse-

betrichtliche Einnahmeverluste dquenz aus der Zerstrung
fiir die S K von Rebanlagen im Verlauf
ur die Staatskasse der kriegerischen Ausein-

andersetzungen zwischen

nahostlichen und mongolischen Heeren vom 13.
Jahrhundert an. Die Weinpreise stiegen betracht-
lich und mit preiswertem Haschisch und Opium
fanden Freundes des Rauschs eine preisgiinstigere
Alternative.
In nahdstlichen Regionen mit starken christli-
chen Minderheiten, wie z. B. im Libanon, wurde
die Weinbautradition bis in die Gegenwart nicht
unterbrochen. Die Weifs- und Rotweine aus der
dortigen Bekaa-Ebene haben inzwischen interna-
tionales Ansehen erworben. In Nordafrika wurde
sie durch den franzdsischen Kolonialismus wieder
neu belebt. Nach dem Riickzug der franzosischen
Siedler Ende der 1950er Jahre iibernahmen Ein-
heimische die Weinproduktion fiir den Export vor
allem nach Frankreich. Lange Zeit handelte es sich
um eine ausgesprochene Massenproduktion, die
auch von europdischen Rotweinproduzenten auf-
gekauft wurde, um sie mit ihren eigenen Weinen zu
verschneiden, inzwischen aber haben sich die Qua-
litdten stark verbessert.

Auch in Agypten werden nicht nur Trauben

kultiviert wie auf den Plantagen von Sekem

im Nildelta, sondern hier wird auch schon

seit der Antike Wein gekeltert.
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Uber die Frage, ob Muslime Wein fiir den Verkauf ! ‘
herstellen diirfen, wird derzeitin Landern wie Alge-
rien gestritten - eine Folge derin den 1970er Jahren
beginnenden Reislamisierung, in deren Rahmen in
einer Reihe muslimischer Staaten ein mehr oder we-
niger striktes Alkoholverbot verhangt wurde. Schon
wesentlich ldnger gilt ein solches Verbot im Konig-
reich Saudi-Arabien - seit dessen Griindung 1932 -
sowie in einigen Scheichtiimern der Arabischen
Halbinsel und im Jemen; in Libyen wurde der Wein-
konsum 1945, im Sudan 1989 verboten. In Staaten,
die das Weinverbot sehr streng durchsetzen, wird
auch bei Staatsbanketts im Ausland kein Wein aus-
geschenkt; Saudi-Arabien verlangt sogar, dass bei
vom Gastland organisierten offiziellen Empfangen
und BanKketts das Protokoll des Gastlandes auf
Wein verzichtet. Das Protokoll der Franzdsischen
Republik hat derartige ,Vorschlage“ allerdings
stets abgelehnt.

In anderen arabischen Staaten wiederum darf Al-
kohol verkauft werden; haufig geschieht dies sogar
durch staatlichen Stellen. Das gilt vor allem dort,
wo der internationale Tourismus eine wirtschaft-
liche Rolle spielt. Dann wird in den Hotels nicht
selten westlichen Gasten Wein angeboten, solchen
aus muslimischen Lindern dagegen verweigert.
Einheimische ziehen allerdings ohnehin, wenn ih-
nen alkoholische Getranke erlaubt sind, nach dem
Prinzip ,wenn schon ... denn schon®, hochprozenti-
ge Alkoholika dem Wein vor.

nteressant ist die Situation in der Islami-

schen Republik Iran. Dort ist Muslimen der

Konsum von alkoholischen Getranken strikt

verboten. Im Land gibt es jedoch christliche

Minderheiten, vor allem Armenier in der Re-
gion von Isfahan. Denen sind der Anbau von Reben,
die Produktion und der Konsum von Wein - auch
der private - ausdriicklich gestattet; wohl vor al-
lem, weil Wein in ihrer Liturgie unverzichtbar ist.
Es gibt allerdings Gertichte, dass die eine oder
andere Flasche auch bei privaten Anldssen in den
Haushalten muslimischer Iraner aufgetaucht sein
soll.

Fotos: HEX LL./alamy

¢ Der Islamwissenschaftler (Habilitati-

i on: Weinbau im Islam), Ethnologe und
i Philosoph Peter Heine leitete nach

i (Gast-)Professuren in Miinster, Bonn

. und Zirich zuletzt das Institut fiir

i Asien- und Afrikawissenschaften der

i Berliner Humboldt-Universitdt.
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Ob mit Alkohol oder alkoholfrei ldsst sich nicht immer sagen. Tatsache ist, auch in
islamischen Landern werden Partys gefeiert. Und dass etwa die Tiirkei seit einiger
Zeit hervorragende Rotweine hervorbringt, ist ebenfalls kein Geheimnis mehr.
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AUSLAUFMODELL

Nach praktisch samtli-
chen wichtigen Wein-
messen des abgelaufe-
nen Jahres - allen voran
ProWein und Vinitaly -
werden jetzt auch be-
reits erste Messen fiir
2021 annulliert. So ge-
schehen von wenigen
Tagen mit der flr den
kommenden Februar
geplanten Vinexpo New
York, die auf das Jahr
2022 verlegt wurde. Der
Grund: die weiter anhal-
tende Virulenz der Coro-
na-Pandemie. Nachdem
bereits die franzdsische
Leitmesse Vinexpo aus
Bordeaux nach Paris
verlagert und dort mit
der Verbrauchermesse
Wine Paris zusammen-
gelegt wurde, muss man
fragen, ob diese Art gi-
gantischer Weinmessen
iiberhaupt noch eine Zu-

| enos

kunft hat, und zwar ganz
unabhingig von der Fra-
ge, ob das Corona-Virus
noch wiitet oder nicht.
Immerhin haben gut
und vor allem in ihrer
Absatzstruktur diversifi-
ziert aufgestellte Erzeu-
ger das Pandemie-Jahr
im Vergleich zu vielen
anderen Branchen re-
lativ gut tuberstanden,
was vielleicht den einen
oder anderen von ihnen
dazu verleiten Kkonnte,
sich liber die immensen
Kosten, die eine solche
Messe mit sich bringt,
Gedanken zu machen.

COVID-RESISTENT

Nachdem es um den Se-
kundarmarkt fiir Samm-
lerweine in den letzten
Jahren etwas stiller ge-
worden war, preist die
Londoner Weinhandels-
firma OenoFuture die-

sen Markt in Zeiten der
Covid-Pandemie wieder
verstarkt als ideale In-
vestitionsmoglichkeit
an. Selbst der US-Grof3-
investor Warren Buffet,
so ein Artikel, den die
Firma auf forbes.com
in der Sektion Business
Reporter (,Oenofuture
is a Business Reporter
client”) lancierte, habe
Wein als profitable An-
lagemoglichkeit gelobt,
und wer 1952 100 Dol-
lar in solche Sammler-
weine investiert habe,
koénne sich jetzt tiber ein
Vermdégen von 420.000
Dollar freuen - ein weit
hoherer Zugewinn als
auf dem allgemeinen Ak-
tienmarkt, der im selben
Zeitraum nur 100.000
Dollar ,geliefert” habe.
Dabei bestehe, so Oeno-
Future, die Attraktivitat
solcher Weininvestitio-
nen gerade darin, dass

Wein ein Sammlergut
sei, das ,vernichtet",
vulgo getrunken und
auf diese Weise ver-
knappt werde - wohl
verstanden, wenn ande-
re Sammler die Flaschen
leeren, nicht man selbst.
Als Paradebeispiel fiih-
ren die Londoner die
Weine der Domaine de
la Romanée-Conti an,
die regelmafig Fiinf-Jah-
res-Gewinne von 150 bis
200 Prozent verbuchten.
Risiken kenne der Markt
praktisch nicht bzw.
sie seien sehr gering.
Selbst in der Finanzkrise
2007/2008 seien AKkti-
enindizes wie der Stan-
dard&Poor um mehr als
38 Prozent eingebro-
chen, der Index fiir ,fine
wines”, Liv-ex 1000, da-
gegen nur um 0,6 Pro-
zent. Das mag fiir die Fi-
nanzkrise stimmen, lasst
aber aufler Acht, dass

Die Weinbergslagen des Burgund gehdren zu den renommiertesten der
Welt, ihre Weine zu den teuersten - mit Schwankungen.
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der Liv-ex 1000 dafiir zu
anderen Zeiten deutlich
riicklaufig war, so zuletzt
erst wieder zwischen
November 2019 und Os-
tern 2020. Dass OenoFu-
ture versucht,mit jiings-
ten Zugewinnen von
Weinen wie dem Super-
tuscan ,Sassicaia” direkt
oder indirekt Kapital aus
der Corona-Pandemie zu
schlagen, ist dabei sicher
legal und vielleicht sogar
legitim. Die feine eng-
lische Art ist es jedoch

wahrscheinlich eher
nicht.
WENIGER WEIN

Im Unterschied zu den
,Kriegs-“, pardon ,Kri-
sengewinnlern“ am Se-
kundarmarkt zeichnet
die Pariser Organisati-
on Internationale de la
Vigne et du Vin (OIV)
ein deutlich weniger ro-
siges Bild von der Lage
des Weltweinbaus in
der Krise. Nach ihren
Voraussagen diurften in
diesem Jahr weltweit
nur knapp 260 Millio-
nen Hektoliter erzeugt
werden, was unter dem
Schnitt der letzten Jahre
liege. Schuld daran seien
verschiedene Faktoren.
In der EU sei die Pro-
duktion trotz guter kli-
matischer Bedingungen
gesunken, weil Erzeuger
und Regierungen auf-
grund der durch Corona
verursachten Absatz-
schwierigkeiten bewusst
weniger produziert hat-
ten. Die von der Krise
besonders betroffene

Champagne  beispiels-
weise habe die Ernte-
mengen um 20 Prozent
gekiirzt. Obwohl die drei
grofiten  Erzeugerlan-
der Europas insgesamt
etwa fiinf Prozent mehr
als 2019 geerntet haben
diirften, liege die einge-
brachte Menge immer
noch unter dem langjah-
rigen Mittel.

In den Weinbauldndern
der stidlichen Hemi-
sphare, so die OLV, liege
die Erntemenge um acht
Prozent unter der von
2019 - besonders be-
troffen Argentinien, Chi-
le und Australien -, wah-
rend die USA ganz leicht
zulegten. Die Vorhersage
der Erntemengen sei
hier aber wegen der ka-
lifornischen Waldbréande
in den letzten Monaten
besonders schwierig.
Wirklich gelitten hat in
der ersten Jahreshilfte
2020 das franzosische
Burgund, das in den
USA, seinem wichtigs-
ten Absatzmarkt, nicht
nur unter der Pandemie,
sondern zuséatzlich noch
unter den von Trump
verhdngten Einfuhr-
zollen in Hohe von 25
Prozent auf Weine mit
weniger als 14 Volumen-
prozent litt.

TYPISCH
DEUTSCH

Um die markanten Ver-
luste des deutschen
Weins auf seinen wich-
tigen Exportmarkten
in den letzten Jahren
zu stoppen oder sogar

riickgangig zu machen,
hat die Bundesregierung
im August den Entwurf
eines neuen Weinge-
setzes verabschiedet.
Ein Gesetzentwurf, der
eigentlich schon fiir
2019 geplant war, und
der jetzt teilweise hef-
tige Kritik hervorrief.
Der Deutschland-Kor-
respondent des ,Wine
Advocate” (Parker), Ste-
fan Reinhardt, wurde
auf Facebook deutlich:
,Ob man den deutschen
Wein mit hochtraben-
den, aber weitgehend
inhaltsleeren Bezeich-
nungen retten Kkann,
die beim Konsumenten
nichts als Enttduschun-
gen oder aber auch nur
Achselzucken  hervor-
rufen”, sei zweifelhaft.
Fiir Reinhardt produ-
zierten die deutschen
~Weinfunktionire seit
Jahrzehnten nichts als
Rohrkrepierer, und das
gelte auch fiir das neue
Gesetz.

In der Frankfurter All-
gemeinen Zeitung (faz.
net) rief vor allem der
,Beitrag” des Rheingau-
er Weinbauverbands
zum geplanten Gesetz
kritische Fragen hervor.
Die Rheingauer hatten
vorgeschlagen, in Zu-
kunft die ausschlief3lich
im Rheingau geltende
Qualitdtsbezeichnung
,Rheingauer Erstes Ge-
wachs in ,Grof3es Ge-
wachs” abzuandern,
hinter dem ,Erste Ge-
wachse” die zweite Gei-
ge spielen sollen. Der
Verzicht auf den Zusatz

»Rheingauer* wirde
diese Bezeichnungen
dabei fiir ganz Deutsch-
land offnen, wobei al-
lerdings die  bisher
zugrundeliegende geo-
graphische Komponente,
die Klassifizierung von
Weinbergslagen, ent-
fallen wiirde. Typisch
fir Deutschland. Damit,
so der Artikel der FAZ,
kénnten aus den Trau-
ben jeder x-beliebigen
deutschen Weinbaulage
Erste oder Grofe Ge-
wadchse erzeugt werden.
Typisch deutsch auch.
dass, geht es nach dem
Rheingauer = Weinbau-
prasidenten Peter Seyf-
fardt, zwar das ,Erste
Gewadchs” an die Stelle
der bisherigen Bezeich-
nung ,Spatlese trocken”
treten, diese aber den-
noch weiter fortbeste-
hen sollte. Wiirde die-
ser Gesetzentwurf von
Landwirtschafsminis-
terin Julia Klockner im
Parlament eine Mehr-
heit finden, kénnte der
deutsche Weinbau die
Hoffnung, international
wieder mehr Anerken-
nung zu gewinnen, wohl
zumindest auf absehba-
re Zeit aufgeben.
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Flussige Traume

R Oya IS Die Zeder der Cordero di Monteze-

molos gilt als eines der Wahrzei-

i m P | e m O n t cher: de:s Barolo-Ge'bi(?t's.

as gefliigelte Wort vom Barolo als Wein
der Konige und Konig der Weine kennt
wahrscheinlich jeder Freund italieni-
scher Gewdichse. Beim Jahrgang 2016
hat es sich wieder einmal bewahrheitet - jedenfalls
nach den Ergebnissen unserer umfangreichen Pie-
mont-Tastings vom Sommeranfang zu urteilen. Das
lag sicher daran, dass eine Reihe der besten Erzeuger
der Region (Ceretto, Altare, Conterno-Fantino, Cori-
no, Molino und, und, und ...) ihre Muster eingeschickt
hatten. Vor allem aber die sehr geringe Zahl schwa-
cherer Muster lasst vermuten, dass das Produkt des
gesamten Jahrgangs in den Langhe von hoher Qualitédt
gewesen sein dirfte.
Wie eigentlich in den letzten Jahren zur Regel gewor-
den, scheint es fiir die Qualitdt der Weine ziemlich un-
erheblich, wie die Trauben gekeltert und ausgebaut
wurden: mit kurzer oder langer Maischestandzeit, im
Barrique oder im traditionellen Holzfass. Entschei-
dend sind hauptsachlich das Reifestadium der Trau-
ben - sprich, der Tannine - im Moment der Trauben-
lese und die Qualitdt der Weinbergslage, von der sie
stammen. Das hat auch eine grofde Verkostung von
mehr als 30 Jahre alten Barolos - aus der Zeit also,
als dort der ,Krieg“ zwischen Traditionalisten und
Modernisten ausbrach - eindrucksvoll unter Beweis
gestellt.
Fiir diese Probe hatten wir im letzten Jahr ein Dut-
zend Weine der unterschiedlichsten Macharten unter
anderem mit Renzo Cotarella, dem Generaldirektor
der Marchesi Antinori, mit Rowald Hepp von Schloss
Vollrads und mit Nikolaus von Haugwitz, damals noch
Vorstandsmitglied bei Hawesko, gedffnet, und das
Verdikt der Runde fiel recht einmiitig aus: Ganz gleich,
nach welcher Philosophie vinifiziert worden war, die
Rebsorte Nebbiolo hatte nach den vielen Jahren allen
Weinen ihren unverkennbaren Stempel aufgedriickt.
Bleibt zu hoffen, dass auch die diesmal verkosteten
Weine in 30 und mehr Jahren so viel Vergniigen berei-
ten wie jene Flaschen aus den 1980ern.
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Cascina Nuova - Elio Altare (La Morra) - 2016
Amalia Cascina in Langa (Monforte d‘Alba) - Bussia 2016
Mauro Molino (La Morra) - Conca 2016

Conterno-Fantino (Monforte d‘Alba) - Ginestra Vigna F.lli Giacosa (Neive) - Scarrone Vigna Mandorlo 2012
Sori Ginestra 2016 Gianmatteo Raineri (Monforte d‘Alba) - Perno 2016
Renato Corino (La Morra) - Roncaglie Stefano Corino 2016, Attilio Ghisolfi (Monforte d‘Alba) - Bricco Visette 2016
Arborina 2016, Rocche dell’Annunziata 2016 Figli Luigi Oddero (La Morra) - 2016

Ceretto Aziende Vitivinicole (Alba) - Brunate 2016, Prunotto (Alba) - 2016

Bussia 2016, 2016 Michele Reverdito (La Morra) - Badarina 2016
Walter Lodali (Treiso) - Lorens 2016 Silvio Grasso (La Morra) - Bricco Luciani 2016
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Auch im Winter faszinierend -
die Hiigel von Barbaresco.
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Flussige Traume

Des Konigs
Konigin

enn Barolo der Konig ist, dann muss
der Barbaresco eigentlich die Konigin
der Weine alias der Wein der Konigin-
nen sein. Wie sein robusterer Zwilling
wird auch er reinsortig aus Nebbiolo-Trauben gekel-
tert, wie Barolo zeichnen sich die Weine durch Tiefe
und Langlebigkeit aus - vielleicht gepaart mit einer
Spur weniger Kraft und dafiir im besten Fall etwas
mehr Eleganz. Auch wenn das in der Vergangenheit in
der Praxis nicht immer so aussah. Denn allzu haufig
versuchten Barbaresco-Winzer in den letzten Jahr-
zehnten, den ,grofden Bruder” auf der Kraft-und-Kon-
zentrations-Spur ,zu lberholen®. Man erinnert sich
noch an den merkwirdigen Jahrgang 2000, in dem
der vegetative Zyklus aufgrund der grofRen Hitze
schon im August zum Stillstand gekommen war, viele
Winzer aber trotz der deshalb unreifen Tannine drauf
bestanden, extrem konzentrierte Weine machen zu
wollen.
Warum die Winzer aus Barbaresco und seinen Nach-
bargemeinden deutlich weniger Weine zu unseren
Verkostungen anstellten als die Kollegen des Barolo,
ist unklar. Klar ist dagegen, dass ihre Weine genauso
gut abschnitten wie die Barolos dieser Verkostung -
in der Spitze identisch, in der Breite sogar noch eine
Spur besser. Ob das wiederum daran lag, dass von den
zur Verkostung angestellten Barbarescos nur ein ein-
ziger mit den Presskorken verschlossen war, iiber die
wir schon mehrfach berichtet haben? Herausragend
waren jedenfalls vor allem die Weine der Marchesi di
Grésy, an der Spitze der Gaiun Martinenga, der schon
seit Mitte der 1980er Jahre zur Handvoll absoluter
Top-Weine der Appellation gehort.

Top of the top

Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy (Barbaresco) - Gaiun Martinenga 2015
Socré (Barbaresco) - Roncaglie 2016

F.lli Giacosa (Neive) - Basarin Vigna Gianmaté 2017

Cisa Asinari dei Marchesi di Grésy (Barbaresco) - Martinenga 2016

Pio Cesare (Alba) - Il Bricco 2016

Walter Lodali (Treiso) - Lorens 2017

Figli Luigi Oddero (La Morra) - Rombone 2017

Prunotto (Alba) - 2017
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Flissige Traume Frucht und Stoff auf hohem Niveau

Conterno-Fantino (Monforte d‘Alba) - Barbera d‘Alba

Vignota 2018

Cascina Nuova - Elio Altare (La Morra) - Langhe Larigi 2017

F.lli Giacosa (Neive) - Barbera d‘Alba Maria Gioana 2017

Mauro Veglio (La Morra) - Barbera d‘Alba Superiore

Cascina Nuova 2017

Braida di Giacomo Bologna (Rocchetta Tanaro) - Barbera d‘Asti

Le C ke r Bricco della Bigotta 2017
Barbera

ie Zeiten, in denen die Piemonteser Rot-
weinsorte Barbera noch auf dem letzten
flussnahen Rubenacker ,kultiviert“ und
dann in der Regel zu untrinkbarer Plorre
verarbeitet wurde, sind vor allem dank des verstor-
benen Giacomo Bologna schon lange vorbei. Seit vier
Jahrzehnten, um genau zu sein. Vorbei sind aber auch
die Zeiten, in denen viele Erzeuger versuchten, mit
extremer Mengenbegrenzung und massivem Ausbau
der Weine in neuen Holzfassern aus der Sorte Weine
zu keltern, die den zwei Grofden der Region, Barolo
und Barbaresco, Konkurrenz machen konnten oder
zumindest wollten. Die Barbera, wie die Italiener sa-
gen - das Feminine ist vielleicht Programm -, hat ihr
Profil endlich gefunden: fruchtig und wiirzig in den
Aromen, dicht, aber nicht kantig am Gaumen, mit gu-
ter Lidnge und auch recht guter Alterungsfiahigkeit,
was jeder bestdtigen kann, der einmal in jlingerer Zeit
einen Bricco dell‘Uccellone von Bologna oder einen
Larigi von Altare aus den 1980er Jahren getrunken
hat.
Genannter Bricco dell‘Uccellone war zwar zu unseren
Verkostungen im Frithsommer nicht angestellt, dafiir
aber hatte Raffaella Bologna drei andere Weine ge-
schickt, und der Larigi von Altare zeigte sich auf dem-
selben exzellenten Niveau wie von frither gewohnt.
Erstaunlich war bei unseren Verkostungen der Jahr-
gange 2013 bis 2019 die sehr hohe Durchschnittsbe-
wertung, wobei unter den Jahrgdngen, von denen eine
grofiere Zahl Muster zur Beurteilung anstand, vor al-
lem die 2016er herausragten. Dicht gefolgt allerdings
von den 2017ern.
Auch, was das Preisgefiige angeht, gab es positive
Uberraschungen. Dass Weine wie ein Bricco della Bi-
gotta oder der bereits erwdhnte Larigi nicht unter 50
Euro zu haben sind, wissen wir. Aber unter den besten
dieser Probe waren auch Weine zu durchaus modera-
ten Preisen unter 20 Euro zu finden. Lecker halt! In
jeder Hinsicht.




Silvio Grasso (La Morra) - Barbera d‘Alba Fontanile 2017
Tenuta Garetto (Agliano Terme) - Nizza Fava 2018

Il Mongetto - Carlo Santopietro (Vignale Monferrato) -
Barbera del Monferrato Superiore 2017

Lo Zoccolaio - Domini Villa Lanata (Barolo) - Barbera
d‘Alba Suculé 2017

Olim Bauda - Dino Bertolino (Incisa Scapaccino) - Barbera
d‘Asti Superiore Le Rochette 2017

Marchesi Alfieri (San Martino Alfieri) - Barbera d‘Asti
Superiore Alfiera 2017

Pio Cesare (Alba) - Barbera d‘Alba Fides 2018
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Monchiero Carbone (Canale) - Barbera d‘Alba Mon Birone 2017
Claudio Alario (Diano d’Alba) - Barbera d‘Alba Valletta 2017

Casa Molisso - Delia Falqui (Montegrosso d‘Asti) - Barbera d‘Asti
Superiore Elida 2017

Marchesi Alfieri (San Martino Alfieri) - Barbera d‘Asti La Tota 2018
Il Mongetto - Carlo Santopietro (Vignale Monferrato) - Barbera
d‘Asti Superiore Vigneto Guera 2016

Sori Paitin - Elia Pasquero (Neive) - Barbera d‘Alba Superiore
Campolive 2016

Monti (Monforte d‘Alba) - Barbera d‘Alba 2016

Giorgio Scarzello & Figli (Barolo) - Barbera d‘Alba Superiore 2017

PioCesare

Fotos: Eckhard Supp
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FlUssige Traume

Von wegen Fulbvolk

s soll Weinfreunde geben, die wiirden nie einen Nebbiolo trinken, der
nicht die Herkunftsbezeichnung Barolo oder Barbaresco tragt. Ein Fehler!
Auch aufderhalb der beiden Prestige-Appellationen bringt die Sorte zu-
mindest im Piemont hervorragende Rotweine hervor, und um die zu fin-
den, muss man gar nicht lange suchen. Einige der besten Nebbiolos, die keines der
beiden DOCG-Labels tragen, stammen ndmlich aus deren Anbaugebiet selbst. Es
sind nicht selten Weine, die in den 1980er Jahren entstanden, als man die im Bar-




riquefass ausgebauten Roten der Gegend noch als ,Vino
da Tavola“ verkaufte, verkaufen musste, und die inzwi-
schen haufig die erst spater entstandene Herkunftsbe-
zeichnung ,Langhe” tragen.

Ebenfalls aus dem Anbaugebiet von Barolo und Bar-
baresco stammen Weine der DOC ,Nebbiolo d‘Alba‘
die dhnliches Spitzenniveau erreichen kdnnen.

Aber damit hort die Geschichte noch nicht auf: Auch
die der Langa gegeniiberliegenden Hiigel des Roero
bringen seit Jahren beliebte Nebbiolo-Rote hervor,
genauso wie natiirlich auch die nordpiemontesischen
Appellationen Ghemme, Gattinara & Co., auch wenn

wir von dort diesmal - im Unterschied zur grofien
Verkostung von 2017 - nur wenige Muster erhielten.
Zu welchen Kapriolen das italienische Weingesetz die
Erzeuger manchmal zwingt, zeigt der Sieger dieser
Kategorie unserer diesjahrigen Nebbiolo-Verkostun-
gen, der Wein von Elio Altare. Seinen seit Jahrzehn-
ten beliebten Wein namens Vigna Arborina - benannt
nach dem Weinberg, auf dem auch ein Spitzenbarolo
Altares wachst - musste der in ,Giarborina“ (deutsch:
Jfrither mal Arborina“) umbenennen, weil die Her-
kunftsbezeichnung Langhe keine Verwendung dieses
Lagennamens mehr erlaubt. Soviel nur fir die, die
glauben, nur die deutsche Weinbii-
rokratie kdnne sich solche Absurdi-
taten ausdenken.

Die besten Vasallen

Cascina Nuova - Elio Altare (La Morra) -
Langhe Vigna Arborina - Giarborina 2017
Claudio Alario (Diano d’Alba) - Nebbiolo
d‘Alba Cascinotto 2017

Olim Bauda - Dino Bertolino (Incisa
Scapaccino) - Nebbiolo d‘Alba 2017
Giorgio Scarzello & Figli (Barolo) - Langhe
Nebbiolo 2018

Marchesi Alfieri (San Martino Alfieri) -
Terre Alfieri Nebbiolo Costa Quaglia 2016
Cascina Val del Prete B. Roagna (Priocca) -
Nebbiolo d‘Alba 2016

Monchiero Carbone (Canale) - Roero
Riserva Printi 2016

Cascina Chicco Faccenda (Canale) -
Nebbiolo d‘Alba Mompissano 2017

Monti (Monforte d‘Alba) - Nebbiolo

d’Alba 2016

Marchesi di Barolo (Barolo) - Nebbiolo
d‘Alba Roccheri 2017

Alba ist nicht nur die Triffelstadt des
Piemont, sondern auch das Zentrum des
Nebbiolo-Weinbaus.
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Flussige Traume

Verschnitt-
kunst

in wenig mag dem Liebhaber das norditalie-
nische Piemont wie eine deutsche Weinbau-
region vorkommen. Das liegt nicht nur daran,
dass es hier im Winter empfindlich kalt wer-
den kann, sondern auch daran, dass die Piemonteser
Winzer fast so hartnackig an der Idee reinsortiger
Weine festhalten wie ihre Kollegen diesseits der Al-
pen. Mit dem Unterschied, dass diese Weine dann zum
Teil nicht unter einem Sortennamen, sondern ,nur”
unter einer geographischen Herkunftsbezeichnung
vermarktet werden - Barolo, Barbaresco, Asti oder
Roero, um nur die bekanntesten zu nennen. Ausnah-
men von dieser Reinsortigkeit gibt es hochstens un-
ter den hierzulande unbekannteren nordpiemontesi-
schen Weinen wie Gattinara oder Ghemme.
Schade ist das schon, denn mindestens seit den
1980er Jahren gehoren Verschnitte aus den einhei-
mischen Nebbiolo und Barbera, seltener Dolcetto,
gern auch erganzt durch die ,importierten“ Cabernet,
Merlot oder Pinot, zu den besten Gewichsen, die aus
Trauben der Hinge von Langa, Roero und Monferra-
to gekeltert werden. Frither mussten diese von Ge-
setz wegen als schlichte ,Tafelweine” gefiillt werden,
heute tragen sie meist eine der noch relativ jungen
Herkunftsbezeichnungen wie ,Langhe®, ,Monferrato”
oder einfach ,Piemonte”
Viele der guten Erzeuger haben solche Weine inzwi-
schen in ihrem Sortiment, und dass so wenige diese
Gewdchse bei unseren Verkostungen anstellten, ist
bedauerlich - womoglich aber dadurch zu erklaren,
dass wir nur drei Weine pro Betrieb zugelassen hat-
ten. Vielleicht sind die Winzer des Piemont letztlich
doch mehr von ihren reinsortigen Nebbiolo- oder
Barbera-Weinen tberzeugt als von ihren Cuvées. Fir
den Weinfreund muss das aber zum Gliick nicht unbe-
dingt ebenso gelten.

Kirchen und Burgen wie die von La Morras Ortsteil L'Annunciata,
Castiglione Falletto und Serralunga d‘Alba (von vorn nach hinten)
bilden die Fixpunkte der Langhe-Huigel.
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High Five

Conterno-Fantino (Monforte d‘Alba) - Langhe rosso
Monpra 2017

Il Mongetto Carlo Santopietro (Vignale Monferrato) -
Monferrato rosso Telegro 2017

Luigi Einaudi (Dogliani) - Langhe rosso Luigi

Einaudi 2016

La Scamuzza (Vignale Monferrato) - Monferrato rosso
Bricco San Tommaso 2015

Lo Zoccolaio Domini Villa Lanata (Barolo) - Langhe
rosso Baccanera 2017
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Flussige Traume

enn einer eine Reise macht, pardon,
eine Probe wagt, dann kann er was
erleben. So kénnte das Fazit unserer
Ausschreibung zur Verkostung roter
Bordeaux der Jahrgange 2017 und 2018 von Anfang
des Sommers lauten. Corona hin, Corona her - das
Chaos hatte Seltenheitswert. Hatten wir uns zunachst
noch tber die zahlreichen und prestigereichen Zusa-
gen gefreut, sollten wir uns schon bald wundern, wa-
rum die Flaschen, von denen wir sogar Versandbesta-
tigungen erhielten, im Nirvana der Speditionswelten
verschwanden. So etwa ausgerechnet eines der von
uns bestbewerteten Gewachse vieler vergangener
Proben aus Saint-Julien - genauer gesagt, gleich drei
Muster desselben Erzeugers. Immerhin bewiesen die
Langfinger also Geschmack. Andere Flaschen dagegen
gingen ohne ersichtlichen Grund an den Absender zu-
riick. Die Weine dann noch einmal zu schicken, schien
den Absendern angesichts der augustlichen Hitzewel-
le zu riskant, wie auch das Feedback auf unsere Anfra-
ge bei anderen Grands Crus verriet.
Wie dem auch sei, letztlich kam trotz aller Widrigkei-
ten doch eine recht ansehnliche Zahl Muster zusam-
men; Weine, die auch qualitativ nicht enttduschten,
und zwar iiber alle Appellationen und Gironde-Ufer
hinweg. Besonders gelungen scheint der Jahrgang
2018 in Saint-Emilion - sechs von 13 unserer Topwei-
ne, wahrend die Appellation bei den Einreichungen
nur ein Drittel stellte -, bei den 2017ern wiederum
stand das linke Ufer insgesamt etwas besser da.

Chateau Léoville-Poyferré (Saint-Julien-Beychevelle) - Saint-Julien 2017
Chateau Dassault (Saint-Emilion) - Saint-Emilion Grand Cru 2018

Chateau Smith Haut-Lafitte (Martillac) - Pessac-Léognan 2018

Chateau Laroze (Saint-Emilion) - Saint-Emilion Grand Cru 2018

Chateau Balestard La Tonnelle (Saint-Emilion) - Saint-Emilion Grand Cru 2018
Chateau Fonroque (Saint-Emilion) - Saint-Emilion Grand Cru 2018

Chateau Pédesclaux (Pauillac) - Pauillac 2018

Chéateau Cap de Mourlin (Saint-Emilion) - Saint-Emilion Grand Cru 2018
Chateau Faurie de Souchard (Saint-Emilion) - Saint-Emilion Grand Cru 2018
Chateau Cos Labory (Saint-Estephe) - Saint-Estéphe 2018

Chateau Fonbadet (Pauillac) - Pauillac 2018

Chateau Deyrem-Valentin (Margaux) - Margaux 2017

Chateau Lilian Ladouys (Saint-Estéphe) - Saint-Estéphe 2018 Cru Bourgeois Exceptionnel
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® cine, die in diesem

Magazin wohlwollend
besprochen wurden,
waren so gut wie aus-
verkauft. Wenn Westen-
bergers Daumen dagegen
nach unten zeigte, konnten
die Weine von ihren Machern
getrost in den Ausguss ge-
kippt oder zu Gelee verarbei-
tet werden. Weingiiter, die gar
nicht in den herbstlichen Verkostungstabellen
der Wein-Wahrheit erschienen, waren auf der Ge-

schmackslandkarte faktisch nicht existent.

So wie das Weingut von Gerti Wegner.

Gerti beobachtete gebannt, wie Robert, ihr Bedie-
nungsgenie, ahnungslos Tisch 7 ansteuerte und die
Gaste nach ihren Wiinschen befragte.
Westenberger tippte mehrmals auf die kleine
Weinkarte. Robert notierte eilfertig - um wieder
auszustreichen, wenn der Weinjournalist seine
Meinung revidierte. Seine Tochter Mira hielt die
Augen demiitig gesenkt und versuchte sich in Un-
sichtbarkeit.

,Und dann bringen Sie mir alles, was im letzten
Herbst noch nicht verfiighar war. Ich habe die




Hoffnung noch nicht aufgegeben, dieses Weingut
wenigstens einmal unter der Rubrik ,ungenief3bar*
erwdhnen zu konnen®, schloss Westenberger.
Robert schnappte nach Luft und antwortete etwas,
von dem Gerti sicher war, dass Westenberger es als
Provokation betrachten wiirde.

Robert trat den ungeordneten Riickzug in Richtung
Schankraum an. Atemlos er-
schien er vor Gerti.

,Um Gottes Willen, Gerti! Ich
habe einen riesigen Fehler
gemacht. Das ist Westenber-
ger. Der Westenberger. Und
ich hab ihm gesagt, wo er
uns mal kann.”

Gerti zuckte die Schultern.
,Hattest du es nicht getan,
ware es jemand anders gewesen. So lauft das im-
mer. Seit 15 Jahren. Sobald ich den neuen Wein pra-
sentiere, kommt Westenberger mit seiner Tochter
und hélt Hof. Und jedes Jahr erwahnt er meinen

€108 KURZKRIMI

DER REBENSAFT WAR REICH-
LICH GEFLOSSEN UND SIE
HATTEN GEWISSENHAFT EIN
TAX| BESTELLT. ABER DER
ANDERE NICHT, DER IHNEN
ENTGEGENKAM

Wein in seinem Magazin mit keinem Wort. Damit
racht er sich an mir - und ihr.

Robert sah sie verstindnislos an.

»,Du kennst den Mann personlich?“

Gerti nickte traurig. Da draufden safd Mira, gebun-
den an einen Rollstuhl und einen tyrannischen Va-
ter. Mira, die beste Freundin, die sie je hatte und
mit der sie jetzt eigentlich
auf diesem Weingut den
gemeinsamen Traum von
einem sauberen, dkologisch
angebauten Wein verwirkli-
chen sollte.

In jener Nacht hatten sie die
Aufnahmepriifung fir die
Weinbauschule bestanden.
Der Rebensaft war reichlich
geflossen. Sie hatten sich gegenseitig auf die Probe
gestellt, verkostet, geraten, sich die Rebsorten und
ihre Traume zugerufen - und gewissenhaft ein Taxi
bestellt. Aber der andere nicht, der ihnen volltrun-




ken auf der Schnellstrafie in die Seite geknallt war.
Sie hatte eine, der Taxifahrer keine Schramme.
Mira hatte ein Schideltrauma und Querschnitts-
lahmung. Mit dem Rollstuhl kann man nicht in die
Weinberge. Mit dem Rollstuhl kann man nicht in
die Weinkeller. Und mit dem Rollstuhl kann man
nicht die hochfliegenden Traume eines ehrgeizigen
Vaters erfiillen.

ber selbst wenn sie fiir alles eine Losung
gefunden hatten: Westenberger tat so,
als ob seine Tochter kein Recht mehr
auf ein eigenes Leben besifde. Und er
zeigte ihr jeden Tag tiberdeutlich, wie
viel Gehorsamkeit er als Gegenleis-
tung dafiir erwartete, sie zum Sinn
seines Lebens zu erheben - gleich
nach dem Wein wohlgemerkt.
Gerti seufzte: ,Ich werde ihn personlich bedienen.
Ubernimm du die anderen Tische.
Robert nickte dankbar und driickte Gerti den Be-
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stellzettel von Tisch 7 in die Hand.

Gerti schloss sekundenlang die Augen und wettete
mit sich selbst. Sie war sich sicher, dass Westenber-
ger Spatburgunder orderte - er hasste die deutsche
Variante und fiande so ausreichend Gelegenheit fir
Kritik.

Ihr Atem ging schneller. Wichtiger war, ob Mira sich
fir den Riesling aus dem Barrique entschied. Vor-
sichtigwagte Gertieinen Blickaufden Bestellzettel -
und sah sich bestatigt.

Sie fiihlte, wie sich grofie Freude und Ruhe in ihr
ausbreitete: Mira hatte gewahlt. Endlich. Nach 15
Jahren. Dies war der Tag der Tage. Der Ernstfall
war jetzt.

Gerti offnete die Tiir zum Schrank ihrer wertvolls-
ten Weinen. Fir die Winzigkeit eines Moments
zogerte sie, dann straffte sie ihre Schultern. Sie ar-
rangierte Flaschen, Glaser, Korkenzieher, ein Schal-
chen mit ausgewahlten Niissen und eines mit ein-
gelegten Oliven auf dem Tablett, holte einmal tief
Luft und ging entschlossen nach draufden.
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Wahrend sie an den anderen Tischen vorbei ging,
grifite sie freundlich lachelnd nach rechts und
links - ganz die selbstsichere Winzerin, als die sie
sich fiihlte, wenn nicht gerade Westenberger er-
schien und seine Tochter Mira zur Besichtigung
freigab.

Gerti erreichte Tisch 7.

uten Tag Mira, wie schon, dich wieder
bei uns zu haben.“ Sie verbeugte sich
vor dem Weinjournalisten ,,Herr Wes-
tenberger: Wie geht es Thnen?“
,Wie soll es mir schon gehen? Und
wie soll es ihr schon gehen, Gerti?
Hauptsache, Ihnen geht es gut...
,Papa, bitte..."
Gerti fing Miras Blick auf und nickte ihr zu. Sie
zog die Flasche Riesling Barrique auf und goss der
Freundin ein.
Mira zog die Augenbrauen hoch: ,Du wusstest, dass
dies meine Bestellung war?“




,Weshalb glaubst du, dass ich diesen Wein mache?
Und wie? Das sind deine Fasser.

Mira schloss die Augen und lief} das Aroma des
Weines in ihre Nase steigen. Ein zufriedenes La-
cheln spielte um ihren Mund: ,Ja, genau so... Genau
so haben wir ihn uns vorgestellt, Gerti.“ Sie nahm
einen kleinen Schluck und
kostete — dann strahlte sie:
,Aber du hast unsere Er-
wartungen ibertroffen. Das
ist ja grofiartig. Papa, den
musst du probieren. Ries-
ling und Barrique.”

,Ich werde nie verstehen,

warum man  Weifdwein
durch Barrique verschan-
deln ..

Westenberger hatte die Flasche ergriffen und sah
auf das Etikett: ,Miras Lage*“

Dann zuckte er die Schulter. ,Man sollte meinen,
Sie, liebe Gerti, hatten endlich begriffen, was fiir Sie

GERTI WAR SICH SICHER,
DASS WESTENBERGER SPAT-
BURGUNDER ORDERTE. SO
FAND ER AUSREICHEND GE-

LEGENHEIT FUR KRITIK

und Mira besser ware.”

Gerti schaltete ihr Gesicht auf geilibte Freundlich-
keit, zeigte dem Weinkritiker das Etikett der nachs-
ten Flasche und zog statt einer Antwort den Spét-
burgunder ,Freiheitsliebe“ auf. Sie verfolgte, wie
Westenberger die Prozedur seiner Verkostung fir
jeden sichtbar zelebrierte
und dabei genauestens da-
rauf achtete, dass nieman-
dem der Anwesenden sein
Urteil entging. Nach kurzem
Schwenken und Schnup-
pern, stellte er sein Glas an-
gewidert auf den Tisch.
,Kork. Der Wein hat Kork.”
Gerti nickte und zauberte
eine zweite Flasche hervor.

,Dachte ich mir. Das ist das Gesetz der Serie. Das
zelebrieren wir schliefdlich schon 15 Jahre. Einmal
ist es Kork, dann Essig, dann wiederum kann ich
die Flasche nicht fehlerfrei aufziehen. Heute habe
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ich vorsichtshalber alles Notige mitgebracht, damit
Sie sich selbst bedienen kdnnen.”

Leicht irritiert 6ffnete Westenberger die néchste
Flasche selbst und roch lange und eingehend am
Korken. Er rollte ihn in seiner Hand hin und her,
testete seine Konsistenz und hielt ihn sich direkt
an Nase und Auge.

,Schlechte Qualitat. Der

stinkt geradezu. Miissen

wohl sparen, Gerti, was?“

Mira griff angestrengt nach

dem Weinglas und trank.

Uber den Rand des Weingla-

ses hinweg sah sie ihre lang-

jahrige Freundin bittend an.

Gerti erwiderte den Blick

mit einem zufriedenen Ni-

cken.

,Im Wein liegt Wahrheit - aber im Kork die Klar-
heit. Es sind die muffigen Korken, die ihrem Wein
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den Rest geben.“ Westenberger hielt den Flaschen-
verschluss zwischen Daumen und Zeigefinger.
Die beiden jungen Frauen tauschten einen Blick
und ein Kklitzekleines Lacheln krauselte ihre Lip-
pen.
Westenberger liefd die tiefrote Fliissigkeit in ein fri-
sches Glas fluten.
Vor dem ersten Schluck sag-
te er siuffisant: ,Der Wein
erzdhlt dem wahren Fach-
mann, ob er von einem Mae-
stro geschaffen wurde. Am
Korken erkennt man...“
Gerti nahm keine Notiz von
seinen Ausfiilhrungen, son-
dern wandte sich stattdes-
sen an Mira: ,Mochtest du
den Weinkeller sehen? Ich habe im letzten Jahr ei-
nen hochmodernen Lastenaufzug einbauen lassen.”
Wahrend Miras Gesicht aufstrahlte, schiittelte Wes-




tenberger den Kopf. ,Wir sind schliefilich nicht zu
unserem Vergniigen hier. Heute sind noch zwei
Weingiiter zu besuchen, und die werden mich lan-
ger in Anspruch nehmen als dieses hier.

Gerti lachelte. ,Ich bin mir sicher, fur Mira bleibt
genug Zeit, hier alles ganz genau kennenzulernen.”

ie selbstverstandlich und
ohne ein weiteres Wort abzu-
warten, stellte sich Gerti hinter
den Rollstuhl und schob Mira
mit grofler Leichtigkeit bis auf die
Rampe, die sie in Sekundenschnel-
le den vernichtenden Blicken Wes-
tenbergers entzog.

Im Keller griff Mira nach Gertis Hand.

,Was ist, wenn man es herausfindet?“
,Wie sollte man?“ Gerti lachelte beruhigend. ,Nie-
mand hat einen Grund zu suchen. Ich habe es ge-
nau so gemacht, wie du gesagt hast. Nikotinsaft.
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Der Korken sah trotz des winzigen Einstichlochs
der Spritze aus wie jeder andere. Und dein Vater ist
fir seinen Alkohol- und Zigarrenkonsum bekannt.
Da kann es schon mal zu einem Herzstillstand kom-

«

men.

ira nickte und sah nervos zur Uhr.
,Jetzt ungefahr miisste das anfang-
liche Brennen auf der Zunge und
in der Nase zu Schwindel gefiihrt
haben.”

Gerti grinste: ,Kann passieren,

wenn man trinkt.”
Mira nahm Gertis Hand und
driickte sie: ,In etwa zwei Mi-
nuten wird sein Herz schneller schlagen und sich
seine Atmung dramatisch verlangsamen.“ Erschro-




cken liefs Mira Gertis Hand los. ,Hast du den Kor-
ken auch ganz sicher nicht selbst angefasst?“
,Nein, dein Vater hat die Flasche ganz allein aufge-
zogen, keine Angst. Er hat lange genug am Korken
gerochen, dass ihm das Gift in die Nase gestiegen
ist und er hat ihn ausgiebig in den Handen gerollt.
Nikotin wird sehr schnell von der Haut aufgenom-
men. Es gibt kein Zuriick mehr. Ich denke, wir beide
konnen...“

Roberts aufgeregtes Gesicht tauchte am Schacht
des Lastenaufzuges auf.

,Schnell, Gerti, schnell. Komm hoch. Dem Westen-
berger scheint es gar nicht gut zu gehen. Er atmet
schwer und reagiert nicht auf Ansprache. Gerade
ist er vorn tbergekippt.”

,Ruf die Ambulanz. Wir sind gleich oben.”

Mira sah dankbar zur Freundin auf. ,Ich ziehe

gleich nach der Beerdigung ein. Fiir unser Weinma-
gazin schreiben kann ich auch hier. Thema meines
ersten Beitrags ist: Die Unvereinbarkeit gesunden
Trinkens und Nikotinmissbrauchs. Der Beitrag ist
schon seit drei Jahren fertig. Ich hatte nur nie den
Mut, ihn endlich zu nutzen.”

Wahrend die beiden langsam aus den tiefen Griin-
den des Kellers auftauchten, driickte Gerti noch
einmal Miras Hand. ,Trotzdem, meine Liebe, ab
jetzt verwenden wir Glasstopfen.”

i Die Wiesbadener Krimiautorin und

i Shakespeare-Liebhaberin Fenna

¢ Williams schrieb bereits mehrere

i Kurzgeschichten fiir enos. Diesmal hat
§ | sie einen bésartigen Weinkritiker aufs

. Korn genommen.

KURZKRIMI eniogn| 93



94 | enos



BARSCH

m mit Alexander Hohlwein

imburg ist Provinz. Tiefste katholische Pro-
vinz, auch wenn in jiingerer Zeit ein Bischof
versucht haben soll, der Stadt mithilfe sei-
ner luxuridsen Badewanne ein wenig Welt-
stadtflair zu besorgen. Und dennoch hat Limburg
gastronomisch einiges zu bieten: sogar ein Miche-
lin-besterntes Restaurant namens ,360° dessen
Gaste inzwischen auch von weither anreisen - se-
gensreiches Resultat der nahen ICE-Rennstrecke
von Frankfurt nach Kéln. Was wiederum aber nicht
bedeutet, dass Limburg deshalb jetzt etwa weniger
provinziell wére.
Das mussten auch die Besitzer des ,360° Alexan-
der Hohlwein und Rebekka Weickert erfahren, als
sie Nachwuchs erwar-
teten und ihre Stamm-
gaste sie wie selbst-
verstandlich, fur die
beiden aber durchaus
gewOhnungsbediirftig,
angingen, wann denn
nun endlich geheiratet
werde. Hohlwein ist
zwar gebiirtiger Lim-
burger, hat sich aber im
Laufe seines doch noch
recht jungen Berufsle-
bens vorwiegend in der
Fremde Sporen ver-
dient: in der Villa Roth-
schild bei Frankfurt, im Karlsruher Lowen und, last
but not least, bei Drei-Sterne-Koch Kevin Fehling
in Travemiinde. Mit diesem nach Hamburg zu ge-
hen, lehnte er dann allerdings ab - das Konzept von
,The Table“ habe ihn nicht liberzeugt. Da kam ein

KATHOLISCHE

KOCHPORTRAIT

zufalliges Treffen im heimatlichen Limburg gerade
recht - die Idee zum eigenen ,360° war geboren.
Uber Hohlweins Lebenspartnerin kam der Kontakt
zum Weinbau zustande. Weickert, gebtirtige Rhein-
hessin, war zusammen mit dem bekannten Winzer
Johannes Spiess aus Bechtheim zur Schule gegan-
gen und nutzte die Freundschaft auch schon mal,
um mit ihrer gesamten Restaurantmann- und -frau-
schaft bei und mit diesem eine Weinbergsexkursi-
on zu machen. Ein Spiess’scher Wein, die Cuvée aus
Chardonnay und Weif3burgunder, die sich das Paar
eines Abends nach dem Service zusammen mit sei-
nem Team gonnte, brachte Hohlwein auch auf die
Idee, dessen Power und Meeresaromatik gegen ei-
nen asiatisch inspirier-
ten Seefischgang mit
viel Umami zu setzen.
Gedacht, getan, die
Kiiche machte sich
daran, an einem Das-
hi, einem japanischen
Fischsud zu tifteln,
und der Rest ergab sich
ganz von alleine. Es ist
wohl noch ein gutes
Stiick des Einflusses
von Kevin Fehling, der
in Hohlweins Vorliebe
fir asiatische Gerich-
te und deren Aromen-
welt nachklingt, und da der Chef des ,360% seinen
Gasten ganz generell nur das servieren mag, was
er selbst gerne isst, was Kraft hat, gleichzeitig aber
auch bekommlich ist, war es bis zur Kreation fur
den Spiess’schen Wein nicht mehr weit.
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Konfierter Wolfsbarsch an geschdGumtem Dashi

Fotos: Eckhard Supp

Die Zubereitung

Die Zutaten

fur 4 Personen

Fiir den Wolfsbarsch
1 ganzer Wolfsbarsch
Algenbutter

Salz

Radieschen
Apfelscheiben

Fur das Sojagel

80 g Sojasauce

40 g Yuzusaft

200 ml Wasser

4 g Agar Agar

Fur den Daikon

1 Stange Rettich
100 ml Wasser

100 g Zucker

100 ml Essig

Salz

Fiir die Dashibutter
500 ml Wasser

1 Blatt Kombualgen
20 g Bonitoflocken

Salz, Pfeffer, Sojasauce, Reisessig

750 g Butter

Fiir den Daikon Wasser, Essig, Zucker und Salz aufkochen. Den geschalten Rettich in diinne Scheiben
schneiden. Anschliefiend in ein Weckglas geben und mit dem heifden Fond bedecken. Zwei Tage lang ma-
rinieren. Dann die Scheiben aus dem Fond nehmen, trockentupfen, mit dem Sojagel fiillen und zu einem

geschlossenen Dreieck falten.

Den Wolfsbarsch ausnehmen und filetieren, anschlieffend von der Haut nehmen. Diese ca. vier Stunden
im Dehydrierer trocknen und in heifden Fett frittieren. Den Fisch portionieren, salzen und mit Algenbut-
ter bestreichen. Anschliefiend in Folie einwickeln und bei 78 °C etwa sechs Minuten im Dampfer garen.
Die Zutaten fir das Sojagel kalt zusammengeben, aufkochen, in ein Gefaf ausgiefien und kaltstellen. Nach

etwa zwei Stunden glattmixen und in eine Flasche fillen.

Das Wasser fiir die Dashibutter mit der Kombualge aufkochen und eine Stunde ziehen lassen. Anschlie-
3end durch ein Sieb passieren. Die Bonitoflocken dazugeben, erneut aufkochen und noch einmal eine
Stunde ziehen lassen. Anschliefiend die Masse passieren und um die Halfte reduzieren. Mit Salz, Soja-

sauce und Reisessig abschmecken. Abschlieffend mit der Butter aufmontieren.

Zum Abschluss wird der Fisch aus der Folie genommen, auf den Teller gesetzt, der Daikon wird darum
gelegt, die Dashibutter zugegeben und der Fisch nach Belieben mit der frittierten Fischhaut, Radieschen

und Apfelscheiben ausgarniert.
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Und das nachste enos...?

Eine Vorschau auf kommende Ausgaben zu
wagen, ist in diesen Zeiten nicht ganz einfach:
Ein wenig hatte seit dem Beginn der Pandemie ja
jede Ausgabe etwas von Gliickspiel und Zufalls-
generator. Eines ist dabei, wie in den vergange-
nen Jahren, sicher: Wir werden wieder unsere
verschiedenen Weinwettbewerbe durchfiihren,
wieder Silvaner, Rieslinge, Spat- und Weiltbur-
gunder aus deutschen Anbaugebieten verkosten
und daruber berichten.

AuRerdem planen wir eine grof3e Bildreportage
aus den Weinbaugebieten im sidlichen Brasilien,
weit weg von Rio und dem Samba, und werden
auch versuchen, uns noch einmal intensiver mit
dem geplanten neuen deutschen Weingesetz
auseinanderzusetzen.

»Bier auf Wein, lass‘ das sein®, ist ein Sprich-
wort, das wohl fast jeder kennt. Eine Handvoll
deutscher Brauereien den Spruch auf seine Art
umgesetzt und daraus ,Bier aus Wein, pardon
aus Trauben® gemacht.

Wenn alles klappt, werden wir lhnen auch eine
Reportage aus Suidafrika anbieten kénnen, wo
die Weinindustrie am Westkap eine besonders
schone Art der Krisenbewaltigung entwickelt
hat: In den Weinglitern des Landes tanzen
Winzer und Angestellte zu den Klangen des
Ende 2019 verdffentlichten Songs ,,Jerusalema*
der Sangerin Nomcebo und des DJ Master KG.
Die Jerusalema-Challenge hat in den letzten
Wochen weltweit Nachahmer gefunden, von
schwedischen Krankenhausarzten bis hin zu
italienische Marinesoldaten.

Die nachste Ausgabe von enos erscheint am 26.
Februar 2021.
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