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IM FEUER GEBOREN

Handwerk oder Industrie, mundgeblasen oder maschinell erzeugt:
die Frage aller Fragen bei der Wahl des richtigen Glases. enos fuhr
auf der Suche nach Antworten in die Oberlausitz.

WEINBERG GEGEN
DAS VERGESSEN

La Rancia ist der Name eines
toskanischen Rotweins und
seines Weinbergs. Fiir Ulrich
Waller vom Hamburger
St.-Pauli-Theater ist La Rancia
ein "Erinnerungsort” fiir das
deutsch-italienische
Verhiltnis nach dem Krieg.

FRUCHTE DER KALTE

Moldawien ist ein Land der
ehemaligen Sowjetunion. Ein
bettelarmes Land mit einem
Weinbau, der auch fast drei
Jahrzehnte nach der Unab-
hiangigkeit von Moskau noch
immer nach seiner Zukunft
sucht.

ZYPERN: GRENZEN
IM KOPF

Umkdmpft, besetzt, zerrissen:
Zyperns exponierte Lage
zwischen Europa und Asien
hat der Insel viele Dramen be-
schert. Agnes Fazekas fuhr fiir
uns auf die geteilte Insel.
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Reisen in die vielen Weinbaugebiete der Welt
gehoren in der Regel zu den schonsten und inter-
essantesten Momenten in der Arbeit spezialisierter
Fachjournalisten, aber es gibt auch Reiseziele, bei
denen sich das Vergniigen in tiberschaubaren Grenzen
halt. Fiir mich war das der Fall in Moldawien, einem
der &rmsten Lander, die ich je besucht habe, und das
mit seinem Pro-Kopf-Einkommen nur an 130. Stelle
der Welt steht - selbst zentralafrikanische Lander
und verlassene Inselatolle im Pazifik scheinen reicher.

Der Weinbau des Landes ist ein getreuer Spiegel dieser Situation, und
dennoch war die Reise fiir den politisch und gesellschaftlich interessierten
Journalisten ungemein spannend und auch bereichernd, wie Sie in unserem
Bericht ,Friichte der Kalte” feststellen kénnen.

Deutlich erfreulicher und angenehmer war nur wenige Wochen zuvor die
Fahrt auf die Mittelmeerinsel Zypern gewesen, wo ich als Fotograf die
Reportage von enos-Autorin Agnes Fazekas illustrieren durfte. Schon allein
die langen Fahrten durch die spektakuldren Berge zwischen Limassol und
Nikosia, aber auch die Begegnungen mit den Menschen im und aufderhalb des
Weinbaus lohnten den Aufwand.

Wahrend diese nunmehr 21. Ausgabe von enos entstand, gingen zeitgleich
unsere Challenges deutscher Weine in ihre achte Runde. Das Gros der Weine
stammte aus dem Jahrgang 2018, der unserer Jury aus Hamburger Gastro-
nomen, Sommeliers, Weinhdndlern und Journalisten einige sehr gute Muster
bescherte, aber doch auch etwas Perplexitat hinterlief3: Von dem gelegentlich
beschworenen ,Jahrhundertjahrgang” schien uns der 2018er doch ein ganzes
Stiick weit entfernt. Immerhin war diese Perplexitat uns dann eine kritische
Betrachtung des Superlativismus in der Weinbranche im ,Weinsprech” wert.

Die vielleicht interessanteste Arbeit fiir dieses Heft, die uns allerdings gar
nicht direkt in die Weinwelt fithrte, war der Besuch bei einer der traditions-
reichsten deutschen Glashiitten in der Oberlausitz. Dort konnten wir nicht
nur die Produktion von Weinglasern ausgiebig fotografieren, sondern lernten
auch viel Uiber den Unterschied - oder auch den Nicht-Unterschied - zwi-
schen maschinell gefertigten und in Handarbeit mundgeblasenen Glasern.

Nattrlich finden Sie in dieser Ausgabe von enos auch wieder einen packen-
den Kurzkrimi, und nach einer kleinen Pause konnten wir im Champag-
ner-Haus Piper-Heidsieck auch wieder eines unserer Kochportraits produ-

zieren.

In diesem Sinne wiinsche ich Thnen wie immer gute Lektiire

-
L
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Handwerk oder Industrie, mundgeblasen oder
maschinell gefertigt, besonders leicht oder eher
bruchfest - das sind die Fragen, die Weinfreunde
bei der Auswahl der Trinkglaser fiir ihre edlen Ge-
wichse bewegen. Aber gibt es fiir diese Unterschei-
dungen wirklich sachliche Griinde? Unser Besuch
einer bekannten Glashiitte in der Oberlausitz hat
ein wenig Licht ins Dunkel gebracht.
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toskanischen Rotweins, genauer, eines toskani-
schen Weinbergs im Gebiet des Chianti Classico.
Fiir Ulrich Waller, den kiinstlerischen Leiter

des Hamburger St.-Pauli-Theaters ist La Rancia
mehr: Es ist der zentrale ,Erinnerungsort” fiir
das deutsch-italienische Verhaltnis wahrend und
nach dem Zweiten Weltkrieg.
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Der Cartoon

von Klaus Stuttmann
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NEWS

DRINKS NACH
JAPAN

Handelskriege iiberzie-
hen die Welt, aber nicht
alle leiden darunter.
Das jedenfalls glaubt
die EU-Kommission, die
jetzt Zahlen tber die
Auswirkungen des vor
einem Jahr verabschie-
detenEU-Japan-Handels-
abkommens veroffent-
licht hat. Danach stiegen
die Exporte aus der EU
um 6,6 Prozent - eine
deutliche Steigerung
gegentliber dem durch-
schnittlichen Wachstum
der Vorjahre von 4,7
Prozent - und iibertra-
fen damit das Niveau in
umgekehrter Richtung,
dasvor 2019 um 6,3 Pro-
zent pro Jahr gewachsen
war. Davon hat vor allem
die Getrankebranche
profitiert (+ 20 Prozent)
und damit auch der
Wein, dessen Ausfuhren
nach Japan um 17,3 Pro-
zent stiegen.

CHINA RULES

Wer bisher noch Zweifel
an der wachsenden Be-
deutung Chinas auf dem
Weinmarkt hatte, dem
diirfte eine neue Studie
iber die weltwichtigs-
ten Kellereigruppen die
Augen geoffnet haben,
von der jetzt das Inter-
netportal expedition99.
com berichtete. Danach
stammen von den ,key
players“ des Weltwein-
markts inzwischen ge-
nauso viele aus China
wie aus den USA, nam-

lich jeweils sieben. Auf
den Platzen: Australien
mit vier Erwdhnungen,
Europa mit drei und
Chile mit einer. Die eu-
ropdischen Gruppen,
die es in diese Liste ge-
schafft haben, sind laut
der Studie Castel, Diageo
und Pernod Ricard (mit
den Champagner-Hau-
sern Mumm und Per-
rier-Jouét).

PANSCHER IM
OLTREPO

Italiens Weinpanscher
haben wieder zugeschla-
gen. Diesmal traf es das
lombardische Weinbau-
gebiet des Oltrepo Pa-
vese, die flachenmafdig
bedeutendste Appella-
tion der Region, in der
grofe Mengen Schaum-
wein erzeugt werden. Im
Zentrum des Skandals
die grofdte Genossen-
schaftskellerei der Re-
gion, die Cantina Soci-
ale dell’Oltrepo Pavese,
deren 900 Mitglieder
etwa 45.000 Tonnen
Trauben im Jahr ernten.
Die Kellerei soll nicht
nur gepanschten Wein
unter mit geschiitzten
Herkunftsbezeichun-
gen verkauft, sondern
auch nicht zertifizierte
Produkte als Biowein,
wieder andere mit nicht

erlaubten  kiinstlichen
Aromen aufgepeppt ha-
ben. Als Verbraucher

muss man sich wohl
fragen, ob die Haufung
solcher Panschereien in
Italien der besonderen

kriminellen Veranla-
gung der Winzer oder
schlecht funktionieren-
den Kontrollmechanis-
men zu verdanken ist.
Oder wird vielleicht in
anderen Lindern genau-
so viel gepanscht, deren
Kriminelle sind aber we-
sentlich geschickter?

GESUNDHEITS-
WEIN AUS ISRAEL

Israelische Forscher
sind, glaubt man einer
Reihe von Internetpub-
likationen, dabei, einen
Superwein, auch Ge-
sundheitswein genannt,
zu entwickeln. Es geht
dabei um die Moglich-
keit, das gesundheitsfor-
dernde Polyphenol Res-
veratrol anzureichern,
ohne dabei Geruch und
Geschmack des Weins
zu verandern. Um das
zu erreichen, setzen die
Israelis die Reben Stress
aus, was sie dazu brin-
gen soll, die Substanz,
die von Pflanzen als Ab-
wehrstoffe fungieren,
verstarkt zu produzie-
ren und ihn ihren Beeren
einzulagern. Die Idee da-
hinter fufdt auf der Beob-
achtung, dass Trauben,
die unmittelbar nach der
Lese einer Ozonatmo-
sphire ausgesetzt wer-
den, einen deutlich ho-
heren Resveratrolgehalt
entwickelt. Parallel zu
diesen Beobachtungen
stellten israelische For-
scher fest, dass Trauben,
von deren Stocken im
Sommer einige Blatter

entfernt wurden, mehr
Antioxidantien enthal-
ten. Wie die beiden Ver-
fahren allerdings mit
der Idee kompatibel sein
sollen, den Weingeruch
und -geschmack nicht
zu verandern, bleibt
vorerst das Geheimnis
der Israelis. Die Presse-
publikationen  zitieren
an dieser Stelle nur die
Absicht, das Resultat
der Versuche einer Ge-
schmackspriifung zu un-
terziehen.

MICHELIN KAUFT
PARKER

Gault&Millau hat es
vorgemacht - nun wagt
auch Michelin den
Schritt ins Weinaben-
teuer. Der franzosische
Reifenkonzern, der seit
mehr als 100 Jahren
den berithmtesten Res-
taurantfihrer der Welt
herausgibt, hatte be-
reits vor zwei Jahren 40
Prozent an der von Ro-
bert Parker gegriinde-
ten Weinzeitschrift ,The
Wine Advocate” gekauft,
nachdem der Griinder
seine Publikation be-
reits 2012 Investoren
aus Singapur iiberlassen
hatte und nur noch als
Verkoster tatig war. Die
vollstindige Ubernahme
erfolgte nur sechs Mona-
te, nachdem Parker sich
vollstandig auch aus der
Arbeit des Verkostens
zuriickgezogen hatte.
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Ortstermin

Gnade
fur Gnadenthal

s ist die wohl beriihmteste Einzellage Aus-
traliens, fiir manche gar der gesamten Neuen
Welt: der ,Hill of Grace“-Weinberg der Familie
Henschke im stidaustralischen Eden Valley, der
seinen Namen dem einst von Deutschen gegriindeten
Weiler ,Gnadenthal” in der Nahe der stidaustralischen
Hauptstadt Adelaide verdankt. Der mit uralten Reben
von 1860 bestockte Weinberg, der seit langen Jahren
einen der besten Weine des fiinften Kontinents her-
vorbringt, liegt nur drei Dutzend Kilometer von den
Hangen der Gemeinde Lenswood in den Adelaide Hills
entfernt, wo das Traditionsweingut der Henschkes im
Verlauf der jiingsten Buschfeuer zahllose wertvolle
Rebfldchen verlor. Er entging damit wohl nur knapp
der Zerstorung durch die gigantischen Brande. Der
gleichnamige Wein geniefdt bei Weinfreunden iibri-
gens ebenso grofdes Prestige wie der legendére ,,Gran-
ge, friher ,Grange Hermitage*, der Kellerei Penfolds,
der zum guten Teil aus Trauben des dem Eden Valley
benachbarten Barossa Valley gekeltert wird.
Wie viele Weinberge Stidaustraliens verdankt der
,Hill of Grace”, dessen Reben zu den altesten noch tra-
genden der Welt gehoren, seine Existenz deutschen
Auswanderern - unter ihnen Lutheraner, die ihre
schlesische Heimat aus Glaubens-

Der Weinberg des legenda- griinden hatten verlassen miissen.
ren ,,Hill of Grace“ im siidaus- In Australien waren diese Migran-

tralischen Eden Valley ent-

ten Griinder einer Reihe auch heute
noch beriithmter Weinbaugemeinden

ging nur knapp dem Feuer wie etwa Langmeil oder Bethanien -

6 | enos

heute Tanunda und Bethany genannt.
Bereits 1847 hatte einer der ersten von ihnen, ein
gewisser Johann Gramp, die ersten Reben auf dem
flachen Talboden des Barossa Valley gepflanzt, und
Joseph Seppelt, ein anderer dieser deutschstdmmi-
gen Einwanderer, legte in Seppeltsfeld, dem heutigen
Seppeltsfield, den Grundstein fiir das, was spéater eine
der grofiten Kellereien des Landes werden sollte. Die
Spuren der Schlesier sind iibrigens in der gesamten
Region immer noch uniibersehbar: Neben Sakralbau-
ten wie der Kirche von Gnadenthal hinterliefien sie
auch ihre typischen Back- und Wurstwaren, die wie
einst unter ihren deutschen Namen verkauft werden.




ddng paeyspy 030,
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Ortstermin

Heroisch flir Anfanger

en Winzern, die den Bremmer Calmont, die mit 68 Grad steilste Weinbergsla-
ge Europas bewirtschaften, diirfte das, was in Italien als ,heroisch® betrachtet
wird, allenfalls ein miides Léicheln ins Gesicht zaubern. Der Hintergrund: Itali-
ens Gesetzgeber haben eine eigene Kategorie des ,heroischen Weinbaus® - ,vi-
ticoltura eroica“ - geschaffen. So weit, so gut. Das miide Lacheln konnte sich dann allerdings
bei der Lektiire der gesetzlichen Voraussetzungen fiir die Klassifizierung als ,,heroisch® ein-
stellen. Die sehen, folgt man den Angaben des nationalen ,,Centro di Ricerca per la Viticol-
tura Montana“ (CERVIM), etwa eine Hangneigung von 30 Prozent - das sind laue 17 Grad -,




eine Hohenlage von 500 Metern oder eine Weinbergsanlage
in Terrassen oder Stufen vor.

Nun ist sicher nicht abzustreiten, dass einige der An-
baugebiete, die in Italien bereits als ,heroisch klassi-
fiziert wurden, tatsachlich spektakuldr schwierig zu
bewirtschaften sind. Die Weinberge der Cinque-Ter-
re-Region in Ligurien zum Beispiel (im Bild), die stei-
len Alpenhdnge der lombardischen Valtellina oder das
Aostatal tragen den Titel ,heroisch” genauso zu Recht
wie einige extreme Hohenlagen in Studtirol.

Wer aber glaubt, ein Weinberg miisse zumindest meh-
rere der genannten Kriterien erfiillen, um als ,hero-
isch” klassifiziert zu werden, der irrt. Es reicht, dass

eine einzige der genannten Voraussetzungen zutrifft -
was im Licht der wirklich heroischen Lagen des Welt-
weinbaus von den steilen Moselhdngen tiber die ex-
tremen Hohenlagen in Chile und China bis hin zu den
Rebzeilen auf vielen, noch aktiven Vulkanen schlicht
lacherlich ist.

Wer jetzt vermutet, dass es bei der ganzen Geschichte
um besondere Leistungen im Weinbau oder um be-
sonders charaktervolle Weine geht, der hat die Men-
talitat des italienischen Gesetzgebers nicht verstan-
den. Es geht bei der ganzen Angelegenheit schlicht
um das Verteilen von ,Staatsknete” an Kklassifizierte
Weinbauregionen.
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Ortstermin

Weinkeller-
kultur

an nennt sie auch kurz und biindig ,die
Villa“: Die Rede ist von der einst grof3-
ten Moselkellerei in Winningen an der
Terrassenmosel, der Weinkellerei Hein-
rich Schwebel. Einige Teile des grofiziigigen, klassi-
zistisch wirkenden Ensembles mit kleinem Park und
unterirdischen, 3.000 Quadratmetern grofden Wein-
lagern gehen auf die 1860er Jahre zuriick. Nach Ein-
stellung der Weinhandelsaktivitdt in der Folge des
Zweiten Weltkriegs lag die Anlage bis in die 1980er
Jahre still und wurde dann in Teilen ein knappes Jahr-
zehnt lang flr kulturelle Zwecke genutzt. ,Die Villa“
war zum wichtigen Parameter des kulturellen Lebens
an der unteren Mosel geworden; betrieben wurde sie
zu jener Zeit von Henning von Vangerow, seines Zei-
chens Schauspieler, Psychotherapeut und einer der
Nachfahren des Schwebel’schen Clans.
Erst im neuen Jahrtausend kam wieder neues Leben in
die alten Gemduer mit ihrem stilvollen Kreuzgewdlbe.
Neubesitzer Martin Wolf, ein Winninger Fotograf, der
den Komplex vor 20 Jahren erwarb, wollte vor allem
an die kulturelle Nutzung der Gebaude ankniipfen. Ziel
ist, ein Terrassenmoselzentrum fir
Winzer, Biirger der Region, Wande- Die Gebaude mitihren

rer und Touristen schaffen. Im Rah- 3.000 Quadratmeter Wein-

men eines Wettbewerbs liefs Wolf .
Architekturstudenten Konzepte lager gehen auf die 1860er

erarbeiten, die unter Nutzung de- Jahre zurtick.
taillierter, mithilfe von GPS-Daten

erstellter virtueller 3-D-Modelle entstanden. Natiirlich
steht das Thema Wein auch bei der geplanten neuen
Nutzung im Fokus. Fiir Reisende interessant: Im Ober-
geschoss eines der Fliigel der Villa stehen zwei Wohnun-
gen fiir Urlauber bereit, eine davon mit zwei Schlafzim-
mern und einem grofdziigigen Wohnbereich wird {iber
,2airbnb“ vermietet. Nach Absprache konnen die Gaste
auch den Garten und Wintergarten der Villa nutzen.
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GEBOREN

Fotos von Eckhard Supp

Handwerk oder Industrie, mundgeblasen oder maschinell gefertigt, besonders leicht oder
eher bruchfest - das sind die Fragen, die Weinfreunde bei der Auswahl der Trinkglaser fur
ihre edlen Gewachse bewegen. An ihnen scheiden sich Geister und Geldbeutel. Die Gré-
ben scheinen tief, aber gibt es daflir wirklich sachliche Griinde? Griinde, die im Material,

in den Fertigungsmethoden liegen? Oder spielen bei der Auswahl eher psychologische -
Aspekte eine Rolle? Wie der des Preises, der dem Getrank im Empfinden des Konsumen- e
ten seine Wertigkeit mitgibt. Oder wie der der eleganten Form, die ihre Noblesse mlt R iy
Wein zu teilen scheint. Unser Besuch einer bekannten Glashiitte in der Ober|aestt? fat g

wenig Lichtins Dunkel gebracht.










Im Gemengehaus werden Sand und weitere elf Zutaten gemischt,
die anschliefend in groRen ,Wannen“ aus feuerfester Keramik zur
gewiinschten Masse schmelzen. Diese Masse wird in Form
Uberdimensionierter Tropfen der ersten von drei hintereinander
sgeschalteten® Maschinen zugefihrt.

us Sand sind sie alle, die zahllosen, ver-

schieden produzierten, verschieden

geformten Weinglaser. Quarzsand, che-

isch Siliziumdioxid, muss es sein, seine

Korner klein und sein Eisengehalt nicht zu hoch,
damit keine Fehltone den Glanz stdren. Man nennt
es Kristallglas, obwohl es, wie alle Glasarten, kei-
ne kristalline Struktur hat, sondern eine amorphe
Masse ist. Es sind Zusitze zum Sand wie Feldspat,
Pottasche, Soda, Kalkstein, Zinkoxid, Fluorid, Zinn-
dioxid, Zirkoniumdioxid oder Bariumoxid, die
dieser Masse ihren Schmelzpunkt und ihre Form-
barkeit, dem fertigen Glas Kristallglanz, Bruchfes-
tigkeit und gleichzeitig Flexibilitat verleihen.
Die Verfligbarkeit vor allem des Quarzsands war
es lUbrigens - neben der Existenz von Eisenbahn-
linien fiir den Abtransport der Ware -, die in der
Geschichte fiir die Ansiedlung von Glashiitten
entscheidend war. Allein Weifwasser, eine Kklei-
ne Kreisstadt in der Oberlausitz nahe der polni-
schen Grenze, zahlte frither zwolf solcher Hutten,
von denen allerdings nur eine einzige iibrig blieb.
Zwolf sind auch die Zutaten, die im Gemengehaus
der verbliebenen Hiitte Stolzle gemischt werden;
die genaue Zusammensetzung dieser Mischung ist
aber ein ebenso gut gehiitetes Geheimnis wie die
Art des Einsatzes der verschiedenen Bestandteile
im Schmelzprozess.
Blei beziehungsweise Bleioxid fiir den Glanz wie
in fritheren Zeiten wird in modernem Kristallglas
ibrigens nicht mehr verarbeitet, seit man - zuerst
wohlin den USA - entdeckte, dass das giftige Metall
mit der Zeit ausgewaschen wird. Das hat zudem den
Vorteil, dass die Glaser nicht mehr stumpf werden,
wenn das glanzgebende Blei ausgewaschen ist.
In zwei groflen Schmelzwannen aus feuerfesten
Keramiksteinen wird das Sandgemisch zwei Tage
lang auf 1.500 °C erhitzt und anschlief3end konti-
nuierlich in Form iiberdimensionierter Tropfen an
drei Verarbeitungsmaschinen weitergegeben. Die
Masse in den Wannen darf nie erkalten, der Nach-
schub nie ausgehen - 365 Tage im Jahr, 24 Stunden
am Tag lauft deshalb die Produktion. Und dieser
kontinuierliche Prozess erklart auch, warum alles,
was diese Maschinen fertigen, aus der gleichen Zu-
tatenmischung geformt wird. Fiir 100 bis 130 Tau-
send Glaser pro Tag reicht die Glasmasse aus den
beiden Wannen - pro Jahr ergibt das stolze 45 Mil-
lionen Glaser.
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Die Formen, in die der Kelch geblasen wird, bestehen aus
zwei Hélften, die sich (u. l.) um den Glastropfen aus der
Schmelzwanne schliefen. Auf den noch heiflen Stumpf (u.
m.) wird der Fuly ,geklebt, und dieser Stumpf wird dann in
einem dritten Schritt (u.r.) zum schlanken Stiel ausgezogen.

ie Glashutte in Weifswas-

ser, die heute unter dem

Namen Stolzle firmiert,

wurde bereits 1889 als
Oberlausitzer Glaswerke J. Schweig +
Co. gegriindet, spater als VEB Ober-
lausitzer Glaswerke Weifwasser zum
volkseigenen Betrieb und kam nach
der Wende zur Stolzle-Oberglas AG
des deutsch-dsterreichischen Unter-
nehmers Cornelius Alexander Grupp.
Schon in den 1930er Jahren war die
Hiutte berihmt, was vor allem mit der
Verpflichtung des Bauhausschilers
und Industriedesigners Wilhelm Wa-
genfeld zu tun hatte, der die Gestal-
tung der Trinkglaser verantwortete.
In den Produktionshallen herrscht
heute vermutlich noch die gleiche
briitende Hitze wie in der Griinder-
zeit der Glashiitte. In drei Schritten
wird die flissige Glasmasse, die aus
den Schmelzwannen quillt, zum ferti-
gen Glas geformt. Zunachst wird ein
iiberdimensionierter Glastropfen von
einem Maschinenkarussell in Emp-
fang genommen, auf dem der Kelch in
eine Form geblasen wird. Es ist eine
Prozedur, die der Herstellung des
mundgeblasenen Glases &dhnelt, der
gliihende Glastropfen wird von einer
Form umschlossen, deren Wande die
negative Form des fertigen Kelches
haben. Am oberen Ende dieses Kel-
ches bleibt tibrigens nach dem Blasen
ein Glaswulst erhalten, der erst ganz
zum Schluss vom fertigen Glas abge-
sprengt wird, am unteren wartet ein
dicker Stumpf darauf, zum Stiel aus-
gezogen zu werden. Die Formen, in
die die Glasmasse geblasen werden,
werden fiir jede neue Produktlinie
gewechselt, notfalls auch mehrmals
am Tag, und konnen im Fall des Fal-
les sogar im laufenden Betrieb ausge-
tauscht werden.
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In einer zweiten Maschine wird der Fuss auf den
Glasstumpf ,geklebt”, und im dritten dieser Stumpf
zum schlanken Stiel ausgezogen. Das alles ge-
schieht automatisch, nur bei wenigen Arbeiten, wie

etwa dem Schmieren der beweglichen Teile des Ka-.

russells, ist noch der Mensch gefordert. Dieser
schinell aus dem geblasenen Kelch gezoge

ist so etwas wie der gaﬁz&)ﬁ'*ﬂf;ﬂ_" ~von
Stolzle. ,Den Kelch maschine s(ga‘kjm‘reh fast
alle, erklart Marketingchef Thomas Schulz, ,aber
das mit dem Stiel kriegt keiner so@h}n wie wir.
Die meisten schaffen das nur auf Kdsten eines spiir-
baren Ansatzes zwischen Stiel und Kelch, einer Art
Sollbruchstelle am fertigen Glas.” Und Werksleiter
Ronald Brieger assistiert ihm: ,Vor diesem Schritt
schrecken die
meisten Kon-
kurrenten zu-
rick.”

Was folgt, ist
ein prazise ge-
regelter Wech-
sel zwischen
Feuer und
Kalte, mithil-
fe dessen das
Glas  schritt-
weise fertigge-
stellt, gehartet
und abgekiihlt
wird. Erst zum

Schluss  wird
der Wulst am
oberen Rand

des Glaskelchs abgesprengt und dessen Rand ge-
schliffen, so dass man sich beim T%‘_} nicht ver-
letzt. -

fertigen Produkt ist der Unterschied auf den ers-
ten Blick nicht immer festzustellen. Vergleicht man
etwa das Burgunderglas der besten Stolzle-Linie
namens ,Quatrophil“ mit dem von externen Zulie-

"o stellten mundgeblasen€n Gegenstiick,
0 wirke?%praktisch‘gdenﬁsch. Lediglich der
Blick auf die Wagge - das, mundgeblasene Glas ist

etwa 50 Gramm leichtef als sein maschinell ge-
fertigter Konterpart - werrdt den Unterschied.

s scheint, glaubt man Stdlzle-Betriebsleiter
Brieger, noch nicht wirklich méglich zu sein,
die Glaser maschinell mit so gleichmafig
diinner Glaswand zu erzeugen, wie es erfah-
rene Glasbliser in Handarbeit schaffen. Das eine
oder andere
experimentelle
Glas kommt, so
Brieger, inzwi-
schen nahe an
die Perfektion
des mundge-
blasenen Gla-
ses heran -
aber eben nur
nahe heran.
Ob der Unter-
schied im Ge-
wicht, in der
leicht erhoh-
ten Dicke der
Glaswand des
Kelches, auch
— geschmacklich
einen Unterschied macﬁt, muss jeder Weinfreund
fiir sich entscheiden. Die Wahrheit, so konnte man
sagen, liegt in der Nase und am Gaumen des Be-

Beim mundgeblase:ﬂeﬁf : : Mtrachters. Wohl wissend, dass vielleicht psychologi-
sich die Arbeitsschritte 1 d —schesFaktoren eine grofdere Rolle spielen als mate-
nen der maschinellen~Fe m
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Bis zum letzten Schritt
bleibt das Feuer Begleiter
des Glases. Erst wenn der
Waulst am oberen Rand des
Kelches abgetrennt ist,
kann dieser geschliffen
werden. Der Unterschied
zwischen den beiden
Burgundergldsern aus
maschineller und hand-
werklicher Fertigung ist auf
den ersten Blick nur schwer
zu erkennen.
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ontrolle ist alles, bei mund-
geblasenen wie bei maschi-
nengefertigten Glasern. Auf
en unvorbereiteten Besu-
cher muss die schiere Menge dessen,
was vom gestrengen Blick der Kon-
trolleurinnen aussortiert wird, un-
glaublich wirken. Manchmal schafft es
iiberhaupt nur eines von gleich meh-
reren Glasern in die Versandkartons.
Verloren geht dabei allerdings nichts,
denn die aussortierten Glaser werden
zusammen mit dem, was vom Kelch
abgetrennt wurde oder bereits zuvor
in den Maschinen zu Bruch ging, der
jungfraulichen Sandmischung aus
dem Gemengehaus wieder zugefiihrt
und erneut eingeschmolzen.

Was nicht den strengen
Qualitatskriterien genugt,
wird rigoros aussortiert

Mit kaum nachvollziehbarer Ge-
schwindigkeit  begutachten die
Mitarbeiterinnen dabei im grellen
Gegenlicht eines Spiegels jedes ein-
zelne der 45 Millionen Glaser, die
Jahr fiir Jahr die Glashitte verlas-
sen dirfen. Gepriift wird auf Blasen,
Schlieren, Verunreinigungen, Krat-
zer und ein gutes Dutzend weite-
rer Fehler. Und nicht nur das: Zum
Schluss der Priifung muss auch noch
zielsicher einer von vielen Kndpfen
- einer fiir jede Art moglichen Feh-
lers - unterhalb der Arbeitsflache
gedrickt werden, damit die Kolle-
gen am Anfang der Produktionskette
mithilfe einer statistischen Auswer-
tung eventuelle Probleme in den
Schmelzwannen oder an den drei
Maschinenkarussellen frithzeitig er-
kennen und beheben konnen.
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ir viele Glaser ist die Qualitdtskontrol-
le noch nicht der letzte Arbeitsschritt. Sie
durchlaufen zusétzlich die sogenannte
,Deko" in der sie mit gesandstrahlten Logos
oder mit mehr oder weniger aufwandigen Grafiken
verziert” werden, wobei dieses ,Verzieren“ nicht
immer wirklich &sthetischen Kriterien, sondern
eher den ausgefallenen Vorstellungen der Kunden
gehorcht. Diesen Schritt durchlaufen vor allem
Glaser, die nicht unter der eigenen Marke Stélzle,
sondern unter ,fremder Flagge“ verkauft werden.
Nur zehn Prozent der Glaser, die in Weif3wasser
erzeugt werden, sind iibrigens fiir den deutschen
Markt bestimmt, der Rest geht in Dutzende Lander
weltweit.
Dass die Marke, wie Marketingchef Schulz erklart,
zwar zwei Jahrzehnte nach Aufnahme des Betriebs
in Weiflwasser bei Gastronomie und Hotellerie gut
eingefiihrt ist - die jahrlichen Absatzmengen, mit
denen Stoélzle in der Spitzengruppe der speziali-
sierten Glashiitten rangiert, sprechen eine deut-
liche Sprache -, beim Endverbraucher aber noch
deutliche Bekanntheitsdefizite aufweist, ist wohl
der Tatsache geschuldet, dass das Thema Marke-
ting bis vor Kurzem noch recht stiefmiitterlich be-
handelt wurde. Da waren und sind Konkurrenten
wie Riedel und Schott Zwiesel oder auch exklusive
Kleinstmarken wie Zalto den Weifdwasserern ein
gutes Stlick voraus.
Die Konzentration auf den professionellen Markt
war und ist auch dafir verantwortlich, dass Stolz-
le enorme Mengen fertiger Glaser vorratig halten
muss. Vor allem die Gastronomie, weif? Thomas
Schulz zu erzahlen, ordert gerne auch mal mit
hochster Dringlichkeit ,150 Glaser von denen, die
wir vor finf Jahren bestellt haben®, weil ihr erst
montags einféllt, dass sie samstags eine grofie Ver-
anstaltung zu bewdéltigen hat.
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La Rancia ist der Name eines renommierten toskanischen Rotweins, genauer, des bes-
ten Chianti Classico der Fattoria di Felsina aus einem Weinberg der Gemeinde Castel-
nuovo Berardenga im Stden des Anbaugebiets. Seit Kurzem aber ist La Rancia mehr
als nur ein Weinberg und sein Wein: Es ist der ,zentrale Erinnerungsort, den sich der
deutsche Regisseur Ulrich Waller, im Hauptberuf kiinstlerischer Leiter des Hamburger
St.-Pauli-Theaters, flir sein neuestes Filmprojekt ,Amara terra mia“, mein bitteres Land,
wahlte. Wallers Thema - und das schon seit vielen Jahren - ist das deutsch-italienische
Verhaltnis wahrend und nach dem Zweiten Weltkrieg, und La Rancia erzahlt, wie aus
dem Kauf eines Bauernhauses ein Stiick deutsch-italienischer Kulturgeschichte wurde.

m von Eckhard Supp

ass Waller sich
mit einem so un-
geliebten, oft ver-
drangten  Kapitel
der Geschichte be-
schiftigt, ist nicht nur der Tat-
sache geschuldet, dass er vor
seiner Theaterkarriere, die ihn
nach Frankfurt, Koln, Bremen

und schliefflich Hamburg fiihr-
te, Geschichte studierte. ,Die
Kriegszeit hat mich auf eine be-
stimmte Weise schon immer in-
teressiert”, erklart er. ,So richtig
fokussiert wurde dieses Interes-
se aber erst durch ein Mahnmal
auf dem Friedhof von San Gus-
mé, auf dem meine erste Frau

begraben ist.”

Schon lange bevor La Rancia
zum  Erinnerungsort wurde,
wurde San Gusmé, ein kleiner
Weiler und Ortsteil von Castel-
nuovo Berardenga, zu einer Art
Schicksalsort fiir Waller selbst.
Fur eine Geschichte, die schon
vor mehr als drei Jahrzehnten
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Foto: Fattoria di Felsina

begann. ,Ich war 1985 zum ers-
ten Mal in der Gegend. Das hat-
te mit meinem Bruder zu tun,
der in Miinchen zu einer Clique
von gleichaltrigen Jugendlichen

gehorte, die immer

Der Dane war ein richtiger wieder zusammen

Vollalkoholiker, ein wenig
wie Herr Puntila  aub fuhren. Le Pici,
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auf ein Weingut bei
San Gusmé in Ur-

so hiefs das Gut, ge-
horte damals einem aus Dane-
mark stammenden Mailander
Unternehmer. Der hatte zwei
Kinder, darunter einen vollkom-
men durchgeknallten Sohn, der
auf dem zum Gut gehdrenden
Agriturismo namens Cetamura

im Sommer sein ganz spezielles
,open house’ organisierte. Mein
Bruder hatte mir davon erzahlt,
und so fuhr ich mit meiner da-
maligen Freundin dorthin.”

,Es war Anfang September, in
San Gusmé war gerade Weinfest,
und alle Weingtiter hatten einen
Tisch, auf dem sie ihre Weine an-
boten. Auch der Besitzer von Le
Pici, aber der war so unbeliebt,
dass ihn die meisten mieden.
Der Dédne war ein richtiger Voll-
alkoholiker, ein wenig wie Herr
Puntila. Sein Sohn fuhr dann
spater volltrunken und vollge-
kifft in einer der Serpentinen der
nahen Berge gegen einen Baum.



Man erzahlte, er habe sich um-
gebraucht, das verhinderte aber
nicht, dass er in der Gegend zum
Mythos wurde: der Hippie, der
die Deutschen mitbrachte.”

s vergehen weitere finf
Jahre, die Freundin, spa-
ter dann Wallers erste
Frau, hort inzwischen
auf einen anderen Namen, und
Waller ist wiederholt mit ihr zu
Besuch auf Cetamura. ,Irgend-
wann sagt meine Frau Elke, ich
will hier etwas kaufen und hier
bleiben.” Wallers Erzdhlung hat
Fahrt aufgenommen. Wortfetzen
fliegen durch den Raum, die Sat-

Blick aus dem Fenster
des Gehofts ,La Ran-
cia“ auf den gleichna-
migen Chianti-Clas-
sico-Weinberg der
Fattoria di Felsina.

ze, die er zu Ende bringt, wird
man am Ende des Gesprachs an
den Fingern einer Hand abzih-
len kénnen. Worte jagen Gedan-
ken und umgekehrt.

,Wir haben lange gesucht®, erin-
nert sich Waller, ,was auch dar-
an lag, dass sich irgendwelche
Unternehmer mit den verfalle-
nen Hausern dumm und dusse-
lig verdienen wollten, indem sie
mit den Gebduden gleich auch
Bauplédne fiir die Restaurierung
verkauften. Die Ruine, die wir
schliefRlich fanden, war schon
Ende der 1950er Jahre aufgege-
ben worden.“ Es sind die Jahre,
in denen auch die Geschichte
von ,Amara terra mia“ beginnt,
des Waller’schen Films, der im
Friithjahr auf ,arte” zu sehen sein
wird. ,Es war die Zeit, in der La
Rancia und die anderen ,poderi’,
die im Land verstreuten Guts-
hiuser der Fattoria di Felsina,
aufgegeben wurden.” Arbeit gab
es auf dem Land nach der Zer-
storung der wirtschaftlich wich-
tigen Olivenkulturen durch den
grofden Frost von 1956 ja nicht
mehr; die Jugend war in die
Stadte im Norden gezogen. ,La
grande gelata“, so der Titel des
Theaterstiicks, das die Grundla-
ge fiir den Film bildete, hatte die

toskanische Gesellschaft ausein-
andergerissen, zerstort.

Die Bindung des ,Historikers*”
Waller an San Gusmé begann ei-
nige Jahre nach dem Erwerb des
Hauses. Wallers Frau, die den
Kauf angeregt hatte, war noch
wahrend der Bauphase erkrankt.
,Die Arbeiter haben sich ange-
strengt, dass alles fertig wurde,
bevor sie starb, und sie haben
es geschafft, so dass meine Frau
noch ein Jahr lang das Haus ge-
niefden konnte.” Elke Lang, selbst
Schauspielerin und Regisseurin,
wollte auf dem Friedhof von
San Gusmé begraben werden,
und Waller erfiillte ihr diesen
Wunsch. ,Mit Hilfe des Dorfpfar-
rers, Don Luigi, und des damali-
gen Biirgermeisters, der Simone
hief3, haben wir das geschafft.
Don Luigi und Simone waren in
San Gusmé so etwas wie Don Ca-
millo und Peppone.”

Beim Besuch am Grab seiner
Frau kam Waller immer wie-
der an einer Tafel fiir die Opfer
des Nazifaschismus vorbei. ,Ich
wunderte mich, weil da auch
Altersangaben vermerkt waren.
Das jlingste Opfer war gerade
ein Jahr alt, ein Kind, das in den
Armen seiner Mutter erschossen
wurde. Das machte mich neugie-
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Szenen aus ,,Albicocche
rosse“ auf dem Marktplatz
von San Gusmé

Verschiedene Versionen

rig und ich begann, im Dorf nach
Einzelheiten zu fragen.”

Die Auskiinfte, die Waller be-
kam, verwirrten ihn. Zu viele Wi-
derspriiche! Fast jeder im Dorf
hatte seine eigene Version. Wie
bei jener Geschichte von den
sechs oder sieben deutschen Sol-
daten, die sich auf einem Wein-
gut bei San Gusmé betranken
und dann, als sie im Weinkeller
eingeschlafen waren, von Par-
tisanen erschossen
wurden. Konnte das
stimmen? War alles

und verschiedene Schuld-  f¢i erfunden? ,ich
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zuweisungen habe die Sache von

verschiedenen Sei-

ten gehort, aber die,
die wissen, wo die Leichen im
Wald verscharrt wurden, die re-
den nicht. Und diese Leichen hat
man bis heute nicht gefunden.”
Auch das, wovon die Gedenktafel
auf dem Friedhof Zeugnis ableg-

te, war ein Massaker, das in fast
jeder Version flir mehr Fragen als
Antworten sorgte. Es ereignete
sicham 4. ]Juli 1944. Die deutsche
Armee war auf dem Riickzug vor
den Alliierten, die ein Jahr zuvor
in Sizilien gelandet waren. Zwei
deutsche Soldaten einer Einheit
der Division Hermann Goring
stahlen, so heif3t es, auf dem Ge-
biet von San Gusmé Aprikosen.
~Rote Aprikosen“ wird zum Titel
des ersten Waller’schen Thea-
terstiicks iiber die deutsch-ita-
lienische Kriegsgeschichte. ,Die
waren gekommen, weil sie Hun-
ger hatten. Das Stiick wird am
70. Jahrestag des Massakers von
einer Gruppe deutscher und ita-
lienischer Schauspieler auf dem
Marktplatz von San Gusmé auf-
gefiihrt.

ie  Versorgungslage
muss beim Rickzug
von Montecassino
nach Norden, bis zur
Linea Gotica, ziemlich chaotisch
gewesen sein®, erklart Waller.
,Wahrend also der eine auf dem
Baum safd und der andere dar-
unter stand, sollen Partisanen
gekommen sein und auf sie ge-
schossen haben. Jetzt gibt es
aber unterschiedliche Meinun-
gen, ob sie die Deutschen trafen;
sicher aber scheint, dass diese
flohen und mit ihrer ganzen Ein-
heit zurickkamen, um Rache zu
iiben. Da die Manner des Dorfes,
fast alle Partisanen, sich wieder
in die Walder zurilickgezogen
hatten, fand die deutsche Einheit
nur Frauen und Kinder vor und
erschossen sie.”
Waller ist immer noch skeptisch:
»Ich glaube bis heute nicht, dass
es nur eine Wahrheit liber diese
Geschichte gibt. Wir haben ver-
sucht, dieverschiedenen Zeugen-



Fotos: Kerstin Schomburg

aussagen zu einem Puzzle zu
montieren. Vielleicht sind wir
der Wahrheit auch ein wenig
niher gekommen. Aber zum Teil
waren die Versionen auch ziem-
lich abstrus.” Verschiedene Ver-
sionen und verschiedene Schuld-
zuweisungen: Warum mussten
die Partisanen die deutschen
Soldaten angreifen, obwohl die
sidafrikanische Einheit der Al-
lilerten nur wenige Stunden von
San Gusmé entfernt war? Warum
flohen die Manner in die Walder
und liefen Frauen und Kinder

zuriick? Hofften sie, die deut-
schen Truppen wiirden sie ver-
schonen? Trotz ausschliefilich
gegenteiliger Erfahrungen von
Guernica bis Oradour? Trotz ei-
nes ausdriicklichen Befehls von
General Kesselring, dem Ober-
befehlshaber der deutschen
Truppen in Italien, auf Angriffe
von Partisanen mit strengsten
Mafdinahmen zu antworten? Es
sind Fragen, um die es auch heu-
te noch Streit gibt in San Gusmé,
und vermutlich nicht nur dort.
,Das Phanomen ist verbreitet.

,La memoria divisa) die geteilte
Erinnerung, nennen sie das in
Italien.”

aller erzahlt von
seinen  Gespra-
chen mit dem in
Deutschland le-
benden italienischen Historiker
Carlo Gentile, einem Experten
fir deutsche Kriegsverbrechen
auf dem Stiefel. ,Der hat mir er-
zahlt, dass in Orten, in denen es
zu Massakern durch deutsche
Soldaten kam, ein immerglei-
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Ulrich Waller, Matteo Marsan und Dania Hohmann, die drei Regisseure des
deutsch-italienischen Theatersticks ,,Albicocche rosse®, das am 4. Juli 2014,
genau 70 Jahre nach dem Massaker auf dem Dorfplatz von San Gusmé aufge-
fuhrt wurde (0.). Ein Moment der Dreharbeiten zu ,,Amara terra mia“ mit den
Schauspielern Stefano Santomauro und Anneke Schwabe (u
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ches Geriicht kursierte: Es han-
delt von einem deutschen Sol-
daten, der sich weigerte, an den
Erschieffungen  teilzunehmen
und der dafiir selbst erschos-
sen wurde. Das Geriicht gab es
in unserem Dort auch, und auch
da stimmt das offenbar nicht mit
den Tatsachen liberein.”

chwierigkeiten der Ge-
schichtsschreibung und
-aufarbeitung. Warum
aber dann solche Mythen
und Legenden? ,Gentile glaubt,
dass die Italiener sich nicht vor-
stellen konnten, dass alle Deut-
schen bose sind.“ Waller schaut
nicht sehr iiberzeugt. Vielleicht
hat das ja vielmehr etwas mit
der merkwiirdigen Entwicklung
der deutsch-italienischen Bezie-
hungen wihrend des Krieges zu
tun. Beziehungen, die nach dem
Krieg vor allem in Italien fast
vollstindig verdrangt wurden.
»Auch San Gusmé war ja ein fa-
schistisches Dorf, wie iibrigens
auch Siena, denn der Mythos,
die gesamte Toskana sei schon
immer kommunistisch gewesen,
stimmt nicht.”
Das erste Theaterstiick ,Albicoc-
che rosse®, das spater unter dem
Titel ,Der vergessene Krieg”
zum Film wird, beginnt im Mo-
ment, als die Manner des Dorfes
mit Mussolini an der Seite der
Deutschen in den Krieg zogen. In
der Erinnerung sieht das aller-
dings ganz anders aus. Da wird
vergessen. Vergessen, wie stark
sich Mussolini in vielen Reden
auf Hitler bezog. ,In ,Albicocche
rosse’ sieht man, wie auf dem
Dorfplatz ein Radio aufgestellt
wird und hort diese Rede Mus-
solinis. Fast peinlich, wie sich
Mussolini bei Hitler anbiedert,
aber witzigerweise wurden sol-

che Stellen in den Tondokumen-
ten bis auf wenige Ausnahmen
rausgeschnitten. Ich habe sie
irgendwann gefunden, aber sie
sind von der Tonqualitit deut-
lich schlechter als der Rest der
Rede, der technisch bearbeitet
wurde.”

»Am 8. September 1943 wechsel-
ten die Italiener dann die Front,
Mussolini wurde abgesetzt, sein
Nachfolger Badoglio erklarte
Deutschland den Krieg, und aus
den Faschisten von San Gusmé
wurden Partisanen.” Historiker
Waller referiert. Was davor war,
wurde tunlichst vergessen. Ver-
gessene Geschichte. ,Und des-
halb glauben die Italiener auch
bis heute, dass sie sich selbst
befreit haben.” Zum Verdrangen
der Zeit des Faschismus trugen
kurioserweise ausgerechnet
Kommunisten bei. ,Die Alliierten
erzwangen ja nach dem Krieg
eine Allparteienregierung, an
der auch die Kommunisten be-
teiligt waren. Justizminister war
der Chef der PC, Togliatti. ,Der
unterzeichnete eine Generalam-
nestie fiir alle faschistischen
Verbrechen. Man

sagte einfach, wir  Was davor war, wurde
tunlichst vergessen. Ver-
_Erst in den 60er gessene Geschichte

vergessen das
jetzt.”

Jahren dnderte

sich das. Da machte sich aller-
dings das Gefiihl breit ,Wir wa-
ren doch alle Partisanen und
der Faschismus kam doch aus
Deutschland, war eine Erfindung
der Deutschen' In den 60er Jah-
ren war es auch, dass man sich
nach 20 Jahren des Schweigens
wieder an die Toten des Massa-
kers von San Gusmé erinnerte.
Davor hatte man sie einfach tot-
geschwiegen.”

Aber das war dann schon nicht
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Stefano Santomauro in der
Rolle des Agatino Rossi auf
dem Weg zum Zug, der ihn
nach Deutschland bringen
wird - Szene aus dem neuen
Waller-Film ,,Amara terra mia“
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mehr Gegenstand der ,Albicoc-
che rosse” und des ,Vergesse-
nen Kriegs, sondern der Fort-
setzungsgeschichte ,La grande
gelata“ / ,Amara terra mia“ die
nach dem Krieg spielt. Es war
der ,Einsatz“ fir La Rancia, das
,podere” der Fattoria di Felsina.
,Wir hatten uns die Geschichte
eines Migranten ausgedacht, der

nach Deutschland kommt und
bei VW in Wolfsburg Arbeit fin-
det.” Die Idee dafiir hatte viel mit
zwei Schauspielerinnen zu tun,
die schon bei den ,Albicocche”
dabei waren, Daniela Morozzi
und Adriana Altaras. ,Die beiden
waren wirklich stark, wurden zu
so etwas wie Miittern der Kom-
panie®, erinnert sich Waller. ,Mit
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den beiden wollte ich unbedingt
noch etwas machen, und so ent-
stand die Idee des Migranten
aus San Gusmé, der zwei Fami-
lien, zwei Tochter hatte, eine in
Italien, eine in Deutschland. Die
beiden lernen sich erst beim Be-
grabnis des Vaters kennen.”

Reine Fiktion, die Geschichte,
und doch flicht Waller wieder

> /’.i'

viel Zeitgeschichte ein. So sehr,
dass nach einer Auffiihrung in
Wolfsburg einer der ersten itali-
enischen Arbeitsemigranten auf
ihn zukommt - ,Luigi hief? der”
-und ihn fragt, wie er dazu kom-
me, seine eigene, personliche
Geschichte zu erzahlen.

,Wir hatten zwischen den bei-
den Projekten auch einen Kon-

gress mit deutschen und italieni-
schen Historikern veranstaltet,
bei dem die verschiedenen Ar-
ten der Erinnerung an den Zwei-
ten Weltkrieg diskutiert wurden.
Bei diesem Kongress lernte ich
auch Giuseppe Mazzocolin, Chef
auf Felsina, und seine Frau ken-
nen. Der fand es total spannend,
dass Deutsche in ,sein’ Dorf ka-
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men und die Geschichte aufar-
beiteten. Beim zweiten Projekt
zeigte er mir dann La Rancia
und erklirte, das sei ein Ort, der
ganz viel mit unserer Geschichte
zu tun habe. Ich hatte das dann
immer im Kopf und dachte, dar-
iiber miisse man eigentlich was
machen. Ich stellte mir vor, wie
man, wann immer man auf La
Rancia eine Tir aufmachte, wie-
der in einem andern Teil der Ge-
schichte landen wiirde. Und so
kam das ,podere” der Fattoria
zur Ehre, im Zentrum des Films
zu stehen.

a grande gelata“ wurde

die Geschichte des Ar-

beitsmigranten, basie-

rend auf den Erzdhlungen
von echten Zeitzeugen, einer
heute sogar Ehrenbiirger von
Wolfsburg. Sie erzihlen von der
Situation in Wolfsburg, wie sie
behandelt wurden, beschimpft
wurden, obwohl oder gerade
weil einer von ihnen eine deut-
sche Frau heiratet. ,Die Idee in
dem Projekt war, nochmal zu
untersuchen, wie es denn mit
der Willkommenskultur, auf die
wir uns so viel einbilden, wirk-
lich bestellt war. Die Italiener
waren ja die ersten Auslander
seit 1933, die freiwillig nach
Deutschland kamen, nicht als
Kriegsgefangene oder Zwangsar-
beiter und auch nicht als Besat-
zungssoldaten. Eine Geschichte,
die nicht wirklich toll war, von
der aber heute alles verklart ist.
Ganz viele von den Vorurteilen,
die heute gegeniiber Fremden
herrschen, herrschten ja schon
damals. Immerhin hatten wir
Ende der 60er Jahre bei Wahlen
in Baden-Wiirttemberg fast 10
Prozent Stimmen fiir die NPD.“
Nicht wirklich vergessen, meist
aber auch nicht richtig erinnert.

Es scheint, als sei bei Ulrich Wal-
ler immer ein Projekt die Fort-
setzung eines vorhergehenden.
Und deshalb wundert es auch
nicht, wenn er zum Ende des Ge-
sprachs schon auf seine nachste
Idee zu sprechen kommt. Natiir-
lich wieder als Theaterstiick und
als Film, ,in welcher Reihenfol-
ge, muss ich mal sehen. Wir ha-
ben ja bisher die 30er und 40er,
dann die 50er und 60er Jahre
erzahlt. In den 1970ern gab es
dann diese grofie Begeisterung
der deutschen Linken fiir Italien.
Klaus Wagenbach, der damals
seinen Verlag griindete, um von
Italien zu erzahlen, dann Peter
Schneider, und schlief3lich so-
gar Andreas Bader und Gudrun
Ensslin, die vom Verleger Feltri-
nelli rumgereicht wurden.”

,lch wiirde gerne erst von Ita-
lien als Sehnsuchtsland der
Deutschen erzihlen, und wie
das dann stirbt. Nicht zuletzt
durch den Tod Aldo Moros.“ Der
Christdemokrat war 1978 von
den ,Brigate Rosse“ entfiithrt und
ermordet worden. ,Dann ist das
alles irgendwie zerfallen. Und
plotzlich wurde Deutschland das
Sehnsuchtsland fiir eine ganze
Generation von jungen Italie-
nern. Aus den jungen deutschen
Revolutioniren sind Weinhand-
ler geworden, die in Berlin einen
Laden betreiben und inzwischen
perfekte Rotweinkenner sind.
Und die den jungen Italienern
die Geschichte ihrer Revolution
erzahlen. Einer Revolution, die
nie stattgefunden hat. In der die-
se Deutschen dann nochmal die
ganzen Partisanenlieder singen.
Und saufen.” Rotwein natiirlich.
Und hoffentlich La Rancia, den
grofden Chianti Classico, der ganz
in der Nadhe des Erinnerungs-
und Schicksalsortes San Gusmé
wachst und gekeltert wird.
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Zimmer mit Wein

teiler geht es schwer-
lich. Die Zufahrt vom ‘!
Stadtchen Gaiole zum ‘!
CapanneHe,E

einem der renommier-
testen der Chianti-Classico-Tos- i
kana, ist so extrem, dass man
sich unwillkiirlich fragt, wie !
etwa LKW zum Abtransport der
gefiillten Weine es schaffen, hier i
oben und unfallfrei auch wieder
unten anzukommen. Ubrigens: !
Capannelle ist eigentlich der :
Name eines Bezirks der ,Ewi- i
gen Stadt* und nicht zufillig war !
auch der Griinder des Weinguts !
von Gaiole, der Industrielle Raf-
faele Rossetti, ein waschechter

Weingut

Romer.

Heute gehort das Gut James Sher-
wood, dem einstigen Boss der ‘i
Reedereigruppe Seacontainers,
wird aber auf dem hohen Niveau i
gefithrt, das Rossetti einst hier i
etablierte. Seit einigen Jahren i
besitzt Capannelle einen spek- :
takuldren, unter einem schonen
Ziergarten in den Galestro-Fels !
gehauenen Gar- und Lagerkeller, i
in dem auch der vielleicht ori- i

ginellste Wein des Betriebs ent-
steht. Hinter dessen ungewo6hn-
lichem Namen ,50:50“ verbirgt
sich eine Kooperation mit der
bekannten Kellerei Avignonesi
aus dem ebenfalls toskanischen
Montepulciano, und der Wein
wird nicht nur aus gleichen Tei-
len Merlot und Sangiovese, son-
dern auch zu je der Halfte aus
Trauben der beiden Partner ge-
keltert.

Schon Rossetti hatte das Weingut
mit sieben stilvoll eingerichteten
Gastezimmern ausgestattet -
aus dem Weingut Capannelle
wurde so das Capannelle Wine
Resort. Zahlreiche Veranstaltun-
gen zum Thema Wein & Speisen
lassen den Aufenthalt zum kuli-
narischen Erlebnis werden, und
wer die grof3en Klassiker unter
den  Chianti-Classico-Weingti-
tern besuchen will, hat die Qual
der Wahl unter Namen wie Ama,
Brolio, Felsina, Riecine, Colti-
buono, Volpaia oder San Felice -
allesamt nicht mehr als ein, zwei
Dutzend Autominuten von Gaio-
le entfernt.




Capannelle Wine Resort
Loc. Capannelle, 13
53013 Gaiole in Chianti
www.capannelle.com
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Interview

EIN ARGENTINIER AM RHEIN

Ein Gesprach mit Augustin Novoa

r ist ein echter Wanderer zwischen den
Welten. Personifiziertes Multikulti. In der
argentinischen Hauptstadt Buenos Aires
geboren, landete Augustin Novoa nach Zwi-
schenstationen in Neuseeland, Italien, Osterreich
und England in der rheinhessischen Weinbau-
gemeinde Oppenheim, wo er seit einiger Zeit als
Betriebsleiter und Kellermeister das alteinge-
sessene Weingut Biirgermeister Carl Koch fiihrt.
enos sprach mit ihm tber seine Erfahrungen
und Beobachtungen in der argentinischen Hei-
mat und - nicht nur - im deutschen Weinbau.

enos: Herr Novoa, wie sind Sie als Argentinier an
diese Stelle in einem der traditionsreichsten rhein-
hessischen Weingtiter gekommen?

A. N.: Eigentlich war der Job meiner Frau daran
schuld. Wir lebten in London, und sie hatte die
Moglichkeit, fiir ihre Firma nach Frankfurt zurtck-
zugehen, wo sich mehrere Moglichkeiten fiir sie
eroffneten. Da wir schon vorher in Deutschland
gelebt hatten, war die Riickkehr eigentlich schon
geplant gewesen, und ich suchte also wieder eine
Arbeit in deutschen Weingiitern. Ich hatte ja vor
London schon fiir die Hessischen Staatsweingiiter
Kloster Eberbach gearbeitet. Auf der Internetsei-

te winzer-service.de sah ich dann die Anzeige von
Carl Koch, und da ich ohnehin in einem Bioweingut
arbeiten wollte, bin ich nach Deutschland geflogen,
habe die Weine probiert. Und bin seitdem hier.

€enos: Hatten Sie denn schon in Ihrer Heimat Argen-
tinien im Weinbau gearbeitet?

A.N.:]Ja, aber eigentlich fing alles an, als ich in Neu-
seeland war, wo ich drei Jahre lang gelebt habe. Mit
Wein hatte ich da noch nichts zu tun, aber in mei-
nem letzten Jahr arbeitete ich in der Gastronomie
und als Food-and-Beverage-Manager in einem gro-
3en Hotel von Queenstown auf der Siidinsel. Da be-
gann ich dann auch, mich fiir Wein zu interessieren,
und machte einen Kurs beim englischen Wine and
Spirits Education Trust. Gleichzeitig half ich beim
Weingut Akarua in Central Otago bei der Weinlese.
Nur so zum Spaf, Geld verdiente ich da keins. Aber
die Erfahrung veranlasste mich, nach Argentinien
zurlickzugehen und dort Weinbau zu studieren.

enos: Stammen Sie denn aus einem argentinischen
Weinbaugebiet?

A. N.: Nein, ich komme aus Buenes Aires. Habe aber
dann in Mendoza, an der Universidad Nacional de
Cuyo so etwas wie einen Bachelor in Weinbau ge-
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Schon landschaftlich muss der Wechsel von den hochgelegenen
Weinbergen im Schatten der Andengipfel an die Oppenheimer
Rheinhange flir Novoa eine Art Kulturschock gewesen sein.

macht. Anschlieffend an das Studium in Argentini-
en konnte ich noch ein Austauschjahr an der Uni-
versitat von Udine im italienischen Friaul machen.
Ich habe dann auch in einem argentinischen Wein-
gut gearbeitet, Alpamanta, das unter anderem ei-
nem Osterreicher gehort. Meine damalige Freundin
und heutige Frau, eine Osterreicherin, die ich beim
Skifahren in Neuseeland auf dem Lift kennenge-
lernt hatte, konnte dort ebenfalls arbeiten und hat
fir Alpamanta den argentinischen
Markt aufgebaut.

Irgendwann entschieden wir uns
dann, ganz nach Europa zu gehen,
vor allem, weil es in Argentinien
nicht viele Moglichkeiten fiir mei-
ne Frau gab. Das war dann aller-
dings nicht ganz so einfach, denn die argentinische
Prasidentin hatte gerade ein Verbot erlassen, Pesos
in auslandische Wahrungen umzutauschen. Wir
iiberlieflen unsere Pesos deshalb den Besitzern
von Alpamante, und die schickten uns dafiir Wein
nach Osterreich, den wir dort vertrieben.
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»ALLES BEGANN IN
NEUSEELAND, WO
ICH IN DER GASTRO-
NOMIE ARBEITETE®

enos: Damals lebten sie also noch nicht in Deutsch-
land?

A. N.: Richtig, aber da es iiberall schwierig war, Ar-
beit fir uns beide zu finden, wir aber beide einen
festen Job haben wollten, dachten wir uns, warum
nicht Deutschland. Da gab es die Wirtschaftsmetro-
pole Frankfurt und den nahen Rheingau. Ich schick-
te auf gut Glick einen Lebenslauf an Kloster Eber-
bach und bekam ein Interview mit dem damaligen
Kellermeister auf der Prowein. Das
war 2014, und ich wurde zweiter
Kellermeister auf der Doméne Ass-
mannshausen.

Meine Frau arbeitete damals fir
eine englische Firma und bekam
die Moglichkeit, im Rahmen eines
Projekts in London zu arbeiten. Ich habe dann ver-
sucht, in England Arbeit in der Weinbranche zu fin-
den, was auch geklappt hat.

enos: AnschliefSend sind Sie dann wieder nach
Deutschland gekommen. Was hat Ihnen denn hier im
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Unterschied zu ihren anderen Stationen so gut gefal-
len? Oder anders, was unterscheidet in Ihrer Wahr-
nehmung Deutschland von Argentinien?

A. N.: Also, in Argentinien ist alles ein wenig mehr
relaxed. Wir sagen, dass es nicht immer ja oder
nein sein muss, und neun Uhr ist nicht unbedingt
neun Uhr. Eher viertel nach neun.

enos: Aber das findet man ja in Deutschland auch.
A. N.: Ja, aber nicht so oft. In Argentinien ist das ge-
nerell so. Obwohl ich keinen Tropfen italienisches
Blut in meinen Adern habe, fiihle ich mich deshalb
in Italien wie in Argentinien.

enos: Und was erzdhlt man sich in Argentinien tiber
die Deutschen?

A. N.: Man sagt, sie sind effizient, lieben und res-
pektieren Gesetze. Und das habe ich auch so erlebt.
Als wir zum ersten Mal in Deutschland waren, leb-
ten wir in Hattersheim, etwa 20 Minuten mit dem
Fahrrad entfernt vom Bahnhof. Manchmal hat da
mein Licht am Rad nicht funktioniert. Natiirlich

ist das abends gefdhrlich. Aber in Argentinien hét-
te niemand etwas gesagt. Hier in Deutschland hat
man mir mindestens fiinf Mal auf jeder Fahrt nach
Hause nachgerufen, dass das gefédhrlich ist.

Oder nehmen Sie England. Da sagen die Leute nie,
was sie denken. Die denken sich ihren Teil, aber sa-
gen nichts. Hauptsache, sie gelten als ,polite®, als
hoflich. Die schimpfen dann zu Hause, bei ihrer
Frau. Manchmal ist das schdn, weil alle gliicklich
sind, aber in Wirklichkeit stimmt das gar nicht.

enos: Also, der Chef sagt Ihnen dann immer, dass Sie
prima sind, aber wenig spdter werden Sie doch ent-
lassen?

A. N.: Vielleicht trifft das, was ich gesagt habe,
nicht auf das Verhaltnis von Chefs und ihren Mit-
arbeitern zu, aber auf der Strafde, unter Freunden,
in ganz normalen Beziehungen, ist das so. Wenn
ein Deutscher irgendetwas nicht mag, sagt er was.
Das ist jedenfalls meine Erfahrung. Ich finde das
manchmal drgerlich und manchmal super. Es ist
wie frische Luft.

enos: Finden Sie das denn in Ihrer alltdglichen Ar-
beit angenehmer als die argentinische Art?

A. N.: Natiirlich vermisse ich den Kontakt mit den
Menschen. Den engen, weniger strengen, mit ein
wenig mehr Umarmungen. Aber was ich geniefe,
ist, dass jemand, der in Deutschland sagt, dass er
etwas machen wird, es dann auch macht. Das ist
schon besser. Wenn etwas vereinbart ist, dann
findet es auch statt. Das ist in Argentinien eher
schwierig, da ist alles ein wenig mehr ,flexibel”

enos: Der Mangel an Verbindlichkeit kann ja im
Weinbau sehr problematisch sein. Wenn der Wein
von den Schalen oder von der Hefe muss, dann kann
das in der Regel nicht drei Wochen warten.

A. N.: Im argentinischen Weinbau ist das nicht
so sehr ein Problem. Das ist ja nicht wie hier in
Deutschland, wo die Weingiiter ziemlich klein sind.
Wer dort ein Weingut hat, der kann sich meist viel
mehr Angestellte leisten als hier. In den Weingii-
tern, in denen ich gearbeitet habe, hatte ein Kel-
lermeister oder Betriebsleiter nie die Tanks sauber
gemacht. Dafiir hatte er drei oder vier Angestell-
te. Und die mussten natiirlich funktionieren. Eine
Ausbildung fiir sie wie hier in Deutschland mit der
Lehre zum Winzer oder Kiifer gibt es in Argentinien
allerdings nicht. Dort kann man auf die Universitat
gehen, und die Leute, die zum Tanksaubermachen
angestellt werden, haben sonst nichts gelernt, nur
Tanksaubermachen. Wer dagegen von der Univer-
sitdt kommt, kann nicht einmal Wein filtrieren.

enos: Wie meinen Sie das? Kénnen die keinen
Schlauch anschrauben?
A. N.: Nein, weil sie wahrend des Studiums kei-
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ne Praxiserfahrung sammeln kdnnen. Und auch
gar nicht wollen. Die meisten, die in Argentinien
auf die Universitat gehen, wollen gar keine Tanks
saubermachen kdnnen. Das gilt Gibrigens auch fiir
viele Absolventen von Geisenheim. Auch unter de-
nen habe ich viele erlebt, die keinen Wein filtrie-
ren konnten. Klar gibt es Studenten, die sich Miithe
gehen und das dann auch schaffen. Aber um einen
Geisenheim-, Udine- oder Cuyo-Abschluss zu ma-
chen, muss man das nicht kdnnen.

enos: Nachdem Sie in Argentinien studiert und auch
dort im Weinbau gearbeitet haben: Merkt man Ihren
Weinen denn einen argentinischen Einfluss an?

A. N.: In gewisser Weise schon. Nehmen Sie den
2018er Jahrgang. Da gab es vom Klima her schon
eine Weinlese a la Mendoza. In dem Jahr habe ich
etwa mit Sankt Laurent oder Acolon, vielleicht auch
mit Chardonnay, so gearbeitet, wie ich es in Argen-
tinien gelernt hatte. Bei der Rotweinbereitung wird
jain Deutschland viel mit ,pigeage®, dem Untertau-
chen des Tresterhuts gearbeitet. In Argentinien da-
gegen arbeiten wir zum Beispiel beim Malbec mit
viel Sauerstoffkontakt. Da wird drei Mal am Tag
umgepumpt oder abgezogen. Mit Acolon habe ich
das 2018 genauso gemacht.

enos: Also machen Sie jetzt in Rheinhessen argen-
tinische Weine? Es gibt ja viele, die kritisieren, dass
die Weine heutzutage immer internationaler, immer
gleicher werden, sich nicht mehr voneinander unter-
scheiden.

A. N.: Nein, das dann doch nicht. Meine persdnli-
che Philosophie ist es ja, im Keller sehr wenig zu
machen. Ich habe ja in Argentinien in einem bio-
dynamischen Betrieb gearbeitet, und da lautete die
Maxime auch, moglichst schone Trauben zu ernten
und dann im Keller kaum etwas zu machen. Mein
Ziel ist nicht, im Keller Weine zu kreieren, sondern
so wenig Einfluss wie mdglich zu nehmen. Ich ver-
wende fast keine Reinzuchthefen, Bentonit zum
Schonen gar nicht, und filtriert wird auch ganz we-
nig.

enos: Einmal davon abgesehen, dass die Weinbergs-
und Kellertechnik in den verschiedenen Léndern sich
immer mehr dhnelt: Tatsache ist ja auch, dass sich
kommerziell erzeugte Weine fiir viele verschiedene
Mdrkte eignen miissen. Wer heute in Italien Wein
macht, der muss mit den Verbrauchern in den USA
leben und seine Weine auch nach Deutschland und
China exportieren. Trdgt das nicht auch zur Gleich-
macherei bei?

A. N.: Das ist eine gute Frage. Woher kommt die
Weinqualitat? Fiir mich muss ein guter Wein na-
tirlich harmonisch und fehlerfrei sein. Aber um
richtig gut zu sein, muss er auch Identitat zeigen.
Wenn auf dem Etikett Riesling steht, muss er nach
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Riesling schmecken. Wenn es deutscher Riesling
ist, muss er wie ein deutscher Riesling schmecken
und so weiter. Wir haben hier Glick, dass wir eine
Schatzkammer haben mit Weinen zuruck bis 1950,
51, 52. Ich habe viele dieser Jahrgdnge probiert
und versuche, Weine zu machen, in denen man de-
ren Charakteristika wiederfindet.

Was dagegen haufig in grofleren Betrieben pas-
siert, hat Standardisierung zur Folge. Der Keller-
meister kann da meist nicht jede Partie Trauben
probieren und wirklich Tank fiir Tank entscheiden.
Dann haben wir die Standardschdnung mit Eiweif3
und, und, und. Da wird dann sofort in die Trauben-
waage geschaut, wie viel Botrytis im Traubengut zu
erkennen ist. Und die entsprechende Dosis Aktiv-
kohle kalkuliert. Das lauft alles mehr tiber Formeln
und Rechnungen als Gber Geruch und Geschmack.

enos: In Argentinien arbeiten die Weingiiter hdiufig
mit Weinmachern aus anderen Léndern. Das bringt
doch auch andere kulturelle Einfliisse mit sich. Ha-
ben Sie solche Kontakte auch in Deutschland?



A. N.: Argentinien ist riesig, und vielleicht gibt es
den einen oder anderen Mitarbeiter aus Chile oder
Bolivien. Wobei deren Kultur nicht so verschieden

von der argentinischen ist. In Deutschland oder Eu-
ropa generell ... ich habe da auf dem Staatsweingut
mit Leuten aus Rumdinien, Polen und Portugal ge-
arbeitet. Da sind alle Schilder auf Deutsch, Englisch
und Polnisch gehalten. Hier auf Carl Koch kommt
der Schlepperfahrer aus der Tiirkei, jetzt im Winter
kommt ein Pole, der uns im Weinberg hilft, im Som-
mer ein Ruméne. Das sind ganz andere kulturelle
Kontakte, als sie in Argentinien moglich waren.

enos: Und wie sehen Sie den Unterschied zwischen
Threr Heimat und Deutschland, was die Konsumen-
ten, die Weintrinker betrifft?

A. N.: Die Unterschiede fangen schon bei den De-
tails an. Im Spanischen gibt es beispielsweise kein
Wort fiir Weingut. Nur ,bodega“, und das ist der
Keller. In Deutschland muss ein Weingut seine ei-
genen Trauben erzeugen. Und die meisten Verbrau-
cher, glaube ich, halten die Weine, wenn Weingut

auf dem Etikett steht, fiir wertvoller. Andererseits
geben die Deutschen weniger Geld fiir Wein aus
als andere Nationen. Als wir versucht haben, un-
sere argentinischen Weine von Osterreich aus auch
nach Deutschland zu verkaufen, war das wirklich
schwierig. Die Weine kosteten dann schnell 15 bis
20 Euro. Was in Osterreich nicht so problematisch
war. In Deutschland dagegen war alles tiber zehn
Euro sehr schwierig.

Argentinier trinken im Schnitt weit mehr Wein als
Deutsche. Nicht unbedingt hoherwertige, aber da
bei uns Fleisch sehr wichtig ist - wir grillen gerne
-, ist ein Rotwein immer dabei. Als ich klein war,
stand zu Hause immer eine Flasche Wein auf dem
Tisch; mittags und abends. Heute trinken die jun-
gen Leute vielleicht nicht mehr so viel zum Mit-
tagessen, aber immer noch viel zum Abendessen.
Denken Sie daran, dass Argentinien das fiinftgrof3-
te Erzeugerland der Welt ist und wir dennoch un-
gefahr 80 Prozent der produzierten Menge im Land
selbst trinken.

enos: Wir danken Ihnen fiir das Gesprdch.
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Jahrhundertwundern

von Eckhard Supp

anchmal sind Weinfreunde und Wein-
fachleute nur schwer zu goutieren. Vor
allem dann, wenn sie - man verzeihe
mir den billigen Vergleich - sich selbst
und ihr Getrdnk bierernst nehmen. Dann fallen sie
namlich meist schnell und gerne dem ohnehin in
unseren Gesellschaften grassierenden ,Superlativis-
mus“ zum Opfer und iiberhéhen das Objekt ihrer Be-
gierde und Begeisterung dermafien, dass Menschen,
die nicht oder noch nicht mit dem Weinvirus infiziert
sind, ihre Leidenschaft kaum mehr nachvollziehen
konnen. Zu den beliebtesten Floskeln, die in diesem
Zusammenhang oft zu horen sind, zahlt die vom Jahr-
hundertwein oder Jahrhundertjahrgang.
Jahrhundertwein? Jahrhundertjahrgang? Kennen Sie
nicht, trinken Sie nicht, haben Sie noch nie geh6rt? Nun,
dann sollten Sie die beiden Begriffe einmal googeln.
Alleine ,Jahrhundertwein“ beschert ihnen die Petites-
se von 45.000, auseinander geschrieben sogar von 12
Millionen Eintrdgen; bei ,Jahrhundertjahrgang” sind es
immerhin noch knapp 17.000. Der Grofteil der Eintra-
ge entfallt dabei auf Links mit eindeutig kommerziellem
Hintergrund - ,www.jahrhundertweine.de ist unter ih-
nen noch der mit der ehrlichsten Ansage: ,In unserem
Weinkeller finden Sie alte Weine, Jahrgangsweine, Wein-
raritdten und sehr seltenen Spitzenwein ... heifdt es da
ganz prosaisch. Was das mit Jahrhundertwein zu tun
hat? Nun, klappern gehort ja, wie wir wissen, zum Hand-
werk, und das gilt natiirlich auch fiir den Weinhandel.
Aber Hand auf’s Herz! Unter den Weinen, die da ange-
boten werden, sind letztlich dann doch nur wenige, die
auch von anderen, nicht mit dem jeweiligen Weinhandel
verbandelten Fachleuten unter dem Label ,Jahrhundert”
Beriicksichtigung fanden.
Dem Prinzip des Klapperns huldigt man zum Beispiel
auf der Seite des Movenpick Weinhandels: ,Der Jahr-
gang 2018 wird weltweit als Jahrhundertjahrgang ge-
sehen“ und ,Der Jahrgang der Superlative” heifdt es da
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recht vollmundig. Einmal abgesehen davon, dass es zu
besagtem Jahrgang auch ganz andere Einschdtzungen
gibt: Das Problem ist, dass solcherart Ansagen in den
letzten Jahrzehnten geradezu inflationdr geworden
sind. Im Bordelais etwa war man sich zu Anfang dieses
Jahrhunderts nicht zu schade, die Jahrgénge 2005, 2009,
2010 als Jahrhundertjahrgédnge auszurufen. Ohne sich
einmal die Frage zu stellen, welchen Aussagewert diese
Bezeichnung tiberhaupt noch hat, wenn praktisch alles
JJahrhundert” ist und wenn das betroffene Jahrhundert
gerade mal ein knappes Jahrzehnt alt ist. Einmal ganz
davon abgesehen, wie man das Jahrhundert tiberhaupt
definieren will: Ist das kalendarische Jahrhundert ge-
meint oder sind es einfach die letzten hundert Jahre.
Auf letztere Variante berufen sich zum Beispiel manche
derer, die am liebsten gleich das erste Jahr eines neuen
Jahrhunderts zum Jahrhundertjahr ausrufen wiirden.
Und die dabei nach rein mechanischer Logik sogar recht
hétten, denn wenn es erst einen Jahrgang gab, muss der
zwangslaufig der beste sein.

Frither war ein Jahrhundertjahrgang ja schon aus Kkli-
matischen Griinden ein eher seltenes Ereignis, aber gilt
das auch in Zeiten fortschreitender Klimaerwarmung?
Miissen wir damit rechnen, dass bis zum Jahr 2100 noch
mindestens vier oder fiinf Dutzend solcher Jahrhundert-
jahrgiange auf uns zukommen? Wie viele Jahrhundert-
weine wiirde ein engagierter Weinfreund dann wohl im
Laufe seines Lebens entkorken kénnen?

ielleicht sollte man den Begriff gleich negativ
definieren? Ein Jahrhundertjahrgang ware
dann einer, in dem das Wetter ausnahms-
weise nicht ganz so mitspielt, wie es sich die
Winzer ertraumen. Dann besadf3e der Begriff zumindest
noch eine gewisse Exklusivitidt. Aber Scherz beiseite!
Bei einer solchen Idee machen unsere erwahnten Wein-
freunde und Weinfachleute natiirlich nicht mit. Fiir sie
ist das Attribut ,Jahrhundert” immer noch etwas Glanz-
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volles. Etwas, womit man sich briistet und das in ihren
Augen hohen Werbewert hat, auch wenn kaum jemand
eine wirklich schliissige Definition dieses ,Jahrhundert-
wein“ oder ,Jahrhundertjahrgang” vorweisen kann.

as Internetportal ,wein-plus“ greift beim
Versuch einer Definition des Superlativs ein-
fach zu einem anderen: ,Jahrhundertwein -
Bezeichnung fiir einen aufiergewéhnlichen
Wein grandioser Qualitat”, kann man dort lesen, wobei
,grandios“ ebenso nebulds bleibt wie ,Jahrhundert”
Das Problem dabei, auf das der verstorbene Hamburger
Weinkritiker Mario Scheuermann, dem wir eine sehr in-
teressante Liste von so genannten Jahrhundertweinen
verdanken, oft hingewiesen hat, ist, dass kaum jemand,
der sich heute privat oder beruflich mit Wein beschaf-
tigt, wirklich viele der in Frage kommenden Weine oder
Jahrgdnge iberhaupt je getrunken hat. Scheuermann
selbst gehérte vermutlich zu den wenigen, die das von
sich behaupten konnten, der ebenfalls verstorbene Alt-
weinhédndler Hardy Rodenstock auch, natiirlich auch die
britischen Legenden der Weinkritik Michael Broadbent
oder Hugh Johnson, und dariiber hinaus noch ein, zwei
Handvoll Menschen aus verschiedenen Landern.
Aber selbst in den ,Jahrhundert”-Listen dieser Legen-
den Kklaffen viele Liicken. Die grofsen Chateaux des Bor-
delais findet man in fast allen, und auch mit einer recht
groen Ubereinstimmung in den Urteilen. Aber ansons-
ten? Ich bin sicher, dass der herrliche 1970er Murfatlar
Muscat Ottonel aus Rumdnien in keiner dieser Listen zu
finden ist, genauso wenig wie der 1992er Collio Sauvig-
non blanc von Francesco ,Josko” Gravner, den ich selbst
im Laufe der Jahrzehnte drei oder vier Mal geniefden
durfte. Und ja, selbst im Bordelais darf man die Voll-
standigkeit solcher Listen anzweifeln. Warum etwa fin-
de ich in ihnen kaum eine Spur vom grandiosen 1961er
Chateau Trotanoy. Und warum, um im Lande zu bleiben,
keine von der ebenso grofdartigen Spatburgunder Aus-

lese 1989 der Domédne Assmannshausen oder von der
1979er Saarburger Rausch Riesling Auslese Lange Gold-
kapsel des Weinguts Zilliken?

Damit sind wir beim Kern des Problems: Jede Definition
von ,Jahrhundert” - Weinen oder ganzen Jahrgdngen -
krankt daran, dass auch der fleifdigste Weinkenner nur
einen Teil der immensen Weinvielfalt der Welt iiber-
haupt jemals kennengelernt hat. Einen grofderen oder
einen kleineren Teil, aber eben nur einen Teil. Selbst
diejenigen unter den Weinkritikern aber, die zugeben,
dass ihre Kenntnis des Weinuniversums zwangslau-
fig immer nur eine partielle sein kann, leisten mit der
Kennzeichnung bestimmter Produkte als ,Jahrhundert”
einer falschen Verobjektivierung dieses subjektiven Ur-
teils Vorschub. Warum konnen wir nicht so bescheiden
sein, zu sagen, dieser und jener Wein sei unter den denk-
wiirdigsten des 19., 20. oder meinetwegen auch des be-
ginnenden 21. Jahrhunderts, die wir getrunken haben?

nd noch einem weiteren unschénen Phano-

men der Weinwelt leisten ,Jahrhundert“lis-

ten und -attribute Vorschub: dem ,Etiket-

ten“trinken. Ich habe es selbst schon erlebt,
wie Weinfreunde oder was sich so nannte die herrlichs-
ten Weine im Laufe einer Probe oder eines Dinners mit
Nichtachtung straften, nur weil sie auf die eine, legen-
dare Flasche fixiert waren, die als Highlight angekiin-
digt wurde. Und die, wenn man ehrlich war, dann sogar
ziemlich enttiauschend ausfallen konnte, wie das bei al-
ten, selbst grofden Weinen immer mal wieder vorkommt.
Wer so wenig Respekt vor guten Weinen zeigt, muss sich
dann allerdings iiber ausgefallene Jahrhundertwunder
nicht wundern.

enos | 45



SCHOKOLADE

Rot und weild mit
braun und schwarz

von Thomas A. Vilgis

chokolade zum Wein ist ,in“. Kaum eine De-

gustation, kaum ein Sensorikseminar, in dem

nicht von von Geschmackskombinationen und

-explosionen geschwiarmt wird, die noch vor
wenigen Jahrzehnten kaum vorstellbar oder akzepta-
bel schienen. Praktische Tipps sind rasch zur Hand,
aber tiber das Warum und das Wieso wird kaum ge-
redet. Dabei wiare gerade das angesichts der Vielfalt
bei Weinen und Schokoladensorten mehr als niitzlich.
Um solche Geschmackskombinationen wahrnehmen
zu konnen, missen Schokolade und Wein gleichzei-
tig genossen werden. Die Schokolade wird bei der
im Mund herrschenden Temperatur von etwa 37 °C
o,vorgeschmolzen®, anschlieffend nimmt man einen
Schluck Wein, bis beide zusammen die gewiinschte
Sensation hervorrufen. Von

gungen wird die immer starker schmelzende Kakao-
butter in Form feiner Trépfchen unter den Speichel
gemischt. Um diese Tropfchen herum vermengt sich
dabei ein Teil der Speichelproteine mit den nur Mik-
rometer groflen Partikeln der Kakaomasse. Es bildet
sich eine Emulsion, die Zunge und Gaumen benetzt
und fiir den erwiinschten Genuss sorgt.
Wird jetzt am Wein genippt, gerdt dieses Gemenge
zundchst aus dem gerade erst gebildeten Gleichge-
wicht. Der Speichel wird vom Wasseranteil des Weins
verdiinnt, der Alkohol tritt in der Funktion eines Lo-
sungsmittels fiir Fett und Aromen hinzu. Aber die Ge-
schmacksentwicklung geht Schritt fiir Schritt weiter.
Als erstes vermischen sich die Geschmacksstoffe aus
Wein und Schokolade. Damit eine solche Kombinati-
on funktioniert, miissen die

perfekter Harmonie bis zu
maximaler Diskrepanz ist
dabei alles ,drin”

Zu den Grundlagen: Wei-
f3e Schokolade besteht aus
Fett, Kakaobutter, Zucker
und Aromen - meist Vanille.
Dunkle Schokolade dagegen
enthdlt weniger Kakaobut-

Thomas A. Vilgis forscht

am Max-Planck-Institut fiir
Polymerforschung tiber phy-
sikalisch-chemische Eigen-
schaften von Lebensmitteln.
Er ist Autor diverser Biicher
zu diesem Thema und Mithe-
rausgeber des ,Journal
Culinaire®,

Komponenten beider Seiten
miteinander harmonieren.
Dann dauert es nur wenige
Augenblicke, bis der Alkohol
das Fett und die Emulgatoren
angreift; die Fetttropfchen
brechen auf, die darin gelés-
ten Schokoladenaromen, die
verbleibenden  Bitterstoffe

ter und Zucker; dazu die

rostige, tannin- und phenolreiche Kakaomasse. Auf
der anderen Seite der Wein - ein Alkohol-Wasser-Ge-
misch aus Sduren, Sifde und einem bunten Straufd
Aromasubstanzen. Als Dritter im Bunde spielt der
Speichel eine wichtige Rolle. Im Resultat konkurrie-
ren zahlreiche Komponenten der drei um die Reize
auf der Zunge.

Schon der Schokoladengeschmack alleine ist eine
Wissenschaft fiir sich. Die grob zerkauten Stiicke be-
ginnen im Mund zu schmelzen; dabei werden Aro-
ma- und Geschmacksstoffe frei, Fett trifft auf den
wassrigen Speichel, wobei zundchst keine Mischung
entsteht. Erst bei weiteren Kau- und Zungenbewe-
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und Tannine werden frei
und gesellen sich zu den Phenolen und Tanninen des
Weins. Der zweite Schritt der Paarung hat begonnen.
In diesem Prozess zeigt sich ein grundlegender Un-
terschied zwischen Weif3- und Rotweinen. Die Roten
werden in der Regel bei Temperaturen zwischen 15
und 18 °C getrunken, Weifweine zwischen 8 und
12 °C. Die Weifden kiihlen den Mundraum also deut-
lich starker als die Roten, und mit dem Mundraum
auch die in ihm geschmolzene Schokolade. Das Resul-
tat: Die Schokolade wird wieder etwas fester. Es sind
kleine, aber doch deutlich splirbare Unterschiede in
der sensorischen Wahrnehmung, die noch durch die
Tatsache verstarkt werden, dass die Freisetzung von
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Aromen bei hoheren Temperaturen rascher vonstat-
ten geht als bei niedrigeren.

Worin aber liegt nun der praktische Nutzen all dieser
Erkenntnisse? Um die Sache nicht unnétig zu verkom-
plizieren, sprechen wir hier nur klare ,Profile an:
dunkle, wenig siife Schokolade mit hohem Kakaoan-
teil, dann siiffe Milchschokolade und schliefilich sehr
siifde, weifde Schokolade, in der Fett, Zucker und Vanil-
learomen dominieren.

Die Eigenschaften der weifsen Schokolade weisen klar
in Richtung von Weifdweinen, wegen des dominanten
Fettanteils eignen sich alkoholstdrkere Weifdweine, die
die Fetttropfchen im Speichelfilm aufbrechen kénnen.
Feinherbe bis edelsiif3e, gern auch gereifte Dessertwei-
ne kommen dem Zuckeranteil in der Schokolade ent-
gegen, und auch das an Honig erinnernde Bukett fligt
sich gut zur Siif3e der Schokolade. Dasselbe gilt auch
fir beerig anmutende Weine wie Muskateller, Scheu-
rebe oder Sauvignon blanc; fruchtige-obstig-traubi-
ge Aromen im Wein komplettieren die Assoziationen
mit Obst. Daher stort selbst die Sdure von fruchtigen
Rieslingen die Harmonie nur geringfligig. Bei jlinge-
ren Weifweinen mit wenig Reststfde, aber starken
Fruchtnoten iberwiegen dagegen die geschmackli-
chen Kontraste. An ihnen scheiden sich die Geister.

ie Vanillearomen von weifler Schoko-
lade passen aber auch bestens zu den
Holznoten von Barriqueweinen. Die Ge-
ruchsstoffe aus dem Holz haben eine
dhnliche Molekularstruktur wie diese Aromen - der
rauchig-vanilllige Eindruck der Schokolade wird vom
Wein verstarkt. Hinzu kommt: Die Polyphenole der
Schokolade konnen bei lange im Holz ausgebauten
Weinen - etwa manchen Viogniers von der nordlichen
Rhone oder Chardonnays aus dem Burgund und der
Neuen Welt - fiir leichte Adstringenz sorgen. Storend
ist die allerdings nicht, denn der hohe Fettanteil der
weiflen Schokolade ,schmiert die durch die Tanni-

ne ausgeldste Reibung zwischen Zunge und Gaumen.
Milchschokolade ist fiir alle Weine eine Herausfor-
derung; der siiRe Geschmack spricht allenfalls fiir
eine Kombination mit edelstiifien Weiflweinen. Al-
lerdings fordern die Karamell- und Honignoten, die
beim Conchieren aus der Lactose des Milchpulvers
und pflanzlichem Phenol der Kakaomasse entstehen,
ihren Tribut. Die dem Milchpulver eigenen, cremigen
Aromen wiederum helfen, einen passenden Wein zu
finden, denn einige dieser weich wirkenden ,Lacto-
ne“ sind auch im Wein zu finden, sofern dieser nicht
allzu lange auf der Maische stand oder im Holz lag.
Das lasst an holzfassgereifte Rosés denken, wie sie in
guten Weingiitern der Provence zu finden sind, aber
auch an Blancs de Noirs aus heimischen Weinbergen,
sofern sie nicht knochentrocken sind. Auch mancher
helle Pinot noir oder Spatburgunder aus dem grofden
Holzfass macht zur Milchschokolade eine gute Figur.

ei guter dunkler Schokolade ist die Weinwahl

deutlich einfacher. Sie hat nur leicht vom

Zucker abgemilderten bitteren Geschmack

und besitzt dhnlich wie viele Weine, adstrin-
gierendes Potenzial. Hinzu kommt die leichte Saure,
die bei der Fermentation der Kakaobohnen entsteht.
Gute dunkle Schokolade ist ein idealer Partner fiir
grofde Rotweine; unterstiitzt wird das durch ihre vor-
dergriindig rostigen, nussigen bis malzigen Aromen.
Dabei gilt eine chemisch-physikalische Faustregel:
je dunkler, sprich adstringierender die Schokola-
de, desto weniger tanninbetont sollte der Wein sein.
Sonst wird der Gesamteindruck im Mund zu ,tro-
cken®. Die dominierende Adstringenz beider ,Part-
ner” kann durch das Fett der Schokolade nicht mehr
»geschmiert“ werden. Deshalb sollte der Wein mit zu-
nehmendem Kakaoanteil gereift sein, oder aber man
weicht gleich auf edelsiifie Rotweine vom Typ Banyuls
oder Maury aus. Die immer funktionierende bitter-sii-
f3e Geschmacksharmonie ist dann garantiert.
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Frichte
der Kalte

m von Eckhard Supp

Der Schock kommt erst auf den zweiten Blick. Am Flughafen scheint
die Welt noch in Ordnung. Der Airport ist nicht groR, aber doch recht
modern, international, obwohl irgendwie auch gesichtslos, aus-
tauschbar. Minuten spater aber ist dieser Eindruck schon Geschich-
te. Die StralRe, die vom Flughafen der moldawischen Hauptstadt
Chisinau, sprich Kichinau, nach Stiden fiihrt, kdnnte aus Vorkriegs-
zeiten stammen. Schlagloch an Schlagloch, Teerfleck an Teerfleck,
und das soll auch in der Folge mit wenigen Ausnahmen so bleiben.
Mit dem eigenen Wagen mochte man hier aus Angst um Achsen und
StoRdampfer nicht wirklich fahren.
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ei der Einfahrt nach Chisinau das gleiche
Bild: Plattenbauten sdumen die Strafie.
Bauten, die vermutlich seit den Zeiten der
Sowjetunion Breshnews oder Andropows
nicht mehr repariert, geschweige denn
griindlich saniert wurden. Brockelnde Fassaden
eines real existierenden Sozialismus. Nur an weni-
gen Stellen der Stadt, im Regierungsviertel und im
Umkreis von zwei, drei neugebauten Einkaufszen-
tren blitzt ein wenig
Gediegenheit, sogar
modernes Leben
auf.
Moldawien, offiziell
die Republik Mol-
dau, ist mit Sicherheit eines der armsten Lander Eu-
ropas, wenn nicht der Welt. Mit einem Pro-Kopf-So-
zialprodukt von 3.200 Dollar rangiert das Land mit
Abstand selbst hinter ausgesprochenen Armen-
hdusern wie Albanien, ganz zu schweigen von ost-
europaischen EU-Mitgliedern wie Bulgarien oder
auch Rumadnien, die in dieser Perspektive doppelt
so ,reich” sind.
Feodosie Bors, den Besitzer eines einstigen Wein-

PLATTENBAUTEN SAUMEN DIE STRA-
BEN: BROCKELNDE FASSADEN DES
REAL EXISTIERENDEN SOZIALISMUS
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kombinats in der Ortschaft Razeni im Siiden von
Chisinau, das auf Google Maps noch heute ganz
anonym als ,Fabrica de Vin“ verzeichnet ist, schei-
nen solche Zustinde nicht zu stéren. Stolz fihrt
er durch die zumeist verfallenen Gebaude seiner
Kellerei, die unter Doina, dem Vornamen seiner
Frau, firmiert. Viele der Kellereien des einstigen
Ostblocks sahen nach dessen Zerfall in den 1990er
Jahren so aus, aber nur wenige bieten noch heu-
te dasselbe desolate
Bild. Fast schon er-
staunlich ist es da,
dass die Weine von
Doina, auch wenn
von einfachster, ,in-
dustrieller” Qualitat, zumindest ,technisch“ sauber
sind. Ob daher der Stolz stammt?

Abgesehen von den wenigen Kellereimitarbeitern
wirkt die Gegend um Razeni genauso menschen-
leer wie schon die Staatsstrafde von Chisindau. An-
drian Digolean, seines Zeichens ,marketing expert*
von ,Wine of Moldova“ als den ihn die Visitenkarte
ihn ausweist, zuckt mit den Schultern. ,Immerhin
lebt heute ein Viertel der Bevdlkerung von 1992,
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dem Jahr der Unabhéngigkeit, im Ausland. Und von
den aktuell noch zweieinhalb Millionen Einwoh-
nern des Landes fast ein Drittel in der Hauptstadt.”

in dhnliches Bild bietet sich im Weinbau:
Gab es 1985 in Moldawien noch 250.000
und zur Zeit der Unabhdngigkeit noch
200.000 Hektar Reben, so sind es heute nur
noch 70.000 oder 80.000 Hektar — ohne die nur
schwer quantitativ zu fassenden Kleinstflachen,
aus denen in bauerlichen Haushalten oft noch Wein
fir den Eigenbedarf gekeltert wird, zu berticksich-
tigen. Einer der Griinde fiir diese Entwicklung war
im Moment der Unabhdngigkeit selbst angelegt.
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Waéhrend auf der einen Seite eine extrem kleintei-
lige Privatisierung von Teilen der landwirtschaftli-
chen Nutzfliche den Bauern kaum eine Subsistenz-
moglichkeit erdffnete, schafften es einige wenige,
sich mit meist undurchsichtigen Manovern riesi-
gen Grundbesitz zu sichern.

Die Folgen sind noch heute weit iiber die Landwirt-
schaft hinaus sichtbar.
Wéhrend an den weni-
gen schicken Hotspots
von Chisindau die fetten
SUV aus westlicher Pro-
duktion Schlange stehen,
ist die grofle Mehrheit der Bevdlkerung bettelarm.
Eine Mittelschicht gibt es nicht oder zumindest
nicht in nennenswertem Ausmafi, was natirlich
gravierende Auswirkungen auf den internen Wein-
markt hat. Auch Gheorghe Arpentin, Digoleans
Chef und gleichzeitig Moldawiens Reprasentant im
Internationalen Weinburo OIV, konstatiert diese

GAB ES 1985 IN MOLDAWIEN
NOCH 250.000 HA REBEN, SO
SIND ES HEUTE NUR 70.000

Stolz prasentiert Feodosie Bors die alten
Hallen seiner Doina Vin Kellerei.

Situation als eines der grofiten Probleme der natio-
nalen Weinwirtschaft.

In Chisindaus angesagtestem Weinladen, der Invino
Enoteca am zentralen Dompark, zeichnet Arpentin
die verwickelte Situation in ihrer Entstehung nach.
,Schon in der Sowjetzeit gab es praktisch keinen
Binnenmarkt fiir Wein. Die Republik Moldawien
produzierte - sieht man
von ein wenig Wein aus
Hybridsorten fiir den Haus-
gebrauch ab - ausschlief3-
lich Wein fiir die Schaum-
weinkellereien der Union.
Es gab zwolf Kellereien fiir moldawische Weine,
von denen allein zehn auflerhalb der Republik in
Russland, der Ukraine oder WeifRrussland lagen.
Das hatte zur Folge, dass wir bei der Auflésung der
Sowjetunion praktisch keine Infrastruktur fur die
Weinerzeugung besafien.”

Es waren die Jahre, in denen Arpentin selbst an-
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fing, in der Branche zu arbeiten. Es war der Vater,
der ihn mit dem Weinbau in Verbindung brachte.
Vielleicht eine Konsequenz aus dem eigenen, aben-
teuerlichen Leben. Als Ubersetzer fiir die russische
Armee in Ruméinien wurde der namlich nach dem
Weltkrieg in Rumainien stationiert, kam sogar bis
ins ungarische Budapest. Ein dummer, nicht einmal
kritisch gemeinter Witz liber Stalingrad brachte
ihn zehn Jahre ins sibirische Lager und anschlie-
Rend nach Kasachstan, wo er seine aus der Ukraine
stammende Frau kennenlernte, mit der er schlief3-
lich nach Moldawien zuriickkehrte.

er Vater hatte gewollt, dass seine Kin-
der studieren; Sohn Gheorghe wurde
zundchst in einen der sowjetischen Kel-
ler im Nachbardorf geschickt, besuchte
anschlieffend eine polytechnische Universitit. Um
dem Vater einen Gefallen zu tun. 1983, am Ende
des Studiums, schlug man ihm vor zu promovieren.
IThm gefiel die Forschung, der Vater dagegen ver-
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Als Vertreter des Internationalen Weinbiiros und
Chef von Wines of Moldova muss Gheorghe
Arpentin die Eréffnungsrede der alljahrlichen
»~Wein-Vernissage“ in Chisinau halten.

stand nicht, warum sein Sohn nach fiinf Jahren auf
der Universitiat immer noch studieren wollte.
Arpentin geht ins ukrainische Jalta, an ein sowje-
tisches Forschungsinstitut mit 700 Wissenschaft-
lern, und trifft bei einer Reise nach Bulgarien einen
Forscher des INRA, des Instituts der nationalen
franzosischen Agrarforschung. Er vollendet sein
Doktorat in Narbonne, aber als er nach dem Ende
der Sowjetunion in die Heimat zuriickkehren will,
verweigert man ihm die Einreise. Er besitzt ja nur
einen sowjetischen Pass, und die Sowjetunion gibt
es nicht mehr.

Es ist eine verworrene Geschichte, die Arpentin
erzahlt, mindestens ebenso verworren wie die
Geschichte des Weinbaus in Moldawien generell.
Denn dort hat sich trotz der Unabhédngigkeit vom
Sowjetreich erst einmal nicht allzu viel gedndert.
Vor allem nicht die Trinkgewohnheiten der Be-
volkerung. ,Die sind ja liber weite Strecken gleich
geblieben, erklart Arpentin, ,vor allem, was die
Ablehnung der kommerziellen Weine angeht, die



von den verbliebenen Kellereien produziert wer-
den. Die Menschen in Moldawien sagen, diese in-
dustriellen Weine seien unsauber, voller Schwefel.
Sie ziehen nach wie vor ihre Hybridsorten, Isabelle
und so, vor. Sie lieben deren oxidierte, alkoholrei-
che Weine, die kaum langer als bis zum nachsten
Sommer trinkbar sind.”

Und ja, nicht einmal die Abhdn-  Arpentins personliche Geschichte ist
mindestens so verwickelt, wie die des
Moskauer Seite fiir moldawische ~Weinbaus in Moldawien generell

gigkeit vom russischen Markt hat
sich, trotz zweier Embargos von

Weine, verringert, das erste von

2006 und das zweite 2013. Denn diese Embargos,
erinnert sich Arpentin, haben die Abhiangigkeit
vom russischen Markt nicht wirklich reduziert. Es
gab von Anfang an Erzeuger, die Wege gefunden
haben, weiterhin Wein nach Russland zu verkau-
fen.“ Was wiederum damit zu tun habe, dass auch
heute, viele Jahre nach der Unabhdngigkeit, gut die
Halfte der Bevolkerung pro-russisch eingestellt sei.
Immerhin habe man ja auch einen sozialistischen,

HINTERGRUND enos | 53



200 Kilometer Kellergange hat man in Milestii Mici in die
Kalkfelsen gegraben. Sie sind heute eine der wichtigsten
Touristenattraktionen des Landes. Hier lagern unzahlige
alte Jahrgange der besten Weine des Landes.
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pro-russischen Prasidenten. ,Und wenn man in
diesem Land einmal vorschlagt, die Rebflache wei-
ter zu reduzieren, sich daran zu machen, internati-
onal wettbewerbsfdhige Weine zu erzeugen, dann
muss man sich vorwerfen lassen, den moldawi-
schen Weinbau ruinieren zu wollen.”

s sind Gegebenheiten, die Arpentin referiert,
die von so manchem, der die Moldawier am
liebsten massiv darin unterstiitzen wirde,
sich weiter in Richtung Westen, in Richtung
EU oder gar NATO zu orientieren, in ihrer Trag-
weite offenbar nicht wirklich verstanden werden.
Haufig und viel zu leichtfertig werden die Proble-
me des moldawischen Weinbaus auf das Embargo
durch Russland reduziert. Gheorghe Arpentin weif3
sehr wohl, dass sie zum grofen Teil hausgemacht
sind. ,Es gab, unmittelbar nach der Unabhingig-
keit”, erinnert er sich, ,einmal einen Flying Wine-
maker der australischen Kellerei Penfolds. Der war
vom Potenzial Moldawiens tiberzeugt und wollte
hier Schaumweine erzeugen. Wollte sich hier ein-
kaufen. Aber natiirlich hat das nicht funktioniert.
Die Unsicherheit fiir Investoren, vor allem aber die
Korruption sind viel zu grof.”
Selbst wenn es mal interessierte Investoren gibt -
sobald die hierher kommen, sich erkundigen, wie
die Dinge funktionieren, dann erfahren miissen,
dass es keinerlei gesetzliche Sicherheit fiir ihre
Investition gibt, dann funktioniert das nicht. Wein
kann man schliefilich iberall auf der Welt erzeu-
gen.”
Es klingt zum Verzweifeln, aber wieder einmal
ist die Situation komplexer, als es auf den ersten
Blick aussieht. Denn tatsachlich gibt es trotz der
enormen Schwierigkeiten durchaus Investitionen,
Initiativen, Versuche, wirklich gute und interna-
tional konkurrenzfiahige Weine zu erzeugen. Und
das nicht nur in der Kellerei von Milestii Mici, einer
der bekanntesten des Landes. Das ist sie allerdings
nicht wegen ihrer eigenen Weine - obwohl einige

Foto: Eckhard Supp
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davon von durchaus guter Qualitit sind -, sondern
wegen ihrer spektakulédren, in den Fels gehauenen
Kellergange, den mit 200 Kilometern Liange - 50
davon werden auch heute noch genutzt - ausge-
dehntesten weltweit, in denen 1,7 Millionen Fla-
schen ausgewdhlte Weine aus allen moldawischen
Erzeugerbetrieben lagern. Milestii Mici ist deshalb
wohl auch weniger ein Trumpf fiir die Zukunft der
moldawischen Weinbranche als viel mehr einer fiir
die nationale Tourismusindustrie.

Uberzeugender ist da schon, was Chateau Vartely
in der nordlich von Chisinau gelegenen, viertgrofi-

Fotos: Eckhard Supp

Chateau Vartely ist einer der
wenigen Weinbaubetriebe,
die nicht nur gute Weine
erzeugen, sondern auch im
Weintourismus erfolgreich
sind. Verantwortlich dafiir ist
vor allem der Onologe des
Betriebs, Arcadie Fosnea.



ten Stadt des Landes, Orhei, zu bieten hat. 2006
mit privatem Kapital gegriindet, hat der Betrieb
sowohl auf Wein als auch auf Tourismus gesetzt.
Zwar leidet auch Vartely unter der unzuldnglichen
Infrastruktur des Landes - die Kellerei wurde nicht
inmitten von Weinbergen, sondern in einer Grof3-
stadt angesiedelt, in der eine einigermafien sichere
Stromversorgung gewahrleistet war -, aber was die
Qualitat der Weine wie auch die der Unterkiinfte

fiir Touristen und der Restaurants betrifft, braucht
sich das Chateau vor keiner nationalen Konkurrenz
zu verstecken.

Das gilt auch fiir eine Reihe der Betriebe, die ihre
Weine seit einiger Zeit einmal im Jahr auf einer
grofden ,Vernissage“ anbieten, die im pompdsen
Palast der Republik der Hauptstadt organisiert
wird. Mit von der Partie wieder das gesamte Biiro
von ,Wine of Moldova“, Gheorghe Arpentin an vor-

HINTERGRUND enos | 57



derster Front. Was dort beim einen oder anderen
Erzeuger vor allem im Segment der kréftigen Roten
zu verkosten ist, besitzt durchaus Charakter und

organoleptische Tiefe. Gi-
tana, Fautor, Novak, Cristi
oder Carlevana heifden die
Weingiiter, deren Weine -
haufig auch solche aus ein-
heimischen Rebsorten wie

etwa der Feteasca neagra - auch westlichen Gau-

men gefallen kénnen.

Und hier zeigt sich auch, dass Arpentin mit seiner
Einschiatzung, der Weinmarkt Moldawiens seit
trotz aller Handicaps dabei, sich langsam, ganz

WEINBAUPOTENZIAL HAT
MOLDAWIEN ZUR GENUGE. ES
MUSS NUR GEHOBEN WERDEN

langsam zu entwickeln, nicht falsch lag. Es sind
zwar noch immer vorwiegend die Schénen und die
Reichen der kleinen sozialen Oberschicht, die im

Deltaflug durch die iiber-
dimensionierten  Hallen
segeln - der Chef vorne-
weg, die kleinen Bosse und
hiibschen Assistentinnen
im Schwarm dahinter -,

aber immerhin scheinen sie nicht mehr die altba-

ckenen, oxidierten Weine der Vergangenheit zu

goutieren, sondern die wirklich guten. Vor deren
Standen denn auch zu Recht die dichtesten Men-
schentrauben auf ihren Schluck Wein warten.




Die herbstlich leuchtenden Weinberge des Landes kdnnen nicht dartiber
hinwegtduschen, dass das Land auf der Suche nach international konkurrenz-
fahigen Qualitdtsweinen noch einen weiten Weg vor sich hat.

Fotos: Wines of Moldova
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Flussige Traume

Das Erbe
der Sowjets

nterschiedlicher als in den Staaten der
ehemaligen Sowjetunion kann Weinbau
sich kaum darstellen. Da ist etwa Georgi-
en mit seinen starken authochtonen Reb-
sorten. Oder Rumanien, wo vor allen nach dem EU-
Beitritt zahlreiche ausldndische Investoren ihr Gliick
versuchten. Und dann gibt es Moldawien. Ein Land,
von dessen einst vier Millionen Einwohnern nur noch
zweieinhalb in der Heimat leben, ein Land, in dem
sich praktisch der gesamte Rebbestand zu UdSSR-Zei-
ten nicht fir Qualitdtsweinbau eignete und erst lang-
sam, mithevoll, an die Bediirfnisse der internationa-
len Weinmarkte angepasst werden musste oder noch
muss.
Schwierige Umstdnde also, und tber weite Strecken
spiegeln die aktuellen Weinqualititen diese auch
ungeschminkt wider. Und dennoch: Es gibt sie, die
Weine von ordentlicher bis sehr

Der gesamte Rebbestand guter Qualitit. Es gibt die privaten
aus den Zeiten der UdSSR  Initiativen, es gibt den zaghaft sich

eignete sich nicht fir die

etablierenden Binnenweinmarkt -
trotz der immer noch gnadenlosen

Qualitatsweinproduktion Sspaltung der Gesellschaft in weni-
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ge Superreiche und eine ansonsten
bettelarme Bevolkerung - eine Spaltung, die das Auf-
kommen von Mittelschichten bis heute nicht wirklich
erlaubt hat.
Es sind Betriebe wie Fautor, Vartely, Purcari, Gitana,
Cristi oder Carlevana, deren Produkte Licht am Ende
des Tunnels sehen lassen, und die in einigen Jahrenn
auch international fiir Prestige sorgen kénnten. Bis
das geschafft ist, konnen sich Moldawier und ihre
Kunden in aller Welt - denn exportiert wird ja schon,
trotz der prekiren Zustidnde - zumindest am Gedan-
ken erfreuen, dass das Land einige sehr gute Weine zu
wirklich bescheidenen Preisen anzubieten hat.

200 Kilometer in den Fels gehauene Géange -
das ist die Kellerei von Milestii Mici. Die grof3en
Fasser allerdings sind leer ... reine Staffage.
Daflir rihmt sich die Kellerei, mit 1,7 Millio-
nen Flaschen die groRte Weinsammlung der
Welt - die besten Weine anderer moldawischer
Erzeugerbetriebe - zu besitzen.



Spannende Weine aus Moldawien

Gitana Winery (Chisinau) - Moldova Saperavi 2017

Fautor Winery (Chisindu) - Moldova Feteasca neagra-Rara neagra 2017, Moldova Tempranillo 2017,
Moldova Feteasca neagra-Tempranillo Aurore 2017, Moldova Cabernet Sauvignon Altitudine 310 2017
Chateau Vartely (Orhei) - Moldova Chardonnay Dulce Alba 2013, Moldova Feteasca neagra IndVido
2017, Moldova Saperavi IndVido Editie limitata 2017

Tartcomvin-Novak (Comrat) - Moldova Red Blend #2 Limited Edition 2017

Cristi (Chisinau) - Moldova Pinot noir 2017

Milestii Mici (Milestii Mici) - Moldova Negre Vin de colectie 1986

Carlevana Winery (Merenii-Noi) - Codru Rara neagra 2016
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Die Top Ten des Jahrgangs 2018

Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Flomborner Feuerberg Spétlese tr.

Trockene Schmitts (Randersacker) - Randersackerer Sonnenstuhl Alte Reben Spatlese tr.
Dr. Heyden (Oppenheim) - Oppenheimer *** Alte Reben QbA tr.

Otmar & Johannes Zang (Sommerach) - Sommeracher Katzenkopf QbA tr.

Fiirstlich Castell‘sches Domanenamt (Castell) - Schloss Castell QbA tr.

Am Olspiel (Sommerhausen) - Sommerhauser Olspiel Spatlese tr.

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndorfer Am Lumpen GG

Roth (Wiesenbronn) - Wiesenbronner GeilRberg QbA tr.

Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Flomborner Feuerberg Alte Reben Sel. Rheinhessen QbA tr.
Roth (Wiesenbronn) - Wiesenbronner Heller Berg G QbA tr.

Foto: Eckhard Supp
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Flussige Traume

Mut zum
Silvaner

s ist ein Phdnomen, das uns bei den alljdhrli-
chen Silvaner-Challenges seit Jahren begleitet
und verbliifft: Obwohl mit schéner Regelma-
Rigkeit auch Weine von Erzeugern aufierhalb
Frankens in den Siegerlisten auftauchen, ist die Betei-
ligung der Nicht-Franken insgesamt mehr als beschei-
den - auch beiden diesjdhrigen Verkostungen stamm-
te wieder nur jeder sechste der eingereichten Weine
aus Rheinhessen, aus Baden oder von der Hessischen
Bergstrafle.

Natiirlich ist uns klar, dass Franken in der Geschich-
te diejenige deutsche Region war, in der Silvaner aus
Osterreich kommend zuerst eingefiihrt wurde, Tatsa-
che ist aber auch, dass allein die Silvanerfliche Rhein-
hessens gut 50 Prozent grofler ist als die zwischen
frankischem Main und Steigerwald. Ob sich sich das
geschilderte Phanomen dadurch erkldren lisst, dass
in Franken die mit Silvaner bestockte rund ein Viertel
der Gesamtrebfliache ausmacht, wiahrend es in Rhein-
hessen nur knapp zehn Prozent sind?

Eher ist die Erkldrung dann doch vielleicht in der Tat-
sache zu suchen, dass unter den librigen Weiflwein-
sorten der beiden Regionen in Franken der nicht eben
mit Prestige gesegnete Miiller-Thurgau dominiert,
wiahrend es in Rheinhessen die deutsche Paradereb-
sorte, der Riesling ist, mit dem auf den Markten der
Welt zweifelsohne mehr Staat zu machen ist.
Besonders erfreulich war bei der diesjdahrigen Silva-
nerverkostung die Tatsache, dass neben den Serien-
siegern der vergangenen Jahre auch weniger bekann-
te Weingtiter mit ihren Weinen glanzten. Hillabrand
aus Huttenheim bei Marktbreit etwa, das Sommer-
hiauser Weingut am Olspiel oder auch Werther Win-
disch aus dem rheinhessischen Harxheim. Mehr Mut
wiinscht man den vielen anderen Silvanererzeugern,
mehr Mut und mehr Selbstbewusstsein. Dann schaf-
fen sie es vielleicht auch iiber unsere Challenges hin-
aus, die Markte mit ihrer tollen Rebsorte zu erobern.

Die Sieger-Silvaner 2017

Hillabrand (Hittenheim) - Hiittenheimer Tannenberg Stollenwein QbA tr.
Schmitt‘s Kinder (Randersacker) - Randersackerer Marsberg Alte Reben QbA tr.
Fiirstlich Castell‘'sches Domanenamt (Castell) - Casteller Schlossberg GG

und ex aequo - Werther Windisch (Harxheim) - Harxheimer Lieth QbA tr.

SCHMITTS KINDER

MARSMAG

Der Ortskern der Gemeinde Castell.

enos | 63



Sauvignon blanc belegtin  Mode, die am besten rasch wieder
Deutschland inzwischen vergessen wird. Unsere diesjahri-

mehr Rebflache als die Tra-
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Flussige Traume

Die Top Five Sauvignon blancs 2018

Oesterlein (Dertingen) - Dertinger Mandelberg QbA tr. - und ex aequo
Trockene Schmitts (Randersacker) - Randersackerer Ewig Leben Kabinett tr.
Karlsmiihle (Mertesdorf) - Mosel QbA tr.

Schlossgut Ebringen (Ebringen) - Baden S QbA tr.

Hummel (Malsch) - Malscher Olbaum S QbA tr.

Nur eine
Mode?

ie Zeiten des grofden Hypes sind vielleicht

schon vorbei. Heftig war der - langlebig

aber nicht wirklich. Dass Deutschland das

Potenzial fiir die Weifdweinsorte Sauvig-

non blanc besitzt, steht dabei aufier Frage. Immerhin
sind ja inzwischen auch 1.000 Hektar Rebfldche - das
ist mehr, als die alte Traditionssorte Elbling, und fast
so viel, wie Gutedel oder Traminer belegen - mit der
franzosischen Weifsweinsorte bestockt, aus der einst
der edle rote Cabernet Sauvignon hervorgegangen ist.
Und dennoch kann man, wie es der eine oder andere
Chronist des deutschen Weinbaus in der Vergangen-
heit auch schon gemacht hat, dariiber diskutieren,
ob die Sorte eine sinnvolle Ergdnzung des deutschen
Rebenspektrums ist - oder nur eine

gen Verkostungen im Rahmen der

enos-Challenges lieferten auf die-

ditionssorte Elbling  se Frage keine schliissige Antwort.

Die Weine waren gut, teilweise sehr

gut, aber der Abstand zu dem, was man aus Frank-
reich oder auch der Steiermark kennt, ist immer noch
sehr grofd. Erfreulich ist immerhin die Tatsache, dass
gleich drei verschiedene Anbaugebiete - von den sie-
ben, aus denen wir Weine erhielten - unter den Ge-
winnern dieser Verkostung waren: Baden mit drei
Weinen, dazu noch Franken und die Mosel.
Ob es ein Phdnomen war, das den Jahrgang 2018
betrifft, oder eine generelle Problematik dieser Sor-
te in Deutschland: Ungeachtet feiner Aromen und
guter Harmonie am Gaumen, fehlten bei vielen der
angestellten Weine ein wenig Struktur und Biss am
Gaumen, wie man sie von anderen Weifdweinen hier-
zulande und auch von Sauvignons aus anderen Wein-
baugebieten der Welt gewohnt ist.
An unseren Verkostungen nahmen diesmal teil: Eli-
sabeth Fiingers (Restaurant Nil), Michael MK. Kutej
(Hanse Lounge), Lennart Wenk (Landhaus Flottbek)
und Eckhard Supp (enos).

1




Am Randersackerer Ewig Leben wachsen die Trauben fiir
einen der besten Sauvignons unserer Verkostungen.
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Unsere Siegerweine aus dem Jahrgang 2018

Bergdolt-Reif & Nett (Duttweiler) - Duttweiler Mandelberg Prestige QbA tr.

und ex aequo - Meintzinger (Frickenhausen) - Frickenhauser Kapellenberg Siid-Siid QbA tr.
Furstlich Castell‘sches Domanenamt (Castell) - Casteller Kirchberg QbA tr.

Meier (Weyher in der Pfalz) - Pfalz QbA tr.

Heger (lhringen) - Ihringer Vorderer Winklerberg QbA tr.

Michael Schroth (Asselheim) - Asselheimer St. Stephan QbA tr.
Schloss Schonberg (Bensheim) - Hessische BergstralRe QbA tr.
Felix Waldkirch (Rhodt) - Rhodter Rosengarten QbA tr.

Knab (Endingen) - Endinger Wihlbach *** QbA tr.

Muller-Catoir (Neustadt-Haardt) - Haardter Herrenletten QbA tr.

D . HEGER

=% VORDERER
WINKLERBERG

H1t WERSSER BURGUNTRE
WIHLBACH
aun

Foto: Eckhard Supp
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Flussige Traume
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ange Zeit wurde er mit Chardonnay verwech-
selt - erst seit dem Ende des 19. Jahrhundert
wird in seiner Heimat tiberhaupt offiziell zwi-
schen den beiden unterschieden -, und obwohl
der Weifde Burgunder alias Pinot blanc urspriinglich
aus Frankreich stammt, ist Italien das Land seiner
grofdten Verbreitung. Immerhin sind dort mehr als
5.000 Hektar mit der Sorte bepflanzt, und das ist
dreimal so viel wie in der urspriinglichen Heimat. In
Deutschland bringt Weifdburgunder in der Pfalz, in
Baden und in Franken die besten Resultate, und das
spiegeln auch unsere Challenges des vergangenen
und des aktuellen Jahres wider.
Entstanden ist Weiffburgunder vermutlich auf dem
Umweg iiber den Grauburgunder durch eine Mutation
des Pinot noir alias Spatburgunder. Warum wenig Auf-
hebens von der Sorte gemacht wird, obwohl Deutsch-
land der Welt zweitgrofite Rebflache mit ihm bestockt
hat, liegt wohl daran, dass er im Weinberg kapriziés
sein kann, obwohl das renommierte Sortenlexikon
von Robinson/Harding/Vouillamoz ihn als ,easy to ri-
pen® leicht zur Reife zu bringen, charakterisiert.
Die Sorte ist dennoch anspruchsvoll und braucht war-
me Lagen sowie tiefgriindige, ndhrstoffreiche Boden;
sie ist dabei anfillig fiir Spatfroste und verliert im
Fruhjahr leicht viele Bliiten bzw. Beeren.
Die Tatsache, dass sich bei unseren diesjdhrigen Chal-
lenges gleich eine ganze Reihe Weingiiter erstmals mit
Weifburgunder prasentiert und in die Siegerlisten
eingeschrieben haben, ldsst fiir die Zukunft hoffen.
Mehr Mut und mehr Selbstbewusstsein! Dann schaf-
fen sie es vielleicht auch tiber unsere Challenges hin-
aus, die Markte mit ihrer tollen Rebsorte zu erobern.

Nicht wenige der besten deutschen
WeilRburgunder kommen aus der Pfalz.
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GRENZEN IM KOPF
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Umka mpit; besetzt, zerrissen - Zyperns exponierte Lage zwischen
Europa und Asien hat der Insel viele Dramen beschert. Aber auch
eine ganz eigene Weinkultur. Das Land im Mittelmeer gilt als eines
der altesten Anbaugebiete der Welt, als das mit den urigsten Reb-
sorten. en s-Autorin Agnes Fazekas fuhr auf die Mittelmeerinsel, um
die Menschen, ihre Kultur und ihre Weine zu verstehen. fiw

von Agnes Fazekas
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Der Wirt der Dorftaverne tritt auf die Veranda,
nickt den alten Mannern zu, die vor der Moschee
gegeniiber an ihrer Shisha nuckeln. Eine junge
Frau kommt vorbei und erkundigt sich nach sei-
nem Auberginenrezept. Schliefflich prescht ein
Olivenbauer auf seinem Buggy heran, lasst sich
ein Bier ausschenken. Ein normaler Nachmittag im
stidzypriotischen Dorfchen Pyla - gelebte Utopie.

kis Georgiou, der Wirt, ist Zyperngrie-
che, stammt aber aus dem seit 1974 von
der Tirkei besetzten Norden der Insel.
Der Olivenbauer dagegen ist Zyperntiir-
ke mit Wurzeln im ,griechischen” Pyla. Er gehort
zu Georgious Stammkunden. Die junge Frau wiede-
rum ist Inderin, schiebt Schicht als UN-Soldatin in
der Pufferzone zwischen Nord und Sud.
Bei Georgiou sind alle willkommen. Aus seinem
Bierhahn sprudelt neben tiirkischem Efes auch
das Lager der siidzypriotischen Keo-Brauerei.
,Ein Unikat auf der Insel®, sagt der Wirt. In seinem
Weinschrank lagern neben den Weinen von Aes
Aembelis aus dem Bezirk Nikosia und von Tsiak-
kas aus Limmasol auch Flaschen von Villa Doulca
in Anatolien. Die verkauft er so giinstig, wie er
sie iiber die Grenze in Nordzypern bekommt. Die
Grenze verlauft gleich hinter dem Dorf.
Pyla liegt nicht in einem der klassischen Weinbau-
gebiete Zyperns, ist aber ein guter Ort, um sich ein
Bild davon zu machen, woriber man hier nicht
gerne spricht. Es ist das Leid auf beiden Seiten.
Massaker und Massenvertreibungen. 160.000 Zy-
perngriechen, die in den Stiden, 70.000 Zyperntiir-
ken, die in den Norden gezwungen wurden. Einge-
frorene Erinnerungen, wie das Geisterstrandbad
von Famagusta im Militdrsperrgebiet, nur 30 Ki-

In Pyla leben tiirkische und griechische Zyprioten noch lometer dstlich: Die schicken Hotelbauten dort ha-
konfliktlos zusammen - natirlich unter Kontrolle von ben seit 40 Jahren keinen Gast mehr gesehen.

UNO-Blauhelmen. Gleich gegenliber der Taverne des Die Geschichte Zyperns schnurrt am Dorfplatz
,,Gl’iechen“ und Weltenbummlers Akis Georgiou wird im von Pyla zusammen: Da ist der mittelalterliche
tirkischen Café Backgammon gespielt. Wachturm, der einst den Venezianern diente, um

die Bucht zu Giberwachen. Daneben steht das alte
Minarett, und gegeniiber die noch altere Kirche:
Als der osmanische Sultan Selim II. in seinen letz-
ten Lebensjahren die Insel eroberte, war Zypern
wohl nicht nur seine Lage, sondern vor allem der
Ruf seines siifden Weins zum Verhidngnis geworden.
Immerhin trug der Sultan den Beinamen ,Trun-
kenbold“ Ironie des Schicksals, dass unter seinen
Nachfolgern die Weinproduktion versandete: Die
Osmanen erhoben heftige Steuern und siedelten
die Bauern auf weniger fruchtbare Boden um.
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Eingestreut in die schroffe
Berglandschaft finden sich
immer wieder malerische
Dorfer und Stadtchen, wie
Kato Drys, die Gemeinde, zu
der auch die Christoudia
Winery gehort.

Auch in Pyla lief8en sich die Ttrken nieder, jedoch
ohne die Bewohner zu vertreiben. Als sich die bri-
tischen Kolonialherren 1960 zuriickzogen, und
der Zwist zwischen griechisch sprechender Be-
volkerungsmehrheit im Stiden und der tiirkisch
sprechenden Minderheit im Norden in Hass um-
schlug, blieb Pyla eine Insel auf der Insel. Selbst die
UN-Beamten, die in der Wache neben der Taverne
sitzen, wirken, als machten sie hier nur Urlaub.

yla ist eines von vier Dorfern in der Puf-
ferzone, die sich seit dem Waffenstillstand
von 1974 tiber 180 Kilometer von Ost nach
West erstreckt und mitten durch die Alt-
stadt von Nikosia verlauft. Es ist der einzige Ort, an
dem es ein tiirkisches und ein griechisches Rathaus
gibt, einen griechischen und einen tirkischen Fri-
sor. ,,In Pyla beweisen wir, dass wir gute Nachbarn
sein konnen", sagt Georgiou.
Ganz so einfach ist es natiirlich nicht. Der griechi-
sche Zypriote drgert sich, dass die tiirkischen Zy-
prioten weder Strom, noch Wasser oder Miillab-
fuhr zahlen miissen. Dabei besuchen seine Taverne
hauptsachlich Tirken, weil die Griechen ihn als
Nordzyprer - der lange um die Welt gondelte - nun
doch nicht ganz als einen der ihren ansehen. Und
der tiirkische Mufta mache jedes Mal Arger, wenn
er ihn um die Genehmigung ansucht, Efes-Bier ein-
zufithren. Zu den acht Casinos, welche die Dorfstra-
e flankieren, sei der Mufta dagegen grof3ziigig.
Glicksspiel istillegal auf Zypern, aber ein eintragli-
ches Geschaft im Niemandsland. Die UN-Polizei ist
nur fiir den politischen Frieden zustandig.
Bis 2003 die Grenziiberginge erstmals fiir alle ge-
offnet wurden, lockte Pyla nicht nur die Zocker.
,Damals konnte man hier kaum parken®, sagt Ge-
orgiou und zeigt auf den désenden Dorfplatz. Die
tirkischen Handler brachten Fisch und Zigaretten
zum Spottpreis iiber die Grenze. Immerhin, seine
Rotbarben bekommt der Wirt im tiirkischen Laden
immer noch zur Halfte des Preises, den er unten in
Larnaka zahlen misste.
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Flinfzig Kilometer westlich von Pyla, in den be-
waldeten Auslaufern des Troodosgebirges, scheint
nicht nur die Natur plétzlich urtiimlich, auch die
Dorfer wirken wie Freilichtmuseen. Steinhduser
mit lichtblauen Fensterladen, die sich wie Schaf-
herden in die Hiigelsenken dringen. Schwarzge-
wandete Frauen beim Kirchgang. Handgekléppelte
Spitze in den Auslagen. Und dann hinter einer stei-
len Kurve: das erste Weingut.

Die urige Rebsorte Maratheftiko
steht auch im Weingut von Alexia
Christoudia in erster Reihe

Die Offnung des Grenziibergangs vor elf Jahren, der
Mauerfall von Nikosia - fiir Alexia Christoudia hat
sich damit nicht viel gedndert. ,Ich war seitdem
noch nie driiben. Ich bin noch nicht bereit, sagt
die Chefin von Ktima Christoudia und legt sich die
Hand aufs Herz: ,Da brennt immer noch ein Feuer.”
Vor der Tir briillt das Maskottchen der Christou-
dias, ein Esel. ,Er ist aufgeregt, wie immer, wenn
Besuch da ist", sagt Tochter Elena, die am Morgen
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schon durch die Berge gejoggt ist. Sie ist flirs Mar-
keting zustdndig. Thre Mutter hofft, dass eines der
Kinder den Betrieb mal iibernimmt. Etwas aufbau-
en, das bleibt. Das ist den Christoudias wichtig.
Alexia ist in Nikosia aufgewachsen. Thr Mann war
acht Jahre alt, als er mit neun Geschwistern aus
einem Dorf nordlich der Stadt vertrieben wurde.
,Wir haben so viele Freunde und Verwandte verlo-
ren’, sagt sie, und verschwindet kurz in der Kiiche.
Kommt wieder mit gefasstem Gesicht und einer
traditionellen Siiffigkeit, die sie im Keller neben
den Gartanks herstellt: Soutzoukos. Mandelschnii-
re, die sie sechs, sieben Mal in eine Mischung aus
kochendem Traubensaft, Mehl und Rosenwasser
tunkt. Tagelang trocken lasst, bis sie aussehen wie
Wiirste aus Bienenwachs.

Waéhrend sie das Konfekt aufschneidet, sagt sie:
,Nattirlich haben wir kein Problem mit den Turken,
und sie vermutlich nicht mit uns. Aber die Insel ist
sowieso schon so klein.“ Nach den ersten Erfolgen
ihres kleinen Kellers im Industriegebiet von Ni-
kosia, war es gar nicht so leicht, ein Stiick Land zu
finden, auf dem sie in der Nahe Reben kultivieren
konnte. Christoudia zeigt liber das Tal hinter dem
Panoramafenster:



Mit 150 Hektar liegt dort nun das grofite Wein-
baugebiet der Provinz Larnaka. Es wird vom Tou-
rismusamt als Station auf der o6stlichsten und
neuesten von sieben Weinrouten der Insel be-
worben. ,Die Weintradition ist hier so alt wie im
Westen®, erklart Alexia Christoudia. ,Aber die
Regierung hat die Bauern in den Achtzigern so-
gar dafiir bezahlt, ihre Reben rauszurupfen.”

ine radikale Mafinahme nach dem Kollaps,

der auf den grofien Reibach folgte. Dabei

hatte Zyperns zweite Weinbliite so gut an-

gefangen: Nach 300 Jahren osmanischer
Besatzung spielte die Isolation den Insulanern
endlich mal in die Hinde. Wahrend sich der Rest
Europas die Reblaus einfing, wuchsen Zyperns in-
digene Sorten unbekiimmert vor sich hin. Schon
bevor die Briten die Insel annektierten, wurden die
ersten modernen Weingiiter aufgebaut. Bald ex-
portierte Zypern bis in den Sudan und nach Syrien.
Selbstnochim Zweiten Weltkrieg florierte die Wein-
industrie, genauer gesagt vier grofle Wein- und
Spirituosenfabriken. Eine davon ist KEO. Die Firma
gehort zu einem Finftel der Orthodoxen Kirche,

Stidzyperns wichtigstem Arbeitgeber - sie stellt
auch das gleichnamige Bier her.

Vor allem Briten und Sowjetbiirger siiffelten Zy-
perns unheimlich gilinstig verduferten Sherry und
Tafelwein. Die ,Times“ schrieb 1968: ,Die Frachter
vor Zyperns Kiiste tanken aus den Rohren unter
dem Meer kein Gas oder Ol, sondern Wein - und
zwar 100 Tonnen die Stunde - bestimmt fiir iber
vierzig Lander.

Der Absturz begann mit einer neuen britischen
Alkoholsteuer und endete mit dem Zerfall der So-
wjetunion. Ktima Christoudia gehért zur neuen
Generation Kkleiner Qualititsbetriebe, die seit den
Achtzigern vom Staat geférdert werden, um Touris-
ten ins Hinterland zu locken - und um endlich das
Image vom lieblos gekelterten Fusel loszuwerden.
Der urige Maratheftiko steht deswegen auch bei
Christoudias in erster Reihe. Es ist eine Herausfor-
derung, die sensiblen Trauben in Wein zu verwan-
deln. Weil die Sorte nach der Bliite viele Triebe ver-
liert, reifen die Beeren unterschiedlich, und missen
handverlesen werden. Alexia Christoudia zeigt auf
die hellen Stellen, die die Rebzeilen tupfen: Spour-
tiko, eine weitere indigene Sorte. Sie ist fiir die

Weinguter und Kloster - hier das Kloster Agios Minas und die

Christoudia Winery von Alexia und Elena Christoudia - bewirt-
schaften die Taler in den Bergen des Landesinneren gemeinsam.
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Das orthodoxe Kloster Machairas ist ein religioses wie
wirtschaftliches Zentrum in den Bergen siidwestlich von
Nikosia. Noch extremer als die Klosteranlage liegen einige der
Weinberge Zyperns, die Hohen bis zu 1.500 Metern erreichen.

i

Befruchtung zustindig; der schwierige Rote tragt
selbst namlich nur weibliche Bliiten, keine Herma-
phroditen wie die europiischen Qualitdtssorten.

en legendiaren Zypernwein, der bei
Richard Loéwenherz’ Hochzeit ausge-
schenkt worden sein soll - und unter
dem Namen ,Commandaria“ als altester
eingetragener Markenwein der Welt gilt -, diirfen
die Christoudias allerdings nicht verkaufen. Seit
1990 wird die Herstellung des Sifweins streng
kontrolliert. Die in der Sonne verschrumpelten
Trauben miissen aus einem von 14 zertifizierten
Dorfern hoch iiber Limmasol stammen. Die Chris-
toudias haben trotzdem einen Dessertwein im Pro-
gramm. Das Label ziert ein Esel. ,Der steht fiir Tra-
dition®, sagt Alexia, ,und fiir Geduld.”
Nach den Kloppeldorfern schraubt sich die Strafde
in immer steileren Serpentinen den Berg hinauf,
darunter liegt ein Urwald auf Vulkankegeln: Eichen,
Aleppo-Kiefern, Platanen und Zedern hiigeln sich
bis zum Horizont. Erst die Jager am Straflenrand &
erinnern wieder daran, dass auf Zypern Linksver-

Auf 900 Metern Hohe liegt das ortho-
doxe Kloster Machairas mit seinen
rotbeziegelten Kuppelddchern

kehr herrscht. Und dass hier auf 900 Metern neben
zwei Dutzend Monchen noch ein paar andere Men-
schen leben. Hinter dem steil in den Hang gebauten
Kloster Machairas, das eine rotbeziegelte byzanti-
nische Kirche umschliefdt, liegt das Dorf Lazanias.
Benannt nach dem franzdsischen Adelsgeschlecht
der Lusignans, die einst Richard Lowenherz die In-
sel abgekauft hatten, dem Kloster seine Privilegien
nahmen und das Dorf als Lehen.

,Auf einem Berg hier ganz in der Nahe wurden Kno-
chen gefunden, die untypisch grofd und kraftig wa-
ren fiir die Region®, sagt Costas Kouloumis. Er sitzt
auf der Veranda eines der kleinen Hauschen, die so
verschachtelt und schief am Hang kleben, wie das
Durcheinander aus Steinen in ihren Mauern.

Der zierliche Mann mit dem grauen Schnauzer lebt
selbst nicht in Lazanias, fuhr aber 15 Jahre lang je-
des Wochenende auf den Berg, um den 300 Jahre
alten Bergbauernhof seiner Schwiegergrofieltern
zu restaurieren. Mit der akribischen Detailverses-
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senheit des Maschinenbauingenieurs: ,Auseinan-
dergenommen, verstanden, nachgebaut.”

Heute vermietet Kouloumis ein Zimmer an Rei-
sende, die sich fiir die Vergangenheit der Berg-
bauern interessieren. Und die ist so eng mit dem
Wein verbandelt wie die Mandeln an den Soutzou-
kos-Schniiren. Wie bernsteinfarbene Stalaktiten
hidngen sie im ehema-

ligen Viehstall iber
bauchigen Ton-Ampho-
ren.

Es ist der einzige Raum,
den Kouloumis zweck-
entfremdet hat. Mit der niedrigen Decke wirkt
er wie eine Hobbithohle. Gerade belegt eine Jah-
resproduktion Zivania den Esstisch - Kouloumis
brennt den zypriotischen Grappa selbst. Hier sitzt
er gern mit Gasten, spielt auf der Hirtenflote seines
Vaters oder zeichnet filigrane Bildchen fiir die Eti-
ketten seines Hausweins.

Der verdient den Namen: Zu den winzigen Wirt-
schaftsriumen unter der Wohnstube gehort eine
eigene Kelter. ,Fast jedes Haus hatte hier mal eine
eigene Presse”, sagt Kouloumis. Er zeigt auf die

ALLES WIRKT, ALS MUSSTEN DIE
VORFAHREN GLEICH ZU TUR
HEREINKOMMEN

Landschaftlich gehéren die Weinbaugebiete Zyperns zu den
faszinierendsten, aber auch archaichsten Europas.

Luke an der Decke. ,Dort warfen sie die Trauben
direkt vom Eselsriicken hinein.“ Ein grob behaue-
ner Baumstamm ist in die Grundmauern eingelas-
sen und &dchzt, wenn Kouloumis, den gewaltigen
Schraubstock durch die geschnitzte Windung dreht.
Im Steinboden ist ein Becken eingelassen. Die ein-
zige Modernisierung, die er sich auf den knapp vier
Quadratmetern geleis-
tet hat, ist ein kleines
Edelstahlfass. Darauf
liegt eine Schopfkelle
aus Flaschenkiirbis.

In der Werkstatt da-
hinter hat er den Webstuhl aufgestellt und die
Wollspindel, daneben steht der Holzkeil, mit dem
die Bauern noch vor nicht allzu langer Zeit Locher
fiir die Rebstdcke in den steinigen Boden bohrten.
An der Wand hangt ein Foto von den Ahnen seiner
Frau, wie diese mit ihrem Esel durch den Schnee
stapfen. Alles wirkt, als miissten sie gleich zur Tiir
hereinkommen, die eisenbeschlagenen Stiefel am
Stiefelzieher abziehen und zu dem anderen Paar in
die Ecke stellen. Selbst das morsche Tiirschloss zur
Vorratskammer hat Kouloumis nachgebaut - eine
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Holzkassette mit tiifteligem Innenleben. Das Einzi-
ge, was ihm bisher misslungen ist: die teerschwar-
ze Marmelade aus Trester so einzukochen wie sei-
ne Schwiegergrofdmutter.

Seine Frau beschwere sich manchmal, dass er soviel
Zeit hier oben verbringt, sagt Kouloumis. Vielleicht
hédlt er sich an ihren Wurzeln fest, weil seine eige-
nen brutal gekappt wurden. Kouloumis wuchs bei
Famagusta auf, war ein junger Mann, als die Tir-
ken auf Zypern landeten, sich mit griechisch-zyp-
riotischen Freischarlern und Nationalgarde blutige
Straflenkdampfe lieferten. Was ihm von seiner Hei-
mat blieb, ist ein Foto seiner Grof3eltern. Die Tante,
eine Nonne, konnte es ins Kloster retten.

Er stellt noch ein Flaschchen Zivania und etwas
Traubenkonfekt auf den Verandatisch. Dann zieht
er sich zuriick, um das Stiick fiir seinen Kirchenchor
unten im Tal zu iiben. Als der feine Bariton verklingt,
erlischt auch im Kloster auf der anderen Seite des
Hangs das Licht. Alte Mauern im Riicken, eine selbst-
gewebte Wolldecke liber den Knien, die Essenz des
Bergbauernlebens auf der Zunge - Kouloumis ist es
gelungen, ein Stiickchen Zypern zu konservieren,
in dem Nord und Siid nur Himmelsrichtungen sind.

wischen Einsiedelei und Globalisierung
liegen nur zwanzig Minuten. Safien die
Katzen und Hunde in den Dorfstrafien
nicht gar so gelassen mitten auf der Stra-
e, ginge es am ndchsten Morgen noch schneller
hinunter. Die Zeitschleuse zwischen den zwei Wel-
ten scheint die venezianische Steinbriicke iiber den
Maroullenafluss zu sein, der sich seit Jahrmillionen
durch das Vulkangestein frast. Dahinter 6ffnet sich
das Tal und der roséfarbene Zylinderbau von Aes
Ambelis wirkt, als ob ein Raumschiff auf einem
Golfrasen gelandet sei. Es ist das letzte Weingut vor
der geteilten Hauptstadt Nikosia; gegriindet vor 25
Jahren von einem Banker, der den Biiromief satt-
hatte - und es in den vergangenen Jahren vor allem
mit seinem Commandaria zu Ruhm brachte.
L,Wir Frauen lieben sufen Wein", zwitschert eine
Kundin aus China, die sich kaum noch auf dem Bar-
hocker vor dem Kosttresen halten kann. Der Win-
zer, muskelbepackt und glatzkopfig wie ein Tiirste-
her, wirkt etwas Uiberfordert. Seine anderen Weine
will die Chinesin gar nicht erst kosten. Schlief3lich
sei sie extra wegen des Commandaria nach Zypern
gereist, den ihr Weinhdndler zu Hause seit ein paar
Jahren im Programm hat. Drei Decanter-Medaillen
hat er eingeheimst. Das Etikett sieht aus wie ein
Spitzendeckchen. Als die Chinesin mit dem Plan
herausriuckt, auch noch einen Rebstock fur den
Garten daheim zu kaufen, ist Winzer lon endgiiltig
sprachlos.
Wegen des Zertifikats kauften sie die Trauben na-
turlich in den traditionellen Dorfern bei Limmasol,
erklart er. Der Grofdteil der eigenen Rebstdcke von
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Chef und Weinmacher der Aes Ambelis Winery, George H.
Tripatsas (li) verkostet seine Weine gerne mit Kollegen. Auf
den Weinbergen rund um das Weingut wachst die einheimi-
sche Rebsorte Maratheftiko.
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Aes Ambelis stehe dagegen bei Paphos. Hier, vor
dem Dorf Kato Chorio wachst derzeit nur der Ma-
ratheftiko und bald wolle sich sein Chef an der ge-
rade erst wiederentdeckten Rebsorte Morokanella
versuchen.

Die Riickbesinnung auf alte Sorten sei nicht nur
Marketingstrategie, sagt der Winzer, der seiner-
seits 2002 aus der Republik Moldau auf die Insel
gezogen ist: ,Die Zyprer sind Lokalpatrioten. Sie
wollen indigenen Wein
aus ihrer Region trin-
ken und traditionelle
Gerichte essen.”
Eigentlich sei die Lage
des Weinguts nicht
sehr praktisch, gibt er zu, nachdem die Chinesin
und ihr Fahrer losgezogen sind, um die Jagd nach
dem ominésen Setzling fortzusetzen. Aber sein
Chef habe eben moglichst nahe bei seiner Heimat-
stadt Nikosia bleiben wollen.

Die Nahe zu ihrem Haus in Nikosia, das war auch
das Argument der Christoudias, des Winzerpaa-
res von der anderen Seite des Bergs. Im Strom der
Bummler in der Fufigdngerzone der Altstadt fallt
es schwer, sich vorzustellen, dass sich Alexia Chris-
toudia beim Einkaufen nicht mal mitschwemmen
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DER KEBAB-IMBISS NENNT SICH :
BERLIN WALL NO. 2, ALS OB AUCH  [iiincer jedoch st die
DIESE TEILUNG GESCHICHTE SEI

lasst, vorbei an Cafés und Boutiquen, an Starbucks
und H&M, hintiber in den Norden. Denn dort am
Ende der Ledra-Strafle befindet sich der Grenz-
ibergang.

Fir Touristen ist der Checkpoint im Zentrum der
sternformig ummauerten Altstadt nicht mehr als
eine kuriose Attraktion. Arger bekommt nur, wer
fotografieren will. Immerhin nennt sich der Ke-
bab-Imbiss in der Gasse nebenan Berlin Wall No.2,
als ob auch diese Tei-
lung schon Geschichte

Strafle barrikadiert,
wie auch die Nebengas-
sen. Zwar ist die Sperrzone hier nur ein paar Meter
breit, doch UN-Wachtposten, Stacheldraht und auf-
gestapelte Blechtonnen erlauben kaum einen Blick.
Auf vor langer Zeit verbrannte Erde; auf Hauser,
durch die der Wind pfeift - und auf das, was drii-
ben ist.

Und doch sind da erste Zeichen, dass im Schat-
ten der Mauer das Leben erwacht. Ein Street-Art-
Kiinstler hat eine der Fassaden in ein Wimmelbild
mit lebensgrofien Flaneuren verwandelt. Hier ver-
steckt sich eine junge Galerie, dort ein alternatives



Hier prallen die Widerspriiche Zyperns ungeschént aufeinander. Mit groRen Betonmauern an der innerzyp-
rischen Grenze soll verhindert werden, dass diese gewaltsam tiberwunden werden kann. Nur eine Strallen-
ecke weiter wartet ein lauschiges Restaurant auf die Mittagsgaste.

Kulturzentrum. Und fast hatte man das schlichte
Schild Gibersehen: eine Weinbar. Fast noch zu schick
fir das Viertel. Auf der Karte stehen ausschlief3lich
zypriotische Weine.

Rechts in die Schlange. Der UN-Beamte guckt kaum
auf. Ausweis zlicken, ein paar Meter gehen, links in
die Schlange. Der tiirkische Grenzer winkt - und
man steht in einem Basar. Die Souvenirhandler pa-
cken gerade ihre Ware fiir die Nacht in die Buden.
Durch diistere Marktstrafden weht der Klang ei-
nes Streichorchesters. Es kommt aus dem einzigen
Gebdude, das man noch von driiben gut sieht: Der
Selimiye-Moschee - ein wunderschoner Verhau
des Inselschicksals: Als Kirche geweiht unter den
Kreuzrittern, von den Osmanen zwangskonvertiert.

uf dem Platz dahinter reiht sich ein Res-

taurant ans nachste. Ein Projektor malt

das Logo von Nordnikosia auf den As-

phalt. Es scheint, als ob der Kampf hier
nun um die Touristen ausgetragen wird. Nur mit
eigenem Wein kann Nordzypern noch nicht dienen.
Man habe nur Franzosen, sagt der Kellner.

Electro-DJ spielt schon mal die Tanzflache warm,
daneben werden Burger verzehrt. Einer schiebt
sein Rennrad zum Checkpoint. Feiern kann man
schliefilich auf beiden Seiten der Mauer. Vielleicht
muss der Zapfhahn von Akis Georgiou in Pyla ja
doch kein Unikat bleiben.

Agnes Fazekas hat fiir enos zahlreiche
y | Reportagen aus israel und anderen Lén-
i dern des Nahen Ostens geschrieben. Bei

Die jungen Einheimischen sitzen bei Backgam-
mon und Bier hinter der alten Grofdmarkthalle.
Rockklassiker drohnen aus dem Red Zeppelin, ein

ihrer letzten Reportage im Libanon hatte
N i sie auf Zypern Zwischenstation gemacht.
N | Flir diese Ausgabe fuhr sie direkt dorthin.
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Kurzkrimi

aus D€E€M

Durch die angelehnte Tur hore ich ihn
reden und bleibe stehen. Seine Stimme
bebt vor Begeisterung.

»Vergesst Berlin, Miinchen, Hamburg -
und Frankfurt erst recht. Das neue
Epizentrum flr Innovationen entsteht
genau hier!“

»In Offenbach?“

Ebenso unglaubig wie der Fragesteller
lausche ich weiter.

»Exakt. Noch mag Offenbach das hass-
liche Entlein an Frankfurts Seite sein,
der dreckige Bastard, aber das ist bald
vorbei. Wer klug ist, sichert sich jetzt
seinen Platz, bevor die Preise durch die
Decke gehen.“ Er lacht verlegen. ,,Sorry,
Florian. Eigentlich ist das ja dein Text -
ich bin nur der erste Mieter auf dem
Gelande.”
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ein Ding, mach nur weiter Jay-
Jay.“ Florian wiehert beim Lachen.
,Bessere Werbung konnte ich
nicht machen.”

Flaschen und Weingldser werden
auf den Tisch gestellt. Ein ver-
trautes und eindeutiges Gerdusch,
dieses sanfte, satte Gluckern beim Einschenken,
das mich stutzen lasst. Von mir haben sie den Wein
nicht. Fir Florians Veranstaltung im Nebenraum
meines Lokals war ausdriicklich nur Wasser ge-
wiinscht. Zieht der mich etwa iiber den Tisch?

Ich kann Florian nicht besonders leiden. Aber da
er der beste Freund meines
Sohnes ist, ertrage ich ihn.
Genau wie die Abkiirzung
Jay-Jay, die mein Junge seit
Kurzem benutzt. Wobei ich
das sogar verstehe: Jan-Jas-
per ist einfach zu sperrig
fir ihn. Er ist cool, manche
sagen, er ist ein Hipster. Andere, die ihn ndher ken-
nen, nennen ihn schon mal eine Blendgranate. Da

DER SACHE MIT DEM WEIN

MUSS ICH AUF DEN GRUND

GEHEN. MEINE GASTE SIND
DERZEIT ALLE VERSORGT

m von Brigitte Pons

ist was dran, das kann ich nicht leugnen. Aber Gra-
nate bleibt Granate. Und im Blenden ist er richtig
gut.

Der Sache mit dem Wein muss ich auf den Grund
gehen, also bleibe ich in der Nahe der Tiir. Meine
Gaste sind derzeit alle versorgt.

,Was ich meine, ist, dass ich an Florians Konzept
und die Synergien von unterschiedlichen Start-ups
unter einem Dach glaube. Ihr habt das Fabrikgelan-
de gesehen, allein die Grof3e der Rdume ..“

,Wir haben nur Fotos gesehen", wirft der Skeptiker
dazwischen. ,Und aufder Platz hat die Halle nicht
viel zu bieten. Beton, rostige Rohre, Leere.”

,Leere und Licht!“ Jay-Jay
lasst sich nicht beirren.
,Perfekt, um der Kreativi-
tat freien Lauf zu lassen -
total inspirierend. Gott hat
die Welt doch auch aus
dem Nichts erschaffen!”
Ich spiire einen Luftzug,
hinter mir werden Stiihle geriickt und ich greife
nach den Speisekarten. Nur einen Moment noch.
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,Okay, Leute - Klartext ..., aber das muss echt un-
ter uns bleiben: Was ich euch eingeschenkt habe,
ist mein Projekt. Wein, werdet ihr sagen, wo ist
da der Clou? Nun, ich habe eine Nische entdeckt
und einen Megadeal am Laufen, direkt mit dem
Erzeuger in Griechenland. Wenn ihr gleich trinkt,
schliefst die Augen, und ihr erlebt pure Magie! Von
einem Augenblick zum andern®, er schnippt mit
den Fingern, ,steht ihr mitten zwischen den Re-
ben. Ihr riecht das Land, das Blau des Himmels und
ihr schmeckt ... Nein, mehr verrate ich euch nicht.
Diese Weine sind Geheimtipps, die in Deutschland
noch niemand kennt. Und ich iibernehme die allei-
nige Vermarktung. Florians Loft-Location wird der
Firmensitz und dieses kleine
feine Lokal hier meine Test-
basis und komplett neu auf-
gestellt.”

Mir klappt das Kinn runter.
Na, davon wisste ich aber!
Vor meinen Fiifden steht ein
Karton und ich ziehe zwei Flaschen heraus, un-
scheinbar und handbeschriftet. Drinnen wird an-
gestofien und ich muss mich nun doch wieder um
meine zahlenden Giste kiimmern. Die Flaschen
stelle ich auf die Anrichte. Mein Lokal und griechi-
scher Wein, wie das funktionieren soll, wird Jay-Jay
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In seinen Augen schimmert
Gier. Ein Verlangen, als hielte
ich einen Zaubertrank in Hdn-

den, die verbotene Frucht

mir erklaren mussen. Mehr Kundschaft konnte ich
durchaus vertragen.

[l

Der neue Gast ist ein alter Bekannter. Kein guter
allerdings, weder in der einen noch der anderen
Lesart.

Herr Moller bestellt nach reiflicher Uberlegung und
runzelt demonstrativ die Stirn, als es im Neben-
raum etwas lauter wird. Seine Beschwerde lasst
nicht lange auf sich warten, aber statt mich die Tiir
schliefien zu lassen, fragt er mich aus. Sein Recht
als Stammgast, findet er,
und bemerkt prompt die
beiden fremden Flaschen
auf dem Bifett.
»Weifwein muss gekiihlt
werden, werte Frau Jung.
Den sollten Sie nicht
warm werden lassen”, referiert er. ,Was sind das
iberhaupt fiir Tropfen? Das Etikett erscheint mir
etwas ... unorthodox. Lassen Sie mich das doch mal
aus der Nahe sehen!”

Ich druckse herum und ziere mich. Schon aus Prin-
zip. Moéller erinnert mich an meinen verstorbenen



Mann - Jay-Jays Vater -, Gott hab ihn selig, wobei er
das nicht verdient.

Moller nervt, bis ich nachgebe und eine Flasche
hole. Dabei schnappe ich weitere Satze auf, die mir
allerlei Bilder in den Kopf zaubern. Reden kann
mein Junge!

or Moller deklariere ich meine
sparlichen Informationen als top-
secret und gebe die Flasche nicht
aus der Hand. Beides macht Ein-
druck und mit gesenkter Stimme
bitte ich um strengste Diskretion.
,Selbstredend, Frau Jung. Wenn
ich nur vielleicht, einen winzi-
gen Schluck probieren diirfte?”
In seinen Augen schimmert Gier.
Ein Verlangen, als hielte ich einen
Zaubertrank in Hianden, die klassische verbotene
Frucht.
,Tut mir leid”, seufze ich. ,Da ist nichts zu machen.”
,Gar nichts?”“ Bedeutungsschwer betont Mdller je-
des einzelne Wort. ,Unter keinen Umstanden?“

[l o]
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,Lief doch gar nicht so schlecht.” Florian packt sei-
ne Unterlagen zusammen und kippt den letzten
Schluck Rosé. ,Die Plorre ist furchtbar, Alter.”

,Na, wenn schon, sie hat ihren Zweck erfuallt. Am
Ende waren alle tiefenentspannt und du hast fiinf
Leute am Haken, die ernsthaft driiber nachdenken,
sich bei dir einzumieten. Vergiss nicht, wem du es
zu verdanken hast, falls die unterschreiben.” Jay-
Jay tippt sich mit beiden Zeigefingern auf die Brust.
,Hatte nie gedacht, dass das funktioniert. Bei der
Ortsbesichtigung musst du unbedingt noch mehr
von dem Stoff ausschenken. Die miissen ordentlich
benebelt sein, damit sie nicht zu viele Fragen stel-
len.”

Du meinst dariiber, wie das Geldande frither genutzt
wurde?“ Jay-Jay lacht. ,Dein Onkel hatte mit Um-
weltschutz und dem Erfiillen irgendwelcher Aufla-
gen nicht viel am Hut, soweit ich mich erinnere.”
,Der Boden unter der Halle ist so sauber, wie dein
Wein edel ist. Das wissen wir beide.”

,Mach dir keinen Kopf. Wenn ich den Wein von mei-
nem griechischen Bio-Winzer ...

»Jetzt ist er auch noch Bio?“

,Wenn ich diesen exklusiven Tropfen bedenkenlos
auf deinem Grundstiick lagern kann - dann eriib-
rigt sich ja wohl ein Bodengutachten fir die, die
dort nur den eigenen Arsch im Schreibtischstuhl
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parken. Und nun lass uns mal was Anstindiges
trinken. Ich brauche ein Bier.“ Jay-Jay klopft seinem
Kumpel auf den Riicken und zerrt ihn mit sich in
die Gaststube, in der seine Mutter gerade die letz-
ten Teller von den Tischen rdumt.

,Hey, Mom. Schon Feierabend?“

enig los heute. Sie zuckt die
Schultern und driickt ihm im
Vorbeigehen einen Kuss auf die
Wange. ,Aber das wird sich ja
nun bald dndern.”

,Echt, wie das?“ Er bedient sich
am Kihlschrank und flazt sich zu
Florian an die Theke.

Sie lacht. ,Nun tu doch nicht so!
Umbau zum Weinlokal, Exklusiv-
partner und Geheimtipp. Ent-
schuldige, falls ich dir den Uber-
raschungseffekt verderbe, weil ich es schon weif3.
Aber je langer ich driiber nachgedacht habe, desto
besser gefallt es mir.”

Florian prustet. ,Haben Sie etwa gelauscht, Frau
Jung?“

Wieder zuckt sie die Schultern und schaut an ihm
vorbei auf ihren Sohn, dem sie zwinkernd einen



Zettel zuschiebt. ,Ein Start-up braucht Investoren
und ein Handel Abnehmer.”

Jay-Jay faltet den Zettel auseinander und wird et-
was blass. ,Mom, was soll das heifden: Weinprobe
am Samstag?“

,Dein erster Kunde, Ober-
studienrat Moller. Kommt
mit zehn Personen zur
Exklusiv-Verkostung, das
Wort hat es ihm angetan.”
,Wie bitte?“ Unter schal-
lendem Gelachter kippt
Florian vornuber auf die Theke. ,Krass, Alter! Ich
schitze, jetzt musst du deiner Mutter reinen Wein
einschenken. Wirklich reinen Wein - verstehst du?“
Jay-Jay kratzt sich den Nacken unter der Schieber-
miitze und ist ausnahmsweise sprachlos.

,Was will dein feiner Freund damit andeuten? Ich
habe doch gehort, was du diesen Jungunterneh-
mern vorgeschwiarmt hast.”

Florian feixt.

L,Er meint, die Geschichte war ein Marchen. Ein
Koder fiir seine Immobilienvermietung. Es gibt
keinen Weinhandel und keinen Bio-Winzer in Grie-
chenland - nur ein paar Liter umetikettierte Billig-
brithe.” Er schiebt den Zettel zuriick. ,Sorry, Mom.”
,Jan-Jasper Jung®, sagt sie leise und er duckt sich

Jetzt musst du deiner
Mutter reinen Wein ein-
schenken. Wirklich reinen
Wein - verstehst du?

instinktiv. ,Der Studienrat hat die Flaschen ge-
sehen und ich habe ihm nach hartem Kampf eine
Weinprobe versprochen. Wenn es Wein und Win-
zer heute gab, dann gibt es den auch am Wochen-
ende, wenn Moller ihn trinken will. Egal wo du den
herzauberst. Soweit klar?“
Sie malt eine Zahl auf den
Zettel, der abermals tber
die Theke wechselt. ,Das
zahlt er. Und wir machen
halbe-halbe.”

Jay-Jays Gesicht hellt sich
auf und Florian, der sich von der Seite heruber
beugt, stofit einen anerkennenden Pfiff aus. ,Frau
Jung, Sie sind ja eine ganz Ausgekochte!”

[ i raj

Unauffallig husche ich durch den Raum, verteile
Korbe mit Weifsbrot. Viel mehr als gelegentliches
Lauschen wird mir auch heute nicht bleiben. Aber
das macht nichts, Jay-Jay ist gut vorbereitet und
hat nach eigener Aussage das Internet auswendig
gelernt. Er hat keinen Schimmer von Wein, das
Einzige, was ihn normalerweise interessiert, sind
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Preis und Wirkung. Oder anders ausgedriickt: ein
schneller Rausch fiir wenig Geld.

Ganz geheuer ist mir daher nicht, was aus den
selbst gefillten Flaschen flief3t.

,Vergessen Sie alles, was Sie iiber griechischen
Wein zu wissen glauben! Machen Sie sich bereit
fir die Neuentdeckung einer Welt jenseits von
Retsina und Imiglykos.“ Jay-Jay hebt sein Glas ge-
gen das Licht und die Gaste folgen seinem Beispiel.
,Was sehen Sie in diesem schillernden Rosé - was
riechen Sie?“ Zehn Nasen,
mit seiner elf, tauchen
iber den Glasrand. Florian
trinkt nicht mit, steht nur
fur alle Falle als Souffleur
bereit. Es wird geatmet,
gemurmelt und geratselt.
Dann kommen sie der Aufforderung zum Schme-
cken nach, werfen Begriffe in den Raum, die Jay-Jay
lassig ignoriert. ,Sauerkirsche und wilde Himbee-
ren, seufzt er vertraumt. ,Umspielt von sanften
Tanninen, wunderbar ausgewogen in der Sdure
und dabei lang im Abgang. Spiiren Sie das? Dieser
lange Abgang auf der Zunge, das ist so, wie mit der
Tante, die bei der Familienfeier sitzen bleibt, bis
alle anderen weg sind. Nur ist der eine Umstand er-
wiinschter als der andere.”
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Keine Maschine kann hier zum
Einsatz kommen. Nur mensch-

liche Muskelkraft, Zdhigkeit,
Schweif und unbeugsamer Wille

L
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Jay-Jay hat die Lacher auf seiner Seite und die Gas-
te am Haken. ,Und der Geschmack von Sarah, so
heif3t die Sorte, lasst in meinem Kopf Erinnerungen
erwachen. Ich sehe Olivenhaine im Tal, dartuber
einen Weinberg am steilen Hang, trocken und fels-
durchzogen. Keine Maschine kann hier zum Einsatz
kommen. Nur menschliche Muskelkraft, Zahigkeit,
Schweif? und unbeugsamer Wille trotzen dem kar-
gen Boden Leben ab. Leben, das gepflegt und ge-
wassert werden muss, tagtaglich umsorgt. Ich sehe
gegerbte Gesichter und von
der Arbeit rissige Hande,
die zartlich tber griines
Laub streichen, hier und
dort ein Blatt abzupfen, um
die Trauben im Sonnen-
schein zu baden. Und ich
sehe zur Erntezeit unter schweren Kiepen gebeugte
Riicken, und Esel, die mit der kostbaren Fracht be-
laden werden. Was ich nicht sehe, sind Menschen,
die sich beklagen. Stattdessen hore ich Lachen und
frohliche Lieder. Denn die wichtigste Zutat, die aus
dem Rebensaft einen gottlichen Tropfen werden
lasst, ist die Liebe. Und die wird den Weinen, die
Sie heute verkosten diirfen, im Ubermaf zuteil.“

Wer vorher noch tberlegt hat, wo in diesem ver-
flixten Gesoff ein Himbeeraroma gewesen sein soll,
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hat den Gedanken nun vergessen. Typisch, dass Jay-
Jay Himbeeren mit Erdbeeren durcheinanderwirft
und die Rebsorte Syrah mit dem Namen seiner Ex,
die ihn verlassen hat. Florian schnauft unterdriickt,
aber Jay-Jay geht in die Vollen.

inomavro, Metochi, Tsantali, Lim-
nio, Pangeon.

Unaussprechliche Worter plat-
schern Jay-Jay locker tber die
Lippen, somit ist den meisten
Anwesenden egal, was sie bedeu-
ten. Die Bilder vom griechischen
Landbauernleben, malerisch und
urspriinglich, entbehrungsreich,
aber gliicklich, nehme ich mit in
die Kiiche.

Moller ist voll des Lobes, ange-
schickert und puterrot im Gesicht, als er mich am
Arm packt, wahrend ich Happchen serviere.

,Doll, ihr Junge® lallt er. ,Miissen wir bald wieder
machen!”

Und dabei bleibt er. Penetrant, aber grof3ziigig wie
beim ersten Mal.

Schon eine Woche spater wiederholt sich das Spek-
takel.

Und schnell werden die Geheimtipps zum Renner,
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auch jenseits der Weinproben und iiber Offenbach
hinaus. Durchaus ein Risiko, von dem nichts in der
Getrankekarte steht.

Einen einleuchtenden Grund fiir die Geheimniskra-
merei um Weingut und Region schiittelt mein Junge
aus dem Armel.

,Meine Weine sind in dieser Saison wie die Erlko-
nige der Automobilhersteller. Daher darf ich meine
Bezugsquelle noch nicht preisgeben.” Erstaunlich,
aber der Koder wird gern geschluckt. Jeder Gast
fihlt sich als Teil eines auserwahlten Kreises. Alles
lauft perfekt. Doch ich beginne mich zu sorgen -
und bereite mich vor.

(e

Jay-Jay wird immer sicherer, und bei seinem an-
rithrenden Marchen vom Burn-out, bleibt kaum ein
Auge trocken. Auf der anschlieflenden Pilgerreise
zu den Monchen am heiligen Berg Athos - wo sich
zwanzig Kloster drangen und einer der altesten
Weinberge Europas liegt - sei seine glithende Liebe
zum griechischen Wein entbrannt.

Seine Fantasie kennt keine Grenzen mehr.

,Ich bin ein echtes Gliickskind”, behauptet er einige

kurzkriM enos | 91

466’ dn g



92 | enos kurzkrIMI

Monate spater. ,Erst hab* ich mit meiner genialen
Idee Florians olle Lagerhalle mit Mietern gefillt
und dann die Kneipe zur Goldgrube gemacht. Wenn
jemand blode Fragen stellt, erledige ich ihn einfach
mit meinem Charme!”

abei nimmt er es mit ausgewiesenen
Weinexperten und Griechenlandken-
nern auf. Tatsdchlich kommt kein Kriti-
ker je wieder und keiner der angedroh-
ten Verrisse erscheint im Internet.
,Dionysos sei Dank!“

Florian und Frau Jung, die einander
langsam nahergeriickt sind, wechseln
verstohlene Blicke. Florian kiimmert
sich um bestdndigen Nachschub an Fla-
schen und Frau Jung um die gefdlschten
Biicher des Weinhandels. Grofiere Probleme 16sen
sie pragmatisch, am Gliickskind vorbei, das irgend-
wo auf seinem Hohenflug den Bezug zur Realitit
verloren hat.

,So ist das aber, bei meinen Freunden in Griechen-
land" ist zu seinem Lieblingsargument geworden
und er vergisst immer héufiger, dass er niemals
dort gewesen ist.

[l o]



,Nie im Leben, junger Mann!“ Der Herr an Tisch unscheinbare Zutat, die ich besonders vorsichtig

drei wird laut. ,,Griechische Weine sind etwas Wun- untermische. Langfristig brauchen wir wirklich
derbares, unbestritten. Aber der hier ist es nicht!“  eine neue Strategie, sonst fliegen wir eines Tages
Er schlagt die Karte auf, weist auf die fehlende Auf- auf.
listung hin, dréhnt und droht. ,Sie sind ein Betrii- Und im Boden unterm Keller wird es jetzt schon
ger. Ich werde Sie anzeigen!” eng.

Zum Gliick ist im Lokal gerade wenig los.

Jay-Jay wirft mir einen genervten Blick zu und ich
eile seufzend in die Kiiche. Eigentlich wollte ich
damit aufhoren. Doch mein Spezialnachtisch wird
auch diesen Norgler besdnftigen. Endgiiltig. Das
hat bisher immer funktioniert, schon seinerzeit bei
meinem Mann. Wieder einmal werde ich Florian
anrufen miissen. Auf ihn ist Verlass - wie auf die

i Brigitte Pons lebt und arbeitet in Hessen.
Sie schreibt Kriminalromane, Rétselkrimis
und Kurzgeschichten. in diesem Jahr fei-
ert sie doppelt Premiere: mit ihrem ersten
Liebesroman und einem Barcelonakrimi
unter dem Pseudonym Isabella Esteban.
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NEWS

STILWANDEL

Die deutschen und 0s-
terreichischen Parade-
rebsorten Riesling bzw.
Griiner Veltliner sollen
massiv vom Klimawan-
del bedroht sein. Das
jedenfalls suggerierten
verschiedene Online-Pu-
blikationen der letzten
Wochen wund Monate.
Dabei wird in der Regel
aus dem Ansteigen der
Jahrestemperaturen ein
Bedrohungsszenario
abgeleitet, das Wein-
bauparamter der gan-
zen Welt entscheidend
verandern kénnte. Ein
Artikel von euractiv.com
zitiert in der Angelegen-
heit Ernst Biischer vom
Deutschen = Weininsti-
tut, der den Anstieg der
Durchschnittstempera-
turen in der Vegetati-
onsperiode um etwa ein
Grad fiir Veranderungen
des Geschmacksprofils
deutscher Rieslinge -
Stichworte: kiirzere Rei-
fedauer, hoherer Zucker-
gehalt und niedrigere
Sdure - verantwortlich
macht. Der Geisenhei-
mer Professor Otmar
Loéhnerz wird mit der
Aussage zitiert, deut-
scher Riesling werde in
Zukunft ,komplett an-
ders“ schmecken. Aus
Osterreich stammende
Meldungen sind noch
alarmistischer: Hier ge-
hen nach einer Meldung
der Nachrichtenagentur
Reuters zahlreiche Pro-
tagonisten der Wein-
branche davon aus, dass
der Veltliner in seiner
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Qualitat und vielleicht in
seiner Existenz bedroht
sei. Der bekannte Lan-
genloiser Winzer Willi
Briindlmayer wird mit
der Warnung zitiert,
wenn die Entwicklung
so weitergehe, sei die
Katastrophe unvermeid-
lich und die kulturellen
Triimpfe des Landes,
vom Skifahren bis zum
Veltliner, in Gefahr.

Nun ist der allgemei-
ne Temperaturanstieg
kaum zu leugnen - es
sei denn, man gehore
zur Spezies der Ver-
schworungstheoretiker
-, aber ob daraus schon
jetzt prazise Aussagen
getroffen werden Kkon-
nen, was das fiir den
Weinbau im Allgemei-
nen und fiir bestimmte
Rebsorten im Einzelnen
bedeutet, ist weit we-
niger sicher. Betrachtet
man sich etwa die deut-
schen  Jahrestempera-
turen und die Qualitat
der Weinjahrgdnge in
den vergangenen 20 Jah-
ren, so ergibt sich, dass
die besseren Jahrgiange
auch in Riesling-Regio-
nen zum lberwiegenden
Teil aus den warmeren
Jahren (Durchschnitts-
temperatur >9,5 Grad),
die schlechten dagegen
iberwiegend aus den
kilteren (<9,0 Grad)
stammen. Selbst das
heif’e Rekordjahr 2018
(10,5 Grad) gilt nicht als
wirklich schlechtes Ries-
lingjahr. Schlésse man
aus einer Klimaerwar-
mung umstandslos auf

Qualitatsminderungen
beim Riesling, so diirften
in den heiflen Jahren aus
der Sorte eigentlich kei-
ne guten oder typischen
Weine gekeltert worden
sein. Wie so oft zeigt
sich, dass - nicht nur
beim Thema der Klima-
veranderung - zwischen
wissenschaftlichen Fest-
stellungen und alarmis-
tischen Prognosen noch
viele Unbekannte liegen.

PROWEIN
GOES BRAZIL

Nach Shanghai, Singa-
pur und Hongkong hat
die Diisseldorfer Wein-
messe ProWein jetzt
auch gemeinsam mit
zwei in Brasilien ansas-
sigen Partnern den siid-
amerikanischen Markt
ins Auge gefasst. In Sao
Paulos Transamerica
Expo Center wird vom
20. bis 22. Oktober die
erste ProWine Brasili-
ens stattfinden. Die Pro-
Wine wird die bis dato
von den ProWein-Part-
nern organisierte Pro-
Vino ersetzen. Mit der
neu aufgestellten Mes-
se soll dem steigenden
Weininteresse auf dem
siidamerikanischen
Kontinent Rechnung ge-
tragen werden - sie soll,
wie schon das seit 1984
veranstaltete Diisseldor-
fer Original, eine reine
Fachmesse ohne Privat-
publikum sein. Erwartet
werden 2.500 Besucher
und etwa 200 Aussteller.

RAUCH IM WEIN

Vor Jahrzehnten gab es
unter Kennern rhein-
hessischer Weine eini-
ge, die es bedauerten,
dass die Bahnstrecke
von Mainz nach Lud-
wigshafen elektrifiziert
worden war. Sie waren
davon tiberzeugt, dass
die Weine des Wormser
Liebfrauenstifts und von
Spitzenlagen zwischen
Nackenheim und Oppen-
heim durch das Ausblei-
ben des Dampfs aus den
Kohleloks ihren charak-
teristischen = Rauchton
verloren hatten. Mit um-
gekehrten  Vorzeichen
stellt sich das Problem
jetzt den von den austra-
lischen Buschfeuern be-
troffenen Winzern, die
im aktuellen Katastro-
phenjahr tausende Hek-
tar verloren haben. Fiir
sie hat das Australian
Wine Research Institute
damit begonnen, Trau-
ben der vom Feuer bzw.
den Rauchschwaden
betroffenen Weinberge
auf Rauchnoten im Aro-
ma hin zu untersuchen.
Auch wenn diese von
manchem  Weinfreund
durchaus goutiert wer-
den, ist hier zu viel
schlicht zu viel. Die
Ernte von einigen Wein-
bergen diirfte so stark
betroffen sein, dass ihre
Weine nicht mehr kom-
merzialisierbar sind.
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enn ein Koch aus Reims stammt,

der Hauptstadt der historischen

franzosischen Region Champag-

ne-Ardenne, dann darf man anneh-
men, dass er mit Champagner quasi verheiratet ist.
Bei Benjamin Gilles ist das gleich in mehrfacher
Hinsicht der Fall, denn der Chef des noch jungen
Restaurants ,Couvert de Vignes“ in Chigny-les-Ro-
ses an der Montagne de Reims ist im Nebenberuf
auch Haus-und-Hof-Kiichenchef der Champagner-
kellerei Piper-Heidsieck - ungeachtet der Tatsa-
che, dass er in Chigny ironischerweise an der Place
Pommery residiert. Zusammen mit Piper-Keller-
meister Emilien Boutillat entwickelt er bei dieser
Arbeit Gerichte, die zu den verschiedenen Cuvées
der Kellerei passen sollen. Ob dabei Harmonie oder
Kontrast der Kombination im Fokus stehen, wird
von Fall zu Fall entschieden, beim Wolfsbarsch mit
Selleriemus steht eindeutig die Harmonie im Vor-

SH AND BUBBLES

mit Benjamin Gilles

dergrund - mehr noch, das Gericht soll ausdriick-
lich geschmacklich nicht zu stark auftragen.

Die Kooperation zwischen einem Koch und einem
Onologen, im Rahmen derer bei Piper zahlreiche
,marriages“, Vermahlungen, von Wein und Speisen
entstanden sind, steht fiir einen Paradigmenwech-
sel im Champagnermarketings. War der Prestige-
prickler frither eher das Getrank der Reichen und
Berihmten, stand fiir das Exklusive und Verfiihre-
rische, so legt man heute den Akzent mehr auf seine
Eigenschaft als Speisenbegleiters. Bei Piper, erklart
Boutillat, geht man sogar so weit, dass eigene Pro-
duktlinien fur die Gastronomie entwickelt wurden,
die unter dem Namen ,Essentiel” vermarktet wer-
den. Im Falle des leinengeangelten Wolfsbarschs,
des ,bar de ligne” ist der Wein der Wahl ein Extra
brut mit sehr geringer Dosagesiifie, der die Balance
zwischen den unterschiedlichen Geschmacksein-
driicken des Gerichts herstellen soll.
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Wolfsbarsch auf seinen Schuppen mit
Selleriecreme, Grapefruit und Safran

Die Zutaten

1,6 kg Wolfsbarsch
1 Sellerieknolle
150 g Butter

% | Milch

Y2 | Wasser

1,5 g Safran

Vs | Kalbsfond

30 cl Rotwein

1 Grapefruit

15 cl Olivenol

2 cl Ponzu-Sauce

Die Zubereitung

Die Sellerieknolle schalen, in der
Milch und dem Wasser kochen, an-
schlieRend abgief3en und piirieren,
den Safran sowie 100 g Nussbutter

zugeben. Den Grapefruitsaft redu-
zieren und mit dem Rotwein sowie
dem Kalbsfond binden. Den Fisch
filetieren, ohne ihn zuvor zu schup-
pen, das Ol einen halben cm hoch
in einer Pfanne erhitzen und die
Fischfilets zunachst auf der Schup-
penseite anbraten, dann wenden
und zum Schluss bei 170 Grad C
acht Minuten lang im Back-

ofen fertig garen. Abschlieflend mit
der Ponzu-Sauce glacieren, mit der
Selleriecreme und einigen Safran-
faden, Grapefruitspalten und einem
Kressestdngel anrichten.
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Im nachsten enos...

... berichten wir ihnen von den restlichen Ergeb-
nissen unserer Weinchallenges: Nach Silvaner,
Sauvignon blanc und Weillburgunder sind dann
die groRen Klassiker des deutschen Weinbaus,
Riesling und Spatburgunder, an der Reihe.

Dass uns beim Beschreiben von Weinen, von
deren Geschmack und Geruch, oft die Worte feh-
len, ist eine Frage, der enos-Wissenschaftsautor
Thomas A. Vilgis nachgegangen ist. Um Worte,
mehr noch, um philosophische Konzepte ging es
auch in einem langen Gesprach, das wir mit dem

Philosophen und frénkischen Biowinzer Michael
Volker gefiihrt haben.

Daneben berichten wir von einer Reise in die Emi-
lia-Romagna, wo die Winzer den ,anderen® Sangi-
ovese keltern, und haben schottische Whisky-
brenner gefragt, warum sie wieder so oft - ganz
wie in alten Zeiten - gebrauchte Weinfésser flir das
Reifen ihrer Single Malts verwenden.

Zusatzlich widmen wir uns noch einmal der Frage,
ob die seit einigen Jahren verstarkt auf den Markt
drangenden Press- oder Agglomeratskorken den
mit ihnen verschlossenen Weinen wirklich gut tun
oder sie nicht vielmehr ruinieren, wie das einige
behaupten.

Naturlich gibt es auch wieder die liblichen News,
ein Kochportrait, die Ortstermine, den beliebten
Cartoon von Klaus Stuttmann und eine Kurzge-
schichte.

Die nachste, die insgesamt 22. Ausgabe von enos
erscheint am 22. Mai 2020.

Fotos: Eckhard Supp




WEIN VON HELDEN

Unsere steilen Schieferlagen sind ein Terroir der Extreme. Uraltes Gestein, kihles Klima
und harte Arbeit lassen Riesling voller Leichtigkeit und Mineralitat entstehen.

Informieren Sie sich auf der ProWein am Mosel-Stand tGber Wein und Winzersekt der gU Mosel.

Halle 13/ C 81. Taglich Information und Degustationen zu verschiedenen Themen, von Kabinett
Uber GroBBe Gewachse bis zu Burgundersorten.
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