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Ri be ra - , g . Peter Sichel war das Gesicht

— . e eines der meistverkauften

deutschen Weine aller Zeiten.
enos sprach mit ihm tiber
sein abenteuerliches Leben als
Fliichtling vor den Nazis,

CIA-Spion und erfolgreicher
Weinhidndler

DIE BAND VOM SEE

Sie nennen sich Osoyoos, eine
Hfrst nation®, Im kanadischen
Okanagan Valley betreiben sie
Nk‘Mip, die erste ,,indiani-
sche“ Weinkellerei Amerikas.
enos wollte wissen, wie sich
Wein und traditionelle Kultur
vertragen

DIE HUTER DES

MUNDLICHEN

Im Burgund haben die Ethno-
logen von ,,Paroles Vigneron-
nes” begonnen, die miindlich
tiberlieferten Traditionen des
Weinbaus zu erforschen und
wiederzubeleben

MOSEL: ES KREUCHT UND FLEUCHT

Unser Weinbau dhnelt nicht selten einer industriellen Monokultur.
Ausgerechnet an der Mosel aber soll das anders sein? enos fuhr ins
Land der feinen Rieslinge, um der Sache auf den Grund zu gehen.
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E in wenig fithlte ich mich an langst vergange-

ne Zeiten erinnert. Das lag nicht an der Umgebung,
dem wunderschonen Parc National du Morvan im
Burgund, obwohl der auch iiber weite Strecken so
verwunschen wirkt, dass man sich im 18. oder 17.
Jahrhundert wahnt. Nein, es war meine Gesprachs-
partnerin, die Ethnologin Laurie Darroux, die bei
mir Erinnerungen an meine eigenen ethnologischen
Recherchen der frithen 1980er Jahre liber die austra-
lischen Ureinwohner weckte. Darroux berichtete aus
ihrer Forschung iiber Sprache und Uberlieferung im burgundischen Weinbau,
nachzulesen in unserem Hintergrundbericht ,Hiiter des Miindlichen”,

Allzu oft, wenn wir iiber Wein und Kultur sprechen, verstehen wir darunter,
im Weingut Bilder aufzuhdngen, Konzerte zu veranstalten oder auch unsere
Weinflaschen mit Kiinstleretiketten zu versehen. All das ist nattirlich auch
Weinkultur, aber der Begriff beinhaltet noch viel mehr verschiedenartige
Facetten, zu denen auch das Alltagsleben und die miindliche Uberlieferung
gehoren. Kurzum: die Forschungsthemen der Laurie Darroux.

Mit Ethnologie hat auch unsere Reportage von der nordamerikanischen
Westkiiste zu tun: €Nos besuchte im kanadischen Okanagan Valley ein Wein-
gut, das sich selbst als ,North America’s First Aboriginal Winery“ bezeichnet,
als erstes Indianerweingut sozusagen. Was das konkret bedeutet, wie der
Konflikt zwischen kulturellem Erbe und modernem Wirtschaften von den
Osoyoos, so heifst die ,Band vom See®, in der tagtaglichen Arbeit gelebt wird,
beschreibt die Reportage dieser Ausgabe.

Noch spannender war das, was ich von einer Reise nach New York mitbrach-
te. Ich hatte dort Peter Sichel getroffen, den Weinhéndler, der in den Nach-
kriegsjahrzehnten mit einem Wein namens ,Blue Nun“ fiir Furore sorgte und
in den besten Zeiten sage und schreibe 30 Millionen Flaschen jahrlich ver-
kaufte. Aber nicht der Wein, sondern das abenteuerliche Leben Sichels war
Gegenstand meines langen Gesprachs mit dem inzwischen 97jdhrigen. Der
hatte als Kind jiidischer Eltern aus Deutschland fliichten miissen, kam dann
als Agent der amerikanischen Armee zuriick, organisierte das Berliner Biiro
der CIA und fand schliefdlich, auch weil er mit der Wandlung des US-Geheim-
dienstes im Kalten Krieg nicht einverstanden war, zum Weinhandel zuriick.

Zuriick in heimatlichen Gefilden: An der Mosel besuchte enos Winzer, die
sich fiir Artenvielfalt und Nachhaltigkeit engagieren, kurz: fiir Biodiversitat.
Was es zum fiinfjahrigen Jubildum in eigener Sache Neues gibt - dazu gehort

auch ein lohnendes Angebot -, lesen Sie am Ende dieses Hefts.

In diesem Sinne wiinsche ich Thnen wie immer gute Lektiire
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Mailand: Malvasia Leonarda +++ Kapverden:
Schwarzes Terroir +++ Mittelrhein: Cuvée ,Azubi“

Reportage:
17 DIE BAND VOM SEE

Sie sagen, es sei die ,first aboriginal winery*, die erste,
von Eingeborenen betriebene Weinkellerei. Nk'Mip im
kanadischen Okanagan Valley, wenige hundert Kilo-
meter Ostlich von Vancouver gelegen, ist nicht nur ein
Erfolgsmodell, sondern auch ein Resultat der grausa-
men Konfrontation von europdischen Einwanderern
mit der indigenen Bevolkerung Nordamerikas.

Portrait:

/0 DER SPION DER
BLAUEN NONNE

Er war das Gesicht eines der - vor allem in der angel-
sachsischen Welt - erfolgreichsten deutschen Weine
aller Zeiten. Peter Sichel war aber weit mehr als nur

Weinhéandler: vor dem Krieg aus Nazi-
deutschland geflohen, kam er mit der US-Armee
und der CIA zuriick an Rhein und Spree und kehrte
dann - als ihm die CIA zu aktionisitisch wurde - in
den Weinhandel der Familie zuriick. enos traf den
inzwischen 97jahrigen in New York und sprach mit
ihm tiber sein abenteuerliches Leben.

ZIMMER MIT WEIN 40

Genusskonzern in Pfalzidylle

Titel:
42 ES KREUCHT UND FLEUCHT

Gemeinhin stellt man sich unter den groflen und bekann-
ten Weinbaugebieten der Welt monokulturell gepréagte
Landschaften vor. Solche, in denen kilometerweit nichts
anderes wachst als Weinreben, manchmal nur solche
einer einzigen Rebsorte. Ausgerechnet an der Mosel soll
das jetzt anders sein? enos fuhr nach Trier, Bernkastel
und Winningen, um der Sache auf den Grund zu gehen.

WEINKAUF IN ... WIEN 60

Reife Leistung
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62 BLASCHEN-TSUNAMI

Thomas A. Vilgis hat sich gefragt, was Schaum-
weine geschmacklich so besonders macht.

63 HAUTE COUTURE

Eckhard Supp findet, dass Moden in der
Weinwelt mit nachhaltigem Weinbau nur
schwer vereinbar sind.

Hintergrund:

DIE HUTER OO
DES MUNDLICHEN

In Anost, einer kleinen Dorfgemeinde des burgundi-
schen Parc National du Morvan, ist eines der interes-
santesten wissenschaftliche Projekte der Weinwelt
beheimatet. ,Paroles Vigneronnes” ist der Versuch,
die miindliche Uberlieferung des burgundischen
Weinbaus zu bewahren und wiederzubeleben.

Kurzkrimi:

GEFAHRLICHES /O
PRICKELWASSER

Mathilde hatte sich den lang ersehnten Tagesausflug
in ihrem Badeurlaub an der Adria anders vorgestellt.
Wieder einmal hatte ihr Gottergatte nichts Besseres

zu tun, als permanent zu meckern und zu nérgeln.
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Gereifte Dosen
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. Die schone Madgalena +++
Ribera Steirisch weif +++ Struktur ge-
sucht +++ Frucht und Wiirze
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NEWS

ALLES BIO?

In den 1980er Jahren, als
Deutschland schon die
Griindung der ,Griinen“
erlebte, war es schwierig
bis unmdglich, Franzo-
sen von der Bedeutung
okologischer = Themen
zu Uberzeugen. Fran-
zosische Bioweine, die
es durchaus schon gab,
genossen in Deutsch-
land fast grofRere Popu-
laritat als in ihrer Hei-
mat. Heute ist das Land
definitiv auf dem Weg,
eine Oko-Grofimacht zu
werden. Zumindest beim
Wein. Wie das politische
Internet-Nachrichten-
portal euractiv.com be-
richtet, beriicksichtigen
41 Prozent der Franzo-
sen die Tatsache, dass
Wein biologisch erzeugt
wurde, bei ihrer Kauf-
entscheidung und sind
auch bereit, dafiir mehr
auszugeben.

Wahrend der allgemeine
Weinkonsum der Gran-
de Nation in den letzten
Jahren um jeweils etwa
vier Prozent sank, ver-
zeichnete die Kategorie
der Bioweine ungebro-
chenes Wachstum - bis
2022 soll sich das auf 14
Prozent jahrlich belau-
fen. Alleine im Jahr 2018
wuchs die biologisch be-
wirtschaftete Rebflache
um 18 Prozent auf ins-
gesamt 94.000 Hektar -
das ist nicht viel weniger
als die gesamte deutsche
Weinbergsflache. Grund
fir diese Entwicklung
ist, so euractiv.com, das
wachsende Misstrauen

der franzosischen Bevol-
kerung gegeniiber syn-
thetischen  Pestiziden,
die im Bioweinbau nicht
verwendet werden diir-
fen. In einzelnen Regio-
nen oder Appellationen,
wie etwa den Cotes d‘Au-
vergne, wird inzwischen
schon jede zweite Fla-
sche biologisch erzeugt,
glaubt man dem Inter-
netportal.

KALIFORNISCHE
ALPTRAUME

Weinerzeuger in Frank-
reich, Deutschland, Spa-
nien und Grof3britannien
sind die jingsten Opfer
von Trumps Uberzeu-
gung, mit Hilfe von Straf-
zollen Amerika ,great
again“ machen - und die
Welt beherrschen - zu
konnen. Die am 18. Ok-
tober in Kraft getrete-
nen Tarife in Hohe von
25 Prozent, die in der
Praxis europdische Wei-
ne um 30 Prozent ver-
teuern wiirden und als
Retourkutschen fiir von
der WTO diagnostizier-
ten unerlaubten Staats-
hilfen an Airbus zum
Schaden des US-Konkur-
renten Boeing gedacht
sind, konnten in den
genannten Weinbaulan-
dern fiir erhebliche Pro-
bleme beim Weinexport
sorgen. Aber nicht nur
das: Da die US-Strafzolle,
wie wine-searcher.com
berichtet, nur auf Wei-
ne mit weniger als 14
Vol.-% Alkohol verhdngt
wurden - hoherprozen-

tige Weine genossen in
den USA schon immer
eine steuerliche Sonder-
behandlung -, konnten
sie auch dafiir sorgen,
dass Europas Weiner-
zeuger in Versuchung
geraten, mehr Weine mit
hoherem Alkoholgehalt
Zu erzeugen, was ange-
sichts des Klimawandels
vielerorts auch méoglich
ware.

Negative
Trump’schen
befiirchten paradoxer-
weise aber auch die
US-amerikanischen,
insbesondere  Kkalifor-
nischen Weinerzeuger.
Da Europa auch deren
wichtigster Exportmarkt
ist, waren sie von ,Ra-
che“zollen der EU mog-
licherweise noch star-
ker betroffen, als ihre
europaischen Kollegen.
Immerhin  exportieren
die USA Weine fiir 469
Millionen US$ jahrlich
in die Alte Welt. Charles
Jefferson, der Vizeprasi-
dent des kalifornischen
Wine Institute erklarte
gegenliber bizjournals.
com, die etwa 1.000
Mitgliedsbetriebe  sei-
nes Instituts seien tra-
ditionell immer Gegner
von Zollen jedweder
Art gewesen. Nachdem
auch die US-Exporte
nach China aufgrund der
Trump’schen Handels-
kriege und der chinesi-
schen  Gegenmafinah-
men bereits unter Druck
geraten sind (enos be-
richtete), konnte der
Gesamtexport amerika-
nischer Weine, von dem

Folgen der
Politik

etwa 90 Prozent aus
Kalifornien = stammen,
erhebliche Verluste er-
leiden.

GRIECHISCHER
WEIN

Wer bisher glaubte, die
Romer hitten den Wein
im Verlauf ihrer Besat-
zungszeit nach Deutsch-
land eingefiihrt, der soll-
te diese These im Licht
neuerer archiologischer
Funde noch einmal
iiberdenken. Bereits vor
2.700 Jahren, mehr als
sechs Jahrhunderte vor
der Eroberung Germani-
ens durch réomische Le-
gionen, tranken Kelten
im heutigen Stiddeutsch-
land bereits Wein aus
Trauben, so die jiingst
im PLOS ONE Journal,
einer internationalen
Online-Fachzeitschrift
der Public Library of
Science, veroffentlichten
Ergebnisse von Ausgra-
bungen in und um die
Hohensiedlung Heune-
burg am Oberlauf der
Donau. Obwohl man,
wie die Archiologen
betonen, keine Spuren
von Weinmachen fand,
konnten doch zahlrei-
che Hinweise auf Wein-
konsum ans Tageslicht
gebracht werden. Dabei
handelte es sich um Ge-
fafle einheimischer und
fremder Provenienz, in
denen Spuren von Wein-
sdure gefunden wurden.
Vermutlich stammte der
Wein in diesen Gefaflen
aus dem Mittelmeer-
raum.

enos | 5



Ortstermin

Malvasia
Leonarda

s waren nur noch Wurzelreste und undefinier-
bares organisches Material, das Forscher der
Agrarwissenschaftlichen Fakultdt der Univer-
sitdt Mailand vor wenigen Jahren aus einem
bereits im Zweiten Weltkrieg durch Bomben zerstor-
ten Weinberg im Stadtzentrum der norditalienischen
Metropole ausgruben. Mithilfe einer aufwindigen
DNA-Analyse stellten sie fest, dass es sich um Materi-
al der Rebsorte Malvasia di Candia Aromatica handeln
musste.
Die Sensation des Funds allerdings stellte nicht diese
Erkenntnis, sondern die Tatsache dar, dass die Malva-
sia-Reste von einem Ort stammten, der schon 1920
als Weinberg Leonardo da Vincis identifiziert wor-
den war - Uberbleibsel einer Rebfliche, die Ludovico
Maria Sforza, genannt il Moro, Herzog von Mailand
und Forderer des Kiinstlers, diesem 1498, kurz nach
seinem Umzug in die lombardische Hauptstadt ge-
schenkt hatte. Leonardo sollte in Mailand die Wande
des Refektoriums im Dominikanerkloster Santa Maria
delle Grazie mit seinem - heute weltberiihmten - Ge-
malde des letzten Abendmahls verzieren.
Die Reben, die urspriinglich etwa einen Hektar Land
bedeckten, wechselten in den darauffolgenden Jahren
wiederholt den Besitzer. Zuerst wurden sie von den
Franzosen, die Mailand 1499 er-
Die Reben bekam Leonardo obert hatten, enteignet - Leonardo

da Vinci von Ludovico 2T nach Innsbruck geflohen -, spa-
ter dann auf Anweisung des Maildn-

Maria Sforza, genanntil jor Gouverneurs der Franzosen,
Moro, 1498 geschenkt Charles d‘Amboise, zuriickgegeben.
Kurz vor seinem Tode in Frankreich
vermachte Leonardo sie dann je zur Halfte seinem
Diener und dem Vater seines Schiilers Caprotti alias
Salaj.

Flir die Weltausstellung 2015 wurden im Garten der
Casa degli Atellani in Mailands Corso Magenta, gleich
gegentiiber der Klosterkirche Santa Maria delle Grazie
und damit unweit des urspriinglichen Ortes neue Re-
ben gesetzt, die heute die Hauptattraktion des Muse-

ums ,La Vigna di Leonardo“ sind.

6 | enos
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Ortstermin

Schwarzes Terroir

ines der exotischsten Weinbaugebiete der Welt liegt mitten im Atlantischen Ozean.
Nein, die Rede ist nicht von Madeira, auch nicht von den Azoren, sondern von der
Ilha do Fogo, der Feuerinsel, einem von insgesamt fiinfzehn Eilanden der Kapverdi-
schen Inseln. Hier, wenige hundert Kilometer vor dem afrikanischen Kontinent und
der Kiiste des Senegal, herrscht eine solche Trockenheit, dass an Landwirtschaft (fast) nicht
zu denken ist. Ausnahme: der Weinbau, der seit Mitte der 1990er Jahre auch kommerziell
betrieben wird. 1995 griindete sich eine Winzergenossenschaft, die von den Trauben der
23 Hektar Rebflache in der Caldera ,,Ché das Caldeiras®, dem Kraterkessel des knapp 3.000

o
3
=
=
=
<
9
3
3
1%}
2
£
<
=<
~
=4
=]
L
=)
4
0
D
&b
©
£
=
S
£




Meter hohen Pico do Fogo aus verschiedenen weiflen und
roten Rebsorten den legendéren ,,Fogo keltert.

In Europaist der Wein kaum zu erhalten, und preislich
ist er wohl auch nicht wirklich konkurrenzfahig, lebt
allenfalls von seinem exotischen Status. Auch munkelt
man, ein Teil dessen, was als ,Fogo“ verkauft werde,
sei in Wirklichkeit aus anderen Weinen gepanscht.
Vor viel grofiere Probleme stellen allerdings die Insel
selbst und ihr grof3er Vulkan die Winzer. Erst vor fiinf
Jahren spuckte der Vulkan drei Wochen lang Feuer
und zerstorte die Genossenschaft und ihre Weinvor-
rate; zwei Gemeinden am Kraterrand gelten seither

als unbewohnbar. Nur die Reben und ein in der Nahe
gelegenes Weingut waren wundersamerweise nicht
betroffen. Mit finanzieller und materieller Unter-
stiitzung Siidtiroler Winzer baut die Genossenschaft
inzwischen an weniger gefahrdeten Stellen neu und
hofft, in Zukunft auch geniigend Wein erzeugen zu
koénnen, dass ernsthaft an Export zu denken ist.

enos | 9
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Ortstermin

Cuveée
JAzubi®

einen ,eigenen“ Wein machen diirfen. Was sich

Gerd Ripp, der Eigner des Sankt Goarer Roman-
tik Hotels Schloss Rheinfels einfallen lief3, diirfte den-
noch einmalig sein - zumindest in Deutschland hat
seine Initiative kein Vorbild. Der Hotelier stellt seinen
Azubis - angehende Hotel- und Restaurantfachleute,
Ko6che und Veranstaltungskaufleute - eine gepachtete
Weinbergsparzelle zur Verfligung, die diese bewirt-
schaften, aus deren Trauben sie einen eigenen Wein
machen.
Ripp, selbst leidenschaftlicher Weinliebhaber, halt die
Arbeit im ,eigenen“ Weinberg fiir die beste Art, alles
iiber Wein zu lernen, was seine spateren Angestellten
bei ihrer tagtdglichen Ar-
beit wissen sollten. Ange- Die Lehrlinge des Romantik Hotels

leitet werden die Lehrlinge  gchloss Rheinfels bewirtschaften
von den Eignern der Par-

zelle, wobei sie im Turnus d€n Weinberg und keltern aus sei-

jeweils ein gutes Dutzend nen Trauben ihren eigenen Wein
Arbeitstage bei der Wein-

bergsarbeit zwischen zwei Weinlesen - da lernen sie
vom Schneiden der Reben bis zur Bodenbearbeitung
alle Arbeitsschritte kennen - beziehungsweise bei der
Ernte selbst verbringen.

Mit ihrer Arbeit hatten die Azubis schon grofien Erfolg.
Nicht nur, dass die Weine im Ripp’schen Hotel gerne ge-
trunken werden. Fiir einen Eiswein mit 157 Grad Oechs-
le aus dem Jahrgang 2018 - 120 Liter wurden davon
gekeltert - heimsten die jungen Leute sogar eine Aus-
zeichnung der Weinkommission fiir den ,besten Mittel-
rhein-Eiswein" ein.

4 9 icher hatin der weiten Weinwelt schon so man-
g A cher Lehrling wahrend seiner Ausbildungsjahre

enos | 11
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Gelegentlich nennen sie sich ,aboriginal people®, auch wenn wahr-
scheinlich die meisten Menschen diese Bezeichnung eher mit den
Ureinwohnern Australiens assoziieren wiirden. Ansonsten sind sie
,0s0y00s, eine ,native band®, eine ,first nation“ oder ein ,tribe®, =2
=iy, Wieman in Kanada respektive den USA eingeborene Gesellschaften
nennt. Sie' leben seit Urzeiten an den Ufern des nach ihnen benann-
ten Sees, und selbst jemand wie-Donald Trump konnte sie nicht
nach Mexiko, Asien oder sonstwo hin abschieben.- immnierhin waren
sie schon hier, bevor dessen Migranten-GroRvater aus der heimat-
lichen Pfalz ausgewiesen wurde; lange auch bevor sich der Enkel
dann daran machte, dem Land seine seit nunmehrdre| Jahren

tagtaglich laufende ,soap“ zu bescheren. - ¢ \3 '
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Das Land, dass die europai-
schen Migranten den Indianern
lieRen, sieht heute noch so
karg aus wie vor hundert und
mehr Jahren.
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uf den ersten Blick ist das Stadt-

chen Osoyoos am gleichnamigen See

ein Urlaubsort wie so viele. Schon

von weitem glitzert der See herauf

zur letzten Passhohe, iber die der
Highway aus Vancouver Richtung Osten gefiihrt
hat. Motorboote, Wasserskildufer, Jetski-Fahrer
bevolkern das nicht allzu breite Wasserband, das
sich unweit der Grenze zu den USA
zwischen den Vorlaufern der Rocky A Rer Weinbau ist im Re-
Mountains dahinschlangelt. Auf bei-
den Seiten des Sees erstrecken sich ~ S€fvat der Osoyoos kaum
die weiten Rebflichen des Weinbau- Landwirtschaft moglich
gebiets Okanagan - Betonung auf
dem zweiten, langen ,a“ - Valley, des besten und
aufjeden Fall grofiten der Provinz British Columbia
und zweitgréfiten ganz Kanadas.

REPORTAGE €nos | 15



Auf der Terrasse des Restaurants der Nk‘Mip Winery
konnte man sich auch im Napa Valley glauben.

Das hier will Indianerland sein? Eher sieht das

im Sommer doch wohl nach Rentnerland aus; tat-

sdchlich verbringen viele ,best agers“ aus Kanadas

Grofdstidten die Sommermonate hier. Und doch -

am Ostufer des Sees hat ein Weingut sein Domizil

errichtet, das nicht so recht in die

Die Osoyoos sind eine Urlaubsidylle passt. ,North Ameri-

ca’s First Aboriginal Winery“ nennt

Gruppe de,r Okan,agan sich die Nk’'Mip Winery. NKk’Mip?

Nation Alliance Richtig ausgesprochen ist klingt das

wie ,Inkemiip“ mit Betonung auf der

letzten Silbe und bedeutet soviel wie ,der Ort, wo
der Bach in den See miindet”.

Reben stehen im Okanagan Valley schon seit einer

16 | enos reporTaGE



ganzen Weile, auch wenn sie natiirlich nicht zum
kulturellen Erbe der Ureinwohner zdhlen. Die ers-
ten wurden 1850 von der Okanagan Mission im
Gebiet der heutigen Stadt Kelowna gepflanzt; es
waren meist Tafel- oder Hybridsorten, aus denen
allenfalls klebrige Siiffweine erzeugt werden konn-
ten. Qualitatsrebsorten wurden erst ab den 1970er
Jahren kultiviert, und damit eroffnete sich fir die
Osoyoos, die zuvor ihren Lebensunterhalt in den
Obstplantagen jenseits der Grenze zu den USA hat-
ten verdienen miissen - hier wird das Tal zum Oka-
nogan (!) Valley -, die Mdglichkeit, sich eine eige-
ne Subsistenzbasis aufzubauen. Im immerhin 130
Quadratkilometer grofen Reservat der ,band“ auf
der Ostlichen, der trockenen und nicht selten bis zu
40 Grad heiflen Wiistenseite des Osoyoos Lake, war
aufder Weintrauben praktisch nichts zu kultivieren
gewesen - unter anderem deshalb, weil die frucht-
bareren Béden in unmittelbarer See- bzw. Flussna-
he nicht zum Reservat gehorten, sondern zumeist
weifden Farmern.

Justin Hall, der das beim Rundgang durch die Keller
von Nk’Mip erzahlt, ist Weinmacher auf Nk’"Mip und
Mitglied der Osoyoos Band. Es bedarf wirklich eini-
ger Erklarungen, bevor auch Ortsfremde das Wirr-
warr aus Namen und Bedeutungen durchschauen.
Die Osoyoos sind eine Gruppe der Okanagan Nati-
on Alliance, zu der weitere sieben Gruppierungen
gehoren, die ethnisch und linguistisch miteinander
verwandt sind und auch als Kiisten-Salish bezeich-
net werden. Sie alle sprechen verschiedene Dialek-
te des Syilx’tsn, eine Sprache, die als ungewdhn-
lich schwierig gilt. Nur noch wenige Eingeborene
sprachen, trotz der Bemiithungen aus jiingerer Zeit,
Syilx’tsn wieder als Schulfach einzufiihren, das,
was mit seinen Hauch- und Reibelauten fiir unge-

iibte Ohren wie Schweizerdeutsch klingen kdnnte,
zuckt Hall die Achseln.

all erzahlt, wie die Osoyoos iiberhaupt
zum Weinbau kamen: Initiator war der
langjdhrige Hauptling der Osoyoos, Cla-
rence Louie, dessen Lebensziel es war
und ist, dafiir zu sorgen, dass seine Leute nach
Jahrhunderten wirtschaftlich wieder auf eigenen
Beinen stehen konnten. Die in den 1970ern in der
Umgebung entstehenden Rebflachen hatten ihn auf
die Idee gebracht, auch auf Reservatsland Quali-
tatsrebsorten auszupflanzen, deren Trauben dann
allerdings noch mehr als ein Jahrzehnt lang nicht
selbst verarbeitet, sondern an Kellereien der Um-
gebung verkauft wurden.
1985 packte Louie eine sich bietende Gelegenheit
beim Schopf: Vincor, Kanadas grofdte Kellereigrup-
pe, wollte im Okanagan Valley investieren und dort
auch von den Osoyoos Land pachten. Die stimmten
zu, allerdings unter der Bedingung, dass Vincor
auch die Finanzierung einer stammeseigenen Kel-
lerei libernahm. Der Deal kam zustande, die Nk’Mip
Winery, an der Vincor heute noch 49 Prozent hilt,
war geboren und gilt inzwischen als einer der bes-
ten Erzeuger der Region.
Indianisch wirkt in den modernen Kellereigebau-
den erst einmal wenig. Sieht man von ein wenig
,hativer” Dekoration ab, konnte man sich in dem
Betrieb samt Verkostungs- und Verkaufsraum und
dazugehorigem Vier-Sterne-Hotel sowie feiner
Gastronomie auch im kalifornischen Napa Valley
wahnen. Im Restaurant - der Kiichenchef stammt
aus Singapur - ist allenfalls das Carpaccio vom Bi-
son eine Reminiszenz an die indianische Vergan-
genheit. Justin Hall selbst, der Weinmacher, hat

REPORTAGE €nos | 17



Der Vater ein Osoyoo, die Mutter Niederlanderin: Derek Bry-
son spricht zwar die Sprache seines Stammes nur schlecht,
ist aber dennoch ein liberzeugtes Mitglied der ,band®.

in Neuseeland Weinbau studiert, wo man ihn sich
ebenfalls gut vorstellen konnte. Alles, was man
glaubte, tiber Amerikas Eingeborene und ihre ak-
tuelle soziale Lage zu wissen, scheint hier iiber den
Haufen geworfen. Statt Arbeitslosigkeit und Alko-
holismus strahlt hier alles Geschaftstiichtigkeit
und Erfolg aus. ,Unsere ,cash cow', erklart Hall
mit verschmitztem Lacheln, und zeigt auf den Cam-
pingplatz unten am See, der gerade noch mal er-
heblich vergrofiert werden soll.

Halls Cousin Derek Bryson be- Die Wirtschaftsunterneh-

statigt den Eindruck. ,Im Grun- men der 0soyo00s sind nicht

de alles, was wir heute haben, hr wirklich ..aboriginal®
unsere Namen, Familiennamen, menr wirklich ,,aborigina

das Geld, die Okonomie, stammt

erst aus den letzten 100 Jahren.” Und Klar, die Wirt-
schaftsunternehmen der Osoyoos sind nicht mehr
wirklich ,aboriginal”, sondern ein notwendiger
Schritt in die moderne Zeit. Es ist eine wirtschaft-
liche Selbstiandigkeit um den Preis einer gewissen
kulturellen Aufgabe. Dennoch! Vergleicht man die
aktuelle Situation mit Weinbau, Hotel, Camping mit
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der Lage der Osoyoos im 1877 gegriindeten, allein
von der Regierung und ihren Sozialleistungen ab-
hdngigen Reservat, dann kann man sich vorstellen,
dass sich hier kaum jemand den alten Zustand zu-
rickwiinscht.

,Denn‘, betont Bryson, ,eine andere Moglichkeit
gab es ja gar nicht. Jahrhunderte kultureller De-
privation hatten ohnehin schon dazu gefiihrt, dass

wir das meiste iiber unsere eigene Kultur verges-
sen hatten.” Bryson ist Musiker, Schlagzeuger und
gleichzeitig Manager eines weiteren Teilstlicks
des Osoyoos-Konzerns, des architektonischen
Schmuckstiicks namens ,Desert Culture Centre”. Er
selbst steht fiir diese kulturelle Zerrissenheit: Der
Sohn einer holldndischen Mutter aus gutem Hau-
se, ihrerseits in Indonesien gebiirtig und nach der

Justin Hall ist ein Osoyoo und Weinmacher auf Nk‘Mip. AuBer ein wenig ,eingeborener*
Dekoration zeugt hier nicht viel davon, dass das Weingut den Ureinwohnern gehort.

REPORTAGE enos | 19
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Auf beiden Seiten des
Sees erstrecken sich Reb-
zeilen, so weit das Auge
reicht.

Riickkehr in die Niederlande durch den rapiden so-
zialen Abstieg der Familie zur Auswanderung nach
Kanada gezwungen, wo sie den indianischen Vater
Brysons kennenlernte, wuchs weitab vom Land
seiner vaterlichen Vorfahren auf und konnte auch
deren Sprache erst in fortgeschrittenem Alter von
einer nicht-muttersprachlichen Lehrerin lernen.

mso iberzeugter klingt das, was er

den Besuchern des Zentrums von die-

sen Vorfahren erzahlt. Es sind die Ge-

schichten des ganz ,normalen®, brutalen
Zusammenstofles der indianischen Voélker Ame-
rikas mit weifden, europdischen Eroberern. Seine
Osoyoos lebten von dem, was die Natur ihnen gab,
waren Sammler und Jager. Natiirlich hatten sie kei-
ne Pferde - die wurden ja erst von den Europdern
eingefiihrt und galten ihnen als gefahrliche, feindli-
che Tiere. Was um sie herum nach der Ankunft der
neuen Siedler geschah, verstanden sie oft nicht,
angefangen bei der fir sie ,unsichtbaren” Grenze
zwischen Kanada und den USA, die ihr Stammesge-
biet zweiteilte - mit der Folge, dass viele von ihnen
im Gefangnis landeten, weil sie wie in alten Zeiten
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Moderne Architektur und traditio-
nelle Lebensformen: Im Desert Culture
Centre der Osoyoos bilden sie ein
harmonisches Ganzes.

von Nord nach Siid und wieder zuriick wanderten.

Kinder wurden aus den Familien gerissen, kamen

in Internate und waren dort einem

grausamen Diktat unterworfen. ,Wer Die Kinder wurden aus den
kampfte, wurde umgebracht. Die  Familien gerissen
Okanogan-Indianer im Siiden haben

es versucht, viele von ihnen haben es aber nicht

iiberlebt. Wir hier im Norden waren weiser.”

as von unserer Kultur heute noch
ibrig ist, ist das, was die Regierung
uns erlaubte. Musik und Tanz zum
Beispiel, deren Worte heute fiir uns
ohne Gehalt sind, oft komplett stupide wirken®, re-
det Bryson, einmal richtig in Fahrt gekommen, sich
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Uber groRe Strecken gehért
das Land im Okanagan
Valley weiften Grundbesit-
zern, die trockenen Hugel
dahinter den Indianern.

in Rage. ,Den Rest haben wir komplett vergessen.
Deshalb konnen wir nicht mehr zurtick, mussen
uns anpassen. Wir haben dabei wenigstens dafir
gesorgt, dass es den meisten unserer Leute gut
geht. In anderen Reservaten beobachten wir jede
Menge Idiotisches. Hauptlinge, die Reichtiimer auf-
haufen, wahrend ihre Leute in duf3erster Armut le-
ben.”

iele sind sie nicht mehr, die Angehorigen

der Osoyoos Band, knapp 500 noch, die

zumeist im Stiddtchen Osoyoos selbst

und der Gemeinde Oliver im Norden le-
ben. Nur noch etwa fiinf Prozent der Gesamtbevol-
kerung, und da sind die vielen Sommerresidenten,
die Rentner, gar nicht mit eingerechnet. Immerhin
haben sie mit ihrer Winery, den Hotels, dem Cam-
ping und den Restaurants wirtschaftlichen Wohl-
stand erreicht. Der sogar der nicht-indianischen
Bevolkerung des Okanagan Valley nutzt, aus der
natiirlich ein Teil der Beschiftigten stammt. Und
auch wenn sie ihre Nk’'Mip Winery als erste und
einzige ,native“ Weinkellerei Kanadas vermarkten,
ihre alte Kultur selbst zum Teil - zum grof3en Teil? -
nur aus der musealen Didaktik des ,Desert Culture
Centre“ kennen, so konnen sie sich zumindest rith-
men, trotz der Genozide der Vergangenheit, trotz
der kulturellen wie wirtschaftlichen Herrschaft der
weifden, europdischen Einwanderer wieder auf ei-
genen Beinen zu stehen.
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Portrait

Es war einmal eine Zeit, da wurde das Bild des deutschen Weins vor allem im
angelsachsischen Sprachraum von einem einzigen Wein, einem Weillwein
bestimmt: ,,Blue Nun“, blaue Nonne, hiel® der und war schon Anfang der 1920er
Jahre vom Mainzer Weinhaus H. Sichel S6hne aus der Taufe gehoben worden.
Richtig erfolgreich wurde er dann in den drei oder vier Jahrzehnten direkt nach
dem Zweiten Weltkrieg. Es war die Zeit des kalten Krieges, der so genannten
Entnazifizierung Deutschlands, des Wiederaufbaus all dessen - materiell oder
immateriell -, wovon Nazidiktatur und Krieg nur Ruinen hinterlassen hatten.

m von Eckhard Supp

lue Nun“ war der Ver-
such gewesen, das
fiir die nicht deutsch-
sprachige Welt unaus-
sprechliche Liebfrau-
enmilch - abgeleitet vom Namen
einer historischen Lage der
rheinhessischen Stadt Worms -

in eine leichter zugangliche
Sprachform zu bringen, wie das
englischsprachige Wikipedia
weifd: Als das Etikett des ,Blue
Nun“ geschaffen wurde, sollte
es eine konsumentenfreundli-
che Alternative zu unzidhligen
deutschen Weinetiketten mit

langen, komplizierten Namen in
gotischer Schrift bilden, heif3t es
dort.

Die Schopfer des ,Blue Nun®, eine
judische Mainzer Familie, hatten
zunidchst erst einmal nicht viel
von ihrer Schopfung. Wenige
Jahre nach der Machtergreifung

enos | 27



Peter Sichels span-
nende Autoiographie
st jetzt endlich auch
in seiner deutschen
Heimat erschienen.

Als Fliichtling vor den Nazis muss- durch die Nazis

te Sichel Deutschland verlassen,

mussten sie nach
Frankreich, von

mit der US-Armee kam er zurlick 451t in die USA

28 | enos PORTRAIT

fliehen, ihr Fir-
menvermogen in Deutschland
verkaufen. Es waren die Jahre,
in denen Peter Sichel, einer der
Enkel des Firmengriinders, her-
anwuchs. Sein bewegtes Leben
als Flichtling vor den Nazis,
der dann mit der amerikani-
schen Armee nach Deutschland
zurtiickkehrte, in Berlin in lei-
tender Position der CIA ange-
horte und schliefflich in New
York wieder ins Weingeschaft
der Familie einstieg, hat Si-
chel in seiner kiirzlich auch auf

deutsch erschienenen Autobio-
graphie (Die Geheimnisse mei-
ner drei Leben, Frankfurt 2019,
464 Seiten, 24,00 EUR) nie-
dergeschrieben. Grund genug,
ihn in Manhattan zu besuchen.

ie Upper East Side
gilt gemeinhin als
eines der noblen
Quartiere des Big
Apple. Im Ver-
gleich zum Luxus ringsum wirkt
Park Avenue 941, auf Hohe des
Metropolitan Museums nur zwei
Blocks vom Central Park entfernt
gelegen, allerdings eher beschei-
den - die nicht allzu pompdse



Lobby, der obligatorische Wach-
mann, der hinter den Plastik-
planen einer Malerkolonne den
Besucher telefonisch ankiindigt,
sind in diesen Breiten wohl Mi-
nimalstandard.

eter Sichel 6ffnet trotz
seiner fast 97 Jahre
hochstpersonlich  die
Tur, nimmt dann am
Kopfende eines grofien
Esstischs Platz. Alles, was er zum
Arbeiten und Leben braucht,
ist in Reichweite - Frihstick,
Bucher, Notizen, Zeitschriften,
sogar die Siri-Konsole und der
Laptop. Ungeachtet regelmaf3i-
ger Besuche im Fitnessstudio
des Condominiums, von denen
er spater erzahlt, gibt es ndmlich
auch diese Tage, an denen der
Korper nicht mehr so will, wie es
der Geist gerne hatte.
Der allerdings ist hellwach, er-
staunlich informiert und ins mo-
derne Leben integriert - bis hin
zur erwahnten Siri-Konsole. Erst
im Nachhinein bekennt Sichel,
er hatte das Gesprich lieber auf
Englisch gefiihrt - obwohl er
selbst nach einem ersten Mail-
kontakt ins Deutsche gewech-
selt war. Hoflichkeit gegeniiber
dem Besucher, dessen Englisch-
kenntnisse er nicht einzuschat-
zen weifd? Oder Stolz? So muss
er jetzt eben ab und an liangere
Pausen auf der Suche nach dem
richtigen Wort einlegen.
Ansonsten ist Sichels Deutsch
perfekt, bis in die letzte gram-
matikalische Finesse oder
stimmliche Intonation. Nicht
nur in diesem Punkt erinnert
das Gesprach an ein vor Langem
gefiihrtes Interview mit Charles

Josef Berg, damals ehrenamt-
licher ,chairman“ der Oper im
australischen Sydney und sei-
nerseits emigrierter deutscher
Jude. Dessen Deutsch hatte nach
Jahrzehnten fern von der Hei-
mat nicht die Spur gelitten -
ganz im Gegensatz zu so manch
verfrithtem ,Goodbye Deutsch-
land“-Vorlaufer, der oft bereits
nach wenigen Monaten nur noch
,denglisches” Kauderwelsch
sprach.

Es ist vor allem der erste, der fur
zeitgeschichtlich  Interessierte
vielleicht informativste Teil der
Sichel’schen Autobiographie,
der erstaunliche Parallelen zum
Berg’'schen Schicksal aufweist.
Er handelt von der Judenverfol-
gung im Dritten Reich. Und von
der Frage, warum so viele Juden -
auch jene, die die Maglichkeit
gehabt hitten - es versdumten,
rechtzeitig das Land zu verlas-
sen, um der Vernichtung zu ent-
gehen.

Der Antwort von Berg - ,Wie
viele andere waren auch die
deutschen Juden lange Zeit
iiberzeugt, das Hitlerregime
wirde den ,nachsten Winter"
nicht tberstehen“ - stimmt Si-
chel zu, aber seine Analyse geht
weiter. ,Es gab ver-
schiedene Griinde.

Die deutschen Juden waren

Ich glaube, einer der  Uiberzeugt, Hitler werde den
Hauptgrinde —war,  pschsten Winter nicht iiberleben

dass die deutschen

Juden sehr deutsch waren. Sie
kdmpften im Ersten Weltkrieg,
waren - wie beispielsweise un-
ser Rechtsanwalt - die grofiten
Franzosenhasser, liberzeugt,
bessere Deutsche zu sein als sie
Juden waren. Sie waren iber-
zeugt, dadurch, dass sie nicht an
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Sichel als einfacher Soldat der
US-Armee. ....
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ihre jidische Religion glaubten,

nicht vom Antisemitismus be-

troffen zu sein. Und sie dachten

mit wenigen Ausnahmen nicht
politisch.”

Sichels Mutter verstand die  Insgesamt  gesehen
Gefahr, die von den Nazis aus-  hatten wir natirlich
ging, besser als viele andere

auch dadurch ein Pri-
vileg, dass wir als
Weinhandler schon
vor 1933 geschiftlich in Eng-
land und Frankreich aktiv wa-
ren.“ Vor allem aber hatte Sichel
das Gluck, dass seine Mutter zu
den wenigen Ausnahmen ge-
horte. ,Sie wurde erzogen in
einem Haus, in dem der Vater
politisch aktiv war, einem libe-
raleren Haushalt.“ Das liefd sie
deutlicher als andere verstehen,
welche Gefahr von den National-
sozialisten drohte, und nicht nur
das: Sie spiirte auch oft als Erste,
wie sich die Dinge entwickelten.
Sagte im franzdsischen Exil friith
die Kapitulation der Grande Na-
tion vor Hitler voraus.

Dass die Mutter mit 17 Jahren
auf ein englisches Internat ge-
schickt worden war, beeinflusste
wohl spiter die Entscheidung
der Eltern, auch Sohn Peter dort
in die Schule zu schicken, nach-
dem einmal der Beschluss ge-
fasst war, Deutschland den Ri-
cken zu kehren. ,Bei uns wurde
die Entscheidung, das Land zu



verlassen, getroffen, nachdem
klar geworden war, dass Juden
nicht mehr dieselben Menschen-
rechte hatten. Meine Eltern stell-
ten schon 1934 einen entspre-
chenden Antrag, der wurde aber
abgelehnt, da wir als Devisen-
bringer ,wichtige Juden’ waren.
,Man muss sie gut behandeln’
stand in unseren Akten, da fiel
bei uns der Groschen.”

enn ausge-
rechnet die
emigrierten ju-
dischen Wein-
handler dafiir
sorgten, dass im Krieg gegen Na-
zideutschland selbst in England
und den USA weiterhin deut-
scher Wein getrunken wurde,

gehort das wohl zu den Parado-
xien der Geschichte. ,Ich kann’s
nicht erklaren. Schwierig®, lautet
Sichels achselzuckende Antwort.
,Vielleicht hat es damit zu tun,
dass die jlidischen Weinhand-
ler noch vor Kriegsbeginn gro-
3¢ Mengen Fassware importiert
hatten und das dann als Mas-
senwein verkaufen mussten, um
die Kriegsjahre wirtschaftlich
zu ilberstehen.“ Der - deutsche
- Wein reichte auch bei den Lon-
doner Sichels ,gerade so* fiir die
Dauer des Krieges.

Peter Sichel selbst, der es mit
seiner Familie nach New York
geschafft hatte, engagierte sich
zum Kriegseintritt der USA in
der amerikanischen Armee be-
ziehungsweise ihrem Geheim-

... und als Chef der Geheimdienst-
sektion ,,Peter* in Berlin.

dienst 0SS, dem Vorganger der
CIA, die ihn prompt nach Europa
und Deutschland zuriickschick-
ten. Solcherart militarisches En-
gagement deutscher Exilanten
war in jener Zeit nichts Unge-
wohnliches; auch der Schriftstel-
ler Max Frisch und die Philoso-
phen Herbert Marcuse und Max
Horkheimer hatten sich bei den
amerikanischen Services ver-
dingt.

Fir Sichel sind es Jahre, an die
er fast ausschliellich positive
Erinnerungen hat, sieht man von
Lastern wie dem Rauchen und
Trinken ab. ,Man war jung und
hat zu viel getrunken. Wenn ich
mir das heute uberlege ... Wir
haben zu Hause gegessen, sind
dann betrunken in die Oper ge-

porTRAIT enos | 31



Mit der aktuellen Auspragung des amerika-
nischen Patriotismus geht Sichel kritisch
ins Gericht.

32 | enos rorTrAIT

fahren. Aber wir haben es iiber-
lebt und sind keine Alkoholiker
geworden.” Nicht alle jedenfalls.
So kritisch er in der Beschrei-
bung des ersten und letzten sei-
ner ,drei Leben“ beobachtet, so
sehr steht er ungebrochen hinter
seinen geheimdienstlichen Auf-
gaben wahrend und unmittelbar
nach dem Weltkrieg. Sein Ver-
haltnis zu den Deutschen wird
dabei wieder differenzierter.
,1ch habe ja im Krieg mit Deut-
schen gearbeitet. Und festge-
stellt, dass es gute und schlechte
Deutsche gab. Nach dem Krieg

arbeitete ich viel mit deutschen
Politikern. Es ging dabei haupt-
sdchlich darum, Spionage gegen
die Russen zu treiben, um sicher
zu sein, dass sie den Westen
nicht tiberfallen.”

uf der anderen
Seite wollten wir
unterstiitzen, was
an Gutem zu unter-
stiitzen war. Dabei
gab es immer noch Dinge, die mir
unerklarlich blieben. Zum Bei-
spiel beschreibe ich im Buch ein
Mittagessen im Hause Maurer in




Heidelberg. Herr Maurer war der
Vater meines besten Freundes
aus der Vorkriegszeit. Der mich
dann aber fragte: ,Wie konntest
du nur gegen die Deutschen ...7*“
Lacht und will den Satz nicht be-
enden. ,Es gibt Leute, die akzep-
tieren unsere Haltung bis heute
nicht. Und es dauerte 20 Jahre,
bis wir das Phanomen der alten
Nazis in Justiz und Verwaltung
der Bundesrepublik verstanden
und dariiber hinweg kamen.”

Eine Weile dauerte es auch, bis
Sichel verstand, dass die CIA
im Verlauf des Kalten Krieges

Fotos: Eckhard Supp, dielmann Verlag

zu einer anderen Organisation
wurde - vom Nachrichtendienst
zur militdrischen Aktionstruppe,
wie er es im Buch beschreibt. Die
er dann Mitte der 1950er Jahre
verlief3 und bis heute mehr als
kritisch sieht. Kritisch wie die
Manipulation des eigenen Au-
fenministers Colin Powell vor
dem zweiten Irakkrieg. Kritisch
wie ,seinen“ derzeitigen Prisi-
denten oder auch dessen aktuel-
len Aufenminister. ,Der ist fana-
tischer Protestant. Unglaublich!
Unglaublich!* Thm gehen die
Worte aus. Auch im Buch hat er
eine Linie von Luther iiber Bis-
marck bis zu Hitler gezeichnet.
,Sie wissen, dass Bismarck ein
rabiater Protestant war®, fragt
er, ,und Luther war ein Antise-
mit. Eine Linie. Und jetzt wird
alles noch komplizierter. Ob die
Welt das tiberlebt, ist eine gro-
3¢ Frage. Eine, bei

der alle zusammen- Sjchel zieht eine Linie von

arbeiten miissen. Wir
geben unser Geld fiir

nicht mehr benutzen

kann, und kimmern uns nicht
darum, dass die Welt vielleicht
nicht mehr lebensfahig ist.”

Die US-Interventionen der letz-
ten Jahrzehnte nennt er koloni-
alistisch (,Amerika war und ist
noch zum Teil ein Kolonialstaat,

Luther tiber Bismarck bis
Waffen aus, die man hin zu Hitler
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der die Leute unterdrickt, sich
eingemischt hat in die Politik
anderer Staaten, was die Din-
ge noch schlimmer machte),
und auch in der Migrationsfra-
ge kriegen die Reichen der Welt
ihr Fett ab. ,Lenin hatte gesagt,
die Leute stimmen mit ihren Fi-
f3en ab. Statt Bomben zu werfen,
hiatte man diese Gesellschaften
unterstiitzen missen, damit die
Menschen zu Hause leben kon-
nen.”

Dass Sichel nach sei-

Nach der Zeit im US-Ge- ner Zeit in ameri-

heimdienst stieg Sichel wie-  <@nischen Diensten
wieder ins Weinge-

der ins Weingeschaft ein  schaft einstieg, von
dem er eigentlich
wenig Ahnung hatte, findet er
im Riickblick nicht erstaunlich.
,lch wire gerne Mediziner ge-
worden, aber dazu war es jetzt
zu spat. Das Studium war lang.
Und ich hatte ja einen Bezug zum
Wein, erzogen in einem Wein-
héndlerhaushalt. Vor dem Krieg
hatte ich in Bordeaux gearbei-
tet. Vor allem war ich iberzeugt,
dass ich von auflen kommend
Ideen hatte, die man sonst nicht
gehabt hatte. Und so war’s!“
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BURNING THE REICHSTAG

,Ich habe mein ganzes Leben
lang von einem profitiert - dass
ich gut mit Menschen umgehen
konnte und dass ich iiberzeugt
war, nicht immer selbst die letz-
te Antwort zu haben. Dass ich
wusste, es gab viele Leute, die
waren intelligenter als ich. Dass
ich Leute engagieren musste,
die all das gut machten, was ich
nicht konnte. Sowohl in der CIA
als auch spater im Weinhandel
habe ich delegieren gelernt.

W FREDRICH NETZSGHE T

¥ Tnansearen wimic

Christs Armsstrong Hritigrngr abe o

T e i A iy

it diesen Fa-
higkeiten war
Sichel die Ide-
albesetzung fiir
das Krisenma-
nagement im familieneigenen
Weinhandel, das im Laufe der
folgenden Jahre immer dring-
licher wurde. Vor allem, als in
den 1980er Jahren der Erfolg
des ,Blue Nun“ ins Stocken ge-
riet. ,Es war der Markt, der sich
anderte, und wir haben dabei

Die aktuelle Lektiire
des einstigen Agenten:
Nietzsche, Benjamin,
Spinoza.....

Fehler gemacht. Ich wollte Wei-
ne unter der Flagge der Rebsor-
te verkaufen. Hatte verstanden,
dass Chardonnay der neue ,Blue
Nun‘ war. Dass die Leute Sorten-
namen lernten. Aber da haben
meine Partner nicht mitgemacht.
Die glaubten, die guten Zeiten
wiirden nie aufhoren. Hatten
nicht verstanden, dass sich der
Markt anderte, die Kultur.”

,Ich hatte inzwischen Moét-Hen-
nessy als Partner fiir Sichel ge-
wonnen. Die Produktion war
immerhin von 100.000 auf 2,5
Millionen Kisten, 30 Millionen
Flaschen, angewachsen, und da
brauchte es Investitionen. Mit
den Banken aber war das so eine
Sache.” ,Blue Nun“ hatte nicht
zufallig so grofden Erfolg gehabt.
Mit dem Wein waren die Sichels
auf gleich mehreren Gebieten fiir
die Weinbranche Pioniere gewe-
sen: dem systematischen Aufbau
einer starken Marke, dem Schal-
ten von Werbekampagnen, dem
Einfiihren des glasweisen Aus-
schanks, dem Propagieren von
Wein als Speisenbegleiter.

In deutlichem Kontrast zur lu-
penreinen Karriere, die der Si-
chel’sche Markenwein in den
Nachkriegsjahrzehnten erlebte,
steht die Schilderung des New
Yorker Weinhandels in jener
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Auch im Alter von 97
Jahren gehen Sichel
die Projekte nicht aus.
Derzeit arbeitet er an
einem Film Uber die
letzten 100 Jahre Welt-
geschichte mit.

Zeit, vor allem in den 1970ern.
Mit einem Wort: Korruption!
Und zwar Korruption durch
und durch. ,,Unglaublich® schiit-
telt Peter Sichel noch heute den
Kopf. Nein, seine Geheimdienst-
erfahrung halt er nicht fiir den
Grund, dass ihm diese Korrupti-
on auffiel und aufstiefd. ,Ich habe
eines immer gewusst: Wenn
ich da mitmache, bin ich fri-
her oder spiter im Gefidngnis.”
Und davor hitte ihn auch seine
einstige CIA-Angehorigkeit nicht
geschiitzt. ,Es hitte zumindest
viel Geld gekostet. Einige in der
Firma wurden ja verurteilt, und
wir mussten zwei, drei Millionen
Dollar zahlen.”

b das Phianomen

denn nach den

1970ern ver-

schwand? Sichel

lacht: ,Es wur-
de kleiner”, und erklart, warum
diese Korruption vor allem die
USA betraf, er sie zumindest in
diesem Ausmafi in Europa nicht
vorfand. ,Die Gesetze in Europa
sind ja anders. Hier in den USA
durfte man etwa als Privatper-
son keine Weine importieren,
auch nicht aus anderen Bundes-
staaten, man durfte nichts un-
ternehmen, um den Verkauf an-
zukurbeln. Das kam alles durch
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die Prohibition. Als die aufhorte,
war der Weinhandel nicht mehr
Gegenstand von nationalen Ge-
setzen, sondern jeder Staat hatte
seine eigenen.”

as Gesprach ist
lang  geworden,
die Pausen langer.
An einem heif3en
Tag wie diesem
lasst die Kraft auch bei Jiingeren
schneller nach. Umso beeindru-
ckender, was Sichel sich an Lek-
tiireprogramm noch aufbiirdet.
Der Biicherstapel gleich neben
der Eingangstiir hatte nicht den
Eindruck gemacht, er sei nur
zur Dekoration dort platziert
worden. Obenauf Walter Ben-
jamin und Spinoza. Die Briider
Grimm auf Englisch. Nietzsche
direkt unter der ,24 Hour Wine
Experience, darunter wieder
die ,Deutsche Geschichte des 19.
und 20. Jahrhunderts*.
Der Bogen schliefdt sich. Sichels
Wissens- und Tatendrang schei-
nen ungebrochen. Filmemacher
sind auf ihn aufmerksam gewor-
den. Sie wollten ei-
An einem heiRen Tag wie  nen Film iiber eine

diesem, lasst die Kraft ach  ostdeutsche Nach-

_— richtenoperation
bei Jiingeren schneller nach gegen Westdeutsch-

land drehen, und da
war Sichel natiirlich die beste
denkbare Quelle. Aus dem an-
fangs tberschaubaren Thema
wurde der Versuch, die letzten
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100 Jahre Weltgeschichte zu
beleuchten. Sichel erklart: ,Wir
haben zwei Probleme: Die Leu-
te kennen ihre eigene Geschich-
te nicht. Sie miissen erstens die
kennenlernen und zweitens die
Prioritdten lernen. Was wichtig
ist und was unwichtig ist. Die

Amerikaner glauben alle, dass
sie die Weisheit erfunden ha-
ben.” Und Sichel, mit seinem Le-
ben, mit dem, was er in mehr als
80 Jahren von dieser Geschichte
aktiv miterlebt hat, mittendrin
und auf der Hohe der Zeit. ,Ein
sehr interessantes Projekt, und

Sie wissen, es gibt ein Riesen-
bedirfnis nach Filmmaterial
durch das Streaming, Netflix und
so weiter.” Dem ist dann nichts
mehr hinzuzufiigen.

Familienmensch Sichel. Einen Tag nach dem Gesprach, lasst er enos wissen, dass er
ganz vergessen habe, uns zu sagen, dass eine Tochter im Napa-Weinbau arbeite.

PORTRAIT
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Genuss-
Konzern
in Pfalz-
dylle
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Zimmer mit Wein

igentlich gehort die-
ser Artikel gar nicht
an diese Stelle. Es
geht namlich einmal
nicht um ein empfeh-
lenswertes Hotel, das einen be-
sonderen Bezug zum Wein hat,
sondern gleich um ein ganzes
Konglomerat aus zwei Luxusho-
tels, erganzt durch drei Spitzen-
weingiter und ein knappes hal-
bes Dutzend unterschiedlicher
gastronomischer Highlights.
Wir sind in Deidesheim, einem
romantischen Pfalzstadtchen
mit grofler Weinbautradition.
Hier waren im 19. Jahrhundert
zwei der drei groflen ,B“s des
Pfalzer Weinbaus, Burklin-Wolf,
Bassermann-Jordan und Reichs-
rat von Buhl, ansdssig, die den
Ruf der Region in alle Welt tru-
gen und in den letzten beiden
Jahrzehnten wieder zu altem
Glanz zuriickfanden. Die bei-
den Deidesheimer ,B“s, Basser-
mann-Jordan und von Buhl, bil-
den heute zusammen mit dem

Weingut von Winning - alle drei
einst aus dem Besitz des Pfilzer
Politikers Ludwig Andreas Jor-
dan hervorgegangen - den Kern
der Genussgruppe, die der frih
verstorbene Achim Niederber-
ger bis zu seinem Tod 2013 auf-
baute und die heute von seiner
Witwe gefiihrt wird.

Jingstes Juwel der Gruppe ist
das erst 2013 erdffnete Hotel
Kaisergarten, ein moderner Bau,
der sich aber gut in die Deides-
heimer  Traditionsarchitektur
fligt, mit schonen Zimmern und
einem Kkleinen, aber feinen Pool-
und Spa-Bereich. Wer in einem
der gruppeneigenen Restau-
rants gut essen will - natiirlich
auch mit den Rieslingen der drei
Weingiiter —, der hat die Qual der
Wahl zwischen dem hoteleige-
nen Riva, dem Bistrot 1718 und
L. A. Jordan im Hotel Ketschau-
erhof - im L. A. Jordan sogar auf
Sterneniveau - sowie dem Leo-
pold im Weingut von Winning
gleich tber die Strafde.




Y o
2./' “ fflfyfr/

iy

Kaisergarten Hotel & Spa
Weinstrafte 12

67146 Deidesheim
www.kaisergarten-deidesheim.com

Pfalzromantik pur im Zentrum von Deidesheim

Foto: Eckhard Supp
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as Begehren war eher ungewohnlich: Er moge doch einmal mit ihnen spazierengehen, ba-

ten Winzer der Moselgemeinde Piesport Theo Haart, einen der renommiertesten Riesling-

erzeuger der Region und Urgestein des VDP. Naturlich ging es der Gruppe dabei nicht um

simples Luftschnappen, um geselliges Beisammensein oder kérperliche Ertiichtigung - da-
fur bieten die Steillagen der Mosel ja in der normalen Alltagsarbeit schon ausreichend Gelegenheit -,
und die Wahl des Adressaten kam auch nicht von ungefahr. Haart gilt in seiner Region als einer der
Experten in Fragen Biodiversitat. Der engagierte Hobbyfotograf und zertifizierte Naturerlebnisbegleiter
hat zusammen mit dem Geowissenschaftler Carsten Ness auch schon ein Buch (111 Tiere und Pflanzen
an der Mosel, die man kennen muss, Kéln 2019) zum Thema herausgegeben. Und so ging es bei erwahn-
tem Spaziergang vor allem um das, was an den Weinbauhdngen der Mosel neben und zwischen den
Reben kreucht, fleucht und bluiht. Um Biodiversitat eben, wie es heute eingangig heift.




Steillagerlﬁ}ginbau
schafft Vielfalt !

- Das Moseiprﬁjekt -

Winzer fiir Arténvielfalt




Monokultur so weit das Auge reicht. Die gangige Vorstellung vom Weinbau an der Mosel entspricht tiber
weite Strecken nicht der Realitét, die von grofRer biologischer Vielfalt gepragt ist.
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emeinhin stellt man sich

unter den grofden und

bekannten = Weinbauge-

bieten der Welt von Bor-
deaux bis Kalifornien, von Australien
bis in die Champagne, monokulturell
gepragte Landschaften vor. Solche, in
denen im Extremfall kilometerweit
nichts anderes wachst als Weinre-
ben, oft dazu auch nur solche einer
einzigen oder einer nur kleinen Zahl
verschiedener Rebsorten. Kurzum:
Okologische Wiisten. Ausgerechnet
an der Mosel, noch vor wenigen Jahr-
zehnten in den Augen vieler Kritiker

eines der Synonyme schlechthin fiir
Massenweinbau, soll das jetzt anders
sein?

Folgt man Theo Haart, dann steht die
Mosel tatsachlich besser da als ver-
gleichbare Regionen - sogar besser
als die ausgedehnten Eifelwalder in
der unmittelbaren Nachbarschaft.
Dort, so referiert er unter der Pergo-
la vor dem Weingut, das seit einiger
Zeit der Sohn fihrt, haben Wissen-
schaftler 400 verschiedene Pflanzen-
arten aufgesplirt, an der Mosel jedoch
sind es rund 900. Das heifdt nicht,
dass in den Weinbergen der Mosel
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Eidechsen, Wildbienen und Falter (im W .

Bild ein Rapsweililing) bevélkern viele %

der Steillagen des Moseltals. '_-,. _—
-—

paradiesische Zustinde herrschten.
,Eigentlich waren®, erldutert Haart,
,bis vor wenigen Jahren nur zwei
Flachenarten ibrig, die nicht voll-
stindig dem Weinbau gewidmet
waren: die Waldsdume oberhalb
der Rebhédnge - sie beherbergen die
artenreichsten Biotope der Mosel -
und die Rander der Wirtschaftswe-
ge.“ Nichts, womit man wirklich Staat

machen kénnte.
Genau dort aber haben der Piespor-
ter und seine Gesinnungsgenossen
Die Mosel ist Hej- or Jahren begon-
nen, der wilden Flora

mat vieler arten- und Fauna Schritt fiir
reicher Biotope Schritt mehr Raum zu

verschaffen. Zwischen
dem Asphalt der Wirtschaftswege
und den Terrassenmauern wurden
Rasensteine verlegt, die Grasern und
Blithern das Wurzeln ermdglichten.

Jetzt finden in diesen Bereichen wie-

Fotos: Eckhard Supp
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der Eidechsen und Mause Versteck
vor ihren Fressfeinden, wird hier
selbst von konventionell arbeitenden
Winzern oft nicht mehr mit Herbizi-
den oder Insektiziden gespritzt.

s sind kleine, kleinste Schrit-
te, oft fiir ungelibte Augen
kaum zu erkennen. Der Teufel
liegt im Detail. Haart zeigt in
seinen Parzellen der grofien Ries-
linglage Goldtropfchen, worauf es
ihm ankommt. Auf den ersten Blick

unterscheiden sich seine Rebzeilen,
die er mit Samenmischungen einhei-
mischer Pflanzen eingeséat hat, kaum
von Nachbarparzellen, in denen mit
der Motorsense kleingehaltenes Gras
steht. ,Das Gras wachst bei der Bear-
beitung mit der Motorsense schnell
nach, das ergibt keine Vielfalt, keine
Diversitat, da die robusteren Graser
nach kurzer Zeit iiber alle anderen
Wildpflanzen dominieren.“ Sozusa-
gen eine Monokultur in der Mono-
kultur bilden.
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Auf dem Schiefer der Weinber-
ge wachsen Dachwurz und
verschiedene Mauerpfeffer.

,Biodiversitat”, erklart Haart, ,heifdt
weder, einfach Gras oder eine Diin-
gepflanze auszusien, noch, alles der
Natur zu iiberlassen. Vielfalt entsteht
in unseren heutigen Wirtschafts-
landschaften nur durch eine Viel-
falt an Strukturen, die der Mensch
in diesen Landschaften anlegt und
fordert.“ Also nicht alles Wildwuchs,
Spontaneitit, ,bio“? Nicht unbedingt.

Haart selbst etwa ist

Flurbereinigungen kein Biowinzer, er
haben die [/l'e]falt sieht deren Arbeit

) L. ,, sogar skeptisch - vor
weg,rationalisiert” allem das bei ihnen
verwendete Kupfer
im Spritzmittel, das sich im Wein-
bergsboden anreichert, halt er fir
schadlicher als die gdngigen systemi-
schen Mittel. Er ist nicht der einzige
konventionell arbeitende Winzer,
der sich an der Mosel fiir biologische
Vielfalt engagiert.

as Bewusstsein von der
Notwendigkeit eines sol-
chen Engagements ist ge-
wachsen. Das zeigt nicht
nur das Beispiel Haarts, das bestatigt
auch Ansgar Schmitz von Moselwein
e.V, der Gemeinschaftswerbung der
Moselerzeuger. Zum Gliick, denn die
Zeit drangt, wie Achim Rosch vom
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Dienstleistungszentrum Léandlicher
Raum (DLR) in Bernkastel-Kues er-
klart. Das Problem sind aus seiner
Sicht zu riicksichtslose Flurbereini-
gungen, bei denen haufig genau die
erwdhnten, wichtigen Waldsdume
und Wegrdnder weg,rationalisiert”
wurden und noch werden. Ja, die

Mosel war 2013 frith dran mit ihrer
Initiative ,Lebendige Moselwein-
berge*, die vom DLR gesteuert wird.
Aber mehr, als die Winzer zu bera-
ten, Empfehlungen auszusprechen,
die eine oder andere Mafnahme mit
etwas Geld zu fordern, ist nicht drin.
Die strafbewehrte Autoritat, irgend-

BILDREPORTAGE
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Selbst das aus Kasachstan stammende Federgras ist an der Mosel heimisch
geworden, wo es zwischen Wurzen und Mauerpfeffern wachst.
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etwas durchzusetzen, haben auch die
Verantwortlichen des DLR nicht.

Am schwierigsten ist es wohl, den
Winzern {berzeugende Argumen-
te an die Hand zu geben, warum sie
sich iiberhaupt fiir grofiere biolo-
gische Vielfalt in ihren Weinbergen
einsetzen sollten. Eine schliissige,
schlagende Antwort auf diese Frage
haben auch diejenigen noch nicht

wirklich an der Hand, denen der
biologische Reichtum der Region
am Herzen liegt. Haarts Motivation
ist zum einen der Wunsch, selbst in
einer ,besseren“ Umwelt zu leben.
Thn treibt aber auch die Tatsache an,
dass immer mehr Kunden und Mo-
seltouristen 6kologisch sensibilisiert
sind. Direkte weinbauliche Vorteile
sieht er zumindest kurzfristig nicht;
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Biodiversitat fangt oft im
Kleinen an. Etwa mit
Flockenblumen oder

Blauem Lattich, die in
Felsspalten oder Trocken-
mauern wurzeln.

allenfalls langerfristig kann er sich
vorstellen, dass durch die Pflege der
Umwelt auch die Qualitat der Weine
steigt und diese zu hoheren Preisen
als heute absetzbar werden.

ndere Winzer machen mit,
weil sie ,die Erosion ver-
hindern“ wollen oder auch
ur, weil sie vage von mog-
lichen Vorteilen der Biodiversitat ge-
hort haben. Auch dem DLR fehlt es
an eindeutigen Antworten. Das Pro-
blem sei eines der Kommunikation
und der Wahrnehmung: ,Wir haben
ja den Schatz vor der Haustiire, aber
keiner redet dariiber” Im Grunde
habe man ja auch gar nicht viel in der
Weinbergsarbeit umgestellt. , Wir ge-
hen nur mit anderen Augen durch die
Welt.“ Immerhin sorgt das DLR da-
fir, dass das Wissen uber die Pflan-
zen- und Tierwelt der Mosel bei den
Winzern grofler wird. Mehr als 100
Teilnehmer haben in den vergange-
nen Jahren schon die Ausbildungs-
kurse zum ,zertifizierten Natur- und
Erlebnisbegleiter” absolviert; das In-
teresse daran ist grof3, und selbst aus
dem benachbarten Luxemburg gibt
es Anfragen.
Im Grunde sind es zwei Problemkrei-
se, auf die Antworten notwendig wa-
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Wildwuchs ist nicht
gleich Wildwuchs. Wo
aufgelassene Weinber-
ge nicht gerodet
werden und verwildern,
entsteht keine
Biodiversitat, sondern
Odnis.
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ren, erklart Rosch. Zum einen ist da
der Zusammenhang zwischen Tou-
rismus und Natur, den Haart benannt
hat. Um diesen zu nutzen und zu ver-
starken, miisste wohl der Aspekt der
biologischen Vielfalt deutlich starker
als bisher ins Storytelling, in die Ver-
marktung der Weine eingebunden
werden. Zum anderen miisste der
Zusammenhang zwischen Biodiver-
sitdit und Qualitdt von Reben und
Weinen untersucht und stirker ins
Bewusstsein geriickt werden. Rosch
schildert, dass derzeit der Einfluss
des Herbizids Glyphosat etwa auf
Hefen und die Mikrofauna und da-

von abhidngig auf die Weinqualitit
erforscht werden soll. ,Da gehen wir
jetzt dran, aber wie der Zusammen-
hang tatsachlich aussieht, kann ich
im Moment nur gefiihlsmafig sagen.
Wirklich wissenschaftlich erforscht
ist das noch nicht.”

elbst unter engagierten Win-
zern findet dieser mogliche
Zusammenhang allerdings
nicht immer Beachtung. Mar-
tin Dotsch in Kobern-Gondorf an
der unteren Mosel etwa gibt offen
zu, dass er alles andere als ein Gly-
phosatgegner ist, seine Weine mit



Die Natur kann
auch zum Gegner den Spagat zwischen
des Weinbaus

Reinzuchthefen vergart. Die Natur,
so erzahlt er, kann durchaus auch
zum Gegner werden; und erst kiirz-
lich musste er Rebfliachen roden,
auf denen die Triebe immer wieder
von Rehen abgefressen
wurden. Er versuche,

seiner konventionellen
Landwirtschaft und
Werden dem Wunsch, in einer

besseren Umwelt zu
leben, zu schaffen, bei seinem Bru-
der dagegen liege die Motivation fiir
das Diversitiats-Engagement eher
in dessen christlichem Glauben und

seinem Wunsch, die Schopfung zu
bewahren.

So widerspriichlich die individuel-
len Geschichten der Winzer sind, im
Alltag ziehen sie hdufig dann doch
an einem Strang. Dafiir sorgen ganz
praktische Notwendigkeiten, die mit
dem Wunsch nach Forderung der
Biodiversitdt verbunden sind. Etwa
die Tatsache, dass die Einsaat in den
Rebzeilen mit dem Saatgut einheimi-
scher Nektarpflanzen erfolgen sollte,
da nur so gewahrleistet ist, dass sich
die Insekten hier zu Hause fiihlen.
Oder die Tatsache, dass, selbst wenn
nicht alle Rebzeilen derart begriint

BILDREPORTAGE €nos | 55



sind, zumindest alle 250 Meter ein
Streifen mit solchen Nektarpflan-
zen angelegt werden sollte - das ist
wichtig fir’s ,Insektenhopping” und
damit fiir die moglichst weitrdumige
Ausbreitung der kriechenden und
fliegenden Fauna.

aradox erscheint dem Laien
vielleicht, dass durch diese
Begriinung zwar das Vor-
kommen der Insekten be-
glnstigt wird, letztlich aber deren
Fressfeinde geférdert werden sollen:
Schmetterling, Eidechsen, Kafer. In
der Nahrungskette sind die Insekten
unabdingbar, und zum Gliick sind die
wenigsten fiir die Reben schadlich -
Dotsch schitzt ihren Anteil auf zwei

bis fiinf Prozent.
Vielleicht ist es wie bei so vielen neu-
en Ansatzen in der Weinerzeugung,
beim Bioweinbau, bei den Biodyna-
mikern, bei der schonenden Keller-
arbeit, beim Naturwein und, und,
und. Deren positive Effekte liegen oft
auf der Hand, aber

Gefordert werden sol- wie viel davon wirk-
len letztlich die Fress- lich  unzweideutig

. der jeweiligen ,Phi-

felnde del’ /nsekten losog)hie“ gverdankt

ist, wie viel dage-

gen schlicht der Tatsache, dass ihre

Anhanger sorgfaltiger, behutsamer,

einfiihlsamer mit der Natur, mit den

Reben, den Trauben und den Weinen

umgehen, ist letztlich (noch) nicht zu
beantworten.

Nicht zuletzt deshalb ist es span-

nend, zu beobachten, wie an der Mo-

sel Winzer der unterschiedlichsten

,Schulen“ und Uberzeugungen an

der gemeinsamen Sache mitarbei-

ten. Zu ihnen gehdren natiirlich auch

iiberzeugte ,0kos“ wie Magdalena

und Thomas Ibald in Hatzenport -

Spateinsteiger, deren Versuch, im

Steilhang Bioweinbau zu treiben,

lange von den Kollegen als verriickt
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Luxus fur Insekten: Auch solche Insekten“hotels” wie hier am Piesporter
Goldtropfchen helfen, die Weinberge wieder zum Leben zu bringen.
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Auch die steilsten
Hange bieten Platz fur
nitzlichen - oft
zugleich auch
asthetisch anspre-
chenden - Bewuchs.

abgetan wurde. Wenn die beiden
in den Felsen herumklettern, jeden
Grashalm und jeden Kafer sozusagen
mit Vor- und Nachnamen anreden
und zu jedem eine eigene Geschich-
te wissen, muss man sich uUber die
Ernsthaftigkeit ihres Engagements
keine Gedanken machen. Oder Irm-
gard Spreier aus Neef, die gar keine
Winzerin, sondern Lehrerin ist, aber
wohl nicht erst seit ihrer Ausbildung
zur Natur- und Erlebnisbegleiterin
jede Pflanze am Wegrand, in den
Felsen und in den Weinbergszeilen
kennt. Die Mauerpfeffer verkosten
lasst, wilde Walderdbeeren und Ore-
gano, die samtliche Lattiche kennt,
auch die giftigen, und beim Spazier-
gang zwischen einem Kindheitser-
lebnis und der ndchsten Anekdote
aus dem Dorfleben auch mal ein paar
Blatt wilden Feldsalat pfliickt.

it ihnen und den vie-
len anderen die Natur
an der Mosel in ihrer
Vielfalt zu erleben,
ist faszinierend - gelegentlich auch
wirklich ermiidend, wenn die Felsen
zu steil und die Sonne zu heifd sind.
Biodiversitit eben. Obwohl .. am
Ende des Tages fragt man sich doch
unwillkiirlich, ob jetzt bei dieser Art
des Moselerlebnisses die Biodiversi-
tat das Faszinierende ist oder nicht
doch eher die Menschendiversitat.
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Weinkaufin ... Wien

Reife Leistung

von André Liebe

ut, die 3.300 Euro
fir einen Chateau
Pétrus,  Jahrgang
1971, sind wirklich
eine stolze Sum-
me. Wobei man diesen seltenen
Schatz tiberhaupt erst einmal
finden muss. Wem der Wein
dennoch zu teuer ist, der kann
fir nur 19 Euro einen 1998er
Chateau Cotes Trois Moulins
erwerben. So unterschiedlich
die zwei Weine sind, eines eint
sie: Sie sind jetzt trinkreif - und
beide bei einem jungen Wiener
Handelsunternehmen erhalt-
lich, dessen Firmenname Pro-
grammm ist: ,trinkreif Premium
Vintage Wine HandelsgmbH*".
Clemens Riedl und Markus In-
zinger, die Eigner von ,trinkreif*,
stammen aus Oberdsterreich,
sind in der IT-Branche erfolg-
reich und das, was man gemein-
hin ,,Weinfreaks” nennt. Thre Ge-
schiftsidee hatten sie bei einem
gemeinsamen Essen. ,Aus unse-
rer Sicht werden viele Weine zu
jung getrunken®; erlautert Ried],
yunser Anliegen ist es, den Kun-
den die Moglichkeit zu geben,
Weine dann zu geniefien, wenn
sie optimales Trinkvergniigen
bereiten.” Im klimatisierten Kel-
ler der Firma lagern rund 12.000
Flaschen, die meisten aus Frank-
reich und Osterreich, aber auch
aus Italien, USA, Spanien und -
zunehmend - Deutschland; un-
ter den Erzeugern so berithmte
Weingiiter wie die Burgunder
Domaine de la Romanée-Conti
oder die kalifornische Sine Qua
Non Winery des gebiirtigen Os-
terreichers Manfred Krankl.
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Aktuell ist die alteste Flasche
des ,trinkreif“-Kellers ein Cha-
teau Lafite Rothschild aus dem
Jahre 1878, die teuerste eine
Magnumflasche von Chateau
d’Yquem aus dem Jahre 1900,
die zum stolzen Preis von 9.900
Euro angeboten wird. Das Gros
der Weine stammt allerdings aus
den Jahren 1990 bis 2010 und ist
auch deutlich preiswerter: Die
Auswahl an Weinen unter 100
Euro ist erfreulich grof2.

Die Weine, die ,trinkreif” anbie-
tet, kommen zum grofiten Teil
aus Kellern privater Weinlieb-
haber. ,Es ist nicht ganz einfach,
aus den zahlreichen Angeboten
die richtigen herauszufiltern,
denn nicht jeder alte Wein ist
natiirlich per se auch gut®, weifs
Inzinger. Deshalb miissen die
beiden die Offerten sehr genau
prifen. ,Wir nehmen jeden Kel-
ler, aus dem wir Weine kaufen,
genau unter die Lupe®, erganzt
Riedl. Das bedeutet auch, dass
die beiden haufig auf Reisen
sind - die Angebote, die sie be-
kommen, stammen aus ganz Os-
terreich und Deutschland.
Neben dem Ankauf bereits ge-
reifter Weine hat ,trinkreif” im
verganenen Jahr damit begon-
nen, auch hochwertige und la-
gerfahige Jungweine direkt vom
Erzeuger zu kaufen. Diese - zu-
meist deutsche Rieslinge, fiir
die ,trinkreif“ inzwischen gro-
3es Know How besitzt - bleiben
dann allerdings zunachst meh-
rere Jahre unter Verschluss und
werden den Kunden erst ange-
boten, wenn sich ihr Potenzial
voll entfaltet hat.




trinkreif Premium Vintage Wine

Mariahilfer Strasse 99/4

A

1060 Wien

www.trinkreif.at
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SCHAUMWEIN

Blaschen-
Tsunami

von Thomas A. Vilgis

ommt schnell, ich trinke Sterne“ soll Dom
Pérignon, Kellermeister des Benediktin-
erklosters Hautviller, der Legende nach
gerufen haben, als der Duft des ersten
Glases eines ,Garunfalls“ seine Nase reiz-
te, den wir heute unter dem Namen Champagner ken-
nen. Bis heute erfreuen sich Geniefier am extra ,Kick"
einer guten Flasche Schaumweins - neben Aroma und
Geschmack des Grundweins machen die winzigen
Kohlendioxidbldaschen auf der Zunge und in der Nase
den ganz besonderen Reiz des Getranks aus. Wie bei
Mineralwasser ldsst Kohlendioxid auch
den Wein frischer, sduerlicher und anre-
gender erscheinen.
Wer diesen Effekt verstehen will, muss
genau hinschauen. Die aufsteigenden
Bldschen des Schaumweins sammeln auf
dem Weg nach oben zunehmend Kohlen-
dioxid aus dem Wein auf, werden grofier,
nehmen dabei weiter an Fahrt auf und
landen schlief3lich druckbeladen an der
Oberfldache. Dort wird der Film zwischen
Flissigkeit und Luft immer diinner, bis
er dem Bldschendruck nicht mehr stand-
halten kann. Er reifdt, das Gas entweicht
und schleudert dabei winzige Tropfchen
empor. Die dabei entsehenden ,Locher”
in der Flissigkeit fiillen sich genau-
so schlagartig wieder mit Wein; dabei
schieflen weitere Tropfchen weit aus
dem Glas heraus, die beim allzu intensi-
ven Schnuppern die Nase kitzeln. Mit den Tropfchen
werden auch die Aromen, die kurz zuvor noch in den
Bldschen gefangen waren, aus dem Glas geschleudert -
jedes der Bldschen 16st einen gewaltigen Duft-Tsuna-
mi aus.
Die Eruptionen wirken wie regelrechte Aromaschleu-
dern. Sie enthalten neben dem Kohlendioxidgas ei-
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nerseits jede Menge beschrankt wasserldslicher Ge-
ruchsstoffe - vorwiegend Terpene aus den Trauben,
die fiir die floralen, griinen und zitrusartigen Aromen
des Schaumweins verantwortlich sind und die Riech-
zellen der Nase kraftig reizen. Beim Platzen wiede-
rum werden andererseits auch schwerer fliichtige
Aromastoffe nach oben geschleudert, die vorwiegend
aus den Garprozessen der Hefen stammen. Es sind
karamellartige Schwefelnoten, rosenartige Diifte und
Pfirsichnoten, die bei nicht perlenden ,Still“weinen
nur mit Mihe die Nase erreichen. Das allein erklart
die groflen sensorischen Unterschiede
zwischen ,Still“- und ,Perl“weinen. Wird
der Schaumwein so lange geschiittelt,
bis das Kohlendioxidgas entwichen ist,
erscheinen Geruch und Geschmack deut-
lich weniger ausgepragt. Diese Vorgange
lassen sich auch mithilfe komplizierter
chemischer Analysen der einzelnen Ge-
ruchskomponenten nachweisen.

Es ist deshalb kein Wunder, dass sich
Sommeliers und Weinverkoster zur Be-
schreibung perlender Kostlichkeiten ei-
ner besonders blumigen, appetitlichen
und adjektivreichen Sprache bedienen.
Wer denkt schon bei ,dezenten Anklan-
gen an Johannisbeerbliiten und Zitrus-
frichten®, bei ,Noten von Brotrinde und
Hefe, bei ,floral-mineralischen Ankla-
gen mit dezenten Krduternoten“ oder
gar bei ,ausgewogener Cremigkeit” an
Gelerntes aus dem langst vergessenen Chemieunter-
richt? An Ketone, Thiole, Terpene oder Lactone? Und
an deren unterschiedliche Fliichtigkeit? Es liegt auf
der Hand, dass der ehrwiirdige Dom Pérignon, ohne
sie im Einzelnen zu kennen, diese chemischen Beglei-
ter der platzenden Bldschen in seinem Wein meinte,
als er glaubte, ,Sterne” zu trinken.



WEINSPRECH

Haute
Couture

von Eckhard Supp

s hatte die Gewalt eines Tsunami und nannte

sich ,unwooded Chardonnay“, wortlich un-

geholzter, vielleicht auch unverholzter Char-

donnay. Selten hat die Weinwelt bizarrere
Bezeichnungen fiir Weine erfunden als diesen ,hol-
zernen“ Terminus, der in den 1990er Jahren entstand
und sich im neuen Jahrtausend um die ganze Welt ver-
breitete. Winzer, Weinhdndler, Weinkritiker und na-
tirlich auch Verbraucher schienen plétzlich nur noch
Weine zu wiinschen,
die - ganz gleich, ob
sie schmeckten oder
nicht - aufjeden Fall
nicht (!) im kleinen
Barriquefass ausge-
baut worden waren.
Das Bizarre: Selbst
Weinprofis, die noch
Anfang der 1990er
Jahre jeden Char-
donnay - Ahnliches
galt fiir Weifle aus
anderen Rebsorten,
seltener flr Rotwei-
ne, lasst man Baro-
lo oder Barbaresco
einmal beiseite -,
der nicht drei Mei-
len gegen den Wind nach neuem Eichenholz roch
oder besser stank, gnadenlos niedergepunktet hat-
ten, waren plotzlich genauso unbarmherzig, wenn der
Wein geruchlich oder geschmacklich auch nur den
geringsten Hinweis auf Barriqueausbau preisgab. Ich
erinnere mich noch gut, wie eine versammelte Mann-
schaft von Weinkritikern und -hdndlern auf Reisen in
Frankreich mich einst anschaute, als sei ich minder-
bemittelt, nur weil ich einen ,unwooded“ Chardonnay
gelobt hatte; zumindest einige Teilnehmer dieser

Gruppe diskutierten mich nur ein Jahrzehnt spéter in
Grund und Boden, weil mir ein Wein aus dem neuen
Eichenholzfass gefiel.

Nun kénnte man postulieren, auch der Geschmack
entwickle sich eben, nichts sei auf Ewigkeiten festge-
schrieben. Tatsdchlich aber war der organoleptische
Reflex wohl doch eher der gerade aktuellen Mode
geschuldet. So wie vorher der ,Edelzwicker und
spater dann der ,lecker Prosecco” oder der ,Welt-
klasseriesling”, ganz
zu schweigen vom
,Pino Kritscho* -
jedenfalls  solange
der sich nicht Grau-
burgunder oder gar
Ruldnder schimpfte.
Um wirkliche ge-
schmackliche Qua-
litditen ging es bei
diesen  Modekom-
mentaren selten -
entscheidend war,
das richtige Buzz-
word parat zu ha-

ben.

Die Weinwelt ist
voll von solchen
Moden, Buzzwords

und dazugehorigen ,ideologischen” Grabenkdmpfen.
Die Diskussion im Piemont, ob die grofRen Nebbio-
lo-Weine denn nun im grofien, mehrfach verwende-
ten Holzfass oder doch eher im kleinen Barriquefass
ausgebaut werden sollten, nein miissten, ist ein gutes
Beispiel. Vergessen wurde in dieser Diskussion allzu
oft, was sich hinter dem plakativen ,Barriqueaus-
bau“ verbarg und was die eigentliche Revolution im
piemontesischen Weinbau ausmachte: Ertragsreduk-
tion und Rebenmanagement im Wingert, veranderte
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Gardauer und Garfithrung wie etwa stark verkiirzte
Maischezeiten und vieles mehr. Nicht zufallig ist es ja
vor allem bei voll ausgereiften Nebbiolo-Weinen nach
zwei, drei Jahrzehnten nicht oder kaum noch festzu-
stellen, ob sie einmal im kleinen oder im grofien Fass
gelegen haben.

Vollends absurd wurde diese Diskussion, wenn dann -
wie tatsachlich geschehen - Weinkritiker einen Wein
kritisierten, er habe zu viel neues Eichenholz ,gese-
hen”, obwohl es sich um den einzigen Wein des betrof-
fenen Gutes handelte, der definitiv nie (!) im neuen
Barriquefass gelegen hatte.

Aber die eigentliche Problematik solcher Weinmoden
ist eine ganz andere: Jeder Wein braucht vom Pflan-
zen der Rebe bis zum Hohepunkt des qualitativen Po-
tenzials der Trauben mehrere, ja viele Jahre, um nicht
zu sagen Jahrzehnte. Moden dagegen haben auch in
der Weinbranche eine deutlich kiirzere Halbwerts-
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zeit - manchmal iiberdauern sie nur wenige Monate.
Wenn wir aber die Buzzwords wechseln wie die Un-
terhosen, berauben wir uns der Chance, Rebsorten
und ihre Weine tiberhaupt in voller Grofie genief3en
zu konnen.

Es entsteht eine Ungleichzeitigkeit, die dem Weinbau,
der Weinerzeugung - und letztlich auch dem Wein-
freund - nicht recht sein kann. Allenfalls bestimmte
Segmente des Weinhandels und der Weinkritik, die
immer Neues, Sensationelles brauchen, weil sie sonst
glauben, nichts mehr zu schreiben, zu verkaufen zu
haben, konnen an solchen Moden Gefallen finden.
Zwei der jingsten dieser Buzzwords sind ,orange”
und ,naturel”. Oft miteinander verwechselt, entbeh-
ren die Definitionen der beiden vor allem der Pra-
zision, die aus ihnen auf Dauer wirklich neue und
relevante Typenbezeichnungen machen konnte. Als
,orange“ werden so etwa Weifdweine bezeichnet, die



Fotos: Eckhard Supp

wie Rote auf den Schalen vergoren wurden und ho-
herfarbig sind. Als ob nicht schon immer Weifsweine
mit Maischestandzeit gemacht worden wéren. Und ich
erinnere mich gut an Abruzzenwinzer, die mir schon
in den 1980er Jahren erklarten, wie sie ihre Weifden
mittels forcierter Mostoxidation stabilisierten - was
natlirlich zu intensiverer Farbe fiihrte.

Moden beschrdanken sich nicht auf Weinbezeichnun-
gen und Weintypen. Sie gibt es auch in der Wein-
bergs- und Kellerarbeit. Die erwdhnten Barriques im
Piemont waren - ungeachtet ihrer Sinnhaftigkeit -
eine solche Mode; die jiingsten Amphoren- und Beto-
neipandemien zwei weitere. Natlrlich geht es nicht
darum, dem einzelnen Winzer abzusprechen, dass er
mit diesen ,Hilfsmitteln“ gute, vielleicht sogar besse-
re Weine macht - bei den Barriques im Piemont war

Die Hiigellandschaft der Langhe, Heimat von Barolo und Barba- das haufig, wenn auch nicht immer der Fall -, es geht
resco, war Schauplatz einer der erbittertsten Auseinandersetzun- darum, dass solche Moden leider auch in Bereiche
gen der letzten Jahrzehnte um Moden in der Weinbereitung. iberschwappen, bei Weinen Anwendung finden, bei

denen sie nichts zu suchen haben. Die Kritik ,zu viel
Holz"“ die nach dem Abebben der Barriquemanie oft
zu héren war, ist in dieser Perspektive nicht verwun-
derlich - gleichwohl nicht ganz richtig: Es hatte eher
heifden miissen ,zu wenig Wein®, sprich zu wenig Kraft
und Charakter fiir das Holz.

Es ist wahr, Wein ist kein ,normales“ Lebensmittel,
vielmehr ein ausgesprochen emotionales, ein ,Mei-
nungs“produkt. Dennoch bleibt die Tatsache, dass
die Wahrheit des Weins nicht in seinen Buzzwords,
sondern im Glas liegt. Auch wenn es die Modepu-
risten nicht wahrhaben wollen: Ein Wein, der nicht
schmeckt, mag so ,korrekt” erzeugt worden sein, wie
er will - er schmeckt halt nicht. Und noch eines: Wir
verlangen von Winzern, dass sie nachhaltig arbeiten
sollen. Wie das dann allerdings im Rhythmus der Mo-
den moglich sein soll, hat den armen Winzern bis dato
noch niemand recht erklaren kénnen.
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Die Huter
des Mundlichen

m von Eckhard Supp

Nichts als Provinz! Tiefstes Frankreich, wie die Franzosen sagen
wirden, ,la France profonde®. Von Weinbau keine Spur, nur Acker,
Weiden, Gemiisegarten und viel, viel Wald. Dichter, tiefer Wald. Wir
sind im Morvan, genauer: im Parc National du Morvan. Anost ist eine
kleine Landgemeinde von wenig mehr als flinf- oder sechshundert
Einwohnern. Jedes Jahr findet hier ein Drehleierfestival statt. An-
sonsten wenig Nennenswertes in diesem Teil des Burgund, weitab
der Renommiergemeinden des regionalen Weinbaus von Cote d’Or,
Cote Chalonnaise, Auxerrois oder Chablis. Und doch beherbergt
Anost ein Institut, das Herr Gber eines der interessantesten Projekte
der ,,Bourgogne Viticole, des burgundischen Weinbaus ist. Es geht
um ,,Paroles Vigneronnes*, um Sprache und Uberlieferung der Winzer
des Burgund.

Fotos: Eckhard Supp



aurie Darroux ist Ethnologin. Nach dem
Studium an der anthropologischen Fa-
kultat der Universitat Lyon versuchte sie
einige Jahre lang, freiberuflich zu arbei-
ten - eher ungewdhnlich fiir Ethnologen
- und nahm dann vor einigen Monaten
hier in Anost, am Institut fir das mindliche Erbe
des Burgund, des ,Patrimoine Oral de Bourgogne®,
die Stelle als Forscherin im Projekt ,Paroles Vigne-
ronnes“ an. Trotz der Provinz oder besser, wegen
der Provinz, denn sie zog das Leben auf dem Land
dem in der Grofdstadt vor.
Ihre Arbeitsstelle und das mit ihr verbundene Pro-
jekt verdankt Darroux letztlich der Vereinigung
der ,Climats de Bourgogne*, die vor einigen Jahren
die Aufnahme des Burgund in die UNESCO-Welter-
beliste betrieb - enos berichtete - und diese Mit-
gliedschaft jetzt verwaltet. Vor zwei Jahren traten
die ,Climats” dann auf das Institut in Anost zu, um
mit diesem zusammen eines der UNESCO-Aufnah-
mekriterien zu erfiillen: die Erforschung und Be-
wahrung des kulturellen, menschlichen Erbes der
Region.
Das Burgund als Weinbauregion und insbesondere
sein Herzstlick, die Cote d’Or, waren ja nicht allein
im Hinblick auf ihre ,climats®, ihre Weinbergslagen
als Welterbe anerkannt worden, sondern als na-
tirliches, kulturelles und soziales Gesamtgebilde.
,Es ging bei der Aufnahme in die UNESCO-Liste",

Hintergrund

Das Burgund mit seinen Spitzenterroirs gilt als Hort
der Tradition. GroRe Teile der miindlichen Uberliefe-
rungen gingen allerdings bereits verloren.

DOMAINTE LT

| U
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Laurie Darroux ist die
verantwortliche Eth-
nologin des Projekts
»Paroles Vigneronnes*.

erlautert Darroux, ,nicht nur um die
natiirlichen Bedingungen des Wein-
baus, sondern auch um die Arbeit
und Traditionen der Menschen.“ Da
neben der Vereinigung der ,Climats
de Bourgogne* auch das Pariser Kul-
tusministerium zur Finanzierung
des Projekts beitragen sollte, lag es
nahe, letzteres dem anerkannten
ethnologischen Forschungszentrum,
dem ,ethnopdle” von Anost anzuver-
trauen.

,Paroles Vigneronnes®, der Titel des
Forschungsprojekts verleitet zu-
nichst einmal zu Fehlinterpretationen. Mit
den Worten, der Sprache der Winzer ist nicht
ein spezifischer Dialekt der Gegend, eine be-
stimmte Mundart gemeint, auch nicht irgend-
ein Uberliefertes weinbauspezifi-

»,Paroles Vigneronnes“ meint sches Fachvokabular.

. ,Klar, gibt es im Burgund Mund-
mehr als die ErforSChung von arten. Aber soweit ich weif3, sind

Dialekt oder Fachvokabular gie an der Cote d’Or noch stirker
in Vergessenheit geraten als hier

im Morvan”, weif? Laurie Darroux. ,Fir uns

stellen diese Dialekte, diese ,patois’, auch nur

einen Aspekt der miindlichen Uberlieferung

dar. Den wir natiirlich auch erforschen. Wir
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haben sogar Mitarbeiter, die Kurse geben fiir all die-
jenigen, die Mundart wieder erlernen oder einfach
nur hiufiger sprechen wollen. Aber Uberlieferung
findet auch auf Franzosisch statt. Ich selbst kann ja
keinen der lokalen Dia-
lekte sprechen und nur
sehr beschrankt ver-
stehen. Sie stehen nicht
im Mittelpunkt meiner
Arbeit.”

"Auch der Weinbau ist hier in unserem Institut
nicht das Ein und Alles. Wir erforschen die ge-
samte miindliche Uberlieferung des Burgund, die
traditionelle Musik, die Erzdhlungen und Fabeln.
Lediglich das Projekt ,Paroles Vigneronnes‘ hat
die Uberlieferung der Weinwelt zum Gegenstand.
Dazu gehdren dann etwa Begrifflichkeiten, die im
Lauf der Zeit vergessen gingen: Bezeichnungen fiir
einzelne Bereiche des Rebstocks, der Traube, fir
Werkzeuge, fir das Klima. Das ganze technische
Vokabular, das natiirlich auch im Franzdsischen
existiert und das in seiner regionalen Auspragung
meist nur miindlich weitergegeben wird.” Darroux’
Erklarungen werden langer, detailreicher. Ist denn
eines der Ziele der Arbeit vielleicht die Erstellung
einer Art Worterbuch des Vergessenen?

,Nein, iiberhaupt nicht", betont sie, ,das ist nicht
unsere Absicht. Unser Ziel ist es eher, der Kultur

ZIEL IST ES, DER KULTUR DES
WEINBAUS NEUES LEBEN, EINE
STIMME ZU GEBEN

des Weinbaus neues Leben, eine Stimme zu geben.
Es ist eine eigene Welt, die ihre Codes hat, ihre Vor-
stellungen, ihre Art zu funktionieren, ihre Gewohn-
heiten. Aber auch ihre Affekte und Emotionen. Je-

der in dieser Welt hat
seine eigene Art, sie
zu sehen, und unsere
Arbeit besteht einfach
darin, dieser Vielfalt
Gehor zu verschaffen.
Was ist die Weinrebe fiir die Menschen, was fithlen
diese bei ihrer Arbeit? Wie findet ein Arbeiter in
dieser Welt seinen Platz, welche Machtstrukturen
gibt es?”

ie Recherche im Projekt ,Paroles
Vigneronnes* ist alles andere als ab-
strakt theoretisch. Darroux bezeich-
net sie als ,recherche-action, als
Aktionsrecherche. ,Wir forschen, ar-
beiten auch praktisch, im direkten Kontakt mit den
gesellschaftlichen Strukturen. Das ist keine akade-
mische Grundlagenforschung.”
Wie so etwas in der alltdglichen Arbeit aussieht?
,Ganz konkret gesprochen so, dass ich die unter-
schiedlichsten Menschen - junge und alte, kleine
Winzer und Besitzer grofier Domainen, aus dem
Stiden oder von der Cote de Nuits, Traktorfahrer
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Die Unterschiede zwischen dem Weinbau der Céte und dem der
Hautes-Cotes sind Bestandteil des kulturellen Erbes im Burgund.

Das kann eine sehr technische Beschreibung der
Arbeit sein, aber auch sehr poetisch oder sogar

oder Winzerfrauen - aufsuche.” Die Bandbreite der
Ansprechpartner beschrankt sich dabei - wieder

ein verbreiteter Irrglaube,

klart Darroux auf - nicht A ycH DER AMERIKANER GEHORT
ZUR KULTUR DES BURGUND

einmal auf alteingesesse-
ne Burgunder. Auch der
Amerikaner oder Japaner,
der erst vor wenigen Jahren ein Weingut an der
Cote d’Or gekauft hat und sich hier niederlief3, ge-
hore ja zur Kultur des Burgund. Und deshalb miisse
man auch ihn treffen, ihm zuhoren, seine Hinweise
ernst nehmen, verstehen, was Weinbau-Burgund
fiir ihn bedeutet. In der Hinsicht, betont sie, gebe es
keinen Unterschied zwischen ihm und Menschen,
die schon seit Generationen im Burgund lebten.

"Die Namen unserer Gesprachspartner, berichtet
die Ethnologin, ,bekamen wir anfinglich von der
Vereinigung der ,Climats de Bourgogne’ spéter
dann durch Mund-zu-Mund-Propaganda. Anfangs
etwa war es schwer, fiir die Gesprache Weinbergs-
arbeiter zu finden, deshalb frage ich jedes Mal,
wenn ich jemanden aus der Weinwelt treffe, nach
Namen. Die Gesprdache sind dann sehr informell,
die Leute erzadhlen mir, was sie interessant finden.
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metaphysisch ~ werden:
Vergleiche zwischen dem
Menschen und der Wein-
rebe etwa, Bemerkungen
iber die Rolle der Frauen
im Weinbau, die Entwicklung des Geschmacks, In-
formationen iber traditionelle Feste, was die in der
heutigen Welt bedeuten.”

lar, dass diese Arbeit weit Uber das
Archivieren einer vergangenen Kul-
tur hinausgeht. Obwohl ja der Titel
,patrimoine oral“, miindliches Erbe,
dies vermuten lassen konnte. ,Eigent-
lich sprechen wir ja auch gar nicht mehr von ,pa-
trimoine‘, prazisiert Darroux, ,sondern mehr von
der ,culture orale’, von der miindlichen Kultur. Und
die ist lebendig, eine stindige Baustelle, unterliegt
permanenter Verdnderung, bedarf kontinuierlicher
Neuinterpretation.”
,Es geht also nicht nur ums Sammeln von Informa-
tionen, sondern auch um deren Weiterverbreitung.



Wir organisieren dazu zum Beispiel das, was wir
,apéro-debats‘ nennen, Diskussionen beim Aperitif.
Das sind offentliche Diskussionsrunden, in denen
wir, ausgehend von der Lektiire einiger Passagen
der zuvor gefiihrten Gesprache, eine breite Debatte
anstofden. Damit sorgen wir dafiir, dass das miind-
liche Wissen immer wieder unter die Leute kommt,
immer neu zirkuliert.”

In solchen Diskussionen will Darroux verstehen,
warum im Weinbau des Burgund beispielsweise
kaum Organisationen der Winzer

oder Gewerkschaften der Wein- Darroux will verstehen, wa-

bergsarbeiter existieren. Obwohles  rum kaum Organisationen

kollektive Initiativen gibt - etwa im . .
Rahmen der Wohltitigkeitsgesell- der Winzer oder Weinbergs-

schaft Saint-Vincent-de-Paul. Auch arbeiter existieren
den Ansatz, einmal die kollektive

Dimension des Terroir-Konzepts zu untersuchen,

das seinen Ursprung ja im Burgund hat, findet sie
spannend, ,une bonne piste“. ,Denn Terroir ist ja

auch ein Element der Kultur. Warum wurde die
Weinbergs- und Kellerarbeit in den einzelnen Dor-

Zur Arbeit der ,Mai-
son du Patrimoine
Oral“ gehért auch
das Organisieren

| von Ausstellungen.
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fern frither nach gemeinsa-
men, verbindlichen Richtlini-
en organisiert?” Und erzihlt
ein Beispiel von den Hautes-Cotes, wo im Unter-
schied zur Cote d’Or die Reben relativ hoch ,erzo-

gen“ werden, was ihr zufolge der Tat-

Wo Unesco und franzésischer sache geschuldet ist, dass die Bauern

S Geldi . hier erst sehr spat zum Weinbau ka-
taat Geld investieren, erwarten men und auch dann noch meist keine

sie auch handfeste Resultate reinen Weingiiter, sondern landwirt-
schaftliche Mischbetriebe fiihrten.
Der Versuch des INAO, des nationalen Instituts fur
die Herkunftsbezeichnungen, diese Erziehungs-
form an die der Coéte anzugleichen, stief jedenfalls
auf erbitterten Widerstand der Winzer.

atlirlich: Wo UNESCO und der Staat
Geld investieren, erwarten sie hand-
festere Resultate als nur das schone
Gefiihl, dass einige Menschen sich
wieder an Vergessenes erinnern
oder neue Facetten ihres eigenen sozialen Gefiiges
kennenlernen. ,Fir das Kultusministerium miissen
wir nattirlich am Ende einen Bericht schreiben. Da-
riiber, was wir als Ethnologen iiber diese Weinwelt
herausgefunden haben. Anschlieffend werden wir
dann auch eine Ausstellung organisieren, eine, in
der vor allem die gesammelten miindlichen Zeug-
nisse zu horen sein werden.” Es ist eine Arbeit, die
einen langen Atem voraussetzt, nichts fiir Schnell-
schiisse und auch nichts, was ein von vornherein
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festgelegtes Ziel hitte. ,Trotzdem wohl nicht un-
bedingt etwas fiir Jahrzehnte®, sinniert Darroux,
,schon weil irgendwann wohl
auch mal die Finanzierung aus-
lauft.”

Klar, fur die ,Association des Cli-
mats de Bourgogne“ wire eine
so lange Perspektive kein Prob-
lem, aber dort habe man, vermutet Laurie Darroux,
fir diese Art ethnologischer Arbeit wohl weder Zeit
noch die notwendigen Kompetenzen. Deshalb sei
der Austausch zwischen ihnen, den Forschern von
Anost, und der Welt des Weinbaus auch so wich-
tig. Direkte Hebel, etwas zu bewirken, habe man
zwar nicht, aber immerhin konne man sien, in der
Hoffnung, dass die Weinwelt dann ernte. Dass die
Vertreter der ,Climats“ regelméafiig zu den Veran-
staltungen der Ethnologen kommen und mitdisku-

ES IST EINE ARBEIT, DIE
EINEN LANGEN ATEM
VORAUSSETZT

tieren, versteht sie als Bestdtigung dieses Ansatzes.

Hiiter des Miindlichen sind sie also in gewisser
Weise, die Forscher der ,Pa-
roles Vigneronnes®, vielleicht
aber mehr noch Reanimateure,
Trainer, Coaches oder Antrei-
ber einer Weinwelt, die aus die-
ser Wiederbelebung wichtige
Impulse fiir die Gestaltung der eigenen Zukunft
schopfen konnte.

Kloster und ihre Wirtschaftshofe wie das Chateau
du Clos de Vougeot gehéren genauso zum kultu-
rellen Erbe des Burgund wie die Bestéande uralter

Weinjahrgange in vielen Weingiitern.
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WINE-HIGHTECH

Wahrend der Weinbau
nicht selten als eher tra-
ditionsorientierte, um
nicht zu sagen verschla-
fene Branche gilt, setzt
sich mancherorts immer
mehr Hightech in der
Weinbergs- und Keller-
arbeit durch, wie futu-
rewineexpo.com berich-
tet. Da werden Roboter
(VineScout) in die Wein-
berge geschickt, um das
Stickstoffniveau, die
Temperatur in der Laub-
wand oder die Wasser-
versorgung zu messen
(Symington  Portugal),
oder es werden Droh-
nen geschickt, um Ernte-
prognosen aufzustellen
(Alban Vineyards Kali-
fornien). In Argentinien
sorgenKellereien (Costa-
flores) fiir vollstandi-
ge Transparenz, indem
sie blockchaingeschiitzt
samtliche Kellereida-
ten zur Weinbergs- und
Kellerarbeit, aber auch
zu finanziellen Ope-
rationen ins Internet
stellen, oder es werden
(Catena Zapata) Tech-
nologien eingesetzt, die
Schiaden durch Vogel-
fraf} eliminieren helfen
sollen. Und natiirlich
wird mit ausgefeilten
Sensoren der Wasser-
haushalt (Napa Valley)
so optimiert, dass auch
bei knappen Ressour-
cen die Weinberge nicht
substanziell bedroht
sind. Schaut man sich
den Weinbau hierzulan-
de an, wirkt das alles
wie Science-Fiction. Da-
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bei ware es doch schon
mal hilfreich, wenn man
angesichts des zuneh-
menden Traubenklaus in
deutschen Weinbergen
wenigstens mal Senso-
ren installierte, die bei
unerwiinschten Zugrif-
fen Drohnen starten lie-
Ren, welche eventuelle
Diebe abschrecken oder
zumindest anschliefdend
helfen koénnten, ihrer
habhaft zu werden.

KRISTALLKUGEL

Trendvorhersagen ha-
ben immer etwas vom
Blick in die Kristallku-
gel. Das gilt auch - viel-
leicht vor allem - fiir
Prognosen hinsicht-
lich kommender Wein-
trends. Das Online-Por-
tal forbes.com hat jetzt
ein Interview mit Paul
Mabray, dem Chef der
kalifornischen  (Wein)
Software-Firma emetry,
veroffentlicht, der sich in
genau dieser Ubung ver-
suchte - mit Ergebnis-
sen, die der Wahrsage-
rinnen von Roms Piazza
Navona wiirdig gewesen
wdaren. Auf die Frage,
welche Rebsorten ,an-
gesagt” seien, antworte-
te Mabray, die Zukunft
gehore den Verschnit-
ten. Ob die Verbraucher
in Zukunft mehr oder
weniger als heute aus-
zugeben bereit seien?
Mabray: Man sei immer
noch in einer Phase der
,Premiumisierung”, ob-
wohl diese sich schon
verlangsamt habe. Was

mit Roséweinen los sei
- ginge es da noch auf-
oder wieder abwarts?
Rosés seien jetzt ein sta-
biler Faktor des Wein-
markts. Und wie das mit
dem Fokus auf ,natural”
Wein sei? Der Trend lebe
so lange weiter, so lange
Weinschreiber der Kate-
gorie liberproportional
Aufmerksamkeit  wid-
meten. Vielleicht héatte
man Mabray noch fragen
sollen, wie er seine eige-
ne Zukunft als Politiker
einschatzte. Die hétte
er bestimmt als brillant
eingestuft. Hohl und leer
genug waren seine Aus-
sagen allemal.

ENDE EINES
FASSES

Barriques sind out. Da-
von jedenfalls sind die
Mitglieder des einstigen
Pfalzer Barrique Forums
iberzeugt, die jetzt ent-
schieden, das Wort ,Bar-
rique“ aus ihrem Namen
zu streichen und ihren
Verein in ,Forum Pfalz
e.V.“ umzubenennen. Die
Mafdnahme, die sich seit
einiger Zeit angedeutet
hatte - enos berichtete -,
wurde auf der Jahres-
hauptversammlung des
Vereins im vergangenen
Juni beschlossen. Sie
bedeutet nicht, dass das
seit einigen Jahren bei
vielen Weinfreunden
in Verruf gekommene
kleine Holzfass - siehe
den Artikel iiber Wein-
moden in dieser Ausga-
be von enos - aus den

Kellern der Forums-Mit-
glieder  verschwinden
wird. Der Barrique-Aus-
bau wird lediglich nicht
mehr kommunikativ
so herausgestellt, wie
es in den 1980er und
1990er Jahren iiblich
war. Viel bedeutender
als die Namensdnderung
waren denn bei der Ju-
ni-Versammlung  auch
Beschliisse hinsichtlich
einer Neuordnung des
Weinangebots der Mit-
glieder nach VDP-Muster
(in diesem Fall ,Gebiets-
weine®, ,Ortsweine, ,La-
genweine“ und ,GrofRe
Weine“) sowie die Tat-
sache, dass in Zukunft
auch Weidweine die
Bezeichnung  ,Grofder
Wein“ fithren diirfen. Zu-
gelassene Sorten unter
diesem Label sind jetzt
Spatburgunder,  Syrah
und Cuvées bei den ro-
ten, Riesling, Weifdbur-
gunder, Chardonnay und
Sauvignon blanc bei den
weifden.

WINETOO

Die vor etwas mehr
als zwei Jahren in den
USA entstandene ,Mee-
Too“-Bewegung hat jetzt
auch ihr Echo in der
Weinbranche gefunden.
Wie SevenFifty Daily,
eine in New York behei-
matete Online-Publika-
tion, kiirzlich berichtete,
machte die Bewegung
erstmals im vergange-
nen Marz anlasslich ei-
ner Konferenz der ,,Won-
der Women of Wine“ im
texanischen Austin auf



NEWS

sich aufmerksam. Nach
einer Reihe von Vortra-
gen, die sich in Lobes-
hymnen auf die Erfolge
der Frauen im Weinbau
ergangen hatten, ergriff
als letzte die New Yor-
ker Sommeliere Victo-
ria James das Wort und
erzahlte von ihren Er-
fahrungen mit sexueller
Beldstigung am Arbeits-
platz. Das Beispiel mach-
te auch zahlreichen an-
deren Teilnehmerinnen
Mut, die eine nach der
anderen von ahnlichen
Erlebnissen berichteten.
James, die die Flut von
Anklagen ausgelést hat-
te, schrieb ihre Geschich-
te inzwischen in einem
Buch (,Wine Girl“) nie-
der, das im kommenden
Frithjahr auf den Markt
kommen soll. Bereits zu-
vor hatten 20 weibliche
Beschaftigte des kanadi-
schen Winzers Norman
Hardie diesen sexueller
Avancen beschuldigt -
der entschuldigte sich
zwar Offentlich, sah sich
aber ansonsten keinerlei
Konsequenzen  ausge-
setzt.

Amy Bess Cook, die
Autorin des SevenFif-
ty-Daily-Berichts  und
Griinderin der Verei-
nigung der ,Women
Owned Wineries“ be-
richtet in dem Artikel,
dass sie selbst in der
Zeit ihrer Suche nach
Weingiitern in Frauen-
hand - nach ihren Schét-
zungen sind das ihren
Angaben zufolge in der
mannerdominierten ka-
lifornischen Weinindust-

rie nur vier Prozent aller
Betriebe - auch person-
lich fast permanent mit
Machtmissbrauch in jeg-
licher Form konfrontiert
wurde. Einer 2018 ver-
offentlichten Studie der
Vereinigung ,Unite the
Union“ zufolge, kénnen
89 Prozent der im Kun-
denkontakt beschaftig-
ten und 80 Prozent der
in der Landwirtschaft
tatigen Mitarbeiterinnen
von Betrieben der Wein-
branche iber sexuelle
Beldstigung berichten.
Auch wenn man bertick-
sichtigt, dass diese Zah-
len nicht reprdsentativ
sind, geben sie dennoch
eine traurige Realitét
wieder. Leider scheinen
sich die Organisationen
von Weinfrauen in den
deutschsprachigen Lan-
dern mit solchen Prob-
leme nicht wirklich ,he-
rumschlagen” zu wollen.
Jedenfalls ergibt eine
entsprechende Suche im
Internet keine Treffer

MANGEL-
ERSCHEINUNGEN

Wéhrend Italiens poli-
tisch  Verantwortliche
sich auch nach dem
Abgang des Hardliners
Matteo Salvini aus der
Regierungsverantwor-
tung  weiterhin  den
Kopf dartiber zerbre-
chen, wie mit Fliichten-
den aus den siidlichen
Mittelmeer-Anrainer-
staaten umzugehen sei,
werden aus den Reihen
der Weinerzeuger die

Stimmen immer un-
iiberhorbarer, die tiber
massiven und akuten Ar-
beitskraftemangel Kkla-
gen. Das Problem ist
nicht neu, scheint aber
einen akuten Hohepunkt
zu erleben, glaubt man
den Aussagen, die wine-
meridian.com  kiirzlich
zitierte. Es fehlt vor al-
lem an Erntehelfern und
Fahrern fiir Traktoren
und landwirtschaftliche
Maschinen. Das bedeu-
tet allerdings auch, dass
der Einsatz von gerade
aus Afrika und dem Na-
hen Osten Gefliichteten
keine schnelle Losung
verspricht, da es denen
zumeist an beruflicher
Qualifikation fehlt. Un-
verstandnis scheint in
der Weinbranche darii-
ber zu herrschen, dass
angesichts der grofien
Jugendarbeitslosigkeit
keine Chancen zu beste-
hen scheinen, die jungen
Menschen zum Einstieg
in die Landwirtschaft
zu bewegen. Auch der
Artikel in winemeridi-
an.com bietet allerdings
keine Losungsmaoglich-
keiten fiir die Situation -
wie etwa eine forcierte
Ausbildung von Gefliich-
teten - an, sondern er-
schopft sich im morali-
schen Aufruf, wer in der
Weinbranche Fuf} fassen
wolle, miisse eben auch

bereit sein, durch die
Tiir der ,niederen” Wein-
bergsarbeiten einzutre-
ten. Frommer Wunsch!

WENIGER PAPPE

In vielen Ldndern wer-
den Weine auch heute
noch hdaufig mit nicht
wirklich umweltfreund-
lichem Styropor ver-
packt und versandt, und
man ist schon froh, wenn
Erzeuger auf Karton um-
steigen.  Verpackungs-
spezialisten hierzulande
haben ganz andere Sor-
gen. Sie iberlegen, wie
man die Menge der im
Weinversand benotigten
Kartonage weiter redu-
zieren kann. Die Firma
FirstGlass der Verpa-
ckungsentwickler Dirk
und Harald Busch aus
dem  rheinland-pfalzi-
schen Nassau verspricht
jetzt, mit  faltbaren
Transportverpackungen
fiir alle Arten von Wein-,
Bier- und Spirituosen-
flaschen die Einsparung
von 40 bis 50 Prozent
des bis dato notwendi-
gen Materials zu erzielen
und dabei auch noch die
benotigte  Lagerflache
flr die Kartons drastisch
zu reduzieren. Diese sei-
en vom Logistiker DHL
bereits zertifiziert und
zugelassen, heifdt es von
Seiten der Hersteller.
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efihbliches

von Laura Gambrinus

Mathilde hatte sich den lang ersehnten Tagesausflug in ihrem Ba-
deurlaub an der Adria anders vorgestellt. Wein war nicht gerade das
Lieblingsgetrank ihres Gottergatten, das war ihr klar, und wenn er
sprudelte, wie Walter das zarte oder gelegentlich auch spritzige Per-
len ihres geliebten Prosecco zu nennen pflegte, dann schon gar nicht.
Nicht, dass Mathilde viel von Wein verstanden hatte. Sie trank ihn nur
einfach gern und mochte auch die Idee, dass ein guter Tropfen sowohl
gesund als auch ein Stiickchen Lebensqualitat sei. Sie wusste, was ihr
schmeckte, und lieR sich diesen Genuss ungern vermiesen, besonders
nicht in den Ferien. Leider schaffte ihr Holder das immer wieder.



as du bloff mit diesem

Zeug hast. Das verstopft mir

die Nase und ich komme mir

vor, als hatte ich Heuschnupfen®,

makelte er dann. ,Da lobe ich mir doch

ein gepflegtes Bier.” Bier. Das einzige Ge-

trank, das ihn zufriedenstellen konnte.

Doch nun wollte Walter, ihr Ehemann und Be-

gleiter in allen Lebenslagen seit 24 Jahren, sie leider
unbedingt auf dieses Event in der Prosecco-Region be-
gleiten, bei dem es nichts anderes zu trinken geben wiir-
de als eben dieses Prickelwasser. Dabei hatte sie schon von
einem ruhigen Ausflug und ein paar Stunden Entspannung
getrdumt, seit sie im Internet von dieser Veranstaltung ge-
lesen hatte. Zusammen mit ihm jedoch war an Ruhe und
entspanntes GeniefRen nicht zu denken.

IThr schwante Schlimmes. Und tatsidchlich begann es
schon auf dem Parkplatz. ,Warum miissen wir das Auto
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so weit weg stehen lassen? Da hinaufzu-
laufen ist doch eine Zumutung bei dieser
Hitze", nolte er am Fufd des hoch aufragenden
Felsens, auf dem das Castello di Savino, der
Veranstaltungsort thronte.

,Aber der Parkplatz ist gratis, und es gibt au-
f3erdem einen Kkostenlosen Shuttlebus, der
uns nach oben bringt. Das ist doch sehr be-
quem.”

,Na immerhin, wenigstens das.”

ufatmend stieg sie im Schlosshof
aus dem Kleintransporter. Vor
lauter Schauen und Staunen hat-
te sie beinahe ihre grofie Hand-
tasche vergessen, deren langer
Trageriemen ihr beim Sitzen
von der Schulter gerutscht war.
Vor ihr erhob sich ein, mehr-
stockiger Bau mit klaren Li-
nien und hellen Farben.
Cremeweifs der Putz,
lichtgrau die Vorspriinge
und Reliefs, blitzend die Fenster mit ihren Blei-
verglasungen. Zu ihrer Linken ragten die Reste
einer einst sicher hochherrschaftlichen Burg
auf - eine Festhalle vielleicht, in der in friihe-
rer Zeit Ritter und feine Damen ihre Gelage
gefeiert hatten? Daran schlossen sich hohe,
aus dunklem Stein gemauerte Bogen an,
deren verwitterte Sdulen lippig blithen-
den Kletterrosen Halt boten.
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,Komm jetzt und trédle nicht so rum*, empfahl Wal-
ter. ,Gucken kannst du nachher auch noch.”

Falls er nachher nicht wieder schnellstméglich zu-
riick ins Hotel und an die Strandbar wollte.
Mathilde seufzte und wandte sich von dem zauber-
haften Ausblick ab und dem Eingang zu. Am Fufie
einer elegant geschwungenen Treppe, bekam jeder
der Besucher einen Glaskelch und die Broschiire
der Aussteller tiberreicht.

,Fur Ihre Degustation, Signori. Das Glas kénnen Sie
anschlieflend mit nach Hause nehmen® erklarte die
junge Dame hinter dem Empfangstresen in fast ak-

zentfreiem Deutsch.

%@é é(df?l@n/ (#, Mathilde strahlte. ,Das ist aber

hiibsch. Vielen Dank!“

&é@@@é@é Z@UZ” ,Volentieri, Signora“, strahlte die

junge Frau zuriick und wandte sich

@mé q/n/ag O//G('/W/@ mit derselben charmanten Geste

an Walter.

@ . ﬁ Der betrachtete den Kelch skep-
anyen g/ﬁ/&@(/e tisch mit auf dem Ricken ver-
schrankten Handen, ohne auf die
freundlich ausgestreckte Hand der jungen Dame
einzugehen. Hastig nahm Mathilde auch die zweite

Flote entgegen und bedankte sich erneut.
Wie peinlich. Hinter seinem Riicken rollte sie mit
den Augen. Warum nur musste er sich so beneh-
men, als hatte er keine Erziehung genossen?
Nicht zum ersten Mal in den letzten Jahren
kam ihr der unangenehme Verdacht, dass
das wohl der Fall gewesen sein musste. Seine
guten Manieren waren nur oberflachliche Fassa-
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de. Er hatte zwar sehr genaue Vorstellungen davon,
wie andere sich ihm gegeniiber zu verhalten hat-
ten, war aber seinen eigenen Fehlern und Schwa-
chen gegenitiber reichlich unkritisch.
Mathildes bessere Héilfte - welche blindverliebte
Idiotin hatte eigentlich diese hirnrissige Bezeich-
nung erfunden? - schenkte weder der Schonheit
des Kastells mit seinen hohen stuckverzierten De-
cken, den kunstvollen Wandmalereien und meis-
terhaften Gemalden noch den einladend prasen-
tierten Degustationsstanden der Weinkellereien
einen Blick, die ihre Prosecco-Superiore-Produkti-
onen stilvoll und mit grofer Herzlichkeit darboten.
LIst das nicht herrlich hier? Was fiir beeindrucken-
de Riumlichkeiten! Sieh doch nur, Walter! Diese
Liister sind sicher aus Murano. Was fiir leuchtende
Farben. Und der FufRboden erst - das ist ganz be-
stimmt venezianischer Terrazzo.”

,Es ist aber auch venezianisch voll hier

g{;@&@%@ﬂ/ @(/Gé antwortete er mit leidender Miene.

,Was fiir ein Gedrange! Das hailt ja kein
Mensch aus! Und tiberall nur dieses Pri-

66@5/ Z}/&%G%G ckelwasser .."

4 gé ,Vielleicht hattest du heute doch lieber
& g/6 einen ruhigen Tag im Liegestuhl unter

dem Sonnenschirm einlegen sollen. Aber

6(/(4/}6&6@ W@Oﬂ/@ du wolltest ja unbedingt mit*, wagte Mat-

hilde anzumerken.
,Doch nur, weil du dich sonst immer beschwerst
und mir laufend in den Ohren liegst, dass ich nie
was mit dir unternehme, und das wenigstens ein-
mal im Jahr im Urlaub anders sein sollte, gab er
genervt zuriick, und sein Gesicht nahm eine beun-
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ruhigend rotliche Farbung an. ,Und nun weifdt du
dieses Opfer nicht mal zu schiatzen?“

,Doch, doch, natiirlich, beschwichtigte sie ihn
kleinlaut. ,Ich meine ja nur.“ Hatte er sich nur nicht
ausgerechnet den heutigen Tag dafiir ausgesucht,
ihr einmal entgegenzukommen!

angsam schlenderte Mathilde an den
elegant weifd gedeckten Tischen vorbei,
auf denen die blank polierten Prosec-
co-Kelche glinzten und dunkelgriine,
beinahe schwarze Flaschen in grofien
silbernen Kiihlern auf Eis lagen.
,Zum ersten Mal begegnen wir der Reb-
sorte Glera, aus der wir unseren Pro-
secco Superiore keltern, im Jahr 1772%
horte sie einen Sommelier auf Englisch
referieren und lauschte interessiert.
,Der Wein besitzt dank dieser Sorte
ausgepragte Blumen- und Fruchtnoten. Die Glera
lunga wird erstmals im 19. Jahrhundert in dieser
Gegend beschrieben.”
,Das ist tatsdchlich eine sehr lange Zeit", bemerkte
ein Besucher neben ihr und hielt sein Glas gegen
das Licht.
,Das ist es, Signore. Sie sehen hier das typische
Strohgelb unserer Weine, das so charakteristisch
fiir den Prosecco Superiore ist.”
,Eine sehr schone Farbe.”
,Mathilda!“, quengelte es an ihrer Seite, und sie
fragte sich, ob sie etwa versehentlich ihren puber-
tierenden Sohn statt des erwachsenen Ehemannes
mitgenommen hatte.
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,Was denn?“, fragte sie geistesabwesend und ver-
suchte, noch ein paar der wertvollen Informatio-
nen zu erhaschen.

,Ich habe Durst. Und Hunger. Komm jetzt raus hier.
Ist doch so wieso alles nur dasselbe Sprudelzeugs,
wohin man schaut, und am Ende schmeckt alles
gleich.”

Mit einem ergebenen Seufzer, der leise genug war,
dass Walter ihn nicht horte, gab sie auf. ,Draufien
im Garten gibt es Hippchen. Eine Portion davon
ist sogar im Preis der Eintrittskarte inbegriffen®,
schlug sie schweren Herzens vor, obwohl sie lie-
bend gern eine weitere Runde durch die eleganten
Raume gedreht und noch den einen oder anderen
Prosecco verkostet hitte. Doch den Ungeduldigen
zu reizen wirde ihr nur wieder eine schlaflose
Nacht einbringen.

,Na, meinetwegen, gestand er ihr ungnadig zu
und eilte vor ihr her die breite Marmortreppe hi-
nab in den Innenhof. Dieser wurde zu drei Seiten
von den Fliigeln des Kastells gesdumt und an der
vierten von einer hohen Mauer begrenzt, in der
mannshohe Nischen mit steinernen Figuren im
Sonnenlicht Schatten warfen. In der Mitte dieser
Mauer gelangte man durch ein schmiedeeisernes
Tor und iiber einige Stufen hinab in einen lippig be-
griinten, rechteckigen Garten, der zum Verweilen
einlud. Der Blick uber die Ebene war zauberhaft,
und Mathilde war sicher, in der Ferne das Meer zu
erkennen, doch sie hielt sich wohlweislich mit Be-
geisterungsbekundungen zuriick. Im Garten waren
Pavillons aufgebaut, die verschiedenste Leckereien
anboten. Mathilde fand es wunderschon.
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gezapft. Mit ihrer Ausbeute suchten sie sich ein
Platzchen an der Backsteinmauer, da die wenigen
antiken Steinbdnke neben den Rosenbeeten schon
besetzt waren.

,Ich gehe hinter die Kastanie®, verkiindete Walter.
,Da ist wenigstens Schatten. Man kriegt ja einen
Sonnenstich hier oben. Sie hitten schon auf die
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Leute achten und mehr Schirme aufstellen kénnen.”
Mathilde bemerkte den Seitenblick, den der junge
und zugegeben attraktive Mann beim Kise ihnen
beiden zuwarf, und senkte beschamt die Augen. Be-
reits vorhin, als ihr Gatte auch an der Grofe - oder
fehlenden Grof3e, besser gesagt - der

Kasewirfel herumgemeckert hatte, . é

war ihr nicht entgangen, dass der (ma/m(/écge 6%66%
adrette Kellner zwar so tat, als fiele . 3

ihm nichts auf. Dennoch hatte ihr ein 066’4/ ge/(%@g&/@é,
verachtliches Zucken seiner Mund-

winkel verraten, dass er sehr wohl 656(4/ 686@ d}t{/@gxez

ugehort und Walters peinliches Po-

isieren nicht mit Wohlwollen auf- (m@ﬂ/ﬂ/ (/%/é du{/q}bq/ég
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verschanzte sie sich hinter dem dicken
er Kastanie, die direkt neben dem Kise-
agte, und widmete sich ihrem Imbiss.
ie auf einem Stiickchen Ziegenkase he-
rf sie einen vorsichtigen Blick tber

i on ihrem Gefiihl des

© © 6 0 06 0 0 0 0 00000 00000 0 0000 00000000000 00000000000 00000000000 00000 0000000000 00000000000 000000000 0000000000000

t .

r der Abhang steil und s
fihrte geschatzte 20 Meter geradewegs in die Tiefe
hinunter. Niedriges Gestriipp und alter Baumbe-
stand kaschierten nur unzureichend die spitzen
Felsen direkt unter der Terrasse.

,Pah“ verkindete Walter vollmundig und beugte
sich weit nach vorn. ,Du bist aber auch empfind-
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lich. Das ist doch gar nichts im Vergleich zu den
Dolomitentouren, die ich in meiner Studentenzeit
unternommen habe.”
Was nun kommen wiirde, kannte sie schon aus-
wendig: ein ellenlanger Monolog liber seine Hel-
dentaten aus vergangenen Zeiten. Damit konnte
er immerhin auch heute noch bei neuen Bekannt-
schaften punkten. Sie jedoch hatte sogar im Schlaf
den Text seiner Selbstbeweihraucherung mitspre-
chen konnen und schaltete daher ab, wie so oft in
letzter Zeit. Sie war es einfach leid.
Mathilde hatte trotz der Hast, mit der sie die De-
gustationsrdaume hatte verlassen miis-
sen, ein Glas Prosecco ergattert und

9%£ W an es vorsichtig nach drauflen gerettet.
a/ Nun gonnte sie sich einen Schluck und

- versuchte, das, was sie sozusagen en
%/@m qﬂ,&%é %&6@ passant an neuem Wissen iiber den Ge-

schmack der Trauben gelernt hatte, he-

elnen g&ﬂ/ﬂ/@”/yﬁc/%/ rauszufiltern. Konzentriert schloss sie

die Augen, als die Vielfalt der Aromen

645(/[7(;6@ an ihrem Gaumen explodierte. Griiner

Apfel, ein Hauch von Aprikosen und
Vanille, dazu ein leicht erdiger Ton im Abgang und
eine Ahnung von Veilchen ...
,Schlafst du etwa schon im Stehen? Ich rede doch
gerade mit dir!“, holte Walters Stimme sie von wei-
ter oben aus ihrem Genussmoment.
Sie riss hastig die Augen auf. ,Nein, ich ... komm so-
fort weg da, Walter - da geht es wirklich steil run-
ter!“ Thre Stimme klang schrill vor Schreck.
IThr Mann hatte wohl doch einen Sonnenstich erlit-
ten, denn wahrend sie noch dem Geschmack des er-



lesenen Rebensaftes nachgespiirt hatte, musste er,
um sich und wem auch immer seine unerschiitter-
liche Fitness zu beweisen, das Mauerchen erklom-
men haben und balancierte nun auf dem schmalen
Sims direkt iiber dem Abgrund.

Da ging es wirklich steil hinunter. Und es war leicht,
das Gleichgewicht zu verlieren. Wenn er nicht auf-
passte, wiirde er auf ihre Tasche treten, mit einem
Fufd stand er schon innerhalb des langen Schulter-
riemens.

in Blick in die Runde - niemand war
in der Ndhe. Niemand blickte hin-
ter den machtigen Stamm der alten
Kastanie. Niemand wiirde ihr helfen,
wenn ihr Mann das Gleichgewicht
verlor, weil er uber ihre Tasche stol-
perte, die leider so ungiinstig zu sei-
nen Fifden lag.

,Haha", lachte er nun und sah trium-
phierend auf sie herunter. ,Das ist
doch nichts im Gegensatz zu friher
... Ich bin doch kein Weichei. Ma...
... nicht die Tasche wegziehen jetzt, ver-

Mathilde
daaaaa ...
Das Ergebnis der leichtsinnigen Aktion eines ehe-
mals fitten Bergwanderers waren eine Kompanie
Carabinieri, eine hysterisch weinende Ehefrau, ge-
nervte Gaste, von denen keiner etwas zum Hergang
des Unfalls sagen konnte, ein Rettungshelikop-
ter, der schlief’lich und endlich nur noch Walters
Leichnam abtransportieren konnte ... und ein jun-
ger Kdseverkdufer, der Mathilde, ehe sie von den

D R T T I I I I R R R I I R I R I R RN R R R R R N R R A AN

Beamten zum wartenden Polizeipsychologen be-
gleitet wurde, ein verschmitztes Zwinkern zuwarf.

i In Bayern aufgewachsen, hates Laura
i Gambrinus ins Land ihrer Sehnsucht

i verschlagen: Sie lebt und schreibt in

i Italien. Meist sind ihre Geschichten

i romantisch, manchmal dramatisch

i und gelegentlich auch todlich.
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Foto: Fenna Williams
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Flaschen (Dosen), die Geschichte schrieben

GEREIFTE DOSEN

s elinfoel ist ein kleines Dorf am River Lliedi in
Stidwales, wenige Kilometer nordwestlich der
zweitgrofiten Stadt der Region, Swansea, gele-
gen. Kein Ort, iiber den viel zu berichten waére.
Und doch machte die hier ansédssige Brauerei kiirzlich
Schlagzeilen, als zwei Dosen ihres Bieres bei einer Lon-
doner Auktion fir den stolzen Preis von etwas mehr als
2.500 Euro den Zuschlag bekamen. Ob das grofde Inter-
esse und der beachtliche Versteigerungserlds der Tatsa-
che geschuldet waren, dass Felinfoel, die dlteste Waliser
Brauerei, im Jahre 1936 die zweite weltweit war, die Bier
in Zinndosen fiillte, oder ob der Grund dafiir war, dass
die Bierdosen nach dem Ausbruch des Zweiten Welt-
kriegs exklusiv ans Londoner Verteidigungsministerium
abgegeben wurden, das mit ihnen die Afrikatruppen von
Feldmarschall Bernard ,Monty“ Montgomery alimentier-
te, ist nicht sicher.
Tatsache ist, dass vor Felinfoel nur eine US-amerika-
nische Brauerei Bier in Dosen gefiillt hatte. Im kalten
europdischen Klima nahm das Getrdnk aber schnell
metallischen Geschmack an. Der konnte erst durch
eine Erfindung der walisischen Brauer vermieden
werden: Sie versiegelten die Dose innen mit einem
speziellen, nicht mit dem Bier reagierenden Wachs.
Wahrscheinlich war dieses Wachs auch daran schuld,
dass die Dosen auch nach gut 80 Jahren noch voll wa-
ren beziehungsweise nur leichten Schwund aufwie-
sen. Dariiber allerdings, wie sich das Wachs im Bier
dann in der Hitze Nordafrikas bei Montys Truppen
verhielt, gibt es keine Informationen.
Bereits im vergangenen Jahr hatten drei alte Dosen
der walisischen Brauerei in Paris fiir 1.500 Euro den
Zuschlag bekommen - das Gebot stammte dabei noch
von Felinfoel selbst. Auf 1.500 Euro lautete auch der
Schatzpreis des Londoner Auktionshauses fiir die bei-
den jetzt versteigerten Dosen, ein Schatzpreis, der
schlief3lich um zwei Drittel tibertroffen wurde.
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Flussige Traume

LaRcHrakor

4

o | Magdalena

ANTULDS

is zum Beginn dieses Jahrtausends liefen die
Rotweine des Bozener Vororts Sankt Magda-
lena alias Santa Maddalena deutlich unter-
halb des Radars der Weinkritik - in die Aus-
gabe 1990 des Weinfiihrers ,Gambero Rosso“ hatte
es gar nur ein einziger Vertreter der Appellation ge-
schafft. Spater dann kamen erste wirklich gute Weine
auf den Markt.

Ein Galadinner, in dessen Verlauf ein ganz hervorra-
gender Vertreter der Kategorie ausgeschenkt wurde,
brachte uns auf die Idee, einmal eine gréfiere Anzahl
Sankt Magdalener ,unter die Lupe“ zu nehmen. Mit
Erfolg, denn was die Stidtiroler Weingiiter und Genos-
senschaftskellereien seit einigen Jahren hervorbrin-
gen, kann sich wirklich sehen lassen.

Man muss vielleicht nicht gleich so tibertreiben, wie
es die Juroren des ,Gambero Rosso“ heute machen,
indem sie in den letzten Jahren gleich ein Dutzend
,drei-Glaser“-Bewertungen iiber den Bozener Héan-
gen ,ausschiitteten. Aber Respekt! Was die Sidtiro-
ler Winzer unter dem Namen einer Appellation, bei
deren Erwdahnung Weinfreunde frither allenfalls die
Nase rimpften, inzwischen abfillen, kann man ein-
fach nur anerkennen.

Die meist recht hellen Cuvées aus den Rebsorten
Lagrein und Vernatsch zeigen Statur, Tiefe und Alte-
rungsfihigkeit. Vor allem die Kellerei Bozen mit ih-
rem finessenreichen ,Moar*, der Pfannenstielhof, der
Ansitz Waldgries und der Larcherhof demonstrieren,
dass Sankt Magdalener heute auch im internationalen
Vergleich durchaus mithalten kann.

Die besten Sankt Magdalener

Kellerei Bozen (Bozen) - Classico Moar 2016, Classico Moar 2017
Pfannenstielhof (Bozen) - Classico Annver 2017

Ansitz Waldgries (Bozen) - Classico Antheos 2018,

Classico Antheos 2017

Larcherhof (Bozen) - Classico 2017

Griesbauerhof (Bozen) - Classico Isarcus 2018

Franz Gojer (Bozen) - Classico Vigna Rondell 2018

Hans Rottensteiner (Bozen) - Classico Premstallerhof 2018
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Flussige Traume

Steirisch
weils

auvignon blanc war in den ersten Jahren dieses
Jahrhunderts einer der heifdesten Tipps der
Weinwelt. Schuld daran waren nicht die Weine
der traditionellen Sauvignon-Anbaugebiete in
Frankreich - Sancerre und Bordeaux etwa - sondern
das ferne Neuseeland. Inzwischen gehort die Sorte zu
den meistkultivierten der Welt - die Rebflache, die
sie weltweit belegt, iibersteigt die aller Anbaugebiete
Deutschlands zusammengenommen. Der Trend ging
allerdings nicht unbedingt mit Exzellenz einher. Gera-
de im Falle Neuseelands glauben heute viele Kritiker,
dass das Land grofieres Potenzial fiir Pinot noir alias
Spatburgunder denn fiir den weifden Sauvignon hat -
was auch daran liegen kann, dass der Hype viele An-
tipodenwinzer dazu verfiithrt hat, mit der Sorte lieber
Masse statt Klasse zu erzeugen.
Die Osterreichische Steiermark wurde - zusammen
mit dem italienischen Friaul - bereits in den 1990er
Jahren als eine Art ,dritter Weg“ zwischen der oft
oberflachlichen Fruchtigkeit der Kiwi-Sauvignons
und den fest strukturierten, mineralischen Weinen
von der franzosischen Loire gefeiert. Im Unterschied
zu Neuseeland haben die steirischen Weine ihr Niveau
seit damals aber gehalten, haben die Winzer der Re-
gion nicht oder zumindest nicht alle der Versuchung
des schnellen Geldes mit groffen Mengen nachgege-
ben.
Insgesamt 85 Weine konnten wir in den letzten Mo-
naten verkosten, einen kleinen Teil im Rahmen einer
Pressereise, den groferen in der Redaktion. Vor allem
um die aktuellen Jahrgange 2017 und 2018 hatten wir
gebeten - allerdings waren auch einige adltere Weine
dabei. Erfreulich, dass es neben Renommiernamen
wie Polz, Lackner-Tinnacher oder Tement auch weni-
ger bekannte Erzeuger in unsere Siegerliste schafften.




Steirische Exzellenz

Manfred Tement (Berghausen) - Zieregg Stidsteiermark 2007
Lackner-Tinnacher (Gamlitz) - Welles Stidsteiermark 2011, Welles
Sudsteiermark 2012

Erich & Walter Polz (Spielfeld) - HochgraRnitzberg Stidsteiermark
GSTK 2015 Reserve, Hochgralinitzberg Stuidsteiermark GSTK 2017,
Witschener Herrenberg Studsteiermark WH 2017

Albert Neumeister (Straden) - Moarfeitl Stidoststeiermark 2007
Holger Hagen (Wagendorf) - Hochgralnitzberg Siidsteiermark 2017
Hannes Sabathi (Gamlitz) - Kranachberg Siidsteiermark 2017
Trockenbeerenauslese

Krispel (Straden) - Neusetzberg Vulkanland Steiermark 2017

A. & U. Gross (Ehrenhausen) - Nussberg Slidsteiermark GSTK 2011
Sattlerhof (Gamlitz) - Kapellenweingarten 2017

W. & E. Fraunwallner (Straden) - Vulkanland Steiermark Stra-
den 2018

Winkler-Hermaden (Kapfenstein) - Kirchleiten Slidoststeier-
mark GSTK 2017

Peter Skoff (Gamlitz) - Kranachberg Stidsteiermark 2015
Reserve, Kranachberg Stidsteiermark 2017
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Verdejo vorneweg

Valdechimoza - Bodega Tres Pilares (La Seca) - Verdejo 2018
Mocén (Rueda) - Verdejo Seleccion Especial AN 2018
Valdecuevas (Rueda) - Verdejo Cuvée 2018

Marqués de Caceres (Cenicero) -

Sauvignon blanc excellens 2018

Cuatro Rayas (La Seca) - Verdejo 2018

Félix Lorenzo Cachazo (Pozaldez) - Verdejo Carrasvifias 2018
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Javier Sanz Viticultor (La Seca) - Verdejo Malcorta 2017
Angel Rodriquez Vidal (La Seca) - Verdejo Martinsancho 2017
José Pariente (La Seca) - Verdejo 2018

Protos (Penafiel) - Verdejo criado sobre lias finas 2018

Tres Pilares (La Seca) - Verdejo Ecoldgico Gala 2018

Menade (Rueda) - Verdejo Ecoldgico 2018

Foto: Eckhard Supp
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Flussige Traume

Struktur
gesucht

ielleicht lag es daran, dass die Erzeuger
einiger der besten Weine unserer letz-
ten Verkostung von Weifweinen aus dem
nordspanischen Rueda-Gebiet diesmal
nicht am Start waren - ihre Weine waren im deut-
schen Fundus des Consejo nicht vertreten. Vielleicht
lag es auch am mehrheitlich angestellten Jahrgang
2018, der insgesamt etwas flacher, weicher, weniger
strukturiert erschien als der seinerzeit hauptséchlich
verkostete 2015er. Wie dem auch sei, die Verkostung
von insgesamt knapp 50 Rueda-Weinen, die wir dank
der Unterstiitzung durch das Consejo in Hamburg or-
ganisieren konnten, brachte zwar eine Reihe schoner
Produkte zu Tage - wirkliche Spitzengewachse aller-
dings waren Mangelware.
Es gibt bestimmt viele Weinfreunde, die die Cremig-
keit der Rueda-Weine schatzen, die allerdings miisste
mehr durch Kraft und Struktur unterstiitzt werden,
als dies bei den verkosteten 2018ern zu oft der Fall
war. Wenn dann die Weine auch aromatisch sehr ver-
halten wirkten, dann blieb nur zu konstatieren, dass
der Weinmarkt deutlich vielschichtigere und damit
interessantere Weifdweine zu bieten hat.
Auffillig war, dass mit vier Ausnahmen erneut nur
Weine aus Verdejo angestellt waren, jener einheimi-
schen Sorte, die im Anbaugebiet bei Valladolid das
grofdere Qualitatspotenzial zu besitzen scheint und
auch die grofdte Rebflache belegt. Das, obwohl viele
Betriebe auch Weine aus Sauvignon blanc vermarkten.
Immerhin hat man in Kastilien offenbar den Wert und
die Bedeutung des einheimischen Verdejo als Unique
Selling Proposition bei der Vermarktung der Weine
erkannt. Das lasst hoffen, dass Rueda in kommenden
Jahrgangen wieder die Qualitaten zeigen kann, die wir
aus unserer letzten Verkostung gewohnt waren.
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Frucht
und Wurze

FlUssige Traume

ibera del Duero hat sich in den letzten bei-
den Jahrzehnten als eine der besten Ap-
pellationen der iberischen Halbinsel auf
dem Markt etabliert. Das bestatigte sich
erneut in unseren jlingsten Verkostungen, obwohl
auch in diesem Fall - wie bei den Weiflen aus dem be-
nachbarten Rueda - die Spitzenerzeuger vergangener




Proben diesmal nur vereinzelt Weine angestellt hat-
ten. Immerhin waren Basconcillos, Comenge, Carra-
mimbre und Valdubén vertreten und schnitten wie ge-
wohnt exzellent ab. Die Durchschnittsbewertung aller
Weine, und das war das Erfreulichste der Proben, lag
deutlich iiber dem Niveau der Jahre vor 2010, was fiir
den qualitativen Aufschwung im Gebiet spricht.

Interessant ist indes nicht nur die Qualitdt, sondern
auch das Preisgefiige der Weine. Die Spanne reicht
von mittleren einstelligen bis zu mittleren dreistelli-
gen Betrdgen, wobei auch schon fiir weniger als zehn,
vor allem aber fiir Preise zwischen zehn und zwanzig
Euro sehr gute bis ausgezeichnete Qualitdten zu be-
kommen sind. Fiir Weine, die in einigen Fallen fast die
Note ,Traumwein“ verdient hatten, ist das ein beacht-
liches Preis-Leistungs-Verhaltnis. Man muss gar nicht
zum legendiren Vega Sicilia Unico greifen - obwohl
der nattirlich ein Erlebnis fiir sich ist -, um beim Ribe-
ra del Duero hochsten Weingenuss einzukaufen.

Das grofde Plus der besten Roten der Hiigel um Pefia-
fiel und Aranda del Duero aus Tempranillo alias Tin-
ta del Pais liegt in vielschichtigen Aromen mit Frucht
und Wirze, in der exzellenten Balance zwischen
Frucht und Struktur am Gaumen, die nur selten von
zu viel Alkohol oder zu harten Tanninen gestort wird,
und schlieflich in der grofien Alterungsfahigkeit.

Tempranillo at its best

Dominio de Basconcillos (Gumiel de Izan) -
Vifia Magna 2016 Crianza

Comenge (Curiel de Duero) -

Familia Comenge 2014 Reserva

Aster (Anguix) - Finca el Otero 2014 Cosecha
Valdubén (Milagros) - 2016 Crianza
Bohorquez (Pesquera de Duero) -

Cardela 2015 Crianza

Vizcarra (Mabrilla de Castejon) - 2015 Cosecha
Dehesa de los Canonigos (Pesquera del Duero) -
Solideo 2014 Reserva

Carramimbre (Pefafiel) - Roble 2017 Cosecha
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IN EIGENER SACHE

enos feiert,
feiern Sie mit

unf Jahre, zwanzig Ausgaben und gut 500

Artikel: fast 2.000 Seiten voller Weinkultur.

Das ist enos, die innovative Weinkulturzeit-

schrift aus Hamburg.

Dass enos eine Zeitschrift neuen Typs ist,
haben uns viele bescheinigt. Die Stiddeutsche Zeitung
titelte schon friih , Geist ohne Gesiilze“, und der Ber-
liner Tagesspiegel assistierte: ,Das Prinzip: zuriick
zum Journalismus. Keine 6¢den Verkostungsnotizen,
kein PR-Blabla, keine Debatten um des Winzers Ter-
roir, stattdessen ungewohnliche Themen, ungewdhn-
liche Personen....

,Mit enos hat ein Magazin die von vielen todgeweihte
Biihne der Printmedien betreten, welches einen geis-
tigen und sprachlichen Anspruch verkorpert, ohne
aber nur Phrasen zu dreschen und mit sich selbst zu
spielen®, konnten wir auf dem ,,Weinblog“ lesen, und
erst kiirzlich bescheinigte uns ein Leser auf Facebook:
,Kaum Werbung und vor allem keine versteckte Wer-
bung: Advertorials oder komisch-eingebundene Pro-
duct-placements sondern iiberlegte, lange Berichte,
mit Liebe geschrieben: einfaches aber schones For-
mat, tolle Aufnahmen.... Kurzum: ,Der Wein als Welt-

erzdhlungspflanze“, wie es das Hamburger Abend-
blatt formulierte.

Bei so viel positivem Feedback ist es selbstverstand-
lich, dass wir alles unternehmen werden, um auch
weiterhin dieselbe Qualitat ins Heft zu bringen. Aber
es wird sich aus Anlass dieses flinfjahrigen Bestehens
auch einiges dndern. enNOS wird zukiinftig nur noch
per Abonnement und im Einzelversand erhaltlich
sein. Also: Nicht wundern, wenn Sie uns bald nicht
mehr im Bahnhofs- und Flughafenbuchhandel fin-
den. Wir sind ndmlich der Meinung, dass wir das dort
ausgegebene Geld lieber in noch bessere Reportagen,
noch schonere Fotos investieren sollten.

Finf Jahre sind Grund genug zum Feiern. Weil wir
aber nur ungern alleine feiern, méchten wir auch Th-
nen Grund zum Feiern geben. Bis zum 31. Dezember
2019 konnen Sie enos zum Jubildumspreis abon-
nieren: vier Ausgaben zum Preis fiir drei bei Einjah-
res-Abonnements; Zweijahres-Abonnements fiir nur
65,00 statt 75,00 Euro. Das Bestellformular fiir diese
Jubilaums-Abonnements finden Sie im Internet unter
www.enos-wein.de/enos-abonnieren/ oder aber Sie
schreiben uns unter redaktion@enos-mag.de.
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Im nachsten enos...

... stellen wir Ihnen natdrlich, wie bereits seit
vielen Jahren, die ersten Resultate unserer Chal-
lenges vor. Diesmal wieder an der Reihe: Silvaner,
Weilsburgunder und Sauvignon blanc.

enos-Autorin Agnes Fazekas, die schon fiir uns

in Israel, im Libanon und im Iran unterwegs war,
hat es nach Zypern verschlagen. Vor dem Hinter-
grund der politischen Teilung des Landes in einen
griechischen und einen tlrkischen Teil, versuchte
sie, die Geschichte des Weinbaus auf der Insel zu
verstehen.

Ulrich Waller, der kiinstlerische Leiter des
Hamburger Sankt-Pauli-Theaters, lie uns an
seiner sehr personlichen Geschichte teilhaben,
die in einem Theaterstlick und einem Film liber
die schwierigste Periode deutsch-italienischer
Beziehungen kulminierte. In der Nahe des Chian-

ti-Classico-Stadtchens Castelnuovo Berardenga
war er den Spuren des SS-Massakers an der Be-

volkerung eines ganzen Dorfes in den letzten Tagen
des Zweiten Weltkriegs nachgegangen.

AuRerdem fuhren wir nach Moldawien, einem der
fur viele noch ,weilten Flecken“ auf der europai-
schen Weinbaukarte, dessen Winzer mit groRen An-
strengungen versuchen, das Erbe der Sowjetunion
und ihrer Auflésung vor dreifdig Jahren vergessen
zu machen.

Ach ja, und da ist auch noch Offenbach: Eigentlich
war die Sache mit dem griechischen Wein, die sich
Jay-Jay ausgedacht hatte, nicht ganz ernst ge-
meint. Nur, dass sie dann doch jemand ernst nahm
und sich hinterher (iber die Plorre beschwerte, die
er als griechischen Wein trinken sollte. Da musste
Mutter wieder mit Plan P ran. P wie Pulver, das man
unters Essen mischen konnte. Obwohl der Platz im
Boden unter der Lagerhalle langsam knapp wurde.

Die ndchste Ausgabe von enos erscheint am 21.
Februar 2020.
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