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ganz unterschiedliche Beziehungen des Menschen zur Natur. Oder

besser: zur Kultur, die er selbst geschaffen hat
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Papier. Bis eine Gruppe
Winninger Winzer um
Reinhard Lowenstein Négel
mit Kopfen machte

ADEL BIS ZUM
BITTEREN ENDE

Als Erwein Graf Matuschka,
die Gallionsfigur des deutschen
Weins, seinem Leben ein Ende
setzte, stand der Schuldige
schnell fest: eine raffgierige
Bank. enos wollte es genauer
wissen
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LANGER

»Unplugged nannte Nahe-
winzer Martin Tesch einen
seiner Weine. Und verlor auf
einen Schlag 40 Prozent seiner
Kunden. Die Rettung kam in
Gestalt von Punkrockern
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N atur oder Kultur? Das fragen wir uns gleich
zweimal in dieser Ausgabe von enos, sowohl in un-
serer Titelgeschichte ,Wein-Land-Schaf(f)t" als auch
im Interview mit Reinhard Lowenstein liber dessen
Initiative, das seit 2008 im Prinzip auch hierzulande
geltende romanische Weinrecht in die deutsche Re-
alitat zu tiberfihren: Beides im Grunde Themen, die
auch Bestandteil der seit einiger Zeit in der Weinwelt
gefiihrten Diskussion, was ,natiirlicher Wein“ ist oder
sein kann, sind oder sein sollten.

Zwar fufdt der Trend zum Naturwein in gewisser Weise auf der Bewegung
hin zum biologischen oder gar biodynamischen Weinbau, die Diskussion um
ihn wird aber paradoxerweise oft so geflihrt, als betrafe das ,Natiirliche” nur
oder zumindest vorwiegend Fragen der Kellerwirtschaft, des Weinmachens:
Von Schwefelzugabe und Filtration, vom Gebrauch von Reinzuchthefen,
Maischestandzeit und oxidativem Ausbau der Weine ist da meist die Rede.
Weniger hingegen von Weinbautechniken, von den natiirlichen Parametern
Boden oder Klima und von Biodiversitdt im Weinberg - obwohl das eigent-
lich ausnahmslos Punkte sind, die wirklich mit der so genannten ,natiirli-
chen” Seite des Weins zu tun haben.

Ansonsten liegt der Schwerpunkt dieses Hefts auf Deutschland. Wir erzdhlen
die Geschichte des Winzers Martin Tesch aus Langenlonsheim an der Nahe,
dem Punkrocker dabei halfen, sein Weingut vor dem Aus zu bewahren. Einem
Aus, das drohte, weil den Kunden der ,,undeutsche” Weinname ,Unplugged”
auf einem der Etiketten Teschs nicht gefiel. ,Durch meine deutsche Kehle
wird kein Tropfen Tesch-Wein mehr rinnen®, hatte sich der Winzer anhdren
miissen und auf einen Schlag 40 Prozent der Direktkunden verloren.
Auflerdem fuhren wir in die Pfalz, um herauszufinden, was eigentlich aus
den verschiedenen Barrique-Foren geworden ist, die in den 1990er Jahren in
Deutschlands Weinszene so viel von sich reden machten. So richtig scheinen
deren Mitglieder derzeit nicht immer zu wissen, wohin die Reise geht.

Vor allem aber versuchten wir zu verstehen, warum eine der Lichtgestalten
des deutschen Weinbaus, der Rheingauer Erwein Graf Matuschka-Greiffen-
clau von Schloss Vollrads, Ende der 1990er Jahre seinem Leben ein Ende
setzte. Wir unterhielten uns mit einem seiner langjdhrigen Vertrauten und
fanden heraus, dass der giangige Erklarungsversuch - hier eine bése, raffgie-
rige Bank, da der arme, hoch verschuldete Winzer - mit der Realitédt nicht
viel zu tun haben kann.

Nattrlich berichten wir auch tiber die noch ausstehenden Ergebnisse - Sil-
vaner, Weifsburgunder und Sauvignon blanc waren ja im letzten Heft schon
,dran“ — unserer alljahrlichen Challenges fiir deutsche Weine: diesmal von
den Rieslingen und den Spatburgundern. Die eine oder andere Uberraschung
diirfte wieder dabei sein.

In der Hoffnung, Thnen auch mit dieser Ausgabe von enos wieder ein paar
schone Schmokerstunden beschert zu haben
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schaften. Ihr Reiz liegt in dem, was der Philosoph Hegel
nicht zum Naturschonen, sondern zum Kulturschénen
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Interview:

30 ROMANIK MIT
HINDERNISSEN
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SAUFEN IST IN

Wer glaubt, beim Wein
ginge es um Genuss, um
Kultur, um Zivilisation,
um Rituale, der konnte
in jlingerer Zeit ange-
sichts so manches Bei-
trags in sozialen Medien
vom Glauben abfallen.
Da steht nicht selten
eher die konsumierte
Alkoholmenge im Vor-
dergrund der Bekun-
dungen; Weine werden
nicht danach beurteilt,
welche Komplexitidt und
Tiefe sie bieten, sondern
wie schnell die Flasche
leer ist und wie viel man
,storungsfrei schlucken
kann. Als ,trinkig” gelten
solche Weine dann, und
manche Winzer glauben,
derjenige Wein sei am
besten, dessen Flasche
als erste leergetrunken
ist. Dass Wissenschaft-
ler in Untersuchungen
zum Schluss kamen, es
seien eher die einfachen,
qualitativ  ,unauffalli-
gen“ Getranke, die am
schnellsten geschluckt
werden, haben wir in
enos bereits erortert.

Die Theorie zur alko-
holisierenden Praxis
will jetzt offenbar ein
Buch aus der Feder von
Mark Forsyth liefern,
das kiirzlich im Verlag
Klett-Cotta erschien. Un-
ter dem Titel , Eine kurze
Geschichte der Trunken-
heit, Der Homo alcoholi-
cus von der Steinzeit bis
heute“ (Stuttgart 2017,
272 Seiten, 20 Euro)
wird nicht so sehr dem
Genuss des Faszinosums

mit Namen Wein, son-
dern dem Rauschmit-
tel Alkohol der Hof ge-
macht. Nun mag manch
einer Gefallen an einer
solchen Betrachtung
finden, der Weinbran-
che sollte die Perspek-
tive nicht gefallen: Wem
es auf den Alkohol an-
kommt, der kann ja auch
einfach zu Hochprozen-
tigem greifen - die Aus-
wahl wire riesig und der
Effekt deutlich grofier
als beim Wein.
Wabhrscheinlich  sollte
man von einem solchen
Buch nicht allzu viel er-
warten, aber da die ,Ge-
schichte der Trunken-
heit* immerhin einen
gewissen Anspruch -
und sei es nur den der
Geschichtsschreibung -
erhebt, muss es sich
an diesem auch mes-
sen lassen. Aufler einer
Unzahl Anekdoten und
Bonmots bieten die 272
Seiten allerdings nicht
allzu viel. Da wird gleich
in der Einleitung unsag-
lich geschlussfolgert und
verallgemeinert - nach
dem Muster: dass Alko-
holkonsum die Gewalt
fordert, kann nicht stim-
men, denn ich (der Autor
des Buches) trinke und
habe noch nie jemanden
geschlagen -, und wenn
die Argumentationsket-
te zu dinn wird, greift
Forsyth zu krampfhafter
Vulgéarrhetorik. ,Scheifse
noch mal“ oder ,Sie piss-
ten also quasi Bier” sind
stilistische Anwandlun-
gen, die zum Geschwur-
bel des Buches passen.

Es wird noch schlimmer.
,Fast jede Kultur auf der
Welt verfiigt iiber Stoff.
Die einzigen, die nicht
allzu scharf darauf wa-
ren — Nordamerika und
Australien -, wurden von
denen kolonisiert, die
ein positives Verhaltnis
dazu hatten. Absurder
geht es nicht. Die Einge-
borenen Amerikas und
Australiens wurden also
von Machten kolonisiert,
deren Uberlegenheit
im Alkoholkonsum lag?
War es nicht vielleicht
doch so, dass diese Vol-
ker kolonisiert wurden,
weil man es schaffte, sie
mittels des fiir sie un-
gewohnten Alkohols zu
,harkotisieren. Um sie
dann, ganz ohne selbst
notwendigerweise  ei-
nen Tropfen ,intus“ zu
haben, in unglaublichen
Massakern abschlachten
zu kénnen?

Es gibt Biicher, die sollte
man lesen. Und solche,
die darf man getrost ig-
norieren. Die ,Geschich-
te der Trunkenheit”
gehdért ohne Frage zu
letzteren.

SCHNAPS IST OUT

Wahrend der Wein- und
Schaumweinkonsum in
Deutschland seit dem
Millenniumswechsel mit
24 bis 25 Litern Litern
pro Kopfrelativ stabil ist,
hat sich der Konsum von
Spirituosen nach bereits
kraftigen Einbriichen in
den 1980er und 1990er
Jahren weiter nach un-
ten orientiert und mit

knapp fiinfeinhalb Li-
tern auf niedrigem Ni-
veau eingependelt, das
weit von den friiher ein-
mal acht Litern pro Kopf
und Jahr entfernt ist.

Da auch der Bierkonsum
riickldufig ist, ist Wein
das alkoholische Getrank
mit dem stabilsten Ab-
satz. Bei den nichtalko-
holischen Kaltgetranken
legten Wasser und Soft
Drinks zu, Fruchtsifte
verloren leicht. Kaffee
und Tee konnten eben-
falls Zugewinne verbu-
chen.

Mit seinem Stillweinab-
satz von knapp iber 20
Millionen  Hektolitern
liegt Deutschland in-
ternational laut Anga-
ben des Internationalen
Weinbiiros in Paris jetzt
weltweit an vierter Stel-
le, nur der US-amerika-
nische, der franzosische
und der italienische
Markt setzen noch gro-
flere Weinmengen ab,
China folgt in dieser Per-
spektive auf Rang flnf,
belegt aber hinsichtlich
des Umsatzes schon jetzt
den zweiten Platz.
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Ortstermin

Eimerweise

thnologen wissen, dass in eingeborenen Kul-
turen Afrikas, Asiens oder Ozeaniens das Ver-
nichten groferer Mengen Lebensmittel zu
den wichtigsten Komponenten sdkularer oder
sakraler Zeremonien und Feste gehort. In ihnen konn-
te sich ein Stammeschef seiner Macht vergewissern,
wurde den unterschiedlichsten Gottheiten gehuldigt.
In Spaniens Weinbau hat sich diese Art Ritual trotz
der jahrhundertealten Herrschaft des Katholizismus
offenbar bis heute gehalten.
Im Stadtchen Haro im Rioja-Gebiet gehen die Teilneh-
mer dabei am 29. Juni jedes Jahres, dem Tag der Apo-
stel Peter und Paul, richtig zur Sache. Wenn man sich
bei dhnlichen Anldssen andernorts gerne gegenseitig
mit Trauben, Orangen oder auch Tomaten bewirft,
greifen die Schlachtteilnehmer in Haro zur Wasser-
pistole, zur Flasche oder gleich zum Eimer und sprit-
zen, sprihen oder schiitten sich liter-, wenn nicht gar
hektoliterweise fertigen Rotwein liber die Haupter.
Bis zu 70.000 Liter Rebensaft werden bei dieser
Schlacht in der Regel vernichtet. Ob allerdings dieser
Wein bei anderweitiger, ,bestimmungskonformerer”
Verwendung bekdémmlich gewesen

Die Vernichtung groBer Men- wire oder gut gemundet hitte, darf

gen Lebensmittel war immer

bezweifelt werden. Immerhin wére
diese Art der Entsorgung vielleicht

fester Bestandteil eingebore' eine Moglichkeit fiir Weinbaugebie-
ner Zeremonien und Feste te mit Absatzschwierigkeiten oder

6 | enos

zu vielen schlechten Jahrgiangen. Im
Bordelais und im Burgund kénnte man sich auf diese
Weise des einen oder anderen Grand Crus entledigen,
in Deutschland vielleicht der Weine von VDP-Giitern,
die der Mitgliedschaft nicht mehr wiirdig sind.
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Ortstermin

Lagrein,
umzingelt

llzu viel ist nicht mehr von ihnen iibrig.
Einst standen in der Ebene von Gries, einem
Stadtteil der Stdtiroler Hauptstadt Bozen,
reimal mehr Lagreinreben als heute. Einst,
das war vor dem Ersten Weltkrieg. Da war Gries noch
eine eigenstdndige Marktgemeinde. Dann kamen zu-
nichst die Eingemeindung, dann die unaufhaltsame
Urbanisierung. Weinberg um Weinberg musste wei-
chen, und diese Entwicklung hat auch heute noch kein
Ende gefunden. Zu attraktiv ist die Lage am Zusam-
menfluss von Etsch und Eisack, zu schon die umge-
bende Landschaft, zu verfithrerisch das Klima an den
nach Sitiden ausgerichteten Hangen. Was sich andere
Weinbaustadte wie etwa Wien, Rom, Adelaide oder
Santiago stolz ans imagindre Revers heften, dass sie
namlich Heimat eigener Weinbaugebiete auf ihrem
Stadtgebiet sind, scheint oder zumindest schien hier
lange nur eine lastige Reminiszenz der Vergangenheit.
Dass nicht auch noch die letzten Stocke der Rotwein-
sorte Lagrein aus Gries verschwunden, dem Beton
gewichen sind, ist sicher auch der Tatsache geschul-
det, dass ihre Weine in jiingerer Zeit zunehmend An-
erkennung finden. Der Weinberg Klosteranger der
Klosterkellerei Muri-Gries etwa geniefdt heute Be-
standsschutz, und auf anderen Rebflachen der Nach-
barschaft darf nur noch gebaut werden, wenn der
Winzer Eigenbedarf anmeldet.
Insgesamt wird Lagrein in Siidtirol heute auf gut 500
Hektar Weinbergsflache kultiviert und auch iiber Ita-
liens Grenzen hinaus zunehmend populédrer. Das ist
auch gut so, denn die farbintensiven, fruchtbetonten
Weine der Rebsorte haben sich in den letzten Jahren
zu echten Geheimtipps entwickelt, die nicht selten zu
Preisen von 20, 30 oder gar mehr als 40 Euro angebo-
ten werden.
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chon sind sie, unsere Weinlandschaf-
ten. Meist jedenfalls. Das kann auch
der geniefen, der nicht in die Tiefen
der Hegel'schen Abhandlungen zum
Primat des Kunstschonen lber das Natur-
schéne aus den ,Vorlesungen (iber die As-
thetik“ einsteigen will. Dessen Fragestellung
hatte impliziert, dass wir das Asthetische der
Natur, das Naturschéne im Grunde iberhaupt
erst durch die Brille unserer kulturellen Pra-
gung wahrnehmen konnen. ,,Die Naturschon-
heit ist nur schon fur anderes, d. h. fiir uns®,
weilk er. So diirfte beim Naturfreund der An-
blick von Urwaldchaos im Bayerischen Wald
deutlich mehr Gliicksgefiihle auslosen als das
eine oder andere Bild von Weinbaulandschaf-
ten der folgenden Seiten. Bei vielen anderen
Menschen dagegen ist es wohl umgekehrt.
Dabei hat das, was samtliche dieser Fotogra-
fien eint, nicht wirklich viel mit Natur zu tun.
Sie zeigen namlich ausschlieflich Kulturland-
schaften, und zwar in deren bei vielen Men-
schen meist verhassten Auspragung, der Mo-
nokultur. Der Reiz vieler Landschaften liegt in
dem, was bei Hegel sicher zum Kunstschonen
gerechnet worden ware, in einer kulturellen
Leistung des Menschen. Sie haben, wie es der
Philosoph gekonnt verklausuliert, ,,... ein In-
neres, einen Inhalt, und ein AuReres, welches
jenen Inhalt bedeutet, charakterisiert; das In-
nere scheint im AuReren und gibt durch das-
selbe sich zu erkennen, indem das AuRere von
sich hinweg auf das Innere hinweist.”
Es sind farbliche, graphische Muster, Linien,
Flachen, Lichtkontraste, die uns bei solchen
Weinlandschaften visuelles Vergniigen berei-
ten. Wie im Fall dieses Pinot-noir-Weinbergs
im Russian River Valley des kalifornischen So-
noma County. Dessen asthetischer Eindruck
entsteht durch das Zusammenspiel der Reb-
zeilen, des Landes in seiner geomorphologi-
schen Ausformung und schlieRlich des Men-
schen, der das Zusammenspiel von Reben und
Formen vollendet, der das Schone geschaffen
hat: Wein-Land-Schaf(f)t eben!
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Freunde individueller Gewéachse
verachtlich als Industrieweinbau
abtun, um deren Weine sie einen
grofden Bogen machen.

Nun konnen Auferlichkeiten
bekanntlich tiduschen, und nicht
selten - wie etwa im siidaustra-
lischen Coonawarra-Gebiet, aus
dem dieses Bild stammt - wer-
den aus den Trauben solcher
Reben sogar gute Weine erzeugt.
Das mag den Weintrinker freuen,

der Umwelt hilft es eher nicht.
Und ob die chemischen Mittel,
mit denen hier gearbeitet wird,
sich am Ende im fertigen Wein
wiederfinden, ist umstritten,
aber nicht unwahrscheinlich.

Eine gewisse dsthetische Quali-
tat kann man dabei auch diesen
Weinbergen nicht absprechen -
wenn man denn ein Freund ge-
rader Linien und geometrischer
Figuren ist. Um aber noch einmal

Hegel zu bemiihen - ,das Inne-
re scheint im Auferen und gibt
durch dasselbe sich zu erkennen”
-, kénnte man auch mit Fug und
Recht behaupten, dass in dieser
Art Asthetik wenig und vor al-
lem karger Inhalt ,im Aufleren”
widerscheint - jedenfalls von In-
halt im Sinne von Persénlichkeit,
Charakter, Eigenstandigkeit der
aus den hier reifenden Trauben
produzierten Weine.

BILDREPORTAGE
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io ist in aller Munde. Bio fiir
die Umwelt, Bio fur die Ge-
sundheit und .. Bio fiir’s
Supermarktregal. Chile, ein
Land, in dem allein aus klimatischen
Grinden die Weinberge kaum oder
gar nicht gespritzt werden miissen,
bietet dem Bio-Weinbau quasi ideale
Voraussetzungen. Das hindert die Er-
zeuger aber nicht daran, den Weinbau
in industriellem Mafdstab zu organi-
sieren, wie hier beim Weingut Cono
Sur im Valle de Colchagua. Von irgend-
wo her miissen die grofien Mengen
Bio-Weine, die in den Weinregalen an-
geboten werden, ja kommen.
Klar, die Blumen in jeder zweiten Reb-
gasse sehen hiibsch aus - den asthe-
tischen Bediirfnissen des Betrachters
ist zur Gdnze Geniige getan -, und viel-
leicht dienen sie nach dem Unterpfli-
gen sogar als guter, natiirlicher Diin-
ger. Aber ansonsten ist diese Art des
,Bio“-Weinbaus so naturfreundlich
und nachhaltig wie ein Stiick Auto-
bahn mit Raseneinsaat am Seitenstrei-
fen. Wie wir vor einiger Zeit in ande-
rem Zusammenhang schrieben, zeugt
namlich nicht jede Grasnabe auch von

. . biologischer Land-
Bliimchen zwischen den wirtschaft. Wirk-

Reben sind noch keine lich  nachhaltige

. . . .. Bewirtschaftung
Biodiversitat wire so gestaltet,
dass sie die Bio-
diversitat der Weinberge fordert, an-
statt die Flora auf eine hiibsche Blume
oder ein Allerweltsgras zu reduzieren.
Und man darf ruhig davon ausgehen,
dass die Weine aus einem solcherart
gestalteten ,Bio“-Wingert nicht eine
Spur weniger industriell, nicht einen
Hauch individueller, charaktervoller
oder eigenstandiger sind als die von
den ,Industrie“-Weinbergen der Vor-
seiten.
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s ubersteigt jegliche Vor-
stellungskraft, wo Men-
schen iberall Weinberge
angelegt haben und noch
anlegen. Man findet sie in liber
3.500 Meter Hohe im tibetani-
schen Hochland, in unzuging-
lichen Andentilern, im kalten
Norden und im heifden Siiden,
an steilsten Flusshidngen wie in
ausgedehnten = Schwemmland-
ebenen. Und in der Wiiste!
Von der israelischen Negev-Wiis-
te weifd man, dass sie zur Zeit des
Nomadenvolkes der Nabatier,

im ersten Jahrtausend vor unse-
rer Zeitrechnung, eine bliithende
Landschaft war. Ubrig geblieben
sind davon Sand und Felsen, so-
weit das Auge reicht, und nur,
wenn periodische Regenfille
die Wadis, die ausgetrockneten
Flusslaufe der Negev, einmal
wieder in reiffende Strome ver-
wandeln, dhnelt die Landschaft
fiir kurze Zeit ihrem alttesta-
mentarischen Zustand.

Und doch gibt es hier Weinfel-
der, aus deren Trauben im einen
oder andern Fall sogar exzellen-

te Weine gekeltert werden. Sie
beziehen ihr Wasser aus unter-
irdischen Seen oder, ganz pro-
saisch, aus den Kiihlsystemen
einer militarischen Nuklearan-
lage. Warmes Wasser aus einem
Atommeiler ndhrt Gbrigens auch
die 0,1 Hektar Reben im hohen
Norden, im finnischen Olkiluoto,
wobei der Weinbau hier, im Un-
terschied zum israelischen, nur
experimentellen Charakter hat
und seine Resultate nicht einmal
ansatzweise an die Qualitat der
Negev-Weine heranreichen.
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rotz aller Tendenzen zur
Grofdflache, zur Rationalisie-
rung, zur Flurbereinigung
und zum industriellen Wein-
bau gibt es in den Anbaugebieten der
Welt noch immer unzahlige erhaltens-
wiirdige Biotope. So wie hier, im por-
tugiesischen Dourotal, wo verwun-
schene Laubenginge, uralte Terrassen
und ausgetretene Treppen noch vie-
lerorts Weinbauromantik pur ver-
stromen. Das Bedeutsame an solchen
Weinbergen ist nicht so sehr, dass sie
vollstdndig ,bio“ oder gar ,biodyna-
misch” bewirtschaftet werden - ob-
wohl auch das im Idealfall dazugehort
-, sondern, dass sie der einheimischen
Fauna und Flora Lebens- und Riick-
zugsraume bieten.
Wenn iiberhaupt von Natur und vom
Naturschonen im Weinbau gespro-
chen werden kann, dann sind es die-
se Flecken, die nicht selten - und zum
Gliick - vom Menschen in seiner riick-
sichtslos gestaltenden, alles rationali-
sierenden Wut einfach vergessen wur-
den. Hier nisten Vogel, vermehren sich
Insekten, Eidechsen oder auch Schlan-
gen, grasen gelegentlich Ziegen und
sorgen Schafe dafiir,

Verwunschene Lau- dass der Wildwuchs
bengdnge verstromen die Reben nicht

. . iberwuchert. Zum

Weinromantik pur click gibt es mehr

und mehr Winzer,

die sich fiir den Erhalt solcher Lebens-

raume und den Schutz der Artenviel-

falt einsetzen. Im Burgund pflanzen

sie wieder Baume in ihre Weinberge,

in Osterreich sorgen sie fiir den Erhalt

der dichten, traditionellen Hecken

zwischen den Rebgéarten, an der Mosel

setzen sie Weinbergspfirsiche, und in

Siidafrikas ,,Cape Floral Kingdom* re-

naturieren sie komplette Weinbergs-
flachen.
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elten wird der Eingriff des
weinbauenden Menschen
in die Natur deutlicher als
dort, wo er Mauern baut
und mit ihrer Hilfe Terrassen
anlegt. Trocken gemauert oder
gemortelt, geben diese Mauern
Reben wie Weinbergsarbeitern
auch an den. steilsten Hangen
Halt und Schutz. Nicht immer
fallen sie dabei allerdings so ins
Auge wie hier im schweizeri-
schen Aigle, einem der wichtigs-
ten Weinbauorte des Chablais im
Kanton Waadt, oder auch wie am
Nordufer des benachbarten Gen-
fer Sees. Und auch nicht immer
bieten sie ein so dsthetisches
Bild.
Im Unterschied zu vielen Formen
des industriell-rationalisierten
Weinbaus stehen diese Mauern
einem harmonischen Miteinan-
der von Natur und Landwirt-
schaft mnicht zwangslaufig im
Weg. Oft werden die von ihnen
gestutzten  Terrassen zwangs-
laufig bodenschonend, das heif3t
ohne den Einsatz grofier, schwe-
rer Maschinen bearbeitet, bie-
ten sie Fauna und Flora Nischen
zum Uberleben und regulieren
dariiber hinaus auch das Mikro-
klima - im besten Falle zuguns-
ten perfekt gereifter Trauben.
Miihevoll sind der Bau und die
Bewirtschaftung solcher Terras-
sen allemal. Wie die Landschaft,
so muss auch der Wein aufihnen
immer noch ‘im wahrsten Sinne
des Wortes ,geschafft” sein.
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einlandschaften
koénnen sich so
etwas wie falsche
Identitaten zule-
gen. Sie wirken, als wollten sie
andere imitieren, etwas schei-
nen, was sie in Wahrheit nicht
sind.  Brasiliens

Falsche Identitdten helfen v, dos vinhedos
nicht beim Marketing im sidlichen Bun-

desstaat Rio Gran-
de do Sul etwa hat rein duflerlich
mit unseren Vorstellungen von

Brasilien wenig zu tun. Vor al-
lem, wenn der Nebel das ,etwas
zuviel“ an nicht-europaischen
Pflanzen und die Schriftziige an
den Gebauden der Kellerei Mio-
lo verdeckt, kdnnte man glauben,
die Toskana und nicht das Land
der Tropen und des Samba lage
einem zu Fifden. Die noch jun-
gen Zypressen tragen das lhre
zu diesem Eindruck bei. Erst ein
genauerer Blick macht dann den
Unterschied. Statt Sangiovese



tragen die Stocke hier Tempra-
nillo, Tannat, Syrah oder Merlot,
und auch die vielen wurzelech-
ten, knorrigen Rebstdcke rechts
und links der modernen, neu an-
gelegten Rebzeilen sind ein deut-
licher Hinweis, dass hier nicht
Italien ist. Ob dieses ,Mimikri“
damit zu tun hat, dass der Wein-
bau in Rio Grande do Sul von
europdischen, haufig sogar ital-
ienischen Einwanderern geschaf-
fen wurde, kann man nur ahnen.

Tatsache ist, dass dieses ,Reisen
unter falscher Identitat® zwar
zur Schonheit der Landschaft
beitragen, hinsichtlich des Wein-
marketings aber auch Probleme
generieren kann. Es konnte bei-
spielsweise einer der Griinde da-
fiir sein, dass sich die Winzer des
Vale dos Vinhedos und angren-
zender Gebiete bis heute kaum
Gedanken dariiber gemacht ha-
ben, was denn die Originalitat
ihres Weinangebots ausmacht,

was auf den Markten dieser Welt
ihre ,Unique Selling Propositi-
on“, wie es im Marketing heif3t,
ist. Fragt man die tatsdchlichen
oder Mochtegern-Weinexporteu-
re in Rio Grande do Sul, warum
Weinfreunde in Europa ausge-
rechnet Dbrasilianische Weine
trinken sollten, was diese aus-
zeichnet, was sie einzigartig und
unverwechselbar macht, erntet
man oft nur Schweigen und Ach-
selzucken.

BILDREPORTAGE
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~_steintreppen

letele'uropa wie hler
«im . Moseltal, geht sie
bis auf die Zeit der romischen
Legionen zuriick. Die tellW@ise
mehr als hundert Jahre alfen

= wurzelechten Rebstocke und d1e :

ten Terrassenmamern und’Natur-

Ske

cher Huhnerberg etwa wirken;
~als stammten sie noch aus jener..
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Heimat einer erstaunhché
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ass Weinberge wund
Weinfelder in der Re-
gel monokulturell
angelegt und bewirt-
schaftet werden, heifdt nicht,
dass sie nicht mit anderen For-
men der Nahrungsmittel- oder
Getrdnkeerzeugung koexistieren
konnen. In der stidlichen Toska-

na etwa sind die ausgedehnten

Getreidefelder der Crete Senesi
~unmittelbare Nachbarn der Re-
ben des grofsen Brunello di Mon-
talcino — das Foto wurde von der
Stadtmauer der hoch gelegenen

Gemeinde Montalcino aus auf-,

genommen, die Crete Senesi er-
strecken sich bis zum Horizont.
‘Hier hat die Landschaft einen
ganz eig’énéh égthétis.chéri'-_Rejz:;

~ der 'unzihlige Fotografen und’

Maler dazu verfiihrt hat, sich ih-
nen in ihren Arbeiten ausgiebig
zZu widmen.

Im Piemont, der Heimat der
grofien Nebbiolo-Gewachse Ba-
rolo und Barbaresco wiederum
suchen die Menschen mit ihren
Hunden von den ersten herbst-
lichen 'Tagen an nach weilen
Albatriiffeln. Aus den iiber Wein-
bergen und Télern thronenden
Dorfern steigen sie hinab in die
feuchten, kithlen Taler und las-
sen ihre gut trainierten Tiere
dort nach den wertvollen Knol-

_len. schniiffeln. ,




.
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nser Bilderbogen schliefdt

mit einer Landschaft, in

der das Naturschone -

Flisse, Seen und faszinie-

rende Berge mit ihren Gletschern -

zusammen mit der Kulturleistung

Weinberg selbst zum Gegenstand der

Kunst, zum Kunstschonen geworden

ist. Es ist die Region Central Otago auf

der Siidinsel Neuseelands. Hier dreh-

te der Regisseur Peter Jackson einen

Grof3teil seiner Tolkien-Verfilmungen

,Hobbit* und ,Herr der Ringe®, hier
siedelte er Tolkiens ,Mittelerde” an.

Die mutig geschwun-

Hat in Central Otago genen  Rebzeilen
eine neue Heimat ge- des_ spektakularen
. . 25-Steps-Vineyard
funden: Pinot noir an der Strage von
Cromwell nach
Luggate, unweit des Ufers von Lake
Dunstan, sind vollstindig mit Pinot-
noir-Reben bestockt, aus deren Trau-
ben die Akarua Winery einige der
besten Roten der Region und des gan-
zen Landes Keltert. Die rote Starsorte
des Burgund, die Rebsorte, die dort
zum Synonym fiir Lagencharakter
schlechthin wurde, hat hier eine neue
Heimat gefunden, eine neue Identitat,
ein neues , Terroir®
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Interview

Aus Eins mach Drei! Mit
Lowensteins Initiative
werden aus einem Win-
ninger Uhlen drei neue P8

Lagen: Rotlay, BlauftiBer | §
Lay und Laubach.

ROMANIK MIT
HINDERNISSEN

etzt geht's los!“ So ungefahr lautete der Tenor
eines Fachartikels, den man vor einigen Mo-
naten im Internet finden konnte. Darin ging
es um das romanische Weinrecht, das anders
als frither - da betraf es nur die siideuropai-
schen Weinbauldnder - jetzt europaweit gilt. Das
allerdings - und in diesem Licht wirkte der Aufruf
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des Artikel zum ,Durchstarten“ zumindest etwas
gequélt - nicht erst seit letztem Jahr, sondern be-
reits seit 2008 in Kraft ist. Tatsache ist aber auch,
dass dieses fiir Deutschland neue Weinrecht erst
2018, das heifdt also, zehn Jahre nach seiner end-

glltigen Verabschiedung, praktischen Nieder-
schlag gefunden hatte. Zum ersten Mal wurden da
auf Antrag einer Gruppe Winninger Winzer auch in
Deutschland offiziell Weinbergslagen nach den im
neuen Gesetz aufgefiithrten Kriterien als geschiitz-
te Ursprungsbezeichnung (,gU“) eingetragen. In-
itiator dieser Eintragung von drei Bereichen im
Winninger Uhlen (Rotlay, Blaufiier Lay, Laubach)
war Reinhard Lowenstein vom VDP-Weingut Hey-
mann-Lowenstein. enos hatte Gelegenheit, sich mit
ihm liber seine Initiative und deren Hintergriinde
zu unterhalten.

enos: Wie kommt es, dass bereits seit 2008 in
Deutschland ein neues Weinrecht gilt, das aber erst
jetzt, zehn Jahre spdter erste praktische Konsequen-
zen zeitigt?

Lowenstein: Nun ja, in der Frage ging es schlief3-
lich um einen echten Kulturkampf. Das Gesetz von
2008 basierte auf dem so genannten romanischen
Weinrecht, dem die Idee der Herkunft zugrunde
liegt. Vorher gab es zwei Lander, in denen ein sol-
ches romanisches Weinrecht nicht gegolten hatte:
Osterreich und Deutschland. Die beiden, vor allem
aber Deutschland, gingen denn auch erst einmal
dagegen in den Widerstand. Hier herrschte die
Meinung ,Die wollen unsere Traditionen ...“

enos: ... aber Deutschland hat dem Gesetz doch
zugestimmt.

enos | 31
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Auch aus den Trauben des
Winninger Rottgens keltert
Reinhard Lowenstein hervor-
ragende Rieslinge.

Léwenstein: Den Deutschen blieb nichts anderes
ibrig. Nicht nur war der Weinbau nicht so ,kriegs-
entscheidend®, dass man dartiber das gute Mitein-
ander in Brissel hatte in Frage stellen wollen. Da
hatten andere Materien einen héheren Stellenwert.
Und vielleicht war man ja auch zur Einsicht gelangt,
am neuen Gesetz ohnehin nichts mehr dndern zu
kénnen. Bevor man sich dann deswegen unbeliebt
machte ... Vielleicht wurden den Deutschen ja auch
im Tausch fiir ihre Zustimmung Zugestdndnisse an
anderer Stelle gemacht. Man weif es nicht. Mit Si-
cherheit aber war schon bei Verabschiedung des
neuen Gesetzes abgesprochen, dass man den Sta-
tus quo in Deutschland gar nicht wirklich antasten
wiirde. Dass man die bestehenden Anbaugebiete
einfach gemafd dem neuen Gesetz als ,gU“ definie-
ren wiirde. So wurde das ja auch gemacht. Formal
war dem neuen Gesetz Geniige getan.

enos: In der Praxis aber dnderte sich nichts?
Léwenstein: Ja. In den neuen gU-Vorschriften steht
halt auch nur ein bisschen dummes Zeug. Wie der
Wein von der Mosel schmecken soll etwa - iiber
alle Rebsorten hinweg. Wenn man sich das durch-
liest, kommt man aus dem Lachen nicht heraus.
Das ist schon hohere Prosa. Peinlich! Ungeféahr so:
,Der Moselwein kann sein Terroir so exprimieren,
dass ... aber auch so, dass ...“ Und das Ganze in ju-
ristisch nicht einklagbaren Sitzen
formuliert. Die Verantwortlichen ha-
ben dabei Dinge durchgewunken, die
eigentlich kein Jurist mit ein wenig
Sachverstand hatte absegnen diirfen.
Aber alle wollten das, und so wurde
es eben durchgewunken. Briissel war
ruhig, die Deutschen waren happy.
Wichtig ist doch, dass eine richtige ,gU“ sehr stren-
ge Vorschriften macht: zum Beispiel ein klares aus
dem Terroir abgeleitetes Produktprofil, den Ver-
zicht auf Qualitatsstufen wie Kabinett und Spét-
lese aus dem alten deutschen Weingesetz, eine
hohe Pflanzdichte und geringe Erntemenge, die Be-
schrankung auf eine Rebsorte.

Als wir dann mit unserer Idee einer echten ,gU“ ka-
men, war das eine lustige Angelegenheit. Die Dame,
die im Ministerium mit diesen Sachen betraut war,

DAS DEUTSCHE
WEINGESETZ - EIN
KIND DER INDUS-

TRIALISIERUNG

verstand die Welt nicht mehr. ,Seit Jahren hore ich,
die deutsche Weinindustrie wolle ,Briissel’ nur ab-
wehren, und jetzt kommt ihr und wollt ausgerech-
net genau das?“ Als wir ihr dann unsere Idee er-
klart hatten, unterstiitzte sie uns allerdings enorm.
Das war mehr als nur ,Beamtenabwickeln”. Ich
sage wir, weil die Initiative zu dieser ,gU“ zwar von
mir ausging, aber alleine gegen den Rest der Welt
hatte ich das nicht durchgesetzt. Zum Gliick war es
mir gelungen, die Kollegen von meinen Pldnen zu
iberzeugen.

enos: Aber warum war denn die Stimmung in
Deutschland iiberhaupt so massiv gegen dieses Her-
kunftsprinzip?

Lowenstein: Um das zu verstehen, muss man wis-
sen, dass das deutsche Weingesetz dem Geist der
Industrialisierung geschuldet ist. Man kdnnte seine
Qualitatsparameter mit dem Versuch vergleichen,
die Qualitit von Tomaten anhand des Farbspek-
trums der roten Farbe beurteilen zu wollen. Und
es stammt aus einem Kontext schlechter, unreifer
Jahrgange.

Fangen wir mit dem letzten Punkt an. Bis in die
1950er Jahre, sage ich jetzt mal pauschalisierend,
wurden ja nur in der Halfte aller Jahrginge die
Trauben liberhaupt richtig reif. Da stand die Frage,
ist die Traube iberhaupt gut genug, dass man aus
ihr etwas machen kann, im Fokus.
Der Versuch, das am Zuckergehalt
festzumachen, war also aus dieser
Perspektive gar nicht so idiotisch,
der Zuckergehalt nicht vollkommen
irrelevant. Immerhin hatte man da
etwas, was man halbwegs objekti-
vieren, messen konnte. Wenn wir etwa heute tiber
die physiologische Reife der Trauben oder liber
den Phédnotypus reden, sind das ja Dinge, die man
nicht messen und gesetzlich fassen kann. Das Gan-
ze entsprach dem Zeitgeist der industriellen Revo-
lution: ,Wir messen Qualitat.”

enos: Diese Art der Qualitdt war also messbar, nicht
nur geschmacklich und damit subjektiv feststellbar.
Lowenstein: Ja. Das nur geschmacklich Feststellba-
re war ja auch nicht demokratisch, sondern elitar,
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Das Burgund, hier das Schloss
von Clos de Vougeot, gilt als
die Heimat des Konzepts der
Lagenklassifizierung.

letztlich nicht objektivierbar. Im Wunsch, diesen
Zustand zu demokratisieren, hat man versucht, die
Welt messbar zu machen. Der Geist der industri-
ellen Revolution war, Dinge, die man nicht kannte,
praktisch, quadratisch ...

enos: .. gleichmacherisch im schlechtesten Sinne,
wie man es dem Kommunismus gern vorwirft.

Léowenstein: Genau so ist das. Wir Deutschen ge-
brauchen den Begriff der Elite ja immer nur mit
Vorsicht. Ich wurde mal mit den Wor-
ten Kkritisiert: ,Du als alter Linker
fangst jetzt an, den Feudalismus wie-
der einzufithren!“ Nun ja, der liebe
Gott war halt nicht so demokratisch.
Er war ein alter Feudalherr, der dem
einen Weinberg ein bisschen mehr,
dem andern ein bisschen weniger gegeben hat.
Letztlich lautet die Gretchenfrage: Wie gehen wir
damit um, dass das, was wir aus der industriellen
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VOR 1806 KAM

ZUCKER AUS DEN Weine wurden auch hier nach ihrer

KOLONIEN UND
WAR TEUER

Welt und das, was wir aus der kulturellen Welt im
Weinbau wiederfinden, immer weiter auseinander
driften?

enos: Warum hatten denn ausgerechnet die roma-
nischen Ldnder ein Herkunftsprinzip, das nicht vom
Geist der Industrialisierung geprdgt war?

Lowenstein: Die Frage ist so nicht ganz richtig. Man
miisste eher fragen, warum ausgerechnet die Deut-
schen dieses Herkunftsprinzip abgeschafft haben.
Bis 1892 hatten wir ja nichts ande-
res als Italiener oder Franzosen. Die

Herkunft vermarktet. Es gab Rhein-
wein, und wenn der besonders gut
war, konnte auch ,Riidesheimer” oder
,Hochheimer” auf der Flasche stehen.
Unabhédngig davon gab es ,Mosel“ Die besseren
Weine wurden als Ortsweine vermarktet, und dann
gab es hier oder da Weinberge, die, aus welchen



Griinden auch immer, tatsiachlich einen Lagenna-
men fihrten.

enos: Was passierte dann 18927

Lowenstein: Im ersten deutschen Weingesetz von
1892 spielte die Abgrenzung von dem, was man da-
mals als ,Industrie” ansah, eine grofie Rolle. Man
hatte ja jetzt seit einiger Zeit Zuckerwasser in den
Wein geschiittet - im Bewusstsein der Menschen
eine wahnsinnige Manipulation. Dass der Zucker
den Alkohol macht, war zwar schon 100 Jahre zu-
vor bekannt, hatte aber fir die Branche noch keine
praktische Bedeutung gehabt. Vor allem deshalb
nicht, weil niemand Geld hatte, Zucker zu kaufen.
Zucker kam aus den Kolonien, war teuer. Erst nach
der Kontinentalsperre Napoleons 1806, als aus der
Futter- die Zuckerribe geziichtet wurde und die os-
telbischen Junker bei der Regierung darauf hinge-
wirkt hatten, dass die Riilbenbauern subventioniert
wiirden, gab es auf einmal Zucker auf dem Markt.

Und es gab Ludwig Gall. Der war vom Elend der
Winzer betroffen, wusste aber auch, dass deren
Wein so sauer war, dass kein Mensch ihn trinken
konnte. Gall riet ihnen also, den Wein mit Wasser
zu verdiinnen und anschlief3end Zucker zuzugeben,
um den durch das Verdiinnen verlorenen Alkohol
wieder auszugleichen. Damals stand das Chaptali-
sieren noch gar nicht zur Disposition, man prakti-
zierte das nach Gall benannte Gallisieren. Gall war
ein engagierter Sozialtheoretiker in einer Zeit, so
um 1850, als in Trier auch Karl Marx lebte. Beide
wollten dem Elend der Winzer ein Ende setzen,
und bei Gall hiefs das eben ,corriger la fortune®

Zur gleichen Zeit veroffentlichte die Bezirksregie-
rung in Trier ein Buch, in dem unser Distriktsarzt
aus Winningen, ein Herr Arnolde, iiber Weinbau
schrieb. Er hatte hier gesehen, dass es Flachlagen
mit vielen schlechten Trauben gab und eben auch
hervorragende Terrassenlagen. Sein Rezept fiir die
Losung der Krise lautete: ,Liebe Leute, erntet nicht
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zu viel, wartet, bis die Trauben reif sind, selektiert
schon, dann habt ihr Qualitdt und die setzt sich am
Markt durch.“ Die drei Wege aus der Krise, soziale
Revolution, Nassverbessern alias Gallisieren oder
Qualitat aus dem Weinberg wurden also allesamt
mehr oder weniger in Trier geboren.

enos: Gab es denn im Rahmen der damaligen Her-
kunftsbezeichnungen auch schon so etwas wie die
Festlegung auf einen bestimmten Geschmackstyp
beim Weinmachen?

Lowenstein: Ja, aber nicht aus einer bewussten Ent-
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scheidung heraus. Es gab schlicht keine Alternati-
ve. Mein Urgrofdvater hatte eben nur seine Holzfas-
ser. Da gab es keine Diskussion tiber Edelstahl. Er
kannte auch nur das Keltern mit Maischestandzeit.
Es gab nur eine Art von Keltersystem, nur rudimen-
tare Pumpen, und auch die waren alle gleich. Es gab
keine geziichtete Hefe.

Was wir heute in die Weine von damals hineinin-
terpretieren, sind romantische Projektionen der
Moderne. Die Winzer machten, was sie machten,
um zu uberleben. Alles, was sie wussten, war, dass
es bessere und schlechtere Rebsorten gab. Das hat-



ten sie von Clemens Wenzeslaus von Sachsen ge-
lernt, der den Leuten 100 Jahre zuvor empfohlen
hatte, ihre roten Sorten zu roden und ,gute®, sprich
Riesling zu pflanzen. Das wurde zwar zundachst
nicht umgesetzt, weil inzwischen die Franzosen an
der Mosel waren. Erst in den 1820er Jahren wurde
wirklich weithin Riesling gepflanzt. Und Elbling in
den geringeren Lagen.

Erst damals wurden auch international Rebsorten
als solche wahrgenommen. Der Chardonnay im
Burgund kam 1871 und der mittelalterliche ge-
mischte Satz verschwand. Alles ein Ergebnis der

| Auch Italiens Weinbau ist
{ nach dem romanischen
§ Weinrecht gegliedert. Zu den

beriihmtesten Herkunftshe-
zeichnungen gehort die des
Barolo im Piemont.

biirgerlichen Revolution. Man machte sich wirklich
Gedanken. Die Deutschen, die Preufien wollten al-
les ordentlich und richtig machen. Uberlegten, wie
die modernen Errungenschaften sozialvertraglich
umzusetzen waren.

Thr Fazit war: Okay, wir akzeptieren, dass es Weine
gibt, die so sauer sind, dass sie 25 Prozent Zucker-
wasser brauchen. Sie kannten also den Unterschied
zwischen Wein mit Zuckerwasser und naturreinem.
Genau das, was wir heute versuchen, wenn wir uns
mit unserem echten, authentischen Wein vom glo-
balisierten Industriewein abzugrenzen versuchen.
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enos: Der allerdings heute meist trinkbar ist.
Lowenstein: Ich gehe noch einen Schritt weiter. Es
ist vielleicht nur noch eine Frage der Zeit, bis der
industrielle Wein ,besser” ist als der andere. Der
Grad der Manipulation nimmt zu, weil wir mehr
Tools haben, zu manipulieren. Das klingt entsetz-
lich, aber ich sehe das erst mal neutral. Wein ist ja
kein Naturprodukt, sondern wurde und wird im-
mer vom Menschen manipuliert. Die Frage ist nur,
mit welchen Tools. Und: Wo wird der Verbraucher
getduscht, wo wird ihm etwas suggeriert, was nicht
stimmt? Etwa, wenn ich ihm Weinbergsgeschmack
verspreche und die richtige Hefe mit www.hefefin-
der.de gefunden habe. Wenn du stattdessen Blan-
chet draufschreibst, ist das vollig in Ordnung.

Im Extremfall gefdllt uns dann vielleicht sogar der
Wein, der leicht fehlerhaft ist, besser als der per-
fekte Industriewein. Das ist unser Thema: Gibt es
dafiir Kriterien? Die Frage ist: Was ist Kultur, was
ist Hochkultur, was Industrie? Letztlich aber wer-
den wir wohl keine Definition dafir finden, was
Industriewein und was handwerklich gemachter
ist. Ist ein Wein ,Industrie”, weil die Pumpe oder
das Fass grofler sind? Man kann den Unterschied
nicht an Mengen und Groéfien festmachen. Das ist
Jridicule”.

Und deshalb sage ich, wir gehen erst einmal wie-
der dahin zuriick, wo wir herkamen. Beschreiben
den Wein nach seiner Herkunft. Wie stark wir die-
se Herkunft dann eingrenzen, ist die zweite Frage.
Dann kann man tiber Bezeichnungen wie ,Mosel”
oder ,Rhein” diskutieren. Die Herausforderung, der
wir uns stellen miissen, heifdt: Wie grof3 sind sinn-
volle Herkunftseinheiten? Wenn ich
sage, der Wein kommt vom Rhein, gibt
es da vom Bodensee bis Bonn eine In-

DA STAND DANN

Die steilen Schieferhange des
Winninger Uhlens gehéren zu
den spektakularsten Lagen
der gesamten Mosel.

deren Weine keinen signifikanten und unterscheid-
baren Eigengeschmack haben. So, dass zumindest
derjenige, der sich damit langer beschaftigt, sagen
kann: ,Ja, der schmeckt jetzt nach Schlossberg.”
Wenn das aber nicht schmeckbar ist, nehme ich
halt die nachstgrofiere Einheit zur Kommunikation
des Weins.

enos: Zurtick zu den drei jetzt anerkannten ,,gU” im
Winninger Uhlen. Wieso gerade die drei?
Lowenstein: Weil es hier drei unterschiedliche
Schiefer gibt, die ich schon immer separat vini-
fiziert habe. Ich hatte von meinem Vater gelernt,
dass die einzelnen Parzellen im Uhlen unterschied-
liche Weine hervorbringen. Wobei mein Vater nicht
von so etwas wie ,Lagengeschmack®, sondern von
unterschiedlichen Qualitdten sprach. ,Die Ecke
hier oben, wo manchmal Ostern noch Schnee liegt,
ist besonders gut®, hat er immer gesagt.

Anfangs dachte ich, mit drei verschiedenen Weinen
aus einem Weinberg die Kunden zu tberfordern.
Dann kam das Jahr 2000. Wir hatten inzwischen ge-
niigend Flache im Uhlen, um das wagen zu konnen.
Allerdings nicht im trockenen, sondern im edelst-
f3en Bereich. Das Interessante war, dass zwar viele
sagten, jetzt spinnt er vollig, aber andere das sehr
interessant fanden. Von 2001 an habe ich dann die
drei Lagen im Uhlen getrennt vinifiziert und auch
verkauft.

Dann stand da irgendwann ein Weinkontrolleur
vor der Tiir und hat Uhlen Rotlay auf dem Etikett
gesehen. Er wollte, dass ich alle verkauften Fla-
schen zuriickrufe. Sonst wiirde er die Kellertir
verplomben. Auf das Zuriickholen der
Flaschen hat er dann gnadigerweise
verzichtet, aber das Etikett durften

formation, die ich am Gaumen wieder- DER WEINKON- wir nicht mehr verwenden.
finde? Oder sollte ich dann lieber nur | ROLLEUR VOR  Ich habe dann tiberlegt: Das deutsche
,deutscher Wein“ sagen? MEINER TU R Weingesetz sagt ja, dass du Phantasi-

Ich bin der Meinung, das das, was auf

dem Etikett steht, stimmen muss. Stimmen, nicht
als heimatkundlicher Verweis oder als rein geo-
graphische Information, sondern als Geschmack.
Wenn ich Musik hore, die als Violinenmusik etiket-
tiert ist, dann mochte ich ja auch keine Orgel, son-
dern Violinen horen.

Ich behaupte, dass es ganz viele Weinberge gibt,
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enamen verwenden darfst, die aber
keine Qualitdtsaussage beinhalten dirfen und
nicht mit einem Lagennamen verwechselt werden
konnen. Allerdings gab es eine Liicke: Der Hinweis
auf Bodenformationen war legal. Ich habe dann er-
klart, Rotlay ist roter Fels, Blaufiifier Lay ist blauer
Schiefer, beides ein Hinweis auf die Bodenformati-
on. Laubach ist ein von Geologen benutzter Begriff
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Revoluzzer, Theoretiker,
Phantast, Querdenker ...
Die Liste der Attribute, mit
denen versucht wurde,
Reinhard Lowenstein zu
charakterisieren, ist lang.

fir bestimmte Schieferarten. Im Ministerium ha-
ben sie erst mal gelacht. Aber dann haben wir uns
darauf geeinigt, dass der Rotlay ,Uhlen R“ heifden
wiirde, die anderen beiden Namen wurden akzep-
tiert.

Und dann kam das romanische Weinrecht. Zu ei-
ner Zeit, als wir uns auch im VDP gerade Gedanken
iiber eine Lagenklassifikation machten. 2011 ha-
ben wir dann iiberlegt, uns die neuen Herkunfts-
bezeichnungen eintragen zu lassen. Als ,citoyen”
Europas habe ich ja das Recht, nach europdischem
Recht behandelt zu werden. Da gab es dann Kontak-
te und Gespréache, die ich vorher nicht fiir moglich
gehalten habe. Weinbauverband, Landwirtschafts-
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kammer ... Die waren alle ausgesprochen fair mir
gegeniiber. Uber der ganzen Biirokratie - es gab
ja nicht mal Formulare auf Deutsch - gingen dann
drei Jahre ins Land, zwischendurch strengte noch
ein neidischer Nachbar einen Prozess an.

Das alles hat bei uns sieben Jahre gedauert. Viele
Kollegen, die den Weg auch gehen wollten, spran-
gen deshalb wieder ab. Wollten sich das nicht an-
tun. Parallel dazu eroffnete die Landesregierung
die Moglichkeit, alle moglichen Katasternamen als
Lagennamen eintragen zu lassen. Eine Art Lagen-
klassifikation light. Ohne das, was wir alles hatten
veranstalten miissen. Etwa die Arbeit mit dem geo-
logischen Landesamt, mit Bodenproben. Richtig
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serios. So, wie es das Weingesetz ja fiir Herkunfts-
bezeichnungen vorschreibt.

Die Landesregierung, populistisch wie sie ist, hat
dagegen gesagt: Das Lowensteinmodell ist uns zu
romanisch, machen wir lieber heim ins Reich. Heu-
te hatte es gereicht, dass ich denen 100 Euro iiber-
weise und ich hatte BlaufiiRer Lay legal aufs Etikett
schreiben konnen. Ohne Einschridnkungen, ohne
Geologen ... Heute konnte es vielleicht sogar einen
Blauftifder Lay aus Nebbiolo geben. Deshalb bin
ich auch stinksauer, weil viele Kollegen diese neue
Moglichkeit genutzt haben, um sich eine Art Mono-
pollagen und im Marketing Vorteile zu verschaffen.
Das ist natiirlich kein romanisches Weinrecht. Da

wird einfach eine Lage erfunden, ohne Hand und
Fufd. Aber wir haben trotzdem Bewegung in die Sa-
che gebracht. Denn alle sehen heute, dass die ,gU"
funktionieren. In der Kommunikation, im Verkauf.
Die Sehnsucht nach Natur, nach uberschaubaren
Einheiten, nach Authentizitit im Weinberg - die
Antithese zum ,Goldenen Oktober” - bringt die
Menschen dazu, sich in diese Richtung zu orientie-
ren.

enos: Reinhard Léwenstein, wir bedanken uns fiir
dieses Gesprdch.
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Portrait

Er war eine, wenn nicht sogar die Gallionsfigur schlechthin des deutschen Weins in
einer Zeit, als Deutschlands Rieslinge nach langen Jahren pappig-stRer Massenprodukte
langsam, Schritt fur Schritt auch international wieder salonfahig wurden. Er war der
Glamourfaktor, in aller Welt unterwegs als Winzer, als Prasident des Rheingauer
Weinbauverbands, Weinbotschafter, exzellenter Redner, humorvoller Zeitgenosse.

abei hatte Erwein
Graf Matusch-
ka-Greiffenclau mit
Wein und Weinbau
urspriinglich  gar
nichts im Sinn. Das trotz des aus-
gedehnten Weinbergsbestands
am Stammsitz der Familie, dem
Rheingauer Schloss Vollrads.
Graf Matuschka hatte Jura, Be-
triebswirtschaft und Marketing
studiert und seit dem Ende der

1960er Jahre als Marketingchef
fir die Frankfurter Deutschland-
zentrale des Bliromaschinenher-
stellers Olivetti gearbeitet.

Am 19. August 1997 setzte der
,Weingraf, wie sie ihn auch
nannten, unweit des elterlichen
Schlosses, dessen Leitung er Jah-
re zuvor ubernommen hatte, sei-
nem Leben ein Ende. Er hinter-
liefd vier Abschiedsbriefe: einen
fir die Lebensgefahrtin, einen

fir die zweite Tochter, einen fir
das Personal von Schloss Voll-
rads und einen fiir die Offent-
lichkeit.

Uber die Griinde fiir Matuschkas
Freitod wurde viel spekuliert.
Fir die meisten lagen und lie-
gen sie auf der Hand. Es war ja
bekannt, dass das Vollrads‘sche
Weingut defizitir war, dass der
Druck durch die Hausbank im-
mer grofder wurde. Und so steht
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auch noch heute fiir Wikipedia
der letztlich Schuldige in Gestalt
der Nassauischen

Dass ein erfolgreicher Mana-  Sparkasse  (Naspa)
ger mit einer Insolvenz nicht  fest: ,Nach dem Frei-

klargekommen sein soll, ist tod von Erwein Graf
g ? Matuschka-Greiffen-

unwahrscheinlich  clau aufgrund des
Konkursantrags ge-

gen ihn durch die Naspa ... heifdt

es dort in einem kurzen Portrait.

PORTRAIT

Aufgrund ...! Wie so oft sind die
Dinge auch hier sehr viel kom-
plexer, verworrener; das sim-
plifizierende Suchen nach dem
Schurken der Geschichte fiihrt
auch in diesem Fall in eine Sack-
gasse. Dass ein erfolgreicher
Manager mit Schulden oder gar
einer drohenden Insolvenz nicht
klargekommen sein soll, klingt
jedenfalls unwahrscheinlich.




Zudem, wenn dieser Manager
sich durch Marketinginitiativen
gleich im Dutzend auszeichne-
te, die fiir den gesamten deut-

schen Weinbau ,stil“pragend
werden  sollten:  Lukullische
Weinproben, Veranstaltungen
mit Bankern und Industriellen,
die anspruchsvolle Gastrono-
mie im Schloss selbst und im
Grauen Haus am Rheinufer. Und

Die Bank, von der aus
Karl-Heinz Bergmann
Schloss Vollrads be-
trachtet, war die letzte
Station in Graf Erweins
Leben.

nicht zuletzt galt Matuschka, wie
der Spiegel nach seinem Tode
schrieb, als ,blendender Verkau-
fer”.

Offenbar hatten ja selbst im Mo-
ment der drohenden Insolvenz
durchaus Méglichkeiten bestan-
den, die finanziellen Schwierig-
keiten zu losen. Es gab interes-
sierte Investoren und auch die

adlige Verwandtschaft wollte

helfen - allerdings, wie einer der
Beteiligten anklingen lasst, wohl
vor allem, um zu verhindern,
dass der Stammsitz in biirgerli-
che Hinde fiel.

Bleibt die Frage, was Matuschka
wirklich in den Freitod trieb. Ei-
ner derjenigen, die ihn aus lan-
gen Jahren der Zusammenarbeit
gut kannten, war sein Gartner,
der heute 80-jahrige Karl-Heinz
Bergmann. enos fuhr in den
Rheingau, um sich seine Ge-
schichte erzihlen zu lassen.

as Steinkreuz hoch
iiber dem Schloss
und seinen Weinber-
gen ist wohl der bes-
te Ort, mit einer Spurensuche
zu beginnen. Von hier aus geht
der Blick weit Giber den Rhein
und die Weinberge an beiden
Ufern. Bergmann hat sich auf die
Bank gesetzt, auf der Matusch-
ka seine letzten Lebensminu-
ten verbrachte. Das Schloss, der
Schlosshof und die Wirtschafts-
gebdude sind von hier oben ein-
sehbar.
Das muss auch im August 1997
so gewesen sein, wiewohl der
umgekehrte Blick durch das
dichte sommerliche Reblaub
nicht moglich war. Es erklart,
warum niemand den Grafen hier
oben sitzen sah, als die Suche
nach ihm langst begonnen hat-
te. Die Abschiedsbriefe waren
gefunden worden, seine Lebens-
gefdhrtin hatte Alarm geschla-
gen, die Polizei war auf dem
Schlosshof. Uber den Weinber-
gen kreiste ein Suchhubschrau-
ber der Polizei. Aus der Ermitt-
lung des Todeszeitpunkts durch
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den Gerichtsmediziner scheint
im Nachhinein klar: Matuschka
muss all das noch miterlebt ha-
ben, bevor er zum Revolver griff.
Schlussfolgert Bergmann und
macht sich schweren Schrittes
auf den Weg zuriick ins Schloss.
1973, erinnert er sich am gro-

3en Esstisch im eins-

Auf Vollrads prallten zwei tigen = Wohnbereich

vollig gegensatzliche der Eltern Erweins,
Welten aufeinander

Graf Richard und Gra-
fin Eleonore, hatte er
sich um die Stelle als
Gartner im Schloss beworben.
Nach dem Tode Graf Richards
kaum zwei Jahre spater wurden
die Verhaltnisse auf Vollrads al-
lerdings uniibersichtlicher. Der

Der Schlosshof von Vollrads wahrend der Erntezeit.

PORTRAIT

So kannten die meisten Er-
wein Graf Matuschka-Greif-
fenclau, als Weinbauprési-
denten, als Botschafter des

deutschen Weins.

alteste Sohn, Graf Karl, dem ei-
gentlich die Erbfolge zustand,
schlug sie aus - biirgerlich durf-
te in Adelskreisen nicht geheira-
tet werden. ,,Obwohl er ja Wein-
bau studiert hatte, Graf Erwein
dagegen nicht. Der war dann
der zweite in der Erbfolge, war
aber noch durch seinen Vertrag
bei Olivetti gebunden. Deshalb
machte dann der dritte Bruder,
Graf Ernst, im Namen seines
Bruders zunachst den Chef.

Im Grunde sind es zwei vollig
gegensatzliche Welten, die auf
Vollrads aufeinanderprallen.
Die der modernen Okonomie,
die Erwein Graf Matuschka lebt,
und die der 27 Generationen
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Auch nach dem Tode Graf
Erweins blieb Karl-Heinz
Bergmann Schloss Vollrads
treu. Heute fiihrt der riistige
Pensionar Besuchergruppen
durch das Schloss.

Matuschka-Greiffenclau.  Karl-
Heinz Bergmann kennt auch die-
se Geschichte. Reiht Jahreszahl
an Jahreszahl, nennt die Namen,
die Wiirdentrager, die Schlosser-
bauer. Turm fur Turm, Gebdude
fir Gebaude. Enzyklopadisch.
Schliefdlich ist er seit seiner Pen-
sionierung auch mit Fithrungen
fiir die Schlossbesucher betraut.
Klar, dass er weif3, dass die Fami-
lie Greiffenclau urspriinglich im
Winkeler Grauen Haus, dem &l-
testen erhaltenen Haus Deutsch-
lands, residierte. Dass Friedrich
von Greiffenclau, ein Botschafter
der Erzbischofs von Mainz, 1330
das erste Turmhaus baute, das
noch heute erhalten ist. Dass das
jetzige Herrenhaus erst 300 Jah-
re spater entstand.

ie  beiden Welten

spiegeln sich in der

Person Graf Erweins:

auf der einen Seite
der Manager, der Marketing-
profi, und auf der anderen der
Spross eines uralten Adelsge-
schlechts, der Graf Erwein Maria
Eberhard Josef Benedikt Martin
von Matuschka, Freiherr von
Greiffenclau, Freiherr von Top-
polczan und Spaetgen, wie Ma-
tuschka mit vollem Namen hief3.
Bergmann erzdhlt, dass Ma-
tuschka zu betonen liebte, wie
wenig Wert er auf den Grafen-
titel legte. Was ihm der Gartner
aber nie wirklich abnahm. ,Er
hat ja bei Olivetti Visitenkarten
gehabt, und da stand natiirlich
Erwein Graf Matuschka, Marke-
tingdirektor, nicht etwa nur Herr
Erwein Matuschka®“.

nd dann das Kapi-
tel Frauen. Die erste,
1965 geschlossene,
kinderlos gebliebe-
ne Ehe mit Sophie Grafin von
Waldburg-Zeil-Trauchburg, wird
einige Jahre nach dem Tode des
Vaters geschieden. Die nichs-
te Lebenspartnerin  verlasst
schwanger das Schloss. Aus
einer zweiten, diesmal bir-
gerlichen Ehe stammt Tochter
Nummer zwei, und in den letz-
ten Jahren vor seinem Tod lebt
Erwein mit Partnerin Nummer
vier. Sein Verhaltnis zur Mutter
war offenbar praktisch seit dem
Tode des Vaters, spatestens aber
mit seinem Einzug als Schloss-
herr konfliktbeladen. Bergmann
erinnert sich, wie er nach dem
Tod von Grifin Eleonore de-
ren Nachlass vom Speicher holt
und Briefe zwischen Mutter und
Sohn an Graf Erwein ilibergibt.
,Die Mutter hatte das Recht auf
Wohnen hier. Da ging es auch
um die Kiche, da hatte sie Pro-
bleme“, versucht Bergmann
sich zu erinnern. ,Nach einem
Streit nutzte sie die
Schlosskiiche nicht
mehr, hatte dann
ihre eigene Kiiche.”
So schlecht ist Ma-
tuschkas Verhailtnis
zur Mutter und zum
eigenen Adelsgeschlecht, dass er
im letzten Willen, im Abschieds-
brief an die Offentlichkeit fest-
legt, dass die Verwandtschaft
nicht zu seiner Beerdigung ein-
geladen werden soll: ,Ich mdch-
te in aller Stille beerdigt werden.
Aufler meiner tber alles gelieb-
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ten Jutta Nikolai und ihrer grof3-
artigen Familie, natlrlich mei-
ner lieben Tochter Francesca,
meinem Freund Klaus Nieding ...
und allen Mitarbeitern, denenich
nochmals fir ihre Loyalitdt und
engagierte Arbeit danke, mochte
ich niemanden an meinem Grab
haben, keine Grabreden, keine
Kranze ... keine Nachrufe, keine
Gedenkminuten. Bitte teilt dies
allen mit!n“
Aus diesem letzten Willen kann
man erahnen, dass der Druck
von Seiten der Familie grof3
gewesen sein muss. Vielleicht
hatte Matuschka ja sogar mit
Investoren, mit einem Verkauf
des Stammsitzes leben kénnen.
Obwohl er auch erklarte, nicht
als Grufdaugust auf Vollrads fun-
gieren zu wollen. Es wére ja auch
nicht das erste Mal gewesen,
dass so etwas in Deutschlands
Adel vorkam, weifd Bergmann.
Ob allerdings auch die Familie
das konnte, ist die Frage.
Die Widerspriiche spiegeln sich
in der Person Matuschkas. Als
ungemein menschlich, als auf-
merksamen Arbeitgeber, bei
langen Spaziergidngen mit den
Hunden immer of-

An die Schurkentheorie von fenen Ohres, hat-
der bésen Bank glaubt letzt- te Bergmann den

lich nicht einmal Bergmann

PORTRAIT

Chef stets kennen-
gelernt. So ver-
standnisvoll, dass
der ihm die offenbar sehr tiich-
tige Anwiltin der Gegenseite bei
der Scheidung von seiner ersten
Ehefrau empfiehlt, als Bergmann
selbst vor der Trennung von sei-
ner Frau steht.

Und doch zogert der Mensch Ma-
tuschka nicht, seine Lebensge-
fahrtin, seine Tochter auf nicht
eben friedliche Weise zu verlas-
sen. Unbarmherzig. Gegeniiber
sich selbst und gegeniiber sei-
nen Nachsten, die er hinterlasst.

Und das, um fir kaufmannische
Fehler zu bezahlen? Aus Ent-
tduschung tiber eine Bank? ,Ich
habe kaufmannische Fehler ge-
macht... Dafiir muss ich bezah-
len.... Ich bin erschiittert, dass
dies (sein Sanierungskonzept, d.
Red.) ... mit der Einleitung des
Konkursverfahrens beantwortet
wurde ohne Vorankiindigung®
klagt er im bereits zitierten Ab-
schiedsbrief und alimentiert da-
mit selbst die Schurkentheorie
von der bosen Sparkasse.

n diese Schurkenthe-

orie glaubt letztlich

nicht einmal Berg-

mann, der treue Mit-
arbeiter, der aus Respekt vor
dem letzten Wunsch des ver-
storbenen Chefs auch nicht am
nachtraglich von der Familie or-
ganisierten Trauergottesdienst
teilnimmt: ,Da gehéren zwei
dazu, wird’ ich sagen“, kom-
mentiert er die einseitige These
trocken, weifl aber auch, dass
er letztlich die Motive des Gra-
fen nie verstehen wird. ,In den
Kopfkann man nicht reingucken.
Ich weify es nicht. Es bringen
sich Leute wegen Kleinigkeiten
um. Ich glaub’, dass es der gro-
e Druck war. Von der Familie,
von der Offentlichkeit. In der 27.
Generation! Bei so einem alten
Adelsgeschlecht! Als Weingraf.
In der ganzen Welt bekannt.”
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Weinkaufin ... Minchen

Stahl

statt Stuck

chon konnte man die Ar-
chitektur des Miinche-
ner Hotels Konigshof ei-
gentlich nie nennen. Der
recht nackte Kubus der
bekannten Hoteliersfamilie Gei-
sel im Stil der 1970er Jahre war
eher das Gegenteil, ein Bau ohne
Charme und ohne Ausstrahlung.
Jedenfalls nach auflen. Innen
dagegen galt er mit seiner recht
ippigen Einrichtung durchaus
als eines der besten Hotels der
bayerischen Hauptstadt; die
zentrale Lage direkt am Stachus
sowie das hoteleigene Ein-Ster-
ne-Restaurant trugen zum Ruhm
bei. Immerhin war der Konigs-
hof Mitglied der exklusiven Ver-
einigung der ,Leading Hotels of
the World*.
,War®, ,galt’, ,trugen” ... der Ko-
nigshof ist passé, ein neuer ent-
steht derzeit an seiner Stelle. Mit
dem Hotel verschwand auch eine
der Lieblingsinstitutionen der
Miinchener Weinszene, Geisels
Weingalerie, die Stephan Geisel
schon zur Jahrtausendwende
am Stachus erdffnet hatte. Eine
neue Weingalerie immerhin 6ff-
nete jetzt, lange vor der fiir 2021
geplanten Vollendung des Ho-
telneubaus, in einem Ladenge-
schift ganz in der Nahe des alten
Standorts ihre Tiiren.
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Neu und modern wirkt diese
Vinothek, mit viel Raum, klaren
Formen und Linien, die von den
schwarzen Stahlregalen fiir die
vielen Weinflaschen noch ak-
zentuiert werden. Aus dem al-
ten Koénigshof wurde eine Reihe
Kronleuchter gerettet. Die grof3-
zigigen Raumlichkeiten erlaub-
ten es nicht nur, das Angebot
- Schwerpunkte sind Europas
Weinbauldnder, mit Frankreich
an der Spitze - noch einmal zu
vergrofiern, sondern auch, die
Flaschen deutlich attraktiver
darzubieten. Uber einen even-
tuellen Rickumzug in den neu-
en Koénigshof ist ibrigens noch
nichts bekannt. Da die jetzige
Weingalerie nur wenige Meter
vom alten-neuen Hotel entfernt
ist, kdnnte der sich eventuell gar
eriibrigen.

Geisels Weingalerie
Herzog-Wilhelm-Strafle 4
80331 Miinchen
www.geiselsweingalerie.de

Foto: Geisels Weingalerie
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SCHWENKEN

von Thomas A. Vilgis

s wirkt wie das Ritual einer japanischen
Teezeremonie: Der Sommelier prasentiert
die ausgewdahlte Flasche, zeigt das Etikett,
spricht wohl gewdhlte Worte, zieht vorsich-
tig den Korken und gief3t eine kleine Menge
Wein ins Glas. Bedachtig mustert der Gast die Farbe,
steckt die Nase ins Glas und atmet tief ein. Dann wird
das Glas geschwenkt, die Nase wieder darin versenkt,
noch einmal geschnuppert.
Der Sinn dieses Schwenkens scheint vordergriindig
klar: Der Wein wird dabei ordentlich beliiftet, Aro-
men werden freigeschleudert, die die Nase des Wein-
freunds betdoren und ihm die aromatische Seele des
Weins offenbaren kénnen. Aber das ist lange nicht
alles. Denn der Wein folgt beim Schwenken hydrody-
namischen Gesetzen. Die Reibung an der Glaswand
verlangsamt seine Bewegung, es bildet sich eine
Weinschicht aus verschiedenen dynamischen Phasen,
von denen jede fiir die Freigabe unterschiedlicher
Aromen sorgt.
Spannend ist dabei vor allem der Blick auf die mole-
kulare Struktur des Weins. Dieser besteht ja im We-
sentlichen aus einer Mischung aus Wasser, Ethanol,
Zucker, Phenolen und Aromatoffen, Stoffen, die sich
alle miteinander arrangieren, die aber, wenn ihnen
die Moglichkeit geboten wird, eine erhebliche Eigen-
dynamik entfalten kdnnen. Denn sie alle haben unter-
schiedliche Vorlieben: Zucker und Phenole 16sen sich
lieber in Wasser, sie umscharen sich mit Wassermo-
lekiilen, Aromastoffe dagegen fiihlen sich wohler im
Ethanol.
In der Flasche und spéater im ruhenden Glas machen
diese Inhaltstoffe ihre Konflikte noch unter sich aus.
Das dndert sich erst mit der Bewegung am Glasrand.
Glas - im Prinzip amorphes Silikat - zeigt namlich
seinerseits an der Oberfldche eine starke Priferenz
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fir das Wasser. Unpolare Aromastoffe meiden diese
Oberflache, was eine Verschiebung der jeweiligen
Konzentrationen aller Inhaltsstoffe des Weins beim
Schwenken im Glas zur Folge hat.

Gelibte Weinnasen schnuppern daher zunachst, ohne
das Glas zu schwenken. Dabei erfassen sie die stark
fliichtigen Aromen des Weins, wie etwa griine, fruch-
tige oder florale Noten. Die entweichen ohne allzu
grofe Nachhilfe iiber dessen Wein-Luft-Oberflache.
Beim Schwenken wird dann ein Teil des Weine mittels
der entstehenden Zentrifugalkrite an die Glaswande
gezwungen. Dabei verlassen aufgrund der Reibung
der Fliissigkeit am Glas auch schwerfliichtige Aroma-
stoffe mit hoherem Molekulargewicht die Losung, die
fir beerige, vegetale, wiirzige oder nelkenartige No-
ten verantwortlich sind, und gelangen an die Riech-
zellen der Nase. Damit ist dann ein Grofdteil des aro-
matischen Potenzials eines Weines ,abgefragt”
Natiirlich spielt auch der beim Schwenken verstarkte
Kontakt mit dem Luftsauerstoff eine Rolle, allerdings
laufen die meisten Oxidationsprozesse viel zu lang-
sam ab, als dass sie bei der tiblichen Schwenk- und
Schnupperdauer den Wein signifikant verdndern
konnten. Will man solche Oxidationsprozesse hervor-
rufen, muss man die Flaschen geraume Zeit vor dem
Ausschenken o6ffnen, gegebenenfalls sogar dekantie-
ren.

Im Licht dieser Prozesse wird auch deutlich, warum
Schaumweine nicht geschwenkt werden miissen oder
sogar diirfen. Deren Kohlensdurebldschen wiirden
namlich an der Glasoberflache rasch platzen - die in
ihnen gefangenen Aromen sich explosionsartig ver-
abschieden. Die Aromen dieser Weine werden haupt-
sachlich iiber die aufsteigenden Blaschen gesteuert -
je mehr, je kleiner und je langsamer diese sind, desto
besser.



WEINSPRECH

Vinum
veritasque

von Eckhard Supp

er Wein und die Wahrheit - ein schein-
bar untrennbares Paar, so will es je-
denfalls der populdre Sinnspruch ,in
vino veritas®, im Wein (ist) Wahrheit.
Wobei alleine diese knappe Behaup-
tung paradoxerweise schon voller Un- oder zumin-
dest Halbwahrheiten steckt. Nicht nur, dass der
auf Latein iiberlieferte Satz gar nicht von Rémern
stammt, sondern vom Griechen Alkaios, der um 600
vor Christus auf Lesbos lebte. Roms groféer Historiker
Tacitus beschrieb erst ein halbes Jahrtausend spater,
wie Germanen (sic!) dem Spruch praktische Relevanz
gaben, indem sie bei ihren Ratssitzungen immer Wein
tranken. Sie waren sicher, niemand konne betrunken
wirklich liigen. Und natiirlich kannte man diesen Tat-
bestand, wenn es denn einer ist, auch schon bei den
Babyloniern, den Persern und den friithen Chinesen.
Zum Sinnspruch wurde der Satz dann allerdings erst
viel spéter durch Erasmus von Rotterdam, den nieder-
landischen Humanisten des 15. und 16. Jahrhunderts.
Schaut man sich die jahrhunderte- oder sogar jahr-
tausendealte Geschichte der Weinfalschungen aus
heutiger Perspektive an, konnen die Zweifel an der
Richtigkeit des Spruches gar nicht grof genug sein. In
Italien werden Etikettenfdlschungen und Panscherei-
en dank eifriger Staatsanwalte noch heute mit einer
gewissen Regelmafiigkeit aufgedeckt, und natiirlich
haben auch Frankreich, Osterreich oder Deutschland
in jiingerer Zeit ihren Beitrag zu dieser unriithmlichen
Geschichte geleistet. Der Glykolskandal diirfte noch
vielen Weinfreunden in Erinnerung sein.
Fiir solche Weinfreunde miisste der Satz eigentlich
ein Widerspruch ,in adiecto®, in sich selbst sein. Denn
Weingeschmack, vor allem seine Beschreibung oder
Bewertung, ist zundchst natiirlich etwas sehr Subjek-
tives. Dennoch soll Wahrheit, also Objektives oder Ob-

jektivierbares im Wein stecken? Wie, bitte schon, soll
das denn wieder gehen?

Nun, man muss nicht die moderne Erkenntnistheorie
bemiihen, um festzustellen, dass Wein durchaus ,0b-
jektivierbare” Eigenschaften hat. Als hydro-alkoholi-
sche Mischung von Wasser, Athanol, Sauren, Zucker
sowie anderen Aroma- und Geschmacksstoffen ist
Wein natiirlich vom menschlichen Geruchs- und Ge-
schmackssinn als solche wahrnehmbar. Man kann den
Zuckeranteil schmecken und mit etwas Ubung sogar
anndhernd quantifizieren. Man kann die Saure, den
Alkohol, die Polyphenole schmecken und ihren Ein-
fluss auf den Gesamtgeschmack ermessen, vorausge-
setzt, man weif3, wie empfindlich der eigene Gaumen
auf die verschiedenen Komponenten reagiert und wie
diese sich in ihrer geschmacklichen Wirkung gegen-
seitig beeinflussen.

Bei den Aromen wird es dann mit der Objektivitat et-
was schwieriger, denn meist fuflen die entsprechen-
den Beschreibungen ja wirklich auf sehr personlichen
Assoziationen - der eine riecht vielleicht mehr Ta-
bak, der andere mehr Leder, der eine Blau-, der an-
dere nur Erdbeeren. Obwohl dessen Anhdnger sich
wahrscheinlich mit Handen und Fiilen gegen eine
solche Unterstellung wehren wiirden, steckt ja auch
im jlingsten Trend hin zum ,Naturwein, besser ,na-
tural wine, ein gewisser Anspruch auf Objektivitit,
auf Wahrheit. Die Protagonisten dieses Trends be-
haupten ja standhaft, ,natural wines" besafien mehr
Authentizitdt, seien ,echter” als solche, die mit den
versammelten Hilfsmitteln der modernen Onologie
»gemacht” wurden. Wein und Wahrheit? Wie auch im-
mer man das ungleiche Paar interpretiert, Diskussi-
onsstoff wird es auch in Zukunft liefern.
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Holzklasse -
gegen den Strom

m von Eckhard Supp

Nein, ein Betonei-Forum gibt es nicht. Genauso wenig wie ein Amphoren-
Forum, ein Stahltank- oder ein Fuder-Forum. Ware ja auch irgendwie
komisch, in der Weinwirtschaft ein Forum flir jede besondere Art von

Gar- oder Lagerbehaltern griinden zu wollen. Oder vielleicht doch nicht?
Ein Barrique-Forum, das gibt es namlich sehr wohl. In Deutschland
existieren offiziell sogar zwei von der Sorte: ein Pfalzer und ein Deutsches
Barrique Forum - und dazu noch die Wiirttemberger Vereinigung Hades,
deren Arbeit ebenfalls eng mit der Nutzung des Barriquefasses verkniipft ist.



In der Toskana, der Vorzeigeweinbauland-
schaft des italienischen Stiefels, war der
Gebrauch von neuen oder gebrauchten Bar-
riques aus neuem Eichenholz schon lange
weit verbreitet, bevor deutsche Winzer in
groRerem Umfang damit experimentierten.

eutschlands Barrique-Foren sind alt;

gegriindet wurden sie schon Ende

der 1980er und Anfang der 1990er

Jahre. Und sie sind zumindest teil-

weise noch aktiv. Jedenfalls ver-
schickte das Barrique Forum Pfalz e.V. erst kiirzlich
Einladungen fiir eine Veranstaltung der Mitglieds-
winzer. Barrique Forum? Kurios, aus der Zeit gefal-
len? Wo doch, glaubt man den Diskussionen in den
sozialen Medien, viele Weinfreunde das Barrique
inzwischen hassen wie der Teufel das Weihwasser.
Immerhin war die zitierte Einladung Grund genug
fiir enos, einmal in die Pfalz zu fahren, wo das Biiro
des Pféalzer Forums in einer Weinmarketing-Agen-
tur am Ortsrand der Gemeinde Ellerstadt bei Bad
Durkheim residiert. Und dort mit dem Vorsitzen-
den des Vereins, Marco Gobel, zu sprechen.

Das Pfalzische, pardon, das ,Palzische” ist uniiber-
horbar. Marco Gobel ist erst seit einigen Jahren Mit-
glied, seit kurzem auch Vorsitzender der kleinen
Winzergruppe des Barrique Forums Pfalz, die im
Augenblick 24 Mitglieder zahlt. ,Die Anfange habe
ich ja nicht mitgemacht”, betont er gleich zu An-
fang des Gesprachs. Die
reichen ndmlich im Falle
des Pfalzer Forums bis
ins Jahr 1993, beim Deut-
schen Barrique Forum so-
gar bis 1991 zuriick. Lan-
ge vor Gobels Zeit. Und die Hades-Gruppe wurde,
als ,Studiengruppe Neues Eichenfass“ sogar schon
1986 gegriindet.

Selbst das war dabei im internationalen Vergleich

IN DEUTSCHLAND WAR DAS BAR-
RIQUE IN DEN 1990ER JAHREN
WIRKLICH REVOLUTIONAR

eher spat. In Italien benutzten qualititsbewusste
Winzer wie Angelo Gaja, Giacomo Bologna, Antin-
ori oder die Tenuta San Guido das kleine Fass fiir
den Ausbau ihrer Weine schon ab Ende der 1970er
Jahre. Und stritten anschliefdend, wie etwa beim
Barolo und beim Barbaresco, drei Jahrzehnte lang
wie die Kesselflicker iiber die Frage, ob das den
Weinen gut tat oder nicht. In Frankreich, genauer
im Bordelais und im Burgund, waren Barrique oder
Piece traditionell ohnehin schon lange Standard.
LAber®, fasst Gobel die Situation jener Zeit zusam-
men, in Deutschland ,war das Barriquefass damals
wirklich ,revolutionar’ Es ging hier vor allem um
die Haltbarkeit der Weine. Und es war durchaus ein
Schritt nach vorne.“ Er weif$ allerdings auch, dass
es damals bei der Mehrheit der Winzer noch ,ein
bisschen verpdnt war, Weine in Barriquefasser zu
legen.”

Aber, wie gesagt: Warum nicht ein Stahltank-Fo-
rum? Denn die blitzenden Metalltanks zogen ja
etwa um dieselbe Zeit zunehmend in deutsche Kel-
ler ein und losten die alten Holzfuder ab. Und wa-
rum nicht zwei, drei Jahrzehnte spéater ein o6ffent-
lichkeitswirksames Amphoren-Forum?

Der Unterschied lag und liegt ja nicht im Materi-
al, sondern im Statement
und in der historischen
Situation. Stahltanks
waren vor allem unter
6konomischen Gesichts-
punkten attraktiv, hygie-
nisch, geschmacklich neutral. Sie erlaubten es, so-
wohl sehr gute, aber auch sehr einfache Weine zu
vergdren und auszubauen. Waren praktisch in der
Handhabung und garantierten in der Regel tech-
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Die USA - vor allem Kalifornien - und
Australien waren die Weinbaunatio-
nen, die als erste auRerhalb Europas
den franzosischen Ausbau ihrer
besten Rotweine in kleinen Eichen-
holzfassern imitierten.
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nisch korrekte Resultate. Barriques dagegen waren
weit mehr als nur kleine Holzbehalter. Sie waren
Symbole. Standen fiir einen fundamentalen Auf-
bruch im Weinmachen, fir den Wandel vom nur an
Masse - in Deutschland auch an Siifde - orientier-
ten Weinbau hin zu Qualitdt, zu geschmacklicher
Tiefe, zum trockenen Wein. Kurz: fiir den Wandel
des Weins vom Lebens- hin zum hochwertigen Ge-
nussmittel.

Der Qualitatsanspruch gehorte schon aus Kosten-
griinden praktisch zur DNA der kleinen Holzfasser.
Deren Anschaffungskosten, der mit ihnen verbun-
dene hohe Arbeitsaufwand erhdéhte namlich den
Gestehungspreis der Weine schon um einen Betrag,
fir den andere Weine bereits im Supermarktregal
feilgeboten wurden. Barriques verkorperten per se
einen Anspruch auf Hochwertigkeit, ganz gleich, ob
jeder einzelne Winzer in der Lage war, diesen An-
spruch auch einzuldsen oder nicht.

Den Pfilzern ging es dabei im Unterschied zu an-
deren, auch spater gegriindeten Winzervereinigun-
gen zundchst und vor allem um den internen Erfah-
rungsaustausch, um das Voneinander-Lernen. ,Am
Anfang® erinnert sich Gobel, ,ging es eher um den
Austausch. Der auch heute bei uns noch grofige-
schrieben wird. Wir fahren dann auch mal gemein-
sam ins Burgund, um dort zu lernen. Oder kaufen
fir einige tausend Euro Barriques verschiedener
Kiifer, um mit denen zu experimentieren. Es gibt
ja Vereinigungen, denen geht es nur um die Ver-
marktung, um das Organisieren von gemeinsamen
Events. Bei uns in der Pfalz sind zahlreiche Jung-
winzer unterwegs. Die machen viele Jungwein-
proben, Fassproben, bei denen sie sich unterein-
ander austauschen.” Und ist das noch nicht alles.
Gesprochen wird auch iiber die Weinberge, liber
den richtigen Rebschnitt, iiber neue Rebsorten wie
Cabernet Sauvignon, iiber den Klimawandel. ,Dann
haben wir noch das Spiel zwischen den jungen
Winzern, die unter Verkaufsdruck stehen, und den



etablierten Gilitern, die ihre Weine langer im Fass
lassen.”

u Beginn waren die Ziele des Barrique
Forums Pfalz klar abgesteckt. ,Wir hat-
ten unsere Qualitatsstatuten, in denen die
Rebsorten, der Hektarertrag und der Bar-
riqueausbau festgelegt waren. Im Sortenspiegel
gab es Spatburgunder, Syrah, Merlot, Cabernet und
Cuvées, in denen dann zum Beispiel auch Dorn-

felder oder andere Sorten enthalten sein durften.
Jetzt wollen wir mit neuen Zielen aufbrechen. Auf
unseren Veranstaltungen zeigen wir nicht mehr
nur Rotweine. Wir sagen nur, 50 Prozent der Wei-
ne, die prasentiert werden, sollen rot sein. Und wir
sehen den Trend dahin, dass es auch immer mehr
gute Weiflweine gibt, die im Holzfass ausgebaut
wurden. Deshalb haben wir jetzt auch Chardonnay
und Weif3burgunder in die Statuten aufgenommen.
Wir wollen sogar Riesling zeigen, der muss aber
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nicht unbedingt Holz gesehen haben. Und dann
darf auch mal ein Sekt dabei sein.”

on Trends zu sprechen, aber dann unbe-
irrbar am Ausbau der Weine im Barrique
festzuhalten, konnte als Widersinn er-
scheinen. Immerhin hat sich in den letz-
ten ein, zwei Jahrzehnten bei vielen Weinfreunden
eine uniibersehbare Aversion gegen ,Holzweine“
breitgemacht. ,Zu viel Holz" ist heute einer der
meistgehorten Kritikpunkte bei Weinverkostun-
gen. Vergessen wird dabei, dass das eigentliche
Problem fast nie das Holz ist, sondern der Wein.
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,Zu viel Holz“ miisste eigentlich ,zu wenig Wein“
heifden, denn in fast allen Fallen, in denen der Holz-
ausbau kritisiert wird, kann man davon ausgehen,
dass die entsprechenden Weine auch nach einem
Ausbau im Stahltank aller Wahrscheinlichkeit nach
keine bessere Qualitat gezeigt hatten.

Wie dem auch sei, Zeiten und Trends haben sich de-
finitiv gedndert. Gedndert hat sich auch das Umfeld
der Barriqueforen. Der VDP, Deutschlands bekann-
teste Winzervereinigung, steht mehr und mehr
im Rampenlicht - den anderen bleibt oft nur der
Platz im Schatten. Und ganz neue Vereine wurden
gegriindet: ,Message in a bottle” in Rheinhessen



Die grof3en, beriihmten Weingliter
der Welt wie Chateau Margaux im
Bordelais haben oft ihre eigene
Kiferei, in der sie Fasser bauen oder
zumindest gebrauchte reparieren.

etwa, oder ,Winechanges“

in der Pfalz. Angesichts die-

ser Konkurrenz scheint der

Elan des einen oder anderen Forums zum Erliegen
gekommen zu sein. Auf der Internetseite des Deut-
schen Barrique Forums etwa stammen die letzten
Eintrage von 2010 und 2011, Hades-Weine gibt es
immerhin von einigen Weingiitern auch noch aus
jingeren Jahrgangen.

ufgeben wollen die Pfilzer Barriquewin-
zer aber weder ihre interne Vereinsar-
beit, noch die Aufdendarstellung. Was
viele stort, ist allenfalls das verstaubte
,Barrique“ im Namen. Das auch bei Hindlern und
Endverbrauchern zunehmend fiir Irritationen
sorgt. Gobel konstatiert lakonisch: ,Es gehen ja
auch viele davon ab, ,Barrique’ tiberhaupt noch auf
ihre Weine zu schreiben. Vor allem Endverbrau-
cher, die sich nicht so gut auskennen, denken dann
immer gleich, sie miissten jetzt Holz trinken.”
Also den Namen einfach dndern? Einen neuen,
ohne das verpdnte ,Barrique“ erfinden? Obwohl
man doch andererseits am Barriqueausbau der
Weine festhalten mochte, weil man nach wie vor
davon Uberzeugt ist, dass das guten Weinen gut tut.
Sie nicht zu Sagespanweinen macht. Eine Entschei-
dung ist noch nicht gefallen, Gobel erhofft sie fiir
dieses Jahr. Man darf hoffen, dass sie dem Verein
und seinen Winzern einen neuen Aufschwung be-
schert. Und sei es nur, um einen neuen starken Mit-
spieler im Konzert der privaten Winzervereinigun-
gen zu haben. Wie heifdt es so schon? Konkurrenz
belebt das Geschift. Auch beim Wein.
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Die besten 2016er Rieslinge

Julius Ferdinand Kimich (Deidesheim) - Deidesheimer Kiesel-
berg Riesling Spatlese tr.

Mohr (Lorch) - Lorcher Krone Riesling QbA tr.

Maximin Griinhaus (Mertesdorf) - Maximin Griinh&user Riesling
Alte Reben QbA tr.

Heinrich Spindler (Forst) - Forster Ungeheuer Riesling QbA tr.
Karlsmiihle (Mertesdorf) - Lorenzhéfer Riesling Selektion von
alten Reben Spatlese tr.

Juliusspital (Wiirzburg) - Wiirzburger Stein Riesling Grofkes
Gewachs

Fotos: Eckhard Supp
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Die besten 2017er Rieslinge

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndorfer Lump S Riesling QbA tr. FI ] Ssige Traume
Thorsten Krieger (Rhodt unter Rietburg) - Edenkobener Riesling S Spétlese tr.

Alexander Laible (Durbach) - Baden Riesling Tausend Sterne QbA tr.
Juliusspital (Wiirzburg) - Wiirzburger Stein Riesling QbA tr.

Kiinstler (Hochheim) - Hochheimer Hélle Riesling GG

Georg Siben Erben (Deidesheim) - Deidesheimer Grainhiibel Riesling GG
Heinrich Spindler (Forst) - Forster Pechstein Riesling QbA tr.

Breuer (Riidesheim) - Ridesheimer Berg Rottland Riesling QbA tr.
Miiller-Catoir (Neustadt-Haardt) - Haardter Biirgergarten Riesling QbA tr.
Fritz Allendorf (Oestrich-Winkel) - Rheingau Charta Riesling QbA tr.

Trockene
Klasse

falz, Franken und Rheingau. Das sind die deut-
schen Anbaugebiete, die schon seit einigen
Jahren bei unseren Challenges die besten tro-
ckenen Rieslinge hervorbringen - gelegent-
lich ergdnzt durch den einen oder anderen Wein aus
Baden oder von der Mosel, wobei letztere allerdings
ihre Starken eher im restsiiffen Bereich ausspielen
kann. In diesem Jahr standen die jungen (!) 2017er
und die etwas reiferen Gewdachse des Jahrgangs 2016
auf dem Priifstand. Paradoxerweise bekam dabei der
jingere Jahrgang die im Schnitt etwas besseren No-
ten, wahrend der reifere die bestbewerteten Spitzen-
weine zeigte.
Die enos-Challenges fanden in diesem Jahr bereits
zum siebten Mal statt, und die Tatsache, dass wie-
der deutlich mehr Weine als im Vorjahr eingereicht
wurden, ist ein Indiz dafiir, dass nicht wenige Winzer
unseren kleinen Wettbewerb offenbar jetzt fest in
ihrem Kalender eingetragen haben. Mussten wir bei
der Veroffentlichung der Silvanerprobe in der letz-
ten Ausgabe von enos noch beklagen, dass diese tolle
Rebsorte vor allem auf den internationalen Markten
an massiven Imageproblemen leidet, so braucht man
sich diesbeziiglich beim Riesling keine Sorgen zu ma-
chen. Selbst von dsterreichischen Erzeugern hért man
in letzter Zeit, dass der deutsche Markt fir ihre Ries-
linge ein zunehmend schwierigeres ,Schlachtfeld” ist,
weil Deutschland seine Paraderebsorte zu noch vor
wenigen Jahrzehnten nicht zu erahnenden Qualitaten
gepuscht habe.
Ubrigens: Die Tatsache, dass in unseren Ergebnislis-
ten gelegentlich die Top Ten, sonst nur die Top Five
genannt werden, ist ausschlieflich der Gesamtzahl
der beim Wettbewerb in der jeweiligen Gruppe ange-
stellten Weine geschuldet.
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FlUssige Traume

s muss nicht wirklich erstaunen, dass in der
Kategorie der restsiiffen Rieslinge bei un-
seren jingsten Challenges gleich zwei der
Top-Weine von der Mosel kamen. Immerhin
gilt die Kategorie der lieblichen Kabinette und Spat-
lesen als die grofie Spezialitit der Hiange zwischen
Koblenz und Trier, was paradoxerweise auf vielen der
Exportmirkte fiir deutschen Wein mehr Anerkennung
zu finden scheint als hierzulande.
Bemerkenswerter war da schon die Performance der
frankischen Erzeuger, die bei den edelsiiffen Qualita-
ten - Auslesen, Beeren- und Trockenbeerenauslesen -
gleich fiinf der sieben besten Gewichse stellten, was
hauptsachlich auf das Konto von Horst Sauer aus dem
frinkischen Escherndorf ging, der es mit allen drei
prasentierten Pradikaten in die Siegerlisten schaffte.
Zwei weitere Top-,Zuckerl“ kamen aus der Pfalz und
Rheinhessen.
Betrachtet man die Ergebnisse aller Challenges dieses
Jahres, so haben iiber alle Kategorien hinweg vor al-
lem sieben Erzeugerbetriebe liberzeugt: der genannte
Horst Sauer mit gleich sieben Topweinen (Rieslinge,
Silvaner und Spatburgunder), das ebenfalls frankische
Juliusspital mit vieren, die Pfilzer Heinrich Spind-
ler und Miiller-Catoir sowie die Franken Trockene
Schmitts, Meintzinger und Biirgerspital mit jeweils
drei hochstbewerteten Anstellungen. Das Weingut
Meintzinger hatte iibrigens zum ersten Mal bei den
Challenges teilgenommen - was vielleicht auch ande-
re Betriebe ermutigen konnte, ihre Weine bei unse-
rem Wettbewerb anzustellen.

Die besten restsifRen Rieslinge 2017

Bernhard Ellwanger (Weinstadt-Grofheppach) - Grolthep-
pacher Steingriible Riesling Spatlese

Braunewell (Essenheim) - Elsheimer Blume Riesling Spatlese Simecicu wneciy
Biirgerspital zum Heiligen Geist (Wiirzburg) - Wiirzburger ;
Stein-Harfe Riesling Spatlese _ (/1}44 lv"/:
Bischofliche Weingiiter (Trier) — Ayler Kupp Riesling Spétlese <
von Othegraven (Kanzem) - Herrenberger Riesling Kabinett

AISLING
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Die besten edelstfben Rieslinge 2015 - 17

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndorfer Lump Riesling TBA 2017,
Escherndorfer Lump Riesling BA 2017, Escherndorfer Lump Riesling
Auslese 2017

Heinrich Spindler (Forst) - Forster Ungeheuer Riesling BA 2017

Hans Wirsching (Iphofen) - Iphofer Julius-Echter-Berg

Riesling BA 2016 ﬁ
Juliusspital (Wiirzburg) - Wiirzburger Stein Riesling

Auslese 2017

Martinshof (Dienheim) - Oppenheimer Sacktrager

Riesling Auslese 2015
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Die besten Spatburgunder 2015 - 16

Thorsten Krieger (Rhodt unter Rietburg) - Rhodter Rosengarten
Pinot noir QbA tr. 2016

Miiller-Catoir (Neustadt-Haardt) - Haardter Herzog Spatbur-
gunder QbA tr. 2015

Lidy (Frankweiler) - Frankweiler Kalkgrube Spatburgunder

Pt QbA tr. 2016

Fotos: Eckhard Supp
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Knab (Endingen) - Endinger Engelsberg Spatburgunder
***RQbAtr. 2016

Bernhard Ellwanger (GroRheppach) - Groheppacher
Steingriible Spatburgunder SL QbA tr. 2015

Kiinstler (Hochheim) - Hochheimer Reichestal Spatbur-
gunder GG 2016

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndorfer Fiirstenberg
Spatburgunder S QbA tr. 2015



Flussige Traume

HIWANCGER

Pralz ist
spitze

SL SATHURGL MRS

rei Mal die Pfalz vor Baden, Wiirttemberg,
dem Rheingau und Franken. Das war das
Resultat unserer Spatburgunder-Chal-
lenges, das in seiner Eindeutigkeit dann
doch etwas iiberraschte. Zwei der Siegerweine kamen
aus der Siidpfalz, einer von der Mittelhaardt. Und ob-
wohl im Durchschnitt unserer Bewertungen der letz-
ten Jahre der Jahrgang 2015 besser abschnitt, waren
unter den Top-Weinen mehr 2016er als 2015er. Was
wieder einmal beweist, dass gute Erzeuger auch in
schwierigeren Jahren Spitzenweine keltern kénnen.
Sieger des Wettbewerbs war diesmal Thorsten Krie-
ger aus Rhodt unter Rietburg, dessen Pinot noir aus
dem Rhodter Rosengarten schon mit dem 2014er
Jahrgang gut abgeschnitten hatte. Miiller-Catoir, der
yrunner up“ ist fiir Weinfreunde seit langem eine feste
Grofie, und dass die Rotweine von Lidy regelmafiig zu
den besten gehoren, hatten wir ebenfalls schon in der
Vergangenheit festgestellt.

Bedauerlich ist nach wie vor, dass die einzelnen Ka-
tegorien unserer Challenges so unterschiedlich be-
schickt werden. Wahrend beim trockenen Riesling
zahlreiche Erzeuger ihre Weine - und zwar manchmal
jeweils gleich bis zu fiinf oder sechs verschiedene -
anstellten, hielt sich die Beteiligung etwa beim Spat-
burgunder in liberschaubaren Grenzen. Fast kénnte
man glauben, die deutschen Winzer wollten das Vor-
urteil, das Land habe aufder Riesling nicht viel Grof3-
artiges zu bieten, eher noch verstirken, als mit ihm
aufzurdumen.

Unser Dank geht an die Jurymitglieder, die teilwei-
se schon seit mehreren Jahren die Arbeit auf sich
nehmen, viele Dutzend, oft sogar mehr als ein- oder
gar zweihundert Blindproben - im Zweifelsfall auch
mehrfach - zu verkosten. Es waren Elisabeth Fiingers
(Restaurant Nil), Lennart Wenk (Restaurant Hygge),
Birger Butenschon (Gastronomieberater), Dirk Helm-
rich (Weinhéndler), Jakob Becker (Weinhandler) und
Eckhard Supp (enos-Herausgeber).
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FlUssige Traume

Zwischen
den Fronten

er Libanon kennt Hohen und Tiefen, nicht
nur in geographischer Hinsicht. Vom eins-
tigen Jet-Set-Treff wurde der kleine, von
hohen Bergketten gepriagte Zedernstaat
im Ostlichen Mittelmeerraum schon in den 1970er
Jahren zum Schauplatz eines fast 20 Jahre dauernden
Blrgerkriegs. Hinzu kamen der Konflikt mit Israel,
die Auseinandersetzungen zwischen den Religions-
gruppen, die jlingsten Fliichtlingswellen aus Syrien ...
Wie man unter solchen Umstinden Wein machen
kann? Mit dieser Frage begann die Reportage liber
das Land der Zedern in der letzten Ausgabe von enos.
Die Reise nach Beirut, auf den Mount Lebanon und ins
Bekaa-Tal bot dabei nicht nur Einblicke in eines der
widerspriichlichsten Weinbauldnder der Welt, son-
dern auch Gelegenheit, die Weine einiger der besten
Erzeuger des Landes zu probieren.
Die Resultate unserer Verkostungen waren vor allem
angesichts der Umstdnde, unter denen libanesische
Erzeuger in den letzten Jahrzehnten Wein machten,
mehr als erstaunlich. Klar, die meisten Gewdichse
sind, was ihre Rebsortenzusammensetzung und die
Kellerarbeit betrifft, sehr ,franzosisch” gepragt - was
nicht nur daran liegt, dass der Libanon lange unter
franzosischer Kolonialherrschaft war, sondern auch,
dass Kapital und 6nologisches Know-How selbst nach
der Unabhangigkeit des Landes meist noch aus der
Grande Nation kamen. Die Zeiten, in denen nur das
berithmte Chateau Musar in den Bergen hinter Beirut
die Spitze der libanesischen Onologie reprisentierte,
sind allerdings definitiv vorbei: Belle-Vue, Kefraya,
Massaya und andere haben sicht- und schmeckbar
aufgeholt.

Im alten Palais du Mzar wurden
ursprunglich die Weine von
Chateau Muzar gekeltert. Spater
diente der Palast als Fliichtlings-
unterkunft und steht heute leer.




Acht Mal Bekaa und Mount Lebanon

Belle-Vue (Bhamdoun) - Mount Lebanon Le Chateau 2010, Mount
Lebanon La Renaissance 2010

Kefraya (Kafraiya) - Bekaa Valley Comte de M 2013, Bekaa Valley
Chateau Kefraya 2008, Bekaa Valley Chateau Kefraya 2013, Bekaa
Valley Lacrima d‘Oro 2007

Musar (Ghazir - Keserwan) - Bekaa Valley Chateau Musar rouge 1998,
Bekaa Valley Chateau Musar rouge 2011
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OIlnag

m von Angela ERer

Siebenundflinfzig Rentner draufien auf
dem Gang und ein toter Busfahrer in der
Gerichtsmedizin. Alle tGber siebzig, aulRer
dem Busfahrer, der lag knapp darunter.
Siebenundflinfzig deutsche Touristen.
Eine komplette Reisegruppe vor seinem
Blro. Und bis jetzt vierunddreiRigmal
dieselbe Geschichte.



ommissario Alessandro
di Zampone stohnte. Er
konnte sich ausrechnen,
wie oft er noch ,Aber ich kann
doch nichts dafiir, Herr Commis-
sario!“ horen wiirde, angereichert mit
Krankheitsgeschichten, Schwacheanféllen,
Trinkpausen, Familienanekdoten und natirlich
Mafiagertichten. Einmal auf Deutsch und dann in
der italienischen Ubersetzung.
Aber es half alles nichts. Schlief3lich hatten sie hier
einen Toten. Einen toten Busfahrer, der noch vor
gar nicht so langer Zeit quicklebendig auf der Via
Emilia unterwegs war und heute Mittag tot auf dem
Tisch gelegen hatte. Mit dem Kopf im Pastateller,
das Gesicht voller Tomatensof3e.
Also dann! Er atmete tief durch. Nummer fiinfund-
dreifdig. ,Liebe Signora ... ah ... Munster ...
,Miinsterlander. Signorina, per favore. Signorina
Miinsterlander.”

,Bene, Signorina Munsterlander. Scusi - entschul-
digen Sie, dass Sie haben so lange warten miissen.”
,Das ist schon in Ordnung, Herr Commissario. Wie
sagt man: Sie tun auch nur [hre Pflicht.”

,Si, Signorina.”

Die kleine betagte Dame war ihm sympathisch. Sie
wirkte zwar ein bisschen altmodisch, hatte aber
ruhige, klare Augen. Sie wiirde hoffentlich nicht
ausschweifend werden oder gar einen Ohnmachts-
anfall bekommen.

,Also, Sie waren schon ein paarmal mit dieser Rei-
segruppe in Italien. Lombardei, Venedig, Toskana,
Lazio. Und dieses Jahr wollten Sie nun unsere scho-
ne Emilia Romagna entdecken.”

,Si, Commissario. Von Bologna nach Rimini, aber
nicht auf der Schnellstrafde, sondern einmal wirk-
lich die alte Via Emilia entlang, durch die Kiiche
Italiens.”

Signorina Miunsterlander mochte den Mann. Er
wirkte zwar ein bisschen iiberarbeitet und unge-
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duldig, aber er wiirde sie verstehen. Und das, ob-
wohl er Willi nicht gekannt hatte. Den hatte er ja
erst gesehen, als er schon tot war. Commissario
di Zampone wiirde nachfiithlen kénnen, wie es ihr
ging. Zampone, Zampone ... ein schoner Name. Das
war doch das italienische Wort fiir ...

,Liebe Signorina, Sie sind also mit der Reisegrup-
pe im Hotel Cagliostro untergebracht. Erzdhlen Sie
mir doch einfach, was passiert ist.”

,Herr Commissario, so einfach ist das nicht!“
,Come, Signorina?“

Nein, bitte nicht schon wieder. Nicht schon wieder
die Geschichte mit dem Kater, der ,Pavarotti“ hief
und der Nachbarin von diesem Herrn Schmitt ge-
horte. Wenn in diesem Hotel nicht dieses Pavarot-
ti-Double von Kater herumgestreunt wiére ...
,Wissen Sie, im ,albergo’ ist die Maria Madchen fir
alles. Sie macht uns das Friuhstiick, kocht, kimmert
sich um die Blumen und hat immer ein freundli-
ches Wort fur uns. Und bei all den Touristen, die
sie jeden Tag sieht und die sicher nicht immer pfle-
geleicht sind, hat sie trotzdem gute Laune. Jeden
Morgen steht sie im Frihstiicksraum, macht uns
wunderbaren Cappuccino und summt dabei ,Nes-
sun dorma‘ Und wenn Maria nicht dieses ,Nessun
dorma’‘ gesungen hétte ...“

Wieso jetzt ,,Nessun dorma® iiberlegte di Zampone,
doch nicht der Kater?

,Nessun dorma?“
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»Ja, Sie kennen diese Arie doch sicherlich.”
,Natitrlich, Signorina, ich kenne die Arie.”

L Herr Schmitt ... also, Sie kennen doch Herrn Sch-
mitt jetzt.. der hat dann manchmal mit einge-
stimmt, wenn auch vdllig falsch. Aber Maria hat
gelacht und ihn mit ,bene, bene‘ gelobt. Ja, und
dann lief dieser Kater durch den ,albergo’, aber das
werden Thnen die anderen ja sicherlich schon alles
erzahlt haben.”

,Si, Signorina.”

r holte tief Luft. Also doch der
Kater. Warum musste er sich ei-
gentlich immer und immer wie-
der diese damliche Geschichte
anhoren?

,Herr Schmitt hat dann ,Pava-
rotti!* gerufen. Und stellen Sie
sich vor, der Kater ist tatsach-
lich gekommen, obwohl der
doch sicher ganz anders heif3t.
,Pavarotti? hat Maria erstaunt gefragt und Herr
Schmitt hat von dem Kater seiner Nachbarin er-
zahlt. Maria fand das sehr lustig und hat dann ange-
fangen, von Pavarotti zu erzihlen, also dem echten,
Sie wissen schon, diesem grofden Sdnger. Schlief3-
lich stammt er ja aus dieser Gegend, aus Modena.”

»Si, Signorina.”

Sie sprach Modena ja sogar richtig aus. Die meisten



Deutschen zogen das ,e* wie
einen Kaugummi auseinan-
der, dabei war es doch so
einfach.

,Maria schwiarmte von

seiner wunderbaren und

einmaligen Stimme und

erzahlte, dass Pavarotti

auch ein grof3artiger Hob-
bykoch gewesen sei. Und sie hatte sogar das Origi-
nalrezept seiner Piccatina.”

,Das Originalrezept von Pavarotti?“

,Ja. Sie hat es natiirlich nicht von Pavarotti direkt,
aber sie hat eine Schwéagerin, deren Tante es ihm
wohl* sie rausperte sich, ,abgeschwatzt hat. Aber
es ist das Originalrezept. Und da hat Herr Schmitt
sie uberredet ... Sie mussen wissen, Herr Schmitt
ist ein Mann mit sehr viel Charme®”, erklarte sie und
errotete dabei. ,Also, er hat eine Blume aus der
Vase vom Tisch genom-

men und Maria gebeten,

hat sie Herr Schmitt unterbrochen, sie in den Arm

genommen und gesagt, das sei tiberhaupt kein Pro-

blem, er hitte welchen auf seinem Zimmer ...“

,Aceto Balsamico Tradizionale di Modena?” Ales-

sandro di Zampone hob die Augenbrauen.

,Ja, den Original-Essig und nicht das, was wir aus

dem Supermarkt kennen. Herr Schmitt war ganz

stolz und freute sich sehr, uns allen dieses kleine

Vermoégen zu spendieren. Wissen Sie, so viel vom

Leben haben wir auch nicht mehr und ...

,Und diese Maria hat wirklich das Originalrezept

von Pavarottis Piccatina?“

,Natirlich, Herr Commissario. Maria liigt nicht, das

hétte ich gemerkt!”

,Und sie wollte wirklich das Rezept mit ,balsamico

tradizionale’ machen?“

,Aber sicher! Herr Schmitt hat ihr die Flasche ge-

geben.”

Di Zampone lief das Wasser im Mund zusammen.
Unglaublich, Pavarottis Pic-
catina und er hatte nicht

es fiir uns zu kochen. SIE HATTE DAS ORIGINALREZEPT einmal mehr ein paar Kekse

Maria hat strahlende
Augen bekommen und
gesagt, dass es ihr eine
Freude wire. Sie wurde allerdings gleichzeitig ein
wenig verlegen und erklarte, sie hitte leider kei-
nen originalen Aceto, denn der ware doch so teuer,
ob sie auch etwas anderes kochen kénne. Aber da

DER PICCATINA VON PAVAROTTI

in seiner Schublade. Er woll-
te endlich nach Hause, auch
wenn es da keine Piccatina
gab. Er holte tief Luft. ,Signorina, wie ging es dann
weiter?”

,Ja, wie ging es dann weiter? Lassen Sie mich kurz
nachdenken. Es war ja so eine Aufregung, weil Herr
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Schmitt den Aceto holen ging und Willi, also der
Busfahrer, ich meine, der Tote ...
,Si7*

illi hat sich so fiirchterlich
aufgeregt, er wollte doch mit
uns den Ausflug wieder zu
so einer Fattoria machen. Da
sollte eine Weinprobe statt-
finden, so wie das Willi je-
des Jahr fir uns arrangiert.
Und dort sollte es auch Aceto
geben, aber jetzt hatte Herr
Schmitt doch schon welchen
gekauft. Ja, und jetzt sollte diese Fahrt ausfallen
- wegen der Piccatina. Herr Schmitt hat versucht,
ihn zu beruhigen, und ihm versprochen, wir wir-
den den Ausflug einfach spater machen. Und das,
obwohl ich von Herrn Schmitt weif3, dass er bei der
Weinprobe keinen Wein mehr kaufen wollte. Er hat
namlich zu mir gesagt, zu Hause wiirde der Wein
nie so gut schmecken wie hier in Italien.”
Langsam wurde Alessandro di Zampone ungedul-
dig. Weinprobe, Piccatina, Pavarotti? Der Busfahrer
war tot, und das ganz bestimmt nicht, weil er sich
ein bisschen aufgeregt hatte.
,Signorina, was ist dann passiert?“ Er trommelte
mit den Fingern auf den Tisch.
,Das weif ich nicht mehr so genau. Ich weifd nur



noch, dass Maria den Tisch gedeckt hat. Ja, und Par-
mesan, frisch gerieben, hat sie auch auf den Tisch
gestellt. Fiir die Pasta, die wir vor der Piccatina
essen wollten. Willi war ... also, er war eigentlich
putzmunter!*

,Signorina Munsterlander, der Busfahrer war
nicht putzmunter, sondern lag irgendwann tot am
Tisch!“ Alessandro di Zampone schaute die kleine
alte Dame forschend an. Jetzt war Schluss, er hatte
keine Lust, noch stundenlang immer dieselbe Ge-
schichte zu horen.

»Vielleicht hatte er ja einen Herzinfarkt, Herr Com-
missario, das kann passieren in dem Alter. Und au-
Rerdem hat Willi immer so viel getrunken, obwohl
er doch noch den Bus fahren musste. Es war alles
ganz schrecklich, aber ich kann doch nichts dafiir,
Herr Commissario!”

Da war es also schon wieder. Jetzt also zum fiinf-
unddreifdigsten Mal: ,Aber ich kann doch nichts
dafir, Herr Commissario!“ Der Busfahrer war auf-
gedunsen, vollig griin im Gesicht und die Augen wa-
ren schreckgeweitet gewesen, aber keiner konnte
etwas dafiir. Di Zampone fasste sich an den Bauch.
Und jetzt fing auch noch sein Magen an zu knurren.
,Signorina, Sie saflen doch alle mit am Tisch und
wollen nichts gemerkt haben? Impossibile - un-
moglich, das kann ich mir nicht vorstellen.”

,Sie missen mir glauben, Herr Commissario. Willi
war ganz normal. Immer noch aufgebracht, aber er

hat sich wahrscheinlich auch auf die Piccatina nach
der Pasta gefreut ...

,Piccatina, Piccatina, Piccatina“ di Zampone spuck-
te die Worte formlich aus. ,Signorina Munsterlan-
der, so kommen wir nicht weiter. Ihrem Busfahrer
ging es morgens wunderbar, er regt sich ein biss-
chen auf ..., drohend stellte er sich vor sie, ,Signo-
rina, hier ist ein unschuldiger Busfahrer gewalt-
sam zu Tode gekommen, und niemand kann sich
an irgendwas erinnern. Es muss aber irgendwas
passiert sein und ... maledizione! Wissen Sie was,
ich glaube, dass eine Nacht hier in der Questura
bei Ihnen allen die Erinnerung wieder ein bisschen
auffrischen wiirde, was halten Sie davon?“

,Aber Herr Commissario, Sie wollen uns alte Leu-
te doch nicht etwa ... und auferdem, so unschuldig
war Willi nun wiederum auch nicht!”

,La prego?”

ir haben zu Hause all
diese gekauften Weine
nie so gut geschmeckt
wie in Italien. Herrn
Schmitt iibrigens auch
nicht, wie ich Ihnen
schon gesagt habe. Und
mein Grappa, den ich
letztes Jahr auf so einer
. so ein schoner bernstein-

Fattoria gekauft habe ..

KURZKRIMI enos | 75



farbener ... also der war ganz
merkwiirdig. Und dann habe ich,
ganz zufallig, Herr Commissario,
,’ das miissen Sie mir glauben, also,
da habe ich gehort, wie Willi zu
jemandem am Telefon gesagt hat,
wie wunderbar es doch wire, dass
so alte Omis, stellen Sie sich vor, er
hat wirklich ,alte Omis‘ gesagt, also, dass
alte Omis auf den Urlaubsfahrten ihre Ren-
te nicht mehr in Rheumamatratzen und Heiz-
decken investieren wiirden, sondern in deutschen
Schnaps mit ...“ Sie stockte.
,Ich hore Thnen zu, Signorina ...
,Stellen Sie sich vor, er hat einfach billigen deut-
schen Schnaps mit einem schoénen italienischen
Etikett beklebt und .. sie rausperte sich, ,ich
mochte gar nicht wissen, wie er es geschafft hat,
dass der Schnaps so gelblich wurde.”

7

er Commissario verschrankte
seine Arme. So, so! Gelblicher
deutscher Schnaps. Sicher, hier
wurde an jeder Ecke falscher
Parmaschinken, falscher Par-
mesan und natirlich auch fal-
scher Aceto Balsamico Tradizio-
nale di Modena verkauft. Aceto,
der eigentlich teurer sein musste
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als so manches Parfiim. Aber gelblicher Schnaps?
Che pasticcio! Was fiir eine verriickte Geschichte.
Wahrscheinlich kam jetzt wieder, wie schon vier-
unddreifdigmal vorher, dass die Mafia einen un-
liebsamen Konkurrenten ausgeschaltet hatte. Aber
hier in seiner Romagna gab es keine Mafia. Dass die
Deutschen immer diese Fantasien hatten. Hier gab
es die eine oder andere Gaunerei, aber keine Mafia.
,Also ich glaube, dass die Mafia irgendetwas damit
zu tun hat.”

Di Zampone beugte sich langsam auf seinem Stuhl
nach vorne und sah sie durchdringend an.

,Adesso basta - jetztist Schluss, Signorina, und jetzt
horen Sie mir einmal genau zu. Hier schaltet die Ma-
fia keinen deutschen Busfahrer aus, weil er ein biss-
chen gepanschten Wein oder deutschen Schnaps
mit falschem Etikett verkauft.“ Er machte eine kur-
ze Pause. ,Wissen Sie, was ich glaube? Ich glaube,
Sie, liebe Signorina, Sie allein fiihlten sich betro-
gen. Sie wollten ihn bestra-

fen und niemand anders ...

Er sah, wie sich das Gesicht

der kleinen alten Dame dun-

kelrot farbte und sie die Au-

gen schloss.

,Aber es war doch nur eine kleine Tablette, Herr
Commissario ..."

Di Zampone hielt die Luft an. Madonna mia, das
konnte doch nicht wahr sein, sie hatte tatsachlich

den Busfahrer ... ,Eine kleine Tablette? Signorina,
der Busfahrer ist tot!”

s ist alles nur passiert, weil
Maria den frisch geriebenen
Parmesan fiir die Pasta auf den
Tisch gestellt hat und wenn sie
nicht ,Nessun dorma‘ gesungen
hatte .."
»,Wenn, wenn, wenn ... Signori-
na, bleiben Sie bei der Sache!”
,Entschuldigen Sie, Commissa-
rio, ich versuche, es Ihnen zu
erklaren. Wenn Willi ... also Willi hat das Essen im-
mer so hinuntergeschlungen und ... er hat wirklich
nichts gemerkt ... Aber, Herr Commissario, es kann
doch nicht sein, dass so eine kleine Tablette”, sie
schaute ihn mit groflen Augen an, ,das kann doch
nicht sein, oder?“
Di Zampone schwieg.
,Nun, Herr Commis-
sario, Sie kennen das
noch nicht, aber in
einem gewissen Al-
ter fallt manchmal
das Einschlafen schwer. Vor allem in einer
fremden Umgebung und fiir diesen Fall, nun ...
der Arzt hat gemeint, es ware ein vollkommen bio-
logisches Mittel.”
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,Signorina, ich verstehe nicht ganz.”

JHerr Commissario, manchmal, aber wirklich
nicht sehr oft, trinke ich ein Glaschen Rotwein und
dann ... dann nehme ich eine kleine Schlaftablette.
Und bei Willi, da dachte ich ..."

»Si?¢

,Willi war doch immer noch véllig aufier sich, weil
der Ausflug mit der Weinprobe jetzt nicht ... und
auflerdem wollte er ..., da dachte ich, dass Willi ein
kleiner Mittagschlaf gut tun wiirde.”

LAlso eine Threr kleinen Tabletten?“

,Natiirlich, Herr Commissario, aber ich habe mir
nichts dabei gedacht. Ich habe einfach nur die Ta-
blette mit dem Loffel zerdriickt und tiber den Par-
mesan, der vor Willi stand, gestreut.”

Di Zampone schloss die Augen und rief sich den
Speisesaal noch einmal ins Gedachtnis. Der tote
Busfahrer mit dem Gesicht in der Pasta und iiberall
die Tomatensofie.

on einer kleinen Schlaftab-
lette stirbt aber niemand!“

Er atmete schwer. ,Es reicht

jetzt, Signorina, raus mit der
Wahrheit!”

Das Telefon auf seinem Tisch klin-
gelte. Di Zampone fluchte. ,,Pronto?“
Der Gerichtsmediziner. Endlich bekam

er den Bericht iber den toten Busfahrer.
Gesummio! Er konnte kaum glauben, was er
da horte. Ein harter Schlag, vor allem auf seinen
leeren Magen. Langsam legte er den Horer wieder
auf.
,Signorina, [hre kleine Tablette, die ...“
,Sie missen mir glauben, Herr Commissario. Ich
habe ihm nur eine Tablette untergemischt. Wirk-
lich nur eine.”
Nessun dorma.
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Niemand schlaft. AuRer Willi.

Di Zampone kratzte sich am Kopf. ,Signorina, bit-
te!“ flehte er und lief in seinem Biiro auf und ab. Er
horte, wie die kleine alte Dame anfing zu schluch-
zen.

»Wirklich nur eine. Ich meine ... jeder ... fliisterte
sie.

,Was haben Sie gerade gesagt? Er drehte sich
ruckartig um und starrte sie an.

,Nichts! Ich sage jetzt gar nichts mehr!“

Di Zampone liefd sich auf einen Stuhl fallen und
nickte. Nein, er brauchte nicht noch einmal nach-
zufragen, er hatte verstanden und lachte plotzlich
leise auf.

Alle waren von Willi betrogen worden, alle wollten
sich ein klein wenig rachen. Alle nur ein klein we-
nig.

Er hatte noch den Gerichtsmediziner im Ohr, der
nicht nur eine kleine Schlaftablette gefunden hatte,
sondern auch Rheumapillen, Schilddriisenprépa-
rate, Abfuhrmittel und Herztabletten. Eine halbe
Urlaubsapotheke, die der Busfahrer hinunterge-
schlungen hatte. Incredibile, unglaublich.

Jetzt fallt es mir wieder ein, dachte Signorina
Miinsterlander, ,zampone‘ heifst auf Deutsch ,ge-
fullter Schweinsfufd’. Schlimm, mit so einem Namen
herumlaufen zu miissen.

i Die gebiirtige Krefelderin Angela ERer
i ist Herausgeberin von Krimianthologi-
¢ enund veranstaltet Krimikochkurse.

¢ Firenos schrieb sie bereits den Kurz-

i krimi ,Gemischte Séitze*




NEWS

WEINGUTER IM
WEBSHOP

Der weltweite Weinim-
mobilienmarkt ist frag-
mentiert, verschwie-
gen und intransparent.
Weingiiter, die zum
Verkauf stehen, werden
nicht offentlich aus-
geschrieben,  sondern
wechseln eher im Stillen
den Besitzer. Dies jeden-
falls ist die Meinung der
»YourWineEstate GmbH*"
mit Sitz im schweizeri-
schen Riehen, die kiirz-
lich mit einer eigenen
Website in Erscheinung
getreten ist. Auf ihr sol-
len zum Verkauf oder
zur Vermietung ste-
hende Weinimmobilien
veroffentlicht  werden.
Die ,flihrende, globale
Plattform fir den Kauf,
Verkauf und die Vermie-
tung von Weinglitern“
- YourWineEstate iiber
YourWineEstate - bietet
dabei neben ,professio-
nellen Weingtitern“ auch
sexklusive Ferienhduser
in Weinregionen“ an.
Man rihmt sich, dass die
Website ,wochentlich”
von ,zahlreichen poten-
tiellen Kdufern“ besucht
werde, macht dann
aber auch die Angabe,
dass 60 Prozent dieser
Websitebesucher (,zah-
lungskraftige potentiel-
le Weingutskaufer) aus
Europa, 27 Prozent aus
den USA und die restli-
chen aus Russland, Aus-
tralien und dem Rest der
Welt stammen. Bertick-
sichtigt man, dass der-
zeit vor allem Chinesen

tiberall in der Welt nach
Weingiitern suchen,
kann es mit dem reellen
Interesse, ein Weingut
zu erwerben, bei den
sZahlreichen“ Besuchern
der Seite nicht wirklich
weit her sein.

Aktuell werden knapp
290 Weingiiter in Oster-
reich, Kroatien, Frank-
reich, Italien, Slowenien,
Spanien und Schweden
(sic!) zum Verkauf an-
geboten, die meisten
von ihnen in Frankreich
und Italien; aufderhalb
dieser beiden Lander
sind es weltweit gera-
de sieben Domaénen. In
Deutschland wird ein
einziges Weingut zur
Miete angeboten (Domi-
nikaner Weingut C. von
Nell-Breuning), weitere
Lander sind unter der
Rubrik ,Vermietung” gar
nicht erst gelistet. Wie
die Initiatoren dieser
Plattform es schaffen
wollen, den ,verschwie-
genen” Markt der Wein-
domédnen ,transparen-
ter” zu machen, bleibt
auch bei der Lektiire ih-
rer Seite ihr Geheimnis.
JIntransparent”, sozusa-
gen.

ALLES TRUMP,
ODER WAS?

Ob US-Prasident Do-
nald Trump mit seiner
Handels- und Zollpolitik
der eigenen politischen
Klientel in den Stahlgiir-
tel-Staaten  langfristig
einen Gefallen tut, bleibt
abzuwarten. Deutlich
sichtbar ist dagegen vor

allem in Kalifornien und
seiner  Weinwirtschaft
bereits jetzt der Scha-
den, den er anrichtet.
Alleine im vergangenen
Jahr sank der ameri-
kanische Weinexport -
mehr als 90 Prozent da-
von stammen aus dem
Westkiistenstaat - nach
China wertmaflig um
fast 25 Prozent - im Vo-
lumen um 13 Prozent -,
nachdem zu Anfang des
Jahres noch von Zuge-
winnen ausgegangen
worden war. Eine der Ur-
sachen fiir diesen Sink-
flug waren die zuséatzlich
zu den zuvor geltenden
15 Prozent erhobenen
LStraf“zoélle in Hohe von
10 Prozent, die China ab
September als Antwort
auf Trumps Stahl- und
Aluminiumzolle ein-
forderte. Das Reich der
Mitte ist fiir die kalifor-
nische Wirtschaft gene-
rell der drittwichtigste
Handelspartner und die
Exporte dorthin wa-
ren zwischen 2008 und
2017 um 46 Prozent ge-
stiegen.

Zu den jetzt sinkenden
Exporten nach Fernost
addieren sich ibrigens,
was gerne vergessen
wird, sinkende Einkaufe
von Luxusgiitern durch
reiche Chinesen in Los
Angeles oder San Fran-
cisco aufgrund der im-
mer stirkeren antiame-
rikanischen Stimmung.
Diese Exportverluste
kénnen, wie Wissen-
schaftler der University
of California in Davis
jetzt nachwiesen, auch

nichtdurch andere Mark-
te kompensiert wer-
den, da die Produktion
jetzt haufig in Lander
mit niedrigerem Preis-
niveau abverkauft wer-
den muss. Hinzu kommt,
dass auch Indien und an-
dere Abnehmer Kkalifor-
nischer Waren ihre Ein-
fuhrzolle auf bis zu 100
Prozent des Warenwerts
erhohten. Japan wieder-
um belegte US-Weine mit
70prozentigen Abgaben,
wihrend die Australier
ihre Weine dort noch bis
2021 zollfrei absetzen
dirfen. Auch die Expor-
te amerikanischer Wei-
ne in Richtung EU fielen
im Jahresvergleich um
wertméaflig 15 Prozent.
Zuwachs gab es zwar in
Richtung Hong Kong, Vi-
etnam oder Mexiko, aber
die importieren deutlich
bescheidenere Mengen.
Insgesamt belief sich der
Umsatzverlust im Wein-
export der USA 2018 auf
4,8 Prozent.

Flr die Branche ist der
Schaden noch grofier, da
die Trump’schen Zolle
auf Stahl Investitionen
in Weinberg und Keller -
vom Spanndraht bis
zum Gartank - teurer
machen. Trump dirften
diese Zahlen kalt las-
sen. Schliefdlich hat er ja
nie behauptet, dass das
Weinbauland Kalifor-
nien zu jenem Amerika
gehoren miisse, das er
,greater machen will.
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BORDEAUX AUF
CHINESISCH

Nicht nur, dass chinesi-
sche Investoren in den
letzten Jahren massiv
Weingiiter des Borde-
lais und anderer Regio-
nen aufkauften - alleine
150 Bordeauxweingtiter,
zwei Prozent aller Be-
triebe der Region, haben
inzwischen chinesische
Besitzer -, jetzt moch-
ten sie ihren Erwerbun-
gen auch neue Namen
geben, und zwar solche,
die fir chinesische Zun-
gen (oder Mentalitidten)

leichter zugénglich sind.
Das jedenfalls erklarte
die chinesische Schau-
spielerin und Regis-
seurin Zhao WEeéi alias
Vicky Zhao kiirzlich bei
einer Veranstaltung in
Peking. Zhao selbst hat-
te 2011 ein Weingut in
Saint-Emilion  erwor-
ben So wurde etwa das
einstige Chateau Lar-
teau in Chateau Lapin
Impérial  (Kaiserliches
Kaninchen) unbenannt,
andere horen jetzt auf
Namen wie ,Chinesische
Antilope” oder ,Grofie
Antilope”.

Dass sich in der Grande
Nation dagegen vehe-
menter Protest erheben
wiirde, war ebenso ab-
sehbar, wie die chinesi-
sche Gegenreaktion, in
der den Franzosen vor-
gehalten wird, sie hatten
ihre Weingiiter ja nicht
an Chinesen verkaufen
miissen. Selbst wenn
man einmal unterstellt,
dass Marken wie die
,Grof3e Antilope” vor al-
lem flir den chinesischen
Markt gedacht sind, darf
man sich fragen, ob chi-
nesische Konsumenten -
die ja franzosische Kres-

Ob die Chinesen eines Tages auch Chateau Margaux (re.o.) umbenennen wollen? Dem Bio-
weingut Geyerhof im 6sterreichischen Kremstal (u.) wird dieses Schicksal wohl nicht bliihen.
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zenzen lieben, gerade
weil deren Herkunft so
prestigetrachtig ist - ih-
rer Liebe auch langfris-
tig weiterhin frénen,
wenn die Weine plotz-
lich mit offensichtlich
an die chinesische Kul-
tur angelehnten Namen
daherkommen. Wie so
viele in der Weinwelt
kénnten ja auch diese
chinesischen Investoren
vergessen haben, dass
Wein nicht nur ein Ge-
trank, sondern ein sehr
emotionsbeladenes Pro-
dukt ist, dessen Marke-
tingtriimpfe  Herkunft
und Identitat sind.

DES EINEN LEID,
DES ANDERN
FREUD?

Alle Welt redet von
der Klimakatastro-
phe, alle Welt fiirch-
tet die Klimakatastro-
phe. Es gibt allerdings
auch Menschen -
sogar in der Weinwelt -,
die sich von der Klima-
katastrophe zumindest
teilweise Positives er-
hoffen. So etwa, glaubt
man der Internetseite
des lokalen Northfor-
ker Magazins, die Win-
zer von Long Island im
US-Bundesstaat New
York. Dessen Internet-
seite berichtet iiber die
Studien eines Klimafor-
schers im NASA Goddard
Institute, der in der Kli-
maerwarmung fiir Long
[sland vorteilhafte Be-
dingungen fiir das Reifen
der Trauben und einen



fritheren Reifezeitpunkt
kommen sieht. Anderer-
seits prognostiziert er
auch zunehmende Nie-
derschlage und Unwet-
ter. So findet seinen Be-
obachtungen zufolge der
vegetative Zyklus der
Trauben bereits jetzt ei-
nige Wochen friiher statt
als noch vor drei oder
vier Jahrzehnten, was
zum Zeitpunkt der Ernte
einen gleichméafiigeren
Reifezustand der Trau-
ben bedeuten konne. Auf
der anderen Seite spiel-
ten feuchtigkeitsbeding-
te Rebkrankheiten und
auch die Zerstorung gan-
zer Ernten durch mogli-
che Unwetter im Wein-
bau der Insel zukiinftig
eine grofiere Rolle. Das
bedeute nicht, betont
der Forscher, dass auf
Long Island kein Wein-
bau mehr moglich sein
werde, wie es in anderen
Weinbauregionen  der
Welt gelegentlich be-
firchtet wird. Wohl aber,
dass die Arbeit im Wein-
bau sich an die verdn-
derten Bedingungen an-
passen miisse - von der
Auswahl der kultivierten
Rebsorten bis hin zum
Weinbergsmanagement
wahrend des gesam-

ten vegetativen Zyklus'
Man fragt sich als unbe-
darfter Leser, ob es zu
dieser tiefschiirfenden
Schlussfolgerung wirk-
lich der Arbeit einer
Forschungsinstitution
bedurfte.

KAFFEESATZ,
ICK HOR DIR
TRAPSEN

Cristina  Mariani-May,
die Chefin der New Yor-
ker Weinhandelsfirma
Banfi Vintners, zu der
auch das renommier-
te Brunello-Weingut
Castello Banfi in der
Toskana gehort, hat
sich jetzt mit einer ver-
wegenen These in die
Offentlichkeit gewagt.
Wie thedrinksbusiness.
com meldet, erklarte sie
anlédsslich der jlingsten
Ausgabe der Veroneser
Weinmesse Vinitaly, sie
sei davon {Uberzeugt,
dass Vermentino in Zu-
kunft die fiihrende wei-
f3e Rebsorte des italieni-
schen Stiefels fiir ,grofde
Weine“ sein werde. Dies,
so ihre Begriindung, vor
allem aufgrund der Tat-
sache, dass sich die Sor-
te sowohl zum Erzeugen
von Weifsweinen als

auch - im Verschnitt -
von Rosés eigne. Vor al-
lem die Tatsache, dass
Vermentino schon jetzt
in den Urlaubszielen an
der italienischen Kiis-
te ausgeschenkt werde,
sichere den Weinen in
Zukunft ihren Kult- und
Trendstatus. Vermenti-
no, so wird Mariani-May
zitiert, sei geschmack-
