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WENN DER VATER
MIT DEM SOHNE ...

Nicolas Jaeger ist Keller-
chef im Champagnerhaus
Alfred Gratien - in der
vierten Generation. Bereits
seit 1905 machen die Jaegers
die Weine der Kellerei, die
heute zur Wiesbadener
Henkell-

Gruppe gehort

KRIEG UND FRIEDEN
IM LAND DER ZEDERN

Der Libanon kennt Hohen und
Tiefen. Trotz eines 20

Jahre dauernden Biirgerkriegs,
trotz anhaltender Fliichtlings-
strome und Kdmpfe machen
die Menschen hier grofe
Weine

GUT GEFALTET, KLEINE KAROO

Stellenbosch kennt jeder, aber die Kleine Karoo? Das Tal zwischen
= den Faltengebirgen am Kap der Guten Hoffnung gehért zu den
verborgenen Juwelen des siidafrikanischen Weinbaus
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E in merkwiirdigeres Weinbauland hatte ich in
meinen 40 Jahren Reisen zu den Weinen der Welt
noch nicht besucht. Das Ziel der Fahrt, die ich vor
einigen Wochen mit enos-Autorin Agnes Fazekas
unternahm, war der Libanon, ein Land, das seit
Jahrzehnten mit Krieg und Biirgerkrieg, mit Fliicht-
lingsstromen aus fast allen Teilen des Nahen Ostens
umgehen muss - jene fast schon surrealistische
Mixtur aus Elend und Luxus, aus Zivilgesellschaft und
militdrischer Omniprasenz, die in der Welt wahr-
scheinlich einzigartig ist.

Wer einmal den mehr als ,schragen” Kontrast zwischen der hippen Luxus-
gesellschaft von Downtown Beirut einerseits und der Welt der Fliicht-
lingscamps, der Zerstorungen und der Armut auf dem Mount Lebanon und
im Bekaa-Tal andererseits erlebt hat, kann erahnen, was Kriege mit Landern
und ihren Menschen anstellen. Und er kann ermessen, wie grofd die Leidens-
fahigkeit der Menschen sein muss, wenn diese in einem solchen Chaos noch
Jahr fir Jahr grofiartige Weine erzeugen.

Diese erste Ausgabe des fiinften Jahrgangs von enos ist auch tiber die Liba-
non-Geschichte hinaus eher ungewohnlichen Weinbaulandschaften und
Weinbaupersonlichkeiten gewidmet. Wie etwa der Kleinen Karoo. Sie wissen
nicht, was die Kleine Karoo ist? Aber Stellenbosch, Paarl und Franschhoek
kennen Sie doch bestimmt. Nun, die Kleine Karoo ist die Landschaft im
Osten dieser bekannten Weinbaugebiete Stidafrikas, eine uralte, durch zwei
Bergketten des Kap-Faltengiirtels eingerahmte Halbwiiste, in die sich Wein-
reisende nur selten verirren. In unserer Bildreportage stellen wir ihnen die
Landschaft und ihren Weinbau vor.

Aber die Weinwelt kennt noch mehr einzigartige Geschichten. Wie die des
Kellerchefs im Champagnerhaus Alfred Gratien, Nicolas Jaeger, der diese
Funktion bereits in der vierten Generation innehat. Urgrofdvater, Grof3vater,
Vater und Nicolas selbst 16sten sich auf diesem veranwortungsvollen Posten
tber die Jahrzehnte hinweg ab - und nicht wenige Kunden und Besucher der
Kellerei glauben auch heute noch, diese gehore den Jaegers und nicht dem
Rheingauer Sektgiganten Henkell.

Eine weitere dieser aufdergewohnlichen Geschichten erzahlte uns Peter
Winter, einst Chef der Kellerei Pieroth und bereits seit zwanzig Jahren Besit-
zer des renommierten Rheingauer Weinguts Georg-Miiller-Stiftung. Winter
exportierte, wie wir es bereits in der vorletzten Ausgabe von enos geschrie-
ben haben, schon Wein nach China, als die meisten deutschen Winzer noch
keinerlei Vorstellung von Weinexport hatten. Seine Erlebnisse in der chine-
sischen Volksrepublik wenige Jahre nach dem Ende der Kulturrevolution,
schildert er im Interview dieser Ausgabe.

Bleibt mir nur noch, Thnen auch mit dieser und allen weiteren Ausgaben des
fiinften Jahrgangs von enos wieder vergniigliche Lesestunden zu wiinschen.
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Stellenbosch, Franschhoek und Paarl kennt jeder. Sagte
sich Eckhard Supp und fuhr fiir enos in die Kleine Ka-
roo, das Tal im Osten der berithmten Weinbauzentren
Siidafrikas. Eingerahmt von den spektakuldren Falten-

gebirgen am Kap der Guten Hoffnung beherbergt die
Halbwiiste ein faszinierend schones Weinbaugebiet.

ZIMMER MIT WEIN 28

Weinheimat im Norden
Reportage:

30 KRIEG UND FRIEDEN IM
LAND DER ZEDERN

Vom einstigen Jet-Set-Treff wurde der Zedernstaat
Libanon in den 1970er Jahren zum Schauplatz eines
fast 20 Jahre dauernden Biirgerkriegs. Was die Men-
schen nicht daran hinderte, hervorragende Weine zu
keltern. Agnes Fazekas fuhr fiir enos nach Beirut, auf
den Mount Lebanon und ins Bekaa-Tal.

LECKER GLUTAMAT 48

Thomas A. Vilgis fragt sich, was die Geschmacks-
richtung umami im Wein zu suchen hat.

MUSIK LIEGT IN DER ... VERKOSTUNG 49

Profis lassen sich beim Verkosten von nichts
beeinflussen? Weit gefehlt, wie eine kiirzlich verdsf-
fentlichte Studie liber den Einfluss von Musik auf
die Geschmackswahrnehmung zeigt.

Interview:

50 DIE CHINESISCHEN
NACHTE DES PETER W.

Peter Winter eroberte als Exportchef der Kellerei
Pieroth schon in den 1970er und 1980er Jahren
die asiatischen Markte mit deutschem Wein. Heute
ist Winter Besitzer des renommierten Rheingauer
Weinguts Georg-Miiller-Stiftung und immer noch
haufig in China unterwegs. Uber seine Erfahrungen
sprach er im Interview mit enos.
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(Familien)Portrait:

WENN DER VATER MIT O/
DEM SOHNE

Dass in einer Weinkellerei der Posten des Kellerchefs
iber vier Generationen vom Vater auf den Sohn
vererbt wird, ist wohl einzigartig. Bei Alfred Gratien,
dem Champagnerhaus, das zur Wiesbadener Hen-
kell-Gruppe gehort, ist das ganz normaler Alltag. Seit
sage und schreibe 1905. enos lief3 sich von Nicolas
Jaeger die erstaunliche Geschichte erzihlen, die
schon mit seinem Urgrof3vater begann.

Sudafrika
Chenin

Deutschland
Silvaner

76 FLUSSIGE TRAUME

Chenin macht Musik +++
Rotes Potpourri am Kap +++ Weifdwein ...
Vielfalt +++ Blind ist Trumpf

84 HAMBURGER LIEBE

Einmal rund um die Welt und wieder
zuriick in die Heimat. So liest sich
der Lebenslauf des Hamburgers
Boris Kasprik, der vor einigen Jahren
in der Hansestadt sein ,Petit Amour”
eroffnete. Fiir enos zaubert er Me-
daillon vom bretonischen Hummer.

Kurzkrimi:

88 DIE EINZIG WAHRE
WEINKONIGIN

Willy ist es gewohnt, die Weinkdnigin
seiner Gemeinde hochstpersonlich aus-
zuwahlen. Bis seine Kollegen eines Tages
einen jungen Mann anstelle seiner von
ihm gewitinschten Nichte vorschlagen.
Ihn aus dem Weg zu rdumen, schafft er
noch, aber angesichts des Ergebnisses
der offentlichen Wahl verschlagt es ihm
dann doch die Sprache.
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Der Cartoon
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GERUCHSWEIN

Mit einer ungewdhn-
lichen  Verkaufsverpa-
ckung fiir seinen Mar-
kenwein Mouton Cadet
hat jetzt das Bordelaiser
Weinhaus Baron Phil-
ippe de Rothschild SA
(Chateau Mouton-Roth-
schild) auf sich aufmerk-
sam gemacht. Der Wein
kommt in einer aufwan-
dig gestalteten und pro-
duzierten Kartonbox in
den Handel, in der der
Kaufer auch drei kleine
Umschlage mit duften-
den Keramiken findet.
Diese sollen die fiir den
enthaltenen 2016er
Jahrgang des Roten cha-
rakteristischen Duftno-
ten von roten Friichten,
Gewiirzen und Vanille
verstromen. Die Aro-
men wurden vom Keller-
meister der Rothschilds,
Pierre Lambert, zusam-
men mit der Parfiimeu-
rin Dora Baghriche (Fir-
menich SA) als préagend
identifiziert.

Der neue Jahrgang soll
sich durch mehr Kraft
am Gaumen und star-
ker betonte Rostaromen
auszeichnen und, wie
es die Pressemitteilung
des Hauses wissen will,

PRONIIKTE

durch ,Frucht, Charme
und Saftigkeit® beste-
chen. Ob eine stdrkere
Betonung der Rést-
aromen dem aktuellen
Geschmackstrend ent-
spricht, muss dabei je-
der Weinfreund selbst
entscheiden.

BRAUNER
ZWEIGELT

Besser spat als nie,
scheinen sich jene Oster-
reicher zu sagen, die in
jungster Zeit eine Initi-
ative zur Umbenennung
der Rotwein-Rebsorte
Zweigelt alias Blauer
Zweigelt gestartet ha-
ben. Nun sind solche
Umbenennungen an sich
nichts Ungewodhnliches
- in Italien etwa wurde
aus dem Tocai friulano
2006 nach einer Be-
schwerde der Ungarn
wegen angeblicher Ver-
wechslungsgefahr  mit
dem Tokajer der Friu-
lano und aus der Sorte
Prosecco wurde wenig
spater Glera -, aber der
Hintergrund fiir diese
Initiative ist dennoch
bemerkenswert. Die
Sorte wurde, wie wir
wissen, in den 1920er

Jahren von dem Oster-
reichischen Biologen
Fritz Zweigelt geziichtet
und urspriinglich von
ihm selbst Rotburger
genannt. Erst lange nach
dem Zweiten Weltkrieg
wurde sie auf Initiative
des Kremstaler Wein-
gutsbesitzers Lenz Mo-
ser nach ihrem Schépfer
umbenannt.

Das Pikante dabei: Zwei-
gelt war ein glihender
Anhanger der Nazis, die
ihn 1938, direkt nach
dem Anschluss Oster-
reichs ans Deutsche
Reich, zum Chef der
Weinbau-Forschungs-
anstalt Klosterneuburg
machten. Dort zeichnete
er sich unter anderem
dadurch aus, dass er das
Kollegium um 45 nicht
linientreue Lehrer sdu-
berte. Ob der von den
Zweigelt-Gegnern  vor-
geschlagene neue Name
,Blauer Montag“ wirk-
lich glicklich gewahlt
wurde, darf bezweifelt
werden. Montags ,blau
machen” ist ja nun nicht
wirklich etwas, was fiir
iibergrofie Professiona-
litat spricht.

GITARREN-
GARUNG

Vielleicht ist es ein typi-
sches Symptom unserer
Zeit: Auch fiir den guten
Zweck muss die Werbe-
trommel gerihrt wer-
den, und da gilt wie bei
jeder Werbung: Je skur-
riler und ausgefallener
die Idee, desto grofier
die erzielte Aufmerk-
samkeit. Das dachten
sich vielleicht auch der
Deidesheimer Gitarren-
bauer Jens Ritter und
das ebenfalls dort ansés-
sige Weingut Von Win-
ning, die jetzt zugunsten
der Kinderkrebshilfe
eine ganz besondere Gi-
tarre versteigerten. Das
aus Pfélzer Eiche gefer-
tigte Instrument wurde
namlich vor der Fertig-
stellung drei Jahre lang
in einem der aus dem
gleichen Holz gefertig-
ten Fasser des Weinguts
zusammen mit Riesling
aus der Lage Pechstein
overgoren”, Die Gitarre
,The Pechstein” ging bei
der Benefiz-Auktion fir
14.000 Euro an einen
Sammler.
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Ortstermin

Wer hat den
hochsten?

ange Jahre rithmte sich die zur Schweizer Hess
Family Estates gehorende Bodega Colomé im
argentinischen Anden-Weinbaugebiet Valles
Calchaquies der Provinz Salta, den hochsten
Weinberg der Welt zu besitzen und zu bewirtschaf-
ten. Finca Altura Maxima, maximale Hohe, nennt sich
das Weingut an den Hangen oberhalb des Rio Calcha-
qui, direkt gegeniiber dem knapp 6.400 Meter hohen
Nevado de Cachi, in dem in einer Héhe bis 3.111 Me-
ter alte Malbec-Reben kultiviert werden. Aus ihnen
wird ein Rotwein gekeltert, von dem, so wollen es die
Kenner wissen, Jahr fiir Jahr nur 36 Flaschen nach
Deutschland gelangen.
Wie gesagt, das galt viele Jahre lang. Bis dieser Re-
kord dann im letzten September durch eine neue
Eintragung im Guinness-Buch zu Makulatur wurde.
Immerhin 450 Meter hoher, auf exakt 3.563,31 Me-
tern, liegt seitdem der neue ,hdchste”, dessen Heimat
das Lhasa-Tal in Chinas Autonomer Provinz Tibet ist.
Zum Vergleich: Die hochsten Rebberge Europas liegen
auf 1.200 Metern bzw. auf Teneriffa auf 1.800 Metern
Hohe.
In der Ortschaft Cainaxiang, siidwestlich der Stadt
Lhasa, in deren seit Heinrich Harrer auch hierzulan-
de bekanntem Kloster einst der Dalai Lama residier-
te, wachsen auf etwa zehn Hektar Rebflache - andere
Quellen sprechen von mehr als 60 Hektar -, einge-
klemmt zwischen der Flughafenautobahn von Lhasa
und einer Eisenbahntrasse, die Trauben des ,Pure
Land & Super-High Altitude Vineyard“.
Die aktuellen Reben - unter anderem Vidal und Mus-
kateller - wurden 2012 gesetzt, nachdem friihere
Versuche gescheitert waren. Dann jedoch hatte man
bemerkt, dass die Reben in einigen Hausgérten sehr
wohl gediehen, und unternahm mit Unterstiitzung der
Regionalregierung einen erneuten Versuch. Wahrend
der argentinische Hochgebirgs-Malbec zumindest
Spezialisten in der Weinwelt bekannt ist, gibt es liber
die Gewachse des neuen tibetanischen Rekordhalters
und ihre Qualitdt noch keine Informationen.
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Ortstermin

Tropische
Traume

einbau auf Tahiti? Auf der Trauminsel
des franzosischen Malers Paul Gau-
guin und des belgischen Chanson-
niers Jacques Brel? Nun ja, eigentlich
gibt es weder Weinbau auf Tahiti, noch war die grofte
und bevdlkerungsreichste Insel Franzosisch-Polyne-
siens wirklich die Traumheimat der beiden Kiinstler.
Die hatte es seinerzeit auf die zwar ebenfalls zu Fran-
z0sisch-Polynesien gehorenden, jedoch viele hundert
Kilometer weit abgelegenen Marquesas-Inseln gezo-
gen. Und Weinbau wird auch nicht auf Tahiti getrie-
ben, sondern auf Mohu Mahuta, einer der Inseln des
Rangiroa-Atolls im Tuamotu-Archipel - immerhin
auch gut 350 Kilometer von Tahiti entfernt.
Erste Reben fanden ihren Weg in die pazifischen Tro-
pen - wie konnte es anders sein - im Gepack von Mis-
sionaren. Das geschah schon vor Jahrhunderten. Dann
dauerte es aber doch bis in die 1990er Jahre, bis hier
ein echtes Weingut eroffnete, die Domaine von Domi-
nique Auroy, seines Zeichens Chef der ,Dépéche de
Tahiti“, der grofdten tahitianischen Tageszeitung. Der
Weinliebhaber veranlasste zuerst einmal, wissen-
schaftlich zu untersuchen, auf wel-
Nach der Lese werden die cher der Inseln des franzdsischen

Trauben von Mohu Mahuta F-Jberseeterrlt(fru-lms . .Wembau
tiberhaupt méglich sei, lieff dann

per Boot ins Kelterhaus 300 Tonnen Erde von Tahiti ver-
transportiert schiffen und setzte 1997 etwa zehn
Kilometer westlich von Avatoru,
dem zweitgrofdten Dorf des Rangiroa-Atolls, die ers-
ten Reben.
2000 kamen die ersten 400 Flaschen Wein in den Ver-
kauf, und heute betrdgt die Rebflache bereits sechs
Hektar. Sie sind mit Carignan, Muskat Hamburg und
der Tafelsorte Italia bestockt, aus deren Trauben pro
Jahr 40.000 Flaschen gefiillt werden. Ungewo6hnlich
ist an diesem Weingut so gut wie alles, nicht nur die
Tatsache, dass die Trauben nach der Lese per Boot
zum Keltern gebracht werden miissen: Wo sonst noch
in der Weinwelt kann schliefilich alle fiinf Monate
eine Ernte eingebracht werden?
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Ortstermin

Die Wuste der
Riesling-Queen

s ist eine kuriose Szene. Der Ort: das altehr-
wiirdige Laiendormitorium des Rheingauer
Klosters Eberbach. Der Anlass: die alljahrli-
che Riesling-Gala, bei der die renommiertes-
ten Erzeuger Deutschlands ihre jlingsten Jahrgdnge
ausschenken. Ein Kiihlschrank im hinteren Teil des
Saales wird regelrecht umlagert. In ihm die Weine
der Rheingauer Georg-Miiller-Stiftung und seines
Gastweinguts, der Ningxia Kanaan Winery aus dem
Nordosten der Volksrepublik China. Vor allem der
Riesling der Chinesen erregt Aufmerksamkeit. Und so
wird aus den wenigen Flaschen kraftig eingeschenkt.
Der Wein ist reintonig und zeigt sogar gute Typizitit.
Fir das Herkunftsland China ein erstaunlicher Ries-
ling, der wohl alle im Saal tiberrascht - vielleicht nicht
ganz so iiberzeugend wie die Roten aus Ningxia Huizu
Zizhiqu, wie die Region am Gelben Fluss mit vollem
Namen heifdt, aber die diirfen auf einer Riesling-Gala
nattrlich nicht ausgeschenkt werden.
Noch kurioser als der Wein ist die Geschichte, die sei-
ne Schopferin, Wang Fang, zum Besten gibt. Nach ei-
nem Dutzend Jahren in Deutschland kehrte sie vor ei-
niger Zeit auf Bitten des Vaters in die Heimat zuriick.
Der wollte ein Weingut griinden und bat sie um Hilfe.
Wang stimmte zu - unter der Bedingung, dass sie in
der chinesischen Wiiste Riesling auspflanzen diirfe, in
den sie sich in Deutschland verliebt hatte. Eine ver-
rickte Idee, und Frau Wang hatte ihren Spitznamen
weg. ,Crazy Fang®, die verriickte Fang hief? sie fortan
unter Freunden.
Tatsache ist, dass kein einziger Experte glaubte, Ries-
lingreben konnten die extrem kalten Winter der Regi-
on lUiberleben. Frau Wang bewies ihnen das Gegenteil.
Um die zuriickgeschnittenen Pflanzen vor den harten
Frosten zu schiitzen, lasst sie sie Jahr fiir Jahr zu Be-
ginn der kalten Jahreszeit mit der sandigen Wiistener-
de von Ningxia bedecken. Sieht aus wie ein Spargel-
feld, funktioniert aber offenbar. Riesling-Queen heifst
,Crazy"“ Fang deshalb auch ... zumindest in China.
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ei;é'nder, kommst du nach Montagu ... dann bist du", wenn du
nach Weinen suchst, vielleicht schon zu weit gefahren. Fiir die
me|sten Besucher der Welnbaugeblet am Kap der Gute fo—

i aUs'Ef'e S dllche ozeann5 e und bei TOUrrstéh"behebte Garden Route nar;h.- !
‘Swellendam, Mossel Bay und Port Elisabeth einschlugen. .
N Fehler, be!des wnrd diagnostizieren, wer jemals der legendaren Route 62" (i s e
T 14 folgend der‘; gnnskloof Mountain Pass u»berwand und in Montagu der ' AR
" westlichsten Stadt der Kleinen Karoo landete. Knapp 300 Kilometer weit - -

bei nur durchschnittlich 50 Kilometern Breite - zieht sich die von Montagu v

-aus nach Osten, im Norden von den Swartbergen, im Siiden der Kette aus _

Langebergen und Outeniqua-Bergen eingerahmt. ; ' ‘ \» 5
;' Der Name Karoo stammt aus der*Sprache der-San, alias-Buschmanner. lhr ——t :

| ykuru“.bedéutet ,trocken®. Trockeniist es. tatsachllch faS.tLIBerall inder KR Tt 5

\wém ma#‘nmmm
‘g:e;_es"!)'ruﬁefmekfﬁ%e udaﬁﬁ?s’ .Das«v'
KllmabeumgungervderRé ior
"“—”ﬁﬁvvaren;exmgﬂi&’éb”quﬂ.

' ,.‘ te, ﬂmmm'\ikend
“)p-\-- "-

D|e klelne Karoo lSt dabel. noch dlejenige der Tellreglonen der ,,groEen ‘ : N
mlt dem gemafélgtsten Klima. Sle [ Helmat des osttlchsten WembaUgebiets‘; L% I‘ ~ },'."J_:ig}‘
Sudafnkas wdbei die spektakularsten Ersohemungemhrer Flora nicht Wém-— N
.\ reben, sondern iiber 5.000 Arten‘aus 60/versch|edeneh Familien Sukkulen-
" ten, wasserspmchernde}\ Pflaﬁzen sind,/ zu, denen unter andegem Agaven,,
Kakteen Kurblsse odef auch SbargelgewachSe gehoren - etwa, dle Halfte
derwe‘twelt bekannfen A:rtenvdleses Pﬂanzentyps A AR

1) \‘:\’ ol 1 ) e



Wie hier, in den Weinbergen
oberhalb.von Montagu, wurde
viel des alten Rebbestands
gerodetund durch-moderne
Anlagen mit internationalen
Sorten ersetzt!

a
al
=
w
=
©
=
=~
Q
m
v
]
3
=]
<%

14 | enos el




raditionell wurden in der
Kleinen Karoo eher Mas-
senrebsorten kultiviert, im
Westteil, dem Tradouw Val-
ley etwa die weifden Colombard und
Chenin blanc, hier Steen genannt, im
Osten Sorten der iberischen Halbin-
seln wie Palomino. Aus ihnen wur-
den iberwiegend billige Stf3- und
Likérweine gekeltert. In den letzten
Jahrzehnten wurde viel von diesem
alten Rebbestand gerodet; stattdes-
sen pflanzte man Chardonnay und
andere internationale Varietiten
aus. Mit den neuen Rebsorten wan-
delte sich auch der Weinstil. Statt auf
,Portwein“ setzt man heute mehr auf
trocken ausgebaute Tafelweine.
Was Weingiiter und Kellereien wie
De Krans in Calitzdorp oder Joubert
im Tradouw Valley bei Barrydale
seit einiger Zeit an reinsortig oder
im Verschnitt gekelterten Syrah-, Ca-
bernet- oder auch Tempranillo- und
sogar Palomino-Weinen anbieten,
braucht sich vor den Gewéchsen aus
den Weinbauzentren Stellenbosch,
Franschhoek und Paarl nicht mehr
zu verstecken. Und dass die Weingii-
ter der Kleinen Karoo nicht das Re-
nommee ihrer Kollegen von dort be-
sitzen, kommt dem Besucher in Form
des warmen, personlichen Empfangs
auf den Weingiitern und in ihren
Gastehdusern eher sogar zugute.
Die Stadt Montagu, die den idealen
Startpunkt fiir eine Erkundung der
Wein-Karoo bildet, besitzt nur weni-
ge Rebflachen. Die finden sich vor al-
lem im Tal des Keisieriviers - ,rivier”
steht im Afrikaans nicht fiur ,Revier®,
sondern fir ,Fluss“ - und im Schat-
ten des West-Langebergs, unweit der
Stelle, wo sich der siidliche Lange-
berg und die ndrdlichen Swartberge
treffen. Attraktiv ist die Stadt vor al-
lem durch ihre alte Bausubstanz im
kaphollandischen oder viktoriani-
schen Stil. Wer’s mag, kann ein Bad
in den heifden Thermalquellen neh-
men, die auf halbem Wege zwischen
der Stadt und der Drie Berge Winery
im Tal des Keisieriviers locken.

7L enos | 15
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as Tradouw Valley - Tradi-
tionalisten schreiben den
Namen ,Tradauw“ - be-
herbergt insgesamt nicht
mehr als eine Handvoll Weingiiter,
darunter auch das der Jouberts. Gast-
freundschaft wird im Weingut, dem
dazugehorigen Restaurant und dem
nur wenige hundert Meter entfernt
gelegenen elterlichen Gastehaus Len-
telus grofdgeschrieben. Auch Besucher,
die weit vor der vereinbarten Zeit hier
aufschlagen, strahlt schon von weitem
ein freundliches Gesicht entgegen, das
nur auf den Ankémmling gewartet zu
haben scheint. Meyer Joubert - auf
den Vornamen Meyer kénnen wohl
nur Siidafrikaner ihre Kinder taufen
-, der Chef des Weinguts, lasst sich
die personliche Begriifdung trotz der
Folgen eines gerade iiberstandenen
Autounfalls nicht nehmen.
Bei allen Fortschritten im Weinbau
scheint hier in vieler Hinsicht die
Zeit stehengeblieben. Hier sind Win-
zer noch stolz darauf, dass sie ihre

schwarzen Weinbergsarbeiter sams-
tags zum Einkaufen in die nachste
Stadt fahren und natiirlich auch bei
notwendigen Arztbesuchen den ,Ta-
xi“service libernehmen. Dass denen
vielleicht mehr geholfen wére, besa-
3en sie die Mittel und Moglichkeiten,
das alles autonom zu bewerkstelli-
gen, ohne jedes Mal um Hilfe bitten zu
mussen, scheint hier leider noch eine
ziemlich abwegige Vorstellung.
Andererseits ist es gerade die Abge-
schiedenheit, die Besucher aus allen
Teilen der Welt anzieht. Die kommen
nicht wegen vermeintlich attraktiver
Urlaubsangebote des Tals, sondern
nur deshalb, weil es hier praktisch
keinerlei Angebote gibt. Keine ande-
ren Weingiiter, keine Safaris, keinen
Trubel - nur Ruhe, Entspannung, Er-
holung pur. Wer etwas erleben will,
fahrt gerne die zwei Stunden bis zur
Kiiste, ans spektakuldre Kap Agulhas,
den stidlichsten Punkt des Kontinents,
oder in die quirligen Kiistenstadtchen
Mossel Bay und Knysna.
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' KAROO PRIDE

Wer in der Kleinen Karoo nur

Wiiste erwartet, wird vor allem im
Frihjahr Giberrascht sein. Dann

ist besonders das Tradouw Valley
von Blumen (ibersat. Der Stolz der
Kleinen Karoo, Stidafrikas groRer
»Portwein“region, ist vielerorts
verblasst, die Legende der Route
62 wird nur noch selten erzahlt.
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Der Abstecher aus

Calitzdorp zu den

Red Stone Hills ist

besonders im Licht

der Morgensonne ein

optisches Spektakel.
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it dem australi-
schen Uluru, auch
bekannt als Ayers
! ‘x

; Rock, werden die
s*Red Stoﬁe‘aﬁllls hinter Calitzdorp
gerne Vergllchen aber aufler der

£ roten Farbe haben diese Felsfor-

‘.mationen mit dem heiligen Berg

der Aborlgmes nicht viel gemein.

! Eher scheipt. der Vergleich dem

einen ode anderen Weinmacher
] geschuldet, der zu Jange auf das
erfolgrélche Weinmachen . im
Flinften Kq;{tinent schlelte viel-
leicht 'sogar gerne dorthm aus-
gewandert ware. ' -
Spektakular sind die Felsen al-
lerdings trotzdem 7 spektaku-
lar ist vor allem die’Staub- und

Sch‘btterstréﬁe;;‘die im T“;l des

Nelsrivier aus €alitzdorp heraus
in die Swartberge und dann in
weitem Bogen zuriick zur Rou-
te 62 fiithrt. Hier gilt: Nicht ver-
zagen! Immer dann, wenn hier
oben von menschlicher Zivili-
sation keine Spur mehr zu sein
scheint, taucht hinter der n'échs-
ten Wegbiegung wieder eine
kleine Farm, sogar der eine oder
andere Weinberg auf.

Calitzdorp selbst ist heutzutage
ein ziemlich verschlafenes:Nest.
In dem' einstigen' ,Portwein“-
zentrum des stidafrikanischen
Weinbaus werden mit Einbruch
der Dunkelheit die Gehsteige
hochgeklappt, und ﬂ\lrmghr sie-

il

ben Wembaubetrlebe sowie die
Weinberge im Tal des Gamkari-
viers sudlich der Stadt zeugen
noch von der einstigen Wein-
herrlichkeit.

Dass. sich dennoch etwas tut
im- Weinbau der Kleinen Ka-
roo, wird klar, wenn man einen
Blick ins siidafrikanische Wein-
bauregister wirft. Dort tauchen
seit einigen Jahren immer neue
»Wine-of-origin“-Herkunftsbe-
zeichnungen auf: Calitzdorp und
Langeberg-Garcia ‘als grofiere
- ,districts“ ~, ‘Cangoo Valley,
Montagu, Outeniqua, Tradouw,

_ Tradouw Highlands und Upper |
Langkloof als ,wards“ - klemere, e

Bereiche.
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ass die Kleine Ka-
roo Teil einer gro-
Ren Halbwiiste sein
soll, kann der Rei-
sende in manchen ihrer Teile
nur schwerlich nachvollziehen.
Tatsache ist, dass innerhalb des
relativ schmalen Tales zwischen
den Swartbergen und dem Kom-
plex aus Langeberg und Outeni-
qua-Bergen, erhebliche klima-
tische Unterschiede herrschen.
Je ndher man dem Siidhang der
Swartberge kommt, desto offen-
sichtlicher wird diese Tatsache.
Denn diese Bergkette fungiert
wie eine Regensperre, an der
sich Wolken abregnen, die es
vom Indischen Ozean bis hierher
»geschafft“ haben.
Auf den bis zu 2.300 Meter ho-
hen Gipfeln liegt auch noch spit
im Frithjahr Schnee, der bei der
Schmelze ebenfalls die Bewasse-
rung der Weinberge rund um das
Stadtchen Ladismith sicherstellt.
Nicht verwundern muss deshalb,
dass hier, am Fuf3e der Swartber-
ge, die grofleren Ortschaften der
Kleinen Karoo wie Perlen an ei-
ner Schnur aufgereiht liegen: La-
dismith, Calitzdorp, Buffelskloof,
Outshoorn, Dysseldorp ...
Ausnahmen von dieser Regel
sind nur Montagu und Barrydale
im Tradouw-Tal, aber auch das
wird ja im Norden von niedri-
geren Bergen begrenzt, die sich
zwischen den beiden grofien
Bergketten im Norden und Sii-
den erheben.
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Bis weit ins Friihjahr hinein liegt auf den
Gipfeln der Swartberge Schnee.
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An der Nordflanke der
Outeniqua Mountains ist die
Karoo wirklich Halbwiiste

anz anders das Bild

am Nordhang der

stidlichen Kette aus

Langebergen und Ou-
teniqua-Bergen. Hier ist auch die
Kleine Karoo echte Wiiste oder
zumindest Halbwiiste. Fels und
Sand bestimmen das Bild, die
Vegetation ist sparlich, und Land-
wirtschaft findet man nur dort,
wo sie von Wasservorraten tief
unter der Erdoberfliche leben
kann. Wie etwa die Olivenplan-
tagen kurz vor dem Aufstieg der
Route 323 auf den Garcia-Pass
im Stiden oder, einige Kilometer
weiter, wo der neugierige Be-
sucher einen der verlassensten
Weinberge des Landes findet,
Virgin Earth, eines der wenigen

.

Weingiiter des ,districts“ Lange-
berg-Garcia.

Auf zuvor nie kultivierten Boden
legte Virgin-Earth-Griinder Ko-
bus du Plessis vor nicht einmal
20 Jahren die ersten Rebkultu-
ren an. Zu glauben, dass in der
Hitze der Wiiste aus den seither
ausgepflanzten Reben - Chenin
blanc, Sauvignon blanc, Caber-
net Sauvignon, Merlot, Cabernet
franc, Shiraz und Petit Verdot
- nur alkoholreiche, schwere
Weine gekeltert wiirden, hiefde,
die Rechnung ohne die unterir-
dischen Wasservorrite und ohne
die enormen Tag-Nacht-Tempe-
raturunterschiede und die haufig
vom Meer hereinziehenden Ne-
belschwaden zu machen.

TiTEL enos | 23
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ein, der Kap-Fal-

tengiirtel, englisch

Cape Fold Belt, ist

kein Accessoire der
aktuellen Bekleidungsmode. Es
ist vielmehr ein geologisches
Phianomen, bestehend aus einer
Reihe aufeinanderfolgender Fal-
tengebirge, die sich vom Kap der
Guten Hoffnung aus facherformig
Richtung Norden und Osten zie-
hen. Fiir Geologen gehort dieser
Faltengiirtel zur Tafelberg-Grup-
pe, die wahrend des Paldozoi-
kums vor etwa 300 Millionen
Jahren entstand und deshalb in
erdgeschichtlicher Perspektive
relativ jung ist.

Die Felshange bei Montagu
und Ladismith erlauben es,
die erdgeschichtliche
Vergangenheit der
Faltengebirge am Kap

der Guten Hoffnung

zu verstehen.

Die Kleine Karoo liegt zwischen
zweien dieser Ketten, an deren
Héngen man wie in einem auf-
geschlagenen Buch die durch die
Kraft der Bewegung tektonischer
Platten aufgefalteten Fels- und
Sedimentschichten studieren
kann. Im Tradouw Valley sind es
rotliche, recht steil aufgefaltete
Schichten, im Bereich von La-
dismith am Fufd der Swartberge
sind es Grauwacken, die zu rund-
lichen Formen aufgetiirmt wur-
den. Die Vielfalt ergibt sich aus
den unterschiedlichen Ausgangs-
formationen:  Urgesteinsfelsen
genauso wie bis zu 10.000 Meter
starke Sedimente.
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orden tiblichen Rebkrank-
heiten miissen sich die
Winzer der Kleinen Karoo
eigentlich nicht fiirchten.
Das weithin trockene Klima sorgt fiir
gesunde Reben auch in Gegenden,
denen aufgrund der Wasserzufuhr
aus den Bergen keine Trockenheit
droht. Biologischer Weinbau, ,orga-
nic farming®, ist hier deshalb eher
die Regel als die Ausnahme. Ganz so,
wie man es etwa aus Chile kennt. So
konnen denn auch in den Weinber-
gen rings um Ladismith, im Tal des
Dwarsrivier, des Buffelskloofrivier
oder des grofien Swartbergrivier, die
Blumen zwischen den Rebzeilen un-
gehindert wachsen. Gesunde Biotope
sind die Folge, gesunde Weine eben-
falls.
Ladismith ist {ibrigens wie auch Ca-
litzdorp oder Montagu eine fiir sid-
afrikanische Verhaltnisse recht junge
Stadt, die erst Mitte des 19. Jahrhun-
derts gegriindet wurde. Thre merk-
wirdige Schreibweise - ,Ladi“ statt
,Lady“ - verdankt die urspringlich
nach Lady Juana Smith, der Gattin
des damaligen Kap-Gouverneurs, be-
nannte Gemeinde einer Namensdn-
derung aus dem Jahre 1879, durch
die man einer moglichen Verwechs-
lung mit der gleichnamigen Stadt im
KwaZulu-Land aus dem Wege gehen
wollte.

Gastfreundschaft
in der Karoo

LENTELUS GUEST HOUSEB & B
Cape Route 62, 6750 Barrydale,
www.lentelus.co.za

CALITZDORP COUNTRY HOUSE
1827 Calitz St, Besemkop, 6660
Calitzdorp, www.cchouse.co.za
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Zimmer mit Wein

m Ende ist es im-
mer die Heimat.
Oder  jedenfalls
sehr oft. So wie im
Fall der Eheleute
Anna und Bastian Achilles, die in
der Gemeinde Fockbek am Orts-
rand von Rendsburg, der Stadt
am Nord-Ostsee-Kanal, das tra-
ditionsreiche, aber erst vor kur-
zem blitzsauber renovierte Ho-
tel ,Weinbek” fithren. Das, wie
sie stolz betonen, ,nordlichste
Weinhotel Deutschlands® Die
gelernte Hotelfachfrau mit Stati-
onen im Ostseebad Timmendor-
fer Strand, im Hamburger ,Vier
Jahreszeiten und im Wiesba-
dener ,Nassauer Hof“ und der
Weinhandler, der nach einer Zeit
im Rheingau die Filiale einer
Hamburger Weinhandelsket-
te leitete, entschieden sich vor
kurzem, in dritter Generation
den seit 80 Jahren existieren-
den Gasthof ,Schiitzenhaus“ aus
Annas Familie zu iibernehmen.
Sukzessive wurden die dazuge-
horigen Zimmer seitdem reno-
viert, eine Dependance mit neu-
en Raumen geschaffen.
Nein, einzigartig war die Idee
der beiden, Hotel und Weinhan-
del zu verbinden, nicht wirklich.

Und auch nicht allein ihrem be-
ruflichen Werdegang geschuldet.
Ein ,Weinkaufsladen“ war nam-
lich schon vorher im Gasthof
untergebracht. Neu ist dafiir das
Gesamtkonzept, in dem alles auf
Wein ausgerichtet ist. Deshalb
»~Weinhotel“. Das fangt schon an
der Eingangstiir an, die nicht in
eine Lobby mit Rezeption fuhrt,
sondern direkt in die Weinhand-
lung. An deren Angebot kommt
also kein Hotelgast vorbei. Und
es hort bei den geplant 25 Zim-
mern nicht auf, die ganz auf Wein
Lgetrimmt“ wurden: von den
Zimmernummern, die als Grad
Oechsle daherkommen - 75 fiir
den Kabinett bis 104 fiir die Aus-
lese - bis hin zu den dekorativen
Bildern an den Wanden.

Da eine in Rendsburg ansassi-
ge Traditionsweinhandlung den
lokalen Weinmarkt erst 2017
den LEH-Ketten iliberlassen hat,
rechnen sich die Achilles’ gute
Chancen fiir das Weingeschaft
aus. Das Hotel soll nach wie vor
von Durchreisenden sowie von
Familien und Fahrradtouristen
leben, die die Nahe zu Nord- und
Ostsee und die Lage am beide
verbindenden Kanal suchen.
Spezielle Weinmeniis und Wein-




seminare zielen eher auf die
ortsansassige Klientel. Dass das
»Weinbek“ auch Mitglied im Ver-
ein ,Feinheimisch e.V.“ ist, des-
sen Mitglieder in ihren Kiichen
vor allem nachhaltig erzeugte,
regionale Produkte verarbeiten,
vervollstindigt das positive Bild.

Hotel und
Weinhandlung Weinbek
Rendsburger Str. 34
24787 Fockbek
www.weinbek.de

enos | 29
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e Der leanon kennt Hohen und T|efen nicht nur

" in geographischer Hinsicht. Vom einstigen Jet-

35@1: Treff wurde der kleine, von hohen Bergketten
gepragte Zedernstaat im 6stlichen Mittelmeer-
raum schon in den 1970er Jahren zum Schauplatz

- ;.,.i:-_f"j[]ngsten Flichtlingswellen aus Syrien ... Wie man
_ unter solchen Umsténden Wein machen kann?
" en s-Autorin Agnes Fazekas besuchte die Pro-
‘tagonisten des libanesischen Weinwunders zwi-
.schen Beirut und dem Bekaa-Tal und suchte nach
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er junge Mann stapft durch das no-
vemberfeuchte Gras, ignoriert den
bunten Haufen Patronenhiilsen, den
Wilderer bei ihrer Jagd auf Zugvogel
hinterlassen haben, steigt behutsam
iber eine Kolonie Speisepilze, und schaut hinab ins
Tal. Durch den Nebel schimmert Beirut herauf.
Nur zwanzig Autominuten sind es hinunter zu den
Bars im hippen Mar-Michael-Viertel im christli-
chen Teil der Stadt. Zu jenem Platz, an dem 2012
eine Autobombe die Balkone von den Héusern riss.
Nach Downtown, das im elend langen Biirgerkrieg
vollig zerstort wurde. Christen gegen Muslime,
Schiiten gegen Sunniten, Drusen gegen Maroniten.
Irgendwann jeder gegen jeden.
Heute parken hier SUV vor Luxus-Boutiquen. Das
gute Leben haben sie nie verlernt in Beirut. Wenn




der Strom mal wieder ausfillt, sitzt man zwar auch
in den schicken Etablissements fiir einen Augen-
blick im Dunkeln, aber dann springen die Genera-
toren an - als ob nichts gewesen sei.

Die Speisekarten der Restaurants listen heimische
Weine. Ksara, Musar, Kefraya - die alte Riege. Etab-
liert, bevor sich das Land von 1975 bis 1990 selbst
zerfleischte. Oder auch Massaya oder Chateau Bel-
le-Vue, die Newcomer. Die Geschichte des libane-
sischen Weins ist eine vom Durchhalten und von
Neuanfang zugleich.

Khaled Tabet kennt sich mit beidem aus. Er kiim-
mert sich zwar erst seit zwei Jahren um die Wein-
berge von Chateau Belle-Vue, mit dem Land aber
ist seine Familie schmerzhaft

verwurzelt. Die Narben, untenin ~ Wenn der Strom ausfallt,

der Stadt bereits verblasst, sind . . .
hier oben in Bhamdoun, 1.100 sitzt man in den schicken

frisch.

Bhamdoun lag auf der Frontlinie, als Israel sich
1983 aus der Region zuriickzog. Die alte Fehde
zwischen den Bergvélkern entlud sich in einem
Massaker, als die Drusenmiliz auf die christlichen
Freischarler der Maroniten traf, die sich hier ver-

Fotos: Eckhard Supp

Bhamdoun, die Gemeinde an der
Frontlinie zwischen den Kriegspar-
teien, zeigt noch heute deutliche
Spuren der Kampfe. Der Weinbau
hat hier ein wenig des verlorenen
Terrains wiedergewonnen, wirkt
aber immer noch sehr archaisch.




schanzt hatten. Das Dorf wurde aus seinem Fun-
dament gehebelt, 500 Menschen umgebracht, die
anderen flohen hinunter ins Tal - wie auch Tabets
Familie.

Neun Jahre lang konnte sie nur mit dem Fernglas
erspihen, wie die drusischen Milizen und ihre Al-
liierten, Syrer und Arafats Paldstinenser, zwischen
den Ruinen der Hotels und Kirchen lagerten. Wie
Pliinderer die Steine davontrugen, die einst den
Glanz des Sommerkurorts an der Bahnlinie nach
Damaskus ausgemacht hatten.

ier und da lasst sich der noch erahnen,
in einer verstuckten Fassade, einem
verschnorkelten Portal zwischen has-
tig hochgezogegen Neubauten. Deren
Bauherren ist hdufig das Geld ausgegangen, aber
wenigstens bieten die hohldugigen Gerippe heute
syrischen Fliichtlingsfamilien ein Dach liber dem
Kopf. ,Die Syrer arbeiten, damit die Libanesen zu
Hause sitzen konnen®, sagt Tabet. Und es klingt we-
der bose noch ironisch. Auch tiber der Garage, in
der sein Traktor steht, sind Syrer eingezogen. Kein
Land hat in Relation zur eigenen Bevdlkerung mehr
Flichtlinge aufgenommen als der kleine Libanon,
dem sein eigener Biirgerkrieg noch in den Knochen
sitzt.
Wenige Meter weiter umhegt Tabet ein paar Ca-
bernet-Sauvignon-Reben. Es gehort viel Fantasie
dazu, sich vorzustellen, dass auf

Kein Land hat relativ gese- den Grundsteinen im Gras einmal

hen mehr Fliichtlinge aufge-

eines der schonsten Hotels von
Bhamdoun saf. Es gehorte dem

nommen als der Libanon  GroRvater von Naji Boutros, Ta-
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bets Chef, dem Griinder von Cha-
teau Belle-Vue. Neben der Ruine seines Weinkellers
begann die Wiederauferstehung von Bhamdoun.
Boutros® Frau Jill fiel es schwer, sich die glamouro-
se Sommerfrische von einst vorzustellen, als sie in
den 1990ern das erste Mal mit ihrem Mann durch
Schutt und Steine stapfte. All die Jahre im Exil hatte
er ihr von Bhamdoun vorgeschwidrmt. Beim Stu-
dium in den USA, wo sie sich kennenlernten und
spater, in seiner Zeit als Vizechef von Merrill Lynch
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Im Inneren des Restaurants , Télégraphe® erinnert
nichts mehr an die Schrecken des Burgerkriegs.
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in London. Boutros hatte in der ma-
ronitischen Streitkraft gekdmpft, war
19 Jahre alt, als er aus dem Libanon
floh. Und vielleicht hatte der Invest-

ment-Banker sein Heimat-

Gaston Hochar musste sich mit  dorfendgiiltig aufgegeben,

den Fragen der Menschen aus hétte Jill nicht damals eine
alte Fliese aus dem Staub

Bhamdoun nie herumschlagen  gefischt und sie heimlich
eingepackt.

Die Kachel hangt inzwischen im Spei-

sesaal des neuen Hotels der beiden,

36 | enos reporTAGE




dem ,Télégraphe” An die traumatischen Jahre er-
innert nur noch das Schrapnell, das in den schon
damals knorrigen Wallnussbaum im Garten ein-
geschlagen hatte. Die Trauben der Weine von Bel-
le-Vue stammen von Rebstocken, die Boutros 2000
pflanzte, und zwar, wie er nach fiinf Tagen merk-
te, zwischen die Blindgdnger israelischer Streu-
bomben. Aus Angst, dass ihm die Stocke eingehen,
pflanzte er weiter, wahrend die Armee den Boden
ausraumte.

Geholfen hat ihm damals Khaleds Vorganger, der
treue Joseph. Er war einer der ersten, die zuriick-

Die in den Fels gehaue-
nen Keller von Chateau
Musar, dem Reich der
Familie Hochar, beherber-
gen unzahlige, teilweise
Jahrzehnte alte 6nologi-
sche Schatze, die noch
immer groflen Trinkgenuss
bescheren.

gekehrt waren. Eines Tages, der Berg war noch be-
setzt, wachte er auf, unten im Tal, und beschloss,
sein Land zu bepflanzen. Am Checkpoint wurde er
von Paldstinensern aufgehalten, doch mit dem Ar-
gument der Heimaterde konnte er sie sogar dazu
iiberreden, ihm zu helfen. Als er Jahre spater zu-
ruckkehrte, bluihten die Kirschen. Die Milizen
mussten sie gewdssert haben.

och sind es nur die Wohlhabenden,
die das ganze Jahr iiber in Bhamdoun
leben, und die ganz Armen. Nach und
nach kehren die Geflohenen zuruck,
und unter denen, die schon da sind, brockeln die
Vorbehalte gegen den Ausgewanderten und seine
grofden Pldne. Im Foyer des ,Télégraphe” hat Jill
eine Bibliothek fiirs Dorf eingerichtet. Naji schaff-
te es, dass eine Fakultdt der Universitat Beirut ins
einstige Sheraton Hotel einzog. Und Josephs Enkel
serviert heute den Familien, die zum Sonntagsaus-
flug aus dem stickigen Beirut hierher kommen, das
Essen. Neben den einheimischen Christen arbeiten
auch einige Drusen in den Weinbergen. Mit dem
Wein das Dorf wiederzubeleben, den Leuten eine
Zukunft geben, das sei wie eine Kur fir ihn, sagt
Boutros: ,Wir holen uns die geraubte Identitat zu-
ruck.”
Auch das maronitische Stadtchen Ghazir liegt hoch
auf dem Berghang liber der Kiiste, aber nordlicher,
nahe der Hafenstadt Byblos, Giber die schon die al-
ten Phonizier ihren Wein verschifft haben sollen.
Spater wurde Byblos ein wichtiger Stiitzpunkt der
Kreuzfahrer, und mit einem der Kreuzfahrerschiffe
landeten, aus Frankreich kommend, auch die Vor-
fahren der Hochars.
Gaston Hochar musste sich mit Identitatsfragen
wie denen der Menschen aus Bhamdoun nie her-
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In den Kellern des ,Palais du Mzar“ wird schon lange
kein Wein mehr gemacht. Das Anwesen diente zwischen-
zeitlich auch als Unterkunft fiir Fliichtlinge.

umschlagen. Das verrdt schon das Auftreten des
52-jahrigen, der schon in dritter Generation Cha-
teau Musar, das bekannteste Weingut des Libanon,
fihrt.

1930, die Grenzen des eigenstidndigen JEtat du
Grand Liban“ wurden noch ausgehandelt, legte
Gastons Grofdvater einen
ersten Weinberg in der
Nahe des kleinen ,Palais
du Mzar*“ an. Er wollte auf
Nummer sicher
franzosisierte das arabi-

sche ,Mzar“ und bald fanden die Weine von Mu-
sar Anklang unter den Offizieren der franzosischen
Mandatsregierung.

Als das kleine Palais die Fasser nicht mehr fassen
konnte, zog man in ein nahegelegenes, 200 Jahre
altes Gebdude von Ghazir um. ,Es muss einmal die
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ALS DAS KLEINE PALAIS DIE
FASSER NICHT MEHR FASSEN
gehen, KONNTE; Z0G MAN NACH GHAZIR Hochar mochte, dass sein

Poststation gewesen sein,” erklart Hochar unter
dem schummrigen Kreuzgewdlbe. ,Wir haben hier
vier Pferdetranken gefunden®. Ansonsten hat er es
nicht so mit den Legenden, und auch bei der Wein-
probe setzt er ein Pokerface auf, wahrend seinem
Onologen bei jedem Schluck des eigenen Weins
eine ganze Theatertrup-
pe durchs Gesicht mar-
schiert.

Verstandlich  ist  das.

Wein endlich fir sich
selbst spricht. Als Gastons Vater Serge 1984 vom
britischen Weinmagazin ,Decanter” zum Mann des
Jahres gewdhlt wurde, lag das nicht nur am exzel-
lenten Wein, den er machte, sondern auch an den
Umstdnden, unter denen er ihn zustande gebracht
hatte.



Immerhin: In 15 Kriegsjahren fiel nur ein Jahrgang
vollstandig aus, zwei Mal fingen die Trauben schon
im Lastwagen an zu garen, weil die Fahrer sich um
die Stiitzpunkte der Milizen herum Schleichwege
suchen mussten. 1976 wurde sogar ein Fahrer ent-
fihrt, im Stadtchen Ghazir aber waren die Bewoh-
ner einigermafien sicher - nicht zuletzt wegen des
grofden Weinkellers, in dem viele Familien Zuflucht
vor Beschuss und Bombardierung fanden.

rst im Lastenaufzug erlaubt Gaston Hochar
einen Einblick in seine Jugendjahre, als die
Sommerferien in Frankreich zum Auftrag
einer Ping-Pong-Beziehung mit der Heimat
wurden. ,Mal steckte ich wegen des Kriegs hier
fest, mal dort“, erzahlt er. ,Das war nicht einfach.”
Wie zum Beweis, dass das alles inzwischen Ge-
schichte ist, fuhrt er durch den Keller, in dem die
Gange von fingerdickem Geflecht aus Spinnweben
verhangen sind. ,Helfen uns gegen die Motten®, er-
klart er niichtern.
Chateau Musar exportiert den Grofdteil seiner Wei-
ne inzwischen in alle Welt. Erst seit einigen Jah-
ren schaue man auch wieder auf den heimischen
Markt, meint Hochar. Dabei wurde im Libanon
schon immer getrunken, nur was, das bestimmte
die herrschende Macht - und damit die Religion.
Die Phonizier exportierten ihren Wein so lange
nach Rom, bis die Romer sich das Land unter den
Nagel rissen. In Baalbek in der Bekaa-Ebene er-
richteten sie eine der grofdten sakralen Anlagen
ihres Reichs. Dort steht, wundersam erhalten, ne-
ben den Sdulen eines gigantischen Jupiter-Tempels
der Tempel des Bacchus, des Weingotts. Auch wenn
diese Zuschreibung nicht wirklich belegbar ist,

Gaston Hochar vor dem
Uhrturm des ,,Palais du
Mzar“, wo die Hochars ihre
ersten Weine kelterten.
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so ranken um das grofde Portal doch geniigend in
Stein gehauene Reben, um die Widmung plausibel
erscheinen zu lassen.

Die Osmanen dann destillierten den Wein zu einem
klaren Anisschnaps namens Arak. Seitdem gehort
in vielen Familien des Sommers ein erfrischender
Arak auf den Tisch, im Winter warmender Rotwein.
Mit der Unabhédngigkeit des Landes im Jahre 1946,
als der letzte franzosische Soldat den Libanon ver-
lief3, sorgte sich Grofdvater Hochar, ob auch seine
Landsleute bereit sein wiirden, fur eine Flasche
guten Wein zu zahlen. Er verschatzte sich kraftig:
Das goldene Zeitalter Beiruts brach an. Geschafts-
leute und Touristen aus aller Welt vergniigten sich
zusammen mit der Beiruter Gesellschaft zwischen
schneebemiitzten Bergen und Sandstrand, und
Wein war immer dabei.

amals begann Vater Hochar nicht nur,
seine Fiihler in den Westen auszustre-
cken, sondern auch, Arak zu destillie-
ren. ,Natirlich immer auf der Basis
von Wein, mindestens drei Mal destilliert, und mit
echten Anissamen®, erklart Sohn Gaston, als er den
Deckel einer Tonkaraffe hebt und beim Zuriick-
weichen dann doch kurz die Mine verzieht. Der
Schnaps hat 70 Prozent.
Den Mount Lebanon hinauf werden die Strafien stei-
ler und enger, enden ohne Vorwarnung im Nichts
oder auch mal an einem Checkpoint der Armee.
Auf Google Maps ist hier kein Verlass mehr. Wenn
man es schlieflich nach Faqra hinauf geschafft hat,
wo auf 1.700 Metern Nebelschwaden um bizarre
Kalksteinformationen wabern, die unter Libanesen
als Haus der Geister bekannt sind, erwartet man
alles, nur nicht das. Vor dem lodernden Feuer der
Schaukiiche des opulent ausgestatteten Chalets mit
Sonnendeck, im Boden ein Mosaik aus recycleten
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Die Schaukiiche mit dem offenen Feuer ist das Prunkstiick

des Restaurants im Weingut Massaya von Faqra.
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Scherben, sitzt ein Mann mit graumelierten Mo-
zart-Zopfchen und einer Lederweste iiber feinem
Tuch. Zu seinen Fiflen zwei umhertollende Hunde,
die farblich zum Gesamtbild passen.
Auf den ersten Blick wirkt Ramzi Ghosn vom Wein-
gut Massaya wie der Dandy unter Libanons Wein-
machern. Was er allerdings mit seinem Bruder
Sami auf den Berg gestellt hat, ist

In den Kriegsjahren hatten das Resultat langer Arbeit - vor
sich zwielichtige Gestalten allem aber einer langen Talfahrt.
im Weingut der Ghosn in der
Bekaa-Ebene eingenistet Als die Briider nach Jahren im

Man konnte auch sagen, einer
Schnapsidee.

Ausland auf den Ruf der Eltern

in den Libanon zurtckkehrten, besafden sie nur ein
Stiickchen Land, tief in der Bekaa. Die Eltern, Apo-
theker in Beirut, hatten das Grundstiick gekauft,
um im Sommer der stickigen Grofistadt entkom-
men und Freunde zur Jagd einladen zu konnen.
Im Verlauf der Kriegsjahre hatten sich jedoch al-
lerlei zwielichtige Gestalten auf dem Grundstiick
eingenistet - die Gegend an der Grenze zu Syrien
galt als Wilder Osten des Libanon. Hafer und Trau-
ben kultivierten die Bruder hier, nachdem sie ihren
Besitz zuriickerobert hatten; den Anisschnaps, den
sie nebenher destillierten, verkauften die Eltern in
ihrer Apotheke.

b es am exentrischen Charme der Brii-
der lag oder an ihrem bedingungslo-
sen Tatendrang - Tatsache ist, dass sie,
kaum war der Plan gefasst, aus den
Trauben der Bekaa auch Wein zu keltern, auch
schon Partner in Bordeaux und im Rhonetal ge-
funden hatten. Die stiegen mit Kapital, Know-How
und ihrem guten Namen in das Projekt ein, inmit-
ten der Nachwehen des Krieges Boutique-Weine zu
keltern.
An diesem triiben Nachmittag kostet sich Ramzi
Ghosn nicht durch sein Weinsortiment, sondern
durch das Wintermenii des Restaurants. Uberlegt,
ob den Kartoffeln, die zum Lamm gereicht wer-



den sollen, Butter oder Olivendl besser steht. Und
fragt sich, ob die Skigiste hier oben in den Bergen
wohl genauso begeistert sein werden, wenn sie
entdecken, dass die traditionellen Bulgur-Hack-
fleisch-Kl6f2e hier in einer Kruste aus Rote-Be-
te-Teig gebacken und mit Ziegenkase gefiillt sind.
Den bitteren Nachgeschmack des Krieges haben
die Briider in Faqra aus der

Zutatenliste
Vor ein paar Jahren erst
gaben sie ihr Restaurant
in der Bekaa auf. ,Es war
uns zu unsicher”, erinnert
sich Ghosn. Riskant genug, dass ein grofier Teil
der Trauben nach wie vor im Grenzgebiet ange-
baut wurde. Noch im vergangenen Jahr, als es am
Rande des Syrienkriegs auch in der Bekaa wieder
zu Kampfen kam, hatten Soldaten die Strafden ge-
sperrt. Auf Massaya schickte man schliefRlich nur
Frauen zur Ernte, die man fiir weniger gefahrdet
hielt. ,Eine heftige Verantwortung war das*, sagt

gestrichen. BERE|TS IM ROMISCHEN REICH
DIENTE DAS BEKAA-TAL ALS
KORNKAMMER

Der Kontrast kdnnte nicht gréRer sein: Direkt ge-
genuber dem palastinensischen Fluchtlingslager
liegen die Weinberge von Chateau Musar.

Ghosn, und fiir einen Moment fallt die Maske des
Lebemanns.
Vom Pass der Uberlandstrafe Beirut-Damaskus
aus wirkt das Bekaa-Tal wie ein liebevoll zusam-
mengesteppter Quilt aus Feldern. Eingebettet zwi-
schen dem Libanongebirge im Westen und den
Hohenziigen des Antilibanon im Osten, diente die
Hochebene bereits dem
Romischen Reich als Korn-
ammer. Heute werden
hier vor allem Obst und
Gemise, Oliven, Mandeln,
Weintrauben ... und Mari-
huana angebaut. Den Ruf des ,Roten Libanesen”
trugen Stars wie Romy Schneider und Alain Delon
in den Sechzigern nach Europa. Wahrend des Biir-
gerkriegs soll die Halfte der Bevolkerung vom Dro-
gengeschift gelebt haben, damals zog man in der
Bekaa allerdings auch im grofden Stil Schlafmohn.
Am Fuf der Shoufberge angekommen stolpern die
Augen iiber ein bizarres Gleichnis: Den Eingang in
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Draufien Krieg und Elend,
drinnen blitzende Stahltanks,
Besucherzentren, feine
Restaurants - die Widerspriiche
im Bekaa-Tal wirken surreal.

die Bekaa sdumen die Rebzeilen von Musar - und
notdiirftige Zelte mit dem UN-Logo. Die Trauben
des Weins, den die Yuppies in Beirut trinken, wer-
den von den Armsten gepfliickt. Einst kamen die
Wanderarbeiter und Beduinen aus Syrien nur fiir

den Sommer, seit dem Krieg hau-

Ein Soldat weist am Check- sen sie ganzjéhrig direkt neben

. . den Reben.
point den Weg zur Einfahrt Die Straf3e ins christlich-muslimi-

von Chateau Kefraya  sche - angesichts der 18 eingetra-
genen Religionsgemeinschaften

des Libanon sollte man genauer sagen: ins grie-
chisch-katholische und sunnitische - Kafraiya wird

von hohen Pappeln gesdumt, die sogar die libane-

sische Lust an riskanten Uberholmanévern zu be-
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sdnftigen scheinen. Die Einfahrt zu Chateau Kefraya
weist der Soldat zwischen den Checkpoint-Pollern
mit einer Beflissenheit, als ob er allein fur diese
Aufgabe an diese staubige Kreuzung beordert wor-
den sei.

ein Stolz erklart sich, als hinter der Biegung
das Landgut auftaucht. Nach der melancho-
lischen Idylle von Belle-Vue, dem eleganten
Understatement bei Musar und dem flippi-
gen Start-Up-Chalet von Massaya, schreit hier alles:
Napa Valley. Napa von den Rosenhecken bis zum
traktorgezogenen Ausflugszug, der alle paar Stun-
den um das Chateau tuckert, und wirkt, als wolle
die Alte Welt mit einem Augenzwinkern das Wissen

der Neuen Welt dariiber zitieren, wie man sich die
Alte Welt vorzustellen habe.

Wéhrend man sich noch fragt, ob das alles nur Staf-
fage ist, der Zug, das fein eingedeckte Restaurant,
die Boutique mit den Rotweinflaschen, deren Eti-
ketten jedes Jahr von einer anderen libanesischen
Kiinstlerin gestaltet werden, und den Weif3en, die
nach weiblichen Opernrollen benannt sind, trudeln
die Reisebusse aus Beirut ein.

45.000 Besucher habe man 2017 gezahlt, Libane-
sen wie Auslander, berichtet die junge Weinmache-
rin Tamara. Wer die Serpentinen iiber das Libanon-
gebirge geschafft hat, lasst sich dann meist auch
nicht von Reisewarnungen davon abschrecken,
auch die Tempel von Baalbek 50 Kilometer nérd-
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lich in Hisbollah-Gebiet zu besuchen. Oder Anjar an
der syrischen Grenze, wo die Palastruinen der Um-
ayyaden stehen, des Famlienclans, aus dem auch
Mohammed stammte. Die Reiseveranstalter wer-
ben mit zwei Mal Weltkulturerbe plus Weinprobe.
,Wow*, sagt die Libanesin mit dem Glitzerruck-
sack und dem uniformen Nidschen der Beiruter
Upper-Class jedesmal, wenn Tamara an der Ver-
kostungstheke einen neuen Wein kredenzt. lhr
Begleiter findet, dass das doch mal eine nette Ab-
wechslung zu Arak sei, und kippt sein Glas auf ex.
Michel de Boustros, der Griinder von Kefraya, hatte
eine gute Nase, als er seinem Weingut diese touris-
tische Ausrichtung verpasste. Als der Spross einer
der ,Sieben Familien“ der alten Beiruter Aristokra-
tie beschloss, die Trauben, die er zuvor an Musar
oder dessen Konkurrenten Ksara verkauft hatte,
selbst zu keltern, erntete er wenig Zustimmung.

s war die Zeit, als das Kkalifornische Napa
Valley in der Weinwelt fiir Furore sorgte.
Im Bekaa-Tal scheint die Sonne sogar an
300 Tagen im Jahr, sagte sich de Boustros,
und liefd auch den einzig negativen Standortfak-
tor nicht gelten. Der Biirgerkrieg hatte gerade sein
drittes Jahr erreicht. Kaum war der erste Jahrgang
gefiillt, marschierte Israel im Libanon ein, Syrien
mischte auf der Gegenseite mit. Panzer preschten
durch die Rebzeilen, einmal fiel sogar ein Kampfjet
vom Himmel. 1984 wurde sogar der franzosische
Onologe Kefrayas nach Tel Aviv entfiihrt, und erst
nach einer ausfiihrlichen Lektion in Sachen Wein-
bau glaubte man ihm dort, dass er kein syrischer
Milizionar sei.
De Boustros? Der klaubte die Schrapnelle aus den
Rebstocken und machte weiter. Vor zwei Jahren
starb er, der Mann, der den Krieg hindelte wie eine
Schadlingsplage. Machte Wein. Ohne Unterlass!

© Agnes Fazekas hat fiir enos zahlreiche
i Reportagen aus Israel und anderen

i Landern des Nahen Ostens geschrie-

: ben. Diesmal fuhr sie in den Libanon

i und erkundete von Beirut aus den

§ | Mount Lebanon und das Bekaa-Tal.
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Hinter den Bergen tobt der Krieg - vom Bekaa-Tal
aus sind es nur wenige Kilometer bis Syrien.
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UMAMI

Lecker Glutamat

von Thomas A. Vilgis

mami im Wein? Jener von Aminosau-
ren hervorgerufene Geschmack, den
ein japanischer Chemiker vor einem
guten Jahrhundert erstmals beschrieb?
Den wir vor allem von den viel kriti-
sierten Geschmacksverstiarkern kennen?
Klar, an Saure, Restsiife, den Hauch Bitterkeit, so-
gar eine Spur ,Salzigkeit” oder gar ,Mineralitit ha-
ben wir uns beim Wein gewohnt. Aber ,umami“? Der
Geschmack von Sojasauce und Glutamat? Obwohl ...!
Empfinden wir nicht manche Weine als ausgespro-
chen ,hefig”, ,vollmundig” oder gar ,herzhaft“?
Zuruck auf Los! Die Grundlage eines guten Weins sind
vor allem Trauben und Hefen. Trauben liefern Was-
ser, Zellmaterial, Zucker
und Proteine - letztere
verbergen sich in den
Zellmembranen und im
Saft der Beeren. Solan-
ge die Trauben am Reb-
stock hangen, erfiillen
die Proteine wichtige
biologische Funktionen
und unterliegen dabei
Stoffwechselprozessen.
Dabei entstehen Ami-
nosduren und Protein-
bruchstiicke, die von der
Beere gespeichert und
wiederverwertetwerden-
darunter auch Glutamin-
sdure, vulgo Glutamat.
Der durch sie hervorgerufene Umami-Geschmack
wird unterstiitzt von Asparaginsdure, die man eben-
falls in vielen Weinen nachweisen kann.
Der Gehalt der Beeren an freien Aminosauren, das
heifdt auch an Glutaminsdure, wachst dabei wie der
Zuckergehalt mit deren zunehmender Reife, ganz wie
etwa bei sonnengereiften Tomaten. Liegt der Wein im
Keller langere Zeit auf der Maische, erhoht sich das
Umami-Potenzial weiter, denn in den Schalen und ih-
ren Pflanzenzellen findet man deutlich mehr dieser
Aminosduren als im gepressten Saft. Wahrend andere
Inhaltsstoffe des Weins bei Garung und Reifung Ver-
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anderungen unterliegen, zeigt sich die Glutaminsaure
erstaunlich robust - sie wird wahrend der Fermenta-
tion kaum verstoffwechselt und unterliegt auch da-
nach nur geringfiigigen chemischen Verdnderungen.
Thre Konzentration im Wein bleibt stabil, der herzhaf-
te Geschmack erhalten.

Neuere Analysen haben gezeigt, dass der Wein auch
Proteinbruchstiicke und Peptide enthilt, die eben-
falls Glutaminsdure mit sich fithren - auch das tragt
zum Umami-Geschmack bei -, und die sensorische
Wirkung wird noch iiber so genannte Ribonukleotide
verstarkt. Nukleotide, Peptide und Glutaminsaure ge-
hen eine Synergie ein, in der sie sich geschmacklich
verstiarken. Zu diesem Potpourri steuern Hefen ihr
reichlich vorhandenes
Guanosinmonophosphat
bei, das der Grund dafiir
ist, wenn Hefeflocken, He-
feextrakte & Co. sich hin-
sichtlich ihres Umami-Ge-
schmacks als einem guten
Parmesankédse ebenbiir-
tig erweisen. Besonders
bei Weinen, die ldngere
Zeit auf der Hefe lagern
oder wie Champagner
in der Flasche garen, ist
der Geschmacksverstar-
ker-Effekt ausgepragt.
Maogliche Oxidationspro-
zesse, die das Guanosin-
monophosphat wahrend
der Lagerung abbauen konnten, werden durch den
niedrigen pH-Wert der Weine ausgebremst, und bei
Rotweinen wirken zusatzlich noch die Polypheno-
le einem Abbau entgegen. So bleibt der Umami-Ge-
schmack auch bei Lagerzeiten von bis zu acht Jahren
fast unvermindert erhalten.

Natiirlich schmecken solche Weine nicht wie Soja-
sauce, aber ihr Geschmack wird durch die Amino-
sauren einschneidend verandert. Ubrigens: Die Kom-
bination umami - siiff saugen wir bereits mit der
Muttermilch auf. Kein Wunder, dass wir als Erwachse-
ne noch gerne an guten Flaschen hangen.



WEINSPRECH

Musik liegt in der ...
Verkostung

von Eckhard Supp

ass Musik den Genuss von Speisen und
Getranken beeinflussen kann, haben
wissenschaftliche Studien in den letz-
ten Jahrzehnten wiederholt aufzuzei-
gen versucht. Mag sein, aber ... wird
jetzt jeder professionelle Verkoster im Brustton der
Uberzeugung versichern, das gilt natiirlich nur fiir
die Geschmackswahrnehmungen von Amateuren, be-
stimmt dagegen nicht fiir in Sensorik geschulte Profis.
Weit gefehlt, postuliert dagegen eine Untersuchung
zweier Forscher, Qian Janice Wang, Psychologin und
geschulte Weinverkosterin an der Universitit Aar-
hus, und Charles Spence, experimenteller Psychologe
an der Medizinischen Fakultidt in Oxford, die bereits
2017 veroffentlicht wurde. Sie zeigt, dass auch Pro-
fis auf emotionale Umgebungsvariablen reagieren.
Was beim Wein erst zu beweisen war, weif$ tibrigens
der Volksmund von Kéchen schon seit Langem, deren
Gemiitszustand (,verliebt”) nicht nur sprichwdértlich
gern fiir ein Zuviel oder Zuwenig Salz im Essen ver-
antwortlich gemacht wird.
Unter dem Titel ,Assessing the influence of music on
wine perception among wine professionals” (etwa:
Untersuchung iiber den Einfluss von Musik auf die
Weinwahrnehmung bei Weinprofis) schildern die bei-
den Forscher ihre Versuchsreihen mit mehr als 150
Teilnehmern, von denen 42 in weinbezogener Lehre
und Forschung arbeiteten, 17 als Weinschreiber, 13
als Weinhédndler und der Rest vor allem in Weinbau
und Gastronomie. Das Resultat in kargen Worten:
Auch die Profis sind von Musik in ihren Wahrnehmun-
gen beeinflussbar.
Das kann zunichst erstaunen, da man meist davon
ausgeht, dass Profis mit geschulten sensorischen Fa-
higkeiten in der Lage sind, Aroma und Geschmack von
Weinen prazise und unbeeinflusst wahrzunehmen
und zu analysieren. Dabei scheint, glaubt man den
beiden Forschern, festzustehen, dass Profis nicht, wie
man vielleicht annehmen wiirde, mehr oder besser
riechen bzw. schmecken, sondern dass ihr Gehirn die

Wahrnehmungen lediglich besser strukturieren und
analysieren kann.

Bei der Auswahl der Musikstiicke, die die Forscher
ihren Probanden vorspielten, nahmen sie Ergebnis-
se von Tests in umgekehrter Richtung zu Hilfe: In
denen war untersucht worden, welche Musikstiicke
von Weintrinkern mit bestimmten Weinen assoziiert
werden. Dabei hatten sich unter anderem ,saure” und
,sufde” Musikstiicke herauskristallisiert. Von beiden
Arten wurde den Profis dann beim Verkosten eines
eher sauren und eines deutlich stfieren Weins ein
Stiick vorgespielt, und es stellte sich heraus, dass der
Einfluss der Musik jeweils unterschiedlich war. Bei
einem Wein konnte man feststellen, dass er beim Ab-
spielen der ,siiflen” Hintergrundmusik auch deutlich
stifler wahrgenommen wurde als bei ,saurer” Musik,
beim anderen war das nicht der Fall. Ahnliches gilt in
der Bewertung: Mit dem ,siiflen” Musikstiick gefielen
beide Weine gleich gut, wiahrend beim Abspielen des
,sauren” Stiicks der saure Wein signifikant besser be-
wertet wurde; dabei wurden allerdings beide Weine
bei ,siiRer” Musik besser bewertet als bei ,saurer”.
Was hinsichtlich des Geschmackspaars siif3 - sauer
festgestellt wurde, liefd sich auch bei komplexeren
Geschmackseigenschaften wie Korper, Balance oder
Lange feststellen. Wobei erstaunlicherweise bei Mu-
sikstiicken, die von den Probanden als nicht sehr
harmonisch empfunden wurden und etwa von Disso-
nanzen, Stakkato etc. gepragt waren, die Weine voller,
harmonischer und langer im Abgang wirkten. Beim
Thema Wein und Speisen sprache man hier von er-
wiinschten Kontrasten.

Nun sind solche Studien immer mit Vorsicht zu ge-
niefden - im vorliegenden Fall vor allem deshalb, weil
offenbar keine Vergleichsserien ohne jegliche Musik-
begleitung stattfanden. Als Fazit kann man dennoch
festhalten, dass auch Weinprofis bei ihrer Arbeit von
emotionalen Faktoren beeinflussbar sind. Und das gilt
umso mehr, je mehr sie sich und ihre Weinbewertun-
gen nicht stindig auf diese Faktoren hin reflektieren.
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eter Winter ist ein Winzer mit Vergangen-
heit. Einer Vergangenheit, die zu seinem
Leidwesen nicht immer nur glanzvoll war.
1964 trat der heutige Mittsiebziger in die
Burg Layer Kellerei Pieroth ein und war dort lange
fiir das Auslandsgeschéaft verantwortlich, eroberte
dabei als einer der Ersten im deutschen Weinbau
die asiatischen Méarkte. 1985, in der Folge der Ver-
strickung der Firma in den Glykolskandal - man
hatte deutschen Wein mit Osterreichischem ver-
schnitten, der aber war dummerweise mit Frost-
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schutzmittel ,gesif3t* -, wurde er als ,Aufraumer”
zum Vorstandschef der inzwischen in WIV umfir-
mierten Kellerei ernannt - eine Position, die er bis
2003 innehatte. Dann bot sich die Gelegenheit, das
renommierte Weingut Georg-Miiller-Stiftung im
Rheingau zu erwerben. Die Eroberung der asiati-
schen Mirkte setzte er von da an mit Weinen der
eigenen Weinberge fort. Mit enos sprach Peter
Winter liber seine Erfahrungen zwischen Peking,
Shanghai und Guangzhou.



enos: Herr Winter, Sie haben in ihrer Zeit bei Pieroth
viele Absatzmdrkte fiir deutschen Wein erschlossen,
darunter sogar die grofse Weinbaunation Frank-
reich. Wann begannen Sie, sich fiir Asien zu interes-
sieren?

PW: Ich habe schon 1975 Pieroth Hongkong gegriin-
det, Anfang der 1980er Jahre dann
Singapur. Ende der 80er kam Malay-
sia dazu, Taiwan in den 1990ern. Und
1985 fing das mit dem Export in die
Volksrepublik China an.

In Japan war Pieroth sogar noch fri-
her. Da haben wir schon 1969 ange-
fangen und wirklich Pionierarbeit geleistet. Wir
verschickten von Deutschland aus Werbung und
schrieben dabei als erste die Arzte an. Damals wa-
ren die medizinischen Fachbiicher in Japan ja noch
auf Deutsch, und viele Mediziner hatten in Hei-
delberg studiert. Hatten von daher natiirlich eine
Affinitat zu deutschen Weinen. Heute sind die me-
dizinischen Fachbiicher auf Englisch und die tradi-
tionelle Klientel stirbt so langsam dahin.

»ICH HABE SCHON
1975 PIEROTH
HONGKONG GE-

GRUNDET*

Interview

enos: Gab es fiir die Hinwendung zum chinesischen
Markt einen konkreten Anlass? Die Offnung Chinas
zum Westen?

PW: Nein, die Offnung Chinas hatte ja schon lange
vorher begonnen. Nixon war bereits 1972 bei Mao
gewesen. Wir haben uns einfach gefragt, welche
Maérkte gibt es noch, wo sind wir
noch nicht vertreten.

enos: Aber China war damals ja noch
weit davon entfernt, ein echter Wein-
markt zu sein.

GM: Das ist richtig. Aber dazu eine
Anekdote. Sie kennen ja die Geschichte der zwei
Schuhfabrikanten, die den afrikanischen Markt er-
obern wollen. Der erste fahrt hin, entdeckt, dass
fast alle Afrikaner barfufd laufen und schlussfolgert,
dass Afrika kein Markt fiir Schuhe sei. Der zweite
sieht ebenfalls, dass alle barfuf sind und schlief3t
daraus, dass Afrika ein riesiger Markt fiir Schuhe
sein miisse. Ich habe es immer mehr mit dem zwei-
ten gehalten.
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enos: Und sie haben ja nicht nur Wein nach China
exportiert, sondern dort auch erzeugt.

PW: Ja, dazu griindeten wir sogar ein Joint-Venture
mit den Chinesen. Die Idee dahinter war allerdings
immer noch vor allem, deutschen Wein zu verkau-
fen. Das Joint-Venture hatte, um es mal vorsichtig
zu sagen, eine Alibifunktion. Es ging
darum, uns Zutritt zum chinesischen
Markt zu verschaffen. Ahnlich wie im
Fall von Dynasty, wo es 1980 auch
darum ging, dass Rémy Martin Cog-
nac exportieren wollte.

Den chinesischen Wein wollten wir
dann auch in andere Linder exportieren. Uberall
dort, wo es ein Chinatown gab, griindeten wir Nie-
derlassungen. In Yokohama, in Singapur, in Lon-
don, San Francisco und Hong Kong. In alle habe ich
damals zum Start 12.000 Flaschen geschickt, aber
was wir vollig unterschétzt hatten, war die Tatsa-
che, dass die Chinesen im Exil gar nicht ihre heimi-
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ES GING UM DEN
ZUGANG ZUM
CHINESISCHEN
MARKT

schen Produkte trinken wollten. Die wollten west-
liche Produkte. Statussymbole. Und, ehrlich gesagt,
die Qualitat war auch nicht berauschend. Das Le-
segut war immer schon drei Tage mit dem Zug ge-
fahren, bevor es in der Kellerei in Peking ankam,
und deshalb schon angegoren. Einen einigermafien
trinkbaren Wein haben wir immer-
hin noch daraus gemacht.

enos: Damals gab es ja in China noch
wirklich wenig Wein.

PW: Es gab schon etwas, vor allem
jede Menge Weintrauben. Obwohl
das meiste davon zur Rosinenerzeugung verwen-
det wurde. Ich bin dann mehrfach mit einem Ono-
logen in Peking gewesen.

Unser grofdtes Problem, auch in qualitativer Hin-
sicht, wurde dann spater, dass unsere chinesischen
Freunde ohne unser Wissen andere Weine unter
unserer Marke verkauften.



Harmonie in der Flasche und
zwischen den Geschéftspart-
nern. In Peking griindete
Peter Winter fiir Pieroth
zusammen mit chinesischen
Partnern eine Weinkellerei.

enos: Das ist ja in China ein hdufig anzutreffendes
Phdnomen, auch heute noch.

PW: (lacht) Ja, ,copyright” heifd3t da vor allem ,the
right to copy®, das Recht, abzukupfern. Da wird
schon viel Piraterie getrieben und es gibt noch sehr
viele Weinfalschungen.

enos: Wobei die Schdtzungen wohl sehr unterschied-
lich sind. Manche sprechen von jeder fiinften oder
sechsten Flasche weltweit, andere betonen, dass das
Problem nur wenige Spitzenweine betrifft.

PW: Es ist schon auf wenige Marken konzentriert.
Aktuell wohl stark auf die Australier von Penfolds.
Ich hab da jede Menge Falschungen gesehen, muss-
te haufig sogar noch mit den Hiandlern argumentie-
ren, die behaupteten, das seien keine. Und Chateau
Lafite ist natiirlich nach wie vor die Nummer eins.

enos: Welche Weine haben Sie denn seinerzeit ex-
portiert?
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Mittelalterlich - so
wirkt der chinesische
Weinbau der 1970er
und 1980er Jahre aus
heutiger Perspektive.

PW: Am Anfang primar liebliche. Riesling und an-
dere Rebsorten aus dem normalen Pieroth-Sorti-
ment. Burg Layer Schlosskapelle unserer Marke
Pieroth blue. Und dafiir haben wir teilweise 30, 40
Damen in Peking beschaftigt. In blauen Kostiimen.
In den chinesischen Restaurants gibt es ja tiblicher-
weise viele Séparées. Wir hatten mit dem Restau-
rantbesitzer oder -manager vereinbart, dass wir
unsere Weine dort selbst anbieten durften: Unsere
Damen stellten sich dann dort vor und servierten
einen Gratisschluck Pieroth blue.

enos: In den 1970er Jahren konnte man in Europa,
sogar in Frankreich, Pieroth-Vertreter im Direktver-
kaufvon Haus zu Haus erleben. Gab es das in Peking
auch?



PW: Das haben wir in Shanghai gemacht, in Peking
lief das Geschaft mehr liber die Gastronomie und
Supermarkte. Da waren wir schon bei den ganz
grofden vertreten, Carrefour, Metro, Walmart. Auch

die waren seinerzeit ja schon in Chi-
na prasent. Bei denen mussten wir
aber auf Kommission verkaufen. Wir
stellten 2.000 Flaschen ins Regal,
und was nach zwei Monaten nicht
verkauft war, durften wir wieder ab-
holen. Natiirlich hatte der Wein dann
lange im Sonnenlicht gestanden und

kam nicht in bester Verfassung zuriick. Und wir
mussten auch das Personal stellen. Die ganze Lita-

»IN DEN SUPER-
MARKTEN MUSS-
TEN WIR WEIN AUF
KOMMISSION VER-
KAUFEN*

nei, die Art Marketingunterstiitzung, wie sie heute

weltweit tiblich ist.

enos: Lduft das Geschdft auch heute noch so?

PW: Nein, nachdem ich von Pieroth wegging,
schloss man das Biiro in China. Vielleicht hat man
nicht den notwendigen langen Atem haben wollen.

Ich weif3 es nicht genau, bedaure
das aber schon. Vor allem, wenn ich
gleichzeitig sehe, wie etwa Torres
aus Spanien in der Zeit eine grofde
Marke aufbaute. Und auch Weine
anderer Lander und Erzeuger nach
China importierte. Die haben heute
sehr viele exklusive Marken im Port-

folio und einen grofien Vertrieb fiir die Gastrono-
mie aufgebaut, der sehr, sehr erfolgreich ist.

enos: Man liest oft, dass der Anfang der chinesischen
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Erst seit dem Jahr 2 000 trinken die Chinesen auf breiterer Basis
Wein, vorher war das die Ausnahme. Wein galt als exotisches
Getrank, obwohl China zu den altesten Weinbaunationen der
Welt gehort.

Weinkultur sehr viel spdter anzusetzen sei. Aber
wenn Sie schon 1985 dort Wein verkauften ...

PW: Ich wiirde auch sagen, dass die Chinesen erst
im Jahr 2000 anfingen, mehr Wein zu trinken. In
den letzten 15 Jahren sind dann auch viele Wein-
schulen entstanden. Die werden von jungen Leu-
ten besucht, die weinbegeistert und
auch wissbegierig sind. Der Wein &
Spirits Education Trust aus England
ist auf dem Feld sehr aktiv und hat
jetzt tberall in China Filialen. Ich
gebe da auch manchmal kleine Semi-
nare mit meinen aktuellen Weinen.

enos: Wie war das denn 1985, wenn man mit einem
vollig fremden Getrink aus einem anderen Kultur-
raum zu den Leuten kam? Reagierten die Menschen
neugierig oder ablehnend? Immerhin hatte China
damals ja erst seit einigen Jahren die Kulturrevolu-
tion iiberwunden.
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HAT KEINE
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PW: Es herrschten schon Neugier und Aufgeschlos-
senheit. Immerhin gab es damals bereits viele Ge-
schaftsleute, die in der Welt herumreisten. Natir-
lich kamen dann Fragen vom Typ ,Woraus ist das
hergestellt?”, aber die habe ich in England auch
gehort.

Das Wissen war einfach noch nicht
da, besonders hinsichtlich der Fra-
ge, welcher Wein zu welchem Essen
passt, das ,wine & food pairing*, das
wir damals besonders propagierten.
Da liegt iibrigens ganz allgemein ein
Handicap fiir den deutschen Weinex-
port. Wir haben keine exportfihige Kiiche. Bei uns
gibt’s halt Wiirstchen und Sauerkraut, und da passt
doch besser ein Bier.

Die Italiener haben ihre Nudelgerichte und die Piz-
za, die in Asien gut ankommen. Dazu passt Wein.
Und Spanien hat in den letzten 15 Jahren mit Ta-
pas auf den Markt gedrangt. Das geféllt auch, denn



es passt zu den chinesischen Gewohnheiten. Wenn
man in China als Gruppe im Restaurant isst, dann
kommen sechs oder sieben Gerichte gleichzeitig
auf den Tisch und jeder nimmt sich davon, was er
will. Nicht wie bei uns, wo jeder sein Tellerchen
hat, das er dann beschiitzt.

enos: Mussten Sie denn in China auch schon Unge-
wéhnliches essen? Man hat ja friiher viel liber ge-
bratene Hunde oder Gehirn von lebendig gekopften
Affen gemunkelt.

PW: Das habe ich nie geglaubt. In Taiwan hab ich es
einmal erlebt, dass Menschen Schlangenblut tran-
ken. Das aber auf der Strafde, nie in der der Gast-
ronomie. Da wird vielleicht mal gegarte Schlange
serviert - nicht gerade mein Lieblingsgericht, aber
als ich es mal probierte, schmeckte es eigentlich
ganz gut. Hatte ich nicht gewusst, dass es Schlange
ist ... In Japan gab es mal auf der Insel Kyusha aus-
schliefdlich Pferdefleisch. Inklusive Carpaccio von
der Pferdeleber. Da hab‘ich dann behauptet, ich sei
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Vegetarier. Und eine Schiissel Reis bekommen.
Was wir damals schon machten, war ,wine & food
pairing” fiir restsiiffe Weine. Etwa halbtrockene
Weine mit Leberpastete. Das habe ich auch noch
gemacht, als ich mit den eigenen Weinen in China
anfing.

enos: Tranken die Menschen denn damals liber-
haupt Wein zum Essen?



PW: Meistens wurde Wein solitdr getrunken. Da-
mals hat man ja - gut fiir die Vermarktungsmenge,
aber nicht so sehr fiir den Genuss - noch sehr viel
,ganbéi“ gemacht. Das heifst ,auf ex austrinken®
Wenn man dabei nicht zu viel im Glas hat, ist das
in Ordnung, aber sehr oft endete das in reinem
Kampftrinken.

enos: Also ging es damals noch gar nicht primdr um

Wenn Trauben uber-
haupt zu Wein gekel-
tert wurden, geschah
das meist in rudimen-
® tdren Anlagen.

den Status oder den Genuss, sondern ausschliefslich
um den Rausch.

PW: Ja. Ich erinnere mich, dass wir einmal Gaste ins
White Swan Hotel in Guangzhou eingeladen hatten.
Das war 1988 oder 1989. Und ich musste mit je-
dem Kunden ein eigenes ,ganbéi“ absolvieren. Mit
deutlich restsiifdem franzosischem Rotwein. Wobei
der zu dem scharfen Essen eigentlich gut passte.
Ich weifd nicht, was mich geritten hat, aufjeden Fall
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war ich zwischendurch nur kurz auf dem Zimmer,
habe mich einen Moment aufs Bett gesetzt und bin
einfach rickwarts umgefallen. Morgens um vier
war ich wieder wach, mit klarem Kopf. Meine Ta-
sche mit Pass und Kamera hatte ich allerdings im
Veranstaltungsraum stehen lassen.

Ich wieder runter, aber der Veranstaltungsraum
war inzwischen schon fiir den nachsten Tag um-
gebaut; auch das Personal hatte schon gewechselt.
Was mir Sorgen machte, war, wie ich ein Ersatz-
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Ein Schluck Wein,
pardon heiftes Wasser
gefallig?

dokument bekommen konnte, denn in Guangzhou
gab es damals noch nicht mal ein Konsulat. Gott sei
dank hatte jemand die Tasche an sich genommen,
und ich bekam alles zuriick.

enos: Wiirden Sie denn sagen, den Chinesen geht es
heute immer noch ums Kampftrinken? Oder mehr
um Genuss?

PW: Ohne Zweifel um den Genuss. Ich habe ja mit
meinem besten Kunden in Peking gerade dieses



Jahr vier Veranstaltungen organisiert. Er nennt die
,Peter’s nights“ und 1adt immer zehn, zwolf Privat-
kunden ein, alle reich, sehr reich, in der Mehrzahl
Frauen zwischen 30 und 40.

Als ich anfing, mit ihm zu arbeiten, fiihrte er mich
einmal in einen Raum, klimatisiert, in dem aus-
schliefdlich deutsche Trockenbeerenauslesen la-
gerten. Weil, Egon Miiller, J. J. Priim ... Alles, was
Geld kostet. Und erklarte mir seine Geschaftsphilo-
sophie: ,Peter! Important: women beautiful. More
important: intelligent. And Peter! Most important:
rich.” Das ist seine Klientel, wobei er sein Geschaft
in einer so charmanten Art fithrt, dass das eben
fiinf Mal die Woche funktioniert. Meist gibt es bei
den Veranstaltungen keinen direkten Verkauf, aber
er ruft seine Kunden oder besser die Kundinnen am
nachsten Tag an, und dann werden Weine bestellt.
Ich habe im Mai eine Veranstaltung mit ihm ge-
macht, auf der musste ich Weinkisten signieren.
Das hatte ich vorher noch nie gemacht. Weinkisten!
Die hatte der ins Restaurant bringen lassen und da
direkt verkauft. Signierte Kisten. Damit die Echt-
heit garantiert war.

enos: Sind denn die restsiifSen Weine immer noch so

beliebt? Und gehen tanninbetonte, knochentrockene
auch?

PW: Da hatin den letzten Jahren eine enorme Veran-
derung stattgefunden. Bei mir ist der Absatz volu-
menmafdig zu 70 Prozent trocken, der Rest lieblich.
Das ist aber regional unterschiedlich. In Shanghai,
wo die Kiiche mit den Aromen etwas zuriickhal-
tender ist, laufen die trockenen Weine besser, im
Stiden, wo man mehr wiirzt, gehen auch die rest-
stfden mit 15, 18 Gramm Restzucker. Insgesamt ist
der chinesische Markt zu einer beachtlichen Grofie
geworden. Chinesen trinken derzeit immerhin 1,25
Liter pro Kopf und Jahr, insgesamt sind das nach
der offiziellen Statistik 1,7, nach Euromonitor so-
gar zwei Milliarden Liter, also fast das Doppelte der
deutschen Weinproduktion. Der offizielle Wein-
import belauft sich auf knapp 750 Millionen Liter,
davon sind aber 180 Millionen Fasswein, der ver-
mutlich als ,chinesischer Wein“ gefiillt wird. Wie
in Japan braucht der ndmlich nicht unbedingt aus
einheimischen Trauben gekeltert zu sein, sondern
muss nur in China gefiillt werden.

enos: Herr Winter, wir danken Ihnen fiir das Ge-
sprdch.
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(Familien)Portrait
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Weingilter gibt es viele. Auch solche, in denen man sich rihmt, den
Betrieb schon in der dritten, vierten oder auch in der zehnten Genera-
tion zu fuhren. Aber dass ein und dieselbe Anstellung in einer Kellerei
Uber Generationen vom Vater auf den Sohn vererbt wird, kommt doch
eher selten vor. Zumal dann, wenn diese Kellerei in der Champagne
beheimatet ist und inzwischen seit fast zwei Jahrzehnten zur Wies-
badener Henkell-Gruppe gehort. Und wenn sie seit langem als einer
der besten Erzeuger der Region gilt. Eckhard Supp fuhr nach Epernay
und lieR sich von Nicolas Jaeger, ,Chef de cave®, d. h. Kellermeister
des Champagnerhauses Alfred Gratien, die ungewohnliche Geschichte
seiner Familie erzahlen.
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4 ALFRED GRATIEN

ir schreiben
das Jahr 1864.
In Saumur, der
alten Hugenot-
tenstadt in der
Grafschaft Anjou an der unteren
Loire, erwirbt der 23-jahrige
Alfred Gratien Tuffsteinhohlen
eines stillgelegten Steinbruchs,
zu denen auch 20 Hektar Reben
gehoren. Er will sich hier der
Produktion von Schaumweinen
widmen. Es ist die Hochzeit der

h” CHAMPAGNE
! ALFRED GRATIEN |

L T LT

Prickler aus dem Loiretal, die
noch einige Jahrzehnte lang weit
grofere Verbreitung geniefien
sollen als die aus den nordli-
cher gelegenen Hiigeln zwischen
Reims und Epernay, aus der
Champagne.

Als ahnte er aber schon jetzt,
dass diese Herrlichkeit an der
Loire ein Ende finden konne,
griindet Gratien im selben Jahr
auch am Siidhang der Montagne
de Reims, im Stidtchen Epernay,



eine kleine Kellerei. Beiden Be-
trieben gibt er seinen Namen.
Wenige Jahre spater lernt Gra-
tien den Elsisser Winzersohn
Jean-Albert Meyer kennen, den
er in die Firma aufnimmt und
dem seine Witwe nach dem frii-
hen Tod des Griinders 1886 die
Leitung der beiden Kellereien
iibertragt.

Fir die kleine Champagnerkel-
lerei stellt Meyer 1905, jetzt be-
reits Eigner der beiden Betriebe,

Nicolas Jaeger ist bescheiden,
was Veranderungen angeht,

die er selbst in der Kellerarbeit
angeregt hat. Sein grofer Stolz
ist das Lagersystem fir die
Barriquefasser, das die Keller-
arbeit erheblich erleichtert.
Champagnerhauser, die ihre
Weine ausnahmslos im Holzfass
ausbauen, sind heutzutage eher
eine Seltenheit.

einen Kellermeister ein. Sein
Name: Gaston Jaeger. ,Mein Ur-
grofdvater®, erklart Nicolas Jae-
ger, dessen maschinengewehr-
artiges Stakkato auch von einer
schweren Erkaltung nicht zu
bremsen ist - der Kontrast zum
leicht vertraumten Ambiente der
Wirtschaftsgebdaude im Stil des
beginnenden 20. Jahrhunderts
konnte grofier nicht sein.

Bei den Familiendaten wird Jae-
ger nicht nur einmal unsicher.
,Mein Grof3vater war 14, als er
1928 bei Gratien anfing®, ver-
sucht er sich in Geschichte, nur
um wenig spater von einer Mit-
arbeiterin korrigiert zu werden.
13 Jahre alt war Charles Jaeger
und trat 1929 in die Kellerei
ein, prazisiert sie, wo sein Vater
Gaston 24 Jahre zuvor als gerade
mal 16-Jahriger eingestellt wor-
den war. Charles’

Sohn Jean-Pierre

wiederum iiber-

nahm 1964, eben-

falls sehr jung, und

Nicolas wurde als

18-Jahriger, kaum

mit der Schule fertig, gefragt, ob
er nicht an der Seite seines Va-
ters arbeiten wolle.

Das war 1990, die Kellereien
Gratien und Gratien-Meyer be-
reits seit mehr als 50 Jahren
im Besitz der Familie Seydoux.

,Eric, glaube ich“ so wieder Ni-
colas Jaeger, hiefd der neue Besit-
zer, der eine Tochter von Meyer
geheiratet hatte und fiir den Na-
menswechsel sorgte, wobei der
Besitz durch die Hochzeit sozu-
sagen in der Familie blieb.

tichwort Familie. War viel-
leicht die Tatsache dieser
familidren Erbfolge auch
der Grund fir die Famili-
enfolge in der Position des Kel-
lermeisters? Und wenn ja, wie
musste man sich diesen Uber-
gang jeweils vorstellen? Wur-
de da schon eine den Anspruch
begriindende Urkunde in die
Wiege gelegt? Oder pochte viel-
leicht der jeweilige Kellermeis-
ter schon bei Amtsantritt darauf,
dass spater einmal sein Sohn
den Posten iibernehmen miisse?
Und ist das viel-
leicht auch schon
fir die kommen-
de Generation so

festgelegt?
,Nein, nein®
winkt Jaeger ab,
y,auch wenn ich mir das vielleicht
wiinschen wirde. Aber natiirlich
wiirde ich meine Tochter nie
dazu zwingen. So wie ich nicht
dazu gezwungen wurde, den Job
anzunehmen. Und schliefilich
hat sie derzeit einen anderen
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Traditionen werden
bei Alfred Gratien
grolRgeschrieben.

Nicht nur die Gebaude
der Kellerei sehen im-
mer noch so aus wie
in den 1920er Jahren,
auch der Kellermeis-
ter tragt immer noch
denselben Namen.

Berufsweg eingeschlagen; und

mein Sohn ist noch viel zu jung.

Allerdings lag es fiir mich auf der

Hand, das Angebot anzunehmen,

und obwohl ich wirklich iber-

rascht war, musste

»Fur mich lag es auf der Hand, ich auch nicht eine

das Angebot anzunehmen. Ich  Sekunde  zdgern.
Mein  Vater be-

zégerte keine Sekunde.  g.¢ ja selbst einen

kleinen Weinberg,
und bei uns zu Hause war von
nichts anderem die Rede. Auch
mein Bruder ist als Onologe in
einem der grofien Champagner-
hduser gelandet.“ Dass nicht er
selbst in Diensten der Krugs,
Taittingers oder Bollingers ar-
beitet, schiebt Nicolas Jaeger
einzig auf die Tatsache, dass er
der éaltere der beiden Briider
war, zuerst ihm also die Nachfol-
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ge des Vaters angetragen wurde.
Das alles erklart aber immer
noch nicht die auflergewdhn-
liche Sukzession im Keller des
Hauses Gratien. Wollten die
Seydoux vielleicht innerhalb ih-
rer eigenen Familientradition
eine zweite etablieren? Dagegen
spriache, dass die Epoche der
Jaegers ja bereits deutlich ldn-
ger dauert als die der Seydoux.
Nicolas ist sich nicht sicher:
,Vielleicht hat ja der jeweilige
Kellerchef bei der Direktion im-
mer dann, wenn ein Sohn Arbeit
suchte, um dessen Einstellung
ersucht.“ Aber warum dann wur-
de dem Wunsch auch immer
stattgegeben? Warum nicht auf
dem Arbeitsmarkt ein gelernter
Onologe gesucht?

Es war wohl eher die im Hau-

se Seydoux herrschende Uber-
zeugung, dass die Arbeit eines
Kellermeisters in der Champa-
gne weniger von theoretischen
Kenntnissen als vielmehr von
praktischen Erfahrungen be-
stimmt ist, die letztlich fir diese
Art der ,Erbfolge“ verantwort-
lich war. Und da spielte es auch
keine Rolle, dass die Vorfahren
Jaegers genauso wenig wie er
selbst eine 6nologische Ausbil-
dung genossen hatten - in an-
deren Champagnerhdusern un-
denkbar.

icolas Jaeger Dbe-
zog sein Wissen aus
zwei Quellen. Da war
zum einen der Va-
ter, dem er in der tagtiglichen
Arbeit Handgriff um Handgriff

abschauen konnte - von ,mimé-
tisme“, Nachahmung, spricht
der Sohn selbst vornehm. Der
es ihm aber auch erlaubte, seine
,Dummbheiten zu machen“. Und
dann war da die Eignerfamilie
Seydoux, die den jungen Ange-
stellten vor allem in der Kunst
des Degustierens unterwies. ,In
dieser Hinsicht hatte ich wesent-
lich mehr Glick als mein Vater,
der von Grofdvater praktisch
keine Hilfe bekommen hatte. Zu
deren Zeit wurde nicht viel gere-
det. Alle notwendigen Informa-
tionen musste sich Vater selbst
zusammenklauben.” Es war eine
Zeit des Krieges und damit wohl
auch eine Zeit der personlichen
Harte, der Vater Jean-Pierre bei
seinen Anfiangen Tribut zollen
musste.
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Der ,mimétisme”“ hatte den fur

die Eigner der Kellerei immen-

sen Vorteil, dass sich

Zu 100 Prozent wurden die Rezepte der Stil der Weine
der Vitergenerationen weitergefithrt iber die Jahrzehn-
te nicht oder nur

unwesentlich dnderte. Kleinere

Abweichungen vom Gewohnten

betrafen allenfalls einzelne Ar-



beitsschritte, nicht die Grundla-
gen des Vinifizierens selbst.

,Ja, zu 100 Prozent“, bestatigt
Nicolas Jaeger auf Nachfrage.
,Zu 100 Prozent wurden die
Rezepte der Vatergenerationen
jeweils weitergefiithrt. Und das
betraf vor allem den Ausbau der
Grundweine im kleinen Fass, den

ja bei weitem nicht alle Champa-
gnerkellereien praktizieren oder
praktizierten. ,Ich selbst habe
nur einige grofiere Fuder zum
Experimentieren gekauft und
Versuche mit der vom Sherry be-
kannten Fassreife im Solera-Sys-
tem gemacht”.

Jaeger mochte diese Einstellung

Einst lag der Firmen-
sitz von Alfred Gratien
am Ortsrand von
Epernay, heute ist die
Stadt an der Kellerei
,vorbeigewachsen®.

der Seydoux allerdings nicht auf
diese ,technischen” Aspekte be-
schriankt sehen. ,Da ist ein gro-
Rer Anteil ,humanité’ Mensch-
lichkeit, im Spiel, meint er. Eine
Menschlichkeit, die sich auch
manifestierte, als er seine Frau
Delphine kennenlernte, die als
Aushilfe in der Kellerei arbeite-
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te. Nach vollzogener Hochzeit
bekam Delphine namlich eben-
falls das Angebot einer Festan-
stellung. ,Ich denke, die Seydoux
waren Leute, die fest an die In-
stitution der Ehe glaubten. Ich
selbst habe das mit der Anstel-
lung meiner Frau erst als Letzter
erfahren, mein Vater wusste vor
mir Bescheid. Der musste dann
ja als ,Chef de cave’ praktisch
seine eigene Schwiegertochter
einstellen.”

atsachlich war die Idee

des Familienbetriebs
innerhalb des Famili-
enbetriebs auch eine

perfekt gelungene Marketing-
operation. Nicht umsonst ist
noch heute im Internetauftritt
der Kellerei fast die Halfte der
Vorstellung der Firma der Fami-
lie Jaeger gewidmet. Und Nico-
las ist uniiberhorbar stolz, dass
auch ,auf dem Riickenetikett
vermerkt ist, dass ich den Kel-
ler schon in der vierten Genera-
tion fithre. Was natiirlich auch
eine grofle Verant-

In Wiesbaden entschied Wwortung mit sich
man sich, die Jaegers
wie gewohnt weiterar-  Nicht wenige Be-
beiten zu lassen sucher sind iiber-

bringt. Mist darf ich
keinen bauen.”

rascht, wenn sie

erfahren, dass Jae-
ger gar nicht Eigentiimer des
Betriebs ist. Immerhin ist er
ja im Besitz der Schliissel, und
er selbst fihlt sich im Betrieb
durchaus ,zu Hause”. Was nicht

verhindert, dass ,ich manch-
mal vergesse, wo bestimmte
Flaschen lagern. Meinem Vater
und Grofdvater passierte das iib-
rigens auch. Zum Glick! Denn
sonst hitten wir heute Kkeine
Vinothek mit alten Champag-
ner-Jahrgangen® lacht er.

Die Wahrheit tiberrascht noch
mehr, seitdem die Kellerei Alfred
Gratien nicht mehr der Familie
Seydoux, sondern der Wiesbade-
ner Sektkellerei Henkell gehort.
Die hat den Betrieb namlich
schon 2001 Gilbernommen - heu-
te gehort auch der spanische
Cava-Erzeuger Freixenet zum
Henkell-Imperium -, dort aber
an den bewidhrten Traditionen
festgehalten.

Dazu gehorte vor allem, dass man
sich in Wiesbaden entschied, die
Jaegers wie gewohnt weiterar-
beiten zu lassen. Ohne Onologen
und ,nur‘ mit der gesammelten
Familienerfahrung von Vater
und Sohn. Auch die drastische
Erhéhung der Produktionsmen-
gen —vor 2001 waren es 100.000
Flaschen, von denen gerade mal
eine Palette in Deutschland lan-
dete, inzwischen sind es etwa
300.000 - dnderte daran nichts.
,Vor allem hat man uns erlaubt,
unsere Weine weiterhin im Klei-
nen Holzfass zu vinifizieren.
Und das kostet Geld! Es reicht,
an die ,part des anges’, den An-
teil der Engel, zu denken®, wie
die Franzosen die Fliissigkeits-
verluste durch Verdunstung be-
zeichnen.



Natiirlich war die Ubernahme
durch deutsche Besitzer fiir vie-
le in der Champagne ein Schock,
,vor allem fir meinen Vater”
erinnert sich Jaeger. Und natiir-
lich kam auch mal jemand aus
Wiesbaden vorbei, der meinte,
man miisse jetzt erst einmal eine
,To-do“-Liste, ein , Pflichtenheft”
erarbeiten. Der Vater antwortete

it
e

freundlich, klar konne man das
machen, und der Wiesbadener
ward nie wieder gesehen.

,Aber insgesamt fiihle ich mich
heute genauso pudelwohl, wie
frither bei den Seydoux“, fasst
Nicolas Jaeger zusammen. ,Ich
kann in Wiesbaden an den wich-
tigen Verkostungen teilnehmen,
und vor allem die Entscheidung,

mehr Geld in gute Traubenqua-
lititen zu investieren, hilft mir
sehr, denn Gratien besitzt ja
selbst nur zwei Hektar eigener
Weinberge.“ Spricht’s und ver-
abschiedet sich, um die nichste
Gruppe Besucher zu empfangen.
Kunden aus Belgien. Ob auch die
noch glauben, er sei hier Herr im
Hause?
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NEWS

SHUTDOWN

Die voriibergehende
SchliefSung zahlreicher
Regierungsbehodrden
im Zuge der Haushalts-
streitigkeiten zwischen
dem US-Préasidenten
und seinen demokra-
tischen  Widersachern
kéonnte fiir Weinbau
und Weinhandel des
Landes grofle Verluste
zur Folge haben. Wie
die  Weinhandelsplatt-
form wine-searcher.com
schreibt, konnte sich der
wirtschaftliche Schaden
der Auseinanderset-
zungen fiir die Branche
schon Ende Januar auf
knapp 6 Milliarden Dol-
lar belaufen haben. Die
grofdten Auswirkungen
diirfte dabei die Tatsa-
che haben, dass das ,Al-
cohol und Tobacco Tax
and Trade Bureau“ die
Freigabe samtlicher Eti-
ketten fiir neu auf den
Markt kommende Weine
eingestellt oder zumin-
dest drastisch verzogert
hat. Berticksichtigt man,
dass die Behorde im
vergangenen Jahr allein
192.000 Etiketten auf
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ihre Gesetzeskonformi-
tat Uberpriifen und fir
die Verwendung freige-
ben musste, wird Klar,
dass amerikanische
und importierte Weine
demndichst ,auf Halde"
liegen konnten. Das be-
trafe vor allem saisonale
Produkte, bei denen das
Verstreichen des richti-
gen Vermarktungszeit-
punkts die komplette
Unverkauflichkeit  der
Ware bedeuten kann.
Dazu gehdren vor allem
Roséweine. Auch der
Weinexport ware betrof-
fen, was die Verluste, die
aufgrund der Zollstrei-
tigkeiten zwischen den
USA und China bereits
jetzt auf etwa 15 Prozent
geschitzt werden, noch
gravierender ausfallen
lieRe.

BILLIONEN-
VERLUSTE

Esist eine der viel disku-
tierten Fragen der Wein-
welt: Wie hoch sind die
Verluste, die Jahr fiir Jahr
durch Weinfdlschungen
entstehen? Bereits in

der letzten Ausgabe von
enos hatten wir auf die
sehr unterschiedlichen
Schatzungen iber die
Dimension dieses Pha-
nomens berichtet. Die
rechtspopulistische On-
line-Publikation Epoch
Times, die auch in deut-
scher Sprache erscheint,
hat jetzt Zahlen der Ju-
raprofessorin Anqi Shen
von der Northumbria
University im nordeng-
lischen Newcastle upon
Tyne  wiedergegeben,
die glaubt, der Schaden
fir die Weinbranche
kénne bis 2022 auf die
gigantische Zahl von 3,1
Billionen US-Dollar an-
wachsen.

Das klingt tatsdchlich
alarmierend, aber sehr
iberzeugend sind die-
se Angaben nicht. Geht
man davon aus, dass in
der Regel flaschenge-
fullte Weine gefalscht
werden und dass deren
Gesamtmenge seit Jah-
ren mehr oder weniger
stabil bei 18 Milliarden
Stiick liegt, ergidbe das
einen Schaden von mehr
als 170 Dollar fiir jede
einzelne der 18 Milli-
arden weltweit gefiill-
ten Weinflaschen. Fake
News bei den lautesten
Fake-News-Schreiern?
Nun ja, vielleicht soll
das Ganze ja auch nur
Stimmung fiir die im
selben Artikel wenige
Zeilen spater als einzig
wirksamer Schutz gegen
solche Falschungen be-
worbene ,Smart Trade
Mark“-Technologie ma-
chen, die derzeit in Aus-

tralien getestet wird. Sie
besteht  hauptsachlich
aus einem Online-Regis-
ter angemeldeter - und
zahlender - Weingiiter,
in dem der Werdegang
ihrer Weine nachver-
folgt werden kann. Auf
diese Weise sollen Hand-
ler und Verbraucher die
Echtheit dieser Weine
tiberpriifen.

US-JUGEND
TRINKT WENIGER

Die Tendenz ist schon
seit einiger Zeit erkenn-
bar: Amerikas Jugend
trinkt immer weniger
Wein. Das deutet auch
die jiingst veroffentlich-
te Studie ,Wine Intel-
ligence US Landscapes
2019“ an, der zufolge
Wein und alkoholische
Getranke ganz allgemein
bei 21- bis 35-jdhrigen
US-Amerikanern deut-
lich weniger beliebt sind
als etwa bei den tber
55-jahrigen. Danach
sank die Zahl der Men-
schen, die mindestens
einmal im Monat trinken,
allein zwischen 2015
und 2018 von 88 auf
nur noch 84 Millionen.
Die Internet-Publikation
thedrinksbusiness.com,
die diese Zahlen kiirzlich
veroffentlichte, schatzt,
dass die Weinindustrie
trotz aller in der Vergan-
genheit unternommenen
Versuche, auch das jiin-
gere Publikum zu errei-
chen, um sich kiinftige
Verbraucherschichten
zu sichern, mit Sorge auf
die Zukunft schaut.



GOSSET

Das lteste Weinhaus der Champagne: Ay

www.champagne-gosset.com




Die Weinberge der stidaustralischen Anbau-

gebiete - hier der berlihmte Hlll of Grace der
Henschke Winery - geraten zunehmend ins

Visier chinesischer Investoren




NEWS

FRAUENPOWER

Australiens ~ Weinwirt-
schaft ist um ihre Frau-
enquote besorgt. Obwohl
etwa 50 Prozent der Ab-
solventen von Studien-
gangen in Onologie und
Weinbau weiblich sind,
stellen Frauen nur zehn
Prozent der Fiihrungs-
krafte in der Branche.
Die Winemakers‘ Federa-
tion of Australia (WFA)
hat deshalb jetzt eine
Charta und einen Akti-
onsplan (,Diversity and
Gender Equality Charter
and Action Plan“) verab-
schiedet, mit deren Hilfe
die Rolle der Frauen ge-
starkt werden soll. Mit
diesem Aktionsplan soll
sowohl die Weinindus-
trie dazu gebracht wer-
den, mehr Frauen in ver-
antwortliche Positionen
zu befordern, die WFA
appelliert aber auch an
die Frauen selbst, sich
hdufiger und intensi-
ver fiir solche verant-
wortlichen  Positionen
zu bewerben. Dass sich
die Charta eher in Ab-
sichtserkldrungen ergeht
(,Wir behandeln jeden
mit Respekt; das umfasst
Angestellte, zukiinftige
Angestellte, Vertrags-
partner, Berater, Liefe-
ranten und Kunden. Wir
behandeln sie gerecht
und gleich, unbeschadet
ihres Geschlechts, Al-
ters” etc. etc.), erscheint
noch verstdndlich. Eher
unverstdndlich ist die
Tatsache, dass sich auch
der Aktionsplan {ber
weite Strecken als simp-

le Bitte an die Protago-
nisten der Branche liest,
sich doch gemafy den
Prinzipien der Charta zu
verhalten.

BAROSSA WIRD
CHINESISCH

Nach der Welle von
Weingutsiibernahmen
im Bordelais durch chi-
nesische Investoren
scheint es die Milliardare
aus dem Reich der Mitte
jetzt nach Australien zu
ziehen. Wie der austra-
lische TV-Sender ABC
unter Berufung auf den
Chef des lokalen Wein-
bauverbands berichtet,
sollen bereits zwischen
flinf und zehn Prozent
der Betriebe und Reb-
flaichen im Barossa Val-
ley Chinesen gehoren.
Einer der bekanntesten
Namen in chinesischem
Besitz ist Chateau Yal-
dara. Wahrend man sich
noch gerne erzahlt, vor
fiinf Jahren habe sich der
Wunsch chinesischer
Kéufer lediglich in einem
knappen ,Ich mochte
Penfolds kaufen“ gedu-
f3ert, hat sich das Inter-
esse inzwischen diversi-
fiziert. Auch im McLaren
Valley, in Yarra, in Coona-
warra und im westaust-
ralischen Margaret River
sind Kaufinteressenten
aus Peking und Shanghai
unterwegs. Die Makler-
firma Langley & Co. gibt
an, dass inzwischen 50
Prozent aller Kaufinter-
essenten aus der Volks-
republik kommen.

|

Peter Peter

VIVE LA CUSINE

Kulturgeschichte
der franzosischen

Kiiche

237 5., 157 Abb. Halbln. € 22, ISBN g78-3-406-72624-8

Peter Peter ergriindet hier die tiber Jahrhunderte
unangefochtene Spitzenstellung der franzosi-
schen Kiiche. Sein opulent illustriertes und mit
30 Originalrezepten gespicktes Buch macht
Appetit, die ganze Finesse und Vielfalt dieses
kulinarischen Paradieses zu entdecken.

352 5., 55 Abb. Geb. € 24,95 15BN g78-3-406-72036-9

Wie wird ein Essen zu einem unvergesslichen
Erlebnis? Kann man Formen schmecken? Wes-
halb isst man von roten Tellern weniger als von
weillen? Charles Spence geht diesen und vielen
weiteren Fragen kenntnisreich und humorvoll
auf den Grund.

WWW.CHBECK.DE




Weilte Musik

De Morgenzon (Stellenbosch) - Chenin blanc Old Vines 2005,
Chenin blanc Reserve 2017, Chenin blanc The Divas 2017
The Sadie Family Wines (Malmesbury) - Palladius 2016,
Palladius 2014

Springfield Estate (Robertson) - Chardonnay méthode
ancienne 2016, Chardonnay wild yeast 2017
Boekenhoutskloof Wines (Franschhoek) - Semillon 2005
Ken Forrester Wines (Stellenbosch) - Chenin blanc FMC 2017

Leopard‘s Leap Wines (Franschhoek) -

Chenin blanc Culinaria Collection 2016

Mulderbosch Vineyards (Stellenbosch) -

Chenin blanc Steen op Hout 2017

De Krans Estate (Calitzdorp) - Kluisenaar Le Sueur 2017
Longridge Wine Estate (Stellenbosch) -

Chenin blanc Ou Steen Enkel Wingerd 2016

Muratie Wine Farm (Koelenhof) - Laurens Campher 2017

Fotos: Eckhard Supp
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Flussige Traume

Chenin
macht Musik

m Jahr 1998 organisierte der siidafrikanische
Exportverband WOSA erstmals nach dem Ende
des Apartheid-Regimes eine umfassende Verkos-
tung fiir die deutsche Weinfachpresse. Wahrend
sich die Roten damals bereits auf recht gutem Niveau
zeigten, schaudert es manchen der seinerzeit Anwe-
senden noch heute, wenn er an die Qualitdt der pra-
sentierten Weiflweine zurtickdenkt.
Das Bild hat sich gewandelt - und zwar nachhaltig.
Die vor einigen Monaten in Kapstadts Convention
Centre organisierte Weinmesse ,,Cape Wine“ bot enos
Gelegenheit, insgesamt mehr als 300 Weine, darunter
99 weifde zu verkosten. Das Fazit: Weltklasse!
Das betrifft vor allem die Weifden aus Chenin blanc,
die reinsortig oder im Verschnitt mit anderen Reb-
sorten gleich sieben der zehn Besten stellten. Das war
nach der Entwicklung der letzten Jahre zwar keine
wirkliche Uberraschung, zeigte aber erneut, dass es
sich lohnt, auf Weine mit USP, mit einem echten Allein-
stellungsmerkmal zu setzen. Dabei klingen dem lang-
jahrigen Beobachter des siidafrikanischen Weinbaus
noch immer die diisteren Prognosen einiger Weinma-
cher aus den ersten Jahren des neuen Jahrtausends
in den Ohren, die meinten, simtlichen Chenin blanc
lieber heute als morgen roden zu missen.
Diese Alleinstellung machte in unseren Verkostungen
auch den Unterschied zu den internationalen Weif3-
weinsorten wie Chardonnay, Sauvignon blanc oder
Viognier, die in Stidafrika zwar sehr gute, aber eben
nur selten wirklich grofie, einzigartige Gewachse her-
vorbringen. Eine Einzigartigkeit, wie sie allen voran
der Chenin blanc Old Vines 2005 von De Morgenzon
zeigte - einer der besten Weifdweine, die wir in den
letzten Jahren verkosten konnten, von einer erstaun-
lichen aromatischen Vielschichtigkeit.
Leider haben noch lange nicht alle Erzeuger vom Kap
die Bedeutung von Weinen mit einem solchen, klaren
Produktprofil verstanden. Noch immer findet man
viel Verzettelung: hier noch eine vierte oder filinfte
Chenin-Variante, dort noch ein neuer Chardonnay
oder Sauvignon oder gleich eine Sorte, von der gar
nicht klar ist, ob sie am Kap wirklich grofe Weine
hervorbringen kann. Einige Jahre wird es wohl noch
dauern, bis Stidafrika auch diese Herausforderung an-
genommen und damit auch die Grundlagen fiir einen
stabilen Weinexport gelegt hat.
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FlUssige Traume

Rotes Potpourri
am Kap

ass Siidafrikas Weinbau das Potenzial fiir

grofdartige Rotweine hat, ist seit Langem

bekannt. Was die Erzeuger von Stellen-

bosch und Paarl, aus dem Swartland und
sogar der Kleinen Karoo bei der jlingsten Kapstadter
Weinmesse ,,Cape Wine“ der staunenden internationa-
len Fachwelt prasentierten, verschlug dann aber doch
mehr als einem Besucher die Sprache: Dass wir in
einem einzigen Verkostungszyklus gleich eine Hand-
voll Gewdachse als ,Traumweine“ bewerten konnten,
hatten wir zuvor noch nicht erlebt. Unter den besten
Weinen waren - auch das aufféllig — praktisch alle in
Stidafrika kultivierten Spitzenrebsorten vertreten: die
Bordeaux-Familie, Syrah und die Rhone-Sorten und
sogar der einheimische Pinotage. Uberraschend war
vor allem die Qualitat der Roten aus Cabernet franc,
einer Sorte, die sich am Kap steigender Popularitat er-
freut und immer Ofter auch reinsortig gekeltert wird.
Wer seit Lingerem stdafrikanische Weine verkostet,
konnte notieren, dass einige der Namen, die in den
letzten Jahren Verkostungsgewinner waren, zwar im-
mer noch hervorragend waren, aber nicht mehr unan-
gefochten an der Spitze einkamen. Das lag nicht etwa
daran, dass sie schlechter geworden waren, sondern
daran, dass andere nicht nur auf-, sondern sie auch
tiberholt haben. Unter denen, die wir in der Vergan-
genheit noch nicht in dieser Starke ,auf dem Schirm*“
hatten oder die in unserer letzten Verkostung fehlten,
waren zum Beispiel Weine von Keermont, Harten-
berg, Muratie, Beaumont, De Morgenzon, Capaia und
Mullineux. Betrachtet man das aktuelle Preisniveau
stiidafrikanischer Weine - zumindest das im Lande
selbst, die Aufschldage des europdischen Handels sind
ein anderes Thema -, kann man nicht umhin, festzu-
stellen, dass wohl kaum eine Weinbaunation der Welt
derzeit so viel Wein fiir so wenig Geld bietet.




Die 25 Besten des Potpourris

Hartenberg Estate (Koelenhof) - The Megan 2014, The
Mackenzie 2015

Muratie Wine Farm (Koelenhof) - Syrah Ronnie Melck
Family Selection 2015, Cabernet Sauvignon Martin Melck
Family Selection 2015

Jordan Winery (Stellenbosch) - Sophia 2013, Cobblers

Hill Reserve 2015

Kanonkop Wine Estate (Elsenburg) - Pinotage 2006, Paul
Sauer 2015, Paul Sauer 2009

Mulderbosch Vineyards (Stellenbosch) - Cabernet franc 2015
Capaia Wines (Philadelphia) - Capaia One 2013

Keermont Vineyards (Stellenbosch) - Syrah Steepside 2015,

Estate Reserve 2013

Mullineux Family Wines (Riebeek Kasteel) - Syrah Iron 2016
Boekenhoutskloof Wines (Franschhoek) - Cabernet Sauvignon
2016

Klein Constantia (Constantia) - Anwilka 2014

Stark-Condé (Stellenbosch) - Syrah Three Pines 2016

De Toren Private Cellar (Vlottenburg) - Shiraz The Black Lion 2016
Beaumont Wines (Bot River) - Vitruvian Eight Barrels 2014

De Morgenzon (Stellenbosch) - Syrah Reserve 2015

Reyneke Wines (Stellenbosch) - Reyneke Reserve red 2015,
Cornerstone 2015

Glenelly Estate (Stellenbosch) - Lady May 2012
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Die Top 5 der Sauvignons 2017

Probst (Markt Nordheim) - Markt Nordheimer Hohen-
kottenheim S QbA tr.

Wageck-Pfaffmann (Bissersheim) - Bissersheimer QbA tr.
Schlossgut Ebringen (Ebringen) - Ebringer Kldmle QbA tr.
Schlossgut Ebringen (Ebringen) - Baden S QbA tr.
Braunewell (Essenheim) - Rheinhessen Réserve QbA tr.
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FlUssige Traume

Weinweil}
... Vielfalt

ereits zum siebten Mal organisierten wir Anfang
dieses Jahres unsere enos-Challenges - wie ge-
wohnt fiir deutsche Rieslinge, Silvaner und Spit-
burgunder. Etwas war in diesem Jahr allerdings
anders als in den Vorjahren: Wir verkosteten auch Weif3-
burgunder und Sauvignon blanc.
Griinde fiir diesen Schritt, iiber den wir bereits seit einiger
Zeit mit betroffenen Winzern und einigen unserer Leser
diskutiert hatten, gab es viele.
Beim Sauvignon blanc wollten wir der Tatsache Rechnung
tragen, dass er seit einiger Zeit zu den populdrsten Weif3-
weinsorten gehort, und die mit ihm bestockte Rebflache in
Deutschland innerhalb eines Jahrzehnts von 400 auf tiber
1.000 Hektar angewachsen ist.
Was den WeifSburgunder betrifft, der hierzulande mit tiber
4.000 Hektar Rebfldche zu den traditionell kultivierten Sor-
ten gehort, glauben wir, dass er mit seiner Kombination aus
Finesse und Kraft eine der interessantesten Rebsorten Mit-
teleuropas ist — auch wenn der eine oder andere Winzer sei-
nen Anbau zu kompliziert findet und Chardonnay oder den
kraftigen Grauburgunder alias Ruldander vorzieht.
Noch war die Zahl der Einsendungen von Weinen beider
Sorten iiberschaubar, aber wir wiirden uns natiirlich freuen,
wenn die hervorragenden Resultate in beiden Gruppen im
kommenden Jahr noch mehr Winzer dazu motivieren wiir-
den, ihre Weine bei unserem Wettbewerb anzustellen.

Die Top 5 der WeilSburgunder 2017

Miiller-Catoir (Neustadt-Haardt) - Haardter Herzog QbA tr.
Glaser-HimmelstoR (Nordheim) - Nordheimer QbA tr.

Knab (Endingen) - Endinger Engelsberg Wihlbach *** QbA tr.
Trockene Schmitts (Randersacker) - Randersackerer Pfiilben
Konsequent Spétlese tr.

Meintzinger (Frickenhausen) - Frickenhduser Kapellenberg
SUD-SUD QbA tr

- ex aequo -

Jurgen Ellwanger (Winterbach) - Winterbacher Hunger-
berg GroRes Gewachs

- ex aequo -

Wageck-Pfaffmann (Bissersheim) - Groltkarlbacher QbA tr.
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FlUssige Traume

Blind
ist Trumpf

an konnte den Gisten die Uberra-
schung nach einer kleinen ,Schreckse-
kunde“ am Mienenspiel ablesen. Zum
wiederholten Mal hatte ich im Rahmen
von Weinabenden ein oder zwei ,Piraten“-Weine ver-
deckt aus der Karaffe ausgeschenkt. Weine, die so gar
nicht zum Thema des Abends passen wollten. Zweck
der Ubung war kein wie auch immer geartetes Wein-
ratespiel. Vielmehr wollte ich sicherstellen, dass die
Weine absolut vorurteilslos, ohne Kenntnis von Her-
kunft, Sorte oder Erzeuger genossen wurden. Und das
gelang perfekt: Obwohl alle die Weine in héchsten To6-
nen lobten, hatte niemand eine Idee, um was es sich
handeln kdnnte. Es waren Silvaner, Sieger unserer
enos-Challenges.
Hétte ich die Etiketten vorher gezeigt — mit ziemlicher
Sicherheit wire das Urteil tiber die Weine weniger
enthusiastisch ausgefallen. Grund dafir ist das leider
immer noch geringe Prestige, das die Sorte im Ver-
gleich zu Riesling, Chardonnay, Griinem Veltliner oder
Sauvignon blanc geniefdt. Leider, denn Silvaner aus
Franken oder Rheinhessen haben sich in den letzten
Jahrzehnten in qualitativer Hinsicht ihren verdienten
Platz an der Spitze des deutschen Weinangebots er-
kdmpft. Insbesondere bei den Weinen des Jahrgangs
2016 kamen wir in unserer Bewertung der Note
,Traumwein“, die wir sonst nur sehr selten vergeben,
verdachtig nahe.

Die Top 10 der Silvaner 2017

Trockene Schmitts (Randersacker) - Randersackerer Sonnen-
stuhl Konsequent Spatlese tr.

Michel-Pfannebecker (Flomborn) - Flomborner Feuerberg Alte
Reben Selection Rheinhessen QbA tr.

Trockene Schmitts (Randersacker) - Randersackerer Sonnen-
stuhl Sylvaner Konsequent Alte Reben Spétlese tr.

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndorf Am Lumpen Silvaner
Grolles Gewachs

Burgerspital zum Heiligen Geist (Wiirzburg) - Wiirzburger Innere
Leiste QbA tr., Wiirzburger Pfaffenberg QbA tr.

Horst Sauer (Escherndorf) - Escherndorfer Lump S QbA tr.
Meintzinger (Frickenhausen) - Wiirzburger Stein SUD-SUD
Spétlese tr.

Dr. Heyden (Oppenheim) Rheinhessen Alte RebenQbA tr.
Juliusspital (Wiirzburg) - Wiirzburger QbA tr.
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Die Top 5 der Silvaner 2016

Meintzinger (Frickenhausen) - Frickenh&duser Kapellenberg
Novemberlese QbA tr.

Alexander Flick (Bechtolsheim) - Siefersheimer Goldenes
Horn QbA tr.

Hans Wirsching (Iphofen) - Iph&fer Julius-Echter-Berg
GrolRes Gewachs

Briigel (Castell) - Greuther Bastel Pur QbA tr.

Juliusspital (Wiirzburg) - Wirzburger Stein GroRes Gewéchs
- exaequo -

Stefan Bardorf (Randersacker) Randersackerer Marsberg
Alte Reben Pur Spatlese tr.

Fotos: Eckhard Supp
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HAM

mit Boris Kasprik

ass sich der Lebenslauf des gebirti-
gen Hamburgers Boris Kasprik wie
eine lange Liste von Stationen in Mi-
chelin-besternten Restaurants liest, ist
fir einen Spitzenkoch heutzutage wohl nichts Au-
Rergewohnliches. Obwohl die Liste in diesem Fall
wirklich beeindruckend ist: ein Drei-Sterne-Haus
im belgischen Briigge, drei Sterne in Diisseldorf,
ein Stern in Paris, drei Sterne in Tokio, zwei dann
wieder in der Heimatstadt - und auch in seinem
,Petit Amour®, das Kasprik schliefflich 2015 im
Szenestadtteil Ottensen eroffnet, erkocht er sich in
kiirzester Zeit einen ,eigenen” Michelin-Stern. Eine
Leistung, die man kaum hinter dem schelmisch-ju-
gendlichen Lacheln vermutet, das man eher in eine
Studenten-Wohngemeinschaft denn in ein Sterne-
restaurant ,stecken” wurde.
Da ist die Tatsache, dass Kasprik in seiner ,klei-
nen Liebe“ exklusiv den Riesling einer Parzelle
im pfalzischen Mufibach fiihrt - einen Wein, den
kein Geringerer als Steffen Christmann, Prasident
des Verbands Deutscher Pradikats- und Qualitats-
weingiiter, fir ihn keltert und abfillt -, schon au-
Bergewdhnlicher. Kunde war der Hamburger schon
zuvor dort gewesen, und nach dem Schritt in die
Selbstandigkeit fragte der VDP-Prasident bei ihm
an, ob man nicht gemeinsam eine Weinveranstal-
tung organisieren konne. Kasprik greift zu, sichert
sich die Veranstaltung und gleich auch noch eine
Exklusivitit fiir die besten Trauben der Parzelle
und serviert mit dem Griindungsjahrgang seines
Restaurants den ersten Christmann-Mufdbach.
Der Wein, an dem er vor allem das Stahlige liebt,
passt fiir Kasprik perfekt zum Konzept seiner Me-

Kochportrait

-R LIEBE

niis, die er immer von einem Gericht mit salziger
Frische eroffnen lasst. Das ,Medaillon vom breto-
nischen Hummer mit Staudenselleriesud und Sor-
bet vom griinen Apfel“ ist der ideale Partner fir
die Kombination der beiden Geschmackswelten,
die der Koch entwickelt, kaum hat der die Zusage
fir den Wein. Es ist ein Gericht, das auch ganz all-
gemein den kulinarischen Vorstellungen Kaspriks
entspricht. Er 1asst die Qualitdt der Zutaten fiir sich
sprechen, seine Gerichte sind weder hinsichtlich
des Geschmacks, noch der Dekoration tiberladen.
Deshalb muss es auch bretonischer Hummer sein,
kanadischer ist fiir ihn nur ein Notbehelf. Der von
der europdischen Atlantikkiiste besitzt fiir ihn ein-
fach mehr geschmackliche Finesse.
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Medaillon vom
bretonischen Hummer
mit Staudenselleriesud
und Sorbet

vom griinen Apfel

Die Zutaten

fir 4 Personen

Fiir den Hummer
und die Beilage

100 ml reduzierten
Krustentierfond

2 Hummer

1 Stange Staudensellerie

1 griinen Apfel (Granny Smith)
2 Zitrone

etwas hochwertiges Rapsol

1 EL konfierte Zitronenzeste

Fiir den Staudenselleriesud
1 ganzen Staudensellerie

3 griine Apfel (Granny Smith)
1 Prise Meersalz

Fiir das Apfelsorbet
410 m| Wasser

175 g Zucker

110 g Glukosesirup

2 Blatt Gelatine

500 g griines Apfelpliree

50 ml Zitronensaft

86 ‘ €10S KOCHPORTRAIT



Die Zubereitung

Fiir das Apfelsorbet Wasser, Zucker und Glukosesi-
rup aufkochen, die Gelatine darin auflésen und das
Apfelpiiree und den Zitronensaft hinzugeben. Alles
zusammen zwei Stunden kaltstellen und mit Hilfe
einer Eismaschine zum Sorbet abdrehen.

Fiir den Sud einen Staudensellerie und drei griine
Apfel (Granny Smith) klein schneiden, mit einer
Prise Meersalz aufsalzen und anschliefend entsaften.

Fir die Apfel-Sellerie-Beilage vier Stangen des
Staudenselleries diinn abschédlen und in kleine
Wiirfel schneiden. Den Apfel in feine Scheiben ho-
beln und wiirfeln. Apfel- und Selleriewiirfel mi-
schen, wenige Minuten in einer Zitronenvinaigret-
te aus Zitronensaft, Rapsol, Salz und einer kleinen
Prise Zucker mazerieren. Die Masse mithilfe eines
runden Férmchens auf den Tellern platzieren.

Die beiden Hummer parallel zu- oder nacheinan-
der drei Minuten in jeweils 15 Liter kochendem
Wasser mit 20 ml Tafelessig und 150 g Meersalz
garen. Hummer aus dem Wasser nehmen, die Sche-
ren abbrechen und noch einmal drei Minuten ga-
ren. Abschlieffend den Schwanz und die Scheren
ausbrechen, den Schwanz der Lange nach in zwei
Halften schneiden. Pro Person eine Schere und eine
Halfte des Schwanzes auf der Beilage drapieren.

Alle Portionen mit kleinen Apfelspalten und jungen
Sellerieblattern dekorieren, einige Wiirfel Zitro-
nenzeste darauf platzieren und jeweils eine mit ei-
nem Loffel geformte Nocke vom Apfelsorbet hinzu-
fiigen. Abschlief3end den Selleriesud angiefien und
rasch servieren, damit das Sorbet nicht schmilzt.
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Kurzkrimi

(Dhe cingig walite

Murrisch begutachtete Willy nach dem heftigen Hagel seine Rebstocke. Das war ihm in all
den Jahren noch nicht passiert: Die Mitglieder des Vereins ,,Weintradition“ waren seinem
Vorschlag fiir die neue Weinkonigin nicht gefolgt.

s stimmte schon - seine Nichte
Ann-Sophie war nicht die Hellste.
Aber sie war die letzte Winzer-
tochter am Ort und ganz klar als
Weinkonigin gesetzt.
Stattdessen waren die Kollegen
auf die Idee gekommen, Cons-
tantin, diesen Lehrjungen vor-
zuschlagen. Ein Mann als Wein-
konig? Das ging ja gar nicht. Er selbst jedenfalls
wiirde sich nicht mit einem Mann in der Offentlich-
keit zeigen. Nachher hiefie es noch, er unterstiitzte
Schwule.
Ann-Sophies Sprachfehler hatte ihn nie gestort,
man musste nur richtig hinhoéren. Dass dieser
Constantin gut aussah und sich gewahlt ausdri-
cken konnte, wie Helga behauptet hatte, war ihm
egal.

88 | enos

Das Handy klingelte. Willy freute sich, denn wenn
ihn ein Politiker anrief, bedeutete das meist, dass
sein beharrliches Driangen sich gelohnt hatte und
er seinen Willen wieder einmal hatte durchsetzen
konnen.

,Das ist aber fein, dass der Kulturdezernent per-
sonlich bei mir anruft. Was kann ich fiir Sie tun?
fragte er selbstbewusst. ,Schon, dass ich Sie errei-
che, Herr Gorgen. Ich wollte Thnen nur mitteilen,
dass es in diesem Jahr eine offentliche Wahl der
Weinkonigin geben wird.”

Willy strahlte. Er stand gern im Rampenlicht.
Ann-Sophie wiirde er schon einimpfen, was sie zu
sagen hatte. Er war so in Gedanken an seine Kandi-
datin versunken, dass er den Anfang des nachsten
Satzes nicht mitbekam. ,... am kommenden Sams-
tag im Weinhaus. Der Verein ,Geile Weine‘ bringt
eine wunderbare Kandidatin ins Rennen, und ich



m von Moni Reinsch

als Kulturdezernent habe ebenfalls jemanden
vorgeschlagen. Sie bringen dann ihre Kandi-
datin mit, die drei werden ein paar Fragen
beantworten und eine kleine Blindverkos-
tung absolvieren. Das Ganze mit grofdem
Medienaufgebot und unter Einbeziehung
der Offentlichkeit. Dann ist die eher farb-
lose und enttauschende letzte Weinkoni-

gin schnell vergessen.”
Willy wollte gerade erwidern, dass sie
sich im Verein noch gar nicht auf eine
Kandidatin geeinigt hatten und dass eine
offentliche Wahl fiir ihn gar nicht infrage
kame, als er merkte, dass der Politiker ihn

bereits aus der Leitung gekickt hatte.

Er horte einen Traktor. Es war dieser Constantin.
,Herr Gorgen, kann ich Thnen irgendwie behilflich
sein?“ Willy uiberlegte schnell: Wenn er den Lehr-
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jungen jetzt mit dem Trecker den steilen Weinberg
hinaufschickte, konnte der sich auf dem nassen Un-
tergrund kaum halten und miisste sich festfahren
oder sogar abrutschen. So kénnte er einmal mehr
zeigen, dass Constantin gar nicht so klug war, wie
die anderen behaupteten.

,Der Weg ist vom Schlamm verschiittet nach dem
gestrigen Hagel. Du musst hier schon hochfahren®,
erklarte Willy dem unerfahrenen Lehrling. Der
blickte ihn unglaubig an und meinte, sein Chef habe
ihn angewiesen, auf den Wegen zu bleiben.

,Du wirst doch wohl nicht an dem zweifeln, was
ein alter Hase wie ich dir erklart?“, unterbrach Wil-
ly Constantin und grinste ihm hinterher, als der
folgsam seinen Trecker zwischen die Reben lenkte
und den Steilhang hinauffuhr.

Willy lief mit etwas Abstand neben ihm her. ,So
kommst du nie da hoch, du musst mehr Gas geben.”
Er lief3 Constantin fahren, bis der an die steilste
Stelle des Hangs kam. Dann jagte er seinen Terrier
mit einem Pfiff den Berg hinauf. Der Hund lief vor
den Trecker und bellte. Constantin bremste, um
ihn nicht zu tberfahren. Dabei kippte das schwere
Gerat, stirzte zwischen den Reben nach unten, riss
Weinbergpfahle mit sich und verfing sich schlief3-
lich in den Drahten.

b

,Wir sind entsetzt iiber den Unfall. Constantin liegt
noch immer auf der Intensivstation.“ Constantins
Chef war sichtlich betroffen und stellte sein Wein-
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glas ab, dessen Inhalt ihm tber die zittrige Hand
geschwappt war. ,,Ubermorgen ist die Wahl der
Weinkonigin, dann muss wohl doch Ann-Sophie fir
uns antreten®, entschied Willy und schaute in die
Runde am Tisch. ,Wer ist daftur?“

Einige der Frauen grummelten etwas tiber man-
gelndes Mitgefiihl. Sie hatten versucht, den Kultur-
dezernenten um eine Verlegung der Wahl zu bitten,
waren aber angesichts der bereits angelaufenen
Medienmaschinerie gescheitert. Radio- und Fern-
sehsender waren informiert, die schreibende Pres-
se eingeladen. Es blieben ja immer noch drei Kan-
didaten, sofern sich die von der ,,Weintradition“ fir
Ann-Sophie entschieden.

ieber niemanden als dieses
Blondchen mit seinem schreckli-
chen Sprachfehler, beschlossen
deren Mitglieder aber und lief3en
Willy im Stich. Fiir den wiederum
kam es absolut nicht infrage, die
Kandidatin der Konkurrenz zu
wiahlen. Die ,Weintradition“ hatte
immer schon die Weinkdnigin gestellt, und es war
ein ungeschriebenes Gesetz, dass er selbst sie aus-
wahlte. Eine Unverschamtheit, dass andere Betrie-
be sich da plotzlich einmischen wollten. Er wiirde
eindeutig an Einfluss verlieren; das konnte er auf
keinen Fall zulassen. Also wiirde er den Vorschlag
des Kulturdezernenten unterstiitzen, koste es, was
es wolle. Sicher wiirde ihm das an anderer Stelle
Vorteile verschaffen.



illy priifte oo
noch einmal (@)
den Sitz sei-

ner Krawatte ~

und suchte

im Weinhaus

die Stiihle in
der ersten Reihe nach einem
Schild mit seinem Namen ab.
Verdrgert wandte er sich an ei-
nen jungen Kellner.
Der kontrollierte mehrfach die Lis-
te der geladenen Giste und bedauer-
te, wenn er keine Weinmajestit nominiert
habe, moge er sich bitte auf den Stiihlen ab Rei-
he fiinf einen Platz suchen. Kurzentschlossen nahm
Willy ein Namensschild aus Reihe zwei, faltete es
rasch und steckte es in die Hosentasche, bevor er
sich dort niederlief3.
Es hielt ihn jedoch nicht auf dem Stuhl, schlief3-
lich wollte er sich ein Bild von den Nominierten
machen. Die anderen Mitglieder der ,Weintradi-
tion“ hatten es sich in den hin-

teren Reihen bequem gemacht %Aﬁ .

und probierten bereits den Wein.

Mit denen wollte er heute nichts m«/%mﬁy ém,,&» mlﬁm

zu tun haben, ihretwegen wiir-

de seine Nichte nicht den ihr angestammten Platz
als Weinkonigin bekommen. Er hatte angeordnet,
Ann-Sophie solle ihn zu dem Termin begleiten,
aber sie hatte abgelehnt.

An der Tiir waren jetzt Stimmengewirr und laute
Lacher zu horen. Willy reckte den Hals, um einen
Blick auf die beiden verbliebenen Kandidatinnen
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zu werfen. Die junge Frau,
die von den konkurrie-
renden Winzern flan-
kiert wurde, sah wenig
auffallig, aber nicht
unattraktiv aus. Wil-

ly ergriff einen Flyer
vom Nachbarstuhl,
den er bislang igno-
riert hatte, und suchte
den Nachnamen. Dachte
er es sich doch: Sie war
im vergangenen Sommer

jahrgangsbester Lehrling
von ganz Rheinland-Pfalz ge-
wesen.

Aus dem Foyer erklangen anerkennende

Pfiffe. Willy hangte sein Jackett tiber die Stuhllehne
und kdmpfte sich durch die Menge der hereinstro-
menden Gaste. Er sah den Kulturdezernenten, ne-
ben ihm die nackten Schultern einer grofdgewach-
senen Frau, deren kehliges Lachen den Raum fiillte.
Die Umstehenden fielen in ihr Lachen ein. Wieder
warf Willy einen Blick auf den Flyer und trat von
hinten an die beiden heran, wobei er einen Repor-
ter unsanft zur Seite schob.

,Eine tolle Wahl, Herr Kulturdezernent, ganz aus-
gezeichnet. Du bist also Beatrice, sagte er und
blickte auf die festen Briiste auf seiner Augenhohe,
bevor er langsam den Blick hob. Die rechte Augen-
braue der Kandidatin hob sich, der Blick wanderte
fragend zu ihrem Forderer.

,Beatrice, darf ich dir den Vorsitzenden der ,Wein-

«

tradition’ vorstellen, Herrn, Herrn..., er suchte
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nach dem Namen.

,Fir euch bin ich Willy*
erklarte Gorgen und
versuchte, einen Arm

um Beatrices Schul-
tern zu legen, die sich
aber abwandte und
den Dezernenten frag-
te, ob sie nicht zu ihren
Platzen gehen missten.
LJAuf dass die Bessere
gewinne®, rief Willy und
eilte der anderen Kandida-
tin hinterher, die gerade die
Treppe hinabstieg.
Wiéhrend die junge Frau in der Da-
mentoilette verschwand, ging Willy in
die Herrentoilette, nahm einen Seifenspender und
verteilte die Seife grof3flachig auf dem Boden vor
der Tir der Damen. Dann schliipfte er in die Her-
rentoilette zuriick und vergrub die Verpackung tief
zwischen den benutzten Papierhandtiichern. Er
wusch sich ausgiebig die Hinde und horchte. War-
ten war nie seine Starke gewesen.
Vor der Tur war ein schriller Schrei zu horen, Ab-
satze kratzten uber den Steinfuf3boden, dann ein
dumpfer Aufprall. Es folgte eiliges Klappern auf der
Treppe. Als Willy die Toilettentiir wieder 6ffnete,
waren bereits mehrere Besucher herbeigeeilt und
versuchten, Carolin aufzuhelfen, die vor Schmer-
zen schrie.
Willy zog sein Handy hervor und kdmpfte sich
durch die Menge nach oben, wo der Empfang bes-
ser war.



Ann-Sophie zwéngte sich an den Sanitdtern vorbei,
die die Trage in den Krankenwagen schoben. Ihr
Onkel erwartete sie schon im Foyer.

,Das ist jetzt deine Chance. Es gibt nur noch eine
Konkurrentin, wenn du die ausstichst, bist du
Weinkonigin, wie ich es dir versprochen hatte®,
raunte er und schob seine Nichte an den aufgeregt
schnatternden Gasten vorbei zum Moderator des
Abends.

ie Leute haben sich doch jetzt auf eine
Wahl eingestellt, aber wir kénnen ja
nicht warten, bis die Kandidatin die-
ses Anfingervereins aus dem Kran-
kenhaus zuriick ist”, fing Willy an.
Der Moderator blickte ihn erstaunt
an. ,Also, die Winzer von ,Geile Wei-
ne‘ sind ja wirklich keine Anfanger.
,Verglichen mit der ,Weintradition’ schon insis-
tierte Willy.
,Ungeachtet dessen konnen wir froh sein, dass die
Kandidatin sich nur ein Bein und nicht das Genick
gebrochen hat. Aber dem Vernehmen nach wird sie
erst einmal eine Zeit lang ausfallen. Bis zum Beginn
ihrer Amtszeit kann sie sicher wieder fit sein, wir
konnten die gesamte Veranstal-

tung verschieben®, schlug der l’%dﬁfm&ma{am_

Moderator vor und wandte sich

an den Kulturdezernenten, der é‘;r’//t e Mml m/@wlmutm “
ebenfalls neben ihn getreten

war und den Kopf schiittelte.

,Die Leute kommen kein zweites Mal zu einer sol-

chen Veranstaltung.”

Willy schob seine Nichte vor sich her, die ins Stol-
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pern kam und sich an dem Stadtpolitiker festhalten
musste. ,Das ist Ann-Sophie, die Kandidatin der
,Weintradition’ Dann haben wir doch noch zwei
hiibsche Madchen fiir eine Wahl.”

eine Damen und Herren, gehen Sie
bitte auf Ihre Platze. Beatrice und
Ann-Sophie, bitte kommt zu mir®,
gab der Moderator iiber die Laut-
sprecheranlage durch. Es dauerte
eine Weile, bis alle ihre Platze ein-
genommen hatten, in dieser Zeit
konnte Willy Ann-Sophie einfliistern, welche Ant-
worten sie zu geben hatte.
Nach eine kurzen Vorstellungsrunde eroffnete der
Moderator die Blindverkostung der drei Weine,
die beide Kandidatinnen fehlerfrei absolvierten.
Dann erklarte er, dass die zwei nun drei Aufgaben
zu losen hiatten, anschlief3end wiirde man zur Wahl
schreiten.
,Ann-Sophie, was zeichnet einen Winzersekt aus?“
Nach einem dngstlichen Blick zu ihrem Onkel lis-
pelte die Angesprochene ins Mikrofon: ,Winzer-
sekt ist meist sortenrein und wird

//0@ / z 4,.4‘,— ‘% l vom Winzer selbst produziert.” Acht-

mal zischten Lispler aus den Lautspre-

,@,.%Z;j,b,,.,, WMMB,V chern. Im Publikum waren vereinzelte

Lacher zu horen.

}ww//ﬂvlww Der Moderator verzog keine Miene

und wandte sich an Beatrice.
,Kannst du mir erklaren, was dagegen ein Perlwein
ist?“
Beatrice strahlte. ,Aber natiirlich, Perlwein ist wie
ein Sekt, prickelt aber viel weniger. Eine Frau sollte



nichts weiter tragen als ein Glas Perlwein und ein
Perlencollier.
Das Publikum johlte, viele der Manner pfiffen an-
zliglich. Ann-Sophie errdtete.
»~Ann-Sophie, was misst man mit einer Mostwaa-
ge?”
Wieder flatterte der Blick zu ihrem Onkel.
,Wenn der Zucker geldst ist, misst man damit, wie-
viel Grad Ochsle der Most hat."
Wieder sechs heftige Zischlaute in ihrer fehlerfrei-
en Antwort, woraufhin das Publikum, selbst schon
ein wenig angeheitert, schon lauter lachte.
,Beatrice, welches Mostgewicht hat eine Ries-
ling-Spétlese aus der Region etwa?
Die Kandidatin legte die Hande auf ihre schmalen
Hiiften, als wirde sie Mafd nehmen.
,Das Mostgewicht gibt die alkoholische Potenz an,
aber ich finde ja, Gewicht wird regelméaflig iiberbe-
wertet.“ Der Rest ihrer Antwort ging in jubelndem
Applaus unter.
Auch die letzte Frage ging zunachst an Ann-Sophie.
LAuf wieviel Rebflache wird an der Mosel noch im-
mer Riesling angebaut?“
Ann-Sophie glotzte Willy kuhdugig an. Dann
stammelte sie: ,Auf die Frage war ich
nicht vorbereitet.”
Der Moderator gab die Frage
an Beatrice weiter, die 1a-
chelnd antwortete:
,Das andert sich
ja mal hier, mal da,
aber alles in allem,
also wenn sie es genau
wissen wollen, sind es

noch immer sechzig Prozent.

Und das ist eine Menge, wenn

man tiberlegt, dass der Wein am

Ende nur elf Prozent hat.”

Einige der Zuschauer sprangen von ihren

Sitzen auf und riefen: ,Be-a-trice, Be-a-trice.”

Der Moderator stellte die vierkdpfige Experten-
jury vor und bat sie, ihre Platze mit dem Riicken
zum Publikum einzunehmen und auf Kommando
gleichzeitig Kartchen mit den Anfangsbuchstaben
A oder B fiir die Kandidatinnen in die Luft zu hal-
ten.

,Sie, liebes Publikum sind sozusagen das fiinfte
Jurymitglied, so dass es nicht zum Patt kommen
kann. Ich bitte um ein Handzeichen fiir Ann-So-
phie.“ Etwa zwanzig Prozent der Anwesenden er-
hoben ihre Hande, vier Helfer zdhlten die Stimmen
durch. ,Und nun fir Beatrice. Etwa sechzig Pro-
zent der Hande schnellten in die Hohe. ,Und nun
die Jury.“

wei der Jurymitglieder entschie-
den sich fir Ann-Sophie, aber
auch zwei fur Beatrice, die somit
unter lautem Jubel zur kiinftigen
Weinkonigin ernannt wurde.
Der Kulturdezernent war der
erste, der Beatrice mit einer
stiirmischen Umarmung gratulierte. Beatrice trat
vor ihre spontan gewonnene Anhdngerschaft und
hielt eine flammende Rede fiir den Moselwein und
fiir eine Amtszeit voller Freude und Vergniigen. Sie
sei sicher, es wirde eine berauschende Zeit wer-
den. Dann zog sie sich unerwartet schnell zuriick.
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Ann-Sophie war weinend

aus dem Saal gelaufen,

aber ihr Onkel gab sich keine

Miihe, sie einzuholen und zu
trosten. Sie hatte ihn bis auf die
Knochen blamiert. Um der Hiame der
anderen aus dem Weg zu gehen, zog Wil-

ly sich erst einmal auf die Toilette zurtick. Er hatte
sich gerade in einer Kabine verschanzt, als die Tiir
abermals ging. Etwas fiel klappernd auf den Boden.
,Boah, was fiir ein Abend", sagte ein ihm unbekann-
ter sonorer Bass.

,Das kann man wohl sagen®, rutschte es Willy raus,
der doch eigentlich unentdeckt hatte bleiben wol-
len.

,Dieses Publikum war ja unglaublich”, kam vom
Waschbecken her.

ber diese Jury war eine Ansamm-
lung von Vollpfosten®, klagte Wil-
ly. ,Da lassen die sich eine echte
Winzertochter durch die Lappen
gehen und wahlen stattdessen
eine vollig Unbekannte. Traditi-
onen sind denen gar nichts mehr

wert. Meine Kollegen hatten sogar einen Mann vor-

geschlagen. Denen ist auch nichts heilig.”

Willy zog ab, 6ffnete die Toilettentiir und stolper-
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te liber ein paar hochha-
ckige Pumps, die achtlos
auf dem Boden lagen. Er
blickte auf nackte Schultern.
Den Rocksaum unters Kinn ge-
klemmt, stand die Weinkonigin -
am Pissoir.
Willy hielt sich schwankend am Wasch-
becken fest.

LEs ist keine Seife da, Schatzchen, ich habe auch
schon gesucht. Was denkst du, als die einzig wah-
re Doppelkonigin kéonnte ich mich doch kiinftig als

Drag-Queen Beatriesling nennen, oder?“

i Die Triererin Moni Reinsch schreibt

i Regionalkrimis und Kurzgeschichten,

. gibt literarische Kochkurse und hiilt

i Lesungen zu Meniis mit tédlichen Zu-

i taten aus der Gift- und erotischen aus
| | der Liebeskiiche. Fiir enos schrieb sie
i bereits JFreitag, der Dreizehnte*.



Im nachsten enos...

... kdnnen Sie, nach den Resultaten der
enos-Challenges fur Silvaner, WeiRburgunder
und Sauvignon blanc, die der trockenen und
stfden Rieslinge, sowie der Spatburgunder lesen.
Wie immer sind altbekannte Namen dabei, aber
auch die eine oder andere Uberraschung. Insge-
samt haben knapp 20 Prozent mehr Erzeuger ihre
Weine angestellt als im Vorjahr. Wir verstehen
das als Bestatigung dafur, dass sich unser
Weinwettbewerb im nunmehr siebten Jahr gut
etabliert hat.

Das Rheingauer Schloss Vollrads ist eines der
traditionsreichsten und bekanntesten Weingu-
ter Deutschlands. Hier ,regierte” der 1997 viel
zu friih aus dem Leben geschiedene Erwein Graf
Matuschka-Greiffenclau, einer der Winzer, die
deutschen Wein nach den ,, Jahrzehnten der
StfRreserve® international wieder hoffahig mach-
ten. Im Gesprach mit einer der Personen, die
am langsten und vielleicht am intensivsten mit
ihm zusammengearbeitet haben, versuchen wir,
Ihnen die schillernde Personlichkeit des Grafen
naher zu bringen.

Von unserem Kolumnisten Professor Vilgis
lassen wir uns den Sinn - oder Unsinn? - des
Glaserschwenkens erklaren und von Reinhard
Lowenstein, was es mit den neuen Herkunftsbe-
zeichnungen auf sich hat, die Deutschland vor
einigen Jahren in Anpassung an das romanische
Weinrecht eingefiihrt hat.

Aufterdem fahren wir fiir Sie in die Toskana, die
Weinlandschaft, die vor flinf Jahren den Schwer-
punkt der ersten Ausgabe von enos bildete, und
Angela ERRer erzahlt, wie Commisario Alessan-

Fotos: Eckhard Supp

dro di Zampone den Tod des Busfahrers einer
Gruppe Italientouristen aufklarte, die auf der
Via Emilia von Bologna nach Rimini reisen
wollte.

Die nachste Ausgabe von enos erscheint am 24.
Mai 2019.




WEIN VON HELDEN

Unsere steilen Schieferlagen sind ein Terroir der Extreme. Uraltes Gestein, kiihles Klima

und harte Arbeit lassen Riesling voller Leichtigkeit und Mineralitat entstehen.

Informieren Sie sich aul der ProWein am Mosel-Stand
(iber Wein und Winzersekt der gu Mosel. Halle 13 / C 81.

Taglich Information und Degustationen zu verschiedenen Themen.



