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Elisabeth Herrmann folgte
einer Einladung ins
umbrische Montefalco und
erlebte dort ihr blaues
Wunder - entdeckte aber
auch herrliche Weine
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Ed Richter hat schon alle
Gipfel der Tour de France
»geschaftt®, auch den
morderischen Ventoux.
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Stefan Keller besuchte den
Winzer Gian-Battista von
Tscharner, der ihm von seiner
Vergangenheit als Fotograf
erzihlte

PLATONS ERBE IM TUFF

Auf Platons Spuren in den Hohlen unter den Weinbergen
des Loiretals, in denen in den letzten Jahrzehnten ein faszi-
nierendes kulturelles Universum entstand
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Aller guten Dinge sind drei, heifdt es so schon,

und das gilt jetzt auch fiir enos. Mindestens! Dass wir
zwei Jahre ,iiberleben” wiirden, war zum Start unse-
res Abenteuers eine recht mutige, aber auch ziemlich
utopische Hoffnung. Dass enos dagegen jetzt sogar auf
recht kréaftigen Beinen ins dritte Jahr geht, tibertrifft
dann wirklich alle Erwartungen.

Das Echo auf unsere etwas ungewdhnliche Zeitschrift,
in der weniger von Wein, dafiir aber umso mehr von
Menschen und ihrer Geschichte die Rede ist, bleibt dabei auch zum Ab-
schluss des zweiten Jahres fast einhellig positiv. Und zwar auch aus Fach-
kreisen, die urspriinglich gar nicht zu unserem Zielpublikum gehdrten. So
schrieb uns einer der bekanntesten Onologen Deutschlands als Reaktion
auf das Interview zum Thema Presskork: ,Zwischen Brasilien und Slowe-
nien gerade flir einen Tag in meinem Biiro in Deutschland, konnte ich nun
doch endlich diesen erfreulichen Bericht in enos lesen. In diesem Zusam-
menhang iibrigens das Beste, was die Presse je dazu beigetragen hat ...

Ungewohnlich ist auch das vorliegende Heft - hoffentlich - wieder
geworden: Es ist ein Heft voller Hohlen, fast konnte man es ein ,Underg-
round“-Magazin nennen. Hohlen in Kastilien, in New York, an der Loire ...
Und es ist ein sehr philosophisches Heft. Angefangen von den Aborigi-
nes Australiens, deren Schopfungsmythos unseren modernen Theorien
vom Urknall so verbliiffend dhnelt, begleiten uns der Grieche Platon, der
portugiesische Lyriker Fernando Pessoa, in dessen Geburtsjahr 1888 ein
Wein gekeltert wurde, der erst jetzt abgefiillt und in den Handel gebracht
wurde, und schliefdlich - nun ja, auch er war ein wenig Philosoph - der
Physiker Albert Einstein durch dieses Heft.

Nattrlich haben wir auch diesmal wieder versucht, die Artikel adaquat
zu illustrieren, und sind nicht nur stolz auf das Lob, das wir fiir viele
unserer bisherigen Fotostrecken ernteten, sondern auch darauf, dass

der bekannte Karikaturist Klaus Stuttmann uns bereits zum neunten Mal
einen seiner spitzfedrigen Cartoons geschickt hat. Die eine oder andere
,Abfuhr“ haben wir uns allerdings auch schon eingehandelt. So scheinen
vor allem prominente Zeitgenossen unseren Fragebogen zu fiirchten wie
der Teufel das Weihwasser. Das nicht etwa, weil unsere Fragen zu gemein
oder schwierig zu beantworten waren, sondern weil die Angesprochenen
keinen ,Prazedenzfall” schaffen wollen: ,Wenn ich Thre Fragen beant-
worte, dann kommen ein paar Tage spédter alle andern mit identischen
Wiinschen, und dafiir habe ich gar keine Zeit.”

Nichtsdestotrotz bereiten wir auch fiir das kommende, dritte Jahr des Er-
scheinens von enos wieder viele spannende Geschichten vor. Die werden
uns nach Tunesien und China fiithren, ins Beaujolais und nach Andalusien,
in die Toskana und natiirlich auch wieder in zahlreiche deutsche Wein-
bauregionen. In diesem Sinne: Viel SpaR bei der Lektiire dieser neunten
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PRODUKTE

PINOTMECHANIK

Sie haben Lust auf einen
grofden Burgunder? Auf
einen Grand Pinot sozu-
sagen? Nein, bei Threm
Weinhédndler sind sie
dann falsch aufgehoben;
das nachste Uhrenge-
schaft konnte dagegen
die richtige Adresse
sein. An Weinfreunde,
die gerne individuelle
und originelle Uhren
tragen, dachte der Ama-
zon-Manager  Michael
Halbritter, dessen Vita
so unterschiedliche Ar-
beitgeber wie Lidl, die
Agentur fiir Arbeit und
das stidafrikanische
Weingut Blaauwklip-
pen Estate umfasst, als
er die Idee entwickelte,
handgefertigte ~ Uhren
mit einem Zifferblatt
aus Barriqueholz - von
gebrauchten Fassern na-
tirlich - auf den Markt
zu bringen. Er fand eine
Uhrenmanufaktur, die
er fiir seine Idee begeis-
tern konnte und die ihm
seine millimeterfein ge-
schliffenen Holzrondelle
in ihre Uhren einpass-
te. Drei Kollektionen -
Classic, Charakter und
Heritage - hat Halbrit-
ter seither entwickelt,
die zu Preisen zwischen
g knapp 300 und
etwa 550 Euro
verkauft wer-
den, nattrlich
vor allem auf
Amazon. Das
Besondere
an diesen
Uhren: Kein
Stiick gleicht
dem andern,
alle sind Unika-
te.

AUS DER PULLE

,Guzzle  buddy“, auf
deutsch Saufkumpel,
heifdt ein Gerat, das seit
einiger Zeit im Inter-
net - und hoffentlich
nur dort - angeboten
wird. Das Teil, von dem
seine Vermarkter be-
haupten, es verwandele
eine Weinflasche in ein
Weinglas, besteht aus ei-
nem Gummikorken samt
aufgesetztem glasernen
Weinkelch mit einem
Loch am Boden. Gedacht
ist es fiir Menschen, die
das Ausschenken des
Weins langweilig finden
(,pouring is boring“)
und wohl auch solche,
die nicht schnell genug
an ihre Dosis Alkohol
kommen konnen. Der
Stopfen kommt in den
Flaschenhals der zuvor
geoffneten Flasche -
gegen den damit ver-
bundenen Zeitaufwand
haben die Guzzle-Bud-
dy-Erfinder wohl noch
kein Mittel entwickelt -,
und zum Trinken halt
man einfach die Flasche
mit dem Glaskelch an
die Lippen und legt den
Kopf gaaaanz weit in den
Nacken. Warum man den

Wein dann nicht gleich
direkt aus der Flasche
geniefden soll, erschlief3t
sich dem Betrachter al-
lerdings nur schwerlich.
Immerhin soll das merk-
wirdige Glasgerdt 30
Dollar kosten, ein Preis,
fir den man schon die
eine oder andere gute
Flasche bekommt. Un-
klar ist auch, ob dieser
JSaufkumpel”  fiir die
ganz Eiligen, dessen Ziel-
publikum wohl eher Al-
koholiker als Weinfreun-
de sind, im Set mit der in
den USA obligatorischen
braunen Papiertiite ver-
kauft wird, ohne die dort
Alkoholgenuss auf der
Strafle meist nicht er-
laubt ist. Dann wire der
,Guzzle“ tatsdchlich ein
willkommener ,Buddy”
fir alle, die mit der Fla-
sche in der Hand durch
die Straf3en von Manhat-
tan ziehen wollen.

SCHRAUB-
TORNADO

Auch wenn Weiner-
zeuger zunehmend auf
Aluminium-Schraubver-
schllisse zu schworen
scheinen - bei franki-

schen Weifweinen etwa
sind sie heute Standard -,
so ist die Suche nach
dem besten Ersatz fiir
traditionelle Korken
immer noch nicht ab-
geschlossen. Die Firma
Spritzguss Miiller aus
dem  oberbayerischen
Buchbach riihmt sich
jetzt - wie viele vor ihr -,
mit ihren Syncor-Twis-
tern bereits 2010 den
idealen Verschluss ent-
wickelt zu haben. Die
Twister, deutsch Wir-
belsturm oder Torna-
do, bestehen aus einer
Kunststoff-Schraubkap-
sel, in die nach Bedarf
verschiedene Inlays aus
Holz, Glas oder PET ein-
gesetzt werden konnen;
fir die Dichtigkeit sorgt
ein kleiner Silikonring
am Rand dieser Inlays.
Spritzguss Miiller gibt
an, inzwischen auch
namhafte Wein- und
Sekterzeuger mit seinen
Twistern zu versorgen,
unter ihnen auch das
Moselweingut  Kallfelz
und Winzersekt Sprend-
lingen, genaue Pro-
duktionszahlen fiir die
verschiedenen  Kunst-
stoffschrauber teilt man
allerdings nicht mit.
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Ortstermin

Relativitatshohle
mit Riesling

he Cave” haben sie mit dickem Marker auf

die Hiitte geschrieben, die waghalsig ba-

lancierend den Eingang des tiefen Baustel-

lenlochs bewacht. Da ,cave“ allerdings im
im Englischen, anders, als man es als Weinfreund
vermuten mochte, nicht den Weinkeller bezeichnet,
sondern eine Hohle, ist die Suche nach einem der be-
rihmtesten Restaurants des New York der goldenen
Zwanziger Jahre auch schon beendet, noch bevor sie
richtig angefangen hat. Nein, 149 Fulton Street gibt
es nicht mehr. Dabei war hier, zwischen City Hall und
Wall Street, einst eines der berihmtesten Restau-
rants der Metropole beheimatet, das ,Mouquin“: ein
Restaurant, dessen Weinkarte noch heute gerne als
Beleg dafiir herangezogen wird, dass deutsche Weine
in den 1920er Jahren berithmter und teurer waren als
die grofien Gewdachse aus Bordeaux und des Burgund.
Einen Dollar zwanzig kostete sei-
nerzeit die Flasche Pape Clément,
und Cheval Blanc war zu einsfiinfzig
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gelistet, genau wie der Pommard
Extra. Fiir einen Hochheimer muss-
te man dagegen schon einsfiinfund-
siebzig auf den Tisch des Hauses
blittern und fiir den - vermutlich
stifen - Graacher Himmelreich
zweiflinfzig. Vielleicht kam ja auch
der Physiker und Schopfer der Re-
lativitatstheorie Albert Einstein in
den Genuss dieser Weine, denn der
lehrte seit der Machtiibernahme der
Nationalsozialisten in Deutschland
an der nahen Princeton University.
Und diese Universitit, so wissen es
die Archive, veranstaltete ihre Ho-
noratiorentreffen regelmafdig im ...
New Yorker Mouquin. Das Ende des
Mouquin ist mit dem Abriss nun al-

lerdings gar nicht mehr relativ, son-
dern eher definitiv. Statt des Res-
taurants erhebt sich hier jetzt einer
jener glasglitzernden Biliropaliste,
wie sie Downtown Manhattan im-
mer mehr beherrschen.

Foto: Eckhard Supp
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Ortstermin

ein, in den Felsmalereien der Aborigines
der australischen Northern Territories
kam und kommt die Weinrebe nicht vor.
Diese Malereien figurieren die ,Traum-
zeit", das Raum-Zeit-Kontinuum, in dem Schopfung
und Gegenwart als Einheit begriffen werden, und ihre
gegenstiandlichen Motive entlehnen sie aus der ein-
heimischen Tier- und Pflanzenwelt. In der waren die
Rebe und der Wein unbekannt; jedenfalls bis zur An-
kunft der Europder, die die Einheimischen nicht nur
mit unbeschreiblichen Grausamkeiten, sondern auch
mit alkoholischen Getranken ,begliickten”
Die Umwelt der Northern Territories ist ja keine, die
dem Weinbau forderlich ware. Wiiste, Urwald und
Stimpfe wechseln hier einander fast tibergangslos ab.
Und doch gab und gibt es ihn, den Weinbau nahe Alice
Springs, der Wiistenstadt, der ,Hauptstadt” des ,Ro-
ten Zentrums® als deren Wahrzeichen der Monolith
,Uluru“ gilt, von den europaischen Eroberern ,Ayers
Rock“ genannt. Das schon 1969 gegriindete Chateau
Hornsby war lange Zeit das einzige Weingut des Bun-
desstaats, ldsst man die Erzeuger von Mangoweinen
einmal aufien vor, aber seit einigen Jahren keltern
auch die Mangofarmer John und Shirley Crawford aus
den Trauben einer kleinen Rebflache ihrer ,Red Cen-
tre Farm" in Anmatjere, ca. 180 km nordlich von Ade-
laide, ,echten” Wein.
Syrah neben Riesling und Chardonnay haben sie ne-
ben ihren Mangobdumen abseits des Sturt Highways
ausgepflanzt. Ob es das Weinabenteuer war, das miss-
lang, ob die beiden schlicht keine Lust mehr auf die
Einsamkeit im Outback hatten ... Tatsache ist, dass
die ,Red Centre Farm“ schon seit geraumer Zeit zum
Verkauf steht. Bezweifelt werden darf, dass die Abori-
gines der Gegend bald wieder ungestort auf ihren
Traumpfaden wandeln konnen.

enos | 9
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Ortstermin

Verlassener
Flinfer

s ist mit Sicherheit eine der spektakularsten,
aber auch romantischsten Kiisten Europas.
Und dazu noch ein Weinbaugebiet! Eigentlich
eine Erfolgskombination, oder? Nun, in den li-
gurischen Cinque Terre, auf deutsch etwa ,fiinf Orte",
dem gerade zwolf Kilometer langen Kiistenstreifen
zwischen La Spezia und Levanto, stellen sich die Dinge
etwas anders dar, als es auf den ersten Blick scheinen
mag. Ja, die Landschaft war und ist wunderschon, und
das wissen vor allem die vielen Urlauber zu schitzen,
die hier jahrein, jahraus ausgedehnte Wandertouren
unternehmen. Aber ein Grofdteil dieser Landschaft
wurde in den vergangenen Jahrzehnten sich selbst
tiberlassen und verkam weitestgehend. Der Grund:
Die Kiistenhdnge sind steil und felsig, und wann im-
mer ein Alter es aufgab, die teils schwindelerregend
hohen, schmalen Weinbergsterrassen zu pflegen und
zu bewirtschaften, fand sich kein Junger mehr, der sei-
nen Platz einnehmen wollte.
Erst seit einigen Jahren ist wieder Bewegung in die
Weinbauszene um Riomaggiore gekommen, jenen
kleinen, einst vor allem von Fischern und Winzern
bewohnten Ort, der direkt aus einem Skizzenbuch der
Disney-Studios entsprungen scheint und den heute an
schonen Sommertagen regelmafdig hunderte, wenn
nicht tausende Touristen lberrollen. Die Initiative
zu dieser Entwicklung ging von einer Handvoll jiin-
gerer Winzer aus, die dem Verfall ihrer Heimat nicht
mehr tatenlos zuschauen wollten. Unterstiitzung und
technischen Rat holten sie sich bei einigen der besten
Winzer aus benachbarten Regionen, allen voran der
Piemonteser Elio Altare.
Dennoch stiinde es um den Weinbau der Cinque Terre
weiterhin schlecht bestellt, gdbe es da nicht die vie-
len arbeitswilligen Zuwanderer aus Afrika, Osteuropa
oder dem Nahen Osten. Legal? Illegal? Fiir die Winzer
der Cinque Terre sind das wahrscheinlich sekundéare
Fragestellungen. Das Wichtigste ist ihnen, dass tliber-
haupt wieder jemand die miihevolle Arbeit auf den
steilen Terrassen auf sich nimmt. Die Weine, die in
jingster Zeit aus diesen Lagen kommen, zeigen jeden-
falls, dass sich der Einsatz lohnt.

Foto: Eckhard Supp
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Ortstermin

Uberraschung
im Untergrund

ekoration! Alles nur Dekoration! Zu Dut-
zenden stapeln sich ldngst vergessene
Fasser, zu Tausenden nie etikettierte,
aber doch randvolle Flaschen unter Mau-
erbdgen und in unzdhligen Wandnischen. Sie werden
wohl nie getrunken werden. Es ist eine merkwiirdige
Welt, hier, tief unter den Hausern und Weinbergen des
spanischen Stadtchens Rueda, Namensgeberin einer
Herkunftsbezeichnung, die vor allem mit Weifdweinen
aus der einheimischen Verdejo-Traube glanzt. Bis zu
sechs Stockwerke tief wurden diese Keller bereits im
15. und 16. Jahrhundert in den Untergrund gegraben,
die Gange einiger von ihnen sind mehrere Kilometer
lang.
Einst fiir die Vinifizierung und den Ausbau der Weine
erbaut, sind die meisten dieser Kelleranlagen heute
ungenutzt, ja oft sogar verfallen. Nur bei Yllera, ei-
ner Weinkellerei am Ortsrand von Rueda, hat man es
verstanden, Kapital aus dem ungewdhnlichen Erbe
zu schlagen. Tief unter der Kellerei haben die Eigner
nicht nur eine Art Erlebnisparcours fiir Besucher ein-
richten lassen, sondern gleich auch noch ein komplet-
tes Restaurant installiert.
Hier konnen auch grofie Gruppen mit guter Haus-
mannskost versorgt werden. Natiirlich kann man
dazu einen Wein der aktuellen Yllera-Produktion
bestellen. Wer aber einen besonderen Kick erleben
will, der fragt beim Service, ob man ihm einen die-
ser vielen tausend, meist roten ,Dekorations“weine
aufmacht, die hier schon 20 oder 30 Jahre lagern. Die
konnen dann wirklich Uberraschen, und wer Glick
hat, der erwischt vielleicht keinen ,grofien®, aber im
Duft und am Gaumen immer noch frischen und leben-
digen Wein, der mit seinen Leder- und Tabakaromen,
den samtenen, langsam und lange gereiften Tanninen
einen idealen Speisenbegleiter abgibt.

enos | 13
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s gehort zu den Grundlagen der europdischen Phi-
losophie: Platons Hohlengleichnis, in dem er seinen
Lehrer Sokrates von , Troglodyten®, den Bewohnern
einer Hohle erzahlen lasst, die ihr ganzes Leben unter
der Erde gefangen verbrachten. Sie kannten nur ihre eigenen,
von einem einzelnen Feuer an die Hohlenwand geworfenen
Schatten und hielten nur diese fiir die Wirklichkeit. Erst wenn
man diese Menschen zwangsweise mit der Welt auBerhalb
der Hohle konfrontierte, erkannten sie die wahre Beschaffen-
heit der Realitat und sich selbst als Individuen und spiirten
kein Bedurfnis mehr, in ihr vormaliges Reich der Dunkelheit
zurlickzukehren. Mit diesem Gleichnis wollte Platon das Fort-
schreiten des Menschen von der sinnlichen Wahrnehmung zur
Vernunft verdeutlichen.
sLestroglos®, in Anlehnung an den bereits vor Platon von Hero-
dot gepragten, in seiner ursprunglichen Entstehung jedoch
bis heute ungeklarten Begriff der ,Troglodyten®, nannten und
nennen die Menschen am ungebandigten, nicht begradigten
Unterlauf der Loire, des langsten Flusses des Grande Nation,
das verborgene Universum der Tuffstein- und Muschelkalk-
hohlen in ihren Hangen und Higeln. In ihnen wurden keine
Menschen zwangsweise festgehalten, so dass sie keine Chance
hatten, die wirkliche Welt kennenzulernen. Statt dessen lebte
hier bis noch vor wenigen Jahrzehnten die eher arme Bevolke-
rung der Region. ,Caves demeurantes®, Wohnhdohlen, hiefen
die ,troglos“ deshalb auch. Seither hat sich diese unterirdi-
sche Welt gewandelt: Kunst und Trash, Fastfood und Kulinarik,
Hotels, Werkstatten und Weinkeller zogen zwischen Amboise
und Angers ein. ,, Troglos“ sind heute neben den weltberihm-
ten Loireschléssern und dem Weinbau mit seinen Spitzenge-
wachsen aus Sauvignon und Chenin blanc sowie Cabernet
franc eine der meistbeachteten Attraktionen der Region.
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nweit der alten Handels-

stadt Saumur, Heimat und

Namensgeberin eines der

beriihmtesten Schaum-
weine Frankreichs, hat der Bildhau-
er Philippe Cormand in jahrelanger,
mithevoller Arbeit sein eigenes Kalk-
tuffuniversum geschaffen. Aus dem
gleichen Stein, aus dem viele der his-
torischen Monumente des unteren
Loiretals gebaut wurden, modellier-
te er in einer Hohle unweit Saumurs
zahlreiche Repliken eben dieser Bau-
denkmaler. ,Pierre et lumiere Stein
und Licht, hat er sein Gesamtkunst-
werk genannt. Von der beriihmten
Abbaye de Fontevraud reicht der
Bogen der Exponate iiber die Ka-
thedrale in Tours, das romantische
Dorf von Vieil-Baugé, das Uferpano-
rama von Chinon an der Vienne, die
Stadte Amboise, Tréves und Montso-
reau bis hin zur Klosterkirche von
Cunault. Dass dabei etwa das Grund-
wasser der Hohlen beim Modell von
Chinon perfekt den Wasserspiegel
der Loire simuliert, verleiht dem
Werk einen zusatzlichen

Touch Authentizitit. Das  Dags Grund-
Grundwasser ist aller- bt

dings gelegentlich auch wasser gi
unerwiinscht. Dann etwa, Auythentizitdt
wenn starke Regenfille

oder ein hoher Pegelstand der Loire

fiir Wassereinbriiche in den ,troglos”

sorgen - diese sind dann allerdings

nicht der iberschwappenden Loi-

re geschuldet, sondern dringen aus

dem Untergrund nach oben.
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er Kiinstler Philippe Cor-
mand, der auch in anderen
Hoéhlen rund um Saumur
seine kiinstlerischen Spu-
ren hinterlief3, modellierte fir seine
Ausstellung unter anderem das Dorf
Montsoreau, das mit seinen knapp
500 Einwohnern als eines der schons-
ten Frankreichs gilt. Das dazugehori-
ge Schloss aus dem 15. Jahrhundert
thront an einer strategisch wichtigen
Stelle zwischen Chinon und Saumur
und war der Schauplatz des Romans



,La Dame de Monsoreau“ von Al-
exandre Dumas. Cormand hat neben
,Pierre et lumiére“ auch Skulpturen in
Disneyland bei Paris geschaffen und
war sogar einmal Vizeweltmeister der
Eisbildhauer.

Gleich zwei Mal ist das um 1100 ge-
griindete Kloster von Fontevraud,
in dessen Kirche Frankreichs erste
,Weinkonigin“ Eleonore von Aquita-
nien begraben liegt, in ,Pierre et lu-
miére“ vertreten. Eigentlich handelt
es sich bei Fontevrault - so die friihe-

re Schreibweise - auch nicht um ein,
sondern gleich um vier Kloster: eines
fir die Chorschwestern, die auch das
zugehorige Hospital betrieben, eines
fur Laienschwestern, eines fir die
Nonnen einer Leprastation und eines,
ein wenig abseits gelegen, fiir Monche
und Priester. Die in der Folge der fran-
z0sischen Revolution sidkularisierte
Anlage diente lange Jahre als Gefang-
nis und wurde kiirzlich zu einem mo-
dernen Luxushotel mit Restaurant
umgewandelt (wir berichteten).

el enos | 19
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us dem gleichen Kalktuff,

in den man die Hohlen am

Loireufer grub, wurden

auch viele der Schlésser
und Kirchen der Region erbaut, so
auch die Kirche im Weiler Préban
unweit Saumurs und die romanische
Kathedrale des einstigen Klosters
von Cunault nur knapp zwei Kilome-
ter weiter flussabwirts. Der Name
der Kirche in Préban, Notre-Dame
de la Prée des Tuffeaux, geht auf die
Auen zurick, die sich im Mittelalter
hier, am Fufie der Tuffeaux ausdehn-
ten, als das Flussbett der Loire noch
weiter nordlich verlief. Berithmt sind
vor allem die beiden Portale an der

Nord- und der Ostseite der Kirche
mit ihren feingliedrig in den Stein
geschnittenen Rankenornamenten.
Notre-Dame de Cunault dagegen
ist eine romanische Hallenkirche,
das heifst sie besitzt drei fast gleich
hohe Schiffe unter einem gemeinsa-
men Dach. Sie wurde Anfang des 12.
Jahrhunderts erbaut und ist fiir ihre
bemerkenswerten Kapitelle bekannt.
Auffallig ist der Turm in der Mitte
der Kirche, der sich nur relativ wenig
uber das Dach erhebt, was dem Bau
ein fast gedrungenes Aussehen ver-
leiht, vor allem, wenn man die Kirche
von der Stirnseite her betrachtet.










iele der Hohlen in der
Gegend um Saumur sieht
der Reisende erst auf den
zweiten Blick. Teils mehr-
stockige Hauser wurden vor ihren
Fronten errichtet, die einen Zugang
zum Hohleninneren bieten, dieses
aber auch gleichzeitig nach aufen
abschotten und schiitzen. Besonders
schone Beispiele dafiir kann man an
der schmalen Uferstrafde, der Dépar-
tementale 947 siidostlich und der
Départementale 751 nordwestlich
von Saumur zwischen Montsoreau
und Cunault entdecken. So auch in
Turquant, dem Kkleinen 600-See-
len-Dorf unweit Montsoreaus, des-
sen Hohlen allerdings ansonsten
eher fiir den Massentourismus her-
gerichtet wurden, Fast Food und
Plastikmobiliar auf den Wiesen vor
den Hohlen inklusive. Wirklich se-
henswert sind in Turquant andere
Bauwerke: Herrenhiuser, Kirchen
und das Schloss La Fessardiére etwa,
von denen zahlreiche als historische
Monumente Kklassifiziert sind.
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berall den historischen Mo-
numenten kénnte man fast
vergessen, dass das Loire-
tal vor allem Weinland ist -
die Heimat einiger der berithmtesten
Weine Frankreichs. Die besten wer-
den aus dem weifden Chenin und dem
roten Cabernet franc gekeltert. Leider
waren diese Weine lange Zeit aufder-
halb Frankreichs kaum bekannt. Der
Pariser Markt absorbierte jahrhun-
dertelang fast die gesamte Produktion
des Tales, und an Export dachten nur

die wenigsten. Das hat sich erst in den
letzten Jahren gedndert, und so lang-
sam nimmt man auch in Deutschland
wahr, wie grofartig ein restsiifer
Vouvray, ein dichter und eleganter ro-
ter Chinon, der Mythos Savenniéres
Coulée de Serrant, ein fester, kraftvol-
ler Saumur-Champigny oder auch die
Schaumweine aus Saumur schmecken
kdnnen.

Die fiir ihre Schaumweine beriihmte
Kellerei Bouvet-Ladubay hat die viel-
leicht gelungenste Synthese von Wein



und Troglo-Kunst geschaffen. In ihren
riesigen unterirdischen Hallen - aus
denen die Produktion allerdings zum
grofiten Teil verschwunden ist - lief3
sie vom Kiinstler des ,Pierre et lumie-
re, Philippe Cormand, Ornamente
und Bauteile beriihmter Loiremonu-
mente reproduzieren. ,La cathédrale
engloutie®, die versunkene Kathedra-
le, heifdt das Gesamtkunstwerk in der
nordwestlichen Vorstadt von Saumur,
in dem auch Weinveranstaltungen
stattfinden. Auch in anderer Hinsicht

hat man sich hier der Kunst gewid-
met: Seit 1992 betreibt die Firma
direkt gegeniiber dem alten Haupt-
gebidude mit Eingang zu den Hohlen
ihr Museum ,Centre
d’Art Contemporain®,
ihr eigenes Zentrum
fiir zeitgenossischen-
Kunst, und alljahr-
lich im Sommer ladt
man Frankreichs Kulturschaffende zu
einem Festival der Literatur und des
Weins ins romantische Saumur.

Versunkene Kathe-
drale heifst der Keller
von Bouvet-Ladubay
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icht alles, was in den

Hohlen des Loiretals

aussieht wie Kunst,

ist es auch. Haufig
handelt es sich um Elemente der
Originaldekoration alter Kirchen
oder Schlésser oder um Kkleine
Skulpturen, die ,abfielen”, wenn
- wie es im Mittelalter hdufig ge-
schah - alte Gebaude als ,Stein-
briiche” fiir neue benutzt wur-
den. Dariiber hinaus findet man
im Tuffstein immer wieder auch
natiirliche Einschliisse von fos-
silen Versteinerungen wie etwa

die Reste der Ammoniten im La-
gerkeller von Bouvet-Ladubay.
Der Kalktuff der ,troglos” eignet
sich wie kaum ein anderes Ge-
stein zum Herausschlagen fei-
ner und feinster Details. Neben
dem ungewdhn-

lichen Ambiente, Kalktuff eignet sich
zum Herausarbei-
JPierre et lumié-  ten feinster Details

in dem sich die
Miniaturen von

re“ prasentieren,

stellen diese Details den grofden
Reiz der Arbeit von Philippe Cor-
mand dar.
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ie ,troglos“ der Loire be-

herbergen nicht nur aus

Stein gehauene Kunst-

werke. Richard Rak, Art-
brut-Kiinstler, hat in den Hohlen sei-
nes ,Manoir de la Caillere“ am Rande
der Ebene von Coutures ein ganzes
Labyrinth von Gangen und Rdumen
freigelegt, in denen er seine unge-
wohnlichen, fast surrealistischen
Kompositionen aus Malerei, Bildhau-
erei und Sammelei ausstellt. Die wir-
ken in dieser Umgebung noch einmal
deutlich eindrucksvoller als in der
kleinen Stadtgalerie, die Rak zusatz-
lich zu seinem Hohlenmuseum im
historischen Zentrum von Saumur,
direkt hinter dem Rathaus, betreibt.
,Chambre mystérieuse“ (geheim-
nisvolles Zimmer), ,Piéce a convic-
tion“ (Beweismittel), ,Porte cachée”
(versteckte Tiir) oder, nach der be-
kannten, jiingst zu eher trauriger Be-
riihmtheit gekommenen Uferstrafie
in Nizza ,La promenade des Anglais”
- die ,promeneurs, die Spaziergan-
ger, tragen einen Schuhleisten an-
stelle des Kopfs - lauten die krimina-
listisch-humoristischen Namen der
Kunstwerke Raks.
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ystere des faluns®

Mysterium im Mu-

schelkalk, nennt sich

eine der spektakulars-
ten Hohleninstallationen der Regi-
on in Douée-la-Fontaine. Eigentlich
handelt es sich dabei nur zum Teil
wirklich um Hohlen, denn ein Grof3-
teil der Anlage wurde in Form eines
offenen Steinbruchs in die Tiefe ge-
graben. Elefanten und Antilopen leb-
ten hier vor zehn Millionen Jahren
an der Kiiste eines Meeres, das von
Walen und Haien bevolkert war. Un-
ter dem Einfluss der Gezeiten lager-
ten sich schichtweise Sand, Kalk und
die Reste der Fauna und Flora in Ge-
stalt einer Unterwasserdiine ab. Die

Menschen des 18. und 19. Jahrhun-
derts gruben bis zu 20 Meter hohe,
kathedralenartige Galerien in diese
Ablagerungen, um Baumaterial fiir
ihre Stadte zu gewinnen.

Nachdem die Hohlen lange eine Pilz-
zucht beherbergt hatten, wurden sie
von den 1980er Jahren an sukzessi-
ve hergerichtet und fiir Besucher ge-
offnet. Heute bietet die Anlage nicht
nur Gelegenheit zu einem faszinie-
renden, ,vorzeitlichen® Rundgang
durch die Hohlengalerien, sondern
beherbergt auch einen kompletten
Kinosaal und eine kleine Unterkunft
mit in den Muschelkalknischen ein-
gerichteten Schlafplatzen.

Infos

PIERRE ET LUMIERE
Route de Gennes, 49400 Saumur,
www.pierre-et-lumiere.com

MANOIR DE LA CAILLERE
49320 Coutures, www.richard-rak.com

BOUVET-LADUBAY
11 rue Jean Ackermann, 49400
Saumur, www.bouvetladubay.com

LE MYSTERE DES FALUNS
7 Rue d‘Anjou, 49700 Doué-la-Fontaine
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Reportage

Michéle Shah organisiert Pressereisen. Im Auftrag des Consorzio Vini Montefalco,

~eines umbrischen Winzerverbandes, hat die kleine, agile Frau mit der sanften Un-
nachgiebigkeit einer Kitaerzieherin die Aufgabe, fiinf deutsche Journalisten und eine
Schweizer Kollegin am romischen Flughafen Fiumicino einzusammeln und ohne
Verluste nach Montefalco zu bringen. Kein Job flir schwache Nerven. Idiotensicher,
selbst flir Menschen, die nur Piktogramme lesen kdnnen, hat Michele den Mitgliedern
der Gruppe den Treffpunkt erklart: Meetingpoint Ankunftshalle. Aber nur fiinf der
sechs schaffen das. Mit einer guten halben Stunde Verspatung und einer gemurmelten
Entschuldigung taucht auch der sechste auf. Viel mehr werden wir von ihm auch in
den nachsten dre‘l"'Tagen nicht hérenyer wird als schweigsamer Mensch .in_E.rinn"erung

nig achten muss, damit er hicht ve "Ioren'g‘eht._
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echs Weinjournalisten in Umbrien, die der

Welt von der Gegend um Montefalco und

ihrem sagenhaften Wein berichten sollen,

den sie dort aus den schwarzroten Trau-

ben der Sagrantino-Rebe keltern. Oder

besser, fiinf Weinjournalisten. Fiinf, die etwas vom
Fach verstehen und eine, die sich unter Vorspiege-
lung falscher Tatsachen eingeschmuggelt hat. ,Hast
du tiberhaupt eine Ahnung, was

Sechs Journalisten nach Sagrantino ist?“, hatte der Chef

. . . . gefragt. ,Ein ... ahm .... Fluch?“
Umbrien zu bringen: kein Noch in den sechziger Jahren

Job fiir schwache Nerven  des vorigen Jahrhunderts wire
das eine durchaus passende Be-

schreibung fiir den Rachenputzer gewesen, der

hier erzeugt wurde. Ein einfacher, ziemlich ra-

baukiger Landwein fiir durstige Kehlen nach der



Arbeit auf den Feldern. Mdnche sollen die Rebe
aus Anatolien nach Italien gebracht haben. Zu Os-
tern und Weihnachten gab es Passito, den aus Ro-
sinen gekelterten Siiflen, und damit kam man gut
durchs Jahr. Erst danach begann man, dem Sagran-
tino-Wein mehr Aufmerksamkeit zu schenken. Das
geschah zeitgleich mit dem rasanten Aufstieg der
Toskana zum Elysium des stiddeutschen Bildungs-
biirgertums. Gegen die Nachbarregion im Westen
mit ihren grandiosen Weinen hatte Umbrien aller-
dings keine Chance.

Bis heute herrscht die Rivalitdt. Touristen wollen
Meer. Und Dorfer, in denen noch der letzte Zie-
genstall aussieht wie vom Art Director der ,Elle
Decoration” in Szene gesetzt. Und Weine, die man
knarzigen, echten Winzern kistenweise wegkauft -
meist teurer als in Deutschland. So what? Dafiir

Abseits der Touristenstrome
gelegen, die die Toskana und
Rom auf sich ziehen: Das
mittelalterliche Montefalco
wirkt mit seinen barocken
Bilirgerhdusern, romantischen
Laternen und engen Gassen
vor allem im Winter wie ein
Freiluftmuseum auferhalb
der Offnungszeiten.

nahm man ja auch dieses sehnsiichtige Seufzen
mit, das zypressen- und olivenhainsiduselnde , Ach
ja, Toskana...”

Aber Umbrien? Im Sommer brillend heif3, im Win-
ter saukalt; dem Landstrich wich man aus wie ein
Freier der letzten tibriggebliebenen Maid auf dem
Hochzeitsmarkt. Doch dann kam der Sagrantino.
Nicht, dass der wirklich viel an der defizitaren
Wahrnehmung dieses wilden, urigen Landstriches
durch die Touristen gedndert hatte. Aber immer-
hin hatte man jetzt wenigstens einen ziemlich gu-
ten Roten vorzuweisen, der in einigen Lagen sogar
Spitzenqualitat erreichte.

Es wird schon dunkel, als wir die Vororte Roms ver-
lassen und uns in die Berge schlagen. Zwei Stunden
soll die Fahrt dauern, es werden drei. Wir haben
uns ein wenig miteinander bekannt gemacht. Die
Gruppendynamik kommt in die Ginge. Da ist die
schone Dame, die fiir Luxury- und Lifestyle-Maga-
zine schreibt, jeden zweiten Satz mit ,Letzte Wo-
che auf den Seychellen ...“ oder ,Waren Sie nicht in
Monte Carlo bei der Season-Ending-Party des Spor-
ting Clubs dabei?“ beginnt. War keiner von uns. Der
Verlorene schweigt und die kleine Kugelrunde ne-
ben mir kontert mit detaillierten Beschreibungen
der Niereninsuffizienz ihrer Katze.

ie frithe Dadmmerung verschluckt den
Himmel iiber den Bergen, Nebel hingt
in den Talern. Es ist stockdunkel, als
wir das Kkleine Stadtchen Montefalco
erreichen: Mittelalter, romantische Laternen, enge
Gassen. Ein Marktplatz, darum gruppiert barocke
Biirgerhduser, aber keine Menschenseele. Wie aus-
gestorben. Anfang Dezember. Ein Freiluftmuseum
aufderhalb der Offnungszeiten. Immerhin, die Eno-
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Hinter den mittelalterlichen Fassaden
Montefalcos verbergen sich noch viele
onologische Schatze vergangener
Jahrzehnte.

theken und Olivenolldden haben geoffnet, dazu der
eine oder andere Hauseingang, in dem winzige Ge-
schifte ein Sammelsurium aus Kitsch und Handar-
beiten feilbieten. Aber alle sind leer. Als hitte man
ans Stadttor ein Schild ,Bis Frithjahr geschlossen*
gehangt.

in bisschen verschnarcht ist auch unser Ho-
tel, ein Palazzo, umgestylt im Schéner-Woh-
nen-Look, mit glatten grauen Wéanden und
einer supernetten, schiichternen, des Eng-
lischen nicht machtigen Rezeptionistin. Dass das
Schwimmbad geschlossen ist, entlockt der Seychel-
lendame ein verzweifeltes Schnauben. Hat sie doch
extra einen Bikini ... Statt des Bikinis ist jetzt aller-
dings sowieso der Wollpullover angesagt.
Abends in Montefalco essen zu gehen, ist Anfang
Dezember temperaturtechnisch so gemiitlich wie
ein Picknick am Nordpol. Die

Seit Generationen wird dem  Bude ist eiskalt. Geheizt wird erst,

er e s wenn die Gaste sitzen, und auch
kargen Boden mit zartlicher dann nur auf Nachfrage. Auch

Hingabe markerSChutterndeS der gruppendynamische Prozess

Traubenblut abgerungen scheint eingefroren. Spater wird
noch eine Nachziiglerin aus Kdln

zu uns stoflen, die Micheles kontemplatives Gemiit
auf eine harte Probe stellt. An diesem Abend aber
sind wir froh, bald im Bett zu liegen. Da ist es warm.
Nach einer kurzen Nacht geht es am nachsten Mor-
gen zu Fufd zur Villa Pambuffetti. Hier lustwandelte
einst der Dichter Gabriele d’Annunzio durch da-
mals sicherlich noch weitlaufigere Garten. Heute
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ist der Palazzo ein Hotel. Und im Konferenzraum
wartet eine Herausforderung auf uns: Sechzehn
Winzer mit je mindestens fiinf Flaschen Wein: acht-
zig Mal Sagrantino.

Es geht zu wie beim Speed-Dating. Zehn Minuten
pro Weingut, dann klingelt das Glockchen und wir
wechseln zum nachsten Anbieter. Die kommenden
zwei Stunden vergehen mit Schniiffeln, Schwen-
ken, Schlirfen und Spucken. Wie Backstage bei der
Kolner Prinzensitzung, und kaum hat man erfah-
ren, dass hier wie in alten Zeiten superorganisch
und bodenricksichtsvoll, mit zartlicher Hingabe
zu Traube und Stock in treulicher Weitergabe von
Generation zu Generation dem kargen Boden die-
ses markerschiitternde Traubenblut abgerungen
wird, geht es auch ab zum nachsten freundlichen
Lacheln, dem nachsten Smalltalk, der nichsten
Probierrunde. Man muss hart im Nehmen sein. Die
Weine sind im wahrsten Sinne des Wortes umwer-
fend. Das Tannin gerbt den Rachen, die Prozente
schwangern den Raum. Jeder darf, solange er noch
bei Sinnen ist, sechs Weingiiter aussuchen, die er
spater besuchen wird. Die ersten drei stehen schon
am Nachmittag an.

Die Gruppen fiir die Visiten werden immer neu zu-
sammengewlirfelt, der Ablauf ist konstant: Begrii-

Bung der zwei, drei Journalisten durch den Winzer
oder den Kellermeister, Fiihrung durch das Wein-
gut, Besichtigung von Eichenfassern und Stahl-
tanks. Probeschliickchen. Die Dame aus Koln hat ir-
gendwann glasige Augen, der Schweigende kritzelt
in sein Buch.

m Abend werden wir von den Winzern

verkostigt. Das Schicksal wirfelt mich

mit Michele zusammen. Wir verbringen

zwei nette Stunden an der Tafel von Ia-
copo Pambuffetti. Sein Weingut heifd3t Scacciadiavo-
li, was so viel wie Teufelsaustreibung bedeutet. Ge-
schichten von Priestern und Hexen, von Adel und
Knechten nisten fliisternd unter den hohen Decken.
Der Montefalco Sagrantino DOCG 2010 duftet nach
gebrannten Mandeln und Zaubertrank. Zum Nach-
tisch gibt es Schokolade und Passito, den herben
Stifden. Die Nacht steht kalt und klar tiber dem Tal.
Am nachsten Tag liegen noch einmal vier Weingii-
ter vor uns. Die Erzeugnisse sind so unterschied-
lich wie die Winzer: Vom Millionar, der sich seinen
Aussteigertraum erfiillte (Tenuta Bellafonte), bis
zum Biodynamiker (DiFilippo), der die Weinberge
von dampfenden Réssern 6kologisch durchpfliigen
(und vermutlich auch diingen) lasst. Vom leichten
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Kein ungewohnliches
Bild: Pferdegespanne
in den biodynamisch

Tischwein bis zum Fallbeil ist alles dabei, was sich
einer der tanninhaltigsten Trauben der Welt ab-
ringen ldsst. Ganz anders die Azienda von Filippo
Antonelli. Der Anwalt mit Hauptwohnsitz in Rom
fihrt uns durch ein eiskaltes, burgdhnliches Fa-
milienanwesen: Ein ehemaliger Bischofssitz aus
dem 18. Jahrhundert, Geweihe, Olgeméilde, Geweh-
re, schwere Sessel. Die Kiiche hat Downton-Ab-
bey-Grofie. Ich habe den schweigenden Mann an
meiner Seite und achte darauf, dass er sich nicht
verlauft. Er ist ein angenehmer Reisebegleiter, kein
Wort zu viel. Das andert sich schlagartig in der
nachsten Gruppe: Es wartet das tierdrztliche Bul-
letin vom Frauchen der nierenkranken Katze ohne
Punkt und Komma, deren Zustand sich von Stunde
zu Stunde verschlechtert ... der der Katze.

ie Lifestyledame steigt am Nachmittag

aus: Zu anstrengend, zu kalt. Wahrend-

dessen scheint eine Kollegin den Zenit

ihrer Aufnahmeféahigkeit erreicht zu ha-

ben. Ab jetzt kichert sie nur noch, fliistert hinter

vorgehaltener Hand mit der Schweizerin und wirft

vielsagende, leicht verschwommene Blicke in die

Runde. Wir sind auf Konfirmandenfahrt nach Pot-

tenstein. Michéle Shah schwitzt Blut und Wasser.

Die Winzer wirken verstort. Aber wer den Sagran-

tino zdhmt, kommt auch mit angeschickerten Jour-

nalisten zurecht, die Verabschiedungen sind jeden-

falls freundlich und meistens begleitet von einer
Flasche Wein.

Das letzte Tageslicht ergiefdt sich tber blutrotes

Weinlaub. Wie ein vom Himmel

Ein kleiner, teurer gefallenes Purpurtuch schmiegen

Arschtritt fiir unsere Sich die Sagrantino-Reben an die
sanft geschwungenen Hiigel. Weit

Gastgeber und ihre weg von den anderen warten drei
Weine - beide haben Minuten Stille. Gelegenheit, den
das nicht verdient Blick weg von sich selbst auf das
Besondere zu richten. Vielleicht

geht das verloren. Irgendwann, wenn man zu vie-

le Reisen gemacht und zu viele Weine gekostet hat

und damit auch noch sein Geld verdient. Umbrien

ist besonders. Anders. Vielleicht nicht so schick



Das blutrote herbstliche Weinlaub der Sagrantino-Reben, aus deren

und luxurios. Aber dafir von einer rauen Wildheit,
die das Herz weitet. Stiller Winterfrieden senkt
sich herab. Das blutrote Weinlaub raschelt.

Bis zum Abend setzt eine gewisse Ausniichterung
ein: Michele fiihrt uns zum Abschied ins beste Lo-
kal Montefalcos: L’Alchimista. Bodenstdandige Kii-
che, kriftig, begleitet von Sagrantino-Weinen der
Doménen, die wir in den letzten Tagen besucht
haben. Alle sind zufrieden, nur eine der Damen
nicht. Zu Micheles Entsetzen bestellt sie sich einen,
schluck, Roten fiir iiber sechzig Euro. Dazu noch
von einem Weingut, das gar nichts mit dem Con-
sorzio Vini Montefalco zu tun hat. Ein kleiner und
zudem noch teurer Arschtritt fiir unsere Gastgeber
und ihre Weine - beide haben das nicht verdient.
Erst nach mehreren dezenten Hinweisen rafft un-
sere Dame sich dazu auf, in weinbeseeltem Grof3-
sprech jedem am Tisch zu verkiinden, dass sie
durchaus in der Lage ist, ihren Wein selbst zu be-
zahlen. Die Schweizerin liegt vor Lachen fast unter
dem Tisch - sie hat dem Chef eine Flasche gekipp-
ten Passito abgeluchst, fir die er sich in Grund und
Boden schamt, aber die beiden kippen auch das
noch hinterher. Es wird etwas peinlich. Der schwei-
gende Mann richtet tatsdchlich eine Frage an mich:
,Sie schreiben also Regionalkrimis?“ und versinkt
noch vor dem Ende meines ersten Halbsatzes er-
neut in innerer Betrachtung. Die Lifestyle-Dame

Trauben die kraftigen Roten Montefalcos gekeltert werden.

trauert dem Spa-Bereich hinterher. Michéle tragt
ihr Kitalacheln und bestellt die Rechnung.

m ndchsten Morgen steht eine Kirchen-

besichtigung an, bevor uns der Kleinbus

zuriick zum Flughafen nach Rom bringt.

Fast verpassen wir den Flug, weil die
Dame aus Koln auf eigene Faust, nur leider mit
unserem Bus noch in eine andere Stadt mochte.
Der Schlenker kostet uns zwei Stunden. Es ist ein
schones, hochherrschaftliches Hotel, in dem sie
verschwindet, und ich wiinsche seinen Besitzern
buddhistischen Langmut. Den Winzern, die uns
eingeladen haben, wiinsche ich Sagrantino-Fieber
rund um den Erdball. Sie arbeiten hart, harter als
wir alle zusammen, die wir nun bequem in weichen
Polstern zuriick in die Heimat fliegen. Und haben in
Generationen einen Wein geschaffen, der sich vor
niemandem, auch nicht vor den Toskanern, verste-
cken muss.

Die Krimiautorin Elisabeth Herrmann
(,Das Kindermddchen®, ,Dorf der Mérder®)
war fiir enos bisher in Siidfrankreich
und an der Mosel. Jetzt schloss sie sich
einer Journalistengruppe an, die nach
Umbrien eingeladen wurde.
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DAS ETWAS
ANDERE ANGEBOT
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Durst nach
Fremdem

von Eckhard Supp

och vor 15 oder 20 Jahren ware es
undenkbar gewesen: Dass da ein
Weingeschaft mitten in einem der
traditionsreichsten Viertel von Paris
keine einzige Flasche franzosischen
Weins anbietet, hidtte seinerzeit als Kulturrevolution,
wenn nicht gar als Verrat an nationalen Werten gegol-
ten. Seit 2014 ist das Undenkbare Realitat. Im nordli-
chen Marais, zwischen der rue du Temple und der rue
des Archives, ein wenig abseits der Touristenstrome,
die sich vom Centre Pompidou iiber die Rambuteau
und die Francs-Bourgeois zur Place des Vosges und
zur Bastille quélen, betreibt der Elsdsser Matthieu
Wehring, im fritheren Leben einmal Finanzchef eines
Autovermieters, sein ,Soif d’Ailleurs”, was im Deut-



schen sowohl den Durst nach Weinen von Anderswo,

als auch den Hinweis ,librigens Durst” bedeuten kann.
In der modernen, grof3ziigig und einladend gestalte-
ten Weinhandlung findet der Weinfreund alles, was
sein Herz begehren konnte: Top-Selektionen aus Siid-
afrika, den USA, Portugal, Deutschland oder Oster-
reich. Auch Brasilien, Spanien und Australien sind gut
vertreten. Fiir seine Kundschaft, die sich tiberwiegend
aus der Nachbarschaft rekrutiert, halt Wehring Vega
Sicilia neben Vanja Cullen, Brokenwood neben Uma-
thum, Schloss Lieser, Reyneke, Evo oder Pieropan be-
reit. Nur eben keinen Wein der Grande Nation.

Insgesamt, so Wehring stolz, bietet ,Soif d’Ailleurs”
Weine aus 210 Rebsorten an, von denen wahrschein-
lich die meisten Franzosen noch nie im Leben gehort

haben. Das Uberraschende: Diese Weine sind alles
andere als nett anzuschauende Ladenhiiter. Allein
vom (guten) Schaumwein der brasilianischen Kellerei
Miolo verkaufte man seit der Offnung 20.000 Flaschen
- immerhin sechs Prozent des gesamten Exportvolu-
mens dieses Pricklers. Fiir die Klasse des Angebots
sorgt vor allem Top-Sommelier Nicolas Fouilleroux,
dem Wehring jetzt sogar die Ausbildung zum ,Master
of Wine“ bezahlt. ,Gute Leute muss man unbedingt
halten”, weifd der versierte Geschaftsmann.

Soif d’Ailleurs,
38 rue des Gravilliers, 75001 Paris,
Tel: 0140291082, www.soifdailleurs.com
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Weinkaufin ... Hamburg

Beiboote

mit Bukett

chillernd - das war die
Gegend um die Grofde
Elbstrafde frither einmal
in nicht wirklich salon-
fahigem Sinne. Als die
maritimen Aktivititen am Elb-
ufer von Altona langsam zum Er-
liegen kamen und sich hier ein
beriichtigter Autostrich breit-
machte, galt die elbabwarts gele-
gene Fortsetzung des legenddren
Hamburger Fischmarkts nicht
als Viertel, in das man seine Kin-
der zum Sonntagsspaziergang
fihrte. Dabei hatte hier einmal
zumindest eines der Herzen des
Hamburger Hafens geschlagen.
In der Groflen Elbstrafde 146 -
tatsachlich liegt das Haus an
der steilen Sackgasse ,Am Sand-
berg“ - baute man Beiboote fiir
die Kriegsmarine, und die kleine
Werft stellte erst mit dem Ende
des Zweiten Weltkriegs ihre Ak-
tivitaten ein. Danach folgten das
Intermezzo einer Maschinenfa-
brik und eine langere Zeit des
Leerstands.
Bis vor etwa zwolf Jahren Ralf
Bochinsky das kleine Fabrikge-

bdude entdeckte. Inzwischen
waren erste Spuren einer zag-
haften urbanen Entwicklung
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von Eckhard Supp

des Quartiers sichtbar, der Au-
tostrich war verschwunden.
Bochinsky mietete den denkmal-
geschiitzten Bau und richtete
sich, so gut es die strengen be-
hordlichen Auflagen erlaubten,
mit seinen Weinen ein. ,Wein-
land Waterfront“ nannte er den
Laden und ist heute noch stolz
auf seinen Coup, denn die Grof3e
Elbstrafie hat sich zu einem der
hippsten Szeneviertel der Han-
sestadt gemausert.

Der eigentliche Weinhandel
macht mit seiner gewachsenen
Mischung aus bekannten Labels
und kleinen, gern auch biody-
namisch arbeitenden Erzeu-
gern inzwischen nur noch einen
kleinen Teil der Aktivititen aus.
Uber 500 eigene Weinproben im
Jahr, dazu nicht weinbezogene
Events, PR-Veranstaltungen fiir
Weingiiter und Weinbauverban-
de, die kleine Gastronomie und
natiirlich auch die Bar direkt am
Eingang tragen heute den grofde-
ren Teil zum Erfolg des ,Water-
front“ bei.

Weinland Waterfront
Grolte ElbstralRe 146, 22767 Hamburg
www.weinland-hamburg.de
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rist fastimmer gegenwartig; thront liber Reb- -
zeilenund Lavendelfeldern, tiber Fliissen und |
Dérfern: der Mont Ventoux, das fast zweitausend
Meter hohe Wahrzeichen der Provence. Er ist der.
Traum und Albtraum vieler Pedaleure, professioneller wie -
_nicht professioneller, ein Schicksalsbérg mit langen, stei-
len und windigen Rampen, die selbst gestahlten Rennfah-
~rern schon zum Verhangnis wurden, Nicht ganzse-hoch; +
nicht annahernd so gemein und verhangnisvoll fiir den- '_
Radler gibt sich die unmittelbar im \Westen an das Massiv -
desVentoux anschlieRende Felsenlandschaft der Dentel-
les, der:,,Zacken“ von Montmirail, in deren Schatten eine
Rethe von bekannten Weinstadtchen und Anbaugebieten
liegen.Rasteau, Vacqueyras, Sablet, Gigondas oder Beau-
mes-de-Venise heifben sie und 'bieten'd_em genussorien-,
tierten Radlér und Weinfreund statt kérperliche_r Gfe_nzer—
fahrungen ein Festfiir die Sinne. Ed Richter.verzichtete
aufdenVentoux und umiundete statt dessen fiir enos die
Dentelles de Montmirail. : it
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nfang Oktober hat die Sonne hier noch
enorme Kraft. Warm ist es, obwohl
die ruhigen Landstrafden im Westen
der Dentelles kaum Anlass zu iber-
mafdigen Anstrengungen geben. Von

Vacqueyras aus geht es, vorbei an Olivenbdumen,
Pferdekoppeln und Weinbergen, nach Sarrians.
Die schmalen Feldwege am ruhig dahinflieffenden
Wasser des idyllischen Canal de Carpentras sind
um diese Jahreszeit fast ausgestorben.

Carpentras, das einst von Kelten gegriindete, zeit-

Gestarkt von den Koh-
lenhydraten geht es liber
abgeschiedene Dorfstra-

Ren und Schotterpisten
nach Beaumes-de-Venise

weilig neben Avignon auch als
Papstresidenz fungierende Markt-
stadtchen, ist das erste Etappen-
ziel der Rundfahrt. Unter einer 200
Jahre alten Linde wartet Anémone
Carayol, Gattin des Chefs im ,Chez
Serge“ und ausgewiesene Triiffelex-
pertin. Die Tochter einer Berlinerin

und eines Provenzalen, die unweit Carpentras’ auf-
wuchs und ihren Serge, einen leidenschaftlichen
Hobbyradler, wahrend der Arbeit im Triiffelmuse-



um von Monieux am Fufde des Ventoux kennenlern-
te, schwarmt von der wilden Schonheit der Land-
schaft: ,Wir haben hier Einzigartiges zu bieten: die
Farbenpracht der Berge, das einmalige Licht, die
intensiven Geriiche der Natur.”

Und natiirlich die Qualitat der lokalen Triiffeln, die
ippig auf dem Nudelgericht thronen, das Kellner
Matthieu serviert hat. ,Nein®, protestiert Anémone
mitallem, was sie an Engagement und Energie in die
Waagschale zu werfen hat, gegen meine Frage nach
den ,truffes du Périgord“ aus dem franzosischen
Stidwesten. ,Natiirlich gibt es die besten Triiffeln
hier bei uns. 80 Prozent der franzosischen Knol-
len kommen schlief3lich von hier, und in Carpent-
ras gibt es den altesten Triiffelmarkt des Landes,
der nachweislich seit 1000 Jahren existiert.” Serge
schmunzelt: ,Sie miissten mal ihre Rezepte probie-
ren, es sind die besten. Sie ist eine tolle Kochin und
kann mit den schwarzen Knollen einfach alles.”
Gestarkt von den Kohlenhydraten des Vortags geht
es am zweiten Tag entspannt, iiber abgeschiedene
Dorfstrafden und Schotterpisten, die kleine Bache

P

Wer mit dem Rad in der Provence unterwegs ist
sollte nicht die ,Umdrehungen“ der Weine,
sondern eher die der Pedale zahlen.

kreuzen oder von ihnen begleitet werden, nach
Beaumes-de-Venise, bekannt fir seinen Siufwein
aus der Muskattraube. Von hier aus fiihrt die Rou-
te weiter nach Suzette. Die Weinlese ist in vollem
Gange. Rechts und links arbeiten viele Gruppen
Erntehelfer, die im Moment hauptsidchlich rote
Trauben lesen. Die Strafle wird nun deutlich stei-
ler, immer wieder muss man einen Gang herunter-
schalten, Umdrehung um Umdrehung geht es berg-
an - ein E-Bike wire ein Traum. Ganz oben in den
Weinbergen der Appellation Beaumes-de-Venise,
auf etwa 400 Metern, wartet das Chateau Redortier.
Hier empfangt [sabelle de Menthon, die das Gut mit
ihrer Zwillingsschwester Sabine fiihrt.

Die beiden passionierten Bergsteigerinnen - vor
zwei Jahren schafften sie es sogar auf den Gipfel
des Mont Blanc -, die zunichst Jura studierten und
dann das Weingut vom Vater ibernahmen, lieben
die Blumen wie die Berge. Leuchtende Pflanzen
umrahmen die schone, fiir die Gegend typische
zweistdckige Sandsteinvilla. Hier méchte man lan-
ger verweilen, die Landschaft geniefRen. Auch die
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Die romantische Briicke von Vaison-la-Ro-
maine flihrt Gber den Fluss Ouvéze in die
Oberstadt und zum Schloss. Hier wahnt
man sich in der Antike.

Fotos: Ivoha / Alamy Stock Photo, Ed Richter
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entschadigt fiir die
Miihen der Kraxelei bietet einen groRartigen Rundum-

Weine passen: ehrlich, kraftvoll, dabei nicht breit

oder plump, mit guter Balance und animierender

Frische.

Ahnlich geradlinig und prézise sind die Gewéachse

von Thomas Jullien in Suzette auf der anderen Seite

des Berges, nur wenige Kilometer entfernt. Der jun-
ge Biowinzer mit den krausen Haaren

Der Rundblick und dem hippen Vollbart ist bekannt
iiber die Dentelles flrseine biodynamischen Weine. Sei-

ne Domaine La Ferme Saint-Martin
liegt allein weit oben am Hang und

blick tiber die Dentelles, der fir die
Miihen der Kraxelei entschadigt. Julliens Weine er-
zdhlen von Kiihle und kargen Béden. ,Hier reifen
die Trauben langsamer und bilden nicht so viel Zu-
cker. Es ist leicht, aus ihnen schlankere Weine zu
machen®, erklart der natur- wie kulturverbundene
Winzer, der dann und wann seinen Besuchern auch
auf seinem Akkordeon vorspielt.
Die Landstrafde, die das Massif des Dentelles durch-




quert, ist jetzt ein kurvenreiches, stindiges Auf und
Ab. Malaucene, am Startpunkt zur nordlichen der
spektakuldren Auffahrten zum Ventoux, ist das
Ziel. Linker Hand gldnzen karge, verschiedenfarbi-
ge Felswande in der tiefstehenden Sonne, vor ihnen
das ippige Grin der kauzigen Aleppokiefern und
Garriguestraucher. Malaucene ist ein Mekka der
Radfahrer. Die Boulevards der kleinen Stadt sind
von Platanen gesdumt. Vor den Cafés unzahlige Ra-
der - ihre Besitzer erholen sich in der abendlichen
Sonne. Nach den kurzen, giftigen Anstiegen ist jetzt
erst einmal Ruhe angesagt.

aison-la-Romaine an den nordlichen
Auslaufern der Dentelles ist das nachste
Ziel der Rundfahrt. Jeden Dienstag pra-
sentiert der grofde provenzalische Markt
in den schmalen Gassen und auf den Platzen der al-
ten Romerstadt alles, was die Region zu bieten hat.
0l, Lavendel, Seifen, Oliven, Kise ... Erstaunlich,

Hier ist noch nicht viel von der
stahlblitzenden Kellertechnik anderer
Weinbaugebiete zu sehen.

wie viele junge Menschen hier ihre Waren anprei-
sen. Die alte, romantische Briicke fiihrt tiber den
Fluss Ouvéze in die Oberstadt und zum Schloss.
Hier konnte man sich in ruhigen Momenten in der
galloromanischen Antike wdhnen. Das mit dem
Fahrradfahren allerdings gestaltet sich schwierig:
Um die Restaurants und Cafés der verwinkelten
Altstadt zu erreichen, schiebt man das Rad besser
durch die rumpeligen Pflastersteingassen. Hier re-
sidiert auch Josianne Déal, eine der besten Kise-
veredlerinnen des Landes, deren ,Lou Canesteou”
bei Liebhabern als heiliger Tempel gilt.

Déal beliefert auch zahlreiche Restaurants der Um-
gebung, so auch in Séguret, der nachsten, studlich
von Vaison gelegenen Etappe der Dentelles-Runde.
Séguret, das Dorf, das stolz auf eine eigene Weinap-
pellation blicken kann, gilt als eines der schonsten
Dorfer Frankreichs. Harmonisch schmiegt es sich
an eine grofde, griine Bergkuppe - die aus Feldstei-
nen gebauten Hauser aus dem 13. und 14. Jahr-
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Sablet mit seinen Weinbergen vor dem
spektakuldaren Panorama der Dentelles
du Montmiral. (Foto: Zoonar GmbH /
Alamy Stock Photo)

hundert wirken wie zusammengeklebt und in den
Fels gedriickt. Um die steilen Rampen ins Dorf zu
bewaltigen, braucht man einen langen Atem - der
umwerfende Ausblick auf die umgebende Land-
schaft mit ihren Weinbergen ist Lohn fiir die Miihe.
Hier sind die Gasschen so schmal, dass man mit
ausgestreckten Armen beide Hauserfronten gleich-
zeitig beriihren kann. Es herrscht eine eigenwillig
sanfte und zeitlose Atmosphare.

Von jetzt an folgen die Dorfer und Appellationen
Schlag auf Schlag. Vorbei an Sablet, das komplett
um einen Hiigel herum gebaut scheint und an einen
Ameisenhaufen erinnert, geht es nach Gigondas.
Ein grofler Name - zumindest in der Weinwelt -,
aber ein winziges Dorf: Wer das Ortsschild pas-
siert hat und an der Place du Village das Bremsen
vergisst, ist schneller wieder aus dem Ort heraus,
als er hineinkam. Hier gibt es weder Trubel noch
Verkehr. Alles ist angenehm beschaulich, das Leben
lauft wie in Zeitlupe ab, man sitzt unter Platanen,
schaut ins Tal und sinniert iiber das Leben.

esonders gut kann das Louis Barruol, Visi-

onar, Kunstler und Perfektionist, der als ei-

ner der renommiertesten Weinbauern der

Appellation gilt und dessen Vorfahren ihr
Chéateau de Saint Cosme schon 1570 erwarben. Thm
zuzuhoren, macht Freude. ,Ich bin jeden Tag gliick-
lich®, bekennt er auf dem Weg zur 900 Jahre alten
Kapelle von Saint-Cosme, mit seinen beigefarbenen
Shorts und Trekkingschuhen ein Bild wie aus ,Jen-
seits von Afrika“ ,Mein Wissen verdanke ich mei-
nem Vater Henri, der die Vorziige des biologischen
Weinbaus schon 1972 erkannte. Aus Respekt vor
der Natur und den vielen Vogelarten der Gegend
wurde bei uns niemals irgendwelche Chemie ver-
wendet.”
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Es ist ein Bilderbuchtag, die Luft ist so klar, dass
die gezackten Spitzen der Dentelles zum Greifen
nah wirken. Barruol spricht vom Boden, von Bio-
diversitdt, von der Einzigartigkeit der Lagen und
der Bedeutung der alten Reben. Die Weine ldsst er
am liebsten im 2000 Jahre alten, galloromanischen
Keller tief unter dem Haus verkosten. In den in den
Fels gehauenen Weintrogen wurde schon in der
Antike Wein gekeltert. Ob der damals schon so mi-
neralisch schmeckte wie heute?

ie alles Schone im Leben hat auch

diese Tour ihr Ende. Trotz aller An-

strengungen haben die Tage rund

um die Dentelles de Montmirail fir
ein geriittelt’ Mafl an Entschleunigung gesorgt.
Man muss hier nicht ehrgeizig unterwegs sein.
Fahren, riechen, schauen, schmecken und die See-
le baumeln lassen, Umdrehung fiir Umdrehung der
Pedale die Kraft der Landschaft, ihrer Weine genie-
3en. Ein Fest fir die Sinne!

i Ed Richter arbeitet seit 1977 als

i Journalist, Fotograf und Sommelier.

. Der passionierte Radfahrer ist Trainer
: beim Hamburger Sportclub St. Pauli

i und hat schon alle legenddren Berge-
i tappen der Tour de France ,geschafft*
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Garage
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Zimmer mit Wein

ass  Weinguter
Fremdenzimmer
anbieten  oder
sich gleich ganze
Hotels  anglie-
dern - man denke nur an den
fantastischen Bau des Starar-
chitekten Gehry in der Rioja-Ge-
meinde Elciego, Uber den wir
kirzlich berichteten -, ist keine
Seltenheit. Der umgekehrte Fall
schon eher, noch dazu, wenn die
Paarung so ungewdéhnlich ist wie
im erst vor wenigen Monaten er-
offneten Hotel Rosengarten in
Schenna oberhalb der Stidtiroler
Kurstadt Meran.
Selbst der Weinmacher, Georg
Weger, findet seinen Keller in
dem modernen, aber mit viel
hellem Holz durchaus Warme
ausstrahlenden Neubau nicht
sofort. ,Ist wohl doch ein Stock-
werk hoher”, murmelt er wie-
derholt vor sich hin. Letztlich
ist dann der Schriftzug ,Garage
2“ der richtige Hinweis. Die Tiir
unter dem Schild fiihrt ins Freie,
zur Einfahrt in eben jene ,Gara-
ge 2“ die gleichzeitig auch als
Standplatz fiir die Traubenpres-
se und Wascheannahme fiir die
Waschstube des Hotels fungiert.
Hinter der Garageneinfahrt tau-

chen Stahltanks und Barrique-
fasser auf: ,Garage 2“ ist Kelter-
haus und Lagerkeller zugleich
des Weinguts von Stefan Pfostl,
seines Zeichens Weinguts-, aber
auch Mitbesitzer einer bekann-
ten ortsansassigen Metzgerei
und eben dieses brandneuen
Hotels.

In den stilsicher eingerichteten
Zimmern, den Restaurants und
dem grofdziigigen Wellnessbe-
reich des Hotels bekommen die
Gaste, so sie nicht ausdriicklich
wollen, vom Weinmachen nicht
viel mit. Willkommen sind sie al-
lerdings wahrend der Weinlese.
Dann diirfen sie, die Schere zur
Hand, gerne in Schennas Steil-
lagen den Riicken beugen. Und
natiirlich sind die Weine Pfostls,
die mit ihrem recht niedrigen
Alkoholgehalt grofden Trinkspaf3
bieten, im Restaurant omnipra-
sent - neben einer guten Aus-
wahl anderer Siidtiroler Erzeu-
ger und einer kleineren aus dem
restlichen Italien.

Hotel Rosengarten -
Schenna Resort

Alte Strafie 14

[ - 39017 Schenna
www.schennaresort.com
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Kurzkrimi

75 BEUFELS

Die Luft am Tresen war dicker als Rauch aus Industrieschornsteinen. Die beiden Herren
pafften bereits ihre dritte Zigarre, der Aschenbecher drohte jeden Moment liberzuquellen.
Drei Flaschen Chardonnay umrahmten die Schale wie eine Leibgarde - leer bis auf den
letzten Tropfen. Der Stammigere der beiden Schluckspechte lallte etwas und boxte seinen
Trinkkumpan in die Seite. Der konnte sich nur knapp auf dem Hocker halten, krallte sich
am Dekorationsdeckchen fest. Nur durch beherzten Zugriff konnte der Kellner ein groReres
Malheur verhindern. Er biss die Zahne zusammen, dachte an die goldenen Kreditkarten der
in feinen Zwirn gekleideten, trinkfreudigen Manner und schob ihnen eine weitere Weinfla-
sche hin. Einen billigen Merlot, den er zum Preis des Chardonnays abrechnen wurde. Den
Herrn im dezenten, dunklen Anzug mit weiler Lilie im Revers, der gerade am einen Ende
des Tresens Platz nahm, bemerkte niemand.
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llein der Ort ist eine Zumutung! Haben Sie den verlausten
Kerl mit den Hornern vorne am Eingang gesehen? Im
Flur, direkt neben der Tiir? Ja, ich meine das lebensgrofs
nachgebaute Kunstungliick. Mag sein, dass der Innende-
korateur, der diese Bude verbrochen hat, so etwas origi-
nell findet. Ich finde es unsauber. Unhygienisch. Ich will
gar nicht wissen, wie viel Ungeziefer sich im Laufe der
Jahre in dem unechten Fell angesammelt hat. Pfui! Das
ist kein Lokal, das ich privat betreten wiirde! Allein der
Name: ,Satan's Vine, Satans Rebe. Wie unelegant und
plump!,The Princess Louise, ,The Duke of Argyll; so
haben vornehme Lokale zu heifsen.
LAber egal. Ich bin dienstlich hier. Wenn ich den Auftrag
richtig interpretiert habe. Das ist ndmlich manchmal
gar nicht so einfach, wissen Sie. Manche sind
sehr geheim und werden so verklau-
suliert tibermittelt, dass ich
sie nur schwer entziffern kann.
Und vor allem nicht weifs, woher sie tiberhaupt kommen.
LAber das spielt keine Rolle. Ich bin ein gewissenhafter
Mensch. Wer mich bucht, kann sicher sein, dass die Sache
erledigt wird. Beziehungsweise die Person.”

enos | 59



Shaun, der Kellner, stopfte sein schmuddeliges
weifdes Hemd in die Hose. Es war ihm beim Biicken
nach einem heruntergefallenen Eiswiirfel heraus-
gerutscht. Er lief3 das mit Staubflusen bedeckte
Stiickchen Eis ins Glas fallen, schiittete den abge-
standenen Rest aus einer Martiniflasche dariber,
stellte sich eine Olive dazu vor und trank.

s war nicht ungewdhnlich in der
Provinz hier im Sidwesten Eng-
lands, dass man sich schon vormit-
tags im Pub traf, wenn es drauflen mal
wieder Bindfiden regnete. Selbst mit
Gummistiefeln versank man an solchen
Tagen knietief im Morast des Pfades, der ins
Dorf hinab fithrte. Ein Dorf mit
Schloss  aus
dem zwdélften

einer neuen Touris-

Jahrhundert und
tenattraktion: dem grofien Vergniigungspark mit
dem Namen ,Rheingau“ Deshalb hatten sie aus
dem Pub, in dem Shaun kellnerte, eine Weintaver-
ne gemacht. Aus den Zapf-
hdhnen floss Billigmerlot,

in den Regalen hinter dem T|GSTE GESETZ DER BRANCHE die Pest an den Hals. Sogar

Tresen waren edlere Trop-
fen einsortiert. Fur den Fall, dass sich Weinkenner
hierher verirren sollten - so wie die beiden Trun-
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KEINE ZEUGEN! DAS WICH-

kenbolde aus Deutschland, die diesen Eindruck er-
weckt hatten, als sie noch halbwegs niichtern wa-
ren. Shaun grinste schief. Moglicherweise hatte die
beiden etwas mit dem ,Rheingau®“-Park zu tun.
Dabei kam Shaun der Name ,Super-Gau“ fiir diesen
Vergniigungspark wesentlich passender vor. Viel-
leicht hatten die Investoren mit der Einrichtung
des Parks ja lieber jemanden betrauen sollen, der
wusste, dass Neuschwanstein nicht in Hessen lag
und auch nicht aus einer deutschen Vampirsaga
stammte, in der sich der dunkle Konig Ludwigu-
la seinen Opfern als Schwan getarnt vom See her
naherte, um sie dann bis auf den letzten Tropfen
Blut auszusaugen. Und selbst Shaun hatte, obwohl
er nur Kellner war, gewusst, dass ,Vater Rhein“
kein Gott aus dem Nibelungenlied war, sondern ein
Fluss.

Egal! Nicht Shauns Problem! Wobei, irgendwie
dann doch schon. Denn weil der Park floppte, blieb
auch die Taverne leer. Shauns Vater und Chef war
da weniger gelassen. Er wiinschte dem Biirger-
meister, der das Desaster zugelassen hatte, weil
,dringend mal modernisiert
werden musste®, Tag fiir Tag

von Auftragskillern war
schon die Rede gewesen. Shaun zuckte bei solchen
Gertichten nur die Achseln und reichte den Tee. So



wie dem Herrn, der jetzt auf dem Eckbiankchen am
Tresen hockte und fiir den er eine Tasse mit seinem
gebrauchten Wischlappen notdiirftig poliert hatte.
Er wandte den Kopf und sah nach den zwei Végeln
im Bankerlook, die noch immer tranken und gera-
de dabei waren, die vierte Flasche ,Chardonnay*“ zu
leeren.

as gibt’s'n hier noch, aufler dem
laschen Gesoff?“ krakeelte
es in schauderhaftem Eng-
lisch aus der Zigarrenrauchwol-
ke heraus, untermalt von einem
vernehmlichen Riilpsen. ,Mal was
fir richtige Manner, du Inselaffe,
hihihi.“ Shaun schob den Trinkern
ein Blatt hin, das die einzigen bei-
den Cocktails benannte, die er mixen
konnte. Wenn er denn die Zutaten
dafir da hatte.
,»Sex on the bitch«, neeeee, das pack ich
jetzt nicht”, tonte es aus der Zigarren-
rauchwolke. ,Zweimal »Death in the af-
ternoon«, Herr Oberforster! Hihihiiii!“ Shaun nick-
te ergeben. Dass der Herr mit dem blassen Gesicht
und der weifden Lilie im Revers ebenfalls aufhorch-
te, hatte niemand bemerkt.

e

,Oha! Da fillt mir doch beinahe der Teebeutel aus der
Hand. Death in the afternoon? Die vereinbarte Tatzeit?
Woher weif3 dieser alkoholisierte Mensch davon? Ist
er etwa mein Auftraggeber? Der sich, als Trunkenbold
getarnt, mit am Tatort aufhdlt? Um meine Arbeit zu
tliberwachen?

,Das widre aber leichtsinnig. Keine Zeugen. So lautet
das wichtigste Gesetz in meiner Branche. Und da ich
grundsdtzlich nur gegen Vorkasse arbeite ...

,Nein. So dumm kann kein Klient sein, der ja nicht ir-
gendeinen dahergelaufenen Kleinstadtmorder, son-
dern einen Profi wie mich beauftragt hat. Und wozu
hdtte er sich iiberhaupt erst die Miihe mit der Tarnung
des Auftrages machen sollen, wenn er ohnehin vorhat-
te, sich mir zu erkennen zu geben? Nein, nein, nein!
Aber dann muss der Betrunkene dort driiben von ihm
entsandt worden sein. Aber wieso?

,Egal! Das finde ich schon noch heraus. So, wie ich es
geschafft habe, anhand zweier als Artikelnummern
getarnter Zahlenreihen, die mein Auftrag enthielt,
den korrekten Zielort zu ermitteln: In Wahrheit waren
diese Zahlen ja die Angaben zum Ldngen- und Breiten-
grad dieser schibigen Taverne.

,Der alte Mann und das Meer, lautete ein weiterer
Hinweis des Auftrags. Als Artikelbezeichnung getarnt.
Passte auch gleich. Ich habe recherchiert, dass der Be-
sitzer der Taverne bereits 64 Jahre alt ist. Um das Meer
muss ich mich allerdings noch kiimmern. Bedeutete es,
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Illustration: Klaus Stuttmann

dass ich die Leiche im ndichstbesten Meer zu entsorgen
hatte, im Atlantik? Der zweite Hinweis ,Death in the af-
ternoon’ bedurfte wohl keiner weiteren Auslegung: Ich
sollte mein Opfer am Nachmittag tdten.

+Aber womdéglich war ich ein wenig voreilig, und meine

62 | enos kurzkriMI

Zielperson ist gar nicht der Besitzer der Weintaverne,
sondern einer der Gdste. Wie sonst wdre es erkldrbar,
dass der Betrunkene von der vereinbarten Tatzeit
weifs? Weil er mein Opfer ist? Wirklich sehr umsichtig
von meinem Auftraggeber, ihn entsprechend zu instru-



ieren, damit auf jeden Fall gleich der Richtige sein Le-
ben aushaucht. Ich schdtze Menschen, die mitdenken.”

kK kK

Shaun zapfte unauffallig zwei schale Bier in die be-

nutzten Weinglaser, garnierte sie mit je einer ver-
trockneten Zitronenscheibe, schob die Mixturen iiber
den Tresen und grinste verschlagen. Diese beiden
Deutschen merkten ohnehin nichts mehr. Die wiirden
auch Abwasser runterkippen.
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Zwei Hande losten sich aus der Zigarrenrauchwolke
und griffen nach den neuen Drinks. Shaun horte es
glucksen und dann wieder riilpsen. Erinnerte ihn an
die Gerdusche in den Fahrgeschiften im Pleitepark.
Liefen einen Monat lang, dann blieben die Gaste aus.
Der Fusel, die fettigen Schnitzel und die hohen Dreh-
zahlen der Karussells passten nicht zusammen. Vor
der Presse hatten die Investoren etwas von ,deut-
scher Spitzentechnik” und ,auslandischen Inkom-
patibilitaten“ gefaselt. Dariiber hatte Shaun nur den
Kopf geschiittelt. Als ob es irgendwo ein Land geben
wiirde, dessen Bewohner Vergniigen dabei empfan-
den, in der Achterbahn vom Hintermann mit kaum
anverdauten Schnitzelbrocken angespuckt zu wer-
den.

,Na, Ernstl, gneehm ... *hicks* ... packma noch so a
Pfiitz'n? Hihihiiii!“

ok Ok ok

,Ernstl? Habe ich richtig gehért? Ist das etwa der Name
des anderen Trunkenboldes? Laut meines Auftrages
heifst mein Opfer ndmlich auch Ernst. Ernest, um das
Gebrabbel des Alkoholisierten, der die Tatzeit kennt, zu
prdzisieren.

Das verwirrt mich jetzt. Sehr. Gebucht war ndmlich ein
Einzelmord. Aber wie soll ich nun wissen, welche der
zwei Drosseln iiber die Klinge springen soll? Oder han-
delt es sich bei beiden um Vasallen meines Auftragge-
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bers, die mich zum richtigen Opfer leiten sollen? Wer
kénnte dann das Ziel sein? Der Kellner? Oder doch der
alte Mann, deXa diese Taverne gehért? Schwierig. Gut,
dass ich den ANftrag dabeihabe. Ich sehe besser noch
mal nach.

erdammt! So etwas ist mir ja noch
nie passiert! Das ist gar nicht mein
Auftrag. Das ist tatsdchlich eine
Quittung. Die aus dem Buchladen
neulich, in dem ich mir ein we-
nig die Zeit vertrieben hatte. Auch
Killer miissen ja mal ausspannen,
wissen Sie. Ich kam ins Gesprdch mit
der Buchhdndlerin. Eine feine Dame mit
Brille und Pagenfrisur, sehr belesen und
sehr eloquent. Sie schwdrmte mir von ihrem
Lieblingsautor vor, setzte mich ins Bild iiber Leben und
Wirken und schwatzte mir dessen bertihmte Novelle
auf: ,Der alte Mann und das Meer: Den Essay ,Death
in the afternoon; den sie zufillig auch da hatte, lief3
ich mir ebenfalls einpacken. Die Arbeitsmoral dieses
Ernest Hemingway hatte es mir angetan. Angeblich
soll es ihm gelungen sein, in beiden Weltkriegen iiber
hundert Soldaten zu téten. Eine schone Bilanz fiir ei-
nen Schriftsteller, nicht wahr? Von dem kann ich sicher
noch was lernen. Aber nicht jetzt.
,Es tut mir leid. Bitte glauben Sie mir, es ist mir schreck-



lich peinlich, dass ich offenbar GEBUCHT WAR EIN EINZEL- Die Schankstube wurde neu-

meinen Auftrag verbummelt

gestaltet, und zwar in bester

habe. SchliefSlich haben Sie MORD. WELCHES IST JETZT Tradition der Filmklassiker
sich schon so darauf gefreut, DAS RICHTIGE OPFER? aus dem Horrorgenre: Rechts

mir bei der Arbeit zuzusehen.

Doch keine Sorge, Sie sollen auf Ihre Kosten kommen.
Ich werde improvisieren. Ein wenig Ubung schadet
auch in meiner Branche nicht. Mal sehen, was ich hier
tun kann. Lassen wir die beiden betrunkenen Hunnen
vom Kontinent noch ihre Plorre austrinken, dann geht
es los. Der Kellner ist nirgends zu sehen, anscheinend
hat er sich zurtickgezogen. Das widre sein Gliick. Sie er-
innern sich: keine Zeugen.”

ok Ok Ok

us einem Artikel auf der Ti-
telseite der ,Cotswold Times":
,Schon mussten wir befurchten, dass
in unserem schonen Dorf die Besucher
ausbleiben. Der Rheingau-Park floppte.
Aber nun haben wir eine neue Attrak-
tion! Das ,Satans Vine‘ hat nach der
kiirzlich erfolgten Blitzrenovierung
seine Tiren wieder geo6ffnet. Und es ist
spannender als je zuvor. Besu-
chen Sie die Taverne noch
heute! Bewundern Sie das Ambiente! Lassen Sie
sich vom alten Mortimer den ,Hollenflur zeigen!

und links halt die mannsho-

he Figur des haarigen Herrn der Finsternis jetzt zwei
mannliche Tote in eleganten Anziigen in ihren Fan-
gen. Buchstablich wie vom Teufel geholt. Die Nach-
bildungen sind so perfekt, fast mochte man meinen,
der alte Mortimer habe sie von einem Auftragskiller
bezogen ..

i Lirot & Schlueter produzieren

i seit 2012 mit dem Hessischen

i Rundfunk den Online-Krimi (,Der
. Mérder darf kein Finne kein*)

i und haben sich auf Kriminalsto-
¢ rys (,Mit Schirm, Charme und

i Pistole®) spezialisiert.
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Portrait

,DAS IST
MEIN
REMBRANDT™

Die besten Geschichten werden am Kichentisch
erzahlt. So auch bei Gian-Battista von Tscharner. In der
Kliche des Schlosses der alten Graubundner Patrizier-
familie in Reichenau am Zusammenfluss von Vorder-
und Hinterrhein sind Trockenfleisch und Schwarzbrot
aufgeschnitten. Das Glas Pinot gris ist eingeschenkt.

m von Stefan Keller, Fotos: Michael Wiirtenberg
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on Tscharner o6ffnet
seine Hand, in der
ein Glocklein zum
Vorschein kommt.
,Eine Requisite aus
dem Film ,Jenatsch’ des Regis-
seurs Daniel Schmidt® erklart er,
wischt mit dem Handriicken ei-
nige Tropfen des weifden Pinots
aus dem wildwachsenden Bart.
,Die Schelle hatte zum Kleid
des Morders von Jirg Jenatsch
gehort, der 1639 im Wirtshaus
,Staubiges Hiietli‘ mit der Axt er-



schlagen wurde. Noch im Fallen
riss sie ihm Jenatsch vom Leib.”
Jener Jenatsch, der in der Zeit
der Religionswirren, in einer Zeit
blutiger Kdimpfe um Glauben, po-
litischen Einfluss und Besitz, auf
der Seite der Widersacher der
Vorfahren von Tscharners stand.
,Ein mystischer Film“ erinnert
er sich, und zu diesem Gefiihl
trug auch das Schicksal der Re-
gieassistentin Martha Galwin
bei, die auf der Fahrt zur Feier
nach Abschluss der Dreharbei-

Die Erinnerung holt Gian-Battista von Tscharner ein, wenn er
von seiner Zeit am Set des Films ,Jenatsch® zurtickdenkt.

ten todlich verungliickte. In ih-
rer Hand hielt sie ... das Glock-
lein des Morders, das man von
Tscharner als Andenken iiber-
lief3. Der Hausherr giefst Wein
nach. Es ist, als habe das Glock-
lein auch heute noch nichts von
seiner magischen Kraft verloren.
Die Erinnerung an Galwin hatihn
eingeholt, auch die an den vor
zehn Jahren verstorbenen Regis-
seur des Films, Daniel Schmidt.
An die Zeit vor 30 Jahren, als er
das Erbe der zwei Jahre zuvor

verstorbenen Mutter antrat, die
Geburt des Stammbhalters Jo-
hann-Baptista erwartete. Es gab
vieles zu ordnen und zu regeln,
die Verwaltung der Liegenschaf-
ten, der Landwirtschafts- und
Weinbaubetrieb, das Hotel der
Familie und die Erhaltung der
Schlossanlage, alles lastete auf
seinen Schultern.

,Daniel, ein Freund der Familie,
machte auf dem Weg in das hei-
matliche Flims immer in Reiche-
nau Halt. Wir safden dann hier
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in der Kiiche zusammen. Seine
kulinarischen Vorlieben wa-
ren bescheiden: Mit Hérnli und
Gehacktem sowie einem Glas
Blauburgunder konnte man ihn
gliicklich machen.”

Von Tscharner war schon da-
mals begeisterter Fotograf, eine
Leidenschaft, die er vom Vater,
einem Pionier der Alpenfotogra-
fie, und der Mutter geerbt hatte.
Schon mit sechs bekam er sei-
ne erste Kamera geschenkt; ein
Stiick aus dem Besitz der Grofi-
tante, mit ausziehbarem Balg.
Seither hatte ihn das Fotografie-
ren durchs Leben begleitet.

chmidt, der Regisseur,
liebte nicht nur den Roten

des jungen Reichenauer
Schlossherrn, es gefiel

ihm auch, wie dieser fotogra-
fierte. So bot er ihm an, fur den
geplanten Film ,Jenatsch” die
Standfotografien zu machen,
mit denen der Film beworben
werden sollte. ,Dazu musst du
gewissermafien durch die Film-
kamera fotografieren. Du stehst
hinter ihr und lich-

Du musst durch die Filmka- testdasab, was gera-

mera fotografieren, erklarte d¢ gefilmewird’, hat-
te er ihm erlautert.

der Regisseur. Mir stank das.  wmir stank das, weil
damit keine eigene

Kreativitat verbunden war”, er-

innert von Tscharner sich. Viel-

mehr reizte es ihn, den Film nur

zu begleiten und seine eigenen,

spontanen Eindriicke festzuhal-

ten. Dass viele Szenen nachts ge-

dreht wurden, kam dem Winzer

Bereits vor 30 Jahren Gibernahm Gian-Baptis-
ta von Tscharner die Leitung des elterlichen
Betriebs Schloss Reichenau. Heute tritt Sohn
Johann-Baptista in seine Fustapfen.
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entgegen, denn so kamen Hobby
und Arbeit sich nicht in die Que-
re.

In den Monaten, die folgten, lief3
von Tscharner keine Gelegen-
heit aus, bei den nachtlichen
Drehs dabei zu sein. Zwischen
zwei- und dreitausend Aufnah-
men entstanden so. ,Ich bildete
das ab, was mein Auge sah. Vie-
les davon erwies sich spéter als
unbrauchbar, anderes konnte
die besondere Stimmung vor Ort
wiedergeben.”

Inzwischen hat auch Sohn Jo-
hann-Baptista die Kiiche be-
treten. Thm obliegt heute die
operative Leitung des Betriebs -
neben dem Weingut gehoren

Weinbau vor der Kulisse der Graublindner Alpen

dazu die Schlossanlage aus dem
17. Jahrhunderts mit ihren 77
Raumen und das Hotel. Das Erbe
teilt Johann-Baptista mit den
zwei alteren Schwestern Marina
und Francesca. ,Hast du Casano-
va schon die Weine gebracht?”,
will der Vater wissen, ,die haben
gestern bestellt und brauchen
sie heute fiir ein Bankett.”

ohann-Baptista hat an der
Hochschule von Wadenswil
Lebensmittel- und Getrdn-
ketechnologie studiert und
sich in Ubersee weitergebildet.
Der Betrieb der Familie ist ein
komplexes Geschift. Gut finf
Hektar Weinberge sind auf ein

Dutzend Lagen in den rhein-
abwarts gelegenen Gemeinden
Felsberg, Chur, Maienfeld und
Jenins verstreut und mit 16 ver-
schiedenen Rebsorten bestockt.
Der Schwerpunkt liegt, wie tiber-
all in Graubiinden, auf dem Pinot
noir, aber auf Reichenau hat man
die Fiihler schon friith nach ande-
ren Sorten ausgestreckt. 1976,
als Gian-Battista seine ersten
Weine Kkelterte, standen hier
neben dem roten Burgunder
nur etwas Miller-Thurgau und
Grauburgunder im Ertrag, auch
gab es ein wenig Gewlrztrami-
ner, Completer und Freisamer.
Heute zahlt man im Kanton sage
und schreibe 47 Rebsorten, eine
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Ungewohnte Farben, star-
ke Kornigkeit, klinstlerisch
eingesetzte Unscharfe,
daflir aber unendlich viel
Stimmung - Fotografie am
Filmset vor 30 Jahren.

Entwicklung, die 1993 begann,
als der Bund die Sortenbestim-
mungen lockerte, und die von
Tscharner an vorderster Front
mitgestaltete. Heute wird be-
reits ein Viertel der Bilindner
Gesamtproduktion aus weifden
Sorten gekeltert.

nni“, schallt Gian-Bat-
tistas sonore Stimme
durch die Kiiche, ,hat’s
och Kartoffeln in der
Kiiche oder soll ich aus dem Kel-
ler welche hochbringen? Wir
wollen einen Roten trinken und
etwas essen dazu.“ Von Tschar-
ner erhebt sich schwer vom Kii-
chentisch, verzieht das Gesicht,
weil ihn der Ricken schmerzt
und die Schulter sticht; es zwickt
und zwackt tiberall - der Mann
hat sich in seinem Leben nicht
geschont. ,Und du“ blafft er
Hindin Zitta an, die unter dem
Kiichentisch hervorschnellt, weil
sie glaubt, dass der Meister sie
ins Freie fiihren will, ,,du machst
Platz! Zitta, Platz!“
,Komm, ich will dir die Bilder
zeigen, die vor dreifig Jahren
entstanden sind.” Im weitlaufi-
gen Korridor eines Seitenfliigels
hat von Tscharner eine Auswahl
der Fotos ausgehdngt: Grof3- und
Kleinformatiges, Aufnahmen von
Schauspielern, aber auch von
Menschen aus seiner Umgebung,
die als Komparsen engagiert wa-

W
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ren. Zu jeder Person weifd von
Tscharner eine Geschichte zu er-
zdhlen. Ein wenig staunt er iber
sich selbst - an
was er sich alles
Zu erinnern ver-
mag. ,Das hier ist
mein Rembrandt”, sinniert er, als
wir vor einem Portrat einer jun-

gen Frau im schwarzen Kleid mit
weifdem Kopftuch stehen, das an
Frauenbilder aus Flandern erin-
nert. ,Jch musste wahrend den
Dreharbeiten ohne Blitz arbei-
ten, und so erhohte ich die Emp-
findlichkeit der Diafilme um das
Vierfache.” Dabei entstand eine
Kornigkeit, die ihm den Bein-




amen ,Maler mit der Kamera”“
eintrug.

Nach dem Gang durch die
Schlossgalerie fahren wir mit
dem Fahrstuhl ins Unterge-
schoss. Hier im Keller lagert ein
Teil seiner ,Biografie”, Flaschen,
die von Tscharners vierzigjah-
rige Tatigkeit als Kellermeister
von Schloss Reichenau abbilden.
Zielsicher packt er eine handbe-
schriftete Flasche, klemmt sie
unter den Arm und vergisst auch
nicht, das Korbchen Kartoffeln
mitzunehmen.

Zuriick in der Kiiche offnet er
seinen Kiuhlschrank und greift zu
einem Teller mit frischer Rehle-
ber; das Tier hat er erst gestern
auf der Jagd erlegt. Die Kartof-

feln wiirfelt er klein und brat sie
mit viel Butter kross. Die Leber
wird in feine Tranchen geschnit-
ten und nur kurz angebraten,
damit sie zart und saftig bleibt.
,Das ist mein erster ,Gian-Bat-
tista’, ein 1984er” erklart er und
giefdt die Glaskelche voll.

ie  Pinot-noir-Selek-
tion stammt aus den
Churer Parzellen
Lochert und Wai-
senhaus, nur wenige Fasser gab
es von ihr. ,Tiefe Farbe, starker
Charakter, grofle Mittelsiifie,
lange Lebensdauer”, so lautete
der Plan. Die ersten Fiillungen
wurden noch hiandisch beschrif-
tet, seit 2002 geschieht das per

Siebdruck. Es ist ein kompro-
missloser Wein, einer, der nicht
nach rechts und nicht nach links
schielt, ein Roter mit harter
Schale und weichem Kern, sei-
nem Schopfer auf den Leib ge-
schnitten.

Stefan Keller lebt
und arbeitet als
Journalistim
schweizerischen
Graubliinden

und in Wien. in
der italienischen
Valtellina macht
er selbst Wein.
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Fotos: Michael Wiirtenberg, Gian-Battista von Tscharner
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NEWS

WEIN AM
ZAPFHAHN

In den Landern Stdeu-
ropas gehorten sie noch
bis in die 1980er Jahre
zum Alltag: Weinldden,
in denen der Kunde sich
seinen Weifden oder Ro-
ten aus grofden Tanks in
mitgebrachte Flaschen
oder Karaffen abfiillen
lief3. Da hierbei von Pro-
duktqualitdt und -sicher-
heit nur selten die Rede
sein konnte, verschwan-
den diese Laden mit der
Zeit - es wurde normal,
fertig abgefiillte Weine
in der Flasche zu kau-
fen. Im US-Bundesstaat
Washington scheint man
die Geschichte jetzt zu-
riickdrehen zu wollen.
Hier steht ein Gesetz zur
Verabschiedung an, das
den ,offenen“ Weinver-
kauf aus dem Fass in so
genannte vom Kunden
mitgebrachte ,growlers®,
auf deutsch Brumm-
bar, erlauben wiirde,
was bis dato nur fiir
Bier erlaubt war. Auch
Weingiiter kénnten von
dieser neuen Regelung
betroffen sein, und eini-
ge von ihnen scheinen
sich, glaubt man einem
Bericht von Associated
Press vom Anfang die-
ses Jahres, auch schon
auf diese ,0kologische”
Verkaufsform zu freuen.
Immerhin, so die Chefin
der regionalen Recyc-
ling-Behorde, erlaub-
ten die ,growlers” eine
deutliche Verringerung
des Abfalls aus Glas,
Korken, Aluminium und
Papieretiketten. Ob die-
ser ,,0kologische” Aspekt
tatsachlich ausschlagge-
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bend fiir die Gesetzes-
initiative war oder nicht
vielmehr die Notwendig-
keit, Wein auch zu nied-
rigeren als den traditio-
nell hohen Preisen des
amerikanischen Marktes
abgeben zu miissen, wird
die zukilinftige Preis-
entwicklung zeigen. Ob
diese Schummelei auch
einer der Griinde dafiir
ist, dass die Briten aktu-
ell wieder weniger Wein,
dafiir aber mehr Bier
trinken?

TEURES LEERGUT

Wiirden Sie Weine kau-
fen, die 300, 400 Euro
und mehr kosten - pro
Flasche? Die wenigsten
Weinfreunde wiirden
das bejahen, sei es, weil
ihre finanziellen Mittel
es nicht erlauben, sei
es, weil sie das fiir Ver-
schwendung hielten. In
China ist man bereit, sol-
che Summen auszuge-
ben, nicht nur fiir Wein,
sondern sogar fir leere
Weinflaschen. Nun gut,
es sind nicht beliebige
Flaschen, frisch aus der
Glasfabrik, fiir die sol-
che Summen ausgerufen
werden, sondern ausge-
trunkene von besonders
begehrten, teuren Wei-
nen. Das Leergut wird
dann mit billigem Fusel
geflllt, mit nachgemach-
ten Etiketten beklebt
und zum Vielfachen der
JInvestitionssumme“ an
naive Sammler verkauft.
Alles Fake also, dieser
Tage. Fake News, Fake
Wahlen, Fake Prasiden-
ten, Fake Menschen-
mengen ... Dabei ist das
Phanomen der gefélsch-

ten Weine beileibe nicht
auf China beschrankt,
auch wenn einige Ex-
perten schitzen, dort sei
inzwischen jede fiinfte
verkaufte Flasche ein
Fake. Grofse Mengen
Falschungen wurden im
vergangenen Jahr auch
in Italien gefunden. Die
Behorden Kkonfiszierten
eine Ladung mit 9.000
Flaschen  angeblichen
Moét-&-Chandon-Cham-
pagners und fanden
dazu gleich noch einen
Vorrat von 40.000 fal-
schen Etiketten des be-
kannten Pricklers. Ei-
nige Chateaux schiitzen
sich bereits gegen solche
Falschungen. Sie gra-
vieren ihren Namen in
den Flaschenboden oder
versiegeln den Korken
mit falschungssicheren
Banderolen, die beim
Offnen der Flasche un-
wiederbringlich zerstort
werden.

ROYALER
PRICKLER

Starregisseur Francis
Ford Coppola
macht’s schon
seit langem, Sting
auch, bei Angeli-
na Jolie und Brad
Pitt hat es nicht
lange  gehalten,
Gérard Depardieu
einen schlechten
Ruf eingebracht,
Giinther Jauch be-
wies dabei Fami-
liensinn und Gi-
anna Nannini ihre
Verbundenheit
mit der Traditi-
on. Jetzt macht’s
auch die Queen,
die gerade - viel-

leicht in weiser Vorraus-
schau, weil Champagner
nach dem Brexit deutlich
teurer werden konnte -
Presseberichten zufolge
ihren eigenen Schaum-
wein auf den Markt
brachte. Windsor Great
Park heif3t der ,bubbly”,
und die Trauben fiir den
Wein stammen von den
royalen Weinbergen von
Windsor Castle. Hier
hatte schon Heinrich
II. Plantagenet, Ehe-
mann der franzosischen
,Weinkonigin“ Eleonore
von Aquitanien, im 12.
Jahrhundert Trauben
kultiviert und Wein aus
ihnen gekeltert. An-
scheinend wurde das
neue  Geschaftsmodell
der Queen von langer
Hand vorbereitet, denn
bereits seit fiinf Jahren
wurden die Hange im
royalen Park von Wind-
sor mit Chardonnay,
Pinot noir und Pinot
meunier bestockt. Im-

merhin folgen die Royals
damit einem aktuellen
Trend, denn die briti-
sche Schaumweinindus-
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trie ist in den letzten
Jahren rapide gewach-
sen: man schatzt ihren
aktuellen Gesamtumsatz
auf 100 Millionen briti-
sche Pfund.

RETTUNG VOR
DEM KLIMA

Kaliforniens Reben-
forscher glauben, mit
der weitestgehenden
Entschliisselung des
Genoms der weltweit
populdren Rotweinsor-
te Cabernet Sauvignon
einen wichtigen Beitrag
zur Ziichtung neuer Sor-
ten und zur notwendi-
gen Anpassung existie-
render an die drohende
Klimakatastrophe  ge-
leistet zu haben. Eine
erste ,Skizze“ des Ge-
noms existiert laut einer
Veroffentlichung in meh-
reren angelsidchsischen
Publikationen bereits,
und die Forscher der
University of California
Davis, die mit diesem

Ergebnis jetzt an die
Offentlichkeit gegangen
sind, hoffen, die noch
fehlenden 19 Chromoso-
men bald entschliisselt
zu haben.

Mithilfe der Genanalyse
und der Entschliisselung
der DNA wollen die Kali-
fornier sowohl den Me-
chanismus der Bildung
bestimmter Aromen und
Geschmacksnoten erfor-
schen - um ihn reprodu-
zieren zu koénnen - als
auch Varianten aktuel-
ler Rebsorten ziichten,
die dann besser an den
Klimawandel und den in
seinem Zuge erwarteten,
wachsenden Wasser-
mangel angepasst sein
sollen.

Die komplette Analyse
der Cabernet-DNA soll
noch etwa zwei Jahre
dauern; fiir die Zeit da-
nach prognostizieren die
Forscher aufgrund der
jetzt gemachten Erfah-
rung schnellere und kos-
tengiinstigere Analysen

vieler weiterer Rebsor-
ten. An der Universitit
von Davis wurde bereits
in den 1990er Jahren
mithilfe von Genmar-

kern  herausgefunden,
dass Cabernet Sauvig-
non eine Kreuzung aus
Cabernet franc und Sau-
vignon blanc ist.

WASSERKRIEG
IN PASO ROBLES

Bewdsserungsanlagen
im kalifornischen An-
baugebiet von Paso
Robles sorgen derzeit
fir gerichtliche Ausein-
andersetzungen, deren
Scharfe verdeutlicht,
wie ernst der Kampf
um das kostbare Nass
in der Landwirtschaft
der westlichen USA in-
zwischen geworden ist.
Wie winespectator.com
berichtet, wurden be-
reits im vergangenen
Jahr unter anderen zwei
Weingiiter angeklagt,
mit ihren tiefen Brunnen

Kaliforniens Weinbau mit
seiner intensiven Bewas-
serung aus Tiefbrunnen,
tragt zur Verknappung
der Wasservorrate bei.

Raubbau am Grundwas-
ser getrieben und die
immer wieder auftre-
tenden Diirreperioden
dadurch verscharft zu
haben. Auf der Anklage-
bank sitzt auch die Be-
zirksregierung des San
Louis Obispo County,
die beschuldigt wird, die
Genehmigung fiir diese
Brunnen unter Verlet-
zung der Kkalifornischen
Umweltgesetze erteilt zu
haben.

Die Kritik an den Bewds-
serungsanlagen richtet
sich vor allem gegen
Brunnenbohrungen, die
mit bis zu 500 Metern
Tiefe normale landwirt-
schaftliche Brunnen um
das Achtfache und mehr
ibertreffen.  Intensive
Bewdsserung mit dem
Wasser aus Tiefbrunnen
gehort in weiten Stre-
cken vor allem des kali-
fornischen Central Val-
ley zu den Bedingungen
flr die intensiv betriebe-
ne Landwirtschaft, hat
aber auch mancherorts
schon zu Bodenabsen-
kungen von bis zu 30
Metern gefiihrt.
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KRITIKERSCHELTE

Tier im Welin

von Thomas A. Vilgis

o gepanscht ist Wein - und wir haben keine
Ahnung davon® titelte die Zeitschrift ,Stern”
kiirzlich, und so mancher verwirrte Wein-
freund diirfte seinen Schluck Riesling oder
Bordeaux bei der Lektiire vor Schreck gleich
wieder ausgespuckt haben. Die Behauptung des
,Stern“: Weine, vor allem ,Billig-Weine“ aus dem Su-
permarkt, enthielten nicht gekennzeichnete tierische
Produkte, auf die manch einer allergisch reagiere. Mit
Eiern, Milch, Milchprodukten oder Gelatine wiirden
diese Weine behandelt - ein Graus fiir Veganer und
manch anderen Anhdnger gesundheitsorientierter
Erndhrungsphilosophien.
Tatsache ist, dass die heutige Weinbereitung sich ei-
ner Vielzahl von Kellertechniken und Technologien
bedient. Die Anwendung dieser teils uralten, teils
erst in den letzten Jahrzehnten entwickelten Metho-
den dient vor allem dazu, Weine stabil und haltbar zu
machen. Dabei gilt das Hauptaugenmerk dem Kléren,
d. h. der Entfernung von Trubstoffen, die generell un-
erwlnscht sind. Das hat nicht nur etwas mit der Op-
tik zu tun, denn Proteine, Phenole, Polyphenole und
Farbstoffe (Anthocyane) verdndern die Langzeitstabi-
litit von Weinen: Werden sie nicht entfernt, besitzen
die Weine keine oder eine nur eingeschrankte Lager-
fahigkeit - mit der Zeit waren unkontrollierte Farb-,
Geruchs- oder Geschmacksverdnderungen die Folge.
Dabei erweist sich der Einsatz von tierischen Protei-
nen, vor allem von Gelatine und Eiweif3, als besonders
effektiv beim Binden eventuell vorhandener Trubstof-
fe, ganz so, wie Hackfleisch in der Kiiche zum Klaren
von Consommeées und Fonds eingesetzt wird. Das
liegt vor allem daran, dass Proteine aufgrund ihrer
wasserldslichen, hydrophilen (polaren und elektrisch
geladenen) und hydrophoben, meist alkoholldslichen
Aminosduren, hohes Bindungspotenzial besitzen.
Trubstoffe binden sich an sie, vernetzen sie und fal-
len dann als schwere Verbindungen aus. Vor allem von
Weinen mit bitter schmeckenden und stark adstrin-
gierenden Polyphenolen (Tanninen) werden diese
Prozesse gefordert.
Dass dabei Protein nicht gleich Protein ist, geht in pla-
kativen Artikeln wie dem zitierten natiirlich unter - in
der Politik wiirde man diese Art der polemischen und
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pauschalisierenden Vereinfachung als Populismus
brandmarken. So zeigt sich beispielsweise bei der
Bindung auch kleinster, Nanometer grofler Schweb-
stoffe ein klarer Vorteil von Milch- und Eiweif3protei-
nen, wiahrend pflanzliche Proteine (z. B. Erbsen- und
Sojaproteine) aufgrund verminderter Netzwerk-
bildungseigenschaften nur ungeniigend kldren. Die
leicht liberschiissig positiv geladene Gelatine wiede-
rum verbindet sich mit Proteinresten aus der Traube
und bindet mit ihren polaren Aminosauren besonders
gut die Tannine - die Adstringenz von Rotweinen
wird ertraglich. Da die entstehenden Proteinaggrega-
te bei diesem so genannten ,Féllen“ der Polyphenole
auch Anthocyane binden, wird der Wein gleichzeitig
farbstabil. Um auch die letzten Befiirchtungen von
Allergikern auszuraumen, wird seit Kurzem auch mit
aus Traubenkernen extrahierten, allergenarmen Pro-
teinen experimentiert. Erste Versuche zeigten viel-
versprechende Resultate.

Natiirlich haben all diese Methoden des Klarens des
Weins nichts mit ,Panschen, dem Vermischen eines
Weines mit minderwertigen Produkten, zu tun, wie
es der Titel des ,Stern“-Artikels unterstellt. Denn die
liber Proteine ,abgezogenen” Weine sind nach der
Prozedur proteinfrei. Die Proteine sind also keine Zu-
satzstoffe, da sie nach erfolgter Kldrung selbst mit den
aktuellen, extrem prazisen Analysetechniken nicht
mehr nachweisbar sind. Man darf heute getrost davon
ausgehen, dass etwas, das nicht nachweisbar ist, auch
nicht mehr vorhanden ist, und was nicht vorhanden
ist, 16st auch keine allergischen Reaktionen aus. Et-
was anderes zu unterstellen, wie es der ,Stern“-Arti-
kel tut, ist Hokuspokus.

Angesichts vieler dieser liberzogenen und selbstge-
falligen Veroffentlichungen und Diskussionen sollte
man vielleicht immer daran denken: Der im Wein ent-
haltene Alkohol, sprich das Nervengift Ethanol kann
gesundheitlich negative, manchmal gar tddliche Re-
aktionen im Kérper auslésen und bei regelmafiiger
Uberdosis die Sinne triiben. Das kann vor allem beim
Verfassen von Artikeln iiber die Weinbereitung hin-
derlich sein. Leider erheischt, wer solche Banalitdten
in Erinnerung ruft, im Allgemeinen weder Aufmerk-
samkeit noch Beifall.



WEINSPRECH

Ausgeschwurbelt

von Carsten M. Stammen

ommt [hnen so etwas bekannt vor?
,Durstloschende Vitalitdt und belebend
wirkende wildherbe Aromatik: Das
knackig-frische Feuerwerk beginnt im
Bouquet mit Nuancen von Zitrusfrich-
ten und Mandarinenschalen. Am Gaumen Kknistern
Aromen von saftigen Orangen und frisch-frechen Li-
monen. Vitalisierend wie ein Tango! Der argentini-
sche Weifswein beweist ebenso zu gebratenem Fisch
oder Huhnchen-Geschnetzeltem Rhythmus-Gefiihl.
Frisch-freche Limonen, die knistern? Party im Mund?
Gefliigel, das zu siidamerikanischer Musik im Takt
wippt?
Oder haben Sie vielleicht das hier schon mal gelesen:
,Der Gaumenauftritt erinnert in seiner Stilsicherheit
an die ikonenhafte Grace Kelly, in einem grofien Span-
nungsbogen von hoher innerer Vibranz, der seine
Grundschwingung aus der schier unglaublichen Kom-
plexitat des in Siifde kulminierenden Extrakts erfahrt
und der seinen Rhythmus aus der Euphonie der Takt-
geber zieht, gleitet dieser vor Frische strotzende, emi-
nent elegante und Geduld fordernde Schwergewicht-
ler in ein Finale von epischer Ldnge ...?
Moglicherweise verstehen die Verfasser solcher
Weinbeschreibungen ihre Sdtze wirklich. Denn dass
sich aufier ihnen jemand beim Lesen vorstellen konn-
te, wie der beschriebene Wein schmeckt oder schme-
cken soll, ist kaum zu erwarten. Es sind vielleicht
extreme, aber absolut authentische Beispiele fiir
Weingeschwurbel: pompoése Weinbeschreibungen,
die beeindrucken sollen, aber bei ndherem Hinsehen
wenig Sinnhaftes enthalten. Die mehr verwirren als
niitzen. Was diese Beschreibungen aussagen wol-
len, muss sich der Leser mithsam aus dem Formulie-
rungsdschungel herausklauben.
In den meisten Fallen folgt Weingeschwurbel einem
von zwei Mechanismen der Textgestaltung: Wir nen-
nen sie Krypto-Poesie und Buzzword-Bingo. Kryp-
to-Poesie meint eine ubertriebene Bildsprache mit
opulenten Metaphern - blumige und schwiilstige
Wort- und Satzkonstruktionen, die jedoch inhaltlich

selten Sinn ergeben und manchmal geradezu bizarr
wirken. Buzzword-Bingo bezeichnet einen Textstil,
der sich (vermeintlicher) Fachbegriffe bedient. Da-
bei werden willkiirlich Geruchs- und Geschmacksbe-
zeichnungen, Aromen und Texturen ohne wirklichen
Bezug zueinander verkniipft - es entsteht eine nur
scheinbar fundierte Beschreibung, die nicht selten
grobe sachliche Fehler aufweist.

In den zitierten Beschreibungen kommen beide Me-
chanismen zur Anwendung: die Krypto-Poesie in
Bildern wie dem Knistern der Aromen - wie Papier,
wie brennendes Holz? - und dem Tango oder auch, im
zweiten Beispiel, mit der ,ikonenhafte(n) Grace Kelly“
sowie mit Begriffen aus der Musik (Grundschwingung,
Rhythmus, Euphonie, Taktgeber). Wie ein Feuerwerk
,knackig-frisch“ sein kann, bleibt ebenso unerklart
wie die Feststellung, dass dieses ,Feuerwerk” letztlich
nur ,Nuancen“ hervorgebracht habe.
Buzzword-Bingo konzentriert sich in unseren Bei-
spielen einmal auf das Paraphrasieren von Lebendig-
keit (,Vitalisierend“), wobei offen bleibt, inwiefern
die ,Vitalitat” ,durstléschend” ist und weshalb ,wild-
herbe Aromatik” (was ist das?) ,belebend” wirkt,
dann wieder auf das unreflektierte Aneinanderrei-
hen von Textur- und Geschmacksempfindungen, wo-
bei der Autor auch vor Wortschépfungen (,Vibranz®)
nicht zuriickschreckt.

In der Summe ist das viel Lirm um Nichts - jedenfalls
um nicht viel. Wer Weine so beschreibt, dient weder
dem Produkt, noch dem Leser, sondern allenfalls sei-
nem eigenen Ego. Sinnvolle, niitzliche Weinbeschrei-
bungen sollten verstdndlich und nachvollziehbar,
fachlich und sprachlich korrekt sein und die senso-
rischen Eigenschaften des Weins in klare Worte fas-
sen. An was erinnert uns der Geruch? Ist er intensiv,
vielschichtig? Wonach schmeckt der Wein? Wie aus-
gepragt sind SiifRe, Sdure, Tannine? Ist der Wein diinn,
kraftig, splirt man den Alkohol? Klingt der Geschmack
noch eine Weile nach? Weingeschwurbel ist das ge-
naue Gegenteil einer solchen Beschreibung - deshalb
ist es unserios.
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ichtjeder magsie, aber

(fast) jeder braucht

sie, die PR-Agenten.

Wer sie nicht mag,
nennt sie verachtlich PR-Fuzzis - fiir
einen Profi eine nicht eben zartli-
che Bezeichnung. Aber wie so oft im
Leben ist Agent nicht gleich Agent.
Es gibt die, die am besten weder in
der Weinbranche tatig waren, noch
iberhaupt in der Offentlichkeitsar-
beit, und deren Kompetenz in Sa-
chen Wein sich auf das Erkennen
des farblichen Unterschieds von
Rot- und Weifdweinen beschrankt,

fir die jeder Discounter-Prosecco
ynatiirlich lecker” ist. Und es gibt die
Profis, die Verbindlichen, Verlassli-
chen, Kompetenten, die, mit denen
sowohl ihre Kunden als auch ihre
Ansprechpartner in der Presse und
im Handel gerne zusammenarbei-
ten.

Die beiden Protagonisten dieses
Krieges der Nasen gehdren ohne
Frage zu letzterer Gruppe von Of-
fentlichkeitsarbeitern: Barbara
Wanner, der polyglotte Wirbelwind
aus Karlsruhe, die sich schon vor
fast 25 Jahren mit der Agentur Or-
ganize Communications selbststdn-
dig machte, und Jan Christoph Koch,
der geborene Ruhrpottler, dem man
allerdings ohne die Spur eines Zwei-
fels den Hanseaten abnehmen wiir-

% Der weifte Faithful Hound 2014
s vom stidafrikanischen Weingut

Mulderbosch in Stellenbosch
ist ein Verschnitt aus Sémil-
lon und Sauvignon blanc.
Die Sémillion-Trauben
stammen aus Franschhoek,
der Sauvignon-blanc-Anteil
aus dem Weinbaugebiet
Elgin. Der Jahrgang 2014
war einer der Top-Ten-Wei-
Renin unseren jingsten
Verkostungen und bietet
»viel Wein fiir's Geld“.
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de und der vor einigen Jahren mit
zwei Kolleginnen die Hamburger
Agentur ff.k griindete. Dass beide
hohe Weinkompetenz besitzen, zei-
gen ihre Verkostungsnotizen, von
denen sich selbst der eine oder an-
dere Weinkritiker eine Scheibe ab-
schneiden konnte.

Die im Wirttembergischen gebo-
rene Barbara ,Babsi“ Wanner lief
sich in der Schweiz zur Hotel-Be-
triebswirtin ausbilden, wo sie auch
ihre ersten Anstellungen fand. Nach
einem Intermezzo bei der Werbe-

zentrale Badischer Wein machte sie
sich 1993 selbststindig und arbei-
tete seitdem fiir unzdhlige Kunden
in Gastronomie und Weinbau, unter
ihnen Champagnerhduser, regiona-
le und nationale Weinbauverbande,
Hotelketten und Glashitten. Mit ih-
rer Beschreibung unseres ,Kriegs-
weins“ hat sie voll ins Schwarze
getroffen: Obwohl sie zunidchst an
einen Burgunder glaubte, tippte sie
schliefllich auf den typischen wei-
3en Bordeauxverschnitt aus Sémilli-
on und Sauvignon blanc, auch wenn
der in unserem Fall aus Sidafrika

kam.
Jan Christoph Koch liefd sich nach
dem Geschichts-, Journalismus-

und Franzosischstudium in GiefRen,
Bordeaux und Hamburg in der Han-
sestadt nieder, wo er in einer der
bekannteren PR-Agenturen erste
Erfahrungen sammelte. 2010 ent-
schloss er sich zusammen mit zwei
Kolleginnenzum Schrittin die Selbst-
standigkeit und betreut seitdem ein
Portfolio vor allem iberischer Wein-
baukunden. Seine Verkostungsnoti-
zen sind nicht weniger prézise als die
von Barbara Wanner, aber deutlich
,anlassbezogener”. Thn interessiert
nicht so sehr die Sortenzusammen-
setzung - hier tippt er daneben -,
sondern vielmehr ein mogliches Pai-
ring mit Speisen, wo sein Vorschlag
umso gelungener ausfallt.
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FlUssige Traume

R i b e r a ° I k O n e n enn man vor ein, zwei Jahrzehnten junge

Riberas kritisierte, dass sie zu reduktiv

waren und unangenehm vegetale Aromen

U n d Cl er R@St zeigten, erntete man bei Weinmachern,
Weinbaufunktiondren und auch vielen Weinkritikern im

besten Falle nur verstdndnisloses Kopfschiitteln. Inzwischen

sehen die Weinmacher und sogar die offiziellen Vertreter

des ortlichen Weinbauverbands die Sache entspannter. Klar,

gibt man zu, das sei lange ein grofles Problem gewesen. Aber

inzwischen habe man gelernt, die Gérfithrung so zu verin-
dern, dass das Phdnomen kaum noch auftrete.

Die besten Ribera

Alonso del Yerro (Roa de Duero) -
Ribera Maria Alonso del Yerro 2011

Comenge (Curiel de Duero) -
Ribera Don Miguel Comenge Reserva 2011,
Ribera Crianza 2013, Ribera Familia Comenge Reserva 2011

Felix Callejo (Sotillo De La Ribera) -
Ribera Gran Callejo Gran Reserva 2009

Martin Berdugo (Aranda de Duero) - Ribera 2010
Basconcillos (Gumiel De Izén) - Ribera Vifia Magna Crianza 2011
La Horra (La Horra) - Ribera Corimbo 12010

Milénico (San Martin de Rubiales) -
Ribera Valdepila 2012, Ribera Tempranillo 2012

Pérez Pascuas (Pedrosa de Duero) -
Ribera Vifa Pedrosa Crianza 2014

Garcia Figuero (La Horra) -
Ribera Tinto Figuero 12 Crianza 2014

Ortega Fournier (Berlangas De Roa) - Ribera Urban 2014
Protos (Penafiel) - Ribera Reserva 2011
Dominio Atauta (Morcuera) - Ribera 2013

Paros de Mogar (Valbuena de Duero) - Ribera 2014
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Und nicht nur das! Die mehr als fiinf Dutzend Weine, die
wir im vergangenen Herbst im spektakuliren Monumen-
talbau verkosten konnten, der seit einiger Zeit Heimat des
Ribera-Kontrollrats ist, waren nicht nur zum grofiten Teil
reintonig und fehlerfrei, sondern entfalteten auch tiber-
zeugende aromatische Vielschichtigkeit im Duft und gute
geschmackliche Balance zwischen Dichte, Kraft einerseits,
Eleganz, Tiefe und Ausdruck andererseits. Unter ihnen
der bislang einzige Rote des Gebiets, dem wir das Attribut
»Traumwein“ verliehen und der nicht den Namen ,Vega Si-
cilia Unico® trug.

Damit sind wir aber auch bei der groflen Schwiche der
Weine dieser und vieler anderer spanischer Appellationen:
Das Image der wenigen Kultweine, der Weinikonen, wird
vom Verbraucher noch allzu oft nicht mit dem der Appel-
lation assoziiert — ein Imagetransfer findet nicht oder kaum
statt. Und noch ein Tipp fiir die Sammler unter den Wein-
freunden: In zahlreichen Fillen sind die ,,normalen® Jahr-
gangsweine der Kellereien so gut, dass man sich getrost die
teureren gereiften Reserva- oder Gran-Reserva-Qualititen
sparen, die Weine jung kaufen und selbst im Keller reifen
lassen kann.

enos | 81

Fotos: Eckhard Supp



Stellenbosch mit seinen alten Hausern im kaphollandischen Stil ist trotz der rasanten Entwicklung
anderer Weinbaugebiete nach wie vor das Zentrum des stidafrikanischen Weinbaus.

Fotos: Eckhard Supp
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Flussige Traume

Ein Chenin
kommt selten allein

udafrikas Weine sind toll. Das weifd heute
(fast) jeder. Aber die meisten denken dabei
eher an Rotweine, was wohl auch daran liegt,
dass die Weifen zum Ende des Apartheidregi-
mes und mit Beginn der Offnung der internationalen
Markte noch erhebliche qualitative Defizite aufzuar-
beiten hatten.
Das Bild hat sich in den letzten zehn Jahren drama-
tisch gewandelt. ,Schuld“ daran war vor allem das
einstige ,Schmuddelkind“ des stdafrikanischen
Weinbaus, der als Massensorte missverstandene
Chenin blanc, hier traditionell ,Steen“ genannt. Aus
ihm kelterten die Winzer aus Stellenbosch, Paarl oder
Wellington plétzlich trockene, vor Kraft strotzende,
vielschichtige Weifdweine, die selbst die Klassiker der
Sorte aus dem franzosischen Loiretal in Vergleichs-
verkostungen hinter sich liefSen. Am interessantesten
gerieten dabei Weine, die aus lange vergessenen, ural-
ten Rebstocken gekeltert waren, auf deren Suche sich
inzwischen zahlreiche Winzer vor allem eher ,abgele-
gener” Gegenden wie dem Swartland, Cederberg oder
dem Breede River gemacht hatten.
Neben dem modischen Sauvignon blanc, der leider zu
lange nach dem neuseeldndischen Vorbild ,getrimmt”
wurde und erstin jiingster Zeit Eigenstandigkeit zeigt,
bewiesen auch die franzdsischen Klassiker Sémillon
und Viognier ihr grofies Potenzial. Und so kann man
mit Fug und Recht prognostizieren, dass die ,weifSen
Sterne” Siidafrikas in absehbarer Zeit das Niveau der
hervorragenden Roten erreicht haben werden.

Zehn weilke Sterne

blanc Porcupine Ridge 2015

Paarl Cyclus 2013

RAATS Old Vine 2014

Chinet Reonr)

Block 2015

Mullineux (Riebeek Kasteel) - Swartland White 2014
Boekenhoutskloof (Franschhoek) - Western Cape Chenin

Avondale (Paarl) - Paarl Chenin blanc Anima 2014,

Cederberg (Clanwilliam) - Cederberg Chenin blanc 2015

Mulderbosch (Stellenbosch) - Western Cape Faithful Hound
white 2014, Western Cape Chenin blanc Steen op Hout 2015

Raats family (Stellenbosch) - Stellenbosch Chenin blanc

Blankbottle (Somerset West) - The White Bomb 2014
Ormonde (Darling) - Darling Chenin blanc Chip off the Old
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Flussige Traume

Alter schutzt
vor Klasse nicht

r war 34 Jahre lang Kellermeister im bereits
1584 als (Rot)Weinkellerei gegriindeten
Champagnerhaus Gosset, dem éaltesten der
Region. Einen Posten, den vor ihm schon der
Vater und der Grofdvater eingenommen hatten. Und
dennoch hielt es der im vergangenen Jahr verstorbe-
ne Jean-Pierre Mareigner eher mit,jungen® jedenfalls
frisch degorgierten Weinen. Fand keinen Geschmack
an ldngerem Lagern der einmal entheften Schaum-
weine, wie er enos bei einem Besuch verriet. Der
Weinwelt hinterlief Mareigner eine Serie grof3artiger
Prickler, deren beste unter dem Namen ,Célébris“ auf
den Markt kamen und noch kommen.
Célébris ist nicht ein Wein, sondern es sind derer
drei, mal weif3, mal rosé, mal mit und mal ohne Jahr-
gangsangabe, allesamt in der Geschmacksstufe Extra
Brut gefiillt, aber auch das war nicht immer so. Denn
kirzlich bekamen wir einen Célébris Brut zur Verkos-
tung, der nicht nur uralt - fiir einen Champagner -
war, den Jahrgang 1988 trug, sondern der auch schon
vor gut zwanzig Jahren degorgiert wurde. Von Koh-
lensdure war in der Flasche nur noch wenig zu spii-
ren, aber der Wein ...! Eine Granate! Und dieses Urteil
kam beileibe nicht nur von den Verkostungsprofis, die
am Inhalt der Flasche nippen konnten, sondern auch
von Weintrinkern, die man sich eher mit einem Glas
Prosecco vorstellen kénnte. Der Kork war auf Blei-
stiftstarke geschrumpft und die Agraffe leicht ange-
rostet, Mousseux und Perlage glanzten durch Abwe-
senheit. Aber dafiir waren Farbe, Duft und Geschmack
noch von erstaunlicher Frische und Komplexitat. So
geht Schaumwein gereift!
Posthum sozusagen und ein wenig gegen seine eige-
ne Uberzeugung hat Jean-Pierre Mareigner damit den
Beweis gefithrt, dass Champagner durchaus altern
kann. Auch nach dem Degorgieren. Und wie! Voraus-
gesetzt natlirlich, es handelt sich von Anfang an um
ein grofdes Produkt. Merci, Monsieur Mareigner!

Champagne Gosset
69 rue Blondeau, 51160 Epernay
www.champagne-gosset.com
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In den Kellern des Champagnerhauses Gosset, dem einsti-

teau Malakoff, lagern noch viele Flaschen wahrend

a
der zweiten Garung auf den klassischen Ruttelpulten.
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Flussige Traume

Das romantische Sulzfeld kann sich
mit seinem Maustal einer der besten
Silvanerlagen Frankens riihmen.

Fotos: Eckhard Supp
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eifweine miissen Kkalt getrunken
werden! Weifdweine miissen kalt ge-
trunken werden? Nun, bei einigen
Rebsorten und vor allem bei minder-
e wertigen Weinen mag das stimmen. Aber es stimmt
Ze I t, Lu ft garantiert nicht bei den tollen Silvanern, die wir im
.. Rahmen der diesjdhrigen enos-Challenges zu verkos-
u n d \/\/a rm e ten hatten.
Wollte man es iiberspitzt formulieren, konnte man sa-
gen: Silvaner braucht Zeit (zum Reifen), Luft (um sei-
ne Aromen zu entfalten) und Warme. Die besten und
kraftigsten sollte man sogar dekantieren, wenn man
den Prozess der Aromaentfaltung und des Anwar-
mens ein wenig beschleunigen will. 14 oder 15 Grad
diirfen es, was die Temperatur betrifft, bei gutem Sil-
vaner durchaus sein.
Denn Silvaner vereinen Frucht, Kraft und Struktur,
dhnlich wie Chenin blanc, eine der besten weifden
Rebsorten weltweit, oder Griine Veltliner. Sicher fehlt
ihnen etwas die Eleganz und Finesse der besten Ries-
linge, und mit der Struktur und Festigkeit grof3er Rot-
weine kénnen sie auch nicht mithalten. Dabei sind
Silvaner exzellente Speisenbegleiter, wie die Somme-
liere und Gastronomin des Hamburger ,Nil“ Elisabeth
Flingers, regelméflige Mitverkosterin bei unseren
Challenges, nach den Proben anmerkte.
Das vielleicht Erfreulichste an diesen Proben, sieht
man vom guten Gesamtniveau der eingereichten
Weinmuster ab, war die Tatsache, dass sich diesmal
viele Nicht-Franken trauten, der Main-Phalanx die
Stirn zu bieten. Aus Rheinhessen, Baden und der Pfalz
stellten Winzer ihre Silvaner an, und einer von ihnen,
ein Pfélzer, schaffte es sogar ins Gewinner-Trio. Zwei
ausgezeichnete Rheinhessen rundeten das Bild ab,
und vielleicht konnen sich in kommenden Jahren auch
Badener, Wiirttemberger oder Saale-Weine unter den
Besten platzieren.

Die besten 2015er Silvaner

Die Sieger

Juliusspital (Wiirzburg) - Iphofer Kronsberg QbA trocken
Weingut Stern (Hochstadt) - Pfalz Réserve QbA trocken
Biirgerspital (Wiirzburg) - Wiirzburger Stein Groftes Gewachs,

In den Top Ten

Weingut Max Miiller I (Volkach) - Sommeracher Katzenkopf
Alte Reben QbA trocken

Weingut Glaser-Himmelstol (Nordheim) - Dettelbacher Berg
Rondell QbA trocken

Biirgerspital (Wirzburg) - Wiirzburger Innere Leiste QbA
trocken, Wiirzburger Stein-Harfe Groltes Gewachs

Weingut Sander (Mettenheim) - Mettenheimer Schlossberg
QbA trocken

Winzerfamilie Flick (Bechtolsheim) - Siefersheimer Goldenes
Horn QbA trocken

Weingut Horst Sauer (Escherndorf) - Franken Sehnsucht QbA
trocken
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Flussige Traume

Silvaner gereift

ufschlussreich bei unseren Verkostungen
war auch die Konfrontation des bereits
im Vorjahr verkosteten 2014er Jahrgangs,
von dem jetzt noch einmal neun Muster
angestellt wurden, mit denen des jiingeren Jahrgangs
2015. Die ging, was die Spitzenbewertungen betrifft,
eindeutig zugunsten der 2014er aus, und das obwohl
der 2015er Jahrgang in den Verkostungen der beiden
Jahre insgesamt eine etwas hohere Durchschnitts-
wertung erzielte. Das zeigt, dass es richtig ist, die gro-
Ren Silvaner erst mit einem gewissen Abstand zum
Erntejahr zu verkosten, weil sie die Zeit brauchen, um
sich zu entwickeln. Und es zeigt, dass einige Winzer
sich dieser Tatsache durchaus bewusst sind, sonst
hatten sie nicht so lange gewartet, bevor sie ihre bes-
ten 2014er in den Wettbewerb gaben.
Und die besten Weinbergslagen fiir die frankische
Paradesorte? Nach unseren Verkostungen der letz-
ten Jahrzehnte kann sich ein gutes Dutzend Hange
rihmen, zu dieser Spitzengruppe zu gehoren: Wiirz-
burger Stein-Harfe und Stein, Dettelbacher Berg-Ron-
dell, Homburger Kallmuth, Iphofer Kronsberg und
Julius-Echter-Berg, Sulzfelder Maustal, Escherndorfer
3 Lump, Nordheimer Vogelein, Fri-
ckenhduser Kapellenberg, Sommer-
acher Katzenkopf und Randersacke-
rer Pfiilben. Im besten Falle sind die
Weine dieser Lagen dicht, kraftvoll,
fast burgundisch in der Art
und besitzen grofde La-
gerfiahigkeit. Es dirfte
interessant sein, in den
nachsten Jahren auch
eine Kategorie fiir
finf oder zehn Jah-
re gereifte Silvaner
in unsere Challen-
ges aufzunehmen.

Die besten 2014er Silvaner

Die Sieger

Weingut Glaser-HimmelstoR (Nordheim) - Dettelbacher Berg
Rondell QbA trocken

Weingut Max Miiller I (Volkach) - Franken Eigenart QbA trocken
Juliusspital (Wirzburg) - Wiirzburger Stein Grofes Gewachs,
Iphéfer Julius-Echter-Berg GroRes Gewdchs

Weingut Schéffer (Escherndorf) - Escherndorf Am Lumpen
QbA trocken




Nordheim und seine Spitzenlage Vogelein vom Escherndorfer
Lump auf der anderen Mainseite aus gesehen.

Fotos: Eckhard Supp
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Flaschen und ihre Geschichte

an schrieb das Jahr 1888, das Geburtsjahr
Fernando Pessoas, eines der bedeutends-
ten Lyriker Portugals und einflussreichs-
ten Protagonisten der Literatur des 20.
Jahrhunderts. In den Kellern der Quinta do Vallado im
nordportugiesischen Peso da Régua, wenige hundert
Meter vom spektakuldren Flusslauf des Douro entfernt,
stampfte man die Trauben fiir einen Wein, von dem wohl
kaum einer der Beteiligten ahnte, dass er zur Legende
werden sollte. Auch der 1935, im Alter von nur 47 ver-
storbene Schriftsteller und Philosoph hatte wohl nie eine
Chance, diesen Wein seines Geburtsjahrgangs zu trinken.
Denn der lagerte zu Pessoas Lebzeiten und noch lange
danach gut geschiitzt in den Kellern der Quinta.
Mehr als ein Jahrhundert lang verbrachte der Portwein
des Jahres, in dem die bereits 1716 gegriindete Quinta
in den Besitz der Familie von Anténio Bernardo Ferreira
ibergegangen war, in drei Holzfassern mit einem Fas-
sungsvermogen von zusammen knapp 2.000 Litern. Am
Ende dieser Reifezeit von fast alttestamentarischer Lan-
ge waren aufgrund der natiirlichen Verdunstung noch
700 Liter tibrig, die schliefRlich auf Flaschen gezogen
wurden: eine Essenz, die von denen, die an ihr nippen
durften, als aufiergewohnlich konzentriert, tiefgriindig
und vielschichtig beschrieben wird.
Dass ausgerechnet ein Wein des Jahres 1888 so lange
gehegt und gepflegt wurde, mag mit dem seinerzeit er-
folgten Besitzerwechsel zu tun haben. Tatsache ist aber
auch, dass es bei den kleineren Erzeugern des Dourotals
Tradition war, Weine aufiergewéhnlicher Jahrgénge sehr
lange im Fass reifen zu lassen. Diese Weine stellten nicht
nur das enorme Alterungspotenzial der aufgespriteten




Gewdchse unter Beweis, sondern sie wurden auch als
Langzeitinvestition betrachtet, die man in schlechten
Jahren als Reserve heranziehen konnte.

Ohne Risiko war eine solche Lagerung natiirlich nicht.
Nur wenige Weine vertrugen das Prozedere, und noch

weniger entwickelten dabei auch geschmackliche Quali-
tdten, die man in jungen Jahren allenfalls erahnen konn-
te. Da stellt wohl auch der stolze Preis von 4.000 Dollar,
die heute fiir eine Flasche des Nektars ausgerufen wer-
den, nur eine kleine Kompensation dar.

Foto: Firmenfoto
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ROULADE
M AUSSE

® mit Dieter Miiller

ass der verstorbene Bundesprasident

Walter Scheel ein Bonvivant war, er-

fuhr die Nation nicht erst, als er sie mit

dem Schunkelsong ,Hoch auf dem gel-
ben Wagen“ begliickte. Bereits in seiner Zeit als Au-
fRenminister hatte Scheel regelmifdig die in Bonn
akkreditierten Diplomaten zu Gourmetabenden
eingeladen, bei denen deutsche Spitzenkdche am
Herd standen. Deren Konnen wollte der Minister
in den Blickpunkt einer grofleren nationalen und
internationalen Offentlichkeit riicken. Auch Dieter
Miiller wurde zu einem dieser Abende geladen. Er
arbeitete seinerzeit noch mit seinem alteren Bru-
der Jorg, der sich spater auf der Insel Sylt nieder-
lief, in den Wertheimer ,Schweizer Stuben“ am
frankischen Main. Scheels Vorgabe fiir die diploma-
tischen Abende lautete ,deutsche Kiiche”, was auch
immer man darunter verstehen wollte oder sollte.
Immerhin war der aus einer Gastronomenfamilie
stammende Koch schon damals ein ausgesproche-
ner ,Frankreich-Fan“ (Miiller iiber Miiller), zauber-
te aber fir die Gelegenheit aus Zander mit einer
Lachsfarce und einer Rieslingsauce ein Gericht,

Kochportrait

NAM |

bei dem zumindest die Zutaten als deutsch gelten
konnten. Es kam gut an, vor allem seine unerwar-
tete Leichtigkeit begeisterte die Geladenen. Aber
Miiller hatte nicht umsonst unweit der franzosi-
schen Grenze kochen gelernt und sich - im Zuge
eines Praktikums im Markgrafler Weingut Dorflin-
ger, bei dem er, schmichtig wie er war, vor allem
die grofden Holzfasser von innen reinigen musste -
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auch Gedanken tber den Wein gemacht. Seine Idee
eines Champagnersorbets, das noch dann zu sei-
nen Klassikern gehoren sollte, als er schon langst
im ,Schlosshotel Lerbach” mit drei Michelin-Ster-
nen ausgezeichnet war, entstand in jener Zeit, und
es ist sicher kein Zufall, wenn Miller heute zusam-
men mit dem Champagnerhaus Colin in Vertus eine
eigene Champagneredition vermarktet.

So kam schliefllich eins zum anderen: Der Zander
wurde durch den Petersfisch ersetzt, der Riesling
ynattrlich“ durch Champagner, und so entstand ein
neuer Klassiker, den Miiller gerne auch seine Koch-
schiiler zubereiten lasst. Kochkurse halt Miiller seit
dem Abschied aus dem ,Lerbach” in Ermangelung
eines eigenen Restaurants auf festem Boden meist
in seinem Wohnhaus im bergischen Odenthal ab.
Jedenfalls immer dann, wenn er nicht gerade in
dem ihm gewidmeten Restaurant auf dem Luxus-
kreuzfahrer ,MS Europa“ unterwegs ist.

An seinem jetzigen Hauptarbeitsplatz, dem Kreuz-
fahrtschiff MS Europa, lauft Dieter Miiller beim
alljahrlichen Gourmetfestival zu Hochform auf.

Fotos: Eckhard Supp
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Roulade vom Saint-Pierre mit Champagnersauce

Die Zubereitung

Fir die Farce den Lachs Kklein
wirfeln, Lachs und Sahne ge-

trennt voneinander im Kiihl-
fach anfrieren. Anschlief3end
das Lachsfleisch pilrieren und
dabei nach und nach die kalte
Sahne unterplirieren, bis eine
glanzende, kompakte Farce ent-
standen ist. Die Masse durch ein
feines Sieb streichen, mit dem
Rote-Beete-Saft  abschmecken
und in einer Schussel auf Eis-
wasser kalt halten.

Den Petersfisch zu zwei Filets a
200 g zurechtschneiden; mit et-
was Zitronensaft und Salz wiir-
zen. Die Lachswiirfelchen mit
Salz und Zitrone wiirzen und
unter die Farce geben. Dann
die Spinatbliatter entstielen,
gut waschen und 10 Sekun-

1 Zitrone
Salz

4 cl Weillwein

60 g Sahne

fiir die Sauce:
0,2 | Fischfond
10 cl Rahm

Salz

den in kochendem Salzwasser
blanchieren; anschliefend kalt
abschrecken und auf einem Kii-
chentuch in zwei Bahnen Blatt
fiir Blatt nebeneinander ausle-
gen. Die Fischfilets rundherum
1 c¢cm dick mit der Farce bestrei-
chen, auf die Blatter legen und
mit diesen schon einpacken.
Eine flache feuerfeste Form oder
Edelstahlpfanne leicht ausbut-
tern, die Fischrouladen hinein-
legen, die Spinatflaiche buttern
und mit wenig Fischfond sowie
dem Wein angiefRen. Im Ofen bei
180°C ca. zehn Minuten saftig
pochieren; anschlieffend heraus-
nehmen und zugedeckt eine Mi-
nute ruhen lassen.

Gleichzeitig den Fischfond mit
Weiflwein, Rahm und Verveine

2 cl Champagner

Die Zutaten (4 Personen)

fiir die Roulade:
400 g Filet vom Petersfisch (Saint-Pierre)

50 g Lachswiirfelchen (roh)
16 grolde Spinatblatter
Butter fiir die Form

fiir die Lachsfarce:
80 g Lachs (roh)

2 TL Rote-Beete-Saft

5 g Verveineblatter
20 g kalte Butterwiirfelchen

mischen und sdmig einkochen.
Bei milder Hitze die eiskalten
Butterwiirfel einriithren, mit Salz
und Zitrone abschmecken und
die Masse passieren. Kurz vor
dem Servieren etwas Champa-
gner dazu geben und mit dem
Stabmixer gut aufschaumen.

Anrichten

Die Rouladen mit einem scharfen
Messer in Scheiben aufschnei-
den und auf der Sauce servieren.
Dazu kann man Wildreis oder
Butterkartoffeln anbieten.

Tipp
Statt des Petersfisches kann das

Gericht auch mit Zander zube-
reitet werden.
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Fur die nachste
Ausgabe von enos...

... planen wir einen Bericht Gber Frauen-Power im
Weinbau Portugals. Die Krimiautorin Elisabeth Herrmann
sprach mit einigen der Protagonistinnen und versucht zu
erklaren, warum es in den WeingUtern zwischen Algarve
und Douro so viele erfolgreiche Frauen gibt. Und gleich
noch eine Krimiautorin: Fenna Williams, die uns bereits
die Geschichte - besser: das Verwirrspiel - liber die
»Signore con gusto“ schrieb, hat uns dieses Mal von einer
ihrer Reisen einen Thriller aus dem Drogenmilieu mitge-
bracht.

Auflerdem haben wir Monika Christmann besucht, Pro-
fessorin in Geisenheim und als Chefin des Internationa-
len Weinamts in Paris die vielleicht machtigste Frau der
internationalen Weinwelt.

Um Hexen geht es in einem Beitrag von Walter Rummel,
und zwar um Hexen an der Mosel. Er schildert, wie Wein-
bau, Religion und rassistische Politik hier ihr unsagli-
ches Spiel trieben, um Machtpositionen zu festigen und
Minderheiten auszugrenzen. Das kommt lhnen aus der
aktuellen politischen Diskussion bekannt vor? Natiirlich,
und die Analogie ist auch durchaus beabsichtigt.
Darlber hinaus entflihren wir Sie nach Paris und in

die osterreichische Alpengemeinde Soélden sowie nach
Florenz. Und natirlich lassen wir sie dann auch wissen
ihnen, welche Weine unsere Riesling- und Spatburgun-
der-Challenges gewonnen haben.

Nicht verpassen! Ersterscheinungstag der nachsten
Ausgabe ist der 26. Mai.
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durcheinander

Das hat ein Ende!

Uberzeugt Euch selbst!
12 Weingranaten fiir € 99,- statt € 145,40 frei Haus.

WWW.WEINGRANATENSHOP.COM/SPECIALS




