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E s ist fast auf den Tag 40 Jahre her, da brachen

im siidafrikanischen Soweto Unruhen aus, die eine
Dynamik einleiteten, welche gut 15 Jahre spater zum
Ende des Apartheid-Regimes fiihrte. Ich war seinerzeit
als Berichterstatter und Fotograf im angolanischen
Biirgerkrieg, was im Lichte der Ereignisse fiir einen
Journalisten so ungefahr der falscheste Ort war, an dem
man sich zu diesem Zeitpunkt im stidlichen Afrika auf-
halten konnte. Direkt von Luanda nach Johannesburg
zu fliegen, war seinerzeit unméglich, und der ,kleine”
Umweg tiber Europa hétte so lange gedauert, dass ich mit einiger Sicher-
heit erst nach der Niederschlagung der Unruhen angekommen wiére.

Erst zwei Jahre spater hatte ich Gelegenheit, Kapstadt zu besuchen. Der
Anlass waren wiederum Unruhen in den schwarzen Townships, diesmal
in Langa, Crossroads und Guguleto. Was ich dort schrieb und fotografier-
te, gefiel den weifden Machthabern im Lande offenbar gar nicht. Jedenfalls
musste ich bis zum Ende der Apartheid warten, bevor ich wieder ins Land
gelassen wurde. Was die Qualitat der Weine angeht, lohnte es sich zu
diesem Zeitpunkt auch erst, sich mit ihnen zu beschiftigen; vorher waren
sie in Europa dariiber hinaus gar nicht erhaltlich gewesen.

Die Apartheid ist zwar Geschichte, jedoch eine, die sich auch mit einem
guten Schluck Wein nicht einfach herunterspiilen lasst, wie Agnes Fazekas
in ihrem Bericht vom Western Cape, Stidafrikas wichtigster Weinbaure-
gion, schreibt. Ihr langer Artikel steht im Zentrum eines kleinen Sidafri-
ka-Schwerpunkts, der diese Ausgabe von enos pragt.

Einen zweiten, sicher sehr viel harmonischeren Schwerpunkt dieses Hefts
bildet Frankreich mit der ausfiihrlichen Bildreportage, die ich in Bor-
deaux und Umgebung fotografieren konnte. Wie in enos tiblich, ging es
dabei nicht vorrangig um Reben und Wein, die ihrerseits Hunderttausen-
de an die Gironde ziehen, sondern um die (meist) versteckten Garten und
Parks der Weingiiter, deren Namen allerdings auch jedem Weinfreund ge-
laufig sind: Beychevelle und Mouton, Bonnet und Barton, Raymond-Lafon,
Yquem und Haut-Brion heifen sie. Und lohnen den Besuch, auch wenn
man mit Wein tiberhaupt nichts im Sinn hat.

An dieser Stelle mochte ich auch einmal auf die Kolumnen hinweisen,
die Thomas A. Vilgis seit der ersten Ausgabe fiir enos schreibt. Diesmal
beschiftigt er sich mit der alten Volksregel: ,Bier auf Wein, das lass sein
.. und zeigt, dass die gar nichts mit den Getranken selbst, sondern eher
etwas mit sozialen Verhéltnissen zu tun hat. Neugierig geworden? Dann
wiinsche ich IThnen viel Spafd bei der Lektiire des neuen enos.
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NEWS

BRITISCHE KAFFEE-
SATZLESEREI

Die Entscheidung der
Briten, die EU verlassen
zu wollen, hat offenbar
auch die Wein- und Spi-
rituosenbranche der In-
sel liberrascht. So sehr,
dass sie sich seither in
den wildesten Spekulati-
onen iiber mogliche Aus-
wirkungen ergeht. Wah-
rend die einen vor den
Folgen der Entscheidung
warnen, sehen die ande-
ren in ihr sogar Chancen
fir das eigene Geschaft.
Drei mogliche wirt-
schaftliche Folgen des
Brexits stehen dabei im
Mittelpunkt der Uberle-
gungen. Zum einen ist da
die bereits unmittelbar
nach dem Wahldonners-
tag notierte Abwertung
des britischen Pfunds,
die Weinimporte aus
der EU und Drittldndern
deutlich verteuert - mit
daraus resultierendem
Absatzrickgang? - und
von der einige Okono-
men glauben, dass sie
dauerhaft sein konne.
Diese Abwertung hat be-
reits jetzt dazu gefiihrt,
dass Handler aus Hong
Kong und den USA mas-
siv hochpreisige Weine
in London einkaufen,
weil diese fiir sie plotz-
lich deutlich preisgilins-
tiger geworden sind.

Unter dem Brexit leiden
diirften mit Sicherheit
die schottischen Whis-
kybrennereien, deren
Produkte zu 90 Prozent
in den Export und al-
leine zu 40 Prozent in
Lander der EU gehen. Es

sei denn .. Schottland
wiirde nach einem Bre-
xit seinerseits aus dem
Vereinigten Konigreich
aus- und wieder in die
EU eintreten.

Auch die nach einem
Brexit moglichen neuen
Zolle fiir Weinimpor-
te aus der EU koénnten
auslandische Weine ver-
teuern, wobei nicht klar
ist, ob diese neuen Zolle
nicht durch Steuersen-
kungen an anderer Stel-
le kompensiert wiirden.
Das wire vor allem bei
der hohen britischen
Schaumweinsteuer -
3,50 Pfund pro Flasche
- mdoglich. Britische
Wein- und vor allem ge-
rade Schaumweinerzeu-
ger hoffen dagegen wohl
eher auf heftige, nicht
an anderer Stelle ausge-
glichene Zolle, die ihre
eigenen Produkte auf
dem Binnenmarkt kon-
kurrenzfihiger werden
lie3en.

Auf fallende Zoélle wie-
derum spekulieren die
Australier, die sich davon
eine Verbilligung ihrer
Produkte und damit bes-
sere Absatzchancen auf
dem britischen Markt
versprechen. Wie das
allerdings funktionieren
soll, wenn gleichzeitig
das Pfund abwertet, was
den australischen Dollar
automatisch aufwerten
und Weine von Down
Under wieder teurer
machen wiirde, scheint
niemand erklaren zu
wollen. Hauptsache,
man hat erst einmal eine
eigene Kaffeesatzleserei
in die Welt posaunt.

SESAM
OFFNE DICH

Mit Bordeaux-Weinen ist
in China offenbar immer
noch Geld zu verdienen.
Das jedenfalls ldsst die
jungste Nachricht ver-
muten, nach der Jack
Ma, der chinesische Mil-
liardar und Griinder von
Alibaba im Bordelais
weitere Weingliter er-
worben hat. Der Griin-
der des chinesischen
Amazon-Klons (enos
berichtete iiber das Ali-
baba-Weinangebot) er-
warb jlingst von Bernard
Magrez (Chateau Pape
Clément) die Weingiiter
Chateau Pérenne (Cotes
de Blaye) und Chéateau
Guerry (Cotes de Bourg),
die der verkaufte, weil er
sich von allen nicht-klas-
sifizierten = Gewachsen
des Bordelais trennen
und nur noch auf Topna-
men setzen will.

Ma, der bereits Anfang
des Jahres Chiteau de
Sours bei Saint-Quen-
tin im Entre-deux-Mers

Das Londoner Weinrestaurant Terroir Wine

erworben hatte, gilt als
zweitreichster Chinese,
mit einem geschdtzten
Vermogen von tiber 20
Milliarden Dollar. Es ist
auffallig, dass chine-
sische Investoren sich
bei Thren Erwerbungen
nicht auf die Spitzenge-
wiachse, sondern eher
auf die zweite oder drit-
te Garde konzentrieren.
Das konnte die Tenden-
zen auf dem chinesi-
schen Markt widerspie-
geln, die seit einiger Zeit
hin zu preiswerteren
Weinen gehen.
Gleichzeitig deutet sich
an, dass die Chinesen
Interesse daran haben,
die gesamte Wertschop-
fungskette der Weine,
die bei ihnen im Lande
konsumiert werden, in
die eigenen Hdnde zu
bekommen. So hat Ma
bereits zusammen mit
anderen  chinesischen
Chateaubesitzern eine
eigene Weinhandelsfir-
ma, Cellar Privilege, fiir
das  Bordeauxgeschaft
gegriindet.

€nos ‘

Fotos: Eckhard Supp, Firmenfotos

5



NEWS

HEISSER TREND:
WEINE STEHLEN

In kriminellen Kreisen
scheint es sich herum-
gesprochen zu haben,
dass Weinflaschen nicht
nur zum Leertrinken gut
sind, sondern auch eine
beachtliche ,Wertanla-
ge“ darstellen konnen.
Nach Frankreich, den
USA und Schottland, wo
in den letzten Monaten
und Jahren grofle Men-
gen wertvoller Gewach-
se - darunter auffillig
viel Romanée-Conti -
gestohlen und nur zum
kleineren Teil wiederge-
funden wurden, berich-
tete jetzt die Internet-
seite des australischen
Fernsehsenders abc von
,vermissten” Weinen,
die sich seit dem 2013
erfolgten Konkurs der
Wine Investment Ser-
vices in New South Wa-
les nicht mehr auffinden
lassen. Die Weine waren
von WIS gelagert wor-
den, gehorten aber pri-
vaten Sammlern ohne
eigene Lagermaoglichkei-
ten.

Fast 300 Weinsammler
und eine Reihe der bes-
ten und wertvollsten Eti-
ketten des fiinften Kon-
tinents - Grange, Hill of
Grace und Torbreck etwa
- im Gesamtwert von
geschatzt funf Millionen
australischer Dollar sind
betroffen. ~ WIS-Eigner
David James, gegen den
bereits seit 2011 wegen
Steuerhinterziehung in
Hohe von vier Millionen
Dollar ermittelt worden
war, erklarte gegentiber
den Ermittlern seine Un-
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schuld und beschuldigte
seinerseits die Glaubi-
gerbank Australia and
New Zealand Banking
Group (ANZ), die wert-
vollen Weine aus seinen
Lagerhdusern nach dem
Konkurs fiir weit unter
Wert abverkauft zu ha-
ben.

BUMM-BUMM-
SCHUTZLING
MACHT IN WEIN

Der von Ex-Tennisstar
Boris Becker (Bumm-
Bumm-Boris) betreute
Weltranglistenerste No-
vac Djokovic will offen-
bar auch unter die Win-
zer gehen. Wie decanter.
com berichtete, hat die
Familie des Serben vor
einigen Monaten etwa
finf Hektar zum Anbau-
gebiet Oplenac geho-

rendes Weinbauland im
Siiden der Hauptstadt
Belgrad gekauft. Hier
hatte bis zum Zweiten
Weltkrieg die serbische
Konigsfamilie ihr von
First Alexander Ka-
radordevi¢ gegrindetes
Weingut betrieben, und
auf dem Berg Oplenac in
der Nahe befindet sich
noch heute das Mauso-
leum der Karadordevics.
Eine grofie Investition
diirfte der Aufkauf des
Landes, das seit 50 Jah-
ren brach lag und in den
nachsten Jahren wieder
bestockt werden soll, fiir

Multimilliondr  Djoko-
vic nicht gewesen sein:
decanter.com schatzt

den Preis fiir einen Hek-
tar auf nicht mehr als
8000 Euro. Ob auch eige-
ne Produktionsanlagen
gebaut werden sollen, ob

Romanée-Conti an der Cote d‘Or

Djokovic den Weinbau
als Nach-Tennis-Kar-
riere plant oder ob er
vielleicht nur einem Fa-
milienmitglied Beschif-
tigung verschaffen will,
ist nicht bekannt.

FALSCHE
DOMAINE, ECHTE
DOMAINE?

Das erst im vergangenen
Jahr zusammen mit der
namensgleichen Exper-
tenkanzlei gegriindete
Schweizer =~ Weinaukti-
onshaus Baghera Wi-
nes ist gleich mit seiner
zweiten  bedeutenden
Auktion in wunruhiges
Fahrwasser geraten. Die
im Mai abgehaltene Ver-
steigerung, bei der unter
anderem etwa 1 000 Fla-
schen der Domaine de




la Romanée-Conti unter
den Hammer gekom-
men waren und bei der
insgesamt 6,2 Millionen
Schweizer Franken er-
16st wurden, wird von
amerikanischen Anwal-
ten Kkritisiert, weil an-
geblich 19 der verkauf-
ten Lose entweder klare
Falschungen seien oder
aber den Anforderungen
der Branche fiir Authen-
tizitdtsnachweise nicht
geniigten. 40 weitere
Lose, so die Anwalte, bo-
ten Anlass zu ernsthaf-
ten Zweifeln.

Entgegen den Anga-
ben des Auktionshau-
ses, so die Anwailte, sei
fraglich, ob die verstei-
gerten Weine wirklich
ausschliefSlich aus dem
Keller eines einzelnen
Schweizer Sammlers
stammten. Vielmehr
hege man den Verdacht,
dass es sich zum Teil
um Flaschen aus dem in
Konkurs gegangenen in-
ternationalen Weinfonds
Noble Crus gehandelt
habe. Unter anderem
seien Flaschen verstei-
gert worden, deren Aus-
stattungen  verdichtig
nach Kreationen des vor
einigen Jahren verurteil-
ten Weinfélschers Rudy
Kurniawan aussdhen.

BLUTTEST FUR
DEN WEIN

Es ist ein eher unge-
wohnliches LAbfall-
produkt”, das drei Stu-
denten der Universitdt
Paris-Saclay kiirzlich
entwickelten. Nachdem
im vergangenen Jahr die
Firma Archimej Techno-

logy aus Evry bei Paris
mit ihrem Beta-Bioled
ein Gerat auf den Markt
gebracht hatte, mit dem
jeder zu Hause einfach
und kostengiinstig sein
Blut analysieren kann -
Cholesterinwerte, kardi-
ale Marker, Nieren- und
Leberwerte inklusive -,
dachten sich die findigen
Youngster, diese Technik
kénne man vielleicht
auch bei der Analyse von
Weinen einsetzen.

Anfanglich hatten die
drei es wohl eher auf
Spirituosen abgesehen,
da einer ihrer Freun-
de aus China von stei-
genden Problemen mit
gefdlschten Produkten
berichtet hatte. Die Idee
war, ein Gerdt zu ent-
wickeln, das durch die
Analyse des Getranks
selbst Falschungen ent-
decken konne. Da einer
der drei aber aus Bor-
deaux stammt, und die
Filschungen auch die

Weinwelt betreffen, lag
es nahe, das Ziel ihrer
detektivischen Arbeiten
zu wechseln.

Das Beta-Bioled pro-
grammierten sie so um,
dass es statt Leber- und
Nierenwerte jetzt die
Inhaltsstoffe des Weins
analysieren kann - zu-
nachst nur Zucker und
Sauregehalt, im fertigen
Gerdt dann auch die ver-
schiedenen Saurearten,
den Schwefelgehalt oder
auch den pH-Wert. Die
so gewonnenen Werte
werden mit Daten ver-
glichen, die die Tiftler
direkt von den Weingii-
tern erhalten - stimmen
sie nicht dUberein, ist
das Produkt aller Wahr-
scheinlichkeit nach ge-
falscht.

Schon jetzt interessieren
sich viele Weinmacher
flir das Gerdat - nicht
etwa, weil sie an der
Echtheit ihrer eigenen
Weine zweifeln, sondern

weil sie mit ihm eine
einfach zu bedienende,
preiswerte Moglichkeit
bekommen kénnten, de-
ren Verdnderungen stan-
dig im Blick zu behalten.
Damit hoffen sie, deut-
lich schneller als bisher
auf Entwicklungen des
Weins reagieren zu koén-
nen, und aufderdem, ihre
oft erheblichen Labor-
kosten zu reduzieren.

enos ‘
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In diesem Sommer wurde ein Teil der geplanten neuen Rebflachen in Talant,
einem Ortsteil von Dijon, mit Chardonnay und Pinot noir bestockt.
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Ortstermin

Berihmter Pate

Hektar Fliache standen hier
einst unter Reben, dann kam
die Reblaus und setzte dem
Weinbau ein Ende. Die Rede ist

von Talant, einer kleinen Gemeinde am Stadtrand von
Dijon. Noch Teil der grandiosen Cote d’Or, aber ein
aufgegebener, weinbaulich ungenutzter Teil. Bis sich
2009 Christophe Bouvier, seines Zeichens Winzer im
nahen Marsannay-la-Cote, ein Herz fassste und knapp
zwei Drittel Hektar Weinland pachtete, um in der Ge-
meinde weifden Burgunder zu erzeugen.

Das Beispiel Bouviers machte Schule, und im vergan-
genen Dezember sicherte sich das Haus Louis Picame-
lot, ein Schaumweinerzeuger aus Rully im siidlichen
Burgund, zwei Hektar, um hier wieder Chardonnay
und Pinot noir auszupflanzen. Nun hdtte dem wahr-
scheinlich kaum jemand Beachtung geschenkt, hatte
der Crémant-Erzeuger nicht einen so berithmten und
vor allem medienwirksamen Paten fiir sein Projekt
vorweisen konnen. In seiner Eigenschaft als Prasident
der Vereinigung der ,Climats du Vignoble de Bourgo-
gne“ unterstiitzte kein Geringerer als Aubert de Vil-
laine das Projekt einer Revitalisierung der so lange
aufgelassenen Weinberge.

Der Miteigner der berithmten Domaine de la Ro-
manée-Conti ist schon zu Lebzeiten eine Legende.
Zudem sicherte sich de Villaine in den letzten Jahren
als Initiator und treibende Kraft bei der Eintragung
der burgundischen Cote d’Or in die UNESCO-Liste des
Welterbes einen Platz in den Geschichtsbiichern. Es
war der Verein, der auch diese Eintragung vorange-
trieben hatte, der das lange vergessene Weinbauerbe
der Gemeinde Talant wieder wiirdigte und Philippe
Chautard, dem Eigner des Hauses Picamelot, half, de-
ren Rebflachen nicht nur als offizielle Gemeindelage
der Appellation Crémant de Bourgogne Klassifizie-
ren zu lassen, sondern ihnen auch als Teil des UNES-
CO-Welterbes das Recht zu sichern, die Weine unter
der Appellation Bourgogne blanc zu vermarkten.
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Ortstermin

Gelobtes Land?

uf die ersten weifden Siedler, die sich hier
niederliefien, muss die Gegend wie das
Gelobte Land gewirkt haben. Hier wachst
wirklich alles: Obst, Gemiise, und eben
auch Wein. Und entsprechend ist die gesamte Region
landwirtschaftlich durchgeplant: Feld an Feld, Rebfla-
che an Rebfldche; alles wie mit dem Lineal gezogen.
Hier spricht man wahrscheinlich nicht mehr von fuf3-
ballfeldgrofien Weingarten, sondern eher von flugha-
fengrofien. Wenn das mal reicht! Wie die Felder, so
auch die Rebzeilen oder einzelnen Stocke: Krummes
ist hier, sieht man von den wenigen Anlagen mit liber
100 Jahre alten Zinfandelstécken mal ab, nicht er-
wiinscht.
Auch zwischen den kerzengeraden, wie die Bonsai ei-
ner Baumschule geschnittenen Stocken herrscht Ord-
nung: alles mit ,Roundup” - so heifdt das bekannteste
Breitbandherbizid - sauber gespritzt. Eigentlich kann
nur aus einer solchen Landschaft ein solcher Wein in
der Dose kommen. ,Chardonnay*“ sagt die Aufschrift,
aber ob das, was drauf steht, auch wirklich drin ist,
lasst sich nach einem vorsichtigen Schluck nicht sa-
gen. Der Wein - um einen solchen soll es sich ja han-
deln - schmeckt so, wie die Rebzeilen aussehen.
Wer jetzt allerdings aus dem In-
Eigentlich kann nur aus halt oder der Verpackung schliefRen

einer solchen Landschaft mochte, es konne sich hier nur um
ein spottbilliges Discounterprodukt

ein solcher Weinin  pandeln, der liegt gewaltig schief.
der Dose kommen Stolze 15 Dollar kosten vier der Dos-
chen mit jeweils knapp 0,2 Litern
Inhalt - das ergibt einen Literpreis von immerhin 20
Dollar. Fiir Dosenwein!
Ach ja, der Name Lodi! Thn verdanken das Anbauge-
biet und die zugehorige Stadt wahrscheinlich aus
gleichnamigen Orten in Illinois Zugezogenen, die be-
reits ihre dortigen Siedlungsgriindungen nach dem
lombardischen Lodi benannt hatten und diesen Na-
men dann hierher ,mitnahmen® Er geht urspriinglich
auf das lateinische ,Laus Pompeia“ zuriick, das sich
seinerseits von der Alauda, der Feldlerche herleitet.
Feldlerchen diirfte man in den Agrarwiisten von Lodi
allerdings vergeblich suchen.
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Fotos: Eckhard Supp
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Ortstermin

Cabernet
Havelignon

ass vor der kleinen Eiszeit bis ins 16. Jahr-
hundert hinein auch im hohen Norden
Deutschlands Reben kultiviert wurden, ist
inzwischen durchaus bekannt. Strafden-
und Ortsnamen in Schleswig-Holstein, Niedersach-
sen, Brandenburg oder Mecklenburg-Vorpommern le-
gen bis heute Zeugnis davon ab. Aber auch heute wird
hier noch - oder wieder? - Wein gekeltert.
Im Berliner Umland, vor allem im Potsdamer Havel-
land, dem noérdlichsten vom Weingesetz anerkannten
Zipfel des Weinbaugebiets Saale-Unstrut, arbeitet seit
Jahren eine kleine Zahl erfolgreicher Weingiiter - im
Schatten einer Weinwelt, in der ihre Produkte viel-
leicht nicht zu den bekanntesten gehéren, von den
Weintouristen, die in den Buschenschanken der Ge-
gend Einkehr halten, aber durchaus geschatzt werden.
Eines dieser Weingiiter ist das von Manfred Lindi-
cke auf dem Werderaner Wachtelberg. Wer hier nur
Weifdweinreben oder ausschliefdlich pilzresistente
Neuziichtungen, so genannte PIWI-Sorten erwartet,
die besonders fiir kiihle und feuchte Klimata geeignet
sein sollen, der konnte beim Blick auf die Rebzeilen
rund um das Gut sein buchstablich blaues Wunder
erleben. Klar findet man hier Regent, Muscaris oder
Cabernet blanc, daneben aber auch den in der Pfalz
verbreiteten Dornfelder, den franzdsischen Sauvignon
blanc oder den Klassiker
Miiller-Thurgau.
Und dasistnochnichtalles:
In zwei Versuchsanlagen,
,Weinlehrpfade“ genannt,
findet der aufmerksame

Besucher unzihlige Schil- Cabernet Sauvignon
der., die auf RebsQrten- hin- Zu den Rebsorten, die den besten Rotwein liefel I ehi:
weisen, welche in diesen Cﬂbe;:“f;w@m.ﬁe&tmitgrﬂm“maddhm;
. . . . angebaute Spitzenrebsorte der Welt. Mit Hilfe der Gen-
Breiten nun wirklich nie- i mgkonnugiwemausmrmmmw
EH . i ermittelt werden. Im Verschnitt mit Cabernet franc und h
Tnand erwarten Wurde_' Auf v| auch Merlot, liefert er den beriihmten Rolweind:sMed:?
insgesamt knapp einem g sl:hon im 13. und 14. |h. wurden Weine aus der Rebsorten-
. ombination C. Sauvignan, C. fronc, Merfot, u.a. von den
viertel Hektar wurden 80 englischen und aquitanischen Héfen bevorzugt
Rebsorten  ausgepflanzt, 5 « Bordeaux (Ro), Burdeos Tinto (E) Lafite (Ru)
ynonyme.
darunter auch Spatburgun- o o

der alias Pinot noir und Ca-
bernet Sauvignon.
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g : : “franzésische Departemer}; -Gi-
ronde, ein Mekka fiir Weln?reun-
de sei: wird niemand “fur eine

Aussage  mit besonderém Neuigkeitswert

halten. Aber_nicht nur Liebhaber fliissiger

Gewachse, auch Freunde von echten Plan-

ten und Blomen, wie man in Hamburg sagen

'Wurde,\kommen hier auf ihre Kosten. Gut ver-

_“steckt oder offentlich zuganglich, beherber-

gen viele Weingilter botanische Schitze von

teihNei%é‘tgeach-flichgm' wissenschaftlichem
und historischem Wert. Nicht zufallig werden
zahlreiche der Garten und Parks von-Univer-
sitdten oder nationalen Forschungsmstltu—

dern und Buchen, ihrfe Rosen und Magnoll-
en, ihre Buchse odér auch Oliven hegen und
Ipregen Wobe} :man unter ihnen; vor allem
“aber Erhter |hren Vorgangem, die die diese
Gartehmd P%}(ks emst anlegten zwei grund-
verschiedene ,,th‘uge n“ notieren kann: die
einen, denen den Slnn.mehr nach herrschaft-
lichen, geometrlsch geordneten Parks wié auf
Chateau Bonnet stand oder steht die ande-
ren mit.mehr Freunde an upplger Blumen-
“* und Farbenpracht,

. = ! '___"l.‘ . | . -
_ass das Bordelais, génauer, das

-

_—

tionen ,begleitet”. Beim Stréﬁ%ug durch das

S

Grin spurt man immer.wieder die Begeisféf“ L
rung, mit der. E|gner oder Verwalter ihre Ze-

f
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X
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icht alles, was sich
in und um Bordeaux
,Chateau” nennt, ist
ein echtes Schloss.
Manchmal reicht fir das Wein-
gesetz auch ein Bauernhaus oder
besserer Schuppen, um den Titel
fihren zu diirfen. Etwas Ande-
res ist das natiirlich mit wirklich
herrschaftlichen Anwesen wie
dem von La Mission Haut-Brion
(im Bild) in den westlichen Voro-
rten der Stadt, das zusammen mit
seinem Schwestergut Haut-Bri-
on auf der anderen Straflen-
seite auch gleich zwei der drei
vorherrschenden  historischen
Stilrichtungen in Sachen Parks
vorweisen kann. Da gibt es fran-
zosische Garten wie auf Mission
oder auf Beychevelle im Médoc,
englische Landschaftsparks wie
auf Haut-Brion, auf dem Frons-
ac-Gut La Dauphine und Chateau
Olivier oder auch fein ziselierte
italienische Renaissancegirten
wie auf Chateau La Malle im An-
baugebiet des Sauternes einige
Kilometer garonneaufwarts.
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dume oder Blumen, ger-

ne auch beides. Das wa-

ren und sind die Leiden-

schaften der Bordelaiser
Gartner. Ohne sich auf eines der
beiden festlegen zu wollen, kann
man mit Fug und Recht behaup-
ten, dass die englischen Parks
mit ihren weitlaufigen Rasenfla-
chen und grofziigigen Baumbe-
stinden wie denen von Chateau
de Rouillac in Pessac-Léognan
und von Chateau La Dauphine
in Fronsac einfacher zu pflegen
sind als die Gppigen Garten des
einen oder anderen Blumen-
freunds. Das musste auch Jona-
than Ducourt im Entre-deux-
Mers erfahren, dessen GrofRvater
einst im heimatlichen Ladaux
einen Traumgarten anlegen lief3,
in dem er vermutlich mehrere
hundert Rosensorten auspflanz-
te. Leider verstarb der Grof3vater
letztes Jahr, und der Garten zeigt
seither schon deutliche Zeichen
der Vernachldssigung.
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Auf Chateau de Vayres am

: fer der Dordogne, einem
klassifizierten ,,nationalen Mo-
nument®, wird einmal kein Wein
~erzeugt. Der Blick.iiber den Park
-auf den Fluss hat - so weil’ der
rtner derweitldufigen Anlage
“Zu'erzahlen = schon manchen
Besucher zur Frage verfiihrt, wie
es denn kamme, dass man einen
so groRen See im Park habe.
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Exotik pur kann der Besucher auf
Chateau Raymond-Lafon im Sauternais
geniellen, dessen Garten mit viel Hin-
gabe von seinen Besitzern, Jean Guitet
und Charles Henri Meslier, gepflegt wird:
die ideale Biihne fiir den superben Pfau,
der hier Hoheitsrechte genieRt.
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ie Parks des Borde-

lais wurden nach drei

zentralen Gartenkon-

zepten gestaltet. Das
geschichtlich alteste ist das der
italienischen oder Renaissance-
garten. Geometrisch, durch von
niedrigen Buchsbaumhecken
eingefasste Wege, Treppen, Bee-
te oder Rasenflachen gegliedert,
stellt der Garten von Chéateau
de Malle im Sauternais ein Mus-
terbeispiel dieses Stils dar. Der
Garten wurde im 18. Jahrhun-
dert von Alexandre-Eutrope de
Lur-Saluces angelegt, dessen
Familie auch Chateau d’Yquem
gehorte; die Skulpturen italieni-
scher Kiinstler stammen schon
aus dem 17. Jahrhundert.

24 | enos TiTEL

Der franzosische oder Barock-
garten geht auf dieses italie-
nische Gartenkonzept zurick.
Sein Wesensmerkmal sind die
gliedernden Boskette, in geome-
trisch exakte Formen geschnit-
tene, entlang einer Hauptachse
ausgerichtete Hecken oder Bau-
me. Baron Philippe de Roth-
schild, der auf seinem Chateau
Mouton im letzten Jahrhundert
einen solchen Garten anlegen
lief3, konzipierte diesen als of-
fentlichen Raum, und seine Lie-
be zu dieser Idee des Offenen
ging so weit, dass er sich sogar
mitsamt seiner Familie in die-
sem Park beerdigen liefs.

Der englische Landschaftsgar-
ten, wie man ihn auf zahlrei-

chen Schléssern findet, geht auf
die lange geschichtliche Ver-
bindung des Bordelais mit dem
englischen Konigreich zurtck.
Immerhin war es Eleonore von
Aquitanien, die nach ihrer Heirat
mit Henri Plantagenet als fran-
z0sische und spater auch eng-
lische Konigin wesentlich zum
Aufschwung des Weinbaus der
Gironde beitrug. Der englische
Gartenbau versucht, eine iber-
gangslos in die Umgebung inte-
grierte ,natiirliche“ Landschaft
zu simulieren. Seine Hauptbe-
standteile sind weite, ungestorte
Rasenflachen, Teiche, Seen und
grofdziigig gewundene Wege wie
etwa auf Chateau Léoville Bar-
ton in Saint-Julien.




Die drei grundlegenden
Gartenkonzepte: italienisch im
hinteren Gartenbereich von
Chateau de Malle (li), franzo-
sisch auf Chateau Mouton-Roth-
schild (re ob) und englisch auf
Léoville Barton (re mi). Aber
naturlich gibt es auch Garten
oder Gartenteile, die nach kei-
nem der drei Konzepte gestaltet
wurden und schlicht schon
anzusehen sind, wie dieser

Laubengang mit Brunnen auf &

Chateau de Vayres.

TTEL enos | 25



hateau Pape Clément
hat wahrscheinlich
nicht nur einen der
am perfektesten ge-
pflegten Parks des Bordelais, es
ist auch einer der am stirksten
medien- und offentlichkeits-
wirksam prasentierten. Sein Be-
sitzer, Bernard Magrez, dem in
Frankreich und dariiber hinaus
ein wahres Weinimperium ge-
hort, hat zur Ausstattung seines
Schmuckstiicks iiberall in der
Welt Preziosen gesammelt und
hierher verfrachten lassen. Das
reicht von einem wunderscho-
nen englischen Pavillon tber die
Einrichtung des Schlosses bis hin
zum schier unglaublichen Baum-
bestand des Parks.
Neben einer gigantischen Zeder,
deren Alter mit 450 Jahren ange-
geben wird, kann der Besucher
hier Olbdume mit einem Alter
vonmehrals 1600 oder gar 1800
Jahren bestaunen, darunter auch
ein Exemplar, das wie ein iiberdi-
mensionaler Bonsai beschnitten
wurde. Kaum zu glauben: Eini-
ge dieser Bidume wurden we-
nige Jahrhunderte nach Christi
Geburt ausgepflanzt. Natiirlich
stammen sie nicht aus Bordeaux,
sondern Sammler Magrez hat sie
am Ursprungsort ausgraben und
hier wieder einsetzen lassen.
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Historischer Minimalismus - so konnte

man den Stil des Parks von Ch@teau Olivier
mit seinem Wassergflaben nenhen.

28 | enos TiTEL




eschichte pur verkor-
pert Chateau Olivier
im sidlich der Stadt
Bordeaux gelegenen
Anbaugebiet von Pessac-Léo-
gnan. Historiker glauben, dass
bereits im 11. oder 12. Jahrhun-
dert an der Stelle des jetzigen
Schlosses erste Gebaude errich-
tet wurden, und die Griindung
der dazugehorigen Weinbau-
domdne stammt aus der Zeit
des Beginns der Liaison Eleo-
nore von Aquitaniens mit Henri
Plantagenet im Jahre 1152. Das
Schloss gehort seit dem Ende des
19. Jahrhunderts einem Zweig
der Familie Bethmann, wie die
im Médoc prasenten Rothschilds
Erben einer alten Frankfurter
Bankiersfamilie, die bereits 1740
in Gestalt von Johann Jakob Beth-
mann in Bordeaux investierte.
Dass Bethmann das Geld dafiir
auch im Sklavenhandel verdient
hatte, hangt allerdings auf Olivier
niemand an die grof3e Glocke.
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m Detail liegt die Magie: Es

sind oft die Kleinigkeiten,

die den Charme der Bor-

delaiser Parks und Géarten
ausmachen: Das Gewachshaus
von Chiteau Lanessan, die stei-
nernen Zeitzeugen auf Vayre
oder La Dauphine, die versteck-
ten Sitzgelegenheiten von Ray-
mond-Lafon und Pape Clément
oder auch der kleine Teich der
Familie Ducourt, dessen Brun-
nenfiguren an die Grotesken, die
mythologischen Gestalten an der
Fassade von Notre Dame in Paris
erinnern.
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Uppige Vegetation wie
bei Familie Ducourt (li
0), auf Chateau Ray-
mond-Lafon (re) oder
Chateau Bonnet (li u).er-
fordert viel Pflege und
gartnerische Hingabe.
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Die Garten der Gironde

CHATEAU DE VAYRES
(33870 Vayres)

CHATEAU LA DAUPHINE
(33126 Fronsac)

CHATEAU BONNET
(33420 Grézillac)

VIGNOBLES DUCOURT
(33760 Ladaux)

CHATEAU DE MALLE
(33210 Preignac)

CHATEAU RAYMOND-LAFON
(33210 Sauternes)

CHATEAU OLIVIER
(33850 Léognan)

CHATEAU ROUILLAC
(33610 Canéjan)

CHATEAU PAPE CLEMENT
(33600 Pessac)

CHATEAU HAUT-BRION
(33600 Pessac)

CHATEAU LA MISSION HAUT-BRION
(33600 Pessac)

CHATEAU LANESSAN
(33460 Cussac-Fort-Médoc)

CHATEAU BEYCHEVELLE
(33250 Pauillac)

CHATEAU MOUTON-ROTHSCHILD
(33250 Pauillac)

CHATEAU LEOVILLE BARTON
(33250 Saint-Julien-Beychevelle)

CHATEAU D’YQUEM
(33210 Sauternes)

JARDIN JAPONAIS DE NANSOUTY
(33000 Bordeaux)

JARDIN DU CLOZET
(33000 Bordeaux)

CHATEAU DE LOUDENNE
(33340 Saint-Yzans-de-Médoc)

CHATEAU KIRWAN
(33460 Cantenac)

CHATEAU MALLERET
(33140 Cadaujac)

CHATEAU MALARTIC-LAGRAVIERE
(33820 Léognan)

PARC DU DOMAINE DE GRENADE
(33650 Saint-Selve)

JARDIN DU PONT BLEU
(33560 Saint-Eulalie)

DOMAINE DE LA VERNERIE
(33240 Saint-André-de-Cubzac)
JARDIN LES ETAMINES

(33420 Cabara)

CHATEAU D’ARPAILLAN

(33420 Naujan-et-Postiac)
CHATEAU SIAURAC

(33500 Néac)

CHATEAU HAUT-SARPE
(33330 St.-Christophe-des-Bardes)

DOMAINE DE FRANC
(33350 Saint-Magne-de-Castillon)

CHATEAU CARBONNEAU
(33890 Pessac-sur-Dordogne)

MOULIN DE LA SOULOIRE
(33750 Saint-Germain-du-Puch)

COMMANDERIE DE SALLEBRUNEAU
(33760 Frontenac)
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Wein ist in Sudafrika mehr als ein Getrank. In den 350 Jahren seit
dem Setzen der ersten Reben wurde er zum Symbol. Zum Symbol
fur den Wohlstand der einen und fir die Unterdrickung der ande-
ren. Zwar wurde das System der Apartheid vor mehr als 20 Jahren
abgeschafft, aber Sklaverei, Kolonialzeit und Apartheid haben
einen bitteren Geschmack hinterlassen, der sich nicht so schnell
herunterspulen [asst ... erfuhr Agnes Fazekas, als sie die Wein-
landschaft am Kap flr enos besuchte.
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ber dem Empfang hangen die Gips-
abdriicke zweier Schuhe, eingerahmt
von einem Gedicht. Es ist ein engli-
sches Wortspiel; von Sohlen, Erde
und Seele - soles, soil und soul - ist
die Rede. Der Mann, den diese Schuhe einst tiber
die sanften Hange von Franschhoek trugen, heifdt
Achim von Arnim. Hier, 60 Kilometer ostlich von
Kapstadt, entdeckte er die lehmige Erde, die einen
Wein mit Seele hervorbringen sollte. Das war in
den Achtzigern, als er noch Kellermeister mit Am-
bitionen auf ein eigenes Gut war. Das Gut gibt es
heute: Haute Cabrieres heifdt es in Reminiszenz an
die Hugenotten, die Franschhoek einst griindeten -



In den entlegeneren Teilen der
Kapprovinz sind die sozialen
Verhaltnisse im Weinbau oft
noch riickstandiger als in

und weil es edel klingt. SchlieRlich erzeugt man
auch ,Champagner”, wie man den Schaumwein
vom Kap hier gerne nennt.

Gegeniiber prangt der Schenkelknochen eines Ele-
fanten. ,Oliphantshoek” hatten die Niederlander
das Tal genannt, als noch ein gewisser Jan van Rie-
beeck das Kap verwaltete. Der schrieb am 2. Feb-
ruar 1659 in sein Tagebuch: ,Heute wurde, Gott sei
gepriesen, zum ersten Mal Wein aus Kaptrauben
gepresst.” Wein galt damals als Mittel gegen Skor-
but, und van Riebeeck hatte den Auftrag, an der
Siidspitze Afrikas eine Verpflegungsstation fiir die
Schiffe nach Indien einzurichten. Mit ihm begann
nicht nur die Geschichte der Kapkolonie, sondern
auch die des Weinbaus in Siidafrika. Es sollte tiber
Jahrhunderte eine Geschichte weifder Winzer sein.

Stellenbosch oder Franschhoek.

Mittagessen fiir die
Arbeiterkinder: Macht man
jetzt so, wie man es eben
vorher nicht machte

Achim von Arnims Vorfahren waren deutsche Ein-
wanderer, ein Seemann und ein Bierbrauer. Seine
Fuflstapfen an der Wand wirken, 22 Jahre nach
dem Ende der Apartheid, noch
immer wie eine trotzige Recht-
fertigung fur all die Pracht rings-
um: 40 Hektar Land, ein tief in
den Stein gegrabenes Restaurant
mit Panoramablick in den Wein-
keller. Die Atmosphdre im Ge-
wolbe feierlich und eichenschwanger wie in einem
Kirchenschiff.

An den Tischen sitzen Touristen - alle weif. Das
Geschaft brummt. Hinter dem Tresen stehen An-
gestelle in Kellneruniform - alle schwarz. Draufden
singt eine Liedermacherin, blond, in weiffem Kleid.
Mit Aussicht auf ein goldenes Tal. Eine Szene, so
pastellfarben und wurzelgebiirstet, Rosamunde
Pilcher hitte sie sich nicht hiibscher ausdenken
koénnen.

on Arnims Sohn Takuan erzahlt, wie er
seine Arbeiter kiirzlich anwies, die Fas-
ser hinter dem Panoramafenster sym-
metrisch anzuordnen. Und es letzten
Endes selbst machen musste. Weil, naja, weil eben.
Die Mddels wollten ja durchaus, seien arbeitswillig,
ndhmen Bildungsangebote wie den Computerkurs
an. Aber die Jungs? Eine Katastrophe! Mutter Hil-
degard zeigt den Hort unten im Tal. Mit Hausaufga-
benbetreuung und Mittagessen fiir die Arbeiterkin-
der. ,Zeitgeist", sagt sie ehrlich. Macht man jetzt so,
wie man es eben vorher nicht machte. Da blieben
die Kinder sich selbst iiberlassen oder wurden von
den Grofleltern gehiitet, wenn die Miitter in den
Reben waren.
,Hibsch, oder?“ Bunt angestrichen ist das lichte
Holzhaus, auf dem Boden liegt ein Haufen Lego-
steine. Die Pakete kommen aus Danemark, das Es-
sen spendet eine Organisation. Von der Regierung
sei keine Hilfe zu erwarten. Hildegard erzahlt von
einem besonders klugen und hiibschen Madchen,
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das die weifse Erzieherin adoptieren will, weil die
Mutter Drogen nimmt. Sechs Kinder sind in sol-
chen Verhaltnissen zu viel, da auch die Groffmut-
ter, die auf der Weinfarm arbeitet, am Wochenende
ohne Fusel nicht kann. Dann muss sie los, drei der
Kellnerinnen nach Hause fahren. ,Mache ich jeden
Abend.”

s sind Antworten auf die Frage, was sich
denn eigentlich gedndert hat seit dem Ende
der Apartheid. Seit man von Transformation
spricht und vom Black Economic Empower-
ment, der wirtschaflichen Starkung der Schwarzen.
Auf das man, als es nicht reichte, noch zwei ,B“
drauf packte: Broad Based Black Economic Empo-
werment. Es ist eine Mammutaufgabe, einer iiber
300 Jahre lang benachteiligten Mehrheit die glei-
chen Chancen zu verschaffen wie der Minderheit -
der das Land gehort. Immer noch.
Fiir die weifsen Winzer war das Ende der Apartheid
ein wirtschaftlicher Befreiungsschlag. Europa und
die USA beendeten ihre Sanktionen und impor-
tierten endlich. Und wie!
In der Euphorie poppten
Boutique-Weingliter aus
dem fruchtbaren Land
wie von Arnims ,Cham-
pagner“korken aus den
Flaschen. Uber 500 Weingiiter produzieren heute
knapp eine Milliarde Liter Wein, von denen knapp
die Halfte exportiert wird - 1994 waren es gerade
50 000 Liter.
Dennoch ist Wein in Stidafrika immer noch ein Lu-
xusprodukt, ein Getrank des weiflen Mannes. Und
der Wohlstand des weifden Mannes. Oder wie es
der stidafrikanische Weinguru John Platter schon
1996 schrieb: ,,Ausgesprochen pikant, wie die neue
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WAS HAT SICH EIGENTLICH
GEANDERT SEIT DEM ENDE
DER APARTHEID?

Regierung die weiflen Weinbauern vor der Insol-
venz bewahrte”. Dieselben Weinbauern, die zuvor
das Apartheidregime unterstiitzt hatten und damit
auch die 27 Jahre Haft des Mannes, der ihnen nun
die Tiren offnete.

Rund 300 000 Menschen sind direkt oder indirekt
in der Weinindustrie beschaftigt; gut die Halfte
von ihnen werden zu den ,bisher benachteiligten
Bevolkerungsgruppen” gezdhlt. Bisher! Das heifdt,
seit dem Ende des 17. Jahrhunderts, als sich die
Hollander Sklaven aus Indien, Indonesien und von
Madagaskar auf ihre Farmen geholt hatten, weil
die Arbeitskraft der einheimischen Khoi-San nicht
ausreichte, um der expandierenden Landwirtschaft
gerecht zu werden.

Kaum hatten die Briten die Sklaverei abgeschafft,
waren die Leibeigenen in einer Art feudalen Sys-
tems gelandet: Unterkunft in Hausern der weifien
Farmeigner im Tausch gegen niedrigste Lohne und
das Verbot, Gewerkschaften zu bilden. Ein System,
das die Farmarbeiter liber Generationen hinweg an
die Farmen band. Unter der Apartheid verscharfte
sich die Abhédngigkeit der
schwarzen Arbeiter von
den Winzern noch einmal.
Im wortwortlichen Sinne,
denn ein Teil des Lohns
wurde in Form von Alko-
hol ausgezahlt. Das ,Dop-System“ diente vor allem
zur sozialen Kontrolle. Legal war es bis 1960, prak-
tiziert wurde es bis in die Neunziger.
Medizinanthropologen glauben, dass es noch
Generationen dauern wird, bis die Arbeiterfa-
milien den anerzogenen Hang zum Alkoholismus
tiberwunden haben. Nirgendwo auf der Welt leiden
so viele Kinder am fetalen Alkoholsyndrom wie am
Westkap.



Bis in die 1990er Jahre
herrschte in Stidafrika ein
System rigoroser Rassentren-
nung. Es brachte Privilegien
fur die Reichen, Armut und
Gewalt flir die Schwarzen.
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Auch die ,black diamonds*, gut
situierte Schwarze, bevorzugen
»,weilke“ Marken.
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Um ihren Ruf zu retten - nicht zuletzt,
weil Schweden als drittgrofiter Abneh-
mer der Weine Druck machte -, re-
agierte die Weinindustrie 2012 durch
die Grindung einer Fair-Labour-Ver-
einigung, der Wine and Agricultural
Ethical Trading Association, und eines
entsprechenden Siegels . Bis jetzt sind
etwa 70 der insgesamt 500 Erzeuger
WIETA-Mitglieder, knapp 300 Weine
von den vielen Tausenden, die Jahr fiir
Jahr gefiillt werden, diirfen das Siegel
tragen.

In den Vorzeigebetrieben wird durch
Kindergarten und Schulen gefiihrt, und
auch durch mobile Krankenhauser,
in denen Verhiitungsspritzen verabreicht werden
und Tuberkulose behandelt wird. Auch darf man
in winzige Reihenhduschen mit Garten lugen. Der
Stolz, mit dem das dann prasentiert wird, lasst
Ruckschlisse darauf zu, dass es auf anderen Far-
men noch ganz anders aussieht.

Im Hinterland des Breede River Valley, dort wo -
so lastert man gerne an der Kiiste - die Zeit stehen
geblieben sein soll, fahrt sogar ein

Am Westkap hat man die hochmoderner Biicher-und-Compu-
Weinguter auf Tourismus

getrimmt. Harte Arbeit Weinguts Du Toitskloof, habe man
passt da nicht ins Bild erkannt, dass hier viel intellektuel-

ter-Truck die Dorfschulen an. Uber-
haupt, so sagt das Management des

les Kapital brachliege. Und ja, natiir-
lich wolle man Jobs bis hoch ins Management mit
Schwarzen besetzen, nur stimmten eben die Fahig-
keiten noch lange nicht. Immerhin: die Kleinen im
neuen Kindergarten haben keine Angst mehr vor
den barenschultrigen weiffen Mannern, reichen
die Hand zum High Five. Das war vor einigen Jah-
ren noch anders, gibt man zu. Bevor Du Toitskloof
eine Kooperation mit Fairtrade einging.

uch Lars Maack auf Buitenverwachting

im Constantia-Gebiet findet, dass es sei-

ne Arbeiter gut haben. Man glaubt ihm

gerne, denn diese Arbeiter bleiben un-
sichtbar, wie auf den meisten Farmen. Dabei ist ge-
rade Erntezeit. Fast konnte man meinen, dass die
Trauben nachts von Heinzelmédnnchen gezupft und
von einer Ozeanbrise direkt in die Gartanks getra-
gen werden.



Kein Wunder! Am Westkap hat man die Weingiiter
auf Tourismus getrimmt, und harte Arbeit passt
da nicht ins Bild. ,Weinverkostung“ versprechen
Schilder alle hundert Meter am Rand der Landstra-
Be. Ein Event fiir die ganze Familie, mit Picknick-
korben voller Fressalien, Blumenwiesen. Eine Farm
gibt sich herrschaftlicher als die andere: schmiede-
eiserne Tore, die leise surrend aufschwingen, sorg-
faltig gepflegte, groRziigige Auffahrten, die sich an
Gutshdusern, Obstgarten und Pferdekoppeln vor-

bei schlangeln, bis der Besucher schliefdlich vor ei-
nem lauschigen Gourmetrestaurant steht.

Maack stammt aus einer der vielen Familien, die
noch wahrend der Apartheid von giinstigen Grund-
stiickspreisen angezogen wurden. Mit dem Land
kamen aber nicht nur Arbeitskrifte, die im Preis
inklusive waren, sondern auch Verantwortung.
»Erst mal habe ich selbst den Sheriff gespielt”, sagt
Maack, der zuvor in Hamburg Betriebswirtschaft
studiert hatte. Mit Handschellen sei er herumge-

Schwarze stehen im Mittelpunkt des kulturellen Lebens in Stidafrika, wie hier
die Gruppe AmaZink in Khayamandi, einem Township von Stellenbosch.
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Hinter den Traum-
kulissen lasst sich
die Vergangenheit
oft nicht so schnell

herunterspiilen.

rannt, bis ihn die Arbeiter den kleinen Nazi nann-
ten. Polizei? Ach die ... Er winkt ab.

Heute regeln die Arbeiter ihre Zwistigkeiten unter-
einander. Es gebe sie ja, die Schlauen, meint Maack.
Einer seiner Leute - das Studium hat er ihm bezahlt
- ist inzwischen erfolgreicher Bauingenieur, aber

Gerade 70 Erzeuger sind Mitglieder bei WIETA, nur 300
Weine tragen das Etikett der Vereinigung.
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seine Cousine, Kellne-
rin auf Buitenverwach-
ting, klug und hiibsch,
braucht am Wochenen-
de ihren Stoff. Ambitio-
nen? Nicht vorhanden!
Maacks Eltern hatten
den Arbeitern bereits
neue Hauschen gebaut
und einen Sozialarbei-
ter angestellt, um ih-
nen beizubringen, wie
man mit Badezimmer
lebt. Um zum Gartnern
und zur Hauspflege zu
animieren, veranstalte

TR
i)

o a G AL




man Wettbewerbe, und als Lebensmittel im Super-
markt immer teurer wurden, habe der Winzer sei-
nen Leuten die Moglichkeit geschaffen, sich selbst
zu versorgen. Jetzt gibt es Rinder, Schweine, Gemii-
se ,for free“. Land war ja genug da.

So hiibsch das klingt, immer noch ist der grofite
Teil des fruchtbaren Farmlandes am Kap im Besitz
der weiflen Minderheit. Der regierende African Na-
tional Congress hat sich zwar einer Umverteilung
von Land an die Opfer
friitherer Enteignungen
verschrieben, verfolgt
dabei aber eine hochst
behutsame Strategie. Die
Folge: Der Unmut in der
schwarzen Bevolkerung wachst. Die Landbesitzer
wiederum befiurchten Zustinde wie in Simbabwe,
wo die weifden Farmer vertrieben oder ermordet
wurden und die Volkswirtschaft daraufhin zusam-
menbrach.

Der Weinexportverband WOSA zahlte 2015 gerade
zehn Betriebe, die vollstandig in schwarzem Besitz

NOCH IMMER IST DER GROSSTE
TEIL DES FRUCHTBAREN FARM-
LANDS IN HANDEN DER WEISSEN

waren - die meisten aber waren ,virtuelle” Wein-
gliter, die ihre Trauben von weifRen Farmern bezo-
gen, ja manchmal sogar einfach die Etiketten von
deren Flaschen runterkratzten und eigene aufkleb-
ten. Diese Zeiten hat Vivian Kleynhans von ,Seven
Sisters“ hinter sich. Auf ihren neun Hektar Land bei
Stellenbosch kultiviert sie schon ein paar Reihen
Reben, und auch einen schlichten Holzbau gibt es.

Die Geschichte von den verarmten Fischerkindern,
die sich zu Weinfarmern
mauserten, klingt wie
ein Post-Apartheid-Mar-
chen. Passend dazu tan-
zen auf den Etiketten
die sieben Schwestern
in bunt flieRenden Gewandern. Solche Leichtigkeit
sucht man im Gespriach mit Kleynhans allerdings
vergeblich. Mit strenger Miene sitzt sie in ihrem
weifd gestrichenen Pavillon. Fiir die 51-Jahrige war
schnell klar: Sie brauchte ihr eigenes Land. ,Die
Kunden wollen sehen, woher der Wein kommt.”
Und ihre Kinder sollten es einmal leichter haben.
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,Ich will nicht, dass sie die Weifden erst um Wein
anbetteln missen, dann um Hilfe beim Abfillen
und schliefflich um einen Platz in den Regalen.”
2005 stieg sie in die von weifen Mdnnern domi-
nierte Branche ein, zunachst noch mit einem ,vir-
tuellen Label. ,Die Regierung zwang uns beina-
he dazu“, und veranlasste die zusammen mit der
Ko-Operatieve Wijnbouwers Vereniging (KWV),
der zu Apartheidzeiten weltgrofiten Weinbauge-
nossenschaft, die Griindung des South African Wine
Industry Trusts. Jedoch, es stellte sich heraus, dass
das Ganze nur eine rentable Methode war, um die
Gelder des Trusts ,schwarz zu waschen“ und wie-
der in den Schofd der KWV zuriickfliefden zu lassen.
,Nach den groflen Versprechungen war fir uns
Kleine kaum Geld da“ schimpft Kleynhans. ,Wir
haben uns ziemlich alleine gelassen gefiihlt*, sagt
sie, ,das war Chaos. Niemand nahm uns ernst. Nach
zwei Jahren war ich bankrott, musste ein zweites
Darlehen auf mein Haus aufnehmen. Ohne Land be-
kamen wir ja keine Kredite von den Banken - und
der Wein verkaufte sich einfach nicht.”

eute ist sie liberzeugt, dass die wei-
en Erzeuger ihre fehlende Erfahrung
damals ausnutzten. ,Sie haben uns
oxidierte Weine verkauft.“ Seither be-
trachtet sie jede Initiative in Richtung ,black em-
powerment“ mit Argusaugen. Die Initiative von
WOSA, zur Fuf3ballweltmeisterschaft 2010 schwar-
ze Jugendliche zu Sommeliers ausbilden zu lassen,
kommentiert sie: ,Typisch! Noch mehr schwar-
ze Bedienstete.” Auch wenn sie sich inzwischen
keinen schlechten Wein mehr andrehen lasst, hat
sie doch immer noch Schwierigkeiten, Handler zu
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Nur auf wenigen Weingtitern, wie hier bei Seven

Sisters, sind die Schwarzen Arbeiter und Bosse.
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finden. Nicht mal Europa sei interessiert, und die
politisch korrekten Schweden wollten nur , Fairtra-
de“-Weine. ,Aber das konnen wir uns nicht leisten.”
Warum sie trotz der Schwierigkeiten weitermacht?
,Weil ich schon zu tief drin stecke. Es muss irgend-
wie funktonieren. Vielleicht mit China und Nigeria
als Markten.” Immerhin konnte sich ,Seven Sisters”
in den USA so weit etablieren, dass die Erlose zum
Kauf eigenen Landes reichten.

Wesentlich leichter haben es da Joint Ventures

mit weiflen Farmbesitzern, die Anteile ihres Lan-
des an Landarbeiter abgeben und diese dann als
Mentoren unterstiitzen. So komme, argumentieren
sie, die Transformation direkt den benachteiligten
Arbeitern zugute und berge weniger Risiken. Kle-
nyhans kann das nicht akzeptieren: ,Solange ein
weifler Partner an Bord ist, fithrt der nicht unseren
Kampf.”

Auch Denise Stubbs war anfangs kritisch. Die
43-jahrige leitet seit 2007 Thokozani, den ,,schwar-

Vivian Kleynhans leitet ,,Seven Sisters®. Im Unterschied zu anderen
Betrieben in schwarzer Hand kultiviert sie schon eigene Reben.
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Noch immer meist fest in weiller
Hand: Die weltberiihmten
Weinglter rund um Stellenbosch.

zen Ableger” der Kellerei Diemersfontein. ,Als die
Regierung forderte, die Weinfarmer sollten ihren
Arbeitern etwas zuriickgeben, dachte ich, das sei
nur Augenwischerei und wir mal wieder die Mario-
netten.” Trotzdem bewarb sich die studierte Mode-
designerin auf eine Anzeige bei David Sonnenberg.
Der Psychologe war gerade erst aus England auf
die 186 Hektar Land seiner Familie zuriickgekehrt
und hatte das Gut bei Wellington in wenigen Jahren
zum Erfolg gefiihrt. Kinderlos, beschlossen er und
seine Frau, ihr Erbe den Landarbeitern zu hinter-
lassen.

Nach einem Crashkurs entschloss sich ein Drittel
der Beleghaft, Teilhaber zu werden. Wer zwei Pro-
zent seines Gehalts investierte, bekam dafur einen
ersten Anteil am Joint Venture. ,Damit sie sich ver-
antwortlich fithlen und verstehen: Jede Flasche,
die sie klauen, klauen sie sich selbst.“ Heute sind
die meisten Angestellten von Diemersfontein Mit-
besitzer von Thokoza-
ni; Sonnenberg als Vor-
standsmitglied Dbesitzt
20 Prozent.

Stubbs stief? an schnell
Grenzen: Bei einem Pro-
Kopf-Konsum von sechs oder sieben Litern sei kein
Platz fur schwarze Newcomer, erfuhr sie, als Wool-
worth ihren Wein ins Programm nahm. Die Wool-

BEI EINEM PRO-KOPF-KONSUM
VON SECHS ODER SIEBEN LITERN
IST KEIN PLATZ FUR NEULINGE

worth-Leute zeigten ihr ein Glas Heidelbeermar-
melade. Auf dem Etikett eine Frau mit Turban, der
Markenname afrikanisch. Unter 17 Marmeladen-
sorten, erklarte man ihr, sei dies die beste gewesen.
Verkauft habe sie sich aber erst, als die sie unter
dem Label einer etablieren Marke in ,weifem" Be-
sitz angepriesen wurde.

enn nicht nur die WeifRen, auch die
,black diamonds“ die schwarzen Dia-
manten, wie gut situierte Schwarze mit
luxuriosem Lebensstil genannt werden,
bevorzugen ,weifse“ Marken. Wenn sie iberhaupt
Wein kaufen, denn die meisten trinken lieber Gin
und Whisky. Deshalb steht der Wein von Thokozani
vorerst als Produkt von Diemersfontein unter dem
Label ,Ovation“ bei Woolworth.
An einem Punkt immerhin scheint die Transforma-
tion auf bestem Wege. Sowohl unter den schwar-
zen Protégés der Cape
Winemakers Guild, einer
Elitevereinigung stidaf-
rikanischer Weinmacher,
als auch in den Kellern
aufgeschlossener Be-
triebe stoflt man auf junge schwarze Frauen. Auf
Studentinnen mit grofen Planen, auf ambitionierte
Weinmacherinnen.
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Die Weine von Stellekaya, dem erfolgreichs-
ten ,schwarzen® siidafrikanischen Weingut,
raumten schon viele Preise ab.

AQUARIUS
BLEND 1- 2015
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South African Airways bot Ihrstrahlendes Vorbild ist Ntsiki
dem Zulu-Madchen die

Bijela, Stidafrikas erste schwar-
ze Weinmacherin. In armen Ver-

Finanzierung eines Studiums hiltnissen bei der Grofdmutter
in Stellenbosch an aufgewachsen, bot South Afri-

can Airways dem Zulu-Madchen
vom Dorf 1998 die Finanzierung eines Studiums in
Stellenbosch an. Bijela ergriff die Chance, musste
als einzige Schwarze unter Weifen allerdings zu-
erst nicht nur das Weintrinken, sondern auch die
Unterrichtssprache Afrikaans lernen.

eute ist die 37-Jahrige mit den Rastalo-

cken der Star in der Kellerei Stellekaya

in Stellenbosch. Thre Weine riaumen

Preise ab, aber am Mittagstisch beim
Italiener ist sie immer noch die einzige Schwarze
ohne Kellneruniform. Bald bringt sie ihr eigenes
Label heraus. ,Aslina“ soll es heif3en, nach der ver-
storbenen Grofimutter. Auch wenn es dieser sicht-
lich schwer fiel, den Wein der Enkelin zu schlucken.
,Stolz war sie trotzdem.”

i Agnes Fazekas lebt und arbeitet seit

i ihrem Ethnologie- und Literaturstudi-

i um in Miinchen als freie Journalistin

© in Tel Aviv. Fiir enos schrieb sie bereits
i eine Geschichte Gber paldstinensische
k| Weinbauern und Bierbrauer.



Ntsiki Bijela, Stidafrikas erste
schwarze Weinmacherin, wurde zum
Vorbild einer neuen Generation.
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CABERNET SAUVIGNON
1585 stokke

1999 2. 7m x 1.5m
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SBILLIG ST
KEINE ST

Ein Gesprach mit Michael Jordaan

mmer billiger und immer besser: So wiinschen
sich viele Konsumenten ihre Weine - und
nicht nur die, die beim Discounter einkaufen.
Nun spricht gar nichts dagegen, im industriel-
len Mafdstab erzeugte Weine mit niedrigen Geste-
hungskosten auch billig auf den Markt zu werfen.
Fiir eine Weinbauregion oder gar ein gesamtes
Weinbauland ist das ,immer billiger” allerdings
keine sinnvolle Strategie. Man riskiert dabei, um
eines kurzfristigen Geschafts willen seine mittel-
und langfristigen Perspektiven zu kompromittie-
ren. Denn nur mit héherpreisigen Weinen lassen
sich langfristig Markenimage und Markenprestige
aufbauen.
Beides aber ist gerade im Weingeschaft iiberle-
bensnotwendig, will man sich nicht stindig Preis-
kdampfen, Wechselkursschwankungen oder politi-
schen Unwigbarkeiten ausgesetzt sehen, die ein
stabiles und ertragreiches Geschaft unmdglich ma-
chen. Wie in vielen anderen Branchen kommt es im
Weingeschéaft auf den richtigen Mix an. Nur wenn
es geniigend hochwertige Imagetrager gibt, kann
es auch zu einem Imagetransfer kommen, von dem
letztlich alle Preissegmente profitieren.
Das Weinbauland Stidafrika leidet mehr als andere
darunter, dass es diesen richtigen Mix noch nicht
gefunden hat. Wenn die besten Gewachse in Euro-
pa zu Preisen von in der Regel weniger als 50 Euro

RAT

Interview

angeboten werden, kann man von Prestige kaum
sprechen - jedenfalls nicht, wenn Prestigeweine
anderer Provenienzen 200 oder 500, wenn nicht
gleich viele tausend Euro kosten.

Dass Sudafrika seine besten Weine zu solchen
Preisen auf den Markt werfen kann, hat natiirlich
auch etwas damit zu tun, dass die Arbeitskraft im-
mer noch zu, fur unsere Verhiltnisse, lacherlichen
Lohnen zur Verfiigung steht. Wenn man weif3, dass
sich ein Farmarbeiter in Stellenbosch fiir seinen
Tageslohn noch keine zwei Tassen Kaffee in einem
der Cafés der Stadt leisten konnte, versteht man,
weshalb Siidafrikas Winzer immer wieder in Ver-
suchung geraten, die Preisschraube nach unten zu
drehen. Und Importeure in Europa oder Amerika
haben natiirlich grofies Interesse daran, die Weine
zu Schleuderpreisen zu beziehen, um ihre Marge
umso grof3ziigiger gestalten zu konnen.

Michael Jordaan, seit 2014 Prasident des studafri-
kanischen Exportverbandes WOSA, weifs um diese
Problematik. Als einstiger Chef der First National
Bank kennt er die Parameter des Geschifts und die
Mechanismen des Marketings. Ob er auch die Ant-
worten kennt, Losungen fiir die immer drangende-
ren Probleme der Kapregion hat, versuchten wir,
in einem Gesprach herauszufinden, das wir bereits
vor etwas mehr als einem Jahr in Stellenbosch mit
ihm fiihrten.
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enos: Siidafrika gehért heute zu den grofien Wein-
bauldndern der Erde, hinkt aber, glaubt man den
Statistiken, beim eigenen Weinkonsum deutlich hin-
terher.

Jordaan: Ich bin zwar kein Experte, was den Bin-
nenmarkt angeht, aber grosso modo kann man sa-
gen, dass der Pro-Kopf-Konsum in Stdafrika stag-
niert. Der Durchschnittsverbrauch
liegt bei sieben Litern im Jahr, und

IM AUSLAND SIND

Napa Valley zuriick, wo ich zwar keine besseren
Weine als hierzulande getrunken habe, wo sie aber
zehn Mal so viel kosteten.

enos: Es ist ja wirklich erstaunlich, wie billig selbst
Spitzenprodukte in Siidafrika angeboten werden.
Die Preise sind zwar nicht mehr so krass wie vor
10, 15 Jahren, als man beim Blick auf
die Weinkarten in der Gastronomie

das ist deutlich weniger als in vie- DIE BILLIGEN WEINE nicht sicher sein konnte, ob die Preise

len Landern Europas, wo er bis zu
zehn Mal so hoch sein kann. Ge-
trankekategorien, die hierzulande
Zuwachs verzeichnen, sind eher
selbstgebrautes Bier und Whisky. Unser Whis-
ky-Festival ist nicht zufallig das grofdte der Welt.

Die Zukunft der sudafrikanischen Weinindustrie
liegt im Ausland, daran habe ich keinen Zweifel. Es
ist zwar richtig, dass wir ausgezeichnete Produk-
te erzeugen, aber auch, dass diese nicht adaquat
wahrgenommen werden. Ich bin gerade aus dem
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TEURER ALS
UNSERE SPITZEN

fiir ganze Flaschen galten oder nicht
doch eher fiir den glasweisen Aus-
schank.

Jordaan: Genau! Das ist auch mein
Gefiihl, wenn ich reise. Hierzulande wiirde ich eher
die besten und teuersten Flaschen wahlen, aber im
Ausland sind oft ja selbst die billigsten Flaschen
auf der Weinkarte teurer als unsere Spitzenweine.
Auch wenn deshalb vielleicht die Qualititen bei
uns stimmen - wenn man es aus der Perspektive
des Markenwerts siidafrikanischer Weine und ih-



Die Qualitaten des stidafrikanischen
Weins stimmen, aber zu viele Erzeuger
sind noch ausschlieBlich auf Mengen
und Preise fixiert. Was fehlt, sind die
Champions, die in der Lage waren,
den Rest der Weinbranche hinter sich
herzuziehen.

rer Wahrnehmung betrachtet, haben wir noch viel
zu tun. Interessant dabei ist: Das gilt nicht nur fiir
Flaschen-, sondern auch fiir Fasswein.

enos: Ich habe manchmal eher das Gefiihl, dass die
Erzeuger gar keine Anstrengungen in der Richtung
unternehmen?. Deshalbe: Wie schafft man das?
Jordaan: Die Voraussetzung ist, wie gesagt, er-
fillt: Die Qualitaten stimmen. Aber, wenn Sie dann
als Kenner des stidafrikanischen Weins in Europa
einkaufen gehen, wird es Ihnen haufiger passieren,
dass Sie das, was Sie als die besten Weine kennen,
gar nicht finden. Das heif3t, dass es auf den Markten
der Welt auch fiir die Besten noch viel zu tun gibt.
Fiir die mit den wirklich guten Weinen, die die ge-
samte Industrie voranbringen kénnten. Es geht nur
so: Sie brauchen erst einige gut bekannte Marken,
die auf dem Markt héhere Preissegmente besetzen
und dann die anderen hinter sich herziehen.

Fiir WOSA gibt es da noch viel zu tun. Wir missen
vor allem aufhoren, immer auf die vermarkteten
Volumina zu starren, wie es die Industrie lange ge-
macht hat. Klar, wenn man nur das Exportvolumen
betrachtet, hat es eine spektakuldre Entwicklung
gegeben. 1994 lag die ausgefiihrte Menge bei unter
100 Millionen Litern, heute liegt sie bei 500 Mil-
lionen. Die Halfte unserer Weinproduktion wird
exportiert. Aber bei diesem Blick auf die Mengen
darf es nicht bleiben. Im Geschaftsleben geht es um
Werte, um Erlose. Und das bedeutet, dass wir in die
hoheren Preissegmente vorstofien miissen.

Um diese Situation zu verandern, brauchen wir
aber eine Gesamtstrategie. Eine Strategie, die uns
aus unserer fast verzweifelten Lage hilft: Unsere
Weine sind gut, die Tanks sind voll. Wie schaffen
wir es jetzt, die Weine auch zu einem angemessen
guten Preis abzusetzen?

enos: Nochmal, wie wollen Sie das schaffen? Worin
soll diese Strategie bestehen?

Jordaan: Na ja, erst mal miisste es ja Konsens sein,
dass wir Uiberhaupt héhere Preise verlangen miis-
sen ...

enos: Ist das nicht der Fall?

Jordaan: Nein. Bis zum heutigen Tag sind die meis-
ten von uns immer noch auf die Menge fixiert. Erst
wenn wir es schaffen, die Notwendigkeit besserer
Preise im Bewusstsein der Erzeuger zu verankern,
konnen wir mit der Ausarbeitung einer Strategie
anfangen. Dabei miissten wir zunichst die Lander
identifizieren, in denen hdéhere Preise Uberhaupt
praktikabel wéren, das heif3t von den dortigen Ver-
brauchern akzeptiert wiirden.

enos: Welche Linder kénnten das sein?

Jordaan: Nun ja, in Europa ist der stidafrikanische
Wein eigentlich gut vertreten. Die Importvolumina
sind auf gutem Niveau. Hier stellt sich nur die Fra-
ge, welche Wertstrategie wir entwickeln. Aber es
gibt andere Lander, in denen wir praktisch inexis-
tent sind. Die Markte mit Potenzial sind Nordame-
rika, der Ferne Osten, insbesondere China, und na-
tiirlich unser eigener Kontinent, Afrika. Das heif3t
nicht, dass wir nicht auch in anderen Lindern
Wein verkaufen wollen. Aber wir haben nur sehr
begrenzte Marketingbudgets, miissen uns also auf
wenige Markte fokussieren.

enos: Und das sagen Sie, obwohl die europdischen
Mdrkte sehr schwierig geworden sind? Deutschland
war schon immer ein Niedrigpreisland, aber auch
in GrofSbritannien ist die Lage in den letzten Jahren
deutlich komplizierter geworden.

Jordaan: Wie ich schon sagte: In Europa wollen
wir unsere guten Beziehungen aufrechterhalten
und, schauen Sie, es gibt immer die Leute, die nur
im Supermarkt nach einem preiswerten, netten
,Trinkwein“ suchen, und es gibt die anderen, die
»ich will Wein, der nach mehr schmeckt” sagen.
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Eine mogliche Strate-

gie, um der Preisfalle zu
entgehen, ware ein Nutzen
von Synergien in Weinbau
und Tourismus. Die dra-
matischen Landschaften
des Western Capes und
die Nationalparks an der
Garden Route, wie hier der

Addo Elephant Park bei §

Port Elizabeth, ziehen jedes
Jahr viele Touristen an.

enos: Sie haben von Markenimage und vom Wert
hochwertiger Marken gesprochen. Wie wollen Sie
das Image der stidafrikanischen Weine denn so ver-
dndern, dass die Mdrkte bzw. deren Verbraucher die
hoheren Preise auch akzeptieren?

Jordaan: Ein moglicher Weg wire die Verkniipfung
mit dem Tourismus. Die Weinrebe wird ja in den
schonsten Landschaften der Welt kultiviert, aber
wir glauben, dass keine Landschaft dramatischer
und schoner ist als das Western Cape. Wir haben
wunderschone Berge, ein tolles Okosystem, die
Nahe zum Meer. Und wird glauben, dass Menschen,
die diese Landschaft erlebt haben, ein anderes Ver-
haltnis zu ihren Weinen entwickeln. Der Tourismus
ist wichtig. Auch Sommeliers spielen eine wichtige
Rolle, wie auch Weinkritiker, internationale Wein-
wettbewerbe, an denen unsere Erzeuger teilneh-
men miissen.

enos: Wenn man die Erfolgsgeschichte anderer
Weinbauldnder betrachtet, dann hatte die viel da-
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mit zu tun, dass einige von deren Weinen zu Ikonen,
zu Kultprodukten wurden und dann den Rest der Er-
zeuger hinter sich herzogen. Schaut man etwa nach
Italien, dann hat das viel mit Gaja, mit Sassicaia, mit
Tignanello zu tun. Gibt es vergleichbare Entwicklun-
gen in Siidafrika?

Jordaan: Das ist eine gute Frage, aber der Punkt
ist, dass die Weinindustrie so vielschichtig ist. Es
gibt die grofden Player, die Mengenproduzenten,
und es gibt 500 Winzer, die nur schwer alle gliick-
lich zu machen sind. Vielleicht liegt unsere Starke
nicht in der Einheit, sondern eher in der unglaubli-
chen Vielfalt. Das bringt natiirlich gewisse Grenzen
hinsichtlich einer einheitlichen Strategie mit sich.

enos: Wobei Vielfalt kein wirklich gutes Marketing-
konzept ist.

Jordaan: Da stimme ich Thnen zu. Ich glaube aber
auch, je reifer unsere Industrie wird, desto mehr
verstehen die Menschen, dass es in diesem Spiel
viel Platz fiir die Champions, fiir die Spitzenbetrie-



be gibt. Und auch, dass wir mehr und mehr verste-
hen, dass uns die Champions alle zusammen wei-
terbringen.

enos: Wobei immer noch zu kldren wdre, wie dann
ein einheitliches Markenimage entstehen soll, wenn
man die vielen, sehr verschiedenen Weine anschaut.
Jordaan: Die Idee der Rebsortenweine in ihrer
Vielfalt ist sicher kein starkes Marketingkonzept,
aber wir miissen die Tatsache akzeptieren, dass es
bei uns eine Vielfalt von Terroirs, von Rebsorten,
von Kellertechniken und Weinphilosophien gibt. In
dieser Hinsicht sind wir wohl so etwas wie die An-
tithese zu Australien.

Frankreich hat 200 oder 300 Jahre gebraucht, um
herauszufinden, welche Rebsorten fiir welches An-
baugebiet geeignet sind, und das ist wahrscheinlich
das, was wir in der Neuen Welt auch tun miissen.
Herausfinden, ob wir Pinot noir oder Cabernet Sau-
vignon oder andere Sorten auspflanzen miissen.
Das ist ein fortwdhrender experimenteller Prozess.

Und ich glaube, dass dieses Experimentieren eine
gute Sache ist.

enos: Wenn am Ende dieses Experimentierens her-
auskommt, welches die Stdrken von Weinbau-Siidaf-
rika sind ...

Jordaan: ... aber diese Stiarken kénnen in verschie-
denen Gebieten, bei verschiedenen Erzeugern
durchaus unterschiedlich ausfallen.

enos: Und dabei entsteht auf den Exportmdrkten
nicht nur eine enorme Konfusion?

Jordaan: Das ist natiirlich ein Problem. Vielleicht
sollte man sagen, der Wein von Stellenbosch ist rot
und wird aus Cabernet gekeltert. Das wire vom
Marketingstandpunkt aus sicher richtig. Aber vom
Produktionsstandpunkt aus gesehen, wiare es das
nicht. Wiirden wir nur Weine einer einzigen Reb-
sorte erzeugen, ware das sicher auch mit grofien
Risiken verbunden. Da wird die Zeit Rat bringen
missen.
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von André Liebe

Zimmer mit Wein

aus aus dem Flie-
ger! Es ist, als lie-
fe man gegen eine

einer Luffeuchtig-
keit von gefuihlt iiber 100 Pro-
zent. Jetzt ein kiihles Bier, wenn
es sein muss auch das hierzulan-
de unvermeidliche Singha! Doch
dann das: Nach dem Einchecken
im Zazen Boutique Resort war-
tet auf der Terrasse kein Singha,

sondern ein knackiger Riesling

von Robert Weil.
Zazen bedeutet im Japanischen

soviel wie Sitzmeditation - fir

das mitsicherem Gespiir fiir fern-
Ostliche Moderne gestaltete Re-
sort auf der thailandischen Insel
Ko Samui der perfekte Name.
Es gehort Alexander Andries,
einem Belgier, der den traum-
haften Flecken Erde von 16 Jah-
ren erwarb und eine verfallene
Herberge fiir Rucksacktouristen

sukzessive ausbaute. Alexander '

ist Belgier, aber einer, der sich
nicht mit Moules-frites und ei-
nem Bier zufrieden gibt.

Deshalb sorgte er dafiir, dass im

Zazen die gehobene Kochkunst
Einzug hielt. Mit Manuel Schick

verpflichtete er einen Osterrei-
chischen Kiichenchef, der famo-

Wand. 30 Grad mit

se internationale Gerichte auf
die Teller zaubert, fir die tradi-
tionelle Thai-Kiiche aber weise
seiner einheimischen Brigade
den Vortritt lasst.

Und dann der Weinkeller. Den
liefd Andries wenige Meter vom
Strand entfernt in den Boden
graben. Auf einer steilen Wen-
deltreppe geht es abwarts bis
weit unter den Meeresspiegel.
Angenehm kiihl ist es hier. Und
ibersichtlich. Nach den 360
Etiketten aus 19 Liandern der
Weinkarte sieht es hier nicht
aus. ,Von manchen Weinen, die
wir nur selten verkaufen, haben
wir nur eine oder zwei Flaschen
im Keller, erklart Sommelier
Guillaume Delattre, ein Franzo-
se, der mehr kennt als nur Bor-
deaux oder Burgund.

Ihn fasziniert derzeit vor allem
Portugal, was ihn aber nicht dar-
an hindert, alles auf die Karte zu
setzen, was ihm schmeckt. Neben
dem Riesling sind das zum Bei-
spiel frankischer Spatburgunder
von First, Veltliner von Loimer,
Champagner von Roederer oder
auch der toskanische Ornellaia.
Alles perfekt temperiert.

Schade nur, dass Thailand ei-
gentlich kein richtiges Weinland




Foto: Zazen Boutique Resort
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ist: Der Staat erhebt auf Importe
eine Steuer in Hohe von 400 Pro-
zent, was die Preise treibt. Dem
Genuss allerdings tut das keinen
Abbruch. Geordert wird trotz
der Preise. Das muss am traum-
haften Ambiente liegen. Auf der
Insel jedenfalls gibt es bestimmt

keinen zweiten Ort, an dem sich
auch Weinfreunde so wohl fiih-
len wie hier.

Zazen Boutique Resort & Spa

177 Moo 1, Bophut Beach, Koh Samui, Tambon Bophut
84310 Thailand

www.samuizazen.com
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Weinkaufin ... Bordeaux

Pétrus
auf der Treppe

in Café oder besser
eine Eckkneipe, einen
,Bar-Tabac“, wie die
Franzosen sagen, be-
herbergte das Haus im
besten Haussmann’schen Klas-
sizismus noch bis in die 1980er
Jahre. Ein wenig fiihlt man sich
hier, an der westlichen Spitze
des ,Triangle d’Or“, des golde-
nen Dreiecks, schriag gegeniiber
der Bordelaiser Oper, denn auch
an die Zeit der Intendanten er-
innert. Jener koniglichen Kom-
missare, die die Stadt friher
verwalteten und denen diese
Weinhandlung ihren Namen ver-
dankt: L'Intendant.
Die Atmosphdre des einstigen
,Bar-Tabac"” ist beim Blick durch
die Eingangstiire in den beinahe
quadratischen, kleinen Raum,
der fast ganzlich von der Ver-
kaufstheke eingenommen wird,
auch heute noch zu erahnen;
nach dem Betreten werden die
wirklichen inneren Dimensio-
nen des Gebaudes deutlich. Denn
nach der Ubernahme des Lokals
durch die Weinhandelsgruppe
Duclot - sie gehort zum Impe-
rium der Chateau-Pétrus-Besit-
zerfamilie Moueix - wurden Bar
und dariiber liegende Wohnun-
gen erst einmal komplett ent-
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kernt. Anschlieffend goss man
einen kreisrunden Betonkubus
in den frei gewordenen, drei
Stockwerke hohen Schacht, der
wiederum in seinem Inneren
eine beeindruckende Wendel-
treppe beherbergt.

Die Treppe ist hier nicht der
Weg, sondern das Ziel: Sie ist
iber die Gesamthohe von vier
Stockwerken mit insgesamt
1 200 Regalfachern garniert, in
denen sage und schreibe 15 000
Flaschen feilgeboten werden.
Nein, Supermarktware wird der
Durstige hier nicht finden, aber
immerhin betont man auf der
Internetseite des LIntendant,
dass auch ,Weine unter 20 Euro”
angeboten werden. Nach oben
dagegen sind den Preisen kaum
Grenzen gesetzt, und die teuers-
te Flasche, das schaut die nette
Verkauferin dann flugs in ihrem
Computer nach, ist ein 1982er
Rotwein fiir die Kleinigkeit von
8 300 Euro. Ein Pétrus naturlich,
damit das Geld auch ja ,in der
Familie“ bleibt.

LIntendant

2 allée de Tourny
33082 Bordeaux
www.intendant.com
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Hintergrund

Fliesen, Vasen,

Amphoren

m von Eckhard Supp

Zum geflhlt flinfzehnten oder zwanzigsten Mal hat der junge Grillmeister
schon nachgelegt. Immer dicker werden die Stlicke, immer phantasie-
voller die Schnitte, die Dario Cecchini, der Metzger aus Panzano, auf den
langen Gemeinschaftstisch seines kleinen Restaurants liber den Verkaufs-
raumen der Antica Macelleria zaubern lasst. Mindestens zum dritten oder
vierten Mal auch hat der Patron schon seine Ode an ,,Dino® angestimmt:
,Dino ist unsere Tradition, unsere Seele, er ist wie die Wurzel eines Bau-
mes, nicht die Krone, nicht der Stamm. Alles hat eine Seele, die ganze
Welt, der Boden, die Pflanzen ... und eben auch Dino.“

er Dino, von dem Dario nicht zu

schwarmen aufhoren kann, hat trotz

seines Namens weder Ahnlichkeit

mit vorsintflutlichen Schuppentie-

ren, noch ist es ein fuf3ballspielender
Zweibeiner. Es ist ein Wein, ein Amphorenwein, die
jungste Schopfung eines der bekanntesten toskani-
schen Weingiiter, der Azienda Fontodi in Panzano
bei Greve in Chianti.

Amphoren? In einem Pionierbetrieb der toskani-
schen Qualitatsrevolution der 1980er Jahre? Ei-
nem Betrieb, dessen Weine lange Zeit zum Feinsten
gehorten, was aus toskanischen Barriquefassern in
die Flasche kam? Barriquefdssern, wohlgemerkt,
nicht Amphoren. Muss man jetzt auch hier unbe-
dingt der Mode folgen? Die Weinszene mit einem
neuen Griff in die 6nologische Trickkiste bei Laune
halten?

enos | 61



In Impruneta, einem kleinen Ort zwischen Florenz und Greve in Chian-
ti, werden die Amphoren der Manettis wie in alten Zeiten gefertigt.

Nichts von alledem trifft zu. Amphoren sind bei
den Manettis, den Hausherren auf Fontodi, keine
Modeerscheinung, sondern Tradition. Immerhin
besitzt die Familie auch heute noch eine Terracot-
ta-Ziegelei in Impruneta bei Florenz, die, was kaum
noch jemand weif3, bis in die 1930er Jahre neben
Fliesen und Vasen auch Amphoren fiir die Weingii-
ter der Region herstellte. Amphoren, die seinerzeit
noch ganz reguldr in der Vinifikation eingesetzt
wurden.

Die Ziegelei, die nach dem Urgrofdvater der beiden
aktuellen Besitzer Fontodis, Gusmano Manetti, be-
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nannt ist, wurde schon 1810 gegriindet, das Wein-
gut fithren sie erst seit dem Ende der 1970er Jahre.
Damals kaufte der Vater grofde Teile der - heute -
renommierten Weinlage Conca d’Oro in Panzano,
die Familie zog von Florenz auf’s Land, und die
Sohne mussten wider Willen mit. Ein Zuckerschle-
cken war der morgendliche, 40 Kilometer lange
Schulweg - auch bei Schnee und Eis mit Roller und
Moped - fiir die jungen Stadter nicht.

Was lag angesichts dieser Tradition naher, als fir
einen geplanten neuen Wein auf die alten Garbe-
hélter zurtickzugreifen? Fir Giovanni Manetti, der




das Weingut der Familie fiihrt - Bruder Marco ist
fur die Ziegelei verantwortlich -, gab es fiir diesen
Schritt zurtick zur Amphore gute Griinde: ,Eigent-
lich®, erklart er, ,sind unsere Kriige ja Barriquefas-
sern gleicher Grofle sehr

auch nicht vergraben, um das Oxidieren des Weins

zu verhindern. Im Gegenteil, diesen Luftaustausch

wollen wir sogar.”

Was die Amphoren im Unterschied zu Barriques
nicht abgeben, sind Vanille-

ahnlich. Die Osmose, der AMPHOREN GEBEN KEINE aromen und Tannine. Damit

Gasaustausch durch die

die Weine dennoch die not-

Wande der Behalter, ist fast AROMEN UND TANNINE AB wendige Struktur, das Riick-

identisch, und darin un-

terscheiden sich unsere Amphoren auch deutlich
von den Kvevris der Georgier mit ihren diinneren
Waénden. Wir miissen unsere Amphoren deshalb

grat und den Biss bekom-
men, ldsst Manetti sie ganze neun Monate in den
Amphoren, die wahrend dieser Zeit nicht geodffnet
werden, auf den Schalen stehen. Lediglich einmal,
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Die Steaks von Dario Cecchini, dem Metzger und Fernsehstar von Panzano, sind weltberiihmt. Das Fleisch be-
kommt er unter anderem von den Chianina-Rindern in den Weinbergen von Giovanni (li) und Marco (re) Manetti.

Fotos: Eckhard Supp, Firmenfotos

64 | enos HINTERGRUND



nach vollendeter Garung, wenn kein Kohlendioxid
mehr freigesetzt wird, fiillt man die Behalter bis
zum Rand auf.

Fiir Manetti sind die Amphoren auch gar nicht das
wirklich Besondere seines neuen Weins, eines hun-
dertprozentigen  Sangio-
vese-Roten namens Dino.
Viel wichtiger ist ihm,
dass seine Rebflichen in-
zwischen vollstidndig bio-
logisch bewirtschaftet werden, eigentlich sogar
bio-dynamisch, obwohl man das weder deklariert,
noch an die grofse Glocke hdngt. Und, dass der Wein
einer neuen Philosophie folgt: Nicht mehr alleine
Dichte und Struktur des Weins stehen im Zentrum
der Bemtihungen, sondern vor allem dessen Ele-

MANETTIS WEINE SOLLEN ELE-
GANZ UND FINESSE ZEIGEN

ganz und Finesse. Wobei natiirlich, das weify Ma-
netti, die Kraft nicht fehlen darf, wenn der Wein
nicht diinn statt elegant werden soll.

Dafiir werden die Trauben fiir Dino zwar vollreif,
aber auch eine Spur frischer gelesen als die der
anderen Weine des Gutes.
Das, mehr noch als das
Fehlen von Holztanninen,
pragt den Charakter des
Weins, der mit dem Jahr-
gang 2012 erstmals gefiillt wurde. Der Wein, auf
den Dario Cecchini nicht mide wurde, seine Ode
zu singen, ist das perfekte Beispiel dafiir, dass auch
mit traditionellen Methoden moderne, vielschich-
tige Weine erzeugt werden kénnen. Hatte jemand
etwas von modischen Amphoren gesagt?
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SZENE UND PRODUKTE

KRIEG DEN
FLOTEN

Nachdem die Weinwelt
sich jetzt langsam aber
sicher der unsdglichen
Sektschalen  entledigt
hat, die fiir den Genuss
von Schaumweinen
etwa so geeignet waren
wie Kettensdgen zum
Schmieren von Butter-
broten, nimmt das re-
nommierte  Champag-
nerhaus Krug auch die
,Nachfolger“ der Scha-
len ins Visier: schmale,
hohe Champagnerfléten.
Die namlich lieRen, so
die Verantwortlichen
der Firma, das Cham-
pagnertrinken etwa so
vergnliglich werden wie
der Besuch eines Kon-
zerts mit Ohrstopseln.
Das Problem: Floten
bewahren zwar lan-
ger die CO2-Frische im
Glas, lassen die Aromen
hochwertiger Schaum-
weine aber kaum zur
Geltung kommen. Wein-
freunde greifen deshalb
schon lange eher zu wie
gute Weifdweinglaser
geformten Kelchen. Vo-
raussetzung, dass sich
die feinen Aromen des
Schaumweins in ihnen
wirklich entfalten kon-
nen, ist allerdings, dass
der Wein iiberhaupt sol-
che Aromen besitzt.

FLASCHEN
IM KOFFER

Winzer und Weinhind-
ler kennen das Problem.
Sie miissen mit dem
Flieger zu einer Prdsen-
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tation, auf eine Messe,
und wollen die Weine
nicht vorab per Spedi-
tion verschicken. Sie im
Handgepack mitzuneh-
men, frither eine gangige
Praxis, ist unter den ver-
scharften  Sicherheits-
bedingungen der Nach-
9/11-Zeit nicht mehr
moglich. Was also tun?
Die Weine einfach in den
Koffer packen? Und das
Risiko eingehen, dass sie
zerbrochen und ohne In-
halt am Ziel ankommen?
Seit etwa zwei Jahren
gibt es fiir dieses Pro-
blem eine praktische
Losung: Hartschalen-
koffer aus Polycarbonat,
einem Material, das zu-
nehmend im Kofferbau
Verwendung findet, und
das sich nicht nur durch
sein extrem geringes
Gewicht, sondern auch
durch die ideale Kombi-
nation aus Festigkeit und
Elastizitat auszeichnet.

Beide Kofferschalen des
VinGardeValise - so der

pseudo-franzosische
Name des US-Produkts
- sind mit Hartschaum
ausgestattet, in den Fla-

schen- und Glaserfor-
men geschnitten sind
und der fir die unter-
schiedlichsten Formen
und Formate angepasst
werden kann. Weite-
re  Sicherheit bieten
Schaumstoffplatten, die
iber die Flaschen gelegt
werden, sowie Spann-
gurte, mit denen man
das Ganze festzurren
kann. Die grofdere Va-
riante des Koffers fasst
bis zu 12 Flaschen, eine
Menge, die sich im Nor-
malfall im Rahmen der
Gewichtslimits fiir Flug-
gepack bewegen sollte.

BLAU STATT
ORANGE

Wahrend sich die Wein-
welt noch tlber orange
Weine - maischevergo-
rene Weifdweine, haufig

auch ungeschwefelt und
unfiltriert - oder besser
deren Qualititen und
Defekte echauffiert, sind
bereits die blauen Weine
am Kommen. Gik heif3t
das Getrank, das sechs
junge Basken jiingst auf
den Markt warfen, und
mit dem sie Europa er-
obern wollen.

Gik ist eine Mischung
aus weiffen und roten
Weinen, die mit Stf3stoff
auf lieblich getrimmt
und mit blauen Pigmen-
ten der Traubenschalen
sowie mit Indigo gefarbt
werden. Glaubt man
den Erfindern, so steht
diese ungewohnliche
blaue Farbe fiir Werte
wie Innovation, Wandel
und Unendlichkeit,. Es
soll vor allem die Mill-
ennial-Generation  an-
sprechen und zunéichst
in Frankreich, Deutsch-
land, den Niederlanden
und dem Vereinigten
Konigreich  vertrieben
werden.
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TASCHENWEIN

Was tragen Frauen in
ihren Handtaschen spa-
zieren? Diese, fir die
Mannerwelt seit jeher
unergriindbare Frage
konnte bald eine definiti-
ve Antwort finden: Wein.
Mit ihrem ,Wine Dispen-
sing Travel Tote" -
auf Deutsch waire das
wohl eine ,Wein aus-
gebende  Reisetasche”
- will die Amerikanerin
Tracey Luebbers Frauen
offenbar die Peinlichkeit
ersparen, in der Offent-
lichkeit mit den in den
USA so beliebten brau-
nen Papiertiiten fiir Bier-
dosen und Weinflaschen
erwischt zu werden. In
den Travel Tote ist nam-
lich ein Bag-in-box in-
tegriert, aus dem durch
leichtes Kippen Wein
ausgeschenkt  werden
kann. Praktischerweise
vielleicht dann auch di-
rekt in den Mund?

BILDUNG TRINKT

Gebildete Frauen trinken
mehr als ungebildete.
Mit dieser erschiittern-
den Nachricht dber-
raschte der britische
Telegraph jlingst seine
Leser. Frauen mit Uni-
versitatsabschluss, so
das konservativste der
britischen Blatter, tran-
ken fast doppelt so hau-
fig wie ihre nicht-aka-
demischen Landsfrauen
im taglichen Rhythmus
alkoholische Getranke.
Auch bei Minnern, so
der Telegraph, gebe es
eine ahnliche Korrela-
tion zwischen Bildung
und Alkohol, aber die
sei weniger stark ausge-
pragt.

Das kleine Problem der
Nachricht, die sich auf
eine Studie der London
School of Economics
stlitzt: Gefragt wurden
ausschliefdlich 39 Jahre
alte Manner und Frau-

en, die allesamt in der
selben Woche des Jahres
1970 geboren wurden.
Einmal abgesehen da-
von, dass diese brand-
aktuelle Information
damit offenbar schon
fast ein Jahrzehnt alt ist:
Was, wenn das Ergebnis
der Befragung bei Men-
schen, die in der Woche
zuvor oder danach gebo-
ren wurden, ganz anders
ausgesehen hatte?

WINE IN THE CITY

Wo, in welcher Stadt,
glauben Sie, wird auf der
Welt am meisten Wein
getrunken? Klar doch,
Paris! War nicht schwer,
oder? Aber wussten Sie
auch, dass an zweiter
Stelle dieser Hitparade
Buenos Aires steht, dicht
gefolgt vom Ruhrgebiet,
das die Forscher des
Wine & Spirits Institute
der privaten franzosi-
schen Business-Univer-

sitait INSEEC als eine
zusammenhidngende
Metropole betrachten?
Und hatten Sie gedacht,
dass Neapel, Madrid und
Rom erst weit dahinter
folgen?

Die INSEEC-Statistik
weist aus, dass Paris
sowohl bei der Gesamt-
menge (knapp fiinf Mil-
lionen Hektoliter) als
auch beim Pro-Kopf-
Konsum (52 Liter im
Jahr) unangefochten an
der Spitze steht. An der
Ruhr - die bei den Fran-
zosen immer noch gerne
zur Rhur wird - werden
knapp drei Millionen
Hektoliter ~ getrunken,
in Rom weniger als ein-
einhalb Millionen. Aber:
Zieht man die relativ
kleine Bevolkerung der
italienischen Stadte in
Betracht, ergibt sich ein
anderes Bild. Dann ste-
hen Mailand, Neapel und
Rom mit 39 Litern pro
Kopf gleich hinter Paris
auf dem geteilten zwei-
ten Platz, wahrend sich
die Ruhr erst auf Platz
sechs wiederfindet. Hat-
ten Sie gewusst, oder?
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Portrait

CKSCHADEL
T REVOLUTION

-IN D
MACH

Luis Raifer oder besser - so sagt man in Stidtirol - der Raifer Luis hat seine Besucher
in den Verkostungsraum der Kellerei mit dem riesigen Panoramafenster gefiihrt.

Der Blick geht Uber die Weinberge, die sich sanft in die Ebene hinab wellen, bis sie
den Blick auf Bozen und die Alpengipfel nordlich des Etschtals freigeben. Trotz des
grofRartigen Panoramas wirkt alles erfreulich unaufgeregt, das riesige Fenster ist das
einzige Zugestandnis an den Zeitgeist. Nichts, was es auf die Titelseiten von Hoch-
glanzmagazinen schaffen wurde.

B von André Liebe

nd doch ist Schreck-
bichl oder, wie die
Italiener sagen, Col-
terenzio - so der
Name der Kellerei
im gleichnamigen Ortsteil der
Gemeinde Girlan - der Ort, an
dem vor wenigen Jahrzehnten
ein kleines Weinwunder seinen
Ausgang nahm. Ein Weinwunder,
das aus Sidtirol das vielleicht
einzige Weinbaugebiet weltweit

machte, in dem alle Genossen-
schaften mit schoner Regelma-
Rigkeit Spitzenweine erzeugen.
Schuld daran war auch und vor
allem Luis Raifer.

Waihrend Raifer einen ersten
Wein einschenkt, kommt dem
Besucher unwillkiirlich ein an-
derer Sudtiroler in den Sinn, der
Luis Trenker, Sudtirols krach-
lederner Bergsteiger, der auch
im Alter von mehr als 90 Jahren

noch in jeder deutschen Fern-
sehshow die Rolle des hochalpi-
nen Gaudiburschen ilibernahm.
Das, obwohl die beiden aufier
dem Vornamen eigentlich nicht
viel gemein haben. Vielleicht
will man sich nur gerne vor-
stellen, dass beide vom selben
Menschenschlag sein, beide
die gleichen Dickschddel haben
miussten. Einen Dickschadel,
aber auch eine Weltoffenheit,
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Die Hange des Uberetsch waren Schauplatz der Stdtiroler Weinrevolution,
die vor gut 30 Jahren von Luis Raifer angezettelt wurde.
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Damals lagen zwischen
Sudtirolern und ,,Rest-  .isten. In Siidtirol
Italienern“ noch Welten dagegen kannte

ohne die es der Raifer Luis mit
Sicherheit nicht geschafft hitte,
seine Weinbaurevolution anzu-
zetteln. Es war diese Kombina-
tion, die den distinguierten Sid-
tiroler mit seinen Weinen schon
nach Rom, Apulien oder Sizilien
brachte, als viele der Kollegen
aus der bergigen Heimat noch
dachten, dass man dafir ein Vi-
sum brauche.

,Es war eine aufregende Zeit"
sagt Raifer und lasst den Blick
iiber die Weinberge schweifen,
wahrend er in Gedanken wieder
in den frithen 1980er Jahren an-
gekommen ist. In der Toskana
und im Piemont wurden ldngst
famose Weine er-
zeugt, die die Welt
in Verziickung ver-

man nur einen din-
nen, roten Bauerntrunk, den
Vernatsch, dessen Ertrag sich
beinahe ins Grenzenlose stei-
gern liefd. Das gefliigelte Wort
vom Kalterer Weinsee war wort-

lich zu nehmen. ,Wir waren halt
Bauern®, entschuldigt sich Raifer
fast.

amals lagen zwi-

schen Stidtirolern

und ,Rest-Italienern”

noch Welten. ,Wir
vertragen uns®, sagt Luis Raifer,
wenn man ihn darauf anspricht,
wie das Verhiltnis zwischen
Sudtirolern und Italienern heu-
te aussieht. Er ist ehrlich: Das
zweite, 1972 mit der Regierung
in Rom ausgehandelte Autono-
mieabkommen habe den Sid-
tirolern groflen Wohlstand be-
schert. ,Uns geht es sehr, sehr
gut. Durch den Steuerrickfluss,
der im Autonomieabkommen
vereinbart wurde, sind wir mit
Geld sehr verwohnt worden®
nickt er. Obwohl nach wie vor
drei Viertel der gut 500.000
Siidtiroler deutschsprachig sei-
en, kAme niemand mehr wie in
den 1980er Jahren auf die Idee,
Hochspannungsleitungen, die
Strom in italienische Industrie-



gebiete liefern, in die Luft zu ja-
gen.

1988, als das Bomben aufhorte,
war Luis Raifer schon seit zehn
Jahren bei der Kellereigenossen-
schaft Schreckbichl beschaftigt.
Und hatte ganz andere Sorgen.
Stidtirols Weinwirtschaft ertrank
namlich damals
im  Vernatsch-See,
nachdem Preiserho-
hungen finf Jahre
zuvor den Export
beinahe zum Erlie-
gen gebracht hatten. Bis dahin
hatte die Region gewaltige Men-
gen Vernatsch in die Schweiz
verkauft, aber das wurde den
Eidgenossen nun zu teuer.
Damals wurden 5 400 Hektar
Anbauflache von 5 000 Wein-
bauern bewirtschaftet, und die
einzelnen Parzellen waren so
klein, dass sich die Selbstver-
marktung nur fiir wenige lohnte.
Genossenschaften waren des-
halb entstanden, die Anfang der
1980er Jahre rund 70 Prozent
der Mengen vermarkteten; der

Rest ging an die grof3en Sidtiro-
ler Handelskellereien. ,Eigent-
lich hatten wir damals von Sei-
ten der Genossenschaften den
Ton angeben sollen. Wir hatten
ja den tberwiegenden Teil der
Weinbauern auf unserer Seite.
Aber letztlich hat sich dann doch

EIGENTLICH HATTEN WIR DEN TON
ANGEBEN SOLLEN. ABER WIR HAT-
TEN KEINE CHANCE - NOCH

immer der Handel durchgesetzt®,
erinnert sich Raifer. Schon als
die Geschafte mit der Schweiz
begannen, schlechter zu laufen,
habe es von den Genossenschaf-
ten die klare Forderung gegeben,
die Menge zu begrenzen und die
Qualitat der Weine zu erhoéhen.
LJAber wir hatten keine Chance.”
Zunachst jedenfalls.

Raifer war damals Obmann,
Vorstandsvorsitzender, auf
Schreckbichl. Und traf in dieser
Funktion dann eines Tages auf
einen Mann, der als Sprecher

der Handelskellereien fungier-
te, Alois Lageder. Aus heutiger
Sicht eine gliickliche Fiigung des
Schicksals. Lageder, heute einer
der fithrenden privaten Wein-
gutsbesitzer Siidtirols, hatte wie
Raifer erkannt, dass es mit der
Weinwirtschaft in der Region so
nicht weitergehen konn-
te. Dass man dem reinen
Denken ,in Menge* einen
Riegel vorschieben und
sich auf die Produktion
von hochwertigen Wei-
nen konzentrieren misse. Um
gar nicht erst in Verlegenheit
zu kommen, Opfer des nachsten
Preiskampfes zu werden.

it Respekt begeg-
neten sich die
beiden, das wohl,
wenn auch nicht
wirklich mit herzlicher Zunei-
gung. ,Wir haben uns gegensei-
tig angestachelt, lacht Raifer,
wenn er an die Zeit denkt. La-
geder war damals allen anderen
stets um eine Nasenldnge vor-
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aus. ,Der hatte schon Geschifte
mit den USA gemacht, da waren
wir noch auf den italienischen
Markt fixiert.“ Und genau da lag
das Problem der Genossenschaf-

ten, in deren Tanks

Schon nach wenigen Jah- Unmengen  Ver-

ren gab es erste Anzeichen,

natsch  lagerten,
die keiner mehr

dass sich etwas veranderte wollte.

Auch heute noch ist der Raifer
Luis auf Schreckbichl prasent.
Das Geschaft aber fiihrt jetzt
Sohn Wolfgang.
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,Wir haben uns
zusammengesetzt und Visionen
entwickelt”, erklart Raifer, und
was dabei herauskam, war die
Erkenntnis, dass eine Sorten-
umstellung her musste. So lange
sich Vernatsch wie geschnitten
Brot hatte vermarkten lassen,
musste man keinen Gedanken
darauf verschwenden, dass sich
das Klima in Siidtirol sehr wohl
auch fiir die Erzeugung hoch-
wertiger WeifSweine eignete.
Das Umdenken war radikal. So
radikal, dass der Rotweinanteil
von damals 80 auf heute nur 40
Prozent schrumpfte. Der Weg
dahin war allerdings steinig.

Luis Raifer muss lachen, wenn
er an die ersten Versammlungen
mit den Mitgliedern seiner Ge-
nossenschaft denkt, in denen er
ihnen beizubringen versuchte,
dass sie in Zukunft das gleiche
Geld bekommen sollten, wenn
sie weniger, aber hochwertigere
Trauben ablieferten. ,Die haben
mich angeschaut, als sei ich ge-
radewegs vom Mars gekommen.”
Kein Wort glaubten sie ihm am
Anfang, letztlich aber machten
sie doch mit. Schliefilich sollten
sie ja, wenn sie die neuen Spiel-
regeln akzeptierten, keine Lira
weniger als zuvor in der Tasche
haben.

chon nach wenigen Jahren
gab es erste Anzeichen,
dass sich etwas Grund-
satzliches veranderte.
Erste Weinjournalisten tauchten
an den Ufern des Kalterer Sees
auf und trauten ihren Nasen
und Gaumen nicht, als sie dort
plotzlich Weine vorfanden, die
sie hier am allerwenigsten er-
wartet hatten. ,Wer mit einem
Wein den anderen etwas voraus
war, der hat gepunktet”, erin-
nert sich Raifer. Wahrend Lage-
der bei den ,Privaten”, wie man
die Nicht-Genossen inzwischen
nannte, zum Vorbild fur unzah-
lige Nachahmer wurde, waren
Raifer und Schreckbichl die gro-
Ren Antreiber bei den Genossen-
schaften.
Die ,Lederhosengeister”, wie der
Schriftsteller und Querdenker
Joseph Zoderer die dickkopfi-
gen Sudtiroler einmal nannte,
waren da aber schon langst der
,Erddpfel- und Krautkopfwelt”
entflohen. Studtirols Weinwelt
wurde von einer beeindrucken-
den Aufbruchstimmung erfasst:



,Wir hatten alle grofien Ehrgeiz.
Und wenn den Privaten ein gro-
fBer Wein gelungen war, dann
wollten wir den nachsten eige-
nen Wein noch besser machen®,
so Raifer. So entwickelte sich
ein Konkurrenzdenken, das sei-
ne Protagonisten, die sich - der
iberschaubaren Grofie von Siid-
tirol sei Dank - ja alle personlich
kannten, zu Hochstleistungen
anstachelte.

Zeitgleich kamen bei Lageder
und Schreckbichl neue Weinlini-
en auf den Markt, wurde mit dem
Auspflanzen von internationalen
Sorten wie Cabernet Sauvignon,
Merlot oder Sauvignon blanc
begonnen, und wurden erste Ex-
perimente mit dem Ausbau der
Weine in Barriquefassern durch-
gefiihrt. Mit einem Schlag waren
bei den Genossenschaften Dinge
moglich, die friher undenkbar
gewesen waren: Die Mitglieder-
versammlungen stimmten be-
achtlichen Investitionen in neue
Kellertechnik zu und, mindes-
tens genauso wichtig, es wurden
junge Kellermeister eingestellt,
die viel von der groflen weiten
Weinwelt gesehen hatten.

ass die Genossen-

schaften Stdtirols

eine so herausragen-

de Stellung einneh-
men Kkonnten, schreibt Raifer
aber auch einer organisatori-
schen Besonderheit zu: ,Bei uns
entscheidet nur ein sehr kleiner
Kreis von Leuten, und im Prinzip
wird eine Genossenschaft hier
gefiihrt wie ein Privatbetrieb.”
Gerade im Vergleich mit deut-
schen Genossenschaften sieht er
die Sudtiroler im Vorteil.: Wah-
rend man sich ,draufien”, wie
sie Deutschland hier oft nennen,

noch viel zu sehr auf den Le-
bensmittelhandel konzentriere,
seien die Genossen aus Sudtirol
schon lange in der Gastronomie
und im Fachhandel vertreten.
,Unser Denken war wohl zielori-
entierter, mutmafit er.

Und jetzt? Die Zahlen sprechen
fiir sich: Der Vernatsch, der es
bis Mitte der 1980er Jahre auf
einen Anteil von 80 Prozent ge-
bracht hat, belegt heute nur noch
17 Prozent der Rebflachen. Da-
fir ist Gewiurztraminer, in Itali-
en jedes Jahr aufs Neue ein Ren-
ner, zur drittwichtigsten Sorte
geworden. Auch wird Pinot noir
immer bedeutender, weil diese
Sorte zwischen Bozen und der
Grenze zum Trentino optimale
natiirliche Voraussetzungen vor-
findet. Und selbst die einstige
Gruselsorte, der Vernatsch, hat
von der Revolution profitiert.
Renzo Cotarella, Chefénologe
der toskanischen Kellerei Mar-
chesi Antinori, zeigte sich beim
Vernatsch-Cup 2015 in Lana bei
Meran beeindruckt: ,Das ist ein
sehr moderner Wein. Der heu-
tige Konsument sucht solche
leichten, fruchtigen Weine, die
mit ihrem milden Tannin viel
Trinkfluss bieten.” Und betonte,
er sei iiberzeugt, dass diese Reb-
sorte im globalen Einheitsbrei
von Cabernet und Syrah eine
goldene Zukunft habe, wenn nur
geniigend Winzer an ihr Potenzi-
al glaubten.

Der Raifer Luis hat also Recht be-
halten. Und er wird wohl wieder
Recht behalten, wenn er sagt,
dass er dem Klimawandel recht
gelassen entgegenblicke, weil
sich die Weinberge in Sidtirol
bis auf Héhen von 850 Metern
erstrecken, man deshalb Aus-
weichmoglichkeiten habe, iiber

die andere Anbaugebiete nicht
verfiigten. ,Nach oben hort es
bei uns nicht auf*, sagt Luis Rai-
fer und muss selbst iiber diese
Doppeldeutigkeit lachen, weil er
damit weniger die Geographie,
sondern vielmehr das Streben
nach Qualitit meint. Weshalb
er eiligst hinterherschiebt: ,Wir
haben sehr viele sehr ambitio-
nierte Leute, die iber den Teller-
rand hinausblicken.”

uf Schreckbichl hat

inzwischen  Raifers

Sohn Wolfgang das

Ruder tubernommen,
was einmal mehr zeigt, dass
eine Sudtiroler Genossenschaft
wirklich wie ein Familienbetrieb
gefithrt wird. Der Vater aber ist
nach wie vor prasent, und wenn
es sein muss als Mahner, der die
Jungen, wenn sie allzu beseelt
vom eigenen Erfolg sind, wie-
der erdet: ,Man muss einfach
mal ein paar grofle Franzosen
trinken, dann kommt man rasch
wieder auf den Boden.” Schon
gesagt, aber das Sudtiroler Ge-
nossenschaftswunder erklart
das nicht. Vielleicht liegt das
letztlich doch in der besonderen
Mentalitait und Dickkopfigkeit
begriindet, die den Raifer Luis
mit dem Trenker Luis verbindet.
Dem lebenslangen Drang, es al-
len beweisen zu wollen.

In der letzten Aus-
gabe von enos
schrieb André Lie-
be liber Architek-
tur im Weinbau.
Dann fuhr er
nach Sidtirol,

um Luis Raifer zu
portraitieren.
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ie haben schon die eine oder
andere Flasche zusammen
geleert, leben beide in Ham-
burg, teilen die Leidenschaft
zum Wein, zu leiblichen Geniissen
und zu schonen Autos, kochen ger-
ne und gut. Ihre Lebenslaufe dage-

s FIMCIVET (e et g b

gen haben nicht viel gemein: hier
der Globetrotter Alikhan, der ne-
ben dem Deutschen und Englischen

%
-

auch in Hindi und Urdu heimisch ist,
dort der angesehene Redakteur des

!

deutschen Intelligenzblattes ,Die
Zeit", von Randow, dessen (professi-
onelles) Herz vielleicht eher Frank-
reich und den Lindern Nordafrikas
gehort. Beide fanden den ,blind“
verkosteten Wein lecker und gut,
wurden ihn auch trinken, hatten

Krieg

Aus Stdaustralien stammte der ,Kriegs-
wein“ flr diese Ausgabe, und zwar aus
der Kellerei Penfolds, dem mit Sicherheit
bekanntesten Erzeugerbetrieb des Lan-
des. Es ist ein Verschnitt aus Shiraz - flir
Europder Syrah - und Cabernet
Sauvignon des Jahrgangs 2012, i
der unter dem Markennamen Die Verkostu ng
Koonunga Hill vermarktet wird.
Der Wein zeigt dichtes, dunkles

Die dunkle Farbe mit leicht kirschroten Reflexen und

Rubinrot, ist im Duft gepragt violetten Farbtonen weist auf einen dichten Rotwein
von Maraska-Kirschen und hin. Im Duft nimmt von Randow Lackspuren, aber auch
Gewiirzen. Im Mund macht schwarze Johannisbeere wahr. Er glaubt, dass es sich
sich etwas rustikales Tannin um einen recht alkoholreichen Wein handelt, der einen
bemerkbar, aber auch aus- Teil Cabernet Sauvignon enthalt, vermutlich im Ver-
Qn’b&[“ reichender Fruchtextrakt, schnitt mit einer anderen Sorte. Am Gaumen notiert er

der fiir geschmackliche
Harmonie sorgt. Insgesamt
ein sehr gut gemachter,
moderner Wein mit fiir
Australien sehr moderatem
Alkoholgehalt, der seinen i
Preis von etwas (iber 10 il & aus welcher Region.
Euro absolut wert ist. !

Lederaromen. Der Wein ist fiir ihn nicht zu extraktreich

KOONUNGA
e und nicht zu adstringierend, also recht harmonisch.

TMIRAZ CARERNTT
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Er besitze gute Fruchtsiifie, sei aber im Abgang eher
flach. Nach der Herkunft gefragt, meint von Randow, er

konne aus Italien stammen, ist sich aber nicht sicher,




Die Verkostung

Es handelt sich, so Alikhan spontan, um einen relativ
jungen Wein, der wenig oder keinen Kontakt mit neuem
Holz hatte, eventuell aus der Sorte Cabernet Sauvignon.
Den Alkoholgehalt schatzt auch er relativ hoch ein. Im
Duft findet Alikhan rote Beeren und Aromen von dunkler
Schokolade. Der Duft verandert sich im Glas mit dem
Luftkontakt, dennoch ist der Wein nicht allzu komplex
und kann nach seiner Einschatzung nicht sehr teuer
sein. Vermutlich kostet er zwischen 10 und 20 Euro, als
Speisenbegleiter passt er hervorragend zu Ente a 'oran-
ge oder Gans mit Zimt- und Rosinenfillung.

Fotos: Eckhard Supp

aber, was bei solch modernen Mar-
kenprodukten nicht ungewdhnlich
ist, Schwierigkeiten, seine Herkunft
zu erraten. Auf Stdaustralien kam
jedenfalls keiner der beiden.

Der in Kolkata (Kalkutta) als Sohn
persischer Eltern geborene Imtiaz
Alikhan, der viele Jahre lang den
Asiaten Abfillmaschinen fir Te-
tra-Pak-Kartons verkaufte, ist so
etwas wie die Personifizierung des
Genussreisenden. Die Sterne-Res-
taurants dieser Welt sind seine Hei-
mat, als seinen Lieblingswein nennt
er ohne Scheu Chateau Pétrus, einen
der teuersten Weine tiberhaupt, und
dass der Keller des Weinsammlers
mit grofdartigen Flaschen vollge-

der

Nasen

packt ist, muss nicht wirklich er-
staunen. Wohl auch nicht, dass er
sich auf Facebook gerne schon ein-
mal mit seinem Ferrari zeigte.

Bei Gero von Randow weifd man
nicht so genau, ob anstelle der Re-
daktionsarbeit, die ihn unter ande-
rem auf den Korrespondentenpos-
ten in Paris und in die Chefredaktion
bei ,Zeit online“ brachte, nicht doch
eher das Schrauben an einem dun-
kelgriinen Triumph Spitfire seine
eigentliche Berufung sei. Der Autor
zahlreicher Biicher zu unterschied-
lichsten Themen - darunter , Genie-
3en. Eine Ausschweifung” und ,Der
Cyborg und das Krokodil“ - ist aktu-
ell Redakteur im Ressort Politik der
Wochenzeitung, schreibt aber auch
gerne iiber das Thema Wein, wofir
er schon mit dem Prix du Champa-
gne Lanson und dem Medienpreis
des Deutschen Weininstituts ausge-
zeichnet wurde.
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BIER AUF WEIN

Eine Frage
des Aufstiegs

von Thomas A. Vilgis

is noch vor kurzer Zeit stellte man sich in
guten Restaurants eigentlich nur die Fra-
ge, welcher Wein und wie viele Flaschen.
Heute ist das anders, komplizierter. Inno-
vative Lokale bieten neben Wein auch mu-
tige alkoholfreie Getranke und Craftbiere an. Statt der
klassischen Abfolge von weifd nach rot nach siifs wird
zwischendurch gerne auch ein Glas aromatisches
oder sogar alkoholfreies Bier geschoben. Aber geht
das tiberhaupt? Heif3t es nicht ,Wein auf Bier, das rat
ich dir, Bier auf Wein, das lass sein“? Nun, immerhin
sagt man ja auch, das Beste nach einer Weinprobe sei
ein frisch gezapftes Bier, und das sprache zumindest
empirisch gegen die zitierte alte Volksweisheit. Den-
noch bleiben Fragen offen. Wird man vom Bier nach
dem Wein schneller betrunken? Wird einem davon
iibel? Ist das vielleicht sogar schadlich?
Nichts davon trifft zu, und wie immer hilft der Blick
auf das Detail, sprich aufs Molekulare. Fiir die Trun-
kenheit samt ihrer negativen Begleiterscheinungen
ist namlich einzig die Alkoholkonzentration im Blut
zustdndig. Der Alkohl, genauer das Ethanol, addiert
sich dabei ganz einfach auf - jedes Molekil zahlt, und
zwar ganz gleich, aus welchem alkoholischen Getrank
es stammt.
Sowohl der Wein- als auch der Bieralkohol sind ja
Produkte der gleichen alkoholischen Garung: Zucker
werden mithilfe von Hefen umgewandelt, wobei sich
selbst die Hefen grofdtenteils austauschen lassen. Was
gut ist flr das Bier, das ist auch gut fiir den Wein. Der
Grundstamm der Hefen ist in beiden Féllen Saccha-
romyces cerevisiae, lediglich die Aromageber sind
verschieden: Trauben im einen, Hopfen im anderen
Falle. Im Grunde besitzen Wein und Bier eine dhnli-
che chemische Zusammensetzung, auch wenn sich
das nicht jedem sofort erschlief3t. Beide sind eine
Mischung aus Wasser, Ethanol, Aromatoffen und Po-
lyphenolen, beim Wein kommt noch Zucker, beim Bier
Bitterstoffe aus dem Hopfen hinzu. Und deshalb sor-
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gen auch beide in trauter Eintracht fiir Trunkenheit.
Fiir die eventuelle Ubelkeit wiederum sorgt ein Ab-
bauprodukt des selben Ethanols, das Acetaldehyd, das
diese unangenehme Wirkung hat, bevor es seinerseits
im Korper zu Essigsdure abgebaut wird. Da sich bei
Genuss von Wein und Bier, ganz gleich in welcher Rei-
henfolge, beide Getrdanke im Magen vermischen, ist
auch in diesem Fall die Trinkreihenfolge unerheblich.
Etwas anderes ware es, wenn zwischen den Weinen,
Bieren oder Gidngen der Mahlzeit noch der eine oder
andere ,Kurze“ gekippt wiirde. Auch der enthilt na-
tirlich nur Ethanol, das aber in hoherer Konzentra-
tion. Und diese sorgt dafiir, dass Ethanol schneller
zugefiihrt wird, als es der Magen abbauen kann. Mehr
und mehr Alkohol landet im Blut und in der Leber, die
toxischen Abbauprodukte nehmen tiberhand, und der
Kater klopft an.

Ubrigens: Bremsen kann man die Aufnahme des Al-
kohols durch den Kérper und damit die Erhdhung der
Alkoholkonzentration im Blut durch gleichzeitiges Es-
sen. Der Speisenbrei im Magen verlangert namlich die
Verweildauer des Ethanols, und das wiederum fiihrt
dazu, dass dieses bereits im Magen durch Enzyme -
die Alkoholdehydrogenase - abgebaut wird und nur
teilweise ins Blut gelangt. Er steht nicht mehr fiir den
Rausch ,zur Verfiigung®. Deshalb stellt sich auch bei
einer Flasche Wein zu sechs oder sieben vollen Gan-
gen nur ein kleiner Schwips ein. Anders sieht es bei
20 oder 30 ,Leichtigkeiten“ der Avantgardekiiche aus:
Ein, zwei Flaschen Wein und der Vollrausch ist per-
fekt. Mit den entsprechenden, dann wirklich schadli-
chen Folgen.

Ach ja! Die eingangs zitierte alte Bier-Wein-Regel hat
vermutlich gar nichts mit den Getranken selbst, son-
dern eher mit einer sozialen Problematik zu tun. Bier
trank man in der Geschichte immer eher ,unten®, Wein
in den Oberschichten. Das Bier nach dem Wein bedeu-
tet in dieser Metapher also den sozialen Abstieg, der
Wein nach dem Bier den Aufstieg.



WEINSPRECH

Ganz schon
mineralisiert

von Eckhard Supp

s gibt nur wenige Fachausdriicke der Wein-
sprache, die so ambivalent und unbestimmt
sind wie der der Mineralitat. Wo auch immer
das Mineralische in einer Weinbeschreibung
auftaucht, kann man davon ausgehen, dass
der Wein gut, nein sehr gut ist. Oder dass dies zumin-
dest der Eindruck des Verkosters war. Nur dass, und
daliegt der Hase begraben, nicht nur die meisten Ver-
koster und Weinkritiker untereinander uneins sind,
was mit Mineralitdt konkret gemeint sei, welche ge-
naue organoleptische Eigenschaft ein mineralischer
Wein aufweise, aufweisen miisse, sondern dass sie so-
gar selbst hdufig nicht wissen, was genau sie meinen,
wenn sie einen Wein als mineralisch bezeichnen.
Zuerst einmal sollte man wissen, dass Minerale - an-
organische, kristalline und durch geologische Vorgan-
ge entstandene che- Ny
mische Verbindungen
- nur selten schme-
cken oder riechen.
Ausnahmen sind be-
stimmte schwefelhal-
tige Minerale, die beim
Aneinanderschlagen
nach Schwefel riechen,
und Mineralsalze wie
etwa Kochsalz oder
auch das bittere Ha-
lit. Allerdings wiirde
man Weine, die nach
Schwefel riechen, doch
eher als schweflig und
nicht als mineralisch
bezeichnen, und das gilt analog auch fiir Mineralsalze.
Zu behaupten, ein Wein schmecke oder rieche nach
Schiefer oder Granit oder Basalt, ist dagegen schlicht-
weg Unsinn.
Es ist wohl richtig, dass der Rebstock geldste Mine-
rale als Nahrstoffe aus dem Boden aufnehmen kann,

im fertigen Wein aber konnen die nicht mehr nach-
gewiesen werden. Es geht also bei der Beschreibung
von mineralischen Weinen gar nicht um Geruch oder
Geschmack bestimmter Minerale, sondern nur um ge-
ruchliche bzw. geschmackliche Assoziationen, die das
Gehirn des Verkosters bildet. Diese stellen sich beson-
ders bei hochwertigen Weinen immer dann ein, wenn
diese weder markanten Fruchtcharakter, noch ein-
deutig identifizierbare sekundire (etwa Vanille vom
Holzausbau) oder tertidre (z. B. Leder, Tabak von der
Flaschenreife) Aromen aufweisen.

Mineralitét ldsst sich somit eher durch die Abwesen-
heitbestimmter aromatischer Eigenschaften als durch
deren Vorhandensein definieren, vorausgesetzt, der
Wein zeigt Finesse und Eleganz. Das mag auf den ers-
ten Blick widerspriichlich klingen, aber die Paradoxie
wire nur aufzulosen,
wenn man alle als
mineralisch beschrie-
benen Weine einer
ausfiihrlichen chemi-
schen Analyse unter-
zoge. Dabei miissten
deren  gemeinsame
Bestandteile festge-
stellt und statistisch
ausgewertet werden.
Aber wetten, dass
auch eine solche Aus-
wertung letztlich zu
keinem verbindlichen
Resultat fiihren wiir-
de? Geschmackliche,
wie auch geruchliche Assoziationen sind eben doch
eine weitgehend subjektive Angelegenheit.

Womit Mineralitét allerdings auf keinen Fall verwech-
selt werden sollte, das sind geschmackliche Auswir-
kungen zu starker Schwefelung, was allerdings Win-
zer hin und wieder gerne glauben machen méchten.
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Aus der Entfernung betrachtet, wirken sie wie runde Festungen, nehmen dann aber,
wenn man naher kommt, pyramidenformige Gestalt an. Die Eingange bestehen aus
einem Labyrinth grof3er Felsbrocken, die den furchtsamen Charakter ihrer Bewohner
zu unterstreichen scheinen. Einmal im Inneren, versteht man, dass der erste Eindruck
nicht tauschte: Die Mauern bestehen aus vielen Schichten groRer, rundgeschliffener
Felsen und sind mehrere Meter dick. Fenster gibt es keine, nur enge Tirmchen und
niedrige, verdrehte Turen. Ganz anders, als es aus der Ferne schien, sind die Raume
klein, niedrig, dunkel, eng und armselig. Und doch waren diese Nuraghen einst die
Heimstatten der Sarden; sie zu betreten, heildt, Sardinien verstehen zu lernen. Eines
der auldergewohnlichsten Volker des Mittelmeerraums.

orenzo, mein Begleiter, ein kleiner, dunkel-
haariger und nicht mehr wirklich junger
Mann aus Alghero an der Westkiiste dieser
Inselwelt, ist im Gebiet der Nuraghen selbst
ein Fremder. Im Unterschied zu anderen Mittel-
meervolkern, erklart er, leben die Sarden nicht an
ihrer spektakuldren Kiiste. Sie schauen nach innen.
Das ist ihr Charakter. Mit einem wissenden Lacheln
wiederholt er seine Worte in der lokalen Variante
des Katalanischen, ,S’Alighera“ oder ,Algherese”

genannt. Es ist der Dialekt, der von einem Viertel
der Bevolkerung Sardiniens gesprochen wird. Ir-
gendwie scheint Lorenzo zu glauben, ich sei ein
spanischer Journalist und in der Lage, seinem Ka-
talanisch, das von der Herrschaft der Katalonier im
14. Jahrhundert Gbrig blieb, zu folgen. Ich lasse ihn
in dem Glauben.

Lorenzo erklart auch, warum die Mehrheit der
eineinhalb Millionen Einwohner es vorzieht, im
schroffen und rauen Inneren der zweitgrofiten
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Im Landesinneren wirkt
Sardinien noch heute oft so
archaisch wie in alten Zeiten
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Mittelmeerinsel zu leben. In stindigem Kampf mit
der Natur und der Armut. 4000 Jahre lang war die-
ses Volk ja eine Beute der Invasionen von See her
gewesen: Phonizier, Romer, Byzantiner, Pisaner,
Spanier und Italiener. Eigentlich verbindet die See
ja Volker und Kulturen, aber auf Sardinien ist sie
der Grund fiir die traditionelle Isolation. Mit erns-
ter Miene wiederholt Lorenzo ein altes sardisches
Sprichwort: ,Diebe kommen immer von See her.

ie misstrauischen Inselbewohner fiirch-
teten nur dreierlei: Invasoren, Piraten
und die Malaria. Und alle drei kamen
von den Kiisten. Deshalb bauten Sarden
ihre Hauser, die eigenwilligsten, die je eine euro-
paische Kultur zustande gebracht hat, im Landes-
inneren. Das ,nuragh“ - ,nuraghe” oder, im Plural,
ynuraghi” fur die Italiener - ist ein wirklich kurio-
ses Denkmal der Antike. ,Nenn'‘ sie, wie du willst®,
sagt Lorenzo, ,Festung, Refugium, Tempel. Diese
Steinhduser gehen jedenfalls bis auf die Bronzezeit
zurick.”
Mit in perfektes Italienisch, das alle Sarden wie
eine Fremdsprache zu lernen haben, eingestreuten
Brocken seines muttersprachlichen Dialekts erlau-
tert er, dass die Nuraghevolker keine Schriftspra-
che und ihre Architekten deshalb auch keine Pline



kannten. ,Plane existierten nur in ihren Képfen und
entwickelten sich vor Ort, indem sie einen Stein auf
den anderen setzten, indem ihre zirkelférmigen
Wiénde bis in Hohen von fast 18 Metern empor-
wuchsen.”

Beim Lunch in einem Dorf-
restaurant prahlt Lorenzo
bei sardischem Vermentino
damit, dass auch der Wein-
bau nur in wenigen anderen
Regionen so sehr Teil der Kultur sei wie auf Sardi-
nien. ,Ausgenommen vielleicht noch die Toskana“,
meint er, ,aber da leben eh viele Sarden. Weinbau
ist ein Teil unseres Lebensstils, und praktisch jeder
kleine sardische Bauer ist auf seinen unverfalsch-
ten Wein stolz, der mit kommerziellen Produkten
nichts gemein hat.“ Schon im Altertum sei Sardini-
en fir seine kraftigen Weine mit ihrer intensiven
Farbe bekannt gewesen.

eider, und Lorenzo ist jetzt vom Fremden-
zum Weinfithrer geworden, habe sich die
Insel immer auf Menge, nicht auf Qualitit
konzentriert. Onologen seien allerdings der
Meinung, dass ihre Weine vielleicht nicht grof3,
aber doch zumindest sehr gesund seien. Ich glaube
ihm, dass sie ihre Weine nicht panschen, und auch

CHENTU CONCAS, CHENTU
BERRITTAS - HUNDERT KOP-
FE, HUNDERT MEINUNGEN

Erst mit der Ankunft von vermoégenden Fest-
landitalienern wurden die herrlichen Kiisten
Sardiniens flir den Tourismus erschlossen.

das mit dem Gewicht auf Menge scheint sich zu an-
dern. Man achtet wohl heute mehr auf Qualitat, ob-
wohl dies noch immer ein recht neues Phianomen
sei. Was den Wein betreffe, so Lorenzo, gelte eben
das alte sardische Sprich-
wort ,chentu concas, chentu
berrittas“ - hundert Kopfe,
hundert Miitzen oder besser:
hundert Meinungen.

Es ist das alte Mantra der
Nuraghe-Sarden. Ein Ergebnis ihrer langen Isola-
tion. Ausdruck ihrer seltsamen, iiber Jahrhunderte
unverianderten Traditionen, der Rauheit ihres Cha-
rakters, ihrer Sprache, der Heterogenitét innerhalb
der Bevolkerung selbst - jeder einzelne in seinem
,nuragh“ verbarrikadiert. ,Chentu concas, chentu
berrittas® ,Denn selbst von einer sardischen Spra-
che zu reden, ist schon missverstiandlich”, weif Lo-
renzo. Eher miisste man von den hundert Dialekten
der Insel sprechen: Eine Million Sarden sprechen
den Hauptdialekt, das Campidanese, etwa 300 000
Menschen im Norden sprechen das Logodurese,
und in Alghero, einst Barceloneta genannt, wird
eben Katalanisch gesprochen.

Italienern ist diese Kultur immer fremd geblieben.
Obwohl die sardische Kiiste heute zu den bevorzug-
ten Tummelplédtzen vieler Festlanditaliener, darun-
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ter auch stinkreicher wie Silvio Berlusconi gehort,
konnten sie die Insel nie wirklich ,,erobern® Sarden
geniefden die Vorteile ihres besonderen Verwal-
tungsstatus’, der ihnen einen gewissen Wohlstand
garantiert hat, aber ansonsten bleiben sie schon
fir sich. Stolz und unnahbar.
Auch die Nuraghe konnen nicht ohne diese selbst
gewdahlte Isolation verstanden

Festlanditaliener haben die werden. Wahrend Italien im
. . Laufe der Jahrtausende immer
Sarden nie verstanden, fiir

wieder dufiere Einflisse, andere
sie ist Sardinien Ausland Kulturen zu absorbieren hatte,
zu einem Schmelztiegel der Kul-
turen und Zivilisationen wurde, verlief die sardi-
sche Geschichte anders. Uberlegene Eroberer wie
die Phonizier oder Spanier haben die Insel immer
wieder iiberrannt. Als Reaktion darauf entwickel-
ten die Sarden ihren méachtigen Mechanismus der
Selbstisolierung, schlossen sich ein und lehnten
jegliche Form der kulturellen Kollaboration ab.

remdherrschaft konnte das sardische Be-
harren auf eigenen Gewohnheiten, eigener
Sprache und eigener Kultur nie brechen;
es immer nur verstarken. ,Italiener haben
die Sarden nie verstanden®, meint Lorenzo, ,fir sie
ist Sardinien Ausland. Das wiederum hat uns eine
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Lorenzo prahlt, der
Weinbau sei in kaum
einer anderen Region
Italiens so sehr Teil der
Kultur wie auf Sardinien.

gewisse Sicherheit gegeben. Vergiss nicht, dass
Sardinien auch abseits aller groflen europdischen
Kulturstromungen stand, des Humanismus, der
Renaissance.”

uch die alten Traditionen des Karnevals
spiegeln diese Selbstgeniigsamkeit. Lan-
ge, schwarze Umhinge und Kapuzen, ge-
schwarzte Gesichter, mit Batterien von
Kuhglocken drapierte Figuren, bejocht wie Ochsen,
sind der Spiegel einer verkehrten Welt: Einmal im
Jahr wird aus dem Menschen ein Tier, weil Tiere
dem Menschen das restliche Jahr tiber dienen. Oder
die roten Westen und schwarzen Tiermasken, die
auf den Dorfumziigen von Mamoiada zu Beginn des
Karnevals und am Aschermittwoch getragen wer-
den - begleitet vom infernalischen Krach tausen-
der Kuhglocken. Es ist eine seltsame, isolierte, sich
nie dndernde Welt.
Andererseits haben die Sarden einen sonderba-
ren Dualismus entwickelt: kulturelle Rickwarts-
gewandtheit gepaart mit hochster kiinstlerischer
Perfektion. Als ob die chronische Armut eine be-
sondere Sensibilitat fiir primitive Kunst und Kunst-
handwerk hervorgebracht hétte. Es ist eine Kultur,
die sich, einmal etabliert, nur noch wenig veran-
derte. In keiner anderen europdischen Kultur hat

man dieses Gefiihl, die Zeit sei stehen geblieben.
Man muss nicht lange in Sardinien bleiben, um zu
verstehen, dass das Inselinnere die vielleicht letzte
Auflengrenze des industrialisierten Europa ist. Nir-
gends sonst kann man am eigenen Leib noch eine
Gesellschaft fast im Naturzustand erleben. In der
sich tiber Jahrtausende wenig gedndert hat.

i Der Schriftsteller Gaither Stewart lebt

i seit Jahrzehnten in Rom, wo er lange

i Zeitvor allem fiir europdische Publika-
i tionen arbeitete. Stewart konzentriert

© sich seit einigen Jahren ganz auf das

i Schreiben von Romanen und Novellen.
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Flussige Traume

iemand kann wohl genau sagen, wie viele
Hits in den letzten Jahrzehnten tiber Ka-
lifornien komponiert und gesungen wur-
den. Im einen regnet es gerade, im ande-
ren regnet es nie, im einen geht’s ins Hotel, dann an

Ca l | ]CO rn | a den Hafen oder die Beach und schlussendlich gibt’s

N dann Pie. Fastimmer geht es in dabei um kalifornische

d rea m I n g Lebensqualitit, eine Lebensfreude, die man auch in
guten Kkalifornischen Weinen wiederzufinden glaubt.

Eine wirklich umfassende Probe der besten Gewach-
se auf die Beine stellen zu kdnnen, war in den letz-
ten Jahrzehnten meist amerikanischen Weinpublika-
tionen vorbehalten, und so kann man es eigentlich
als besonderen Gliicksfall betrachten, wenn enos im
Frihjahr die Gelegenheit bekam, die Weine einer Rei-
he von Spitzenweingiitern zu probieren. Die besten
stellen wir Thnen hier vor, und der eine oder andere
Weinfreund diirfte bei der Lektiire der Namen durch-
aus Uberrascht sein.
Denn es gibt unter den Top Ten unserer Liste keinen
einzigen Weifden, statt dessen aber gleich zwei Pinot
noirs aus dem Russian River Valley, die entgegen allen
Vorurteilen auch nicht mit Kraft und Alkohol punkte-
ten, sondern erstaunliche Finesse an den Tag legten.
Der Rest ist Cabernet, kénnte man frei nach Hamlet
sagen, im einen oder anderen Fall noch mit kleineren
Anteilen anderer Bordeaux-Sorten verschnitten. Das
wiederum muss wirklich nicht erstaunen, denn Napa
und in gewissem Sinn auch Teile von Sonoma County
sind nun mal Cabernet-Land.
Bleibt das leidige Kapitel der Preise: Dass sich in un-
sere Liste zwei Weine fiir 15 bis 20 Euro ,eingeschli-
chen“ haben, ist schon fast erstaunlich. Der Rest kos-
tet ndmlich mindestens 40 oder 50, gerne auch 100
Dollar und mehr, und das Ende der Fahnenstange ist
erst bei 250 Dollar erreicht. Meckern niitzt nichts,
denn der amerikanische Markt akzeptiert solche Prei-
se ohne Murren, und exportieren zu miissen ist fiir die
meisten dieser Erzeuger eine eher seltsame Idee.

Die Erzeuger der kalifornischen Traumweine

Stag‘s Leap Wine Cellars (Napa) - Cabernet Sauvignon Cask 23 2012,
Cabernet Sauvignon Fay Farewell to Vines 2012, Cabernet Sauvignon SLV 2005,
Cabernet Sauvignon SLV 2012

Merryvale Vineyards (St. Helena) - Profile 2012, Cabernet Sauvignon 2012
Ridge Vineyards (Cupertino) - Montebello 2013, Geyserville 2014

J. Pedroncelli Winery (Geyserville) - Cabernet Sauvignon Three Vineyards 2013
Grgich Hills Cellar (Rutherford) - Cabernet Sauvignon 2013

De Loach Vineyards (Santa Rosa) - Pinot noir Maboroshi Vineyard 2013
Kendall-Jackson Vineyards & Winery (Santa Rosa) - Cabernet Sauvignon

Mt. Brave 2012

Merry Edwards Winery (Sebastopol) - Pinot noir Klopp Ranch 2013
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FlUssige Traume

Bordeaux
Ungehyped

enn einer eine Reise tut, dann kann
er was probieren ... Zumindest dann,
wenn die Reise an die Gironde, in die
Weinbaugebiete rund um Bordeaux
fihrt. In aller Munde ist Bordeaux in diesem Jahr oh-
nehin, denn es galt den prachtigen Jahrgang 2015 zu
bewundern, zu diskutieren, zu feiern. Was bei Wein-
freunden in aller Welt angesichts auflergewdhnlich
guter Jahrgiange wie 2000, 2005, 2009, 2010 oder
jetzt eben 2015 gerne immer wieder in Vergessenheit
gerdt, sind die Jahrgiange dazwischen, die 2001er, die
2007er, die 2014er.
Deshalb haben wir genau diese Jahrgange ins Zen-
trum unserer Verkostungen gestellt. Und siehe da,
im klassischen 2012er, im leichteren 2013er und im
beachtlichen 2014er Jahrgang fanden wir Weine, die
iber dem Hype um den 2015er zu Unrecht keine Be-
achtung mehr finden. Allerdings: Wenn es vor 30, 40
Jahren einmal hief3, bei der Suche nach sehr guten,
preisgiinstigen Weinen solle man entweder zu grofden
Namen in kleinen Jahrgidngen oder zu kleinen Jahr-
gangen greifen, so stimmt diese Regel zumindest im
ersten Teil nicht mehr. Die ,Grofen“ haben sich preis-
lich dermafien weit vom ,gemeinen Volk“ entfernt,
dass ihre Weine auch in kleinen Jahrgidngen fiir die
meisten unerschwinglich sind.
Klar, dass unter den Besten viele 2014er aufscheinen,
gefolgt von den 2012ern. Der Witterungsverlauf in
diesen Jahrgiangen war einfach vorteilhafter als der
von 2013. Umso erstaunlicher ist es, dass es mit Pi-
chon Baron und La Mondotte auch zwei 2013er in die
Riege der Besten geschafft haben.




Traumrote in  kleinen“ Jahren

Cos d‘Estournel (Saint-Estéphe) - Saint-Estephe Cos d’Estour-
nel 2014, Saint-Estephe Cos d’Estournel 2012

Chateau Pichon Longueville Baron (Pauillac) -

Pauillac Chateau Pichon-Longueville Baron 2014, Pauillac
Chateau Pichon-Longueville Baron 2013, Pauillac Chateau
Pichon-Longueville Baron 2012, Pauillac Les Tourelles de
Longueville 2014, Pauillac Les Grifons de Pichon Baron 2014,
Pauillac Les Grifons de Pichon Baron 2012

Chateau La Mondotte (Saint-Emilion) -

Saint-Emilion Grand Cru Chateau La Mondotte 2014, Saint-Emi-
lion Grand Cru Chateau La Mondotte 2012, Saint-Emilion Grand
Cru Chateau La Mondotte 2013

Chateau Canon La Gaffeliére (Saint-Emilion) -

Saint-Emilion Chateau Canon La Gaffeliére Cru Classé 2014
Chateau Gazin (Libourne) -

Pomerol Chateau Gazin 2014, Pomerol Chateau Gazin 2012

Chateau Haut-Brion (Pessac) - Pessac-Léognan Chateau
Haut-Brion Premier Grand Cru Classé 2012

Chateau Beychevelle (Saint-Julien) -

Saint-Julien Chateau Beychevelle 2014,

Chateau Léoville Barton (Saint-Julien) -

Saint-Julien Chateau Léoville-Barton 2012

Chateau Mouton-Rothschild (Pauillac) -

Pauillac Chateau Mouton-Rothschild 2012

Chateau La Mission Haut-Brion (Pessac) -

Pessac Chateau La Mission Haut-Brion 2012

Chateau Pibran (Pauillac) - Pauillac Chateau Pibran 2014
Chateau Figeac (Saint-Emilion) - Saint-Emilion Chateau Figeac
Cru Classé 2014

Chateau Troplong-Mondot (Saint-Emilion) - Saint-Emilion Cha-
teau Troplong Mondot Cru Classé 2012, Saint-Emilion Chateau
Troplong Mondot Cru Classé 2014

Die vollstandigen Resultate aller Verkostungen finden Sie wie immer unter www.enos-mag.de

Fotos: Eckhard Supp
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Ausgewahlte burgenlandische Weine

Helmut Renner (Gols) - Pannobile weil} 2012, Erwin Tinhof (Eisenstadt) -

Pannobile weil} 2013 WeiRburgunder 2015, Leithaberg weil} 2014, Leithaberg weil}
Ernst Triebaumer (Rust) - Pandkraftn Chardonnay 2013, 2009, Golden Erd 2012, Neuburger Bio 2015

Vogelsang Sauvignon blanc 2015 Hans & Anita Nittnaus (Gols) - Heideboden Pinot blanc 2015,
Helmut Lang (Illmitz) - Gelber Muskateller Spatlese 2011 Freudshofer Leithaberg Chardonnay 2014
Lichtenberger-Gonzalez (Breitenbrunn) - Gernot & Heike Heinrich (Gols) - Chardonnay 2014,
Muskat-Ottonel 2015, Leithaberg weif} 2015 Grauer Burgunder Freyheit 2014

Kollwentz (Grosshoflein) - Gloria Chardonnay 2014, Judith Beck (Gols) - Pannobile weil} 2013

Katerstein Chardonnay 2014 Nehrer (Eisenstadt) - Leithaberg weif3 2015

Familie Prieler (Schiitzen am Gebirge) -
Haidsatz Pinot blanc 2015, Leithaberg Pinot blanc 2015
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Flussige Traume

Weildes
Pannonien

igentlich denkt man eher an Rot- oder an Sif3-
weine, wenn vom Weinbau des Osterreichi-
schen Burgenlands die Rede ist. Im Schatten
der Blaufrankisch, Zweigelt, Cabernet & Co.,
der Ausbriiche, Trockenbeerenauslesen und Schilf-
weine aber werden im Westen des Pannonischen Tie-
flands, rund um den Neusiedler See, schon seit vielen
Jahren auch ausgezeichnete trockene Weifde gekeltert.
Die diesjdhrige Wiener Weinmesse VieVinum bot aus-
giebig Gelegenheit, Bekanntes und Neues zu verkos-
ten, darunter auch so genannte Orange-Weine, auf der
Maische vergorene, haufig nicht filtrierte und nicht
oder kaum geschwefelte Weifweine. Die sind viel-
leicht nicht nach jedermanns Geschmack - das gilt
wohl vor allem fiir die ungefilterten Versionen, die
manchmal eher wie naturtriiber Apfelsaft aussehen
-, zeigten aber bei unvoreingenommenem Verkosten
durchaus Qualitaten.
Diese Weine sind alles andere als geschliffen und per-
fekt, ihr ungewdhnlicher Duft aber, ihre markanten
Tannine, ihre auffillige Farbe - zwischen leuchten-
dem Gringelb und kriftigem Rosé-Orange ist alles
dabei - sowie der dicke, manchmal cremige Korper
konnten durchaus ihre Liebhaber finden.
Ansonsten war unter den besten Etiketten viel Char-
donnay und noch mehr Weifsburgunder (Pinot blanc)
zu finden - die besten aus dem Gebiet von Gols und
vom Leithaberg. Was die Erzeuger angeht, so gibt es
im Burgenland - wie auch in anderen Teilen Oster-
reichs - leider nicht mehr viele Entdeckungen zu ma-
chen. Bemerkenswerte Ausnahme diesmal: das Wein-
gut des spanisch-dsterreichischen Paares Adriana
Gonzalez und Martin Lichtenberger, die sich bereits
als Kellermeister der Weingiiter Heinrich (Gols) und
Braunstein (Purbach) einen Namen gemacht hatten,
bevor sie mit den eigenen Weinen fiir Aufmerksam-
keit sorgten.
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KOCH-
KUNST
M GLAS-

PALAST

mit Jean-Georges Klein

ass Kichenchefs, die
im Guide Michelin mit
einem, zwei oder drei
Sternen ausgezeichnet
wurden, ihre Sterne oder sogar ihr
Restaurant aufgeben und sich ent-
weder ganz zurlickziehen oder an-
deren Aufgaben, vielleicht nur noch
einer einfacheren Bistrot- oder
Wirtshauskiiche widmen, dafiir gab
es in jlingster Zeit Beispiele gleich
im Dutzend: Juan Amador, Frank
Buchholz, Christian Petz, Dieter
Miiller oder Alexandro Pape sind
nur die bekanntesten.
Auch Jean-Georges Klein, der Drei-
Sterne-Koch des ,LArnsbourg” im
lothringischen Baerenthal, verlief
vor etwas mehr als einem Jahr den
heimatlichen besternten Herd. Al-
lerdings nicht, um sich zur Ruhe zu
setzen oder ein Kkleines Landhaus
aufzumachen, sondern um sich ei-
nem genauso anspruchsvollen und
ambitionierten  gastronomischen
Konzept zu widmen. Zusammen mit
Frau und Tochter ibernahm er die
Leitung des neu erdffneten Hotels
Villa René Lalique (enos berichtete)
im nahen Wingen-sur-Moder.
Im schon nach wenigen Monaten
wieder mit zwei Sternen dotierten



Restaurant des Luxushotels, das zur Glasmanufaktur
Lalique gehort und mit unzihligen Glaskunstwerken
dekoriert ist, entwickelte Klein ein neues Gericht,
zu dem ihn ein Besuch auf dem Bordeaux-Chateau
Faugeres inspirierte, das ebenfalls zum Imperium
des Lalique-Eigners Silvio Denz gehort. Bei Vertikal-
verkostungen der Weine kamen, so berichtet Klein,
Kindheitserinnerungen an die Treibjagden hoch, die
er in Baerenthal miterleben durfte, wo Vater und
Grofdvater eine Jagd besafien. Nein, Klein ist selbst
kein Jager; Tiere zu toten hat ihm noch nie gefallen,

aber an das Ambiente der Jagd, an den Geruch des
frisch ausgeldsten Wildes, des Waldes und des Un-
terholzes, erinnert er sich immer noch gerne.

Mit dem Rehgericht, das er erst seit 14 Tagen auf
der Karte hat, hat er versucht, die Aromen des
Weins und der Erinnerung zu rekonstruieren. Zu-
sammen mit Chefsommelier Romain Iltis, 2015 als
,Meilleur Ouvrier de France“ ausgezeichnet, der
schon im ,LArnsbourg” an seiner Seite arbeitete,
entwickelte er fiir das neue Restaurant sein Rezept
des Rehrickens, das wir hier dokumentieren.

Rehriicken aus unseren Regionen

Rehrtlicken und Sauce

Einen Rehricken auslosen, in ei-
nem Bratentopf mit Nussbutter
von allen Seiten anbraten und
den Garvorgang zwei Minuten
lang im Ofen abschliefen. Den
Braten anschliefdend 15 Minuten
lang auf einem Rost ruhen las-
sen.

Die zerkleinerten Knochen und
die Pariiren wiirzen und mit
Nussbutter bei grofler Hitze an-
braten, dann eine fein gewiirfel-
te Zwiebel zugeben und beides
noch ein bis zwei Minuten ros-
ten. Mit Rotwein abléschen und

die Fliissigkeit vollstindig redu-
zieren lassen. AnschliefRend et-
was Tomatenmark zugeben, mit
Wildfond aufgiefien und auf klei-
ner Flamme etwa eine Stunde
kochen lassen. Dabei regelmafiig
den Schaum mit einem Loffel ab-
schopfen.

Die Flussigkeit durch ein feines
Sieb passieren und dann auf
etwa 50 Prozent des Volumens
einkochen. Anschlieflend etwas
Schweineblut und Sahne zuge-
ben, weitere 15 Minuten kocheln
lassen und abschlieffend zehn
Gramm 70-prozentige Bitter-

schokolade sowie 30 stark ge-

Fotos: Eckhard Supp

rostete Kaffeebohnen zugeben.
Das Ganze zehn Minuten ziehen
lassen und anschliefend noch
einmal abfiltrieren.

Steinpilz-Chutney

250 g Steinpilze

5 cl Jus vom Rehrlcken (vor
der Zugabe der Kaffeebohnen
entnehmen)

10 g Butter

Die Steinpilze sorgfiltig ohne
Wasser reinigen und zur Brunoi-
se (sehr klein gewiirfelt) schnei-
den. Anschlieffend mit Butter
anschwitzen, bis sie leicht Farbe
annehmen und abschlief}end mit
dem Jus (ohne Kaffee) binden.



Duett von
Knollensellerie und
Haselntissen

1 Sellerieknolle

1 g Kappa-Carrageen (Geliermit-
tel aus Rotalgen) flir 200 g Piiree
4 | Milch

40 g Nusspaste

15 cl Milch

1,5 g Kappa-Carrageen
gerostete Nusse

Maldonsalz (Sel de Maldon)

Salatsprossen

Die Sellerieknolle schilen und
grob wiirfeln, dann den halben
Liter Milch zugief3en, bis zur
Hoéhe der Selleriewiirfel mit
Wasser auffiillen und kochen.
Wenn der Sellerie weich ist, mit
etwas von der Kochflissigkeit
mixen, durch ein Sieb passieren
und anschliefend das Geliermit-

tel einarbeiten. Die Masse noch
einmal aufkochen und zu Klei-
nen Platten von zwei Zentime-
tern Dicke ausgief3en.

Die Nusspaste mit der kleineren
Menge Milch mischen und mit
der grofieren Menge Kappa auf-
kochen. Dann wie bei den Selle-
riewirfeln fortfahren. Die bei-
den Massen wie ein Millefeuille
schichten, die gerdsteten Hasel-
nisse zerstofden und zusammen
mit dem Salz dariiber streuen.
Abschliefend mit Salatsprossen
dekorieren.

Gefliigelleber-Donuts

20 g fein gewirfelter Raucher-
speck

80 g Steinpilzpariren
150 g Geflugelleber
2 cl Cognac

Y2 Zweig Thymian

2 Knoblauchzehe

Zusammen mit Sommelier Romain Iltis hat Jean-Georges
Klein das Rezept fiir den Rehriicken entwickelt.

Alle Zutaten anschwitzen und
mit dem Cognac flambieren, an-
schlieffend Knoblauch und Thy-
mian entfernen. Dann die Masse
im Mixer zerkleinern und durch
ein Sieb passieren. In einer ring-
formigen Savarinform aus Sili-
kon pochieren und anschlief3end
im Tiefkiihler erkalten lassen.

Schokoglasur

100 g 63-prozentige Bitterscho-
kolade

50 g Aquatorialschokolade
35 g Kakaobutter
25 g Traubenkerndl

Alle Zutaten bei 60 Grad schmel-
zen lassen, die Donuts darin
tranken. Abschlieffend mit klein-
geschnittenem Gemiise dekorie-
ren und auf getoasteten Brioche-
scheiben servieren.
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auf den Spuren von Proust...

mit dem Rechtsmediziner und Schriftsteller Michael Tsokos

Wein ist fiir mich ... immer noch bei jedem Schluck etwas Besonderes

Der erste Wein, der bleibenden Eindruck hinterlief, war ein ... Edizione Cinque
Autoctoni (Farnese Vini, Abruzzen)

Am Wein schétze ich ... das Setting, das mit seinem Genuss einhergeht

Zwischen Rot und Weif? fiele die Wahl auf ... Rot

Die Weinkarte im Restaurant sollte ... auf Qualitdt und nicht auf Quantitdt setzen
Sommeliers sind fiir mich ... Wissenschaftler und Kiinstler in einer Person

Konnte ich in einer Weinregion leben, ware das in gegenseitigem Wechsel
Apulien und Toskana

Mein Lieblingswinzer ist ... ich habe keine Lieblingswinzer, aber einen sehr guten
Freund, der mich mit hervorragenden Weinen aus der Toskana versorgt

Mein ,Lieblingswein“ fiir jeden Tag ist ... ich trinke nur selten etwas, nur zu beson-
deren Anldssen; dann gerne Barolo

Die einsame Insel ware nur ertraglich mit einer Flasche ... Chablis
Am liebsten teilen wiirde ich diese mit ... meiner Frau
Gesprache iiber Wein sind ... hdufig informativ und bringen neue Ideen

Ein Lebenspartner, der keinen Wein mag, ist ... ein Lebenspartner, der keinen Wein
mag

Ein Leben ohne Wein ware ... an vielen Tagen sehr ertréglich, an manchen Tagen
wirde etwas fehlen




Flaschen mit Geschichte

von Eckhard Supp

ahrscheinlich hatten sich die Erben

derer von Beaufort-Spontin, eines

belgisch-osterreichischen  Adels-

geschlechts, das im Dritten Reich

zu den Sympathisanten des Nazi-
regimes gehort hatte, zu sicher gefiihlt. Aus Tschechien,
wo der Familie das im 13. Jahrhundert erbaute Schloss
Becov in der Ndhe von Karlsbad gehort hatte, musste
sie nach verlorenem Weltkrieg fliichten, schaffte es aber
noch, ihre wertvollen Weine in einer Geheimkammer des
Schlosses zu verstecken. Die fliissigen Schitze waren
nicht ohne: Zu den 133 Weinen im heutigen Gesamtwert
von geschatzten 1,1 Millionen Euro gehdrten unter ande-
rem je ein Chateau d’Yquem von 1892 und 1896, ein Cor-
ton Charlemagne von 1896 und ein Portwein von 1862.
Aus dem enteigneten Schloss Becov wurde nach dem
Krieg ein Museum, die Familie iibersiedelte nach Oster-
reich, und der Weinschatz war fast in Vergessen-
heit geraten. Bis sich in den 1980er Jahren, noch
vor dem Fall der Mauer und der Auflésung des
kommunistischen Blocks, das Familienoberhaupt
entschloss, die Weine zu heben und wieder in den
Besitz der Familie zu bringen. Mit der delikaten
Arbeit wurde ein amerikanischer Unternehmer
beauftragt, der sich dabei jedoch so geschickt
anstellte, dass die Statna, die Geheimpolizei der
Tschechoslowakei, auf ihn aufmerksam wurde.
Die Behorden entschieden, das Schloss genauer
unter die Lupe zu nehmen, und entdeckten den
sorgsam verborgenen Weinkeller. Fiir die Familie,
die dem Amerikaner bereits ein kleines Vermdgen
fiir das Abenteuer gezahlt hatte, war es ein Total-
verlust. Die Weine verblieben in Becov und wer-
den seither im Schlossmuseum ausgestellt. Ob sie
noch trinkbar waren, konnte niemand sagen, denn
dazu hatte man die Flaschen 6ffnen und woméog-
lich rascher Oxidation aussetzen miissen.




Erst als man in Tschechien auf die Technologie des ame-
rikanischen Erfinders Greg Lambrecht aufmerksam wur-
de, der in den ersten Jahren des neuen Jahrtausends ein
System entwickelt hatte, mit dem sich Wein aus einer
Flasche entnehmen lief3, ohne diese komplett zu ent-
korken, zeichnete sich eine Lésung fiir das Problem ab.
Das Coravin genannte System besteht aus einer diinnen
Hohlnadel, die durch den Korken gestochen wird und
durch die Argongas in die Flasche eingefiihrt wird. Der

entstehende Innendruck sorgt dafiir, dass auf dem umge-
kehrten Wege Wein durch die Hohlnadel aus der Flasche
flief3t. Nach dem Entfernen der Nadel verschliefdt das
elastische Korkmaterial das gestochene Loch selbstandig
- der Wein kommt nicht mit Sauerstoff in Berithrung. Der
Einsatz der neuen Technik sollte sich lohnen: Die mit sei-
ner Hilfe entnommenen Proben zeigten, dass die Weine
durchaus noch genief3bar waren - und es wohl auch noch
eine Weile bleiben werden.

Foto: Coravin, Inc., fotolia



Im nachsten enos ...

... werden Sie dann wirklich die Reportage aus Afgha-
nistan lesen, die wir eigentlich schon flr dieses Heft
angekiindigt hatten. Wie heif3t es so schén? ,Erstens
kommt es anders und zweitens als man denkt.“ Wie
auch immer wir planten, die schone Geschichte passte
einfach nicht ins Heft. In ihr zeigt Johannes von Dohna-
nyi, dass auch in einem so streng muslimischen Land
wie Afghanistan Wein gekeltert wird, aber auch, dass
dies keine ungefahrliche Angelegenheit ist.

Deutlich ungefdhrlicher sollte der Besuch in der be-
kannten Abbaye de Fontevraud sein, dem einstigen
Kloster, in dem Eleonore von Aquitanien, die Begriinde-
rin des franzdsischen Qualitdtsweinbaus begraben ist,
und das vor einigen Jahren in ein ganz auBergewdhn-
liches Hotel verwandelt wurde. In den Zimmern wie im
Restaurant konnen Sie erfahren, dass grofRer Luxus und
klosterliche Entsagung durchaus zusammenpassen.

Im fernen Kalifornien splirten wir in der Person von
Amalia Ceja eine bemerkenswerte Personlichkeit auf.

Fotos: Eckhard Supp

Wie ihre Eltern und sie selbst als Tagelohner
von Mexiko aus in die USA kamen, dort Karriere
machten und zu angesehenen Protagonisten
der kalifornischen Weinwelt wurden, ist eines
der faszinierendsten Schicksale, Giber die wir
bislang berichtet haben.

SchlieRlich und endlich stellen wir ihnen
wieder Traumweine aus aller Welt vor: 6ster-
reichische StiRweine, Schaumweine aus dem
norditalienischen Franciacorta-Gebiet und Rote
aus dem Schwerpunktland dieser Ausgabe,
Stidafrika.

Nicht verpassen! Ersterscheinungstag ist der
25. November.

enos gibt es in Bahnhofs- und Flughafenbuch-
handlungen oder per E-Mail unter enos@inter-
abo.de. Abonnieren kdnnen Sie ganz bequem
online unter www.enos-mag.de/abo.
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